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Vorwort zur vierten Auflage.

Seit dem Erscheinen der dritten Auflage dieses Buches im Jahre 1882
hat sich im Deutschen Reiche ein gewaltiger Umschwung vollzogen, dessen
segensreichen Folgen sich zwar erst nach Jahrzehnten voll und ganz
geltend machen werden, deren Anzeichen aber, wie mit hoher Befriedigung
festgestellt werden kann, sich schon jetzt fuhlbar machen. Deutschland
hat Kolonien bekommen! Dieser Umschwung greift schon jetzt be-
fruchtend ein in das ganze grofse Getriebe der volkswirtschaftlichen Thétig-
keit unseres Vaterlandes; Handel, Industrie und G-ewerbe haben, nachdem
sie lange Zeit krank darniedergelegen haben, erfreulicherweise seit einigen
Jahren einen ungeahnten Aufschwung genommen, und wenn auch dieser
nicht allein auf das Konto der Kolonialpolitik zu setzen ist, so kann doch
nicht geleugnet werden, dafs ein nicht unbedeutender Anteil letzterer zu-
gerechnet werden mufs. Man'bedenke, dafs die Vermehrung unserer Han-
delsflotte und unserer Postdampfer, die hinsichtlich der Punktlichkeit und
Schnelligkeit der Beférderung, hinsichtlich der Verpflegung der Reisenden
und der eleganten Einrichtung bereits die der ersten seefahrenden Na-
tionen dbertroffen haben, eine notwendige Folge unserer Kolonialpolitik
gewesen ist.

Wahrend manche von den L&ndern, die seit Jahrhunderten Kolonien
besitzen, leider das thorichte Prinzip verfolgten, die Eingeborenen ihrer
Kolonien zu Ubervorteilen, sie moéglichst auszusaugen und sie sich dadurch
zu entfremden, scheint die deutsche Kolonisation von dem ganz richtigen
Standpunkt auszugehen, den Leuten Bildung zuzufiihren, sie dadurch ver-
brauchsféhiger zu machen, ihr Vertrauen und ihre Zuneigung zu erwerben.

Der- deutsche Charakter und der G-eist, der in der Mehrzahl des
deutschen Volkes wohnt, jener ideale Zug, der neben dem vollberechtigten



Streben nach Gewinn die héheren Ideale nicht vergifst und auch den auf
der tiefsten Stufe der Kultur stehenden Voélkern die Segnungen hoherer
Kultur bringen will, ist es, der uns daflr Burgschaft leistet, dafs unsere
Kolonien sich bald zu verbrauchsfédhigen L&ndern entwickeln werden, die
einen Teil der deutschen Uberproduktion aufzunehmen bestimmt sind.

Die gewaltige Maclitentfaltung des Deutschen Reichs, die Errichtung
des orientalischen Seminars, der erleichterte und schnellere Verkehr nach
den Uberseeischen Landern, nicht minder die dort veranstalteten Aus-
stellungen haben dazu beigetragen, den deutschen Handel zu heben, den
deutschen Waren im Auslande immer mehr Geltung zu verschaffen und
uns von dem Zwischenhandel Englands mehr und mehr unabhéngig zu
machen.

Bei Berucksichtigung aller dieser Verhdltnisse erscheint die genaue
Kenntnis der Waren und der bei dem Handel damit in Betracht kommen-
den Umsténde jetzt in viel héherem Grade notwendig als friher; die Zahl
der verschiedenen Artikel, die in den Handel gebracht werden, ist eine
bedeutend gréfsere geworden, und dies gilt nicht nur von den Erzeug-
nissen unserer eigenen Industrie und Gewerbe, sondern auch von den im-
portierten Waren und den Rohprodukten ferner Lander. Es mufste also
bei Bearbeitung dieser neuen Auflage nicht allein darauf Ricksicht ge-
nommen werden, dals die in der vorigen Auflage vorhandenen Artikel zu
ergdnzen und zu vervollstdndigen waren, sondern es lag auch die Not-
wendigkeit vor, die Besprechung aller wichtigeren neu bekannt gewordenen
Wareii in das Buch aufzunehmen. Da nun der urspriingliche Charakter
des letzteren hinsichtlich der gréfseren Artikel, die in einer nicht zu
knappen, angenehm lesbaren Form abgefafst sind, gewahrt bleiben, das
Buch aber auch nicht zu dickleibig und dadurch zu teuer werden sollte, so
war die Aufgabe fir den Herausgeber, eine allen Wiinschen entsprechende
Arbeit zu liefern, gewifs keine leichte. In der Auswahl der neu hinzu-
kommenden Artikel, sowie in der Ausfuhrlichkeit ihrer Bearbeitung mufsten
daher gewisse Grenzen gezogen werden. Die grofste Zahl von den neu
aufgenommenen Artikeln kommt auf die Chemikalien und Farben, néchst-
dem auf die Drogen; es ist dies aber auch ganz selbstverstandlich, denn
es vergeht fast kein Tag, an welchem nicht irgend eine Entdeckung auf
dem ausgedehnten Gebiete der chemischen Wissenschaft gemacht wird und
die man auch sogleich praktisch zu verwerten sucht, sei es in der Heil-
kunde, in der Farberei oder zu sonst welchen Zwecken. Die Folge davon
ist, dafs auf den Preislisten eine Menge neuer Namen auftauchen, Uber
welche ein Warenlexikon Auskunft geben soll, und obschon oft viele der-



selben aus dem Verkehr wieder verschwinden, werden sie doch haufig in
den Preislisten fortgefihrt. Dasselbe gilt auch von den Drogen. Eine
grofse Fabrik in Frankfurt a. M,, durch ihre Alkaloidproduktion allbekannt,
fuhrt z. B. auf ihrer Preisliste allein Gber 100 verschiedene Chininsalze
auf. Man darf natirlich nicht verlangen, dafs dieselben alle in diesem
Buche angefihrt und beschrieben sein sollen; hier mufste die oben ange-
deutete Grenzlinie Platz greifen. Doch dieses Beispiel mag gentigen.

Um an Raum zu sparen, sind Verweisungen nicht mit in den Text
aufgenommen; man schlage .daher, wenn ein zu suchender Artikel sich im
Text nicht findet, in dem sehr ausfihrlichen Register nach, in welchem
alle in dem Buche vorkommenden Bezeichnungen von gleicher Bedeutung
aufgefllirt sind. Bei der Anordnung des Stoffes in alphabetischer Reihen-
folge ist, soweit dies durchfihrbar war, das Prinzip befolgt worden, die
Artikel unter denjenigen Namen einzuordnen, die im Volksleben und im
Handel am gebréauchlichsten sind; so findet man beispielsweise das schwefel-
saure Kupferoxyd nicht unter diesem Namen und auch nicht unter der
neueren Bezeichnung Cuprisulfat, sondern unter dem gebréuchlicheren Namen
Kupfervitriol aufgefilirt; die beiden anderen Namen stehen dahinter und
aufserdem im Register. Bei den meisten Artikeln sind die franzdsischen,
englischen, spanischen und italienischen, zuweilen auch noch Bezeichnungen
in anderen Sprachen beigefiigt, bei den Drogen und Chemikalien auch die
lateinischen. Die in der vorigen Auflage vielfach fehlenden Zahlen der
spezifischen Gewichte, Schmelzpunkte und Siedepunkte sind, soweit bekannt,
nach den neuesten Angaben ilachgetragen worden, dagegen wurden Jod-
zahlen, Verseifungszahlen bei Olen und Estern, weil sie nur fiur den Fach-
manninteressehaben, ebenso wie die chemischen Formeln nicht mit angefuhrt.

Was die statistischen Angaben Uber Produktion, Import, Export und
Verbrauch anlangt, so erschien deren Hinweglassung, obschon sie bald
veralten, doch nicht ratsam, da dieselben dem Leser Aufschlufs Uber die
grofsere oder geringere Bedeutung eines Handelsartikels geben; eine zu
weit gehende Berucksichtigung des statistischen Materials verbot schon
der eng bemessene Raum; hierbei ist zu bemerken, dafs in den Féllen, in
welchen die Zahlen der letzten Jahre nur geringe Schwankungen gezeigt
haben, die durchschnittliche Mittelzahl der letzten finf Jahre angenommen
wurde; bei gréfseren Schwankungen jedoch konnte selbstverstéandlich diese
Kirzung nicht aufrecht erhalten werden.

Am Schlisse eines jeden Artikels finden sich Angaben Uber die Zoll-
verhéltnisse von sachkundiger Hand; die Verweisungen beziehen sich auf
die Positionen des am Schlisse des Werkes angefuigten Zolltarifs.



Yon dei’ Beriicksichtigung der sogenannten Geheimmittel, insoweit
deren Zusammensetzung von ihren Erzeugern absichtlich geheim gehalten
wird, um Preise zu erzielen, die zu dem wirklichen Werte in keinem Ver-
héltnisse stehen, ist abgesehen worden, um dieser Schwindelindustrie durch
weitere Verbreitung der Namen solcher Waren nicht noch Vorschub zu
leisten; man wird also solche Artikel vergeblich suchen.

Im Ubrigen steht das Buch auf dem neuesten Standpunkte der Wissen-
schaft und Praxis.

Somit glaubt denn der Unterzeichnete Bearbeiter dieses Buches, unter-
stitzt durch die dankenswerte Bereitwilligkeit zahlreicher Mitarbeiter ans
den Kreisen des praktischen Kaufmannsstandes und der Fabrikanten, das
moglicliste gethan zu haben, um dieses Lexikon in seiner neuen Anflage
zu einem unentbehrlichen Nachschlagebuche fir jeden zu gestalten, der
sich Uber die verschiedenen, im Handel vorkommenden Gegenstande unter-
richten will, zu einem Ratgeber fur jeden, der Waren erzeugt, Waren
kauft und verkauft. Die Anerkennung dieser Bestrebungen wirde der
schonste Lohn fur seine muhevolle Arbeit sein.

Leipzig-Lindenau, im Januar 1890.

Dr. ph. 0. S. Heppe.



F.

Fals©6 flowers (ind. dha); die zuweilen nach
England kommenden, als Farbmaterial empfoh-
lenen Bliten von Grislea tomentosa, einer
in den Bijnour-Waldungen am Himalaya wachsen-
den Pflanze. — Zollfrei.

Fantasieseide; Seidenabfalle, welche, nach-
dem sie, auf die L&nge von Baumwolle geschnit-
ten, wie diese mechanisch gekrempelt und zu
Garn versponnen wurden. Im weiteren Sinne
nennt man auch so alle Gespinste aus gekoch-
ter Seide, die sich namentlich durch die schone
weile Farbe auszeichnen. Man verwendet die
Fantasiegarne zu Strumpfwirker- und Posamen-
tierarbeiten, zu Shawls, gedruckten Taschen-
tuchern u.s. w. — Zoll: F., ungeférbte, gekdmmt,
gesponnen, gezwirnt zollfrei; gefarbte, gesponnen,
gezwirnt s. Tarif Nr. 30c; Gewebe Nr. 30e.

Farberdistel (Farberscharte), eine in
Deutschland und den Nachbarldndern auf Wiesen,
Triften und in trockenen Wéldern héufig wild
wachsende, ausdauernde, strauchartige Pflanze
(Seratula tinctoria), wurde friher zum Gelb-
farben verwendet, ist aber schon seit Einfiihrung
der Querzitronrinde auBer Gebrauch gekommen.
— Zollfrei.

Farberginster; ein einheimischer, auf Wie-
sen und in Waldern haufig wachsender kleiner
Halbstrauch (Genista tinctoria), wurde frither
zum Gelbférben verwendet, ist jetzt ganz aulBer
Gebrauch gekommen. — Zollfrel.

Farbholzer (frz. bois de teinture, engl, dye-
woods, span, palos de color, ital. legni da tin-
ta); diejenigen Holzarten, welche einen zum
Farben brauchbaren Farbstoff enthalten; sie bil-
den einen Artikel des Drogen- und Farbwaren-
handels und sie werden, mit Ausnahme des Fiset-
holzes, samtlich von auBereuropaischen Landern
importiert. Die Verladung geschieht lose in
Blocken, ohne Emballage, die Zerkleinerung in
besonderen Etablissements, den Farbholzmuihlen
oder Farbholzraspeleien, wie solche in Ham-
burg, Berlin, Leipzig u. s. w. zu finden sind.
Die Art der Zerkleinerung ist eine verschiedene
und unterscheidet man hiernach im Handel:
Spéne, Locken, Nadeln und Pulver oder
gemahlenes Farbholz. Spéne und genadel-
tes Holz sind am gebréuchlichsten. Die zer-
kleinerten Holzer werden vor dem Verkaufe ge-
wohnlich noch der Fermentation unterworfen,' so
da® man im Handel fermentiertes und nicht-
fermentiertes Farbholz unterscheidet. Dieses
Fermentieren besteht darin, daR man die zer-
kleinerten F. in dunklen, aber luftigen Raumen
aufschiuttet und sie unter hdufigem Benetzen mit
Wasser und zeitweiligem Umschaufeln mehrere
Wochen lang liegen lakt. Hierdurch bekommen
die F. ein lebhafteres Aussehen, indem sich der
Farbstoff, der anfangs nur in geringer Menge
fertig gebudet ist, aus den Chromogenen ent-
wickelt; diese fermentierten Hélzer sind daher
auch beim Férben ergiebiger. Die wichtigsten
F. sind unter ihren Namen in besonderen Artikeln
beschrieben, es sind dies: Blauholz,Gelbholz,
Rotholz, Santelholz undFustik. Trotz der
groBen Verbreitung, welche die Teerfarben ge-
funden haben, hat die Einfuhr von F. in Deutsch-
land nicht abgenommen, sondern ist im Steigen
begriffen; sie betrug 1884 ca. 54 Mill. kg, 1885
schon 60 Mill. kg. — Farbholz, auch gemahlenes

oder auf andere Weise zerkleinertes und fermen-
tiertes, ist zollfrei.

Farbholzextrakte; dieselben wurden frither
ausschlieBlich durch Auskochen der geraspelten
und fermentierten Farbholzer mittels Wasser und
Eindampfen erhalten. In neuester Zeit werden
sie jedoch vielfach durch das Elutionsverfahren,
&hnlich wie der Ribensaft in Zuckerfabriken, ge-
wonnen; ein bei weitem vorteilhaftes Verfahren.
Je nachdem man das Eindampfen bis zur Trockene,
oder nur bis zur Sirupsdicke fortsetzt, erhélt
man trockene oder flissige E. Die ersteren
sind harte, glanzende, fast schwarz erscheinende
Massen mit muscheligem Bruche; sie lésyen sich
nur dann vollstandig in Wasser, wenn sie im
Vacuum eingedampft wurden, die an der Luft
eingedampften hinterlassen immer einen nicht un-
bedeutenden Ruckstand. Die flussigen haben ge-
wohnlich eine Dichte von 20 bis 250 Bme. Die
gebrauchlichsten F. sind: Blauholzextrakt, Rot-
holzextrakt und Gelbholzextrakt. Verfalschungen
mit billigeren Extrakten, mit Sirup u. dgl, kom-
men zuweilen vor. Die Einfuhr von F. belief
sich innerhalb der letzten Jahre auf durch-
schnittlich 5 Mill. kg, die Ausfuhr leider nur auf
1 Mill. kg jahrlich. — Zoll s. Tarif Nr. 5h.

Farnkrautwurzel (Johanniswurzel,
W urmfarn, lat. radix oder rhizoma filicis); der
Wurzelstock eines der gewdhnlichsten, feuchte
Stellen liebenden Farnkrauter unserer Walder,
Aspidium filix mas (frz. lafongere male, engl.
Shield-fem); seit alten Zeiten als Bandwurmmittel
gebraucht und auch wirksam, wenn derselbe recht-
zeitig gegraben und nicht uber ein Jahr aufbe-
wahrt wird. Der gegen Ende des Sommers zu
grabende, horizontal oder schréag in der Erde
liegende Wurzelstock wird bis 3 dm lang und
2,3 bis 4,5 cm dick, istim frischen Zustande braun,
das Innere grasgriin, schwammig, korkig, mit
einem Kreis von groBen weilen GefaRblndeln
durchzogen. Der ganze Stock ist unter der
Rinde mit ziegeldachartig sich deckenden, zahn-
artigen Resten von Blattstielen und mit braunen
Spreuschuppen besetzt, zwischen welchen zahl-
reiche schwérzliche Wourzelfasern hervortreten.
Man verwahrt die Wurzelstdcke gut verschlossen
in Blechbiichsen, entweder geschélt oder unge-
schélt, da sie sich so besser halten. Die Droge
riecht unangenehm balsamisch und schmeckt herb-
stiBlich, dann zusammenziehend und kratzend,
enthalt &atherisches und fettes Ol, Filixsdure,
Filixgerbsdure, Weichharz, Zucker u. s. w.
Man verwendet sie gepulvert oder ein daraus be-
reitetes atherisches Extrakt (Extractum filicis
aethereum). — Zollfrei. Extrakt gem. Tarif
Nr. 5a.

Faulbaumrinde (lat. cortex frangulae); die
Rinde der jingeren Aste vom stinkenden Kreuz-
dorn oder Pulverholz (Rhamnus Fran-
gula™ frz. la bourgfene, 1'aune noir, engl, black
alder-tree, ital. ontano nero), einem in Waldern
und Ufergebilisch héufig vorkommenden Strauch
mit rundlichen, gespitzten, ganzrandigen Blattern,
kleinen weien Bliten und anfangs roten, dann
schwarzen erbsengroBen Beeren. Die diinne, im
trockenen Zustande gerollte Rinde ist auen dun-
kel- oder braungrau, mit vielen weiRlichen, l&ng-
lichen Korkwérzchen besetzt, innen gelblich bis
rotlichbraun, etwas glanzend. Die Rinde schmeckt
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scharf bitter und schleimig, enthélt neben athe-
rischem Ol einen eigentiimlichen Stoff, das Fran-'
gulin. Gebraucht wird dieselbe als Pulver oder
Extrakt, als abfihrendes Mittel, jedoch erst
nach einem Jahre, da sie frisch getrocknet Er-
brechen und Leibschmerzen hervorruft. Die F.
ist in Nordamerika sehr gefragt, der Import
davon betragt dort circa 10000 kg jahrlich. —
Zollfrei.

FayenC© (Halbporzellan, frz. faienee,'engl.
fayence, span, fayanza, ital. faenza, majolica);
feinere Thonwaren, die die Licke zwischen ge-
meinem Topferzeug bis zum Porzellan hin aus-
flllen und unter sich selbst ziemlich verschieden
sind, daher man auch zwischen feiner und ordi-
nérer F. unterscheidet und zur ersten diejenige
Ware rechnet, deren Masse ein weillgebrannter
Thon ist und folglich eine durchsichtige Glasur
zulaRt, wahrend die ordindre auf dem Bruch gelb-
lich, braunlich u. s. w. erscheint, somit eine un-
durchsichtige, dies verdeckende Glasur, ein sog.
Email verlangt, das in seiner Zusammensetzung
Blei- und Zinnasche enthélt, von denen die erstere
den leichten FluR, die andere die undurchsich-
tige WeiBe bewirkt. Derartige Topferware, mit
farbigem Kern und weiRer Glasur, ist schon vor
tausend Jahren von den Mauren in Spanien fabri-
ziert und nachmals in Italien, zur Zeit der Kunst-
blite im 15. und 16. Jahrhundert, bei immer
noch geringer Masse teils in den Formen ver-
edelt, teils und vorziglich aber mit so kunst-
reinen Zeichnungen und Malereien, oft von der
Hand namhafter Kinstler, versehen worden, daR
die aus jener Zeit Ubrig gebliebenen Produkte
mit derZeit einen hohen Liebhaberwert erhalten
haben und kostbare Sammlungsstiicke bilden.
Dies ist die sog. M ajolika, welche jetzt wieder
sehr beliebt ist und von Thonwarenfabriken in
groRer Vollendung nachgeahmt wird. Das Wort
F. selbst ist nur in Frankreich der allgemeine
Name fir Steingut, bei uns dagegen wenig mehr
in Gebrauch; die weiglasierten Ofen pflegt man
noch damit zu bezeichnen. Die Masse derselben
rangiert je nach ihrer Beschaffenheit bald mehr
zur ordinaren, bald mehr zur feinen F., wéh-
rend diese letztere, die urspriinglich aus England
stammt, sonst englisches Steingut, jetztschlecht-
hin Steingut genannt wird und unter dieser
Rubrik abgehandelt ist. — Zoll s. Tarif Nr. 38e
1 und 2.

Federn (frz. plumes, engl, feathers, pens,
span, plumas, ital. penne); die Leibesbedeckung
der Vogelwelt, sie bilden zwei wesentlich ver-
schiedene Warengattungen: Bettfedern und
Schmuckfedern, denn die Schreibfedern
sind jetzt fast- ganz aufer Gebrauch gekommen
und durch die Stahlfedern ersetzt. Die Bett-
federn (frz. plumes & lit, engl, bed feathers,
span, plumas de camas, ital. penne da letti)
stammen hauptsachlich von der Hausgans (G dnse-
federn), ein kleiner Teil von Schwénen, wéh-
rend die Federn von Enten und Hihnern als zu
geringwertig meistens weggeworfen werden oder
nur als ganz geringes Stopfmaterial dienen. Die
vorzuglichste Art der Bettfedern bilden die Eider-
daunen (Daunen oder Dunen, frz. duvets,
edredons, engl, eiderdown, span, plumones edre-
dones, ital. peluria, piumini del norte), der weiche
Flaum eines nordischen Seevogels, der Eider-
ente oder Eidergans (Somateria mollis-
sima), hochgeschatzt als das feinste und leich-
teste Material zum Ausstopfen von Bettdecken
und Kissen. Diese grofe Entenart, bei der das

Mannchen oberhalb weif}, unterhalb schwarz ge-
farbt, das Weibchen von obenher grau, braun
und schwarz gewellt ist, lebt gesellschaftlich im
hohen Norden in weiter Verbreitungj denn es
kommen die Federn desselben von Norwegen,
Lappland, Island, Gronland, den Féardern u.s. w.
Fir Island und Gronland haben die Dé&nen be-
sondere Gesetze zum Schutze der Vogel erlassen,
die nie geschossen werden dirfen, ebenso in Nor-
wegen; leider werden diese Gesetze im hohen
Norden nicht immer beachtet. Die Vdgel nisten,
wo sie auf Klippen, Erdreich, Sand geschitzte
Stellen finden, und das Nest besteht lediglich aus
einer Unterlage von Flaumfedern, welche der
weibliche Vogel sich selbst reichlich in der Brust-
gegend ausrauft und mit denen er auch bei zeit-
weiligem Verlassen der Eier diese zudeckt. Die
meisten Federn kommen von den kleinen, rings
um Island liegenden unbewohnten Inseln und das
Aufsuchen der Nester ist da, wo es auf schroffen
Kisten und Klippen zu geschehen hat, mihsam
und halsbrechend genug. Man rdumt nach dem
ersten Eierlegen die Nester véllig von Daunen
und Eiern, welch letztere gern gegessen werden;
die VVogel beginnen ihre Nestarbeit hierauf von
neuem und auch diese zweite Fillung wird zu
ihrer Zeit alsgerdumt; erst die dritte, schon
gegen die Mitte des Sommers fallende Nistung
bleibt ungestért. Zu dieser gibt denn auch das
Mannchen seinen Beitrag an Flaum, welcher
aber nicht graubréunlich wie der desWeibchens,
sondern wei ist und weniger geschatzt wird.
Hier und da, besonders an den norwegischen
Kisten, ist die Gewinnung der Federn einfacher
und man verfahrt schonender und rationeller.
Die Vogel haben sich da in einen Zustand hal-
ber Zdahmung gefunden, kehren alljahrlich auf
ihre gewohnten Brutplatze zuriick, die manihnen
durch Zaune, Verschlage u. dgl. wohnlicher
macht. Es werden ihnen dann ofter die Eier
belassen und nur die Daunen zweimal behutsam
abgenommen, durch deren Wiederersatz noch
eine Nachernte gewonnen wird, die man nach
dem Abzlige der Vogel sammelt. Die Vogel
zeigen sieh da so wenig scheu, daR sie ofter in
den Gehoften selbst sich eine Brutstatte wahlen.
Die Daunen kommen entweder noch roh oder
schon gereinigt in den Handel, hauptsachlich
liber Kopenhagen, Hamburg und Libeck; die
Gronlander gelten als die besten. Die Ware
erscheint in fest zusammengeballten Klumpen von
iy 2bis 2 kg Schwere und in einem Volumen, das
gegen ihren aufgelockerten Zustand merkwirdig
absticht. Die Auflockerung erfolgt durch Wérme.
Wenn man aus einem Paket Daunen eine Partie
von etwa WalnuBgroBe in einen méRig erwédrm-
ten Kessel bringt und mit einer Rute peitscht,
so schwellen sie so an, dal bald der ganze Kessel
angefillt ist. Die Leichtigkeit und Annehmlich-
keit der Daunen als Bettmaterial ist bekannt.
Bei der geringen Menge, die zur Fillung nétig
ist, und besonders in Betracht ihrer langjahrigen
Dauer ist der Aufwand fir Daunen im Vergleich
zu gewohnlichen Federn gar nicht so abstechend.
Das I/2 kg guter gereinigter Daunen kostet in
Norwegen ungefdhr 18 Mk. Man rechnet die
Daunen von 12 Nestern auf 22 kg. — Eine
andere Art ist seltener und teurer. Sie kommt
von der Konigs-Eiderente (Somateria
spectabilis), die mehr an den nérdlichen Kisten
Asiens und Amerikas lebt. Spitzbergen, Nowaja
Semlja u. s. w. sind die Bezugsquellen der uber
RuBland kommenden Ware. Die Einfuhr von



Eiderdaunen in Deutschland ist maBig; die bei
weitem grofte Quantitdt verbraucht England,
dessen Einfuhr jahrlich auf 5000 kg angegeben
wird, indes Uber Hamburg nicht mehr als 1500 kg
eingehen. Die groRte Menge von Daunen, welche
von Sudgronland aus in einem Jahre abgesendet
wurden, belief sich auf 2504 kg (ungereinigt);
Nordgronland liefert ungefahr halb so viel. —
Néchst den Eiderdaunen sind die Gansefedern
das gebrauchlichste Material zum Fillen von
Betten, sie kommen aus dem ndérdlichen Deutsch-
land, aus RufRland, Polen, B6hmen, Galizien,
Ungarn in fest geflllten Sdcken, Fassern oder
Kisten Uber Frankfurt a. 0., Berlin, Breslau,
Leipzig u. s. w. Sie werden gewdohnlich erst
in zweiter Hand gewaschen, die gekielten ge-
schlissen (d. h. vom Kiel befreit), die Flaum-
federn fir sich und auch die geschlissenen in
mehrere (3) Nummern sortiert. Die besten F.
bekommt man von lebenden Gansen, die man
um die Zeit rupft, zu welcher sie anfangen, sich
zu mausern, und also die F. bald selbst ausfallen
wirden. Dies Rupfen erfolgt mehrmals, indem
immer nur die lose sitzenden abgenommen wer-
den. Solche F. sind vollkommen reif, sehr ela-
stisch und halten sich lange gut. Man bezeichnet
diese beste Sorte als lebendiges oder Sommer-
gut, die von geschlachteten Tieren genommenen
dagegen als totes oder W intergut. Am
schlechtesten sind die F. von krepierten Tieren.
Nahrung und Lebensart haben groRen EinfluR
auf die Gute der F. wie auch der Posen. Bei
freiem Naturleben, auf Weide und reinen Ge-
wassern wird das Federkleid am vollkommensten;
Stall- oder gar Mastganse erzeugen nichts Gutes.
Den Federhandlern wirft man vor, daR sie nicht
selten Schlechtes zu Gutem mischen und das
Gewicht der Ware gern mit beigemengtem Kalk,
Gips u. s. w., oder doch dadurch erhéhen, daR
sie ihren Fassern feuchte Standorte geben. Der
Preis der Géansebettfedern schwankt je nach
Qualitat von 11, Mk. bis 7 Mk. pro kg, der der
Géansedaunen bis 10 Mk.; Schwanenbett-
federn werden zu 7 Mk., Schwanendaunen
zu 11 Mk pro kg verkauft. — Die Schreib-
federn oder Federposen sind, wie schon er-
wahnt, jetzt wohl ganz aufer Gebrauch gekom-
men; sie wurden fast ausschlieRlich der Gans
entnommen, daher auch Gansefedern genannt.
— Zu Schmuck- oder Putzfedern dienliches
Material kann groBtenteils nur als Jagdbeute
aus groBRer Zerstreuung und weiter Entfernung
beigebracht werden. Einigen Beitrag liefert indes
auch das Hofgefligel zum Putz, namentlich
Héhne und Truthdhne ihre groReren Schwanz-
federn zu Federblschen und zur Nachahmung
auslandischer F., ferner Pfauenfedern zu den
bekannten Makartbouketts.  Der Stammartikel
aller Putzfedem, der sich stets in Gunst und
Preis hélt und jetzt sogar etwa um das Vierfache
teurer ist als noch vor 40 Jahren, sind die
Fligel- und Schwanzfedern der StraufRe. Dieser
machtige Laufvogel bewohnt sowohl die groRRe
nordafrikanische Wiste als die baumlosen Ein-
oden Sidafrikas und Arabiens; seine F., der
einzige Gegenstand, weswegen auf ihn Jagd ge-
macht wird, kommen daher auf mancherlei Wegen
und durch verschiedene Hénde in den Handel,
aus Arabien uber Agypten, aus Nordafrika tber
die Handelsplatze der Nord- und Westkiste, aus
Stidafrika durch England. Alle das Mittelmeer
beriihrende Ware pflegt sich in Livorno oder
Marseille zu sammeln, um von hier aus sortiert

weiter versandt zu werden. Die Sortierung ge-
schieht erstlich nach der Farbe und dann nach
der Qualitat der einzelnen Stiicke, die in ganz
fehlerlose, wenig verletzte und sehr schadhafte
gesondert werden. Das weile Sortiment ist das
wertvollere, und dieses kommt hauptsachlich vom
mannlichen Strauf, da das weibliche Tier mehr
graue als weile F. hat. Diese grauen oder brau-
nen bilden die Sekundasorte, die weit weniger
gewertet ist und nach Gewicht verkauft wird,
wéhrend die weillen gez&hlt oder einzeln taxiert wer-
den. Hauptfedern (arab. Awahni)hat der Strau
in jedem Flugel vier, dazu noch mehrere gerin-
gere in Flugel, Schwanz und kleine schwarze
auf dem Ricken. Eine Kapitalfeder mu wenig-
stens 33 c¢cm lang, 10 cm breit und 33 bis 34 g
schwer sein. Ist ein Vogel von den berittenen
Beduinen in der Wiste erjagt und erlegt wor-
den, so zieht man ihm die F. erster Sorte aus,
enthautet ihn, kehrt den Balg um und gebraucht
diesen im Innern befiederten Sack als Behaltnis
fur sdmtliche F. des Vogels. In solchen Sacken
kommt die Ware in die Hande der ersten Auf-
kaufer. Der Flaum unter der Federdecke wird
ebenfalls nutzbar gemacht und in Prima- und
Sekundasorte geschieden, deren erstere in die
Fabrikation feiner Filzhite mit eingeht, indes
die zweite versponnen und in ein Gewebe ver-
wandelt wird, welches feinem Wollstoff gleicht.
In Stdafrika leben die StrauRe auf weiten baum-
losen Ebenen in Gesellschaft von Zebras, Gnus,
Antilopen, selbst noch innerhalb der Grenzen
der Kapkolonie, wo sie den Bauern gelegentlich
die Felder plindern. Sie werden hier selten von
berittenen europdischen Jdgern bel&stigt, aber
Buschméanner und Hottentotten haben eine Menge
Jagdkiinste, wie Schlingen- und Hinterhaltlegen,
Beschleichen in strauBartiger Verkleidung u. s. w.,
vermoge deren sie immer eine ansehnliche Quan-
titdt F. erbeuten und zum Verkauf bringen.
Ubrigens hat man im Kaplande, namentlich im
Distrikt Colesberg, seit langerer Zeit schon an-
gefangen, die Straufe in einem Zustande halber
Zahmung zu halten, indem man sie auf eine
eingezdaunte Flache setzt, groB genug, daB sie
darauf ihren Unterhalt finden kdnnen, und sie
dann jedenfalls noch an einen bestimmten Fut-
terplatz und an das Ausziehen der F. gewdhnt.
Der Ertrag dieser MaRregel soll lohnend sein.
Auch in Algier sollen StrauRe von Franzosen
zu gleichem Zweeke gezdhmt gehalten werden.
Die aus Algier und von der Westkiiste kommende
Federware ist weniger wertvoll als die von mehr
ostlichen Gegenden, aus Suakim und Massaua
ausgefuhrte. Die F. von der Sidspitze Afrikas
sind die groBten und ldngsten, aber weniger bieg-
sam und elastisch. Die rohen StrauRfedem er-
halten von den Federschmiickem erst die gehérige
Zurichtung. Sie werden mit Seife gewaschen,
in heiBes Wasser eingelegt, worin feine Kreide
zerlassen ist, nachgehends die Farbe der weien
durch Schwefeln erhéht, auch wohl ein natir-
licher gelblicher Ton durch etwas Indigblau ge-
tilgt; neuerdings auch durch Wasserstoffhyper-
oxyd ganz wei3 gebleicht. Die grauen weiblichen
F. werden meistens schwarz gefarbt. Von Natur
weile nehmen die schwarze Farbung nicht gut
an, daher mit solchen, die nicht wohl weiR
bleiben kénnen, auch andere Farbungen, Grin,
Rosa u. s. w. vorgenommen werden, wie denn
Uberhaupt in der Federschmickerei viel gefarbt
wird,und zwarjetztallgemein mit Teerfarben. Das
Frisieren der Straufen-F., d. h. die Wiederherstel-



lung und Vermehrung der natiirlichen Krauselung,
erfolgt dergestalt, da8 man die Barte unter einem
stumpfen Messer durchzieht. Der sidameri-
kanische StrauR (Rhea americana) liefert
gleichfalls Schmuckfedem, aber nur graue und
braune, auch in der Gestaltung von den echten
abweichend und mehr den M arabufedern &hn-
lich. Diese letzteren sind die Schwanzdeckfedem
vom Riesenstorch (Leptoptilos crume-
nifer), der in ganz Mittelafrika lebt. Sie sind
&uRerst leicht und zart zerteilt, kommen in Weil3
und Grau vor und die erste Sorte ist die teuerste.
Der echte Marabu ist der afrikanische; die meisten
F. aber kommen von einer anderen Art, dem
ostindischen Storch, der von den Englandern der
Adjudant genannt wird. Sie stehen unter den
Fligeln und am Birzel desVogels, werden Gbrigens
auch aus den Schwanzdeckfedem des Storchs,
Pfauhahns und Truthahns nachgeahmt (falsche
Marabus). Die weitverbreitete Familie der Reiher
liefert in den langen, schmalen, fein gebauten F.,
die bei den verschiedenen Arten Kopfoder Nacken,
Kropf oder Biirzel zieren, weies und noch mehr
geschatztes schwarzes Material zum Schmuck.
Es bestehen daraus vornehmlich die Federbiische,
die im Orient und in Ungarn u.s. w. zur Staats-
kleidung gehoren. Was von dieser Ware zeit-
weilig in die Mode eingeht, kommt wie die mei-
sten Schmuckfedem U(berhaupt aus Frankreich,
das die rohe Ware aus Sibirien, Indien, vom
Senegal, aus Guiana u. s. w. bezieht. Bei uns
vorkommende Federlieferanten sind der gemeine
Fischreiher, der Purpurreiher, der groRe
und der kleine Silberreiher. Paradiesvodgel,
von denen bekanntlich die ganzen Bélge als
Schmuck auf Turbanen und Damenhiiten getragen
wurden, sind, obwohl friiher zu Zeiten haufig
nach Europa gebracht, mehr Kuriositat als eigent-
liche Handelsware. Das Besondere daran sind
zwei dicke Bischel langer gelber, an den Spitzen
brauner feingeschlitzter F., die das erwachsene
Mannchen auszeichnen und die ungefahr 8 dm
Gber den Schwanz des Vogels hinausragen. Das
Vaterland der sechs Arten von Paradiesvogeln
ist Neuguinea mit einigen kleinen anliegenden
Inseln. Sie mégen durch frithere Nachstellungen
seltener geworden sein, da die Eingebomen nicht
viel mehr zum Verkauf haben. — Zoll s. Tarif
i. Ah. Nr. 114, e, fund g.

Federpelzwerk. Von einigen Végeln, be-
sonders Wasservogeln, finden die Bélge oder viel-
mehr die Bauch-, Hals- und Bruststiicke dieselbe
Verwendung wie Pelztierfelle, indem sie samt
dem Gefieder in der Kurschnerei zugerichtet und
zu kleinen Damenartikeln oder als Ausputz ver-
wendet werden. Man geht aber hierbei zweierlei
Wege, indem man entweder die durch Farbe und
Aussehen wohlgefallige Partie eines Vogelkleides
in ihrer nattrlichen Beschaffenheit belaRt, sie nur
an andere Stelle verpflanzt, oder indem man das
obere Federkleid entfernt, um nur die flaumige
Unterschicht zur Geltung zu bringen. Hiermit
gelangt man denn zu Vogelpelzen im engeren
Sinne. Als der ersten Kategorie zugehdrig waren
zu nennen die bunten Bélge des Eisvogels;
méannliche W ildenten mit farbigem und metall-
glanzendem Kopfe und Halsgefieder; die schwar-
zen, beiderseits mit einem glanzendgelben Streifen
gesdaumten Kehlstiicke des grofen Pinguins;
die glanzendweiRen, ins Perlgraue fallenden Bauch-
pelze des groBen Haubentauchers, die unter
dem Namen Grebenfelle im Handel sind und
am schonsten von den Schweizer Seen, auch aus

Bayern, Holland und der Tirkei kommen. Bei
ihnen bleibt das Gefieder im naturlichen Zu-
stande. Die flaumigweichen Federpelze kommen,
sofern sie weil sind, von zahmen und wilden
Schwaénen und von vorziiglichen Exemplaren der
Hausgans. Diese Stiucke haben nur noch die
Flaumfedern. Die Hegung der Schwane und
Ganse zum Zweck der Pelzgewinnung wird haupt-
sdchlich von den Hollandern und Franzosen be-
trieben, die sich auch einer besonders sorgfaltigen
und schonen Zurichtung befleiBigen. — Zoll s.
Tarif Nr. 12b und 28a.

Feigen (lat.*caricae, frz. figues, engl, figs,
ital. fichi, span, higos, holl, vygen). Der seit
uralten Zeiten im Bereiche der Mittelmeerlander
kultivierte Feigenbaum (Ficus Carica), der
Gbrigens in den Tropen noch gegen 100 Ver-
wandte hat, liefert eine der zuckerreichsten Obst-
sorten. Der Baum erreicht auch in glnstigen
Klimaten nur eine mé&Bige Ho6he und wirft all-
jahrlich das Laub ab. Mit ihm zugleich kommt
der wilde Feigenbaum vor, mit ungeniefbaren
Frichten, wahrscheinlich die Stammform, aus
welcher durch Kultur die nutzbaren Baume ent-
standen. Die Kultur hat dbrigens im Laufe der
Jahrhunderte und Jahrtausende eine sehr zahl-
reiche Menge von Spielarten oder Sorten dieses
Obstes hervorgebracht. Der Feigenbaum treibt
keine sichtbaren Bliten, sondern die in den
Blattwinkeln hervorkommenden Fruchtknospen
wachsen anscheinend ohne weiteres zur Frucht
aus. Diese Frucht ist aber auch, wissenschaftlich
genommen, keine solche, sondern nur der Bliten-
boden oder Fruchtstand, der eigentlich aus
Stengelmasse besteht. Indem dieselbe, ohne sich
in Stielehen zu teilen, zu einer bimférmigen Ge-
stalt fortwéchst, schlieBt sie die auf der Oberseite
zahlreich entstehenden wirklichen Blutchen wie
in einen Beutel ein, und es bleibt in der Mittel-
achse nur ein feiner Kanal nach vom offen,
dessen Mindung an der zahmen Frucht aber
auch durch einige Schippchen verdeckt ist.
Das Blihen und die Ausbildung kleiner Stein-
frichtchen geschieht also im Verborgenen, kommt
aber am kultivierten Baum nicht mehr zur Per-
fektion, da sich bei demselben von den zweierlei
Blutchen nur noch die weiblichen entwickeln,
die befruchtenden maénnlichen aber fehlen. Es
1aBt sich also aus einer Feige auch nichts er-
ziehen; die Vermehrung geschieht durch Aus-
laufer und Stecklinge. Der wilde Baum da-
gegen hat seine zweierlei Bliuten und erzeugt
keimfahige Frichtchen. Die Feigenbdume haben
bestdndig einzelne Frichte, aber jahrlich zwei
Haupttriebe und Ernten: Sommerfeigen, aus
vorjahrigen Trieben entsprossen, im Juni reifend,
und Herbstfeigen, die allein zum Trocknen
und Versenden taugen. Die F. bleiben im Anfang
ihres Wachstums griin und enthalten denselben
scharfen Milchsaft wie das ganze Gewachs; bei
der weiteren Entwickelung geht das Griin in ein
braunliches Violett iber, die Wandungen werden
fleischig, saftig und sehr zuckerreich. Die reifen
F. werden bis 7 cm lang bei 4% cm Durch-
messer. Die Frichte werden massenhaft im
frischen Zustande genossen; die zur Aufbewahrung
und Versendung bestimmten werden an luftigen,
schattigen Orten getrocknet, indem man sie so
ausbreitet, dal sie sich gegenseitig nicht beruihren,
und aller 2 Tage wendet. Sie werden dabei in
12 bis 15 Tagen sotrocken, als es eine so zucker-
reiche Frucht Uberhaupt werden kann. An Stelle
der Lufttrocknung tritt jedoch nicht selten die



in Ofen. Die_ trockenen Frichte zeigen einen
mehlartigen Uberzug, der von ausgetretenem
Fruchtzucker (Glucose) herriihrt; bei zu alt ge-
wordenen besteht der Beschlag dagegen oft aus
Schimmel. Manche Sorten italienischer F. werden
tibrigens auch beim Verpacken mit Kastanien-
mehl Gberpudert, wodurch ihnen neben Feuchtig-
keit aber auch Zucker entzogen wird. Die In
unserem Handel vorkommenden Frichte unter-
scheidet man als Smyrnaer Tafelfeigen,
Kranzfeigen und Dalmatiner. Die enteren
sind die groften, sifesten und besten. Sie sind
in ihrer natirlichen Form belassen und die besten
in runde Schachteln (Trommeln) eingepackt, die
mit Lorbeerblattern ausgelegt sind, welche zu ihrer
Haltbarkeit etwas beitragen mogen. Sorten zweiter
Gute kommen in F&Bchen oder Kisten. Sie
kommen nicht nur aus Kleinasien, sondern auch
von den benachbarten Inseln, Kreta etc. Die
Kranzfeigen sind meist griechisches Gewdchs, von
Morea und den Inseln ; man bezeichnet die besseren
als Kalamata. Sie sind dickschaliger und
weniger suB als die Smyrnaer, doch haltbarer
und gelangen viel haufiger in den Konsum. Sie
sind, meist zu 100 an der Zahl, auf Bastschniire
aufgereiht und dabei plattgedriickt. Verpackung
in Féssern und Kisten. Dalmatiner und Istrianer
F. sind die kleinsten, wohlschmeckend, aber nicht
gut haltbar. Sie kommen teils in Kisten, teils
in Korben verpackt in den Handel, und nicht
bloR von den angegebenen Ursprungssorten, son-
dern aus anderen Lokalitaten, z. B. Italien und
Sudfrankreich.  Spanien baut und konsumiert
ebenfalls viel F.; den Markt fir seine Ausfuhr
findet es groRtenteils in England. Die meisten
F. kommen zu uns Uber Triest; sie bilden bei
uns, auler, dal sie einige medizinische Ver-
wendung haben, nur einen Beitrag zum Dessert.
Auch bereitet man daraus ein Kaffeesurrogat,
den sog. Feigenkaffee. Die F. halten sich
kaum langer als ein Jahr; sie unterliegen dem
Schimmel, den Milben und dem InsektenfraR und
geraten Uberdies leicht in eine Gérung, bei
welcher sich ein sduerlicher und scharfer Ge-
schmack und Geruch entwickelt. — Zoll s. Tarif,
frische Nr. 25h 1; getrocknete Nr. 25h 2; gerdstete
oder gemahlene, als Kaffeesurrogat Nr. 25m 1.

Feijao; eine Art schwarzer Bohnen aus Bra-
silien fur den Kuchengebrauch.

Feinblau; eine Art des Anilinblau (s. d.).

FeldkUmmel (Quendel, wilder Thy-
mian, Feldquendel, Feldthymian, Ilat.
Thymus Serpyllum, frz. serpolet, engl, creeping,
wild thyme, ital. serpilo). Bekannte, an trockenen
Anhohen, Wald- und Feldrundem mitunter haufig
wachsende kleine strauchartige Pflanze mit halb
kriechenden rdtlichem, vierkantigen, schwach
behaartem Stengel, ovalen Blattchen und quirl-
standigen rosenroten Lippenbliten. Sie besitzt
einen angenehm wirzhaften starken Geruch,
bitterlich zusammenziehenden Geschmack und ist
ein wirksames Heilkraut, das im Sommer ge-
sammelt und getrocknet wird und unter gutem
VerschluR aufzubewahren ist. Das Kraut dient
zu Kréuterkissen, Abkochungen davon zu star-
kenden Badern wie zu Thee. Durch Destillation
mit Wasser erhélt man von dem trockenen Kraut
etwa Vio% rotgelbes dtherisches OI, oleum
serpylli, den Kkonzentrierten Riechstoff des
Krautes. — Gem. Tarif Nr, 25p 2; F.-Ol Nr. 5a.

Feldspat (frz. feldspathe, engl, feldspar,
span, feldespato, ital. feldspato). Ein sehr ver-

breitetes Mineral, von welchem man verschiedene
Arten hat, die sich in zwei Gruppen bringen
lassen, namlich je nach ihrer Kristallform in
monoklinische und triklinische F. Alle
F. sind Alkali-Thonerdesilikate, die monoklini-
schen enthalten Kali und heiBen deshalb auch
Kalifeldspate, die triklinischen oder natron-
haltigen dagegen Natronfeldspate; doch gibt
es auch solche, welche beide Alkalien zugleich
enthalten. Der F. bildet in sehr reiner Kristall-
form einige Schmucksteine, so den Adular,
welcher ein farbloser oder schwach rotlich, blau-
lich geférbter, durchsichtiger oder milchiger Kali-
feldspat ist. Derselbe zeigt geschliffen einen
eigentimlichen, zum Teil in Farben spielenden
Lichtschimmer und heif3t in seinen verschiedenen
Varietaten auch Mond- oder Sonnenstein,
Fischauge, Wasseropal. DurcheinenKupfer-
gehalt mehr oder minder lebhaft griin gefarbter
F. heiRt Amazonenstein; dieser findet sich
besonders schén in Sibirien und wird in Katha-
rinenburg verarbeitet. Labrador ist meist un-
kristallinischer, doch in gewissen Richtungen
leicht spaltbarer grauer kalkhaltiger N atron-
feldspat, der sich dadurch den Schmucksteinen
zugesellt, daB er auf solchen Spaltflachen sehr
schone Irisfarben, blau, grin, kupferrot etc.
zeigt. Der F. kommt als Gemengteil verschie-
dener Felsarten, z. B. der Granite, Syenite,
Porphyre etc. vor und bildet weiBe, nur selten
durchsichtige, meist undurchsichtige, graue, oder
durch Metalloxyde gelblich, rétlich gefarbte Kri-
stalle oder auch dichte mikrokristallinische Massen.
Man unterscheidet folgende Hauptarten: Ortho-
klas, mit den Varietdten Pegm atolith, Para-
doxit, Adular (s. oben) und Sanidin, samt-
lichmonoklinisch; A lbit, Oligoklas, Periklin
und Labrador, samtlich triklinisch. Der F. ist
insofern von groRer Wichtigkeit, als aus seiner
Verwitterung alle vorfindlichen Thonmassen und
auch die echte Porzellanerde hervorgegangen sind.
Im unzersetzten Zustande kommt derselbe auch
noch massenhaft vor? namentlich in Schweden,
Finnland, Gronland, Nordamerika, Bo6hmen,
Sachsen etc. So wie die Masse durch ihren Ge-
halt an Alkalien leicht verwitterbar, so ist sie
aus demselben Grunde in der Hitze schmelzbar
und dient daher hdufig als FluBmittel fur Topfer-
waren, Glasuren und Emailmassen. Wo es sich
hierbei um eine reine Weie handelt, wie nament-
lich beim Porzellan, kann natirlich auch nur
voéllig weiler F. benutzt werden, der sich aber
innerhalb der groBen Massen gerade am wenigsten
haufig findet und unter Umstanden aus der
Feme bezogen werden muB. So sendet nament-
lich Schweden von seinem schonen F. viel an
deutsche Porzellanfabriken. Der F. bildet den
einen Hauptbestandteil des Porzellans (s. d. Art.),
den anderen die Porzellanerde oder das
Kaolin, mit welchem chinesischen Namen sie
jetzt meistens bezeichnet wird, seit man weiR,
dal die Chinesen ihr Porzellan genau aus den-
selben Materialien hersteilen wie wir das unsere.
Der F. seinerseits heit bei denselben Petuntse.
Das Kaolin ist aber an sich eben auch nichts
anderes als F., nur in einem Zustande der Ver-
witterung und Zersetzung begriffen, in deren Folge
er seinen Gehalt an Alkalien und damit seine
Schmelzbarkeit eingebift hat. Es bleibt daher
in der Hauptsache kieselsaure Thonerde, also
Thon, gemengt mit fein verteilter Kieselsaure,
brig, welche, wenn aller Alkalien ledig, absolut
feuerfest ist, gewdhnlich sind jedoch noch kleine



Reste von Alkalien vorhanden. —F. als Material
fir Porzellanfabriken ist zollfrei.

Fenchel (lat. fructus foeniculi, frz. fenouil,
engl, fennel, ital. finocchio, holl, venhel); be-
kannte wirzhafte Doldenpflanze, Foeniculum
officinale, in Sudeuropa wild wachsend, bei uns
vielfach in Gemisegarten, zum Teil auch im
groRen als Feldfrucht angebaut. Auch wo er
wild vorkommt, wie in Italien und Frankreich,
ist der F. Gegenstand gréferen Anbaues. Bei uns
finden sich Fenchelfelder namentlich in Thiringen,
Wirttemberg, Bohmen, Mahren, Galizien und

Polen. Die Wurzel treibt im zweiten Jahre,
auch wohl noch ofter wieder, so daB also nicht
jedes Jahr gesdet zu werden braucht. Die
ganze Pflanze hat medizinische Kréfte; doch

werden Kraut und Wurzel mehr nebensachlich,
als Hausmittel gebraucht, wéhrend die gehalt-
reichen Teile die Samen, richtiger Frichte ge-
nannt (fructus foeniculi, semen foeniculi)
sind, welche auch nur allein eine Handelsware
bilden. Die langlichen, gerippten und zwischen den
Rippen mit je einer dunkeln ulstrieme versehenen
Frlchte variieren in GroRe und Farbung; ihr
charakteristischer Bestandteil ist das Fenchel-
6l oder vielmehr das im letzteren enthaltene
Anethol. Die Haupthandelssorte bildet der
sogenannte sédchsische Fenchel, der in der
Gegend von Litzen und WeiRenfels in groRRer
Menge gebaut wird (in der Gegend von Litzen
circa 3,5 Millionen Kilo jahrlich, die groReren,
lebhafter grinen Koérner nennt man Kamm-
fenchel. Néchst diesem spielt der Thiringer,
méhrische und galizische die Hauptrolle.
AuBerdem findet sich im Drogenhandel noch der
sog. romische oder italienische F., viel
groBer im Kern, schon grinlich und bedeutend
starker von Geruch und Geschmack. Derselbe
kommt von einer anderen Fenchelpflanze, Foeni-
culum dulce, welche nur einjéhrig und in
Stideuropa zu Hause ist und gebaut wird. Diese
Ware sendet uns meistens Sudfrankreich.  Seit
einiger Zeit kommt auch ostindischer F. hier
in den Handel, diese Sorte ist jedoch noch
weniger gut als der ebenfalls zuweilen offerierte
levantinische. — Der Fenchelsame in Pulver-
form, Abkochungen davon und Fenchelwasser
sind bekanntlich offizinelle und Hausmittel; in
anderen Fallen dient der F. mehr als bloRes
Gewlirz. — Einfuhrzoll s. Tarif Nr. 9g.

FenchelOl (lat. oleum foeniculi, frz. essence
de fenouil, engl, fennel-oil, ital. olio di finocchio);
das durch Destillation mit Wasserdampf gewon-
nene atherische Ol der Fenchelfriichte; es besitzt
den Geruch derselben im hochsten Grade, ist
farblos oder schwach gelblich, hat ein spezif.
Gewicht von 0,970 bei 150 C., trennt sich bei
+ 50C. in ein kristallinisches, aus Anethol be-
stehendes Stearopten und einen fliissig bleibenden
Teil. Eine ordindrere Sorte erhélt man aus .der
Fenchelspreu, dasFenchelspreu &l. Sachsischer
Fenchel liefert 5 bis 5,6, galizischer 6, ostindischer
2,2 °/lo Ausbeute an Ol. Man verwendet das F.
in der Likdrfabrikation und als Zusatz zu Seifen-
parfims. — Einfuhrzoll s. Tarif Nr. 5a.

Feroniagummi (ostindisches Gummi);
aus Ostindien kommende, dort sowie in England
besonders viel gebrauchte Gummisorte, stammt
von der zu der Anrantieen gehdrenden Feronia
elephantum. Vom gewdhnlichen arabischen
Gummi unterscheidet sich die Ware durch die
GroRe der natirlichen Stlicke (es kommen nicht

selten Stucke von 3 bis 7 cm Durchmesser vor)
und durch lebhaften Glasglanz, doch findet man
auch einzelne triilbe wenig glanzende Stiicke
darunter. Obsehon das F. ebensowie das arabische
Gummi aus Arabin besteht, so ist doch die Lo6-
sung der erstgenannten Sorte rechtsdrehend im
Verhalten zum polarisierten Lichte, wéhrend die-
jenige des arabischen Gummis linksdrehend ist.
— Zollfrei.

Ferozepore; eine der verschiedenen im ost-
indischen Handel vorkommenden, nach der gleich-
namigen Stadt benannten Rapssorten, wird eben-
so, wie die Ubrigen Sorten, z. B. Kalkutta,
Dhera Ropa, schwarze und weile Gingelly-
saat, in bedeutenden Mengen nach England
exportiert und dort zur Olfabrikation verwendet.
— Einfuhrzoll gem. Tarif Nr. 9d «.

Ferromangan (Eisenmangan); ein sehr
manganreiches Roheisen, das jetzt in groRen
Mengen zum Bessemern als Ersatz fiir Spiegel-
eisen verwendet und fiir diesen Zweck absicht-
lich dargestellt wird, indem man den geringen
Mangangehalt des Roheisens durch Zusatz von
Manganerzen beim Ausschmelzen vermehrt. Hier-
bei muR man einen sehr basischen, d. h. kalk-
reichen Zuschlag anwenden, weil sonst der grofite
Teil des Mangans in die Schlacke geht, indem
sich Manganoxydulsilicat bildet, das sich dann
durch die Kohle nicht mehr reduzieren Iaft.
Der starker basische Kalk verhindert aber das
Eintreten des Manganoxyduls in die Schlacke.
Man hat F. bis zu 70 °/0 Mangangehalt und ca.
6 % Kohle. DasF. besitzt eine sehr bedeutende
Hérte und ebenso der daraus bereitete Mangan-
stahl. Zoll wie Eisen.

Ferrum, lat. Wort fiur Eisen, in der Phar-
macie gebrauchlich. Auf Preislisten der Dro-
gisten findet man folgende gewdohnlichere Eisen-
préparate: F. aceticum, essigsaures Eisenoxyd
(trocken und in Ld&sung); F. bromatum und
jodatum, Brom- und Jodeisen; F. carbonicum,
kohlensaures Eisenoxydul; F. chloratum, einfach
Chloreisen, salzsaures Eisen, Eisenchlorir; F.
sesquichloratum, anderthalb Chloreisen, Eisen-
chlorid; F. citricum, citronsaures Eisenoxyd; F.
hydricum oder oxydatum hydratum, Eisenoxyd-
hydrat; F. lacticum, milchsaures Eisenoxydul;
F. malicum, &pfelsaures Eisen; F. phosphoricum
oxydulatum, phosphorsaures Eisenoxydul; F.sulfu-
ratum, Schwefeleisen; F. sulfurieum oxydulatum,
schwefelsaures Eisenoxydul, Eisenvitriol; F. tan-
nicum, gerbsaures Eisenoxyd; F. tartaricum,
weinsaures Eisenoxyd; F. valerianicum, baldrian-
saures Eisenoxyd u. a. m. — Samtlich zollfrei.

Feuerschwamm (frz. amadon, engl, black
match, ital. esca). Derselbe bildet nur noch einen
sehr untergeordneten Handelsartikel, er wird noch
zuweilen als Zundmittel und in Apotheken als
blutstillendes Mittel vorrédtig gehalten. Der F.
wird aus einem Locherpilz zubereitet, der an
verschiedenen Waldbaumen wachst, an deren
Stamm er halbrunde, nach unten sich verjun-
gende, konsolartige Hervorragungen von 10 bis
25 cm Durchmesser bildet. Nicht alle solche
Auswiichse jedoch geben tauglichen Schwamm;
der bei uns am haufigsten anzutreffende, der
Polyporus igniarius, gibt nur einen schlech-
ten, holzigen Zunder; das echte Gewéchs ist der
P. fomentarius, Buchenschwamm, der
durch fortgesetztes Sammeln in Deutschland sel-
tener geworden ist, daher der noch vorhandene
Bedarf meistens durch Beziige aus Bdhmen, Un-



gam, dem sudlichen Schweden gedeckt wird. |
Derselbe hat am vollkommensten das feinfaserige
Gefiige, das ihn zu Zunder tauglich macht, und
waéchst an Buchen, Birken, Eichen und anderen
Laubbaumen, auch auf Nadelholz, doch wird er
von letzteren Standorten, als weniger fein und
weichfaserig, nicht gern genommen. Man sam-
melt die Schwamme im Herbst, schalt die auRere
harte Schicht ab und schneidet das Innere in
diinne Scheiben, die man in Aschenlauge kocht,
mit Wasser wieder auslaugt, durch Schlagen
mit holzernen Hammern ausdehnt und durch
Reiben mit den Hénden bearbeitet, bis sie weich
und geschmeidig geworden. Der von Natur
braunliche oder rostgelbe Schwamm wird zuwei-
len noch durch Beizen braun, gelb oder schwarz
gefarbt. Soll er als Zindmasse dienen, so wird
er mit Salpeterlésung getrdnkt und wieder ge-
trocknet; oder man macht ihn zu Pulverschwamm,
indem man mehliges SchieRpulver einreibt. Als
blutstillendes Mittel muR er naturell, ohne fremde
Bestandteile sein. Die Handler belegen ihre
Ware gern mit dem Beinamen Ulmer; denn
Ulm war der Ort, wo zuerst die beste Zuberei-
tung des Schwamms geiibt wurde. — Rohe, ge-
reinigte und geklopfte Schwamme sind zollfrei;
gebeizte (als Zindmittel) gem. Tarif Nr. 5h.

Fichtenharz (gemeines Harz, lat. resina
pini, frz. galipot, engl, ordinary resin, ital. raggia
di pino, holl, pijnhars); kommt sowohl von der
Fichte als von anderen Nadelhdlzern Deutsch-
lands und des Auslandes. Die mehr oder weniger
flussigen Absonderungen, welche die meisten
Nadelbdume in besonderen Harzgangen unter der
Rinde und teilweise tiefer in der Holzmasse an-
sammeln, heiRen, wenn sie durch Anbohren oder
Rindeneinschnitte zum AusflieRen gebracht und
frisch gesammelt wurden, Terpentin; sie sind
ein Gemisch von Harz und &therischem ul (Ter-
pentindl). Terpentin, der durch Risse und zu-
fallige oder absichtlich angebrachte Verletzungen
der Rinde zu Tage tritt oder unter derselben sich
ansammelt, trocknet bald ein, da das dtherische
Ol teils sich verflichtigt, teils durch Aufnahme
von Sauerstoff aus der Luft sich verdickt und
verharzt. Die Masse ist nun das. eigentliche
Harz, das von den Bdumen abgescharrt wird.
Dasselbe besteht aus unregelméBigen, mit frem-
den Substanzen verunreinigten Stiicken, ist gelb-
lich, gelbroétlich oder braun, klebrig, wie Ter-
pentin riechend, wird mit der Zeit hart und zer-
reiblich. Durch Abdestillieren des noch darin
enthaltenen Restes von Terpentindl und Um-
schmelzen des Harzes mit Wasser erhdlt man
daraus das weile Pech oder Harz (Pix alba)
in gleicher Weise, bei Anwendung etwas star-
kerer Hitze das gelbe, das in zerbrechlichen
Kuchen im Handel vorkommt. Man erhélt das
F. teils aus den deutschen Waldgegenden, teils
aus dem sudlichen Frankreich, wo es Galipot
heift und von der Meerstrandsfichte gewonnen
wird; in groRter Menge und zu Hunderttausenden
von Zentnern jahrlich aber aus Nordamerika,
ebenfalls von Arten der Gattung Pinus. Das
amerikanische Harz ist teils gelb, teils braun
oder schwarz. Diese Harze haben sehr vielsei-
tige Verwendung vorziiglich zur Bereitung von
Harzseifen, fur Papierfabriken zur Leimung, zu
Pflastern und Kitten, zum Pichen von Fdssern,
unter Buchdruckfarbe u. s. w. Vergl. Pech
und Kolophonium. — F. ist zollfrei, eben-
so Terpentin, weiBes oder gelbes Pech und
Galipot.

Merck’s Warenlexikon. 4. Aufl.

Fichtenholz (frz. bois de pin, engl, pine-
wood, ital. legno di pino); das Holz der Fichte
oder Rottanne (Picea vulgaris}, gehért zu
den weichen Hélzern, ist weniger leicht spaltbar
als Tannenholz, aber fester, dauerhafter und
namentlich im Witterungswechsel haltbarer. Das
F. ist ein vorzigliches Bau- und Tischlerholz
und wird auch als Brennholz verwendet. Die
Fichtenrinde benutzt man in manchen Gegen-
den als Gerberrinde. — Zoll gem. TarifNr. 13c.

Fichtennadeldl; ein aus frischen Fichten-
nadeln, von Picea vulgaris, mittels Wasser
oder Wasserdampf destilliertes 4&therisches .1A
riecht dem Terpentindl &hnlich, aber viel feiner
als dieses. Man bezieht dieses Ol hauptsachlich
aus Tharingen und benutzt es &uRerlich zu Ein-
reibungen, haufiger aber zum Verfélschen teuerer
atherischer Ole, namentlich des Kiimmel6ls. Eine
russische Art kommt jetzt unter dem Namen
sibirisches F. aus dem Gouvernement Wiatka
in den Handel. Man hat jetfct auch Ol aus den
Nadeln der Tanne, welches noch feiner riecht
und oft mit F. verwechselt wird, da viele Leute
Tanne und Fichte nicht unterscheiden kénnen
(s. Tannennadeldl). —Zoll gem. Zollt. Nr. 5a.

Filz (frz. feutre, engl, feit, span, fieltro, ital.
feltro). Die Verfilzung bildet dasjenige eigen-
timliche Mittel, durch welches Tierhaare ohne
Spinnen und Weben direkt in ein zusammen-
héngendes und unauflésliches Ganze gebracht
werden, dem durch fortgesetzte Bearbeitung ein
jeder fur einen bestimmten Zweck nur immer
erforderliche Grad von Dichtigkeit und Form
gegeben werden kann. Der Zusammenhang, den
die Haare durch das bloRe Ineinanderwirren er-
halten, wird erklérlich durch den mikroskopischen
Bau derselben; die meisten sind nicht einfache
glatte Rohrchen, sondern zeigen auf ihrer ganzen
Oberflache Unebenheiten, welche sich der Wieder-
auflésung entgegensetzen; so besitzt das Woll-
haar des Schafes tannenzapfenartiy geordnete
Schuppen, das Biberhaar feine nach vom gerich-
tete Spitzen u. s. w. Ubrigens ist doch nur die
Schaf- und die Vigognewolle schon von Natur
so beschaffen, daf sie sich ohne weiteres gut
verfilzen 1aBt. Andere Haare, wie sie nament-
lich die Hutmacher verarbeiten, bekommen, be-
vor sie von den Fellen geschnitten werden, eine
saure Beize von salpetersaurem Quecksilber,
welche das Haar rauh und zum Krauseln ge-
neigt macht. Sodann erhalten dergleichen Haare
immer auch einen kleinen Zusatz von Schaf-
oder Lammwolle behufs der leichteren Ver-
filzung. Die groRte Masse des Filzes wird zu
Herren- und Damenhiten verarbeitet. Die Hut-
macherei hat in neueren Zeiten manchen Wandel
erfahren, ohne doch dabei an Bedeutung einzu-
bliBen; sie bildet sich vielmehr zunehmend zum
GroRbetrieb mit Hilfe von Maschinen aus. Die
friiheren teueren cylinderformigen Kastorhite
von Biberhaaren sind fast ganz in Abgang ge-
kommen; man verbraucht jetzt wohlfeilere, nur
fur eine Jahresdauer berechnete Ware. Ein groBer
Teil allerKopfbedeckung bestehtaussog. Seiden -
hiuten, mit einem Uberzug von Seidenplisch,
an dem aber doch die Unterlage haufig aus F.
bestehtund nach ArtdergewdhnlichenHutmacherei
hergestelltist. Anderseits sind die jetzigen glanz-
losen niederen Hiite ein vielgebrauchter, friher
bedeutungsloser Artikel. Das am meisten ge-
brauchliche Material zu Hutfilzen bilden Hasen-
haare, demnéchst solche von Kaninchen, grébere
oder feinere Schaf- oder Lammwolle, Ziegen-
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und Kamelhaar, letzteres besonders in Frankreich
zu ordindren Hiten stark verbraucht. Fur feinere
Ware verwendet man dann auch die Haare von
Biber, Bisamratten, Fischotter, Vigogne, das sog.
Affenhaar (s. Nutria), entweder zum Unter-
mischen oder zur Bildung einer Plattierung, d. h.
einer feineren AuBenschicht der Hutfilze. Daf
Zusammenmischen verschiedener Haarsorten istin
der Hutmacherei durchgéngig ublich; eine Haupt-
sache ist ferner gutes Sortieren. Die Haare der
namlichen Tierart geben schon verschiedene Sor-
ten, die gleich beim Schneiden gesondert werden,
indem man sowohl die Rlckenhaare, die stets
die besten sind, als die von der Brust und ebenso
die vom Bauche getrennt halt. Die Hasenhaare
bilden das Hauptmaterial fir bessere, die vom
Kaninchen fir geringere Hite. Behufs der Ver-
arbeitung schldgt man zuvorderst die Haare auf
geflochtenen Horden mit Stdben, um sie aufzu-
lockem und Staub und andere Unreinigkeiten
herauszutreiben. In gréBeren Fabriken wird die
Reinigung durch Maschinen ausgefiihrt, welche
aus Krempel- und Blaswerken bestehen. Nach-
dem die Krempel die Haarmasse ganz fein zer-
zupft hat, gelangt sie sogleich in das Bereich
des Geblases, das die Haare emportreibt und die
feinsten in einem geschlossenen Kanal am wei-
testen fortfiihrt, indes die groberen durch ihre
groBere Schwere friher zu Boden fallen. Auch
die innige Mischung mehrerer Sorten wird dann
maschinenmaBig durch die Wirkung von Krem-
peltrommeln besorgt. Der erste Schritt zur Bil-
dung eines Hutfilzes ist das sog. Fachen, wozu
ein circa 2 m langer hdlzerner Bogen mit ein-
gespannter starker Darmsaite gehort. Die zu
einem Hut abgewogenen Haare liegen auf der
Horde; der Arbeiter setzt durch ein Schlagholz
die Bogensaite in fortgesetzte Schwingungen und
treibt damit die Haare empor, welche sich dann
in einer &uBerst lockeren Schicht Ubereinander-
legen. Diese Facharbeit, die sehr viel Geschick
erfordern soll, wird gleichwohl schon in den
groBen Fabriken durch eine Maschine sehr gut
ausgefihrt, in welcher im verschlossenen, mit
Glasdeckel versehenen Kasten ebenfalls die Saite
schwirrt und die Haare zum Fliegen zwingt.
Beziiglich der weiteren Verarbeitung der lockeren
Haarschicht (Fache) gentige zu wissen, dal nach-
dem dieselbe bestimmte, fur die betr. Hutform
erforderliche Gestalt erhalten hat durch viel-
faches schiebendes Driicken, Kneten und Rollen
unter gleichzeitiger Verwendung von Wéarme und
Feuchtigkeit das Verfilzen bewirkt wird; daB sich
der Filz in feuchtwarmem Zustande Uber hél-
zernen oder eisernen Formen in bestimmte Ge-
stalt bringen 148t (hierzu dienen kraftige mit
Dampf geheizte, meist hydraulische Hutpressen)
und diese Gestalt nach dem Trocknen dber der
Form auch behdlt. Das Steifen der Filze ge-
schieht durch Tranken mit besonderen Sub-
stanzen. Filz wird ferner hergestellt zu FuR-
bekleidung, Schuhen, Stiefeln, Socken, zu ganz
billigen, aber auch weniger dauerhaften Unter-
rocken. Der hierzu verwendete Filz ist meist
gréber; in neuerer Zeit werden auch Waren
dieser Art produziert, die auf Feinheit und Ele-
ganz Anspruch machen kénnen. Filzbeutel
in Trichterform dienen zum Filtrieren. Filz-
stoffe in Tafeln und l&ngeren Sticken werden
zu verschiedenen Zwecken und daher von man-
cherlei Beschaffenheit meist in besonderen Fabri-
ken hergestellt. Vermdge neuer Maschinen kann
man dabei in der Lange und Breite sehr weit

gehen; der Gang ist gewdhnlich der, daR auf
Krempelmaschinen Watten gebildet werden, die
dann eine Walkmaschine, in so vielfacher An-
zahl Ubereinander gelegt, als 4er Zweck erfor-
dert, zu einem Filz vereinigt. Dergleichen
Stiicke werden zum Teil aus farbiger Wolle ge-
fertigt oder nachher geféarbt, bedruckt, appretiert
und als sog. Filztuch zu Regenmanteln, oder als
Teppiche und Decken, Futterstoffe u. dgl. ver-
wendet. Andere Filztafeln werden zu Sohlen
und sonstigen kleinen Stiicken zerschnitten. Filz-
tafeln von groberem Stoffgefiige, die mit Teer,
Asphalt und dergleichen Stoffen getrankt zur
Dachbedeckung dienen (Dachfilz), werden in
Leipzig, Magdeburg, Berlin und anderen Orten
fabriziert. In &dhnlicher Weise werden feinere
F. durch Tranken mit Firnis und Lackieren
in Lackierfilz verwandelt und zu Mitzen-
schirmen und anderer Verwendung benutzt. Grobe
Filze dienen ferner beim Schiffsbau, als Unter-
futterungen fir den Kupferbeschlag, zur Um-
mantelung von Dampfcylindern und Dampfrohren,
um Waérmeverluste zu verhlten. Ein besonders
feines Filzprodukt, nicht der Dicke nach, die
sehr betrachtlich ist, bildet der Hammerfilz
fir Pianofortebauer, der in besonderen Fabriken
aus der feinsten Merinowolle hergestellt und schnee-
weill gebleicht wird. Derselbe sortiert sich in
Hammerfilz erster und zweiter Qualitdt und
Dampferfilz, wozu noch roter und griner Unter-
filz kommen. — Verzollung: Hutfache, Hut-
stumpen noch nicht in die Form gebracht Nr.
41d 4; in die Form gebrachte Stumpen, fertige
Filzhiite Nr. 18f 2; grobe ungeférbte Filze aus
Rindvieh-, Hunde-, Hirsch- und ahnlichen Haaren,
mit Teer u. s. w. getrdnkt, (Dachfilze u. s. w.)
Nr. 41 d 2; gefarbte Filze aus den genannten

Haaren, sowie unbedruekte Filze aus Wolle
Nr. 41d 4; bedruckte Nr. 41d 6«. FuRdecken
aus Wollenfilz, auch bedruckten, Nr. 41d 4;

Schiffsfilz Nr. 27b.

Fingerhut, roter (lat. digitalispurpurea, frz,
claquet, cochette, engl, fox glove ditale); eine
Uber ganz Mitteleuropa verbreitete, in Bergwal-
dern auf kalkhaltigem Boden wachsende, stark
giftige, aber medizinisch benutzte Pflanze, die
nicht selten auch in Garten als Zierpflanze ge-
halten wird. Medizinisch verwendbar sind nur
die wahrend der Blutezeit gesammelten und ge-
trockneten Blatter der wilden Pflanze, die sich
auch an der starkeren Behaarung und anderen
Kennzeichen von denen der kultivierten unter-
scheiden lassen,und im Drogenhandel als folia
digitalis oder herba digitalis bekannt sind.
Die eiférmigen, runzligen, unten weiffilzigen,
doppelt gekerbten Blatter werden nach obenhin
kleiner und ansitzend, wéahrend sie nach unten
hin breit gestielt sind. Die roten Bluten sind
schief glockenformig und stehen in einer einsei-
tigen Reihe an dem aufrechten Blitenstengel.
Die Pflanze hat frisch gerieben einen widerlichen
Geruch und bitter scharfen Geschmack. An
charakteristischen Bestandteilen enthalten die
Bléatter des F. folgende: 1) Digitonin, eine
dem Saponin in Eigenschaften und Wirkung
nahestehende Substanz, I6slich in Wasser; 2) Di-
gitalin (nach Schmiedeberg), ein kristallisier-
bares, in Wasser unldsliches Glykosid; 3) Digi-
tale'in, ein amorphes, in Wasser leicht 16s-
liches Glykosid; 4) Digitoxin, unldslich in
Wasser, gehort nicht zu den Glykosiden; 5) D i-
gitin (passivesDigitalin, substance crystal-
lisee inerte), kristallinisch, aber ohne Wirkung



auf den Organismus. Das Digitoxin ist der gif-
tigste Stoff des F. von stark kumulativer Wir-
kung. Préparate aus F. sind: das Extraetum
und die Tinctura digitalis, sowie das Digi-
talin (s. d.). — Zollfrei.

Firnis (Olfirnis, frz. vernis, engl, varnish,
span, bamices, ital. vernice). Mit diesem Namen
belegt man o6lige Flissigkeiten, welche, in dinnen
Schichten auf andere Korper aufgetragen, zu
harten, glanzenden, in Wasser unléslichen Uber-
zligen austrocknen und so zum Schutz gegen
die Einflisse von Luft und Feuchtigkeit dienen
sollen. Die F. kénnen nur aus trocknenden
fetten Olen gefertigt werden und bestehen ent-
weder blo aus einem trocknenden Ol, das durch
langeres Kochen meist unter Zusatz von Blei-
glatte u. dgl. zum rascheren Trocknen disponiert
wird, oder es bildet dergleichen Ol einen Bestand-
teil derselben neben gelésten harzigen Stoffen.
Diese letzteren Kompositionen unterscheidet man
auch als fette Lackfirnisse von den einfachen
gekochten Olen, die dann F. schlechthin sind,
wie z. B. das gekochte Leindl, der bei weitem
am meisten angewandte F., wéhrend die anderen
trocknenden Ole, NuB-, Hanf-, Mohnél, eine viel
seltenere Verwendung zu F. haben und mehr
bei der Kunstmalerei benutzt werden. Die trock-
nenden 6le wirden an sich zwar auch zu einem
festen Uberziige eintrocknen, aber fir die Praxis
zu langsam, besonders wenn sie noch frisch sind.
Durch das langere Kochen werden diese Ole
zersetzt und in freie Fettsduren verwandelt. Es
1aRt sich daher ein gekochtes Ol durch den feh-
lenden oder verminderten Glyceringehalt nach
der Verseifung erkennen und von einem nicht
gekochten unterscheiden. Durch dieses langere
Erhitzen werden sie rascher trocknend, und ein Zu-
satz von Metalloxyden oder deren Salzen, nament-
lich Bleiglatte, Zinkoxyd, Braunstein, Mangan-
oxyd, oxalsaures Manganoxydul, borsaures Man-
ganoxydul, steigert diese Eigenschaft noch hdher,
denn es I6st sich erstlich ein Teil der Oxyde im
01 auf und bildet rasch trocknende Verbindungen,
wahrend anderseits das Ruckbleibende schlei-
mige, das Trocknen hindernde Bestandteile des
Ols einhiillt und niederschlagt. Es diirfen jedoch
solche Trockenmittel nur in kleinen Quantitaten
angewandt werden, da ein Zuviel den F. nach-
teilig veréndert. Der F. von Leindl und den
verwandten Olen trocknet nicht durch Verdun-
stung fluchtiger Teile, sondern dadurch, daB die
diinne Schicht aus der Luft noch bestandig bis
zur Erhartung Sauerstoff* aufnimmt und hier-
durch erhdrtet. Lein6lfirnis wird in bedeutenden
Mengen dargestellt und teils fir sich, teils mit
Farbstoffen angeruhrt als teigférmige Olfarben
verkauft. In neuerer Zeit kommt sehr viel F.
in den Handel, der teils mit Mineraldl oder mit
Harzol, teils mit Wollfettolein, Javaél u. s. w.
verfalscht ist. — Zoll fir Olfirnisse s. Tarif Nr.
5f' fur Lackfimisse Nr. 5a. Vgl. ferner Lacke.

Fisch (frz. poisson, engl, fish, ital. pesce).
Der hohe Nahrungswert der Fische und deren
Wohlgeschmack haben der Fischerei zu allen
Zeiten eine hohe Bedeutung zugewiesen; in
neuerer Zeit ist besonders die Seefischerei hoch
entwickelt und wird von allen zivilisierten Vo6l-
kern geschatzt und beginstigt. Englands Ertrag
des F.-handels wird zu Gber 80 Mill. Mk. ange-
geben, der von Frankreich zu 40 bis 50 Mill.
Mk., der von Norwegen zu 50 bis 60 Mill. Mk.,
mit Ausfuhr bis zu 46 Mill. Mk. Im Deutschen
Reich fangt die Hochseefischerei auch an, sich

immer mehr zu entwickeln, doch findet noch be-
trachtliche Einfuhr statt. Das Erzeugnis der
FluB- und Binnenlandseefischerei findet meist
lokalen Absatz, obschon einzelne Fischarten weit-
hin gesendet werden, z. B. Aale, Rheinlachse,
Forellen u.s.w. Auch die Seefische gehen jetzt
weit in das Land, finden aber hauptsachlich an
den Kisten ihre Verwendung. Die Stadte an
der See oder in deren Néhe haben alle besondere
Fischmarkte mit reicher Auswahl von Ware
und taglicher Ausstellung, im Binnenland liegt
der F.-handel meist in Handen der Fischer und
gibt es nur wenige Fischhandlungen mit Ver-
kauf en gros. Der Eisenbahnverkehr hat auch
dem F.-handel weitere Ausdehnung ermdglicht;
der UberfluR der Seefische kommt jetzt bis in
die kleineren St&dte; zum Transport dienen be-
sondere Waggons oder besondere Behdlter mit
Eisverpackung, um, was fir Fische wesentlich
ist, die Ware frisch liefern zu konnen. In die
Kustenstddte kommen die Fische direkt durch
die Fischer in den Fischerbooten und werden
auch aus solchen verkauft. Lebende Binnen-
landfische werden per Achse in Fischfassern trans-
portiert; bei 550 1 Inhalt besetzt man solche bei
kaltem Wetter mit 2 bis 2Ya Ztr. Karpfen, oder
2 Ztr. Hecht, oder I X* Ztr. Zander oder 25 bis
30 St. Streichkarpfen; das FaR wird halb, fur
Zander und Barsche ganz gefullt wegen der
Stachelflossen der Tiere, welche sonstVerletzungen
bringen konnen; fir weiten Transport mufl bei
Warme Eis und Einblasen von Luft unterwegs
angewendet werden. Im kleinen kann man wert-
volle Fische in ausgehohltem Brot oder in be-
feuchtetem Moos oder in frischem Klee versenden;
sie halten sich auf diese Weise mehrere Tage
lang. Bei der Teichfischerei findet der Haupt-
verkauf bei dem Ausfischen statt, Ende Oktober
und November bei kihlem Wetter, aber nicht
bei Frost; am Rande werden Bottiche mit frischem
Wasser aufgestellt zur Aufnahme des Fanges.
Die Transportfdsser werden, wie oben beschrieben,
gefullt, der Kaufer muf an Ort und Stelle die
Verpackung vornehmen und den Absatz voraus
wissen, da der Fisch sich nicht halt. In Hand-
lungen und auf Markten werden die Fische
lebend und ausgeschlachtet zum Verkauf ausge-
stellt; behufs langerer Aufbewahrung hat man
Fischbehdlter im flieRenden Wasser; Hechte,
Zander, Barsche und Forellen werden in den
Behéltern gefuttert; diese sind von Holz, Fisch-
kasten, und von Mauerwerk; der Boden muB fir
Karpfen Letten, fiir Zander Sand, fiir Forellen
Stein sein. Im Handel unterscheidet man: See-,
FluR-, Bach-, Teichfische; die letzteren
missen vor dem Gebrauch langere Zeit in reinem
Wasser bewahrt werden, um den Schlamm-
geschmack zu verlieren. Bei frischgetdteten
Fischen sind die Kiemen rot, die Augen durchsich-
tig und prall hervortretend, das Fleisch ist derb
und elastisch, so daf Fingereindriicke bald ver-
schwinden; der Geruch an den gedffneten Kie-
men muB frisch sein, zu alte Fische riechen
widerlich. Bei nicht mehr frischen Fischen ist
die Hornhaut triibe und undurchsichtig, das Auge
eingefallen, die Umgebung desselben gerétet, die
Kiemen sind blaB3, gelblich oder schmutziggrau,
das Fleisch ist welk und Fingereindricke ver-
schwinden nur langsam wieder. Verdorbene
Fische wirken giftig, da sich in ihnen pto-
mainartige Alkaloide bilden. Eingesalzene und
marinierte Fische, auf dem Roste gebraten,
mit Ol bestrichen, in Essig, Salz, Gewirze,
21*



Krauter uud Lorbeerblatter gelegt, oder frisch,
mit Salz vermischt, eingepackt, sind besonders
Lachs, Thunfisch, Stor, Aal, Sardellen, Heringe,
Bricken u. s. w. Getrocknete Fische, einge-
salzen und geddrrt, sind Stockfisch, Platteise,
Dorsch u. s.w. Gerduchert werden besonders
Aale und Heringe. Wertvollere Fische kommen
in Biichsen in den Handel. Die wichtigsten Fische
sind nach Bedeutung, Fang, Aufbewahrung u. s. w.
besonders beschrieben worden. Frische Fische
sind zollfrei. Vergl. sonst Nr. 25g 2 und 25k
des Zolltarifs.

Fischbein (W alfischbarten, frz. baieine,
engl, whale bone, whale fins, ital. osso di balena,
holl, walvischbeen); ein Stoff, der wegen seiner
vortrefflichen Eigenschaften, ndmlich Leichtigkeit,
Biegsamkeit und Elastizitat, Festigkeit und lange
Dauer, zu einer Menge von Anwendungen vor-
zliglich passend ist und einen viel groReren Ver-
brauch haben kénnte, wenn er nicht zunehmend
seltener und teuerer wiirde. Die groRen See-
saugetiere, welche den Stoff und dazu noch
Mengen von Thran liefern, sind zu wertvolle
Beutestiicke, als dal nicht fortwahrend eifrige
Jagd auf sie gemacht werden sollte, in deren
Folge sie naturlich immer mehr abnehmen und
Uber kurz oder lang notwendig der génzlichen
Ausrottung verfallen mussen. Auf vielen alten
Jagdplatzen werden Wale schon nicht mehr
oder nur selten angetroffen, so bei Grénland,
Spitzbergen, Nowaja Semlja. Dagegen wird in
der Hudsonsbai noch mit Erfolg gefischt, des-
gleichen in der BehringsstraBe und den benach-
barten Gewéssern. Schon lange hat man die
Jagden auch gegen den Sidpol hin ausgedehnt,
aber der Fang ist dort durch alle Verhaltnisse
schwieriger und unsicherer gemacht; zudem sind
die Sudwale (Balaena australis) auch kleiner
und haben weniger gutes, daher auch geringer
bezahltes F. als die nordlichen (Balaena my-
sticetus, der gemeine Walfisch, und Balaen-
optera, der Finnfisch). Der gemeine Wal wurde
friiher in enormer GroBe, bis zu 30 m Lange
gefunden und gefangen. Ein solches Prachttier
wiirde etwa 30000 kg Thran und 2000 bis 2500 kg
Fischbein liefern und nach jetzigen Preisen etwa
39000 Mk. wert sein. Heute begniigt man sich
gern mit Tieren von 18 m, die 10000 kg Thran
und 750 kg Barten geben. Die Barten der Wale
sind lange sensenartige Platten, die im Ober-
kiefer des Tieres eingereiht sind und sich in
Vertiefungen des Unterkiefers einsenken. Ob-
wohl an Stelle der Zéhne stehend, sind sie doch
offenbar nicht zum Kauen eingerichtet, bilden
vielmehr in ihrer Gesamtheit eine riesenhafte
Falle, welche das Tier schlieBt, wenn es eine
Menge der kleinen Seetiere, die ihm zur Nah-
rung dienen, samt dem Wasser in seinen Rachen
aufgenommen hat. Das Wasser entweicht dann
durch die Zwischenraume der natiirlichen Reuse,
wahrend das Futter innen bleibt, zu welchem
Zwecke die Barten noch einen Besatz von bor-
stigen Fasem haben. Die Barten des Wales
sind an der Basis grinlichgrau gefarbt, nach
obenhin fast schwarz, die des Finnfisches dagegen
haben' eine gleichméaRig schwarze Farbe. Die
GrofRe der Barten ist der des Tieres propor-
tion, so dal aus den Dimensionen der Haupt-
barten auf die des ganzen Tieres geschlossen
werden kann. Die* langsten befinden sich in der
Mitte des Rachens und sind iy 2 bis 4 m lang.
Ihre Zahl betragt beim einzelnen Tiere 600 bis
700, es werden aber nur die gréBeren und mitt-

lem verweAdet, die kleinsten oder Nebenbarten
gewdhnlich weggeworfen. Die nach Erlegung
des Tieres ausgehauenen Barten werden vom
anhangenden Speck befreit und kommen ent-
weder ganz in Paketen von 10 bis 12 Stiick
von den Schiffen, oder man hat sie des beque-
meren Unterbringens halber bereits mit eisernen
Keilen der Lange nach gespalten und dann ge-
biindelt. Solchergestalt gelangen sie in die Fisch-
beinreilereien, deren es in den meisten Einfuhr-
hafenstddten, Hamburg, Bremen, Amsterdam,
Kopenhagen, auch in gréReren Fabrikstadten
wie Berlin, Wien gibt. Die Barten werden hier,
nachdem die faserigen Barte abgeputzt worden,
auf erforderliche oder vielmehr thunliche Léange,
d. h. so lang, daR die einzelnen Stiicke noch
gleichméRig stark sind, zersdgt, denn die Preise
der Ware wachsen mit der Lange der Sticke,
und was 1X. m und daruber lang ist, tragt in
der Regel den doppelten Preis dessen, was unter
diesem MaRe bleibt. Man erweicht die Stiicke
in heiBem Wasser, spannt sie in einen Schraub-
stock und spleiit sie mit einem zweigriffigen, zu
einem Bogen geformten Messer zu den verschie-
denen Nutzstiicken, die dann noch glatt geschabt
werden. Man gewinnt so die viereckigen Stébe
zu Schirmen (Schirmfischbein), die flachen zu Kor-
setts u. s. w. (Schneiderfischbein), die 3 bis 4% cm
breiten Platten zu Blankscheiten; zum Einlegen
in Damenhiite formt man dinne Ruten, die
dann noch zugerundet und als Putzfischbein in
Ringen verkauft werden, indes die anderen Sor-
ten gebiindelt sind. Die sonstigen Anwendungen
des F. zu Stocken, Reitpeitschen, feinen Korb-
und anderen Galanteriewaren sind bekannt. Die
feinen Schabspéne werden wie RoBhaare zum
Polstern benutzt. Das F. I&Bt sich in heiBen
Wasserddmpfen und heilem Sande auch gleich
dem Horn erweichen und dann durch Pressen zu
Dosen, Stockkndpfen u. s. w. verarbeiten. Schleif-
und Putzmittel fir den Stoff sind mit Wasser
angemachtes feines Bimssteinpulver, das mit
Filz aufgerieben wird, und an der Luft zerfal-
lener gebrannter Kalk. — Das F. war im vorigen
Jahrhundert, wo es dessen weit mehr gab, doch
noch teurer als jetzt, weil fur die steifen Schnir-
briste und machtigen Reifréeke der Frauen
enorme Massen bendtigt wurden. Spéter sank
die Ware stark im Preise, um in unserer Zeit
allmahlich wieder hoher zu gehen. Der Mangel
an F. zu maBigen Preisen hat sich am fihl-
barsten gemacht bei dem haufigsten Verbrauchs-
artikel, den Regenschirmen. Die Anwendung
feiner Stahlstdbe bietet keinen ganz geniigenden
Ersatz, auch sind sie nicht wohlfeil. Dagegen
hat sich als ein Surrogat, das das wirkliche F.
wenigstens im AuBeren ziemlich gut nachahmt,
das sog. W allosin Eingang verschafft und fin-
det bei den Schirmen zu geringeren und Mittel-
preisen vielfache Anwendung. Das Wallosin be-
steht aus schwarzgefarbtem und mit Kautschuk
oder Guttapercha getranktem Stuhlrohr. — Fisch -
bein, weiles, ist das Knochengeriist des sog.
Tintenfisches oder der Sepia (s. d.). — Zoll:
Rohes Fischbein ist zollfrei; F. in rauhen, un-
ebenen Stdben s. Tarif Nr. 13f; anderes desgl.
und Fischbeinwaren s. Nr. 13g.

Fischg®anO (frz. guano de poissons, engl,
fish manure, span, guano de pescado, ital. concimc
di pesci). Zu den kinstlichen Dungemitteln,
welche in neuerer Zeit in immer steigendem
MaRe aufgesucht, fabriziert und an den Markt
gebracht werden, gehort auch Fischdinger, dem



eigentlich der Name Guano nicht zukommt, da
er nicht aus Exkrementen besteht. Da man zu
allen Zeiten in Kistengegenden mit Fischen
und Fischabféllen gediingt hat, so liegt das Neue
an der Sache nur darin, da® man dieselben jetzt
in eine haltbare und transportable Ware ver-
wandelt und in den Handel bringt. Es geschieht
dies in mehreren Kiistengegenden, namentlich
Englands, Frankreichs und Norwegens. Vom
letzteren Lande stammt die bei uns in Deutsch-
land importierte Ware. Dieselbe ist getrocknete
und zerkleinerte Fischmasse und besteht aus
den Abfallen, welche man bei der Stockfisch-,
Herings- und Thranbereitung nebenbei in Massen
erhalt. Sonst bietet aber das Meer noch uner-
schopfliche Mengen geringer, in anderer Weise
nicht nutzbarer Fische, welche jede noch so
groRe Nachfrage nach Guano decken kdénnten;
so kommt auch das zerkleinerte und getrocknete
Fleisch der Haifische unter dem besonderen Namen
Haifischguano in den Handel- Die ersten
F.sendungen kamen von den Lofodden, dieser
groBen norwegischen Fischereistation. Die 2t) Mill.
Kabliaus, welche alljahrlich in den ersten 3 Mo-
naten um diese Inseln herum gefangen und auf
ihnen ausgeschlachtet werden, geben schon eine
bedeutende Menge Abfélle. Die Zubereitung
des F. besteht darin, daB man die Fischmasse
in Cylindern mit heiBen Wasserdampfen behandelt,
dann Wasser und Thran ablaufen 148t und ab-
preBt, die Masse auf Maschinen klein reibt,
trocknet und auf Mihlen zerkleinert. Die nor-
wegische Handelsware erscheint als ein grob-
liches, aus Kriimeln und Schiippchen bestehendes,
gelblich weiBes Pulver mit starkem Fischgeruch,
das gegenwadrtig in zwei Sorten in den Handel
kommt, Nr. | mit 85 Proz. Stickstoff und
13,5 Proz. Phosphorsaure, Nr. 11 6,5 Proz. Stick-
stoff und 14 Proz. Phosphorséure, welcher Ge-
halt garantiert wird. Der Diinger wollte anfangs
nach den ersten Versuchen nicht in Gunst
kommen, denn man hatte die schnellen Wir-
kungen des Peruguano von ihm erwartet, die
er nicht haben kann, weil er erst im Boden zu
einer solchen zersetzten, von den Pflanzen auf-
nehmbaren Masse werden muRx als jener bereits
ist. Daraus aber ergibt sich eine langsamere,
doch langer dauernde Diingerwirkung. — DerF.
ist zollfrei.

Fischhaut (frz. peau de poisson, engl, fish’s
skin, ital. pelle di pesce). Von einigen Haifisch-
arten, Riesenhai, Meerengel, Domhai, getigerter
Hai, sowie von 2 oder 3 Rochenarten, bei welchen
Tieren die Schuppen die Form groberer oder
feinerer Stacheln angenommen haben, benutzt
man eben dieser Beschaffenheit halber die Haute
als eine Art Schleifwerkzeuge. Sie werden gleich
nach dem Abziehen auf Bretter oder Rahmen
gespannt, langsam getrocknet und zu Tafeln ge-
schnitten, wobei man die Flossen an ihrem Orte
1aRt, welche durch ihren feineren Stachelbesatz
zu feineren Schleifereien vorziiglich tauglich sind.
Die meisten derartigen Stiicke kommen vom
mittellandischen Meer, weil die Stachelfische der
nordlichen Meere keine so brauchbare Ware
liefern. Italiener, Franzosen, Spanier, Portugiesen
versenden dieselben, und steht die Ware der
letzteren in der Wertschatzung wieder allen tbrigen
voran. Die Fischhaut wird von Tischlern, Drechs-
lern, Lackierern, auch bei einigen Metallarbeiten
zum Abreiben von Flachen benutzt. Neuerdings
ist aber héaufig das Glaspapier, namlich Papier
mit aufgeleimten Glaspulver, sowie das Schmirgel-

papier und Schmirgelleinen an die Stelle ge-
treten. AuRerdem werden die Haute auch be-
nutzt, um durch Aufpressen englisches Sattelleder
damit zu modeln, und einiges davon verarbeitet
man zu sog. Fischhautchagrin, indem man
die Spitzen soweit abschleift, daB nur noch die
Ansatzstellen als maschige Figuren zu sehen
sind. _In dieser Beschaffenheit dienen die Haute
zum Uberziehen von Koffern, Futteralen, Kést-
chen u. dgl. — Rohe Fischhaut zollfrei; bear-
beitete s. Tarif Nr. 21b; Waren daraus s. Nr. 21d.

Fischthran (frz. huile de poisson, engl, train-
oil, ital. olio di balena, olio di pesce, holl, walvisch
olie); so nennt man wohl zuweilen im engeren
Sinne solchen Thran, der von kleineren Fischen,
wie Heringe, Sardellen etc. mehr nebensachlich
gewonnen wird, wahrend man im gewd6hnlichen
Leben darunter den Thran aller Seetiere versteht,
soweit dieselben als ordindare braune Sorten fir
gewohnliche Zwecke dienen, die dann auch haufig
nicht bloR von einerlei Tierart stammen, sondern
Gemische sind.  Naheres unter Thran und
Leberthran. — Zoll s. Tarif Nr. 26k.

Fisetholz (Fustikholz, wungarisches
Gelbholz, Zantegelbholz, junger Fustik,
frz. fustet, engl, fustic). Der bei uns in Anlagen
héufige sog. Perickenbaum, eine Sumachart
(Rhus Cotinus), im sudlichen Europa ein-
heimisch und auch hier und da kultiviert, strauch-
artig oder als kleiner Baum, enthélt in seinem
Holz einen gelben Farbstoff, der durch Alkalien
rot gefarbt wird. Das grau- oder griingelbliche
Holz, von dem der weiBe Splint abgeldst ist,
kommt teils in Form dicker Kniippel, teils schon
in Spane geschnitten in den Handel, wird jedoch
zum Gelbfarben, weil die Farbe nicht sehr echt
ist, jetzt nur noch wenig verwendet, wohl aber
zur Herstellung gemischter Farben. Seine Brauch-
barkeit zur Erzeugung lebhafter Bronze- und
Chamoisfarben auf Wolle ist erst neuerdings
wieder lobend hervorgehoben worden. Man er-
hélt dies Holz aus Ungarn, Illyrien, Tirol und
Italien. — Zoll: F. zollfrei; Extrakt gem. Tarif
Nr. 5h.

Flachs (frz. lin, engl, flax, span, lino, ital.
lino). Unter einigen 20 bekannten Arten des
Geschlechtes Linum st eine einjahrige Art,
L. usitatissimum, durch ihren hohen Wert
als Gespinstpflanze von ganz eminenter Bedeu-
tung. Uralt ist die Benutzung des F., sodal
nicht einmal das eigentliche Vaterland desselben
mehr bekannt ist und man dasselbe im Orient
nur vermutet, weil die Pflanze zuweilen in
wérmeren Klimaten wild wachsend gefunden
wird. Um so schatzenswerter ist ihre Fahigkeit,
sich zu akklimatisieren, durch die sie selbst
sehr nordlich gelegenen Gegenden und hohen
kiihlen Berglandem noch zuganglich geworden
ist und daselbst sogar vorzugsweise gedeiht.
Der F., fruher fast die einzige Spinnfaser fir
Weillzeug, hat durch das Uberhandnehmen der
Baumwolle wohl viel Terrain verloren, bleibt
aber demungeachtet immer ein Hauptindustrie-
artikel, der aller darauf gewendeten Pflege wert
ist und sie lohnt. Nehmen doch selbst Lander
wie Westindien und andere, zum Teil solche, die
Baumwolle nach Europa senden, von hier Lein-
wand zuriick, weil ihnen dieser kihlere Stoff in
ihrem heifen Klima besser als Baumwolle zusagt.
Der gemeine Lein wird jetzt in fast ganz Europa,
in Agypten, Algier, Ostindien, Nordamerika, Bra-
silien und Australien gebaut und zwar in den
Hauptarten: a) SchlieB- oder Dreschlein



(Linum usitatissimum var. vulgare* auch L.
sativum genannt), hat kleine geschlossen bleibende
Kapseln, deren dunklere Samen nur durch Aus-
dreschen zu gewinnen sind, hdhere Stengel,
minder weiche und weiRe, aber haltbarste Faser,
welche sich besser zu groben Geweben eignet;
b) Klang- oder Springlein (L. usit. var.
crepitans, auch L. humile) mit groBeren, elas-
tisch aufspringenden Kapseln, helleren Samen,
welche man dadurch gewinnt, daR die Kapseln
auf Planen an die Sonne gelegt werden, wobei
sie von selbst aufspringen, niedrigere und &stigere
Stengel, welche den feinsten F. liefern. Beide
Arten kommen als Frih- und als Spétlein
vor. ¢) Zweijahriger oder Winterflachs
(L. bienne und L. africanum), seltener gebaut;
d) WeiBblihender oder sizilianischer
Lein mit sehr schweren Samen, und e) Konigs-
lein (L. usit. var. regale), sehr hoch, 15 m,
mit sehr festem Bast, kleinen und blassen
Samen, erst seit etwa 1850 aus Holland in den
Handel gebracht. Vom Schlieflein kommen
hauptsachlich in den Handel: der , Tonnenlein®,
in Tonnen verpackter russischer Lein, bekannter
als Rigaer, Pernauer, Liebauer, Wie-
dauer Lein etc., selten rein genug, meist mit
Leindotter vermengt, mit kleinem Kern, aus
welchem ein schwachstengliger, feinbastiger,
35 cm langer F. erwéchst. Der Rigaer wird
am meisten zu Samenzucht verwendet; die erste
daraus gezogene Saat heit Kronen- oder Ro-
seniein, welche 4 bis 5Jahre lang gute Ernten
gibt und so lange als ,,Saatlein® geht; nach
dieser Zeit wird der Samen nur zu Olschlagen
noch verwendet, ,Schlaglein®“. Eine sehrgute
Sorte ist der Zeelander, rein im Handel ge-
bracht, mit gréberem Korn und starkerem F.;
ferner sind beliebt Konigsberger, Memeler,
Etschthaler, Axemer, weiBblihender russi-
scher, weiBbl. amerikanischer und ge-
mengter weilblihender, gelb und braun.
Seltener angebaut sind der ewige Lein, L.
perenne, ausdauernder, sibirischerLein,
0,5 bis 1 m hoch, mit grrober, harter, schwer zu
trennender Faser, angebaut in Sibirien; der
schmalblétterige Lein, L. angustifolium
Huds, mit guter Faser, in Sideuropa gebaut
und in Australien; der 6sterreichische Lein,
L. austriacum, 0,3 m hoch,auch Zierpflanze; der
Seelein, Meerstrandslein, L. maritimum,
beidein Studeuropa, aber nurseltengebaut. Wichtig
fir den Anbau ist der fSamen, Leinsamen,
welcher auferdem zur Olbereitung dient und
einen sehr wichtigen Handelsartikel bildet. Guter
Samen muf oval, an einem Ende spitz, an
der Spitze gekrimmt, grinlich, hellbraun, suf
schmeckend, hell glanzend, in der Hand leicht
gleitend, geruchlos, rein von Unkraut sein und
in Wasser untersinken. Nach schlechter Ernte
wird der Samen dunkel, glanzlos, schmutzig, ge-
ring an Keimkraft; zur Saat ist der zweijahrige
vorzuziehen, die Keimkraft dauert bis 4 Jahre
und wird erhdht durch gelindes Erwarmen bis
30° C., aber nicht dariiber, wodurch zugleich
die Haltbarkeit sich erhéht. Der Bedarf an
Samen ist lokal verschieden: in den Ostsee-
provinzen von 1,35 hl an, in Deutschland bis
2,68 hl, in den anderen Landern zwischen diesen
Extremen, durchschnittlich also 2,0 hl pro ha zu
Samengewinnung, 3 bis 4,6 hl fiir Bastgewinnung;
1 hl wiegt 67 bis 68 kg. Als Durchschnittsbe-
stellung gelten fiir Deutschland nur noch 200000 ha,
fir ganz Europa etwa 1,2 Mill. ha. Der Saat-

bedarf fur das Deutsche Reich ist durchschnitt-
lich mindestens 38 Mill. kg, fiir ganz Europa
mindestens 200 Mill. kg. Der Ertrag von Samen
ist 4 bis 8 hl bei Bastgewinnung, bis 16 hl bei
vorzugsweiser Samenzucht. — Preise, bester
Rigaer 50, beste deutsche Saat 44 Mk. pro
m. Ztr. Originaltonnen & 85 kg pro m. Ztr.
70 Mk. Vergl. weiteres unter Lein6l. — Die
Leinpflanze bringt nicht in allen Landern und
Gegenden eine gleich gute Faser, aber selbst
unter gunstigen klimatischen Verhdltnissen er-
fordert der Flachsbau schon von der Acker-
bestellung an bis zur Ablieferung so viel Pflege
und Umsicht, daR eine schone feine Ware am
Markte fast ebenso gut ein Kunst-, wie ein
Naturprodukt genannt werden kann. Uber die
Wi itterung freilich vermag die Kunst nichts und
von ihr héngt das Gedeihen des F. in so Jiohem
Grade ab, daB es wenig Kulturpflanzen gibt, bei
denen so groRe Schwankungen des Ertrages
zwischen vollen Ernten und génzlichem MiRraten
Vorkommen. Da der Lein sowohl Ol- als Spinn-
pflanzeist, so kdnnen beiderlei Nutzungennicht voll
nebeneinander bestehen, eine muB zur Hauptsache
gemacht werden. Man sat daher den hauptsachlich
aufFasern zu nutzenden F. dicht und um so dichter,
je feiner die Faser werden soll, den zum Samen-
tragen bestimmten viel dinner, wodurch der
Same sich vollkommener ausbildet, der Stengel
dagegen stark und é&stig wird und nur grobe
Fasern gibt. In Holland und Belgien nimmt
man sich in Féallen, in welchen man die feinste
Faser zu Spitzen u. dgl. ziehen will und daher
sehr dicht sat, auRerdem die Miihe, mit Pfahlen
und Stangen, oder mit Pfahlen_und Schniren eine
Art Gitter mit quadratischen Offnungen Uber das
Flachsfeld zu legen, durch welches die Pflanzen
hindurchwachsen und darin eine Stitze zur
Geradehaltung und gegen das Lagern finden.
Man nennt diese Methode das Landern; sie
kommt auch in der Weise zur Ausfiihrung, daf
man das Flachsfeld mit sperrigem Reisig Uber-
deckt. Ein ofterer Samenwechsel ist beim Flachs-
bau nitzlich und zur Erzeugung besserer Qua-
lititen selbst notwendig. Sehr haufig ist bei
uns die Verwendung von Samen aus RufBland
(Rigaer). Wo die eigene Samenzucht gebrduch-
lich ist, so in Sachsen z. B., baut man gewd&hn-
lich den Bedarf fur die ndchsten 3 Jahre auf
einmal. Die mit F. bestandenen Felder missen
vom Unkraut sorgféltigst gereinigt werden. Das
Ziehen oder Raufen des F. erfolgt, wenn es sich
um Samenzucht handelt, zu der Zeit, in welcher
die Kapseln sich zu braunen anfangen, bei den
zur Bastgewinnung bestimmten Pflanzen aber im
noch griinen Zustande, sobald am Stengel die
unteren Blattchen abfallen. Der Same ist dann
noch nicht véllig ausgereift und zur Aussaat nicht,
wohl aber zur Olgewinnung brauchbar. Den
richtigen Zeitpunkt der Ernte zu treffen, ist
wichtig, da zu frithes Ziehen zwar feine, aber halt-
lose Fasern gibt, wéhrend die Uberreife Faser,
da sie starr nnd briichig geworden, auch wieder
an Qualitat verloren hat. Die gerauften Flachs-
stengel werden gewdhnlich in mé&Bige Bindel
gebunden und auf dem Felde aufgestellt, bis sie
vollig lufttrocken sind. Durch Riffeln, d. Ii.
Durchziehen durch eine Reihe aufrecht stehen-
der eiserner Zinken streift man die Samenkapseln
ab und bringt das Stroh entweder sogleich oder
im néchsten Frihjahr zur Roste. Die nutzbare
Faser bildet den Bast des Flachsstengels, wel-
cher den mehr holzigen inneren Kern umgibt



und wieder von der &uBeren Rindenhaut um-
schlossen wird. Diese sémtlichen Teile sind durch
Pflanzenleim fest mit einander verbunden, dessen
Zerstorung durch Féaulnis, Verwesung oder Auf-
losung Zweck aller Rostverfahren ist, weil dann
erst die Bastfaser, welche jenen zerstorenden
Einflissen am lédngsten zu widerstehen vermag,
von der (brigen Stengelmasse abgesondert wer-
den kann. Die gewohnlichste Art des Rdstens
ist die W asserroste, wozu am besten flieRen-
des, jedenfalls weiches Wasser benutzt wird.
Im gewohnlichen landlichen Betriebe pflegt diese
Prozedur in sehr einfacher Weise so zu ge-
schehen, daB die Flachsbundel in seichte Ge-
waésser, Flusse, Bache, Teiche eingelegt und durch
Steine unter der Oberflaiche gehalten werden.
Bei rationellerem Betriebe hat man bessere Vor-
richtungen, so namentlich in Belgien und Holland
gemauerte Gruben, in welche die Bindel ein-
gestellt und unter Wasser gesetzt werden, das
nach Erfordern gewechselt wird. Die Roste ist
je nach der Witterung in 8 bis 12 Tagen voll-
endet. Die dabei stattfindende Géarung der leim-
artigen Bestandteile entwickelt eine Menge stin-
kender, gesundheitswidriger Gase; das Rostwasser
farbt sich von geldsten Stoffen mehr oder weniger
braun, und diese Farbung nimmt auch die Faser
an. Der Fortgang der Rdoste ist genau zu uber-
wachen, da leicht eine Uberréstung eintreten
kann. Sie wird beendet und die Stengelmasse
getrocknet, wenn die Faser leicht losgeht und der
holzige Teil beim Biegen wie Glas zerspringt.
Auch die Tauroste, bei welcher die Halme
einfach auf einem Stoppelfelde, damit sie nicht
unmittelbar den Erdboden beriihren, ausgebreitet
und bei Ofterem Wenden den Einflissen der
Witterung ausgesetzt werden, steht bei kleineren
Mengen in Anwendung. Ist die Witterung zu
trocken, so muB man freilich mit BegieRen nach-
helfen. Hier unterliegt die Pflanzenmasse einer
mehr trockenen geruchloseren Verwesung, und es
kann eine Uberrostung nicht so leicht eintreten,
aber der ProzeR dauert immer mehrere Wochen
und auBerdem fehlt es der Roste auch an der
gehorigen GleichmaRigkeit. Man verbindet zu-
weilen beide Methoden dergestalt, dal man erst
die Wasserroste anwendet und dann bei an-
néhernder Gare mit der Taurdste schlieft. Weit
bequemer, zuverlassiger und rascher zum Ziele
flhrend sind die in neuerer Zeit angewandten
Methoden, wobei die Auflockerung der Flachs-
stengel durch warmes Wasser oder durch Dampf
bewirkt wird. Bei der am meisten in Aufnahme
gekommenen Warmwasserréste wird das Wasser,
in welches der F. in groRen Behéltern eingelegt
ist, durch eingelassenen Dampfallméhlich, so daB
die Temperatur in der Stunde hochstens um
einen Warmegrad zunimmt, auf 30 bis 35° C.
gebracht und in dieser Warme erhalten. Schon
nach 60 oder bei hartem Wasser 90 Stunden ist
die Rostung vollendet,
aromatische Gerliche entweichen, wahrend spater
Schwefelwasserstoffgas auftritt. Bei der Dampf-
roste treten die Dampfe zu den in einen ge-
schlossenen Behdlter gebrachten Stengeln und
entziehen denselben noch rascher alle 16slichen
Teile, welche an das sich durch Kondensation
bildende Wasser ubergehen und mit ihm eine
braune Schlempe bilden, die zum Viehfutter ge-
braucht werden kann. Natirlich eignen sich
solche fir Verarbeitung grofRer Massen berech-
nete Rdstvorrichtungen nicht fur einzelne kleine
Wi irte, sondern haben ihren Platz in Flachs-

bei welcher anfanglich,

bereitungsanstalten, die das Erzeugnis einer gan-
zen Gegend aufnehmen und verarbeiten. Die ge-
rostete Masse ist zundchst gut auszutrocknen,
am besten in der heien Sonne, sonst in Trocken-
stuben bei gelinder Warme, da eigentliche Hitze,
wie wenn z. B. die Bauern sich dazu des Back-
ofens bedienen, die Haltbarkeit der Faser bedeu-
tend schadigt. Das nachfolgende .Brechen,
wobei die Stengelmasse zerbrockelt wird und
stiickweise abfallt, geschieht auf der bekannten
Flachsbreche am unvorteilhaftesten, besser durch
Schlagen der Stengel auf der Tenne mit dem
sog. Bockhammer, einem gestielten Klotz, der
auf der Schlagflache riffelartig geschnitten ist.
In den mit Maschinen arbeitenden Flachsberei-
tungsanstalten geschieht das Brechen dadurch,
daR man die Stengel durch geriffelte Walzenpaare
laufen 1aBt. Das nachfolgende Schwingen be-
zweckt das Abschlagen der noch anhangenden
Stengelbruchstiicke, deren letzte Reste, sowie die
Schalenteilchen nachgehends durch dasHecheln
entfernt werden. Hierbei sondern sich auch die
zu kurzen Fasern alsHede oder Werg ab, wéh-
rend die langeren, die hdufig noch zu mehreren
bandférmig Zusammenhangen, aus dieser Verbin-
dung geldst und vereinzelt werden. Das Hecheln
ist Jetzt noch vielfach Handarbeit und zwar
solche, die wie das Schwingen Ubung und Um-
sicht erfordert. In fabrikmaBigen Anstalten gibt
es fur Schwingen und Hecheln Maschinen, die
aber gute Handarbeit nicht ersetzen kdnnen; sie
empfehlen sich aber durch Mehrarbeit. Die
Schwin%maschine liefert nur die Schlage, wahrend
das Anhalten und Wenden des Flachses durch
Arbeiter geschieht. Je ldnger das Hecheln fort-
gesetzt wird, um so feinerer F. wird erhalten,
aber natirlich auch um so mehr Abfall an Werg.
Durchschnittlich geben 100 kg lufttrockene Flachs-
stengel 9 bis 10 kg Reinflachs, 12 bis 15 kg
Werg und 75 bis 80 kg Abfall. Das aus den
kurzen und verwirrten Fasern bestehende W erg
ist ein ebenfalls nutzbares Nebenprodukt, das zu
Garn versponnen wird, wobei es aber gleich der
Baumwolle erst gekratzt oder kardiert werden
muB. (Weiteres s. Leinengarn, Leinen-
waren.) Ubrigens steigt der Wert des Flachses
mit seiner Lange, und gute Ware darf nicht viel
Fasern enthalten, die nur 300 mm lang sind.
Auf die bessere Haltbarkeit des Flachses im Ver-
gleich mit Baumwolle 1aBt sich schon aus der
mikroskopischen Betrachtung desselben schlieBen:
die Flachsfaser hat nur eine sehr feine innere
Hoéhlung, also eine starkere Wandung, in deren
Folge sie sich rund erhdlt, indes die Baumwoll-
faser infolge ihrer groReren Hohlheit beim Trock-
nen zu einem flachen Bande zusammenféllt. Die
mikroskopische Priifung eines Leinengewebes, in
welchem Baumwolle vermutet wird, bleibt auch
unter den zahlreich vorgeschlagenen Erkennungs-
mitteln immer das sicherste. — Unter den flachs-
bauenden Léandern steht RufBland hinsichtlich
der Menge seines Erzeugnisses und seiner Aus-
fuhr so entschieden obenan, dal die russischen
Preise fiir den ganzen Markt maRgebend sind.
Das Erzeugnis Irlands mit dem weniger bedeu-
tenden von Schottland und England wird nicht
allein von der englischen Fabrikation véllig auf-
gebraucht, sondern es werden dazu noch groRe
Mengen von auswarts (RuBland, Preuen, Belgien,
Holland) bezogen. Die eigentlichen Ausfuhrléander
fir F. sind RuBland, Polen, die preuischen Ostsee-
provinzen, Italien, da die anderwarts gewonnenen
Ertrage fast ganz dem inlandischen Bedarfe die-



nen und ihn oft selbst nicht véllig decken. Dies
gilt wie von England und Frankreich namentlich
von Deutschland. Hier, wo im vorigen Jahr-
hundert und bis in die zwanziger Jahre des
jetzigen die Flachs- und Leinenindustrie im vollen
Flor stand und deutsche Leinenwaren in Menge
nach England, Frankreich und Amerika gingen,
brachte die von den Englédndern mit Energie er-
griffene Maschinenspinnerei die heimische In-
dustrie in so empfindlichen Rickgang, daR nicht
nur die Ausfuhr fast ganz aufhorte, sondern
Deutschland auch noch mit den wohlfeilen eng-
lischen Leinengarnen tberschwemmt wurde. Die
unmittelbare Folge war natirlich eine bedeutende
Abnahme des Flachsbaues, der sich auf den Be-
darf fir die h&usliche Weberei und fir solche
Fabrikate beschrénkt fand, zu denen Handgespinst
unentbehrlichwar. Allmé&hlich hatsich die deutsche
Fabrikation in den Stand gesetzt, der englischen
Maschinenkonkurrenz ebenfalls durch Maschinen
zu begegnen; der inlandische Flachsbau geht
leider noch immer von Jahr zu Jahr zurick,
vermag den Bedarf der Spinnereien nicht zu
decken; groBe Quantitaten missen vom Auslande,
namentlich RuRland bezogen werden. Viel An-
regungen sind gegeben worden zur Vermehrung
und Verbesserung des deutschen Produktes, das
bei der hergebrachten baurischen Zubereitungs-
weise den Anforderungen der mechanischen Spin-
nerei nicht gentugen kann; namentlich hat man
durch Errichtung von Flachsbereitungsanstalten,
die mit Warmwasserroste und allen neuen ver-
besserten Prozeduren arbeiten, giinstigere Zustande
zu schaffen gesucht. Diese Anstalten haben aber
selten den gehofften Anklang und volle Arbeit
gefunden; manche sind wieder eingegangen, andere
vegetieren nur, da der kleine Landwirt (groRe
bauen nur selten F.) gewohnheitsméRig seine
Stengel lieber selbst verarbeitet und beim Roh-
verkauf Schaden zu haben glaubt. Der beste
deutsche F. wurde von jeher im Hannoverischen
und Braunschweigischen gezogen, bekannt unter
dem Namen Lineburger, ebenso in Westfalen;
eine gute Flachsgegend PreuBens ist ferner die
Konigsberger, dann Schlesien. In Sachsen ist
der Flachsbau im Erzgebirge und der Oberlausitz
heimisch; iu Thiringen, im Schwarzwald und
anderen Berggegenden Sudwestdeutschlands wird
ebenfalls F. produziert. — In Belgien schreibt
der Fabrikant dem Landwirt die Art des An-
baues fur die verschiedenen Gegenden vor und
kauft nur die griine Ware, um sie selbst herzu-
stellen; in Deutschland gibt es nur sieben Rost-
anstalten. — Osterreich kultiviert F. fast in allen
Provinzen, am meisten in Bohmen, Mahren,
Schlesien, Galizien. Eine gute Ware kommtauch
aus dem Zipser Komitat in Ungarn. In Italien
ist die Lombardei etwa zur Halfte an der Pro-
duktion beteiligt. Der Export ist sehr bedeu-
tend. AlsaulRereuropéischeWareistdgyptischer
F. im Handel. Derselbe geht meist nach Eng-
land und dient zu gréberen Geweben. In Algier
nimmt der Anbau russischen und sizilianischen
Flachses immer groBere Dimensionen an (in den
Provinzen Algier und Konstantine); Nordamerika
(namentlich Ohio) produziert von Jahr zu Jahr
mehr; in Australien hat man mit ausgezeichnetem
Erfolge die Kultur begonnen und Brasilien scheint
darin nachfolgen zu wollen. — Der Ertrag an
F. wird angenommen: zu 180 bis 780 kg ge-
hecheltem F., nach Krause zu 4800 kg Rohflachs
und 500 kg gebrechter F. nebst 11 hl Samen im
Durchschnitt. Mayer rechnet:

Qual, grin gerdstet geschwingt beim Schwingen

1. 6120 kg 4500 kg 1080 kg 24 %
1. 5120 ,, 3840, 840 ,, 22 ,,
111. 2640 ,, 3480, 696 ,, 20 ,,
IV. 4400, 3300, 528, 16 ,,
Als Gesamtproduktion rechnet man fir:
RuBland 200000 bis 250000 t.
Deutsches Reich 74500 57400 r
Osterreich 40400 p 40400 ,,
Frankreich 39500 p 42600 ,,
Belgien 29500 p 29600
Grofibr. u. Irland 35600 ¢ 36700 ,
Italien 22800 ,,
Holland 10000 ,,
Schweden 4700 ,,
Europa 450000 bis 494322 t.,

fur die Vereinigten Staaten von Nordamerika
17480 t., fur die gesamte Erde zwischen 500000
und 600000 t. Eigenschaften. Feinge-
hechelter F. muB rein ausgehechelt, seidenartig
glanzend, hell, weil oder gréngelblich, gelblich-
grau oder stahlgrau sein, mild, weich und glatt
im Anfuhlen. Die Léange wechselt von 0,2 bis
1.4 m, die Breite der Faser von 0,045 bis 0,620 mm.
Die Marktware soll frei von Oberhaut-, Paren-,
cliym- und Holzgewebe sein, durch Jod und
Schwefelsdure sich blau, durch Kupferoxyd-
ammoniak erst blau sich farben und dann losen,
durch schwefelsaure Anilinlésung farblos bleiben
und nicht mehr wie 5,7 bis 7,2 ¥© Wasser ent-
halten. Die genannten Gemengteile farben und
verhalten sich anders als die reine Faser. In
feuchten Raumen kann der Wassergehalt bis
23.4°/o steigen. Der F. muR daher an kihlen
Orten in Fa&ssern oder Kisten aufbewahrt werden
und nicht stark geschichtet bleiben, bei zu
trockner Luft wird er brichig und sprode, bei
feuchter zu sehr erhitzt, selbst entziindet. Gute
Marktware soll langere Zeit gelagert haben, sich
,»ZU Seide liegen* —, da sie dadurch geschmeidiger
wird. Die vorziiglichste Sorte ist der Irldnder,
lichtblau, sehr zart, nur in England verbraucht;
als zweite giltder hollandische undbelgische
(flandrische), und der von der Picardie,
lang, gléanzend, braun, weil, blond gehechelt;
teuerster und feinster sog. Karne. Dritte Sorten
sind die russischen; lang und gut, gekauft nach
Berkowitz a 10 Pud, meist gegen Vorauszahlung,
fur Deutschland, die Nordstaaten, Portugal und
Spanien, besonders England. Man hat sechs Haupt-
sorten mitUntersorten. Kronenflachs,Wrack-
flachs, Dreibandflachs, Livldnder (unge-
hechelt), Dreiballdwrack flachs oder F lachs-
lieedc und zwar Rigaer, bester Marien-
burger fest, fein, geringer zerschnitttener
M arienburger, geringster Rister Dreiband
grob, stark. Die Sortimente sind: Drujaner
Rakitzer, weiR, fein, lang, rein, mild; Litauer
Rakitzer, weich, fein, lang, bréunlich; Bad-
stuben geschnitten, geringste Rakitzer; Bad-
stuben Paternoster, noch geringer; gefloch-
tener Drujaner, fein, sehr kurz, gehechelt.
Pleskower Heiliger F., 3 Nummern; Pack-
M ittel -Kaufman nsgut, geringster; Liv-
und Kurlédndisch Dreiband, unrein, unge-
heehelt;Petershurger, lang, geschmeidig, fest,
braunlich, und zwar Nowgoroder (bester),
Peskower, Wasemkischer, Kanelischer;
zwOlf-, neun- und sechskopfiger, Qualitat
in gleicher Reihenfolge; Pernauer, unrein ge-
hechelt (geschneide, mittleres Risten-
dreiband — ordindres Dreiband); Nar-



warer Reinflachs; Libauer, geringer als
Rigaer (Vier-, Drei-, Zwei-, Einband);
Finnischer griner, kurz, fein, haltbar;
Archangeier, lang, weich, grinlich, rein. —
Polnische Sorten, gehechelt. In Danzig han-
delt man nach Stein zu 17 kg, in Hamburg nach
Schiffspfund, in Amsterdam nach Ztr., mit 1,5°L
Gutgewicht und 1°/0 Rabatt; fir Matten und
Stricke 2 bis 1°/0 Refaktie. Osterreich ver-
braucht den besten, den bohmischen F., selbst;
er ist rein, mild, lang, glanzend; vom geringsten,
Tiroler, stark, geht viel nach lItalien; gute
Sorte ma&hrischer undungarischer, geringer
galizischer und k&rntischer. Beste deutsche
Sorten:Linebirger,BraunSchweiger,Han-
ndverseher, rein, geschmeidig, glanzend, fein;
sdachsischer und Lausitzer, schlesischer,
fein, lang, fest, rein; Danziger in sechsSorten
(s. Russnsch) Konlgsberger und zwar: feiner
Rakitzer, lang, rein, weil und grau gemischt,
dann seldenartlger Kaydans Rakitzer, un-
reiner; Drujaner Rakitzer, gelblich, kUrzer,
stark, rein; Ketten flachs, rein, stark, weiR,
blau, grau, silbern; Paternoster und Lieb-
stadter, geringer;Bauerband,unrein;F laehs-
dos, verwirrt. Memeler, als: Drujaner,
Rulitzer, Pompejaner Rakitzer, bester,
Vier- und Dreiband schlechter. Thiringer,
weich, fein, wei3, kurz; W estfalischer u.s. w.
Agyptlscher bester Ben Suaid und Alexan-
driner, alle sehr lang; Squinante, starker,
Forfette, Olepp, geringer, Afiume, Manouf
geringste; Hauptausfuhr, ungehechelt, nach Italien
und Frankreich. —Hauptmarkte in Preufen:
Konstadt, Bruck, Treuenbriezen, Juterbogk,
Teblin, Breslau Ols Wettin, Hettstadt Wippra,
Treffurt Bonn, Brauweller Goch Medem Kleve,
Damm, Lina, Waldeck, Xanten, Boppard, Ober-
wesel, Remagen, Winningen, Gisten, Lineich,
Julich, Sasseln, Berlitz, Hannover, Minden,
Schlawa, Deutsch-Wartenberg, Ibbenbiren, Biele-
feld, Bacharach; Kalw, Tubingen,. Isny, Walz-
heim; Lommatzsch, Raschwitz, Neustadt a. 0.,
Rastenberg, Frankenhausen, Immenroda, Ebe-
leben, GreuRen, Keula, Scherenberg, Braun-
schweig u.s. w. — Verzollung: Leinsaat und F.
sind zollfrei; Garn s. Tarif i. Ah. Nr. 22a.und
b; Zwirn Nr. 22c¢ und d; Seilerwaren Nr. 22¢;
Gewebe Nr. 22 f bis i; Spitzen Nr. 22k.
Flachs, neuseelandischer (frz. lin de la
Nouvelle-Zelande; engl. New-Zeland-flax). Dieses
Fasermaterial stammt aus den 1 bis 2,5 m lan-
gen, schmalen, lederartigen Blattern der in Neu-
seeland heimischen z&hen Flachslilie (Phor-
mium tenax). Die Blatter enthalten eine groRe
Menge langer, gerader und zaher Fasern, welche
sich, so lange das Blatt noch frisch ist, leicht
durch Abziehen mit der Hand gewinnen lassen.
Die Eingebomen reinigen die Fasern noch von
anhaftenden Teilen durch Schaben mit scharfen
Muscheln oder Steinen und verarbeiten dieselben
zu Matten, groberen Geweben, Seilen, Fisch-
netzen u.s.w. Bei Gewinnung groRerer Massen fir
den Export unterwirft man die Blatter, nachdem
dieselben zwischen geriffelten Walzen gebrochen
oder zwischen glatten Walzen gequetscht worden
sind, einem schwachen RdstprozeR in kaltem oder
warmem WasSser, worauf wie bei Flachs Trock-
nen, Schwingen und Hecheln folgt. — Phormium
tenax ist auch noch in anderen Landern heimisch;
so auf Mauritius, Java, in Natal, Neustudwales,
Victoria. Aber nur in den letzten beiden Lé&n-
dern wird der Anbau so betrieben, daR Fasern
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zum Export gelangen. Melbourne scheint in
neuerer Zeit Ausfuhrplatz dafir zu werden. Der
Anbau ist auch in Irland, Schottland, Belgien,
Italien, Spanien, Algier versucht worden, hat
aber bis auf Algier Ausbreitung nicht gefunden,
nicht etwa der Qualitdt der gewonnenen Fasern
wegen, sondern weil an denselben Orten wert-
vollere Materiale mit groBerem Vorteil gezogen
werden konnten. — Die rohe Faser ist weillich
oder gelblich, sehr wenig verholzt, bei bester
Qualitat etwa so fein wie der europdische Hanf,
aber immer bedeutend harter, steifer und im
Anflhlen rauher. Verwendung findet der neu-
seelandische Flachs jetzt noch zu Bindfaden,
Seilen, Tauen und groben Geweben wie Segel-
tuch, Sackleinwand. Die Produkte sind sehr fest
und widerstandsféahig gegen atmospharische Ein-
flusse. — Verzollung: S. Flachs.

Flanell (frz. flanelle, engl, flannel, span, fla-
nela, ital. flanella). Ein viel gebrauchtes, unter
verschiedenen Abwandlungen und Feinheitsgraden
vorkommendes Wollzeug, das entweder leinwand-
artig gewebt oder gekdpert, nur wenig gewalkt,
auf der rechten Seite einmal gerauht und ent-
weder nicht oder nur einmal geschoren ist. Die
Kette ist in der Regel Kammgarn, mitunter auch
Baumwollgarn, wahrend der Einschuf immer
Streichgarn ist. Bei einigen buntgestreiften Sor-
ten ist die Kette Leinengarn und der Einschufl
Wolle. Man unterscheidet: eigentlichen oder
Futterflaneil, 1,15 m breit, tuchartig gewebt,
aus Kamm- und Streichgarn; Gesundheits-
flanell, zu Nachtkamisols und Hemden, mit
Kopergewebe, ist die beste Flanellsorte, schon
mehr tuchartig, gewalkt und gerauht; frisierter
F., bei dem die langen Haare in Knotchen zu-
sammengedreht sind. Buntgestreifte Flanelle,
mit quer Uber das Stiick gehender Streifung, sind
eine althergebrachte, noch immer viel zu Unter-
rocken fir die landliche Bevolkerung gebrauchte
Ware. — Boy (frz.boi, engl.baize) ist ein gro-
ber, lockerer, tuchartiger F. aus geringer Wolle,
nach dem Weben bloB ausgewaschen, selten
etwas gewalkt, dann gerauht, gespannt und heil3
gepreft. Kommt glatt und frisiert, weil3, schwarz
und bunt vor. F. verschiedener Sorten werden
in verschiedenen Gegenden Deutschlands viel
gefertigt, namentlich in Sachsen, Thiringen, West-
falen, PreuRen, Hessen, Béhmen, Méahren u.s.w.
— Verzollung: Zolltarif Nr. 41d 5 und 6.

Flavanilin ; ein jetzt nur noch wenig in den
Handel kommender Farbstoff, wird durch Er-
hitzen von Acetanilid mit Chlorzink erhalten; er
ist ein orangerotes, kristallinisches Pulver, in
Wasser mit gelber Farbe l8slich, farbt gebeizte
Baumwolle gelb, Seide gelb mit moosgriiner
Fluorescenz. Flavanilin S ist die Sulfosdure
des F., durch Behandeln mit Schwefelsaure er-
halten; orangegelbes Pulver. — Zollfrei (5m);
zubereitet s. Tarif Nr. 5a.

Flayanrin (Neugelb); einseit1883bekannter
Teerfarbstoff, besteht aus dem Ammoniaksalze
der Dinitrophenolparasulfosaure und bildet ein
gelbrotes Pulver, welches sich beim Erhitzen
ohne Verpuffung stark aufbléht, in Wasser leicht
mit gelber Farbe l6slich ist und Wolle und Seide
gelb farbt. — Zollfrei (5m); zubereitet s. Tarif
Nr. 5a.

Flavin (Flavine). Unter diesem Namen
kommt ein Farbstoff in den Handel, der aus der
Querzitronrinde bereitet wird; man erhalt ihn
teils als feines, dunkelbraunes Pulver, teils, in
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Teigform (Flavineteig). Das F. wird durch
Auskochen der Querzitronrindo mit Wasser und
Soda und nachherigen Zusatz von verdinnter
Schwefelsdure im Uberschisse erhalten. OF, kg
sollen 100kg Querzitronrinde entsprechen. — Zoll:
als Pulver zollfrei; in Teigform gem. Tarif
Nr. 5h (Querzitronextrakt).

Fledermausguano; die getrockneten Exkre-
mente derjenigen Arten Flederméause, welche in
groBer Anzahl gesellig in Hohlen wohnen und
dort einen Vorrat ihrer Exkremente ablagern.
Der F. bildet ein grébliches braunes Pulver,
meist zu groBeren oder kleineren Klumpen zu-
sammengebacken; er ist sehr reich an Stickstoff,
kommt aber nur in geringer Menge in den Han-
del. — Zollfrei.

fleisch (frz. viande, engl, flesh, meat, ital.
und span, came), das nachst dem Brote wich-
tigste Nahrangsmittel, ist in mancherlei Zube-
reitungen schon langst ein wichtiger Handels-
artikel, aber Umfang und Bedeutung dieses Han-
dels wachsen in unseren Zeiten mehr und mehr,
durch das Bedurfnis der in den GroRstadten sich
stetig anhaufenden Menschenmassen und durch
die verbesserten Kommunikationsmittel. Die Ver-
sorgung mit animalischer Nahrung bildet trotz
der Vegetarianer eines der wichtigsten Themen
der Nationalékonomie, besonders in England wid-
met man ihr die unausgesetzte Aufmerksamkeit.
Im engeren Sinne versteht man unter F. im Han-
del das Muskelgewebe unserer gewohnlichen
Schlachttiere, im weiteren auch dasjenige anderer
genieBbarer Tiere, wie Waildbret, Gefliigel,
Fische u. s. w. Da diese in besonderen Ar-
tikeln behandelt sind, so kommt hier bloR das
F. im engeren Sinne in Betracht. Uber den
Handel mit lebenden Schlachttieren vgl, ferner
den Artikel Vieh. — Das F. unserer Schlachttiere
besteht zundchst aus den Fleischfasern oder
Muskelfasern und einer diese Fasem (berall
umgebenden Flissigkeit, dem Fleischsafte oder
der Fleischflissigkeit. Die Fleischfasem
sind auRerdem untermengt mit feineren Blut-
gefdlen, Nerven, Bindegewebe u. s. w. und sind
durch Haute zu groReren Biindeln, Muskeln, ver-
einigt. Die Muskelfasern sind meist vollkommen
farblos, doch gibtes auch solche, die einen eigen-
tumlichen, dem Blutfarbstoff &hnlichen, roten
Farbstoff besitzen; sehr haufig rihrt jedoch die
rote Farbe des F. davon her, daB dasselbe von
zahlreichen feinen BlutgefaBen durchzogen ist.
Frisches F. ist zutrdglicher, schmackhafter und
nahrhafter als auf irgend welche Weise konser-
viertes, aber es halt sich nicht lange und ist daher
nur Gegenstand des Lokalhandels. Eine weitere
Versendung 4Rt sich ermdglichen durch Ver-
packung in Eis, oder vielmehr in von Eis um-
gebenen Raumen; die Versuche, frisches F. mit-
tels besonderer hierzu eingerichteter Dampfer von
Amerika nach Englaud zu bringen, sind, nachdem
das F. nicht mehr unmittelbar mit dem Eise in Be-
rihrung kommt, vollkommen gelungen. Schon im
Jahre 1880 wurden bereits fir 2 Mill. Lstr. frisches
F. aus Amerika auf den englischen Markt gebracht.
Jetzt ist die Einfuhr von frischem F.aus Amerika
und Australien in England eine ganz regelmaRige
geworden. F. und andere Speisen wirklich und
auf Jahre hin haltbar zu machen, hat die Wissen-
schaft auch Mittel gefunden, freilich nicht ohne
daR die Sache dadurch verteuert wirde. Das
beste und darum auch haufig angewandte Mittel
bildet das Verfahren von Appert, dessen Prin-
zip darauf beruht, aus den zu konservierenden

Nahrungsstoffen die Luft durch Kochen zu ver-
treiben, wobei zugleich die Faulniskeime getotet
werden, und dann die Substanzen luftdicht ein-
zuschlieBen. Es werden demzufolge die stark
eingekochten Speisen in Blechbiichsen gefillt
und diese mit einem Deckel verlotet, in welchem
noch ein kleines Loch offen gelassen ist. Durch
Einsetzen in ein Salzwasserbad, dessen Tempe-
ratur etwas hoher ist als die Wassersiedhitze,
wird alle Luft ausgetrieben, bis sich an der
feinen Offnung keine Blaschen mehr zeigen, und
diese dann sofort mit dem Létkolben geschlossen.
Es wird diese Konservationsmethode vielfach in
besonderen Fabriken gelbt, fiur F. namentlich in
England, Holland, Norwegen, Schweden, Austra-
lien und SidruBland. Man hat jetzt alle Fleisch-
sorten sowohl gekocht als auch gebraten in
Blechbiichsen im Handel; man braucht den In-
halt nur zu erwérmen, um ihn ohne weiteres ge-
nieBbar zu machen. In Australien hat man sich
auch angelegentlich um andere, bequemere Kon«
servationsweisen bemiiht, nachdem sich das bloRe
Einsalzen als unbrauchbar erwiesen. Die besten
Erfolge sind bis jetzt erhalten worden durch
Anwendung von Fett. Das Rind- und Schaf-
fleisch wird von den Knochen und Sehnen be-
freit, leicht gesalzen, aufgerollt und in Fasser
verpackt, die dann vollstdndig mit geldutertem,
geschmolzenem Fett ausgegossen werden, so daf
aller Luftzutritt vom F. abgehalten ist. Zum
Gebrauch werden die Fleischstiicke aus dem Fett
genommen und funfMinuten in kochendes Wasser
getaucht, um den Talggeschmack zu vertreiben,
dann mit anderem Wasser gar gekocht. So kon-
serviertes F. hat sowohl in der englischen Marine
als sonst eine sehr gunstige Beurteilung erfahren
und wird von durchaus reinem und gutem Ge-
schmack befunden, zumal das Hammelfleisch. Auch
in Bremen ist man zu diesem Urteil gekommen.
Ein anderes Mittel zur Aufbewahrung des Flei-
sches ist das bloRe Trocknen der daraus ge-
schnittenen Streifen an der Sonne oder auch am
Feuer. Solche Ware, aus Siidamerika bezogen,
hat die englische Regierung den armeren Klassen
annehmbar zu machen gesucht, wie es heift
mit Erfolg. Das F. verliert durch das Trocknen
allerdings bedeutend an Qualitat, wird aber doch
in Sud- und Nordamerika in groRen Mengen
konsumiert. Auch in Sudafrika wird von Gnus,
Zebras, Antilopen u. s. w. viel Trockenfleisch
gemacht, und ebenso in Kleinasien, in den
Donaufurstentimern wird F. mit Pfeffer und
Knoblauch eingerieben und fiir den Winterbedarf
wie fur den Handel irj benachbarte Gegenden
an der Sonne getrocknet, In Nordamerika bringt
man das F. als Proviant fir nordische Jéager,
Pelzhéndler und andere Reisende dergestaltin eine
kompendiése Form, dal man die am Feuer ge-
trockneten Streifen zu Pulver mahlt und dieses
mit Fett in eine Masse zusammenarbeitet, die
fest in lederne Sacke eingepreft sich sehr lange
halt. Aus diesem sog. Pemmikan wird dann
mit heiBem Wasser Suppe bereitet. — Zu den
neueren Erscheinungen im Fache der Fleisch-
waren gehort das Fleischextrakt, friher nur
ein teurer Apothekerartikel (extractum camis)
und auBerdem notdirftig vertreten durch sog.
Tafelbouillon, deren groRter Bestandteil ge-
wohnlich Leim war, weil man der Fleischbriihe,
um sie in feste Form zu bringen, eben Leim
zusetzen mufte. Jetzt ist das Fleischextrakt zu
verhéltnisméaBig billigen Preisen zu haben. Die
erste Fabrik zur Bereitung eines reinen Fleisch-



extraktes entstand bekanntlich unter Liebigs
Protektion zu Fray Bentos in Uruguay; der un-
gemeine Reichtum der siidamerikanischen Ebenen
an Rinderherden, die hauptsachlich nur der Haute
wegen geschlachtet wurden, brachte den deut-
schen Ingenieur Giebert auf die Idee, auch die
Mengen des dort gar nicht konsumierten Flei-
sches einer besseren Verwertung zuzufihren;
Liebig riet zur Bereitung von Extrakt, als Aus-
zug der nahrhaftesten Teile des Fleisches, und
zwar unter Fernhaltung allen Fettes und Leims,
wodurch zugleich dessen Haltbarkeit fir lange
Zeit vollstandig gesichert ist. Die Fabrikation
und der Absatz der neuen Ware ist bekanntlich
in guten Gang gekommen und sind seitdem noch
viele andere Fabriken entstanden, namentlich in
Stidamerika und Australien. Die Zubereitung ist
einfach: reines, von Fett, Sehnen und Hauten
befreites Muskelfleisch wird kleingehackt oder
gewiegt und mit dem gleichen Volumen Wasser
einer Hitze von 75bis 800 C., also einige Grade
Gber den Gerinnungspunkt der Eiweilstoffe er-
hitzt. Die so gewonnene kraftige Fleischbriihe
wird nun fir sich im Wasserbade erst bis zu
einem gewissen Grade abgedampft, dann erkalten
gelassen und filtriert, wobei das starr gewordene
Fett zurickbleibt, und dann noch weiter einge-
dunstet, so daB die braune salbenartige Substanz
erhalten wird, in welcher Form dieses Extrakt
sich darstellt. Dasselbe ist demnach weiter nichts
als konzentrierte Fleischbrihe, die in heiRem
Wasser gel6st und gesalzen als solche getrunken
werden kann oder in kleinen Portionen zu Speisen
jeder Art gesetzt, die Nahrkraft und den Wohl-
geschmack derselben in hohem Grade steigert.
Nach Liebigs Angabe liefern 17 kg reines Mus-
kelfleiscfr, wozu etwa 22y2 kg Metzgerfleisch
mit Fett, Gewebe und Knochen gehéren wiirden,
durchschnittlich 0,5 kg Extrakt, und zu 4 bis 4¥2kg
desselben gehort schon ein Stick Rind. Das
Produkt von Fray Bentos wird in verldteten
Blechbiichsen mit 20 bis 22¥2kg Inhalt zunéchst
an ein Generaldepot in Antwerpen expediert,
«dort in kleine PorzellangefaRe gefiillt und in den
Handel gebracht. — Pokeln und R&uchern sind
bekanntlich die altesten und verbreitetsten Mittel
zur Konservierung von Fleischspeisen, und wer-
den es im allgemeinen wohl immer bleiben, ob-
schon man sich darein ergeben mufB, dal das
Pokelfleisch eben durch das Salz einen guten
Teil seiner besten Safte verloren hat und um so
viel in seinem Nahrungswerte verringert ist, denn
sehr viel wertvolle Fleischbestandteile werden von
4er Salzlake aufgenommen und werden daher
weggegossen. Der Handel mitPdkel- undRaueher-
waren ist im ganzen sehr bedeutend; die Tier-
arten, welche hierbei in Betracht kommen, sind
vornehmlich Rinder, Schweine und Schafe, vom
Vogelgeschlecht die Génse. Verschiedene Gegen-
den und Ortschaften stehen bekanntlich in gutem
Rufe wegen der besonderen Gite ihrer Schinken,
W irste und sonstigen Fleischwaren, die in solcher
*Qualitat natirlich nur von gutem und gut ge-
nahrtem, nicht zu jungem oder zu altem Vieh
erzeugt werden konnen, aber auch dann erst bei
héchst sorgféltiger und hauptsachlich ehrlicher
Fabrikationsweise. — In der Menge produzierter
Fleischwaren von Rind und Schwein steht
jedenfalls Nordamerika obenan; vorziiglich die
Mississippi-Gegend, die Stadte St. Louis, Chicago,
Cincinnati ziehen und schlachten fortwéhrend er-
staunliche Mengen von Schweinen, die als Salz-
fleisch und Schinken einen groRen Absatz fast

Giber ganz Amerika haben. Die Englander stehen
in dem Rufe, in gesalzenen und gerducherten
Waren das beste zu leisten; sie behandeln aber
auch den Gegenstand mit der mdglichsten Sorg-
falt und Aufmerksamkeit. Auf gleicher Stute
stehen Hamburg und Bremen, die aus den vor-
zuglichen Rindern Holsteins und Mecklenburgs
ebenso vorziglichesP6kel-und Rauchfleisch
fabrizieren. In neuester Zeit werden zur Kon-
servierung von frischem F. sehr viele verschie-
dene Konservierungssalze empfohlen und in den
Handel gebracht; gegen diejenigen, die nur aus
Kochsalz und Salpeter bestehen, ist nichts zu
sagen, dagegen ist von der Verwendung solcher,
die auch Borsaure, Borax und Alaun enthalten,
entschieden abzuraten. Beim Einkauf von F, ist
es von der gréfBten Wichtigkeitr daB man nur
solches von tadelloser Beschaffenheit und von
gesunden Tieren erhdlt; denn F. von kranken
Tieren kann selbst im gekochten und gebratenen
Zustande Krankheiten hervorrufen, sogar todlich
wirken. Die Erkennung verdachtigen F. ist aber
zuweilen so schwierig, dal es dem Kéufer un-
maglich ist, sich durch eigene Hilfe zu schitzen.
Eine groRe Wohlthat sind daher die &ffentlichen
Schlachthduser mit ihren Fleischbeschauern. —
Zoll: Fur lebendes Vieh s. Tarif Nr. 39b bis k.
— Frisches, gesalzenes, gerduchertes oder ge-
kochtes F., Wurst, Fleischextrakt, Tafelbouillon,
sowie Suppentafeln aus Erbsen, Bohnen, Linsen
mit F. oder Speck eingekocht, gem. Zolltarif
Nr. 25g 1; F. zum feineren TafelgenuB zube-
reitet, ferner in hermetisch verschlossenen Ge-
falen eingehendes Nr. 25p 1. Nur gekochtes,
gesalzenes, gepokeltes F. wird auch dann gem.
Nr. 25g 1 verzollt, wenn dasselbe in hermetisch
verschlossenen Blechbiichsen eingeht. — Die Ein-
fuhr von amerikanischen Schweinen, von
Schweinefleisch, einschlieBlich der Speckseiten,
von Wirsten aller Art, ist zur Verhitung der
Trichinose seit 1883 verboten. Bei der Einfuhr
ist der nichtamerikanische Ursprung durch Zeug-
nisse nachzuweisen:— Steuer: In Sachsen wird
bei Schlachtung von Rindvieh und Schweinen
Steuer erhoben; aus anderen Staaten eingefiihrtes
derartiges Fleisch u. s. w. unterliegt daher der
Ubergangssteuer.

Flittergold (Rauschgold, Knittergold),
zur Verzierung von Christbdumen und sonst’zu
allerlei wohlfeilem Ausputz verwendet, besteht'
aus Messing, das zwischen Leder zu der Stérke
diinnen Papiers ausgehammert und in Tafeln ven
verschiedenen GroRen und Starken paketweise
in den Handel gebracht wird. Der Hauptfabri-
kationsort ist von alten Zeiten her Nurnberg. —
Verzollung: Gem. Tarif Nr. 19d 2.

Flohsameil (lat. semen psyllii, frz. graines
de psillium, semence aux puces, engl, flea seed,
span, zaragatona, ital. psilio); ein Artikel des
Drogenhandels, besteht aus den glanzend dunkel-
braunen, fast wie Fl6he aussehenden Samen
einer einjahrigen zu den Wegebreitarten gehérigen
Pflanze (Plantago Psyllium, frz. plantain
pulicaire, engl, flea wort), die im stdlichen
Europa an sandigen Meereskiisten wachst. Die
Ware kommt meistens aus Frankreich, von wo
sie am groBten und glédnzendsten ausfallt. In
letzter Zeit ist auch ltalien am Markte erschienen
mit einem etwas weniger schon aussehenden, aber
doch gut ausgiebigen und dazu wohlfeilen Samen.
In Sudfrankreich wird der Same durch Anbau
gewonnen und soll dazu eine andere, der genannten
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sehr &hnliche Art von Wegerich, PI. cynops,
dienen. Die Samen, von PI, arenaria, welches
in Ostdeutschland, Osterreich, Ungarn und der
Schweiz wachst, sind im deutschen Handel we-
niger zu finden. Der nutzbare Bestandteil des
FIOhsamens ist ein starker Gehalt an Schleim,
der dem Gewicht nach etwa 15°/0 ausmacht,
durch Ausziehen mit siedendem Wasser aber so
voluminés wird, daR 1 Teil Samen 200 Teile
Wasser in eine Gallerte von der Konsistenz des
Eiweiles verwandelt. Der griinliche Schleim
ahnelt in seiner Beschaffenheit dem arabischen
Gummi, hat einige medizinische Verwendung als
einhillendes Mittel, seine hauptsachlichen Be-
nutzungen aber sind technische, in der Kattun-
druckerei und Farberei, zum Appretieren seidener
Zeuge, zum Glanzen von Leder, Steifen von
Wasche, Huten u. s. w., friher auch um den
Tuchen einen schdnen, aber haltlosen, den Regen
nicht vertragenden Glanz zu geben. — Zollfrei.

Flor (frz. crape, engl, crape, ital. velo, tocca);
ist die allgemeine Benennung fir lose, gitter-
artig gewebte und daher durchsichtige Zeuge,
die Ubrigens ganz oder halbseidene, baumwollene,
leinene oder wollene, glatt, gemustert, gestickt
und verschiedentlich gefarbtsein kdnnen. Ubrigens
nennt man jetzt die hierher gehérigen Webstoffe
haufig nicht mehr F., sondern Gaze; am ehesten
werden noch schwarze offene Gewebe F. ge-
nannt, und Benennungen wie Trauerflor, Krepp-
flor, Florband sind in Geltung geblieben. — Ver-
zoIIung: Siehe Tarif Nr. 2d 5; 22h; 30e 3;
41d 6R.

Florence; nach dem ersten Fabrikationsorte
Florenz benanntes, schlicht gewebtes Seidenzeug,
das sich von Taffet nur durch seinen starkeren
Glanz unterscheidet, der teils von der sorgfaltigen
Appretur, teils von der zu dem Gewebe ver-
wandten ganz gekochten Seide herrithrt. Es wer-
den ganz diinne und leichte Sorten gefertigt, die
nur als Glanzfutterzeuge dienen, sowie starkere
und ganz dichte und schwere zu Kleidern. Diese
letzteren fuhren den besonderen Namen Mar-
ceiline. Die Farbe der schwereren Stoffe ist
hauptsachlich schwarz, die der leichten auch ver-
schiedentlich einfach gefarbt, bunt gewdrfelt,
changeant u. s. w. Die Schweiz hat sich durch
Lieferung der schonsten Fabrikate dieses Genres
Ruf erworben; sonst wurden und werden sie auch,
den Wandlungen der Mode gemaR, in Frankreich
und Deutschland neben anderen Seidenartikeln
gefertigt. — Halbflorence (Mi-florence) hat sei-
dene Kette und baumwollenen Schuf. — Ver-
zollung: Zolltarif Nr. 30e und f.

Flores; Bluten, sie bilden in Drogenkata-
logen eine ziemliche Reihe von Artikeln, z. B.
flores arnicae, Arnika-, fl. althaeae, Eibischbliten;
fl. chamomillae, Kamillenbliten; fl. aurantiorum,
Orangenblute; fl. cassiae, Zimtblute; fl. rosarum,
Rosenblatter; fl. rhoeados, Klatschrosenbliiten;
fl. sambuci, Holunder-; fl. tiliae, Lindenbliten;
fl. verbasci, Kdnigskerzenbliuten u. s. w. Einige
Chemikalien fihrten nach dem Sprachgebrauche
der alten Chemie ebenfalls die Bezeichnung Flo-
res, und werden zuweilen auch jetzt noch so ge-
nannt, so z. B. Fl. benzoes, Benzoeblumen oder
Benzoesaure; fl. salis ammoniaci, Salmiak; fl.
sulphuris, Schwefelblumen; fl. zinci, Zinkblumen
oder Zinkoxyd, worlber die betreffenden Artikel
das Weitere enthalten. — Bliten der beschrie-
benen Arten sind zollfrei; Zimtbliten s. Tarif
Nr. 25i.

Florettseide (Flockseide, Filoselle,
Strazze, frz. fleuret, engl, floret-silk, ferret, ital.
fioretto, filosello). Man versteht darunter die bei
dem Abhaspeln der Kokons entstehenden Abfille,
und die durch irgend welche Verhéltnisse zur
Gewinnung von langer Seide nicht benutzbaren
Kokons. Naheres im Artikel Seide. — Unge-
farbte Florettseide zollfrei. Zu vergleichen Fan-
tasieseide.

Flundern (Fluken, frz. flez, flets, engl,
flounders, span, acedias); Angehdrige der Sipp-
schaft P lattfische oder Schollen, diesich alle
durch eine scheibenférmig plattgedrickte ver-
schobene Kérperbildung, verzogenes Maul und
auf eine Seite herlibergeriicktes Augenpaar aus-
zeichnen, mit welchem sie, auf der anderen Seite
flach auf dem Grunde liegend, nach Beute auf-
waérts sehen. Es soll in der Nordsee mindestens
16, in der Ostsee 13 Arten solcher Plattfische
geben, deren Unterscheidung und wissenschaft-
liche wie Volksnamen ziemlich schwankend und
unklar sind. Die besseren sind bekannt als
Steinbutten, Meerdaschen, Platteisen
u. s. w.; sie kommen frisch in Eispackung auf
unsere Markte. Die gerduchert, in Gesellschaft
von Péklingen vorkommenden Flundern (Pla-
te-ssa flesus) sind die einzigen ihrer Sippe, die
auch in die Flusse hinaufgehen, sie sind gewdhn-
lich so fleischarm, daR sie wenig Genuf und
Nahrung gewdhren. Man féngt sie meist durch
AnspieBen mit zackigen Gabeln. — Frische F.
zollfrei; gerducherte s. Nr. 25g 2R.

Fluorammonium (Ammonium fluorid,
Fluorwasserstoffammoniak, FluBsaures
Ammoniak, Atzsalz, lat. ammonium fluora-
tum, frz. fluorure d’ammonium, engl, ammonium
fluoride, ital. fluoruro di ammonio); ein che-
misches Préaparat, eine farblose, weile kristalli-
nische Masse bildend, in Wasser und in Alkohol
leicht I6slich, wird anstatt der unbequemen FluB-
sdure zum Atzen des Glases verwendet.
Zollfrei.

Fluorescetn (Phthalsaure-Resorcin);
dieses chemische Préparat wird jetzt in grofRen
Mengen fabrikméBig bereitet und bildet die
Muttersubstanz fir eine groRe Zahl prachtiger
Farbstoffe aus der Gruppe der Teerfarben. Man
erhalt das F. durch direktes Zusammenschmelzen
von Phthalsdureanhydrid (wasserfreier
Phthalsaure), mitResorein im Verhdltnisse von
75 zu 100bei 210 0C. Durch Umkristallisieren der
Schmelze aus Alkohol erhédlt man dasF. als fein
kristallinisches dunkelrotes Pulver. In Wasser
ist es nur wenig léslich; seine Ldsungen in Al-
kohol oder in Ather erscheinen bei durchfallen-
dem Lichte gelbrot, bei auffallendem prachtig
grin. Wegen dieses Verhaltens hat der Stoff den
Namen F. erhalten. Dasselbe farbt zwar Wolle
und Seiden ohne Beizen echt gelb mit einem
Stich ins Rétliche, es wird jedoch dieser Stoff
nur selten zum Féarben verwendet, sondern man
benutzt ihn gewdhnlich zur Darstellung anderer
noch schonerer Farben, z. B. Eosin, Coccin,
Nopalin u.s. w. Durch Behandlung mit Natron-
lauge und Zinkstaub geht das F. in einen farb-
losen, kristallinischen Korper {ber, den man
Fluorescin nennt, das aber durch die Einwir-
kung des Sauerstoffs der Luft nach und nach
wieder in F. Ubergeht. — Zollfrei. Zu vergl.
Anilinfarben.

Flttfssdaure (Fluorwasserstoff, W asser-
stofffluorid, Fluorwasserstoffsaure, lat.



acidum hydrofluoricum, frz. aeide fluorhydrique,
engi. acid fluoric, ital. acido fluoridrico); ein aus
Fluor und Wasserstoff bestehendes, hdchst schar-
fes und stechend riechendes Gas, das jedoch
schon mit sehr wenig Wasser eine farblose,
atzende, an der Luft rauchende Flussigkeit bildet,
die man am besten in Flaschen von Guttapercha
aufbewahrt und versendet, da Glas durch die
F. stark geétzt und die Saure durch die Glas-
bestandteile dann verunreinigt wird. Man be-
reitet die F. durch Erhitzen von gepulvertem
FluBspat mit Schwefelsdurehydrat in GefaRen
von Blei oder Platin und Auffangen der Dampfe
in einer etwas Wasser enthaltenden, gut abge-
kihlten Blei- oder Guttaperchavorlage. Die
Hauptverwendung der FluBsaure ist die zum
Atzen von Glas. Eine hierzu auch schon brauch-
bare Fliussigkeit erhdlt man, allerdings gemengt
mit freier Uberschissiger Schwefelsaure, wenn
man eine Mischung von FluRspat, Schwefelsaure
und Wasser einige Tage stehen 1&B8t, bis die
Zersetzung erfolgt ist und der gebildete Gips
sich als Bodensatz abgesondert hat. Endlich
erfolgt die Atzung sofort, wenn die breiartige
Mischung von Spatpulver und Sdure direkt auf
die zu atzende Glasflache gelegt wird. In allen
diesen Fallen findet also eine nasse Atzung
statt, deren Wirkung sich von der Atzung mit
Dampfen dadurch unterscheidet, dal die einge-
fressenen Striche u. s. w. glatt und weniger be-
merkbar sind, da das Glas an diesen Stellen
nichts von seiner Durchsichtigkeit verloren hat,
wahrend im Gegenteil beim Atzen mit Dampfen,
die man in einem geschlossenen Behalter ent-
wickelt und sogleich an das Glas treten [aRt,
die davon getroffenen Zeichnungen oder Flachen
matt und undurchsichtig werden. Je nach dem
Zwecke wendet man entweder die eine oder
andere_Methode an, wobei natirlich immer, wie
beim Atzen in Kupfer u. s. w., die nicht anzu-
dtzenden Stellen mit einem Deckfirnis geschitzt
sein missen. Die Mattétzung ist am meisten im
Gebrauch, da nicht nur alle Gradeinteilungen
an Thermometer- und anderen Skalen so erzeugt
werden, sondern auch die jetzt so gebréuchlichen
Glasscheiben in matten Musterungen. Hierbei
werden durch ein dberdruckverfahren &hnlich
wie bei der Verzierung von Steingutgeschirren
die Stellen mit Deckfirnis versehen, welche hell
bleiben sollen. Die F. wirkt in heftigster Weise
zerstorend auf alle organischen Stoffe; ein Tropfen,
auf die Haut gebracht, bewirkt ein bdsartiges
und gefahrliches Geschwiir. Als ein verwandter
Gegenstand moge zugleich mit erwéhnt werden
die KieselfluR saure, Siliciumfluorwasser-
stoff (lat. acidum hydrofluorosilicicum, acidum
hydrosilicicum fluoratum), welche, sonst nur als
chemisches Reagens gebraucht, neuerdings auch
in die Technik eingetreten und Handelsware ge-
worden ist. Trifft man namlich Veranstaltung,
daR die FluRsdure gleich im Entstehen sich mit
Silicium séttigen kann, indem man zu FluR-
spat und Schwefelsdure noch Quarzsand, Glas-
pulver u. dergl. mischt, so ist das entwickelte
Gas Kieselfluorwasserstoff. Man leitet dasselbe
in Wasser, wo es noch eine Umwandlung er-
leidet, indem sich ein Teil des Kiesels als Gallert
wieder absondert, wahrend das Wasser sich sdauert
und bei langerem Einleiten zu einer starken
Sdure wird. Man benutzt diesen Stoff als Atz-
beize in der Zeugdruckerei statt der teueren Wein-
saure, ebenso statt des Weinsteins beim Ver-
zinnen durch das sog. Weilsieden. Auch andere

Benutzungsweisen sind in Vorschlag gebracht
worden. — Zollfrei.

Flufsspat (Fluorit, frz. spath-fluor, engl,
fluor-spar, span, espato fluor, ital. spato fluoro);
ein meist auf Erzgédngen und in Drusenrdumen
vorkommendes Mineral, besteht aus Calcium-
metall und Fluor, einem dem Chlor &hnlichen
Gase, ist demnach Fluorcalcium. Der F.
kommt teils dicht und derb, weile oder graue
Massen bildend, teils in oft ziemlich grofRen Kri-
stallwirfeln vor, die durchsichtig wie Glas, farb-
los oder verschieden geféarbt sein kénnen. Die
blauen und violetten Varietaten werden zuweilen
als Halbedelsteine verwendet, auBerdem benutzt
man das Mineral zur Darstellung von Fluf3-
sédure (s.d.) und KieselfluRséure, sowie als FluB-
mittel (daher der Name F.) beim Ausschmelzen
von Metallen aus ihren Erzen, da der F. sehr
leicht schmelzbare Schlacken gibt. Man bezieht
denselben hauptsachlich aus, dem Erzgebirge,
Harze, England und Norwegen. — F. ist zoll-
frei. Zu vergl. Edelsteine.

Folia; lateinische, im Drogenhandel gebrauch-
liche Benennung fur Bléatter, die, mit Ausnahme
der Kirschlorbeerblatter, nur im getrockneten Zu-
stande in den Handel kommen. Die wichtigsten
sind: F. aconiti, Eisenhutblatter; f. aurantii; f.
althaeae, Eibischblatter; f. boldo, Boldoblatter;
f. bucco, Buccoblatter; f. carobae, Carobablatter;
f. coca, Cocabléatter; f. digitalis, Fingerhutblatter;
f. farfarae, Huflattichblatter; f. hyoscyami, Bil-
senkrautblatter; f. lauri, Lorbeerblatter; f. lauro-
cerasi, Kirschlorbeerblatter; f. nicotianae, Tabak-
blatter; f. Salviae, Salbeiblatter; f. toxicodendri,
Giftsumachblatter; f. uvae ursi, Barentrauben-
blatter. — Die zum Gewerbe- und Medizinal-
gebrauch dienenden Bléatter sind im allgemeinen
zollfrei. Von den vorgenannten gehoéren nur ge-
trocknete Lorbeerblatter dem Tarif Nr. 25p 2 und
Tabakblatter dem Nr. 25v 1 an.

Folie; so nennt man aus verschiedenen Me-
tallen geschlagene oder gewalzte Blatter, auch
dinne Bleche zu verschiedener Verwendung.
Aus Gold, Silber und Kupfer oder Tombak ge-
schlagene, glanzende Folien dienen bei Schmuck-
waren zum Unterlegen von Edelsteinen und Glas-
flissen, wahrend die aus Zinn (Stanniol) gewalzten
Blatter teils zur Herstellung der Spiegelbelegung,
teils als Emballage fiir Schnupftabake, Schoko-
laden und andere Waren dienen und Bleifolien
verschiedene Verwendung finden, aber als Em-
ballage fur GenuBwaren nicht gebraucht werden
durfen. Da F. nichts weiter bedeutet als Blatt,
so ist es auch statthaft, das Wort auf andere
Substanzen anzuwenden und z. B. Leimfolie
statt Gelatine zu sagen. — Zoll: F. aus echtem
Gold oder Silber s. Tarif Nr. 20a, aus unechtem
Nr. 20c 1; aus unedlen Metallen vergoldet oder
versilbert Nr. 20b 1; aus Kupfer oder Tombak
Nr. 19d 2; aus Blei Nr. 3d; aus Zinn Nr. 43d.

Forellen (frz. truites, engl, trouts, ital. trote).
Diesen Namen fiihren einige zur Sippe der Edel-
lachse gehorigen Fische, die sich durch ein nobles
AuBere und schone Farbungen, so auch durch
ein vorzuglich wohlschmeckendes und nahrhaftes
Fleisch und Fett auszeichnen. Es gehoren hier-
her: 1) die in klaren Gebirgswéssern und Wald-
bé&chen lebende Bachforelle (Trutta fario),
mit ihrer bunten, augenférmigen Tipfelung, die
als Delikatesse immer noch ziemlich teuer be-
zahlt werden muB, in der Folge aber hoffentlich
zuganglicher werden wird, da schon der Anfang



gemacht ist, auch diesen schonen Fisch in an-
gelegten Weihern kiinstlich zu vermehren, zu
ziichten und zu madsten, wobei derselbe eine
Schwere bis zu 5 kg erreichen soll, wahrend
jetzt schon solche von 1 kg fiir sehr ansehnlich
gelten und man sich meistens mit solchen von
HeringsgroBe und noch kleineren begniigen mug.
Es dirfen jedoch F. unter 18 cm Lange nicht
mehr verkauft werden. Forelleneier werden
jetzt, kinstlich befruchtet, sehr viel in die Ge-
birgsbache ausgesetzt. Wahrend der Zeit vom
September bis mit Dezember dirfen F. nicht
gefangen und verkauft werden. Die Versendung
dieser Fische geschieht entweder lebend durch
Eilgelegenheit oder geschlachtet und zwischen
Kohl- u. dergl. Blatter gepackt. 2) Die Lachs-
oder Grundforelle (Trutta lacustris), auch
Seeforelle genannt, lebt in SuBwasserseen. Sie
findet sich fast in allen Schweizer Seen, nament-
lich im Genfer- und Bodensee und wird zuweilen
20 bis 25 kg schwer. Der schonste und delika-
teste dieser SuRseefische ist 3) der Kitter, Sal-
bing, Saibling, Rotforelle (Salmo salve-
linus), nicht schwerer als 5 kg werdend, aber
mit kostlichem Fleisch, ein Bewohner der schwei-
zer, bayrischen und tiroler Seen. Andere ver-
wandte Arten sind Aschen, Folchen, Rhein-
lanken, Gangfische, die alle gute Gerichte
und Handelsartikel geben. Die Lombardei hat
eine besondere, marmorierte Forellenart. Von
hier wie aus den Schweizer Seen werden ansehn-
liche Mengen solcher Fische teils gerduchert,
teils mariniertin den Handel gebracht; der starkste
Abnehmer ist Frankreich. 4) Die Meerforeile,
zuweilen auch Lachsforelle genannt (Trutta
trutta), in der Ost- und Kordsee, wird 12 bis
15 kg schwer. Am groRartigsten ist der Fang
und Handel mit diesen Lachsforellen in Schott-
land, wo die Flisse Tay, Tweed, Spey und Esk
alljahrlich ungeheuere Mengen von Lachsforellen
liefern, die aus dem Meere des Laichens wegen
in die Flisse kommen und eingesalzen weit und
breit verschickt werden. — Zoll s. Aal.

Foulards (Fulas, frz. und engl, foulards,
span, fulares, ital. fazzoletti); urspriinglich ost-
indische buntgedruckte seidene Hals- und Taschen-
ticher. Gegenwartig bezeichnet der Kdme mei-
stens Kleiderstoffe aus ungezwimter Rohseide
mit florettseidenem SchufR oder auch ganz Seide
gewebt, die sich schon ldnger in Gunst halten,
dabei aber natiirlich einen mannigfachen Wechsel
der Druckdessins zeigen, auch streifig, karriert,
einfarbig u. s. w. Vorkommen. Sie werden in
franzosischen, englischen und deutschen Seiden-
manufakturen angefertigt. — Verzollung: Zoll-
tarif Nr. 30e.

Fournier© (Furniere, frz. foumiers, pla-
cageS, engl, veneers, span, chapas, ital. legnami
da impiallacciatura); diesen Kamen fiihren sehr
dinne, aus Kldtzern feinerer Kutzhdlzer geschnit-
tene Platten, welche in der Tischlerei zur Uber-
kleidung der aus geringerem Holz (Blindholz)
gearbeiteten Mobel dienen. Solche Sticke haben
dann, bei viel gréBerer Wohlfeilheit und Leich-
tigkeit, das Aussehen, als waren sie ganz aus der
edleren Holzart gefertigt. Keben dem schéneren
AuBeren besteht aber auch noch der Vorteil, dal
die Fournierung dem Verwerfen entgegenwirkt.

Leipzig, Berlin, Wien u. s. w. bestehen Anstalten,
welche solche mittels besonderer, von Wasser
oder Dampf getriebener Sdgemaschinen fabri-
zieren. Die gewdhnlichen FournierhOlzer sind
Mahagoni, Jakaranda, NuRbaum, Kirschbaum,
Esche u. s. w. Die Fournierschneidemaschinen
sind die feinsten Sdgewerke, denn man hat die
Verdunnung der Tafeln von ihrer ehemaligen
Starke von *?cidj auf die sie mihsam mit Hand-
ségen geschnitten wurden, allméhlich so weit trei-
ben gelernt, daR jetzt sa mm etwas Gewohn-
liches ist. Hierzu koénnen natirlich nur sehr
dinne, feinzéhnige, wenig oder gar nicht ge-
schrénkte Sageblatter dienen, die ohnealle Schwan-
kung immer in einer und derselben mathemati-
schen Ebene arbeiten. Dies ist am sichersten zu
erreichen durch gut gespannte Sé&geblatter, welche
bei uns gewohnlich die schneidenden Organe der
Foumierschneidemaschinen sind. Sie arbeiten so
schnell, daf sie in der Minute ca. 300 mal hin-
und hergehen. Wie bei den neueren Séagewerken
Uiberhaupt, ist der Gang der S&gen nicht ein auf-
und absteigender, sondern ein horizontal gerich-
teter, und welche Sicherheit und Sanftheit der-
selbe haben muB, ergibt sich schon daraus, dal
héaufig und gern gemasertes Holz, also solches
mit unregelméBigem, verworrenem Faserverlauf
geschnitten wird, das bei seiner Geneigtheit zum
Zerbrockeln besonders schwierig zu behandeln
ist. Wenn die dinnsten F. *2 Stéarke haben,
so ist auf das, was die Sage dazwischen wegge-
nommen hat, auch 12 mm zu rechnen, so daf
also bei aller Menge der Blatter und der Quadrat-
meter gewonnener Oberflache doch die volle
Halfte des Blockes in den Abfall gegangen ist.
In Frankreich hat man auRer den Sagemaschinen
auch StoR werke, welche fast gar keinen Abfall
machen, indem ein groBes Messer nach Art eines
Hobels mit 12 bis 16 Pferdekraft den ganzen Block
sehr rasch in Blatter zerteilt. Das Holz muR
hierzu in geschlossenen Behaltern erst durch und
durch gedampft und zdh gemacht werden. Solche
F. sind viel wohlfeiler als geségte, verlangen
aber bei ihrer Verwendung besondere Aufmerk-
samkeit, da sie leicht den Leim durchdringen
lassen. In England und Amerika haben die
Fournierschneiden groRtenteils Kreissagen, die
in der Menge zwar bedeutend mehr liefern als
die Langsagen, aber auch den meisten Abfall be-
wirken, da die Stahlscheiben, welche auf ihrem
Rande die Schneidezdhne tragen, bei jeder
GroBe natirlich auch die entsprechende Dicke
haben missen, welche Schwankungen verhiitet.
Es gibt endlich nicht nur in Frankreich und
Amerika, sondern seit einer Reihe von Jahren
auch in Deutschland Maschinen, welche sozu-
sagen endlose Foumiere schneiden, sogenannte
Rollenfourniere, indem die S&ge oder das
ségeartig wirkende Messer den vorher richtig
cylindrisch geformten Holzblock so faft, daB
sie eine Haut abschalt, welche, wahrend der Block
sich bestandig langsam dreht und entsprechend
hebt, sich fort und fort verlédngert, bis endlich
das ganze Arbeitsstick in dieser Weise abge-
wickeltist. Diese Maschinen sind jetzt sehr ver-
breitet. — F. werden nicht immer aus auslan-
dischen teueren Holzern, sondern auch aus inlan-
dischen geschnitten und dienen dann teils zur
Anwendung auf geringere Mdbel, hauptsachlich

Bei dem ganz allgemeinen Gebrauch fournierter | aber zu Unterfournieren, so daR die erste Lage

Mébel ist natiirlich der Konsum solcher Holz-
tafeln ein ganz bedeutender, und in den meisten
groBeren gewerbreichen Stadten wie Hamburg,

aus dem wohlfeileren Holz besteht, auf welche
erst, queriiberlaufend, die edlere Holzart geleimt
ist. Solche Doppelfoumierungen geben eine be-



sondere Sicherheit gegen das Verwerfen des Holzes.
Sonst werden auch noch fur andere Zwecke aus ver-
schiedenen Holzern Blatter und, namentlich fir
ParkettfuBbdden, diinne Platten geschnitten. Man
verwendet sie in passenden Starken besonders
zum Klavierbau, zu Geigen, Harmonikas, Gui-
tarren u. s. w. Mit NuBbaumfoumieren macht
Paris bedeutende auswartige Geschafte. Von der
aus fremden Holzern bei uns erzeugten Ware
geht auch vieles wieder auer Landes und zum
Teil wieder dahin, wo die Holzer hergekommen
waren. — Zoll: Rohe s. Tarif Nr. 13e; geféarbte
Nr. 13f; auf einer Seite mit Papier oder Zeug-
stoff beklebte Nr. 13g.

Fransenbaumrinde; die Binde von Chio-
nanthus virginica (engl, fringe tree), eines
in dem sudlichen Teile der Vereinigten Staaten
wachsenden Baumes; wirkt abfiihrend und harn-
treibend und wird dort zur Darstellung eines
Fluidextraktes benutzt. — Zollfrei.

Fraueneis (Frauenglas, Marienglas,
Gipsspat); ein groBkristallisierter, wasserhal-
tiger, schwefelsaurer Kalk, also Gips, welcher
in Lagern kérnigen Gipses schmale Génge bil-
det. Er erscheint im reinen Zustande in farb-
losen wie Glas oder Eis durchsichtigen Tafeln
oder Platten, die die Eigenschaft haben, sich
ihrer Lénge nach in eine Menge sehr dinner
Blatter spalten zu lassen. Vor langer Zeit diente
der Stoff besonders zur Uberglasung kleiner, in
Klostern gefertigter Heiligenbilder, daher der
Name Marienglas. Nicht zu verwechseln ist das
F. mit den glasartigen Blattern von Glimmer
(s. d.), welche neuerdings mehr Verwendung
haben und auch da gebraucht werden, wo sie
der Einwirkung von Hitze zu widerstehen haben,
wéhrend die Gipsblatter schon in gelinder Hitze
durch Verlust des Kristallwassers undurchsichtig
werden und zerbrdéckeln. In Deutschland be-
zieht man dasselbe von Rudolstadt, vom Harz,
aus Erfurt u. s. w. — Zollfrei.

Frauenhaar; soheitseiner glanzend schwarz-
braunen haarférmigen Stiele wegen ein im siud-
lichen Europa und Siuddeutschland an Felsen und
feuchten Mauern wachsendes feingefiedertes Farn-
kraut, das Adiantum Capillus Veneris, das
ehedem als ein wichtiges Arzneimittel galt. Das
Kraut (lat. herba capilli veneris) hat einen siR-
lichen und zusammenziehend bitterlichen Ge-
schmack und diente als Brustthee, besonders aber
zur Bereitung eines friher offiziellen Sirups,
Syrupus capillorum veneris, der in Frank-
reich als sirop capillaire als Zuthat zu Zucker-
wasser sehr beliebt, aber gewohnlich nachgemacht
ist. — Zollfrei.

Pries (Flaus; frz. frise, engl, coating, ital.
pannaccio); ein grobes und starkes, nicht sehr
fest geschlagenes und nur wenig gewalktes
Wollenzeug mit langem Haar auf der Oberseite,
das glatt und gekopert aus geringer Landwolle
und groben Kammlingen gefertigt wird. Zum
Einschlag dient gewohnlich doppelt so starkes
Garn als zur Kette. Die Appretur nach dem
Rauhen besteht in Birsten und Pressen; bessere
Sorten werden starker gewalkt und auch mehr
oder weniger geschoren. Die friesartigen Stoffe
sind in Lange und Breite wie in Qualitat sehr
verschieden und werden auch mit verschiedenen
Namen bezeichnet, wie Coating (Rockstoff),
Biber, Kalmuck, Diffel; eine leichte feine,
ungekdperte und schwach gewalkte Sorte heilit
Damenfries (Ladycoating). — Verzollung: Ge-
méR Zolltarif Nr.*41 d 5«.

Frisoletband (Floretband), eine geringere
Bandware, die aus Floretseide, teus reiner, teils
in Verm|schung mit Seide, Baumwolle oder Lei-
nenzwim auf Bandmihlen mit vielen Gangen
gefertigt wird. Es gibt deren sehr verschiedene
Sorten in Qualitdt und Farbung. Die ordindren
haben kaum eine Andeutung von Seidenglanz.
Eine vielgebrauchte Sorte ist das halb schwarze
und halb weiRe EinfaBband fiur Schuhwerk.
Verzollung: Gem. Zolltarif Nr. 30e und f.

Fruchtather (frz. others de fruits, engl, fruit
essences, span, eter de fruta, ital. eteri di frutti).
Mit diesem Namen bezeichnet man gewisse Fliissig-
keiten, welche hauptséchlich aus verschiedenen
organisch-sauren Atherarten, mit oder ohne ander-
weitige Zusatze versehen und stark mit Wein-
geist verdinnt bestehen, und dazu dienen, die
Geriiche und den Geschmack bestimmter Obst-
sorten wiederzugeben, was sie in der That oft
auf das Téauschendste thun, wenn anders die
Zusammensetzung richtig getroffen und die’ Stoffe
moglichst rein waren. Sie haben sich eine ge-
wisse Wichtigkeit als Fabrikations- und Ver-
brauchsartikel erworben und finden hauptsachlich
in der Likorfabrikation und zu verschiedenen
Konditoreiwaren, Fruchteis, Fruchtgelees, Frucht-
boribons etc. Verwendung. Gewdhnlich sind die
Ather selbst zu starkriechend, um den verlangten
Geruch und Geschmack ohne weiteres zu geben,
und derselbe tritt erst bei starker Verdinnung
mit Weingeist hervor.  Solche verdiinnte F.
werden auch Fruchtessenzen genannt, ob-
gleich der Ausdruck nicht ganz korrekt ist.
Die hierzu dienlichen Atherarten gehoren teils
der Athyl-, teils der Amylreihe an, entstammen
also entweder, wie der gewbhnliche Ather, dem
Alkohol oder dem Kartoffelfuseldl. Man be-
zeichnet sie nach der in ihnen enthaltenen
Saure als Essigsduredther (Essigather), Ameisen-
séure-, Baldriansdure-, Benzoesaure-, Buttersdure-,
Onanthsdureather etc. Diese Benennungen lassen
es unentschieden, ob darunter die Athyl- oder
Amylather zu verstehen sind; man nimmt aber
in der Praxis immer das erstere an und charak-
terisiert die Amyléther besonders, so z. B. Butter-
saureamylather oder buttersaures Amyloxyd,
Baldriansdureamyldther oder baldriansaures Amyl-
oxyd. Manche dieser F. enthalten bloR einen
solchen Ather, wihrend wieder andere Gemische
aus mehreren sind, und auBerdem auch noch
andere Zusatz”, namentlich atherische Ole, orga-
nische Sé&uren (Wein-, Bemsteinsdure), Aldehyd,
Glycerin enthalten. Ohne Weingeist werden
diese Ather auch Fruchtdle genannt. Die
gangbarsten Sorten von F. sind: Anana?-
ather, Anpfeldther, Birnenéather, Erd-
beerather, Himbeerdther und Pfirsich-
dther, und werden dieselben je nach Starke,
d. h.je nachdem sie mehr oder weniger Weingeist
enthalten, mit 4, 8 und 12 Mk. pro Kilo ver-
kauft. — Ubrigens sind unter dem Namen Frucht-
ather auch Préaparate im Handel, welche gleiche
Verwendung wie die vorigen, aber anderen Ur-
sprung haben, indem zu ihrer Bereitung die be-
treffenden Friichte selbst zur Extraktion ihres
Aromas benutzt werden, indem man sie mit
feinem Spiritus ansetzt, macerieren laRt und

dann abfiltriert oder auch destilliert. — Zoll s.
Tarif Nr. 5a.
FruehtsUfte (frz. jus de fruits, engl, fruit

juices, span, zumos de fruta, ital. sugi di frutti).
Die aus verschiedenen saftreichen Frichten aus-
gepreften Safte, die den Geruch und Geschmack



derselben besitzen, bilden einen nicht unwesent-
lichen Handelsartikel; namentlich gilt dies vom
Kirschsaft, Himbeersaft, Apfelsinen- und
Zitronensaft; ihre Haltbarkeit ist jedoch nur
eine beschrankte, daher man sie nicht gern tber
ein Jahr alt werden [&48t. Durch Kochen mit
Zucker werden sie haltbarer; solche zuckerhaltige
Safte werden im Handel auch zuweilen Frucht-
safte genannt, heilen jedoch richtiger Fruchrt-
sirupe. Man verwendet die F. zur Aromati-
sierung von Konfitiren, Bonbons, Eis, zur Be-
reitung feiner Likore etc., sowie auch, mit Wasser
gemischt, als kihlendes Getrank. Die ganz dick
mit Zucker eingekochten F. heifen Frucht-
gelees. — Zoll: F., nicht alkoholhaltige, zum
GenuB uneingekocht oder ohne Zuckerzusatz ein-
gekocht, s. Tarif im Anh. Nr. 25p 2; mit Zucker
eingekochtNr. 25p 1; alkoholhaltige wie Essenzen.
Eingedickte F. zum Gewerbe- oder Medizinal-
gebrauch sind zollfrei.

Faehsfelle (frz. fourrures de renard, engl,
foxs skins, ital. pelli di volpe); dieselben bilden
einen betrdchtlichen Gegenstand des Rauch-
warengeschéfts, und es gibt ihrer, je nach Art
und Herkunft, Farbe, Feinheit und Dichtheit der
Behaarung sehr verschiedene Sorte», teils wohl-
feilere Verbrauchswaren in Menge, teils kostbare
Seltenheiten. Fiichse leben in der ndérdlichen
gemaBigten Zone der Neuen sowohl als der Alten
Welt und selbst bis in den hochsten eisigen
Norden hinauf. Natirlich &ndert das Tier in so
groBer Verbreitung in der Farbung bedeutend
ab, ohne seine Fuchsnatur je zu verleugnen.
Wie viele wirkliche Arten aus dieser Familie
zu machen und welche als bloBe Spielarten zu be-
trachten sind, darlber sind die Gelehrten nicht
einig; der Handler entnimmt seine Bezeich-
nungen immer aus der Farbung. Der gemeine
oder Rotfuchs mit seiner bekannten gelbroten
Farbung des Oberkdrpers und dem langen
buschigen Schwiénze ist in der gemaRigten Zone
Europas, Asiens und Amerikas Uberall der
héaufigste. Das Rot ist bald heller, bald dunkler.
Kehle und Bauch sind wie bei fast allen
Fuchsen wei8, ebenso die Schwanzspitze, die
Ohrspitzen dagegen schwarz. Ist die Spitze
des Schwanzes, der Laufe und Kehle ausnahms-
weise schwarz, so heit das Tier Brandfuchs.
Der Fuchs weill sich auch in Landern mit hoch-
gesteigerter Bodenkultur noch zu halten; nur
in England ist er zur Seltenheit geworden durch
die Passion der englischen Herren fir Fuchs-
hetzen; dagegen liefert Deutschland fast regel-
maRkig etwa 100000 Stuck Felle jahrlich. Die
besten Rotfiichse aber kommen von der Labra-
dorkiste, denAleuten und von Norwegen; hieran
schlieBen sich in abnehmender Qualitat: Ka-
nada, Schweden, das innere Rufland, Sibirien,
Dénemark, Schweiz, Bayern, Steiermark, Nord-
deutschland, Rheinlander, Frankreich, Italien,
Spanien. Waéhrend die zuerst genannten 10 bis
15 Mk., deutsche Fichse 2 bis 5 Mark kosten, sind
italienische und spanische kaum 11/t MKk. wert.
Die starksten Verbrauchslander von roten Fellen
und Kaufer auf den Leipziger Messen sind die
Turkei und Griechenland, RuBland und Polen.
Man zerlegt die Pelze meistens und macht be-
sondere Futter aus den Nacken-, Kehl-, Kreuz-,
Rickenstiicken und Bauchen; auch die Beine
und Schweife werden besonders verwendet, doch
sind die Schweife aller Fliichse wegen ihrer Grob-
wolligkeit immer nur geringwertige Teile. Hoher
im Werte als die Rotflichse stehen die Kreuz-

flichse. Sie bilden eine bloRe Varietdt des
gemeinen Fuchses, denn man hat in Schweden
Tiere von gewdhnlicher Farbung mit Kreuz-
flichsen in einem und demselben Neste gefunden.
Doch fallen letztere nicht tberall, sondern nur
in nordlichen Gegenden. Die schonsten kommen
von Nordamerika; die sibirischen haben groRere
Behaarung. Das Abweichende bei dieser Varietat
besteht darin, daR die Farbe den Ricken ent-
lang und auf den Schultern dunkler ist, wodurch
die Figur eines Kreuzes entsteht, die bei zuge-
richteten, also ausgereckten Fellen deutlicher
hervortritt. ~ AuRerdem ist die Farbung des
Bauches schwarz. Der Preis guter Kreuzfiichse
ist schon 35 bis 100 Mk. das Stiick, und die Ware
wird fast ausschlieflich von den Russen auf-
gekauft, bei denen weitaus der groBte Pelzluxus
herrscht.  Man verbraucht die Felle ebenfalls
zerstiickelt in Nacken-, Ricken-, Kehlen- Und
Bauchteile, jedes besonders. Die Riickenstiicke
geben teure Mannerpelze, die Bd&uche ebenso
kostbare Frauenpelze.— Eine andere Art Kreuz-
fuclise liefert der hohe Norden. — Die eigent-
lichen Aristokraten unter den Fiichsen sind aber
die Schwarz- und Silberfichse. Dieselben
finden sich hauptsachlich in Sibirien, auf den
Aleuten und im nordlichen Nordamerika (Hud-
sonsbaildnder, Labradorkiiste). Die amerikani-
schen sind aber bei weitem schéner und viermal
soviel wert als die sibirischen. Die Behaarung
ist bei diesen Tieren, die die GréRe gewodhn-
licher starker Fiichse haben, entweder durchaus
glédnzend schwarz, nur mit weiler Schwanzspitze,
oder es endigt das schwarze Haar in weife
Spitzen, sodaR ein silbriger Schimmer entsteht.
Diessind dann Silberfiichse. Ohren, Schultern
und Schwanz sind auch bei ihnen ganz schwarz.
Die Schwarzfuchse sind die teuersten, da ein
solches Fell mit 000 bis 1000 Mark bezahlt wird;
silbrige Felle kosten je nach Schénheit 100 bis
300 Mk. Das Haar dieser Fiichse ist sehr fein,
diehtstehend und 2¥* Zoll lang. Dasselbe fallt
stets nach abwadrts, in welcher Richtung man
das Fell immer halten mag. Die Beschaffenheit
des Haarstandes ist Ubrigens an den verschie-
denen Korperstellen doch verschieden (auf dem
Ricken fast mahnenartig); daher man auch sie
ausstiickelt und das Gleichartige zusammen sor-
tiert. So kann man vielleicht aus 25 schonen
Fellen noch nicht ganz das Zubehdr eines schénen
Pelzes schneiden, wohl aber aus 120 Stiick
deren funf hersteilen. Die aus den Kehl- und
Nackenstlicken gefertigten Pelze sind die teuersten
und es kostet ein solcher oft 7000 bis 8000 Rubel.
Auch die FuRe und unteren Teile des Schwarz-
fuchses liefern noch kostbares Pelzwerk. AuBer
der Schonheit dieses Rauchwerks ist die Selten-
heit desselben der andere, die hohen Kaufpreise
bewirkende Faktor. Die Hofe von RuBland und
der Turkei, der reichste russische Adel und
sonstige Hochwirdentréger lieben es, sich in solche
Pelze zu kleiden, die wegen ihrer groRen Leich-
tigkeit besonders auch von der hohen Damen-
welt bevorzugt werden.— Andere Sorten Fuchs-
pelze sind: Griesfiichse (Graufiichse), finden
sich nur in Kanada und dem Norden der Ver-
einigten Staaten. Das Haar ist grob, der Riicken
silbergrau gesprengelt, die Seiten gelb und der
Bauch aschgrau. Sie werden in RuRland, Polen
und auch reichlich «*Deutschland zu Pelzfuttern,
namentlich Reisepelzen verwendet. Wert 3 bis
C Mark das Stiick. Unter dem Namen Kitt-
flichse werden im Handel verschiedene Graufiichse



zusammengefalt, die teils aus Nordamerika als
Prériefiichse, teils aus Sibirien und der Tatarei
als Steppenfliichse kommen. Diese Tiere sind
kleiner als die gewohnlichen, ihr Haar ist weich
und dicht, die vorherrschende Farbe ist grau,
Bauch und Kehle weiR, Seiten mit verschiedenen
Abzeichnungen in Rotgelb oder Braun. Die
Farbungen sind auch je nach Sommer und Winter
verschieden. Die amerikanischen Kittfiichse
wohnten nordwestlich der Felsengebirge in groRer
Menge, haben sich aber im letzten Jahrzehnt
sehr vermindert, was um so auffélliger erscheint,
als andere Fuchsarten sich mit der zunehmenden
Ansiedelung von Menschen eher vermehren als
vermindern. Von den asiatischen Steppenfiichsen
unterscheidet man zwei Arten, den Korsak und
den Karakan (Schwarzohr), beide in GroRe
und Féarbung nicht sehr verschieden, nur daf der
letztere eben durch schwarze Ohren sich aus-
zeichnet. Die Kittfuchse dienen zu leichten Pelz-
futtern, und ihre Preise am deutschen Markte
drehen sich ebenfalls zwischen 3 und 5 Mk. das
Stick. — Im héchsten Norden aller drei Welt-
teile lebt der Polar- oder Eisfuchs. Die-
selben zerfallen in zwei Arten: Blauflichse und
W eilfiichse. Die héaufig selbst in Gelehrten-
kreisen vorkommende Behauptung, daB sie ein
und dieselbe Gattung repréasentieren, die je nach
Alter und Jahreszeit die Farbe wechselt, erscheint
unhaltbar, da sowohl im Winter die Blaufiichse
blau, resp. aschgrau, die Weilflichse weill er-
scheinen.  Der lIrrtum kann aber daher ge-
kommen sein, daB manche weiBe Fiichse ein
blauliches Grundhaar haben. Wenn nun Nester
mit jungen WeiBfuchsen gefunden werden, so
zeigen sich diese, da ihnen das Oberhaar noch
nicht gewachsen ist, mit ihrem jungen Flaum-
haar, also teils weiB3, teils blaulich. Als die
besten Blaufiichse gelten diejenigen, welche eine
dunkle, rein {\schgraue Farbe haben, wéhrend
dlejenlgen welche statt dessen ein schmumges
Braun angelegt haben, weit niedriger im Werte
stehen. Berichten aus Gronland zufolge, welche
die obige Ansicht bestdtigen, ware es dort all-
gemein der Fall, daR die Tiere jahraus jahr-
ein dasselbe blaue oder weile Kleid triigen, die-
selben sonderten sich aber nicht nach der Far-
bung ab, vielmehr werfen weile Fiichsinnen blaue
Junge und umgekehrt. — Bei jeder Farbung ist
aber der Winterpelz viel dichter, weicher und lang-
haariger als der Sommerpelz. Nach russischen An-
gaben sind die Jungen kurzhaarig und rétlichgelb
oder schwérzlich. Im Alter von 3 Monaten haren
sie sich zum erstenmal; ihr abgetragenes Kleid
sieht nun auf dem Rucken graugelb mit schwarz
untermischt aus, und in diesem Stadium heilen
sie bei den Russen Norniki. Im September
sind die Sommerhaare meistens schon abgestofen
und weiBe Winterhaare dafiir gewachsen, nur der
Ricken ist noch schwérzlich braun und ebenso
ein Uber die Schultern reichender Querstreif. Im
November hat sich das Kreuz auch verloren und
das Tier ist ganz weiB, aber noch nicht lang-
haarig, indem das Haar seine volle Lange erst
im Dezember erreicht, wo dann das Fell am
wertvollsten ist- Im n&chsten Frihjahr beginnt
das Tier denselben Kreislauf des Farbenwechsels
vom Nornik an von neuem. Die Polarfiichse
werden von allen Reisenden als sehr zudring-
liche und wenig schlaue Gaste geschildert, die
leichtin jede Art von Falle gehen. Die schénsten
und groBten Blaufuchsfelle liefert das russische
Gouvernement Archangel am WeiBen Meere,
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| n&chstdem die Labradorkiste, die nordlich von
Amerika gelegenen Inseln und Alaska, dann
Gronland und Island, das letztere jedoch nur
eine geringere Qualitat mit grobem Haar. Blau-
fuchsfelle werden mit 30 bis 250 Mk. per Stiick
bezahlt, wogegen der Preis der weiBen sich
zwischen 10 und 30 Mk. zu drehen pflegt. Letztere
kommen natiirlich aus denselben Gegenden, doch
rangieren sich diese hinsichtlich der Qualitat
anders, und es kommen die besten von Amerika
(Labrador und Ruppertsland), die geringeren aus
Asien, RuBland, Gronland und Island. In Gron-
land werden jahrlich 1000 bis 3000 Polarfiichse ge-
fangen, darunter yiOblaue. Alaska liefert jahrlich
circa 4000 Blaufiichse und etwa ebensoviel Weil3-
fuchse. Erstere sind daselbst fast eine Handbreit
groBer, dabei aber kurz- und grobhaariger als
die letzteren; ein Umstand, der gleichfalls eine
Rassenverschiedenheit bestatigt. Harte Winter ver-
anlassen eine groRere Zufuhr an weillen Fellen als.
gelinde, weil sich die Tiere in ersteren weiter
stidlich ziehen als sonst und damit mehr in das
Bereich von Jagern kommen. Diese nordischen
Felle geben ein feines, leichtes und warmes Pelz-
werk, das zu Pelzfuttern, die dunkelfarbigen
auch zu Kragen u. dgl. in RuBland und Polen*
der Turkei etc. viel getragen wird. Pelze mit
weilem Fuchsfutter sind besonders ein von tir-
kischen Frauen viel begehrter Gegenstand. Neuer-
dings werden WeiBfiichse vielfach schwarz, silber-
grau und bréaunlich gefarbt zu Pelzschmuck ver-
arbeitet. — Zoll: F. sind zollfrei; Waren daraus
gem. Tarif Nr. 28a bezw. 28b.

Fuchsia; ein Teerfarbstoff (nicht zu ver-
wechseln mit Fuchsin), kommt nicht mehr im
Handel vor.

Fuchsin (Anilinrot frz. rouge d’aniline,
engl, aniline red); einer der wichtigsten Teer-
farbstoffe, 1aBt sich auf verschiedene Weise aus
dem rohen Anilindl (s. d.) bilden; jetzt sind
nur noch zwei gebrduchlich, namlich mittels
Arsensaure und mittels Nitrobenzol. Im ersteren
Falle wird das Anilin, und zwar das Rohdl
mit hoherem Toluidingehalte (RotOl) mittels
Arsensaure auf 120 bis 140° C. erhitzt, wo-
durch die letztere zu arseniger Saure reduziert
und das Anilin und Toluidin in Rosanilin ver-
wandelt werden, indem ein Teil des Sauerstoffs
der Arsensédure dem Gemisch aus Toluidin und
Anilin Wasserstoff entzieht und Wasser bildet,
wéhrend der Rest zu Rosanilin  Zusammentritt.
Letzteres bleibt mit der entstandenen arsenigen
Saure und etwa vorhandener, noch nicht zer-
setzter Arsensdaure verbunden. Die Masse wird
mit siedendem Wasser behandelt und dann mit
Salzsaure zersetzt, wobei die arsenige und Arsen-
saure zum groEten Teile abgeschieden werden,
wahrend die Salzsaure sich mit dem Rosanilin
verbindet; durch Zusatz von Kochsalz wird diese
Verbindung als Farbstoff ausgefallt. Dies ist
das F., welches noch durch Umbkristallisieren
gereinigt werden muB. Aber auch durch 6fter
wiederholtes Umkristallisieren laRt sich nicht alles
Arsen vollstandig entfernen, doch hat man Sorten,
die nur 1/000°/0 davon enthalten. Ein ganz
arsenfreies, daher giftfreies F. erhdlt man nach
der Methode, nach welcher eine Mischung von
Anilinél fir Rot mit Nitrobenzol und starker
Salzsdure in einem Autoclaven auf 190 bis
240° C. erhitzt wird. Hierbei wirkt der Sauer-
stoffdes Nitrobenzols wasserstoffentziehend. Dieses
arsenfreie Anilinrot fiihrt jetzt im Handel den



besonderen Namen Rubin. Dieses istalso arsen-
frei. Das Anilinrot, mag es nun auf die eine
oder die andere Weise bereitet sein, bildet préchtig
dunkelgriin metallisch glanzende Kristalle, die
sich in Alkohol und auch in Wasser mit intensiv
roter Farbe losen; man unterscheidet im Handel
groBe und kleine Kristalle, sowie auch verschie-
dene Qualitaten, die aus Gemischen von salz-
saurem, schwefelsaurem oder essigsaurem Ros-
anilin und Pararosanilin bestehen und durch Buch-
staben bezeichnet werden; auch hat man es in
Teigform. Seiner chemischen Natur nach ist das
reine F. nach obigem Chlorwasserstoff-
rosanilin  (salzsaures Para-Rosanilin,
Rosanilinchlorhydrat); friher wurde es nach
anderen Methoden bereitet und unter den Namen
Magentarot, Solferinorot, Tyralin etc.
verkauft. In England ist anstatt des salzsauren
das essigsaure Rosanilin  (Rosanilin-
acetat, Rosein) gebrauchlich; es unterscheidet
sich vom F. dadurch, daB es auch in Alkohol
leicht léslich ist. Das salpetersaure Ros-
anilin wird Azelain genannt. Durch Behand-
lung von F. mit rauchender Schwefelsdure und
Séttigen mit Natron oder Ammoniak erhalt man
das sogenannte Sd&urefuchsin (Fuchsin S,
Acid Magenta) oder Sdurerubin (RubinS);
es besteht aus gringldnzenden Kornchen, die
in Wasser mit blauroter Farbe l6slich sind,
und enthélt al30 die Rosanilinbasen in Form von
Sulfosdure. Zum Férben von GenuRmitteln muf
stets giftfreies F., also Rubin, verwendet werden.
— Zollfrei.

Fuseldl (frz. alcool amylique, engl, fusel oil,
ital. olio di patate, idrato d’ossido d’amilo). Bei
der Garung zuckerhaltiger Flussigkeiten ent-
stehen neben Alkohol immer auch kleine Mengen
von Nebenprodukten, die man Fuseldle nennt,
obschon dieselben ihrer Natur nach keine Oie

g

Crag-at (Jet, schwarzer Bernstein); eine
besondere Art fast schwarzer, dichter Braun-
kohle mit muscheligem Bruche, die sich bear-
beiten laRt und eine hiibsche Politur annimmt.
Man fertigte daraus, namentlich in Frankreich,
allerlei Schmuckgegensténde; jetzt ist der G.
fast ganz auBer Gebrauch gekommen, da man
an Stelle desselben entweder schwarzes Glas,
oder Ebonit (Hartgummi) verwendet. — Einfuhr-
zoll: Unbearbeiteter G. ist zollfrei; rohe, nur ge-
schnittene Platten gem. Tarif Nr. 13d; Waren
aus echtem oder nachgeahmtem G., sowie polierte
Platten gem. Tarif Nr. 20b 1 und Bem.

Galamlbutter (nach der Negerstadt Galam
am Senegal benannt), eine Varietat des Bassia-
fettes (s.d.); ein schmutzig gelbes, schmieriges
Fett, das aus den Friichten eines afrikanischen
Baumes, Bassia butyracea,. gepret wird, der
Kakaobutter im Geruch und Geschmack einiger-
maBen &hnlich. — Zoll: gem. Tarif Nr. 26e.

Cralhanharz (M utterharz, lat. gummiresina
Galbanum); der eingetrocknete Milchsaft gewisser
Ferula-Arten, nach einigen von Ferula galba-
niflua, nachanderenvonF. rubricaulis undvon
Ferula erubescens, samtlich Doldenpflanzen
Persiens und der Gegend &stlich vom Aralsee.
Die Ware kommt dber die levantischen Hafen-

sind. Wenn auch weniger fliichtig als der Alkohol,
gehen sie doch bei der Destillation mit Gber und
erteilen demselben entweder gern gesehene oder
miRliebige Eigenschaften, je nachdem sie einen
guten oder schlechten Geruch und Geschmack
haben. Es sind ndmlich diese Nebenprodukte
je nach den Stoffen, aus welchen Branntwein
destilliert wird, in ihrem Wesen sehr verschieden,
und darum hat auch von den verschiedenen
Branntweinarten — Rum, Kognak, Korn-, Kar-
toffelbranntwein etc. — eine jede hren ibeson-
deren charakteristischen Geruch. Am widrigsten
ist das Fuseldl des Kartoffelschnapses, das haupt-
sachlich unreiner Amylalkohol ist; weniger
unangenehm ist das Getreidefuseldl, da es neben
Amylalkohol noch Propylalkohol etc. enthalt.
Der Weinbranntwein oder Kognak _hat einen
noch feineren Fusel, bestehend aus Onanthather
neben anderen feinriechenden flichtigen Stoffen.
Bei uns in Deutschland, wo der Spiritus fast
lediglich aus Kartoffeln gebrannt wird, hat man
auch nur das der garenden Kartoffelmaische
entstammende Fuseldl, wahrend man Getreide-
fusel6l meist aus englischen und schottischen
Brennereien kommen laRt, um damit gereinigtem
Kartoffelsprit dasjenige Parfim zu geben, was
der Schnapstrinker am Kornbranntwein, am
»echten Nordhduser* schatzt. Bei der gewal-
tigen Menge von Kartoffelsprit, den Deutsch-
land erzeugt, fallen denn auch ganz betracht-
liche Massen des unerwiinschten Fusels ab. Beim
Raffinieren des Rohspiritus bleibt derselbe zum
groBten Teil in den Rektifikationsapparaten zurtick,
schwimmt als Olige Schicht auf den waésserigen
Rickstdanden und wird abgeschépft, bevor man
diese weglaufen laBt. Vgl. ,Amylalkohol®.
Zoll: S. Tarif Nr. 5a; mit einem Alkoholgehalt
von 10 Volumenprozent und darlber wie Brannt-
wein.

pladtze aus Syrien, Persien, Arabien, zum Teil
auch aus Ostindien und in neuerer Zeit (ber
RuBland; es bildet wie manche andere solcher
Drogen zwei Sorten, in Thranen oder Kdrnern
und in Massen oder Kuchen, erstere in helleren,
weilen oder gelblichen, durchscheinenden, wachs-
glanzenden, erbsen- bis nuBgrofen Kérnern, letz-
tere in dunkleren, braunlichen oder grinlichen
Klumpen, von hellen Koérnern durchsetzt. Die
Substanz ist ziemlich weich und klebrig, nur in
der Kalte pulverisierbar. Sie enthélt etwa 60 °L
in Weingeist l8sliches Harz, 20% Gummi und
bis 8°/0 atherisches Ol (Galbandl, oleum gal-
bani), von dem es seinen durchdringenden aroma-
tischen Geruch hat. Der Geschmack ist bitter-
lich, aber nicht scharf. Durch Destillation mit
Wasser wird das Ol als eine farblose, an der.'
Luft sich braunende und verdickende Flissigkeit
erhalten, die starker riecht als das Harz, bitter
und kampferartig schmeckt. Das Galbanum hat
fir technische Zwecke kaum Bedeutung; es fin-
det sich zuweilen als Bestandteil von Kitten auf-
gefiihrt (sog. Diamantleim). Medizinisch wird
das gereinigte und gepulverte Harz &uRerlich als
erweichendes Mittel bei Geschwiiren und Ge-
schwiilsten angewandt und bildet den Hauptbe-
standteil des Mutterpflasters. — G. ist zollfrei,
das Ol jedoch nach Tarif Nr. 5a zollpflichtig.



Galgaatwnrzel (lat. radix Galangae, rbizoma
Galangae); ein Artikel des Drogenhandels, be-
steht aus den getrockneten Wurzelstdcken einer
chinesischen Pflanze, die zu den Ingwergewéchsen
gehért, Alpinia offi'cinarum. Von China
kommt dieselbe in fingerdicke, bis 10 cm lange,
in der Mitte gebogene Stiicke zerschnitten, die
aulen rotbraun, innen zimtfarbig aussehen und
auf dem Querschnitt kleine dunkle Olzellen zei-
gen. Der Geruch ist namentlich bei der ge-
pulverten Ware stark und eigentiimlich gewirz-
haft, ebenso der Geschmack, der beim Kauen in
lange anhaltendes Brennen {ibergeht. Das wiirz-
hafte Prinzip ist ein &therisches ul, das Gal-
gantdl (lat. oleum galangae), von dem man un-
gefahr 0,7 bis 0,9 °/o erhélt, auBerdem sind noch
vorhanden Alpinin, Galangin nndKampfe-
rid, sowie harzartige Substanzen. Die G. wird
medizinisch als Magenmittel gebraucht, ferner
als Zusatz zu Elixieren und Tinkturen, auch zu
Likdren und Essigen. Es gibt kleine und groRe
Galgantwurzeln, die aber nur durch Auslesen ge-
sondert sind und nicht von verschiedenen Ge-
wéchsen stammen. «— Zollfrei. G.-61 gem. Tarif

Nr. 5a.

Galimettaholz; ein blutrotes Nutzholz aus
Westindien, stammtvon Dipholis salicifolia.
— Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Galipot; das von der Meeresstrandfichte in
Frankreich gewonnene Harz; vergl. Fichten-
harz.

Galitzenstein, blauer; viel verbreitete Be-
zeichnung fir Kupfervitriol (s. d.); weiler G.
ist Zinkvitriol. — Zollfrei.

Gallapfel (Gallen, lat. gallae, frz. galles,
noix de galles, engl, gall-nuts, span, agallas, ital.
galle, noee di galla). Ein technisch wichtiger
Artikel, dessen Anfuhr und Konsum schon be-
deutende Ausdehnung hat. Die Gallen sind be-
kanntlich Auswichse, welche von gewissen In-
sekten, den Gallwespen, besonders an Eichen
veranlaBt werden, indem das weibliche Insekt
mit Beinern Legestachel die jungen Blattknospen,
Zweige, Blatter oder Friichte anbohrt und seine.
Eier einschiebt. Durch die Verwundung und spéter
das Nagen der auskommenden Brut entsteht ein
krankhafter Saftezuflud und dadurch eine An-
schwellung, welche fortwéchst und im Innern
saftig bleibt, so lange tierisches Leben in ihm
wohnt. Schlieflich frift sich das Tier als voll-
kommenes Insekt oder als Made heraus, um sich
aulerhalb weiter zu verwandeln. Die Gallen
sind aber moglichst vor dem Zeitpunkte des Aus-
kriechens zu sammeln; sie sind dann schwer, griin
oder schwarzblau und am reichsten an Gerbsaure.
Die vom Tiere verlassenen, die also ange-
l6chert sind, sind daran armer, heller von Farbe,
schwammig und leicht. Die Gerbsdure oder der
Gerbstoff, der'zwar in allen Teilen der Eiche
anzutreffen, aber nirgends so angehduft ist, wie
in diesen krankhaften Gebilden, 1st aber eben
dasjenige, was den Wert der Gallen ausmacht,
der sich also ganz nach dessen Prozentgehalte
richtet. Die grofen Unterschiede, welche dabei
Vorkommen, konnen vom Klima, von der be-
treffenden Eichenart und von der Tierart ab-
hangen, denn es konkurrieren dabei verschiedene
Eichen, und von Gallwespen sind gegen SOArten
bekannt. Die besten orientalischen Gallen kénnen
60 bis 65 % Gerbsaure enthalten, und darum war
Europa mit diesem Artikel friher immer an den
Orient — Kileinasien, Syrien — gewiesen.

Was:

das stdliche Europa hervorbringt, hat weniger
Gehalt und Bedeutung, und die Lander der ge-
maBigteren Klimate kommen als Lieferanten gar
nicht in Betracht, obschon die Eichen G. genug
tragen, die auch hier und da lokal benutzt wer-
den mégen. Seit Mitte dieses Jahrhunderts haben
sich die Handelsverhéltnisse in Gallen zum Vor-
teil der Konsumenten wesentlich gedndert und
zwardurch Einfihrung wohlfeilerer chinesischer
und japanischer Ware, welche, obschon ihrer
Natur und ihrem Urspriinge nach von der all-
bekannten Ware verschieden, doch ganz geeignet
ist, diese bis zu einem gewissen Grade zu ver-
drangen, oder doch wenigstens, wie bereits ge-
schehen, deren Preise herabzudriicken. Es gibt
also von Gallen drei natirliche Gruppen: levan-
tische (turkische, orientalische), europdische
und chinesisch-japanische. Die ersteren,
welche wieder mehrere Sorten bilden, sind meistens
das Produkt von Quercus infectoria, der
stets strauchférmig bleibenden, speziell sog. G all-
eiche. Kleinasien, Syrien, Mesopotamien sind
die Sammellander, Smyrna und Konstantinopel
die Hauptversandplatze. Alle levantiner Ware
unterscheidet sich leicht von der dbrigen durch
die hockerige stachelige Beschaffenheit der Ober-
flache, welche bei jener glatt oder hdchstens
runzelig erscheint. Die immer rundlichen levan-
tinischen Gallen variieren voh der GroRe einer
Erbse bis zu 2V2 cm Durchmesser. Bei allen
Sorten unterscheidet man dunkel- und hellfarbige;
sie sind entweder noch in Mischung, wie sie die
Natur gibt (in sortis), oder durch Auslesen ge-
sondert (elegiert). Gesammelt werden die Gallen
zweimal, und die der ersten Ernte bilden die
bessere Sorte, dort Jerli genannt und auch in
Preiskuranten so bezeichnet. Die gangbarste
Sorte sind die Gallen von Aleppo (gallae alep-
penses), mittelgroB3, sehr hockerig; noch groRer,
sehr reich an Tannin und durch eine feine Be-
staubung kenntlich sind die G. von Mossul am
Tigris, In Mesopotamien gesammelt und gewodhn-
lich Uber Bombay nach London gebracht; doch
ist ihr Transport noch zu teuer, woher es kommt,
daB auch ostindische Gallen als eine vorzig-
liche Sorte erwahnt werden. Neuerdings findet
diese Ware auch einen direkteren Handelsweg
vom persischen Meerbusen Uber Bassora. Ge-
ringere levantinische Sorten von schwammiger
Beschaffenheit sind die Tripolitaner und die
syrischen oder Smyrnaer, aus Natolien
kommend. Européische Gallen sind, wie ge-
sagt, samtlich von geringerer Qualitdt als die
vorigen, leichter, hellfarbiger, ofter gefleckt,
verschieden und unregelmaRig gestaltet, glatt oder
runzelig, nie stachelig oder hdockerig. Unterden
Eichbdaumen, welche solche Auswichse geben,
spielt die Cerris- oder Burgundereiche die Haupt-
rolle. Als Sorten werden gewdhnlich aufgefiihrt,:
Morea-G., cyprische, istrianer, unga-
rische, italienische, franzésische, deren
geringe Bedeutung um so mehr schwinden muR,
da gute Ware jetzt reichlich aus Asien an den
Markt gebracht wird. Die chinesischen und
japanischen Gallen sind weder Produkte von
Eichen noch Gallwespen, sondern sind Gebilde,
die aus Veranlassung von blattlausartigen In-
sekten auf den Blattern einer Sumachart (Rhus)
entstehen, hohle dinnwandige Blasen mit ge-
raumiger innerer Hohlung, die den Tieren zur
Brutstatte und Wohnung dient, wie denn auch
Reste abgestorbener Bewohner sich darin finden
lassen. Im Handel erscheinen diese Gebilde teils



zerbrochen, teils noch vollstandig, sie sind keulen-
férmig gestaltet und hier und da mit vorspringen-
den stumpfeckigen Ausbuchtungen besetzt, Die
sehr leichten Hulsen sind knorpelig, sprdde, auf
dem Bruche harzgldanzend. Die Droge enthélt
indeR trotz aller dieser Unterschiede ganz die-
selbe Gerbstoffart wie die andere, und mindestens
in ebenso groBer Menge oder noch mehr als die
aleppischen Gallen (bis 70%)? bei einem Preise,
der in der Regel nur zwei Drittel oder drei
Viertel von dem der letzteren betrdgt. Die Gerb-
saure laRt sich aus beiden mit gleicher Leichtig-
keit ausziehen, doch benutzt man jetzt hierzu
allgemein die billigeren chinesischen G. Bei uns
seltener vorkommende Sorten sind G uli-i-pista,
welche aus Persien auf den indischen Markt ge-
langt, ebenso hat man dort Kakdasinghi und
Padwus als besondere Sorten. Die G. wie
die chinesischen Gallen haben ihre haupt-
séchliche Verwendung in der Féarberei, zum
Schwarz-, Braun-, Graufarben von Wolle, Leder,
Rauchwaren u. s. w.; ferner zur Tintenbereitung.
Wie bei der Tinte beruht auch bei der Farberei
der Nutzen der G. darauf, daR ihr Gerbstoff mit
Eisensalzen schwarze Niederschlage von gerb-
saurem Eisen bildet; bei vielen anderen Gerb-
stoffen erscheint die Fallung anders geférbt,
schmutzig grinbraun u. s. w. Als Gerbstoff be-
nutzt man die G. nur bei gewissen diinnen
feineren Ledern, Saffian u. dgl., wéhrend die
chinesischen Gallen als zum Gerben ganz untaug-
lich erklart werden. Bei allen vorstehenden An-
wendungen werden wasserige, heill bereitete Aus-
zlige aus dem gepulverten Material gebraucht;
das Wasser dbernimmt den gesamten Gerbstoff-
gehalt. — G., wie das Extrakt daraus, zollfrei.

€rallein; ein violetter Farbstoff, wird durch
Erhitzen von Phthalsdureanhydrid (wasserfreier
Phthalsaure) mit Gallussaure oder Pyrogallussédure
erhalten und ist demnach ein Oxydationsprodukt
des Pyrogallolphtaleins. Man erhélt die Farbe
entweder als violetten Teig (en péte), oder als
dunkelgrines metallglanzendes Kristallpulver; sie
ist in kaltem Wasser wenig, in heiBem leichter
mit scharlachroter Farbe I6slich; sie farbt ge-
beizte Baumwolle violett. — Zollfrei.

Galletseide; Gesamtname fir alle von den
Seidencocona erhaltenen verspinnbaren Abfille,
iiber die das Nahere im Artikel Seide enthalten
ist. — Verzollung: Zolltarif Nr. 30a (zollfrei).

Gallocyanin (Solidviolett, Violet so-
lide); ein neuer Farbstoff, wird erhalten durch
Einwirkung von salzsaurem Nitrosodimethylanilin
auf Gallussaure oder aufTannin und besteht aus
der Chlorverbindung der Dimethylphenylammo-
niumdioxyphenoxazincarbonsaure. Das G. kommt
gewdhnlich als-grinlichgrauer Teig in den Han-
del, der beim Austrocknen ein bronzefarbenes
Pulver bildet; in Wasser ist es unldslich, in Al-
kohol mit blauvioletter Farbe loslich. In kon-
zentrierter Schwefelsaure l6st sich das G. mit
kornblumenblauer Farbe, die beim Verdiinnen
mit Wasser in Rot Ubergeht. Der Farbstoff wird
in Verbindung mit Chrombeize in der Zeug-
druckerei zur Herstellung von Blauviolett auf
Wolle und Baumwolle benutzt. — Zollfrei; zu-
bereitet s. Tarif Nr. 5a, Bem.

GaUoflarin; ein in Wasser unléslicher, in
Alkohol nur sehr wenig loéslicher Farbstoff, der
durch vorsichtige Oxydation von Gallussaure
durch die Luft in wasseriger oder alkoholischer,
alkalischer Losung erhalten wird und als grin-

lichgelber Teig in den Handel kommt; derselbe
gibt mit Chrombeizen auf Baumwolle gedruckt
einen grinlichgelben Lack und férbt Wolle,
mit Chromsalzen gebeizt, seifenecht hellgelb.
— Zollfrei, zubereitet s. Tarif Nr. 5a, Bem.

GallussUure (lat. acidum gallicum, frz. acide
gallique, engl, acid gallic, ital. acido gallico).
Ein Zersetzungsprodukt der Gerbséaure; die Um-
wandlung der einen Saure in die andere geschieht
bei sehr verschiedenen Einwirkungen mit groBer
Leichtigkeit und beginnt schon wahrend der Be-
reitung von wasserigem Gallapfelabsud. Wird
solcher oder Tanninlosung der Luft ausgesetzt,
so geht durch Einwirkung von Luft und Wasser
allmahlich alle Gerbsaure in Gallussdure (iber,
die sich, weil schwer l6slich, als Bodensatz ab-
scheidet. Man setzt gewdhnlich gleich Gallapfel-
pulver und Wasser zu Brei zusammengeriihrt
der Luft aus, ruhrt ofter um, ersetzt das ver-
dunstende Wasser und fahrt damit so lange fort,
bts in einigen Wochen die Umwandlung beendet
ist. Dies wird daran erkannt, dal eine genommene
Probe in Leimwasser keinen Niederschlag mehr
erzeugt. Durch Auspressen und Ausziehen des
gegorenen Breies mit siedendem Wasser erhélt
man die Saure in unreiner brauner Losung. Man
dampft dieselbe mit Kohlenpulver ein und ex-
trahiert den trockenen Rickstand mit Weingeist,
der die Sdure auszieht. Man erhdlt sie nach Ab-
dampfung des Weingeistes und nachmaligem Um-
kristallisieren aus heiRem Wasser in feinen weifen,
seidegldnzenden Nadeln, die anfangs schwach
sauer, hinterher zusammenziehend herb schmecken
und zur Auflésung in kaltem Wasser 100 Teile,
von kochendem nur 3 Teile brauchen. Die G.
wird in der Photographie gebraucht und bildet
eins der wichtigsten Reduktions- und Beschleu-
nigungsmittel. — Zollfrei.

Galmei9bergmannische Bezeichnung fir das
beste Zinkerz, das aus kristallisiertem kohlen-
sauren, zum Teil auch kieselsaurem Zinkoxyd
besteht. Né&heres im Artikel Zink. — Zollfrei.

Gamander (Bathengel, lat. herba chamae-
dryos); ein jetzt nur noch selten vorkommender
Artikel des Drogenhandels, besteht aus dem ge-
trockneten Kraute einer in Suddeutschland und
der Schweiz wachsenden Labiate, Teucrium
chamaedris, von balsamischem Geruch, bitterem
und herbem Geschmack. — Zollfrei.

Gamfoir; Bezeichnung flr besondere Arten
von Katechu (s. d.). — Zollfrei.

Gamet Oein norditalienischer Wein aus der
Gegend von Alessandria, mitcirca I1°/o Alkohol-

gehalt. — Zoll: S. Tarif Nr. 25e.
Ganahlg-elb; eine Abart des Martiusgelb
(s. d.).

Génsebruste, geraucherte; ein Artikel des
Delikatessenhandels, kommt fast allein nur in
vorzuglicher Beschaffenheit aus Pommern, und
zwar mit und ohne Knochen; die Ware fihrt
daher auch ganz allgemein den Namen pom-
niersehe Géansebriste. Dieselben sind weich,
sehr fett und stammen von einem besonders gro-
Ben Schlage Géanse ab, die dort einer sorgfal-
tigen Zichtung unterworfen werden. — Auch
gerducherte Gansekeulen werden nicht selten
in den Handel gebracht, ferner Gansesilz-
keulen in Gelee. — Zoll: S, Tarif Nr. 25g 3,
ev. 25p 1

GanseflugelknOChen; die gereinigten und
getrockneten hohlen, cylinderformigen Knochen



der Gansefliigel; sie werden von Ungarn, Pom-
mern u. s. w. bezogen und hauptsachlich in
Buhla zu Zigarrenspitzen und kleinen Pfeifen-
rohren verarbeitet; im Jahre 1886 wurden da-
selbst allein 60 000 Gros (zu 12 Dutzend Stiick)
verbraucht. — Zollfrei (Nr. 33a).

Génseleberpastete; ein Artikel des Deli-
katessenhandels, kommt in verschlossenen Stein-
gutbiichsen oder Terrinen von verschiedenen
GroRen aus Stralburg und Toulouse in den Han-
del. Die Zubereitung ist meist Geheimnis der
einzelnen Fabrikanten, doch werden zu manchen
Sorten Triffeln mit verwendet. Durch das StraB-
burger Pastetengeschaft werden in dem Winter-
halbjahr des Betriebes gegen 2000000 Mk. in
Umlauf gesetzt und gegen 150000 Ganse ver-
braucht. — Zoll: S. Tarif Nr. 25p 1

Génze (Ganzeisen), im Eisengeschaft Be-
zeichnung fur Roheisenbarren, durch Gieen aus
dem Hochofen prismatisch geformte oder halb-
runde Stangen. Ist das Roheisen zur Stabeisen-
oder Stahlgewinnung bestimmt, so pflegt inan es
in muldenférmige, im Sande der Huttensohle roh
ausgearbeitete Gruben zu gieBen und dann in
Stiickt zu zerschlagen, welche Flossen genannt
werden. — Zoll: S. Tarif Nr. 6a und Bem.

Garanceux und Garancin; farbende Pra-
parate aus der Krappwurzel. Naheres im Ar-

tikel Krapp. — Zollfrei.
Garneelen (Granaten, Garnaten, frz.
crevettes, engl, shrimps); es sind dies kleine

Krabben oder Krebschen, von denen man allein
in den europdischen Meeren (ber 90 Arten hat; die
gewohnlichste derselben: Crangon vulgaris,
ist seitlich zusammengedriickt, fleischfarbig und
so durchscheinend, dal ihre Eingeweide erkenn-
bar sind. Sie leben im seichten Kistenwasser

rings um England, an der franzosischen und.

Nordsee-Kiste, tummeln sich im Wasser mit er-
staunlicher Schnelligkeit, und noch erstaunlicher
ist die unerschopfliche Menge, in der sie vor-
ommen. Man schopft diese Delikatesse fast
as ganze Jahr hindurch taglich lastenweise aus
dem Meere, ohne daB je eine Abnahme sich
zeigt. Die gefangenen Tiere werden sogleich
nach dem Landen in Salzwasser abgekocht und
dadurch so weit haltbar, daf sie per Eisenbahn
auch ins Binnenland versandt werden konnen.
In den Seestadten, wo diese Ware einen Artikel
des Stralenverkaufs ausmacht, istsie, des billigen
Preises wegen, flr jedermann zugénglich. Der
groBte und tagliche Konsument ist der Engléan-
der, zu dessen Thee die Shrimps nie fehlen
dirfen. Bei uns in Deutschland kommen sie
nur in Delikatessenhandlungen vor. Die G. wer-
den auch zu Diinger verarbeitet, gerdstet und
gepulvert (Granatguano). — Zoll: S. Tarif
Nr. 25r 1

Gaséather; eine jetzt ganz auBer Gebrauch
gekommene Leuchtfliissigkeit, die aus Terpen-
tindl, das durch Rektifikation (ber Kalk von
har2|gen Bestandteilen gereinigt ist, und starkem
Weingeist nebst etwas Ather zusammengesetzt
ist und vor dem Aufkommen des Petroleums in
Lampen gebrannt wurde.

Gaultheriatfl (W intergrinol, lat. oleum
gaultheriae, engl, oil of wintergreen); ein aus
Nordamerika zu uns kommendes é&therisches Ol,
wurde friiher ausschlieBlich aus der zu den Haide-
arten gehorigen immergriinen  Kriechpflanze,
Gaultheria procumbens, die besonders im
Staate Neu-Jersey kultiviert wird, gewonnen;

die Ausbeute betragt 0,7 °/O der Blatter. In seinem
durch fraktionierte Destillation gereinigten Zu-
stande ist es fast farblos, gewohnlich gelb oder
grinlich, schwerer als Wasser (1,17), hat einen
durchdringenden eigentiimlichen Geruch und wiirz-
haften Geschmack. Neueren Nachrichten zufolge
soll dieses Ol jetzt nur noch aus dem Holze und
der Rinde einer Birke, Betula_lenta, in Nord-
amerikagewonnen werden; beide Ole sind in Geruch
und Zusammensetzung identisch. Das G. besteht
zum groRten Teile aus salicyl saurem Methyl-
oxyd oder Salicylsauremethylédther, welch
letzterer jetzt auch kinstlich aus Salicylsaure
und Holzgeist hergestellt wird. Es findet bei uns
Anwendung zum Parfiimieren von Seifen u.s. w.,
in Nordamerika auch in der Medizin. Es wird
mit 42 Mk. pro Kilo notiert, das rektifizierte weile
mit 48 Mk. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Gaze (frz. gaze, engl, gauze); die allgemeine
Benennung fir verschiedene durchsichtige feine
Gewebe mit viereckigen offenen Feldern. Die
wirklichen Gazen im Sinne der Weberei sind
mit 2 Ketten auf eigentimliche Art gewebt. Je
ein Faden der Stiick- oder Grundkette liegt dicht
neben einem Faden der Polkette. Der Einschuf
geht immer Uber den Stiick- und unter den Pol-
faden hinweg. Die Bindung erfolgt dadurch,
dal die Polfaden, wenn alle z. B. rechts von
den zugehorigen Stuckfaden liegen, den einge-
legten SchuBfaden (berdecken, dann unter die
Stlickkette tauchen, auf die linke Seite der Stiick-
faden gehen und wieder uber die Grundkette em-
portauchen, um einen neuen SchuB passieren zu
lassen u. s. f. Der gewohnliche Webstuhl ist
demnach beim Gazeweben um eine der ver-
schiedenen dafiir vorhandenen Vorrichtungen ver-
mehrt, durch die ein sog. Kreuzfach gebildet, d. h.
der eine Kettfaden Uber den dndern weggezogen
wird, indes der durchgehende SchuBfaden diese
Verschllngung dann festhalt. Durch mannigfache
Abanderung dieses Prinzips lassen sich eine
Menge Muster erzeugen. Im gewdhnlichen Leben
bezeichnet man auch weitmaschige Gewebe mit
Leinwandbindung als G. Man hat seidene, halb-
seidene, baumwollene und leinene G., weile,
buntfarbige, gestreifte, quadrillierte und mannig-
fach gemusterte, sowie gestickte. Zu der seidenen
G. wird keine gekochte, sondern rohe Seide ver-
wendet. Zu der Gattung G. gehdéren Tarla-
tan, Marly, Krepp, Beuteltuch zum iber-
ziehen der Mehlcylinder u. s. w. Glanzgaze, be-
nutzt zum Bedecken von Bildern, Stickereien,
Mobeln u. s. w., ist baumwollene Gaze, welche
durch einen Uberzug von Hausenblaseauflosung
beinahe durchsichtig, glanzend undundurchldssig
fir Staub gemacht worden ist. — WVerzollung
verschieden, je nach dem verwendeten Materiale,
namlich seidene und halbseidene s. Tarif Nr. 30e 3;
leinene Nr. 22 h; baumwollene Nr. 2d 3 bezw. 5.

Gefllgel (frz. volaille, engl, poultry, span,
aves, ital. pollame, volatili). Wie hinaichtliich
der Eier der Huhner, so hat sich auch fur G.
aller Art in den letzten Jahrzehnten aus dem
friheren Lokal- und Klein- ein lebhafter Welt-
und GroRhandel entwickelt, welcher dem Stadt-
bewohner das beliebte G. zu annehmbaren Prei-
sen liefert und dem Landmann bis in die ent-
ferntesten Gegenden hinein lohnenden Erwerb
fir seine friilher ganz vernachlassigte, weil un-
rentable, Gefliigelzucht sichert. Das G. bildet
daher sowohl im lebenden als auch im ge-
toteten Zustande einen wichtigen Handels-
artikel, doch rechnet man zu dem Artikel G.



nur diejenigen Vogel, welche durch Zucht in
der Haus- und Landwirtschaft gewonnen werden,
wahrend man diejenigen, welche durch die Jagd
dem Handel zugefihrt werden, mit unter das
W ild rechnet. In geringerem Grade wird G.
aus besonderen Zucht- und Brutanstalten in oder
bei groBen Staddten zum Markt gebracht; trotz
des sicheren Absatzes in der N&he und billiger
Futtermaterialien (Abfalle u. s. w.) kdnnen diese
nicht in der Rentabilitdit mit den Landwirten
konkurrieren, welche im GroB- wie im Kleinbe-
trieb alle Bedingungen zu lohnender Zucht haben.
Am hervorragendsten in Bezug auf die Produkte
der Geflugelzucht ist Frankreich, welches fir
diese gewaltige Summen aus dem Ausland be-
zieht; beriihmt sind die Mastanstalten, fir Pou-
larden und Kapaunen besonders in Mons,
Toulouse, Berlezieux, la Bleche. Fir Ganse,
zu Leberpasteten und direktem Verkauf, sind
Toulouse und die obere Garonne, fir Enten
Toulouse und die Normandie die Hauptbezugs-
worte.  Mit Enten betreiben die hollandischen
Bauern einen lebhaften Handel nach England;
Génse bezieht Holland, da dort die Hausgans
nicht gedeiht, in ganzen Herden aus Westfalen.
Berihmt fir diese ist Pommern (Gansebriste),
Frankfurt a. M., Mainz u. s. w., fir Enten Franken
und fir alles Geflugel Bayern Uberhaupt, ferner
Baden, Thiringen, Wdrttemberg, Hessen, die
Rheinprovinz, wéhrend, aufer den Hamburger
Landen und Schlesien, im Norden mitvorwiegen-
dem GroRgrundbesitz weniger Wert auf die Ge-
fligelzucht gelegt wird. Ein groBartiger Handel
mit lebendem G. hat sich von Ungarn, Galizien
und RuBland aus entwickelt, welche Lander nach
Deutschland groRe Mengen von Gansen, Hithnern
u. s. w. per Eisenbahn senden; die Tiere ver-
langen allerdings eine sorgsame Pflege, um zu
groBen Verlusten auf der Reise vorzubeugen;
etwa gestorbene Tiere missen auf den einzelnen
Stationen aus den Waggons entfernt werden.
Der Verlust soll durchschnittlich 10°/0 betragen.
Zahlreiche Ganse werden aus Polen bezogen,
TruthGhner aus groReren Gitern. Der Handel
mit G. aller Art wird meist durch Aufkauf im
kleinen oder auf den Markten der Kleinstadte
vermittelt, fftr unternehmende Kaufleute ist es
aber der Muhe wert, direkt mit Gutsbesitzern in
Verbindung zu treten und Akkorde Uber Liefe-
rungen zu schlieBen. Nur diese kdnnen auch im
Winter Waren liefern, da sie dem G. warme
Stallungen und reiches Futter sichern kénnen.
Statistisches uber G. gibt es nicht in genugender
Weise. — Zoll: Lebendes G. ist zollfrei; ge-
totetes aller Art, auch zerlegt, sowie frisch zu-
bereitetes gem. Tarif Nr. 259 3; fareiertes oder
in hermetisch verschlossenen Biichsen eingehen-
des, auch Pasteten Nr. 25p 1.

Gelatine. Diesen Namen fuhrt der reinste,
farblose und durchsichtige Leim, der mit be-
sonderer Sorgfalt aus Knochen bereitet wird*;
Hautabfélle werden zuweilen auch verwendet,
liefern aber eine geringere Sorte. Bei den Ver-
wendungen der G. kommt weniger die Binde-
kraft, wohl aber héufig vollige Farblosigkeit und
Glasahnlichkeit in Betracht. Solche reine helle
Ware ist namentlich ein gesuchter Artikel fir
Papeteriewaren, zum UberziehenvonBildernu.s.w.,
ferner in der Photographie und zu Konditorei-
zwecken. Die k&ufliche G. ist meistens ziemlich
hell und durchsichtig und bildet langliche, sehr
diinne und biegsame, doch dabei leicht zersprin-
gende Blatter,1die wie der Leim die Eindricke

zeigen, welche sie von dem Bindfadengeflecht
der Trockenhorden erhalten haben. Doch hat
man jetzt auch sehr groBe, dinne Gelatinetafeln,
auf welchen solche Eindriicke nicht zu erkennen
sind; sie dienen zum Uberdecken der Gegenstande
in Schaufenstern, um erstere gegen den Staub zu
schutzen. AuBerdem gibt es unter dem Namen
Weinschdne auch braune G. zum Klaren trib
gewordener Weine. Zur Darstellung der G. gibt
es zwei Weg” es werden entweder die minera-
lischen Bestandteile (phosphorsaurer Kalk) aus
den Knochen mittels Sdure ausgezogen und in
Auflosung gebracht, wobei die Knorpelsubstanz
in derselben Gestalt, die die Knochenstiicke
hatten, ubrig bleibt und nun durch Kochen mit
Dampf oder Wasser sich in G. verwandelt; oder
man behandelt die Knochen mit heien Wasser-
dampfen in geschlossenem Raume und behalt die
mineralische Knochensubstanz (ibrig. Die ge-
winschte Farblosigkeit, die nicht durch Bleich-
mittel hergestellt werden darf, wird ziemlich
erreicht durch Anwendung gut gesduberter Roh-
stoffe und Vermeidung zu hoher Hitzegrade.
Das beste Material fir solche G. sind Rinds-
knochen; man verwendetnurdie diinneren, lockeren
und flachen Knochenpartien, aber auch viel
Kalbsfiile mit. Die Knochen werden durch
Schaben und Waschen maoglichst gereinigt, in
kleinere Stiicke zerbrochen und in einem ge-
schlossenen Apparate der Einwirkung hei3er
Wasserdampfe ausgesetzt. In dem verschlie-
baren Dampfcylinder des Apparats sind die
Knoehenstickchen in einem Drahtkorbe aufge-
hangen. Waéhrend der Dampf von unten in den
Cylinder eintritt, 188t man gleichzeitig von oben
Wasser in kleinen Strahlen auf die Knochen-
masse flieBen. Der Dampfdruck und die Tempe-
ratur im Cylinder werden so reguliert,, dal8 héch-
stens ** Atmosphdre Uberdruck und 106 bis
108° C. Hitze vorhanden sind, weil bei Hoher-
steigung der Auszug gefarbt ausfallen wirde.
Die im Cylinder entstehende L6sung, die stind-
lich abgelassen wird, bringt anfanglich Fett mit
und dient zu einer geringeren Sorte; spater ist sie
fettfrei. Die vollige Extraktion erfordert eine
4 tagige Dampfung. Durch nachfolgendes langeres
Stehenlassen in KléargefaRen unter Warmhaltung
erzielt man, daB die Unreinigkeiten sich zu Boden
setzen. Hierzu darf aber die Losung nicht zu
konzentriert sein. Deshalb hat man den Wasser-
zutiul in den Cylinder so zu bemessen, daf3 die
Losung einen Gehalt von etwa 5 Teilen trockener
G. hat. Auch bei dieser Verdunnung gerinnt
die Flussigkeit beim Erkalten noch zu Gallert.
Die geklarte Lésung gieft man noch warm auf
polierte Schiefer- oder Marmorplatten, wo sie zu
Tafeln erstarrt, die man in die-GroRe der ver-
ké&uflichen Tafelchen zerschneidet und auf Netz-
rahmen gelegt an der Luft und schlieBlich in
Trockenstuben trocknet. In solcher Zubereitung
ist dann die vollig geruch- und geschmacklose
G. tauglich zu den verschiedenen Gelees der
Konditorei und Kiiche, in Apotheken zu Kap-
seln Uber schlecht schmeckende Arzneien u.s. w.
—= In anderer Weise wird die nur fir technische
Zwecke bestimmte G. hergestellt, wozu allerhand
Knochen, Drehspane von solchen, Hufe u. s. w.
verwendet werden. Diese legt man nach dem
Waschen und Zerkleinern in verdinnte Salzsaure
so lange, bis alle mineralischen Bestandteile auf-
gelést sind und der reine Knorpel tbrig bleibt.
Um demselben anhaftende Séure méglichst zu
entfernen, héngt man die Masse in Sdcken in



flieBendes Wasser, oder behandelt sie mit Kalk-
milch und wascht mit reinem Wasser nach. Die
aus den Knorpeln erhaltene G. ist gefarbt und
muB gebleicht werden. Dies geschieht mit schwef-

liger Séure. Man hat auch mit Teerfarben ge-
farbte G., namentlich rote. — Zoll s. Tarif
Nr. 5h.

Gellbbeeren (Avignonbeeren, frz. grains
d’Avignon, grains de Perse, engl, yellow berries,
persian berries, span, granos de Persia); ein Ar-
tikel des Farbwarenhandels, besteht aus den un-
reif gepfliickten und getrockneten Friichten meh-
rerer Arten von Kreuzdorn (lihamnus), die meist
in sudlicheren Landern zu Hause sind und einen
nutzbaren gelben Farbstoff enthalten. Als Stdmm-
pflanzen werden aufgefiihrt: Rh. infectoria, in
Sudfrankreich, gibtdiefranzdsischen oder Avignon-
beeren; Rh.tinctoria, im 6stlichen Europa, von
welchem die ungarischen und wahrscheinlich die
levantischen Sorten kommen, wahrend fir die
persischen Rh. saxatilis und Rh.amygdalina
angegeben sind. Die Abkochungen der Beeren
dienen mit Zinn- und Thonerdebeizen in der
Zeugdruckerei und Farberei zur Erzeugung scho-
ner gelber und griner Niancen, doch ist die
Farbe nicht sehr haltbar, am ehesten noch bei
den persischen, welche die beste Sorte bilden.
Man farbt ferner damit Leder, Papier, Konditorei-
w'aren u. s. w. und benutzt wohlfeile Ware zur
Bereitung von Schittgelb. Mit Eisenbeizen farben
die Gelbbeerbriihen wegen des Gerbstoffgehalts
schwarzbraun. Im Handel befinden sich gewohn-
lich persische, franzésische, ungarische
und deutsche G. Die ersteren sind die groR-
ten, hell griinlichgelb, die anderen kleiner, runzlig
und dunkelfarbig. Die deutsche Ware stammt
vom gewdhnlichen Kreuzdorn und bildet die
geringste Sorte. Der Farbstoff der G. wird
Rhamnetin oder Chrysorhamnin genannt.
Als chinesische G. ist seit einigen Jahren eine
Ware aufgetreten, welche aus den getrockneten
Blutenknospen von Sophora japonica besteht,
einem in unseren Parkanlagen nicht seltenen
Baum, der sich durch seine zahllosen kleinen
weilllichen Schmetterlingsbliiten auszeichnet. lhr
Farbstoff ist von Chemikern als einerlei mit dem
der Querzitronrinde erklart worden. — Zollfrei.

Gelfoholz (lat. lignum flavum, lignum citri-
num, frz. bois jaune, engl, fustic-wood). Das
eigentliche oder echte Gelbholz, gelbes Brasilien-
holz, auch Fustik und zwar alter Fustik,
zum Unterschiede vom neuen Fustik oder Fi-
setholz (s. d.) genannt, stammt von dem west-
indischen und stdamerikanischen Farbermaul-
beerbaum (Morus tinctoria) und ist eins der
vielgebrauchten Farbhélzer. Es erscheint im
Handel teils in ganzen scheitlangen Stammab-
schnitten, teils zu Scheiten zerspalten, im Klein-
verkehr geraspelt. Das Stammholz ist von Rinde
und Splint befreit, da diese keine féarbenden
Bestandteile enthalten, welche vielmehr in der
Holzmasse gefunden werden, die auf frischem
Schnitt hell zitronengelb mit vielen orangengelben
Adern durchzogen erscheint. Es gibt verschiedene
Sorten dieses Holzes und gilt das schwerste und
am lebhaftesten gefarbte fir das beste. Obenan
steht hierin das Kubaholz, das aber nicht bloR
von Kuba, sondern auch von den tibrigen Antillen
kommt. Weniger gehaltreich sind Tuspan,
Tampico, Carmen, Tabasco, Domingo
u. s. w. Der Farbstoff i3 doppelter Natur und
besteht teils aus Maclurin, friher Moringerb -
saure genannt, teils aus M orinsdure (an Kalk

gebunden), letztere in heiRem Wasser nicht 16slich.
Das Holz laRt sieh daher durch Wasser nicht
erschopfen, gibt vielmehr nach genommenem
waésserigen Absud mit Kalkmilch noch eine in-
tensiv gelb farbende Ldsung. Der Farbstoff
braunt sieh in den Brihen durch Einwirkung der
Luft, daher diese rasch verbraucht werden mussen.
Sie geben alaungebeizten Zeugen und auch schon
ungeheizten eine haltbare gelbe Farbung, die den
Einwirkungen von Sduren besser wie jedes andere
Gelb widersteht, doch nicht sehr schon ist. Das
Holz dient auch seltener zum Gelbfarben, als
vielmehr in Verbindung mit anderen Stoffen zur
Herstellung von Mischfarben, so mit Indigo zu
Séachsischgrin, ferner zu hell und dunkler brau-
nen und olivengriinen Niancen und zu Schwarz
auf Wolle, Seide, Baumwolle in der Farberei und
Kattundruckerei. Die jahrliche Einfuhr von G.
in Deutschland bel&uft sich auf durchschnittlich
7 Mill. kg jetzt. Neben dem Holz kommt auch
Gelbholzextrakt in den Handel, das wie Blau-,
holzextrakt bereitet wird, aber nicht so sprocte
und glasartig ist wie dieses und eine dunkel
schmutziggelbe Farbe hat. In Frankreich und
Deutschland, namentlich Chemnitz und Leipzig,
wird auch flussiges Extrakt bereitet, welches
jenem vorgezogen wird. Fir die Zwecke der
Zeugdruekerei wird auch aus dem Gelbholz ein
Farblack (Gelbholzlack, Kubalack) fabri-
ziert, der als olivengriiner Teig in den Handel
kommt. Man gewinnt ihn durch Zusatz voft
Alaun und Ammoniak zur waésserigen Abkochung
des G. und Abfiltrieren des entstehenden Nieder-
schlags. Dichtes hochfarbiges G. dient auch als
Material in der Kunsttischlerei. Es wird auch
noch eine andere Sorte G. unter dem Namen ost-
indisches, siamesisches oder Jungfemholz aufge-
fuhrt, die viel farbreicher sein soll, aber im Han-
del selten zu sein scheint. — G. ist zollfrei. Das
Extrakt s. Tarif Nr. 5h, Farblack s. Nr. 5a
und m.

Gelsemiumwurzel (lat. radix gelsemii); ein
Artikel des Drogenhandels, besteht aus der ge-
trockneten Wurzel des im stdlichen Teile der
Vereinigten Staaten heimischen Gelsemium
sempervirens, einer Loganiacee. Die Wur-
zeln sind eylindrisch, bis gegen 3 cm dick; die
faserige Rinde ist mit einer gelbbraunlichen Kork-
schicht bedeckt, der feste Holzcylinder der G.
ist wei8, auf dem Querschnitte grob pords und
strahlig. Die Rinde enthélt eine eigentimliche
Séure, die Gelseminsdure, und zwei giftige
Alkaloide, das Gelsemin und Gelseminin;
letzteres ist nicht kristallisierbar. Auf dem chi-
nesischen Markt kommt unter dem Namen Hu-
meng-tsao eine &hnliche giftige Wurzel vor,
die von Gelsemium elegans abstammen soll.
— Zollfrei.

Genett@leile. DieGenette (Viverra ge-
netta), eine Art Zibethtier, lebt in Sudfrankreich,
Spanien und in Afrika von der Berberei bis zum
Kap. Die Farbe der Behaarung ist grau und
safrangelb, mit braunen oder schwarzen Flecken
getigert und einer dunklen Langslinie Gber den
Ricken; Backen weill gefleckt, Schwanz weill mit
8 bis 12 schwarzen Ringen. Die wegen ihrer
Zeichnung sehr beliebten, sanften und glanzenden
Felle andern sowohl in GréRe als Anordnung
der Zeichnungen sehr ab, und es geht dies so
weit, da8 man noch gar nicht wei3, ob die Felle
von einer oder mehreren Tierarten kommen, denn
die Lange derselben erstreckt sich von 35 cm
bis fast 60 cm, Schwanz 23 bis 42 cm. — Sonst



wird der Kdéme Genetten oder Genotten im
Handel auch unrichtig gebraucht in Anwendung
auf schwarze;sibirische Katzenfelle, — Zollfrei.

Genever; ein feiner, aus Getreide bereiteter,
urspriinglich Hollandischer Branntwein, der einen
schwachen Geschmack nach Wacholderbeeren
besitzt, die man bei der Destillation in geringer
Menge zusetzt. — Zoll s. Tarif Nr. 25b (* 2).

Gentianablftu; ein dem Anilinblau sehr &hn-
licher Teerfarbstoff, wie dieses unloslich in Was-
ser, farbt Wolle und Seide grinlichblau. — Zoll-
frei; zubereitet s. Tarif Nr. 5a, Bem.

Geraniniafarlbe; eine unreine Sorte Fuchsin-
rot. — Zollfrei.

GerUHinmél (lat. oleum geranii). Unter die-
sem Namen finden sich verschiedene &therische
Ole im Handel, deren Aroma entfernt an Rosen
erinnert und die in der Parfimerie anstatt des
teueren echten Rosendls verwendet werden. Man
hat im Handel folgende Sorten: als feinste gilt
das franzdésische oder RosengeraniumOl
(essence de geranium rosée); es besitzt einen
starken und feinen rosendhnlichen Geruch und
wird daher trotz seines hohen Preises zum Ver-
falschen des noch zehnmal teureren Rosendls ver-
wendet. Diese Sorte wird aus den Blattern von
Pelargonium odoratissimum, welches in
Sudfrankreich in groBer Menge angebaut wird,
destilliert; nach Gintel wird es jedoch aus den
Blattern von P. radula gewonnen; dies franzo-
sische Ol ist rechtsdrehend und siedet bei 216
bis 220 OC. Diesem zuné&chst steht das afrika-
nische Geraniumol; es hat einen etwas we-
niger feinen Geruch, ist linksdrehend und soll
von Pelargonium roseum abstammen; es
kommt aus Algier und Tunis. — Das tiirkische
GeraniumOl oder Palmarosadl (lat. oleum
palmarosae, turkisch: Idris Yaghi) ist gelb oder
braunlichgelb, zuweilen durch einen Kupfergehalt
grinlich, bedeutend billiger als die anderen Sor-
ten und kommt aus der Turkei, Kleinasien und
Persien, wo es aus den Blattern verschiedener
Geraniumsorten destilliert werden soll. Man er-
halt es in niedrigen kupfernen Ramieren mit ca.
75 kg Inhalt. Unter dem Namen indisches
G. oder Gingergrasdl erhdlt man eine billi-
gere Sorte, die aber einen ganz abweichenden
Geruch besitzt und in Indien aus einer Grasart,
Andropogon pachnodes, gewonnen werden
zum Parfiimieren

soll. Man benutzt dieses Ol
ordindrer Seifen. — Einfuhrzoll fir G. s. Tarif
Nr. 5a.

Gerbsdure (Gerbstoff). Mit diesem Namen
belegt man in der Chemie eine Anzahl schwach-
saurer Pflanzensubstanzen, die alle darin Uber-
einkommen, dal sie mit Eisenoxydsalzen dunkel
schwarzblaue oder dunkelgriine Farbungen ge-
ben und durch Leimlésung geféllt werden. Im
Handel kommt jedoch bis jetzt nur eine dieser
G. vor; es ist dies die Gallusgerbsdure (Di-
gallussaure Gallussdureanhydrid, Gall-
apfelgerbsdure, Tannin, lat. acidum tanni-
cum, frz. acide tannique, engl, tannic acid, ital. acido
tannico); sie ist auch stets gemeint, wenn man
das Wort G. ohne nahere Bezeichnung gebraucht,
denn die Ubrigen G., -wie z. B. Eichenrindengerb-
sdure, Kaffeegerbsaure, Ratanhia- und Chinagerb-
sdure, Katechugerbsdure u. s. w. bilden keine
Handelsartikel. Zur Fabrikation der G. benutzt
man jetzt ausschlieBlich die chinesischen Gall-
apfel, welche im gemahlenen Zustande mit einem
Gemische von Alkohol und Ather extrahiert wer-

.von Hausenblase,

den. Nach dem Abdestillieren des Atheralkohols
bleibt die G. als eine feste, sprode Masse zuriick,
die gepulvert wird und die gew6hnliche Handels-
ware flr technische Zwecke (lat. acidum tanni-
cum technicum) bildet; es ist ein amorphes,
braunlichgelbes Pulver von eigentiimlichem Ge-
ruch. Fur medizinische Zwecke hat man ein
reineres, geruchloses Praparat von hellgelblicher
Farbe. AuRerdem hat man noch unter dem Namen
acidum tannicum purissimum eine Sorte, welche
eine duRerst leichte, lockere, gldnzende, fastweille
Masse darstellt, die man durch Verdampfen der
Gerbsédureldsung im Vacuumapparate darstellt;
sie unterscheidet sich hinsichtlich der Reinheit
nicht Von der vorigen Sorte, sondern ist nur
schaumig aufgetrieben. Eine gute G. muR sich
in destilliertem Wasser leicht und klar auflosen;
beim Erhitzen schmilzt sie und zersetzt sich
zwischen 210 und 2150 C. in Pyrogallusséure,
Kohlensédure und etwas Melangallussdure. Die
Gallusgerbsaure wurde frither fir ein Glucosid
gehalten, jetzt ist nachgewiesen, da man sie
ganz frei von Glucose darstellen kann, vielmehr
ist die Gallusgerbséure das Anhydrid der Gallus-
saure. Verwendung findet die G. als Beize beim
Farben von Baumwolle mit Anilinfarben, zum
Schonen des Weins bei gleichzeitiger Anwendung
in der Photographie und zu
anderen Zwecken. — Zollfrei.

Gerste (frz. orge, engl, barley, ital. orzo);
wichtige Getreidepflanze, angebaut zur Nahrung
fir Mensch und Vieh und zur Malzbereitung fir
Brennereien und Brauereien, Pflanze der gemaRigt
warmen Gegenden, am besten gedeihend im Wein-
klima, angebaut in allen Weltteilen, nicht in den
Tropen und wérmeren Zonen, aber von deren
Grenze an bis zum 70.0n. Br. und im Himalaya
und in Peru bis an 2800 m hoch, Uberall da
noch, wo ein kurzer, aber warmer Sommer den
Anbau ermdéglicht, in solchen Lagen jedoch nur
in der kleinen vierzeiligen Varietdt. Man kennt
angebaute Varietdten (,,Crithe”) und wildwach-
sende (Hordeastrum und Hordelymus), und zwar:
1) Gemeine G. (Hordeum vulgare), vier-
zeilig, weniger geeignet zu Malz, als zur Er-
néhrung, von der Linie der Rebe an nordwaérts,
als Winterfrucht auch noch sidlicher; 2) Sechs-
zeiligeG. (H. hexastichon), nurin wérmeren
Lagen, Winter- und Sommerfrucht; 3) Zwei-
zeilige Q. (H. distichum), vorziglich zu
Malz, nur Sommerfrucht, vom gemaéBigten Klima
bis an die warme Zone; 4) bis 8) Pfauen-,
Gabel-, Mause-, roggenartige und steife
G., ohne Bedeutung fir die Kultur. — Die G.
gedeiht am besten auf Boden mittlerer Be-
schaffenheit, aber in guter Kraft und Reinheit,
nicht bei Néasse, Biindigkeit, haufigem Wechsel
des Wetters und schroffen Extremen, besser in
zweiter, als in frischer Dungung und nur bei
sehr sorgsamem Anbau. Saatzeit zur Entwick-
lung der Apfelblite, in nordlicheren Lagen noch
im Mai, im Siuden schon im Februar. Vege-
tationszeit der vierzeiligen G. 63 bis 98, der zwei-
zeiligen G. 100 bis 159, der Wintergerste 280
bis 322 Tage. Den Ertrag gefahrden besondere
Trockenheit und Nésse, Spatfroste, Zweiwiichsig-
keit, Notreife, Schlagwetter (Abbrechen derAhren),
Lagern, Flugbrand Getreiderost, Mutterkorn,
Unkraut, verschiedene Feinde aus der Tierwelt,
besonders Vdogel. Man erntet beim beginnenden
Neigen der Ahren, vor dem Hartwerden der
Korner. Die angebauten Varietaten kennt man
in vielen Sorten, unterschiede® durch Feinhilsig-



keit, Mehlreichtum, GroRe, Farbe und Bruch der
Korner, Feinheit und GroRe der Halme, Anspruch
an Bodenund Klima u.s.w. Ertrag pro Hektar der
vierzeiligen G. 15 bis 25, der Wintergerste 46
bis 56, der zweizeiligen G. 13 bis 40 hl, je nach
Sorte, Boden, Lage u.s.w. 20 bis 70 Ztr. Stroh.
— Die G. wird hauptsachlich in Form von Malz
zu Bier, in geringerem Grade, als Mehl zum
Brotbacken, gewdhnlicher in der Form der
Graupen und der Griitze, in der Hauswirtschaft,
zum Teil gerostet als Kaffeesurrogat und uber-
wiegend als Malz dem Menschen, geschroten und
ungeschroten, gemalzt und ungemalzt nutzbar.
In Nordafrika und Arabien ist die G. das Futter
der Pferde, bei uns nur fir Gefligel Hauf)t—,
sonst Beifutter. Das Stroh findet hauptsachlich
als Futter, die Spreu, der langen Grannen wegen,
wenig Verwertung.— Europa erzeugt tiber 200 Mil-
lionen hl, am meisten RuBland; der Anbau schwankt
in den einzelnen Landern zwischen 4 °j0 (Italien)
und 32% (Dé&nemark) des Getreides Uberhaupt.
Die 6stlichen Lénder sind die ausfuhrenden, be-
sonders RuRland,Osterreich, der Nordosten Deutsch-
lands und Bayern; die groBte Einfuhr brauchen
England, dann Holland, Schweden-Norwegen,
Portugal. Frankreich bezieht viel G. aus Algier.
Die Vereinigten Staaten von Nordamerika ver-
zehren etwa 8 Mill. hl, das Deutsche Reich er-
baut etwa 50 Mill. Ztr. und bedarf 3 bis 5 Mill.
Ztr. Mehreinfuhr. 1 FaB G. rechnet manin Ham-
burg zu 34 kg, 1 Schiffslast in Amsterdam zu
1600 bis 1750 kg; ein Hektoliter wiegt 58,24 bis
63,7 kg. — Zoll s. Tarif Nr. 9¢c; Malz Nr. 9f;
Graupen, Griitze und Mehl Nr. 25q 2. Gebrannte
G. als Kaffeesurrogat Nr. 25m 1.

(xerstenzucker (Malzzucker, lat. saccha-
rum hordei). Die unter diesem Namen jetzt
kaufliche Ware besteht nur aus Zucker ohne
Bestandteile von Gerste. Friher wurde eine Ab-
kochung von Gerste oder Malz dem Zucker
zugesetzt und die Mischung so weit eingesotten,
dall sie nach dem Erkalten zur festen Masse er-
starrte. Jetzt verfdhrt man ebenso, aber nur
mit reiner wasseriger Zuckerlésung. Die einge-
kochte Masse gieft man auf eine glatte gedlte
Stein- oder Metallplatte aus, zerschneidet sie noch
vor dem Erkalten in Streifen, dreht diese schrauben-
artig um sich selbst und trocknet sie auf Blechen.
— Zoll gem. Tarif Nr. 25p 1.

Gesundheitsgreschirre (S anitdtsge-
schirre); mit diesem Namen belegt man die-
jenigen Topfgeschirre, welche keine Bleiglasur
sondern irgend eine andere, giftige Bestandteile
nicht enthaltende Glasur besitzen. — Zoll s. Tarif
Nr. 38¢, d, ¢, f.

Getah-Laholi (Sumatrawachs); eine Art
vegetabilisches Wachs, welches auf der Insel
Sumatra aus dem Milchsafte von Ficus ceriflua
(Jungh.) gewonnen und dort, wie auch in Java,
gleich dem Bienenwachse verwendet wird. Die
G. ist eine harte, graue Masse von 0,963 spezif.
Gewicht, schmilzt bei 610 C. und I6st sich voll-
stdndig in kochendem Weingeist und in Ather.
—e Zoll gem. Tarif i. Ah. Nr. 26m.

Gretah-Malabeoya; ein der Guttapercha &hn-
licher Stoff unbekannter Abstammung, schmilzt
bei 170° C. und ist in Chloroform loslich; findet
sich bis jetzt nur im indischen Handel. — Zoll
gem. Tarif Nr. 17a, ¢, d.

Getee (Getel, engl, jetee fibre); die Bastfaser
der Marsdenia tenacissima, einer in Ost-
indien wachsenden Pflanze; sie wird dort wegen
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ihrer Starke und ihres seidenartigen Glanzes
viel verwendet. — Zoll gem. Tarif Nr. 22. Vgl.
Flachs.

Getreide (Cerealien, Halmfrichte, frz.
ble, grains, engl, corn, grain, span, cereales). —
Unter G. versteht man im engeren Sinne die
Samen von Weizen, Roggen und Gerste, im wei-
teren auch noch Mais, Hafer, Buchweizen und
Hirse. Der Handel mit G. bildet den wichtigsten
Zweig des Lokal- wie des Welt-, des Klein- wie
des GroBRhandels, und zwar sowohl hinsichtlich
der GroBe des Umsatzes, als auch seiner Bedeu-
tung fur das Volkswohl; er dient dem Massen-
verbrauch fir Arm und Reich in allen Klimaten
und Weltteilen und verdient die allseitigste For-
derung, weil der Jahresertrag an Getreide lokal
in betrachtlichem Grade durch die Witterung
schwanken kann, im groRen und ganzen aber
nicht, oder nur infolge von Krieg oder pldtz-
licher Anbauvermehrung durch Urbarmachungen.
Soweit der EinfluB der Eisenbahnen und der
Schiffahrt reicht, kann es keine betrachtlichen
Schwankungen Uber oder unter die Mittelpreise
mehr geben, und nur bei noch unentwickeltem
Verkehr gibt es auch jetzt noch Hungersnot fir
Tausende und weite Strecken mit herrenlos-
wachsendem Getreide oder unverwertbarer Massen-
anhdufung zu gleicher Zeit, z. B. in RufBland
und im Innern von Asien und Afrika. In Mittel-
und Westeuropa kommen Notpreise nur noch
lokal vor, wenn im Winter die Unzulénglichkeit
der Ernte sich da zeigt, wohin die Zufuhr nicht
zur Ausgleichung gerichtet werden kann. Die
jetzigen Einrichtungen im und fir den Getreide-
handel haben diesem eine groRe Stabilitat ge-
geben; die groRen Saat- und Getreidemérkte
(Wien, Leipzig, London, Amsterdam u. s. w.),
welche vor der Ernte abgehalten werden, dienen
dem Zwecke, (ber das Ergebnis des Jahres-
ertrags in den einzelnen Landern sich zu ver-
gewissern, um Ab- und Zufuhr regeln zu kdénnen;
sie stellen gewissermafBen die internationalen Ver-
sicherungsinstitute gegen Notpreise (zu hohe oder
zu niedrige) dar und bewirken im groRen und
ganzen die Erhaltung fur alle in regem Han-
delsverkehr stehenden Léander auf dem Niveau
des angemessenen Durchschnittssatzes (bezeich-
net mit 100), bei welchem sowohl die Landwirte,
als die Verzehrer in den Stadtbezirken am wohl-
sten sich befinden. Der Massenverbrauch an G.
ist dadurch bedingt, daB dieses das Hauptnah-
rungsmittel der Menschen bildet, als Futtermittel
fur die Haustiere und als Rohmaterial zur Ge-
winnung technischer Erzeugnisse dient, so z.B.:
Bier (Gerste, Weizen), Branntwein (Gerste,
Roggen, Mais), Starke (Weizen, Mais) u. s. w.
Das europdische Gesamterzeugnis be-
rechnen Brachelli und von Neumann zu
1816 Mill. hl, das der im Verkehr stehenden
Welt Uberhaupt zu 3000 Mill. hl; davon kommen
im Mittel auf RuBland 641, Nordamerika 580,
Frankreich 242, Osterreich-Ungarn 173, Italien 88,
Spanien und Portugal 101, die drei nordischen
Staaten 58, Niederlande und Belgien 35, GrofR-
britannien und Irland 125, die Schweiz 5, die
Staaten der Balkanhalbinsel 130 und auf das
Deutsche Reich 260 Mill. hl auf die Einheit
des Roggens, Roggenwert, reduziertes Getreide.
Ausfuihrende Lander sind besonders: RuBland, die
Vereinigten Staaten Nordamerikas,, Ostindien,
Rumanien, Danemark, Schweden, Agypten und
die nordafrikanischen Staaten U(berhaupt, Sud-
lamerikas Nordstaaten, Australien. Gleichgewicht



im Verbrauch und Erzeugnis mit nur geringer
Differenz zeigen jetzt Osterreich-Ungarn (friiher
starke Mehrausfuhr) und Frankreich (frither Mehr-
einfuhr); der steten Einfuhr bedirfen GroRbri-
tannien und Irland, Spanien, ltalien, Belgien,
die Niederlande, Portugal, Finnland, die Schweiz,
Griechenland, Norwegen und Deutschland (bis
etwa 1870 noch Mehrausfuhr). — Mehr mit Be-
sorgnis als mit Befriedigung sieht man in Deutsch-
land auf die wachsende Ausfuhr der Verei-
nigten Staaten Nordamerikas (vorwiegend
Mais und Weizen). Die Hohe der Ausfuhr von
dort ist bedingt durch die europédischen Preise
und die Kosten des Transports (23 Mk. via New
York, vom Red River 40 bis 50 Mk.). RuBland
verfrachtet per Ostsee und#Odessa zu Schiff, per
Bahn vorzugsweise nach Osterreich, friher auch
nach Deutschland; zum Handel gehort dort
vielfach Vorausbezahlung, die Ausfuhr auf FluB-
schiffen und mit Schlitten®#im Winter geschieht
besonders von Polen aus. Osterreich-Ungarn

verfrachtet per Bahn und via Triest und Fiume
zur See. In Frankreich erleichtern die Eisen-
bahnen, Kanéle, Flisse und die bedeutende
Kistenentwickelung den Handel. Die Nor-
dischen Staaten verfrachten direkt nach Eng-
land und Amsterdam, nebst London und Berlin
der bedeutendste Marktort fur Getreide. Eng-
land bezieht die Hauptmengen nur noch aus
Amerika, Deutschland aus dem Osten und liefert
westwarts und nach der Schweiz. — Im Schiffs-
handel rechnet man nach Last, in Hamburg =

60 FaB k 43 kg bei Weizen, 40,5 bei Roggen,
34 bei Gerste und 26 bei Hafer, oder Roggen
10 °%ke Hafer 20 % geringer in der Tragfahigkeit
als Weizen; Amsterdam 1 Last == 21*%6Tonnen,
in Weizen 2050 bis 2450 kg, Roggen 2000 bis
2250 kg, Gerste 1600 bis 1750 kg. Hauptzeit
zur Seeverfrachtung Mérz, April, September und
Oktober. — Hauptplatze inDeutschland sind: |
Memel, Konigsberg, Danzig, Stettin, Posen,
Berlin, Breslau, Magdeburg, Nordhausen, Kéln,
Frankfurt a. M., Bremen, Hamburg, Libeck,
Minchen, Augsburg, Dresden. — Im Getreide-
handelrechnet man jetzt allgemein nach 1000 kg;
es wiegen, verschieden je nach Klima, Lage,
Boden, Diingung, Fruchtfolge u.s.w., 1 hl Wei-
zen 63 bis 75, Roggen 60 bis 70, Gerste 52 bis
63, Hafer 31 bis 52 kg. — Uber die Usancen
im Handel mit G. s. Sonndorfer, ,Usancen
und Paritéten des Getreides imWeltverkehr*, Berlin
1880. — Sehr wichtig fir den Handel mit G.
ist die Aufbewahrung der Ware, welche im
Suden in Silos (Gruben in der Erde), im Norden
in besonderen Getreidetirmen mit Bewegungs-
apparat, auf Speichern (Kornbdden), in Cylin-
dem u. s. w. geschieht. Das Lagern, bezw.
Liegenlassen zur Abwartung besserer Preise ist
mehr Sache des Landwirts, als des Kaufmanns.
Die Lagerungskosten sind durchschnittlich zu 1
bis 1,5 Mk, pro m. Ztr. und Jahr zu berechnen,
Zins und Verlust zu grof, um Vorrate zu halten.
Vermittelt wird das Geschéft durch Makler auf
den KombOrsen (Schranne). — Zoll: S. Tarif
Nr. 9.

Gewirze (frz. epic&s, engl, spice, ital. spezie);
Kollektivname fiir eine groRe Zahl vegetabilischer
Produkte, Samenkorner, Knospen, Rinden, Wur-
zeln, Blatter, Krauter, welche durch hohen Ge-
halt an atherischen Olen, stark aromatischen Ge-
ruch und feinen Geschmack zahlreiche Verwendung
in der Kiiche, in der Backerei, zur Likorfabri-
kation, bei Zuckerbackern, in Apotheken etc.

finden. Die bedeutendsten G. liefern die Tropen;
urspriinglich war der Handel Monopol der Hol-
lander, welche noch jetzt den Haupthandel haben.
Soweit von Bedeutung, finden sie ihre Bespre-
chung unter den besonderen Namen. — Zoll ge-
maBR Tarif Nr. 25i, fir Fabrikation &therischer
Ole frei.

Gewdirzessis (lat. acetum aromaticum); ein
Essig, der mit wirzhaften Stoffen einige Zeit an-
gesetzt und dann abgepreRt wird. Durch die
extrahierten Bestandteile ist er braun gefarbt.
Man gebraucht ihn in Krankenstuben etc. zum
Rauchern, indem man ihn auf heiRem Stein oder
Metall verdampft, wie zum Waschen von Gesicht
und Héanden. — Zoll gem. Tarif Nr. 3le, sofern
der G. als Rauchermittel geeignet ist. , Kréuter-
essig zum menschlichen Genu3 gehért der Tarif-
nummer 25d 1 bezw. 2 an.

Gewidrznelken (Nelken, Naglein, lat.
caryophylli, frz. girofles, engl, cloves, ital. ga-
roffoli, span, clavos de.specia, holl, kruitnagelen,
geroffels). Dieses Produkt der heilen Zone kam
schon im Mittelalter durch Vermittelung der Araber
und Venetianer als beliebte Handelsware nach
Europa und galt fur ein Erzeugnis Indiens, bis
die Portugiesen nach ihrer Entdeckung des See-
weges dahin die Molukken, die Gewiirzinseln par
excellence, als die engere Heimat des Nelken-
baums kennen lernten. Aus den Hénden der Por-
tugiesen gingen die Inseln und das Monopol des
Handels mit ihren Gewirzen in die der Holl&nder
Uber, welche, um ihre Ware hochzuhalten, den
Anbau auf Amboina und Temate beschrankten
und auf den Ubrigen Molukken die Baume aus-
rotten lieBen, aber es doch nicht hindern konnten,
daB spater (1770) von Franzosen Baume oder
Samen weggebracht und der Anbau nach fran-
zosischen Kolonien, den Inseln Bourbon und
Mauritius, sowie nach Cayenne in Sudamerika
verlegt wurde. Auch die Englédnder haben
Pflanzungen auf einigen Punkten ihrer ostindi-
schen Besitzungen (Singapore, Pulo Penang etc.)
angelegt. In neuerer Zeit hat sich der Anbau
noch Uber die ostafrikanischen Inseln Sansibar
und Pemba verbreitet und ergibt dort grofe
Mengen von Ware, etwa 3,5 Mill. kg jahrlich.
Es sind demnach gegenwartig ostindische, afri-
kanische und amerikanische Nelken im Handel;
die erstere Sorte ist die beste. Sie wird nach der
Insel Amboina, der groten der Molukken, be-
nanntundvon derhollandisch-ostindischen Handels-
gesellschaft in den periodischen Warenauktionen
zu Amsterdam, Rotterdam etc. verkauft. Diese
Nelke ist schon lang und voll, mit wenig Bruch.
Die Ware von Sansibar, etwas dunkler von
Farbe und magerer, ist die zweitbeste; sie kommt
Gber London und ist haufig imHandel. Cayenne-
und Bourbonnelken sind noch kleiner und
olarmer als vorige; sie gehen nur in den fran-
zosischen Héfen ein. Die G. bestehen aus den
unentwickelten, getrockneten Bluten des Gewiirz-
nelkenbaumes (Caryophyllus aromati-
cus), oder Eugenia caryophyllata ein
schoner immergriner Baum von méRiger Hohe,
zur Familie der myrtenartigen Gewachse ge-
horend, ahnelt in seiner Belaubung dem Lor-
beerbaum und gewahrt namentlich zur Bliitezeit,
wenn das gléanzende Dunkelgriin der Blatter mit
den reichen Blitenbiuscheln mit ihren fleischigen
roten Kelchen und weiBen Bliitenkdpfchen durch-
setzt ist, einen prdchtigen Anblick. In den
Blutenkelchen ist das stark aromatische Ol, 'das
dem Baume eigentimlich ist, am reichlichsten



enthalten; man pflickt daher die Blutenbischel
noch im Knospenzustande, réuchert sie auf ge-
flochtenen Matten Uber schwachem Feuer etwas
und 18Rt sie dann an der Sonne vollends ab-
trocknen, worauf die Kelche von den gabelig ver-
zweigten Stielen getrennt werden. Durch das
Réuchern erhalten die G. ihre mehr oder weniger
dunkle braunrote Farbe. Die Erntezeit féllt in
die Monate Oktober bis Dezember. AufAmboina,
dem Hauptsitz der Kultur, werden alljéhrlich
etwa **Mill. kg. G. gewonnen. Die Pflanzungen
sind dort in Garten oder Parks geteilt und Auf-
sehern unterstellt; ein Baum gibt 2yBbis 3 kg,
manchmal auch 10 kg. Die Gite der Ware im
Handel bemift sich nach ihrem Olreichtum; gute
Ware muB schwer und voll, ohne Schrumpfung
und holzige Trockne, vielmehr biegsam und
weich sein und das zwischen den Kelchzipfeln
sitzende, aus den unaufgebliihten Blumenblattern
bestehende Kopfchen noch haben, weil dies zur
Konservierung des Olgehaltes dient. Deshalb
sind auch Bruchstiicke geringwertiger als ganze
Nelken. Istdie Ware gut, so muB durch Driicken
mit dem Nagel reichlich Ol zum Vorschein ge-
bracht werden kénnen. Wo die Képfchen fehlen,
ist auch der Olgehalt schwach, und es ist sogar
moglich, daB solcher Ware schon ein Teil des
Ols durch Destillation entzogen worden ist. —
Als Nebenprodukte von weniger Bedeutung
kommen noch die B litenstiele (Nelken-;
Stengel, Nelkenstiele, Fusti) und die
getrockneten Frichte des Nelkenbaumes im
Handel vor. Beide sind weit weniger gewirz-
haft als die Nelken. Die zerkleinerten Stiele
finden sich gewdhnlich den geringeren Sorten
der Nelken zugemischt, und unter gemahlenen
Nelken, die in den meisten Fallen Mischware
sind, mogen sie oft stark vertreten sein. Fur
sich benutzt man sie zur Bereitung einer ge-
ringeren Sorte von Nelkenél, ferner zu Likéren,
Parfumerien etc., ebenso wie die noch weniger
bedeutenden Frichte, die unter dem Namen
Mutternelken (lat. anthophylli) bekannt sind.
Diese werden kurz vor der Keife gesammelt und
getrocknet, sind 1¥* bis 21- c¢cm lang, eifdrmig,
auf dem Scheitel mit den 4 Kelchzipfeln besetzt,
auf der Oberflache fein runzelig, von schwarz-
licher oder graubrauner Farbe und enthalten
einen einzelnen langlichen braunen Fruchtkern,
AuBer dem reichlich vorhandenen &therischen 6le
enthalten die Nelken noch Eugenin und Caryo-

phyllin als charakteristische Stoffe. — Zoll
s. Tarif Nr. 25i, sowie die Anm. zu Nr. 25i.
Gewiirznelkendl (Nelkendél, lat. oleum

caryophyllomm, frz. essence de girofles); das
atherische Ol der Gewdrznelken, wird groBten-
teils schon in den Produktionslandern gewonnen,
doch destilliert man auch nicht unbedeutende
Mengen jetzt bei uns, namentlich in Hamburg
und Altona. Die Nelken liefern eine Ausbeute
von 177a bis 19°/0 Ol, Nelkenstiele nur 6°/0.
Das G. ist dickflissig, frisch bereitet hellgelb,
wird aber bald braun; es schmeckt scharf brennend
und besitzt den feinen Nelkengeruch im hohen
Grade; es ist schwerer als Wasser und besteht
hauptséchlichausNelkensaure oderEugenol,
eine zur Gruppe der Phenole gehérige Verbin-
dung. AuBerdem findet sich noch eine geringe
Menge eines Kohlenwasserstoffs in dem G. Eine
geringere Sorte, das Nelkenstieldl, besitzt
einen etwas weniger feinen Geruch, ist aber sonst
dem G. ganz &hnlich. Das Nelkendl wird sehr
haufig veifalsc&t und werden hierzu Zedern-

holzél, Ricinusdl, Kopaivabalsamél, ZimtblatterOl,
Sassafrasol u. dgl. benutzt. Ein gutes Nelkendl
mul sich schon in seinem gleichen Volumen
70prozentigen Alkohol klar 16sen und darf dabei
nichts abscheiden, ebenso muR es sich in dem
2- bis 3fachen Volumen Essigsdure von 1,060
spezif. Gewicht klar l6sen; mit konzentrierter
Kalilauge geschuttelt, muB es eine feste, kristalli-
nische Masse von nelkensaurem Kali geben.
Das G. hat bei 15° C. ein spezif. Gewicht von
1,062, das Nelkenstieldl von 1,061. Benutzung
findet das G. in der Parfumerie, Medizin und
Likorfabrikation. — Zoll s. Tarif Nr. 5a.

Gewdlirzdl; ein Gemisch verschiedener gewiirz-
hafter 4&therischer Ole (Citronen-, Zimt-, Kar-
damomen-, Maeisdl etc.), welches von Drogisten
als Zusatz zu Backwaren verkauft wird. — Zoll
s. Tarif Nr. 25i.

Giftlattich. Eine zweijdhrige, besonders im
stidlichen und sudwestlichen Europa heimische,
zum medizinischen Gebrauche friher vielfach
angebaute Giftpflanze, Lactuca virosa, zu den
Kompositen gehdrig und eine nahe Verwandte
des Gartensalats. Die Pflanze enthalt einen
brennend scharfen und bittern Milchsaft, wird
aber jetzt selten noch verwendet. Der Milch-
saft wird teils in Form eines weingeistigen
®Extrakts (extractum lactucae virosae), das aus
den frischen Blattern und Bliten bereitet wird,
teils als sog. Laetucarium angewandt. Dieses
letztere ist der an der Luft erhértete Saft, der
»durch Einschnitte ausgeflossen ist, die man in
der Blitezeit in den Stengel der Pflanze ge-
macht hat. Die austretende weiRe Milch trocknet
dabei zu einer braunlichen Masse ein, die
|kratzend bitter schmeckt und einen opiuméahn-
*lichen narkotischen Geruch besitzt. AuRer diesem
Produkt, das in Deutschland und England auf
gleiche Weise gewonnen#wird, benutzt man
aber auch, und zwar in Osterreich und Frank-
reich, den gewohnlichen Gartensalat (Lac-
tuca sativa) zur Darstellung vonLactucarium,
das ebenso, aber viel schwécher wirkt als das
vorige. — Zollfrei.

Gimpen; gleichbedeutend mit Gorl (s. d.).
Bettgimpen werden starke Leinenspitzen ge-
nannt.

Gin; diesen Namen filhren verschiedene in
England gebrduchliche Sorten von Branntwein;
sie bestehen aus Getreidebranntwein, der mit
verschiedenen Gewiirzen destilliert wurde. --*
Zoll gem. Tarif Nr. 25b (* 2).

Gingelly; eine Art ostindischer Raps, 4er
dort in bedeutender Menge angebaut und so>"hl
im Lande selbst verbraucht, als auch fir~die
Zwecke der Olbereitung nach England exportiert
wird. Man unterscheidet weiBen und schwarzen
G .; Kalkutta und Curachee sind die Hauptplatze
fir diesen Artikel. = Zoll gem. Tarif Nr. 9d «.

Ginghams (frz. guingan, engl, gingham);
eine Gattung gestreifter oder gewirfelter Ge-
webe, die urspriinglich nebst ihrem Namen aus
Ostindien kamen (Bengal stripes) und meist
aus Baumwolle mit einigen Faden Basteinschufl
bestanden. Sie wurden dann in England, Frank-
reich und Deutschland in verschiedenen Sorten
nachgemacht, aus Seide und Bast, Baumwolle
und Bast, Baumwolle und Leinen, ganz Leinen
oder ganz Baumwolle. Gegenwartig beschrankt
sich der Name nur auf diese letztere Sorte, lein-
wandartig gewebte, buntgestreifte oder gewirfelte
Zeuge von verschiedenen Feinheitsgraden, 0,7 bis
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1,0 m breit. Man nennt den Artikel auch eng-
lische oder schottische Leinwand, beson-
ders die festgeschlagenen und geglatteten Sorten.
Mit Seidenfaden durchschossene nennt man In-
diennes. G. werden in den meisten Weberei-
distrikten Deutschlands viel gefertigt, teils fur
den inneren Konsum, mehr noch zur Ausfuhr
Uber See. — Verzollung: Gem. Tarif Nr. 2d 8;
Indiennes Nr. 30f.

Olnsenginirzel (Kraftwurzel, lat. radix
ninsi oder ginseng). Die Chinesen legen bekannt-
lich einen hohen Wert auf eine gewisse Wurzel,
die ihnen als ein Starkungs- oder Reizmittel dient,
und die sie nicht allein aus dem Norden ihres
eigenen Landes, sondern auch von auswarts, aus
Japan, Nepaul und neuerdings auch aus Nord-
amerika beziehen. Die Pflanzen, von welchen
diese Wurzeln kommen, gehéren dem Geschlecht
Panax an; in Amerika ist es P. quinquefolia,
ein Gewaéchs, das bei uns in Géarten und An-
lagen als Blattpflanze nicht selten vorkommt.
Die Amerikaner setzten nach ihren Handelsbe-
richten im Durchschnitt der letzten 5 Jahre 370000
amerik. Pfund G. im Werte von 760000 Dollars
jahrlich ab, welche Menge ausschlieRlich China
kaufte. In unserem Arzneischatz dagegen hat
sich die Droge keine Stelle erringen konnen.
— Zollfrei.

Gips (Sparkalk, Calciumsulfat, Ilat.
gypsum, calcaria sulfurica, frz. gyp.se, platre,
engl, gypsum, ital. gesso); ein aus wasserhaltigem,
schwefelsaurem Kalk (Calciumsulfat) be-
stehendes Mineral, findet sich in verschiedenen
Varietaten, teils dicht und derb als festanstehen-
des Gestein, teils in faserigen Aggregaten (Faser-
gips) oder als lockere schuppige Masse (Schaum-
gips) oder endlich in mehr oder weniger grof3en
Kristallen als Gipsspat, Fraueneis oder
Marienglas (lat. glacies Mariae). Auch der
Alabaster ist seiner chemischen Zusammen-
setzung nach G., also wasserhaltiges Kalksulfat.
Der G. ist weicher als der Kalkstein, lait sich
daher leicht gewinnen, er ist meistweif3, seltener
farbig; er I6st sich in ungefdhr 400 Teilen Was-
ser auf, diese Losung wird Gipswasser ge-
nannt. Beim Erwérmen Uber 100° C. verliert
der G. Wasser und ist bei 170° C. vollkommen
wasserfrei; solcher G. wird gebrannter G. ge-
nannt und bekanntlich in groRen Mengen herge-
stellt. Derselbe hat die Eigenschaft, beim An-
rihren mit einer passenden Menge von Wasser
(beim Brennen verliert er 2100 Wasser) wieder
zu erharten, indem er das Wasser chemisch bindet.
Auf dieser Eigenschaft beruht seine Anwendung
zur Herstellung vielerlei GipsguB - Gegensténde.
Der gebrannte G. wird im feingemahlenen Zu-
stande verkauft. Wird der G. zu stark gebrannt,
d. h. bis auf 220° C. erhitzt, so verliert er die
Eigenschaft, Wasser zu binden und damit zu er-
héarten, man nennt ihn dann totgebrannt.
W asserfreier G. findet sich auch schon in der
Natur als fest anstehendes Gestein und heif3t
mineralogisch Anhydrit. Der gemahlene natlr-
liche G. wird zuweilen unter dem Namen An-
nalith oder Terra alba als Fullmasse furPa-
pier oder zur Herstellung weiBer Glanzpapiere
verwendet. Den gebrannten G. benutzt man wie
schon erwahnt zur Herstellung von Gipsguf3-
arbeiten, namentlich: Gipsfiguren, Stuccaturar-
beiten, Gipshohlformen, ferner zu chirurgischen
Zwecken (Gipsverband), zu Estrich, zum Stereo-
typieren u. s. w.; den totgebrannten zu gewissen
Glasurmassen. — G. ist zollfrei. Gipswaren,

einschliellich der Formen zur Herstellung plasti-
scher Gegenstande, sind gem. Tarif Nr. 33h 1R
bezw. Nr. 33h 2 zollpflichtig.

GirolMi; ein von Basel aus in den Handel
kommender Teerfarbstoff, wird durch Einwirkung
von salzsaurem Nitrosodimethylanilin auf ein Ge-
menge von salzsaurem Metaxylidin und Paraxylidin
erhalten; braunes, in Wasser mit roter Farbe
l6sliches Pulver, wird in Kattundruck zum Nuan-
cieren von Alizarinviolettdruckfarben benutzt;
farbt gebeizte Baumwolle rotviolett. — Zollfrei;
zubereitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

Glanz; in vielen Gegenden gebrauchliche Be-
zeichnung fir Kanariensamen. — Zollfrei.

Glanzleinwand (G lanzschetter, frz.treil-
lis, engl, trellis); locker gewebtes, teils roh, teils
gebleicht, teils im Stiick gefarbt vorkommendes
Leinenzeug, das zur Appretur mit Starke und
Dextrin Uberstrichen und mit einem Glattstein
glanzend gemacht worden ist. Es dient als steifes
Futterzeug zu Kleidern und Hiten, zu Tuch-
kappen u.s. w. Es werden jetzt derartige Zeuge
grof3tenteils aus Baumwolle gewebt und wohl auch
noch G., richtiger Futterkattun genannt. —
Verzollung: leinene s. Tarif i. Ah. Nr. 22fund g;
baumwollene Nr. 2d 1—3.

Glas (lat. vitrum, frz. verre, engl, glass, span,
vidrio, ital. vetro). Das Glas ist, wie allbekannt,
ein kinstlich erzeugtes Material zu einer erstaun-
lichen Menge von Waren fur den verschieden-
artigsten Bedarf, ein Produkt der Zusammen-
schmelzung von Kieselsdure mit verschiedenen
Basen, ein Stoff, der mit unserem ganzen biirger-
lichen, technischen und wissenschaftlichen Leben
so innig verwachsen ist, dal er gar nicht daraus
hinweggedacht werden kann, um so weniger als
alle Ersatzmittel unzureichend waren, die Licke
auszufiillen. Die Erfindung des G. ist eine sehr alte
und ihre Geschichte dunkel;schon im Altertum war
die Glastechnik zu betréachtlicher Hohe gediehen,
wenn auch nur in der Richtung auf Schmuck-
und Luxuswaren. Die Grundlage aller Gléaser
ist immer der Kiesel, vom Chemiker K iesel-
sadure genannt, weil der Stoff sich in der That
wie eine Saure verhalt, also mit basischen Kor-
pern Verbindungen eingehen kann, die dann
theoretisch als Salze zu betrachten sind. In
diesem Sinne ist denn auch das G. ein amorphes
Gemenge verschiedener kieselsaurer Salze oder
Silicate. Der Kiesel kommt in seiner reinsten
Form als Bergkristall vor, der aber seiner Selten-
heit wegen, kein Material der gewdhnlichen Glas-
hutten ist, sondern nur zu feinen Glasflussen, be-
sonders zu den kunstlichen Edelsteinen und op-
tischen Glasern dient. Fur gewohnliches G. ver-
wendet man eine andere Form des Kiesels, den
Quarz, oder auch den Feuerstein, welche
Materiale dann erst durch Gluhen und Abl6schen
in kaltem Wasser miirbe und pulverisierbar ge-
macht werden; am héaufigsten jedoch benutzt man
weiBen Sand, welcher von der Natur gepul-
verter Quarzist. Alszweiter hauptsachlicher Grund-
stoff des G. dient entweder Kali oder Natron,
die jedoch nicht im reinen, &atzenden Zustande,
sondern als Salze zur Verwendung kommen, nam-
lich als Pottasche (kohlensaures Kali), Soda (koh-
lensaures Natron) oder Glaubersalz (schwefel-
saures Natron), seltener als Koch- und Steinsalz
(Chlornatrium), und es hat daher die Kieselsaure
in der Gluhhitze die in den genannten Salzen
enthaltenen S&uren erst auszutreiben. Bringt
man Pottasche oder Soda mit Kieselsaure in
feurigen FluB, so entsteht ein Aufbrausen, da die



Kohlensdure von der Kieselsdure ausgetrieben
wird Und kieselsaures Kali oder Natron entsteht.
Ebenso mul die starke Schwefelsdure und das
Chlor dem Kiesel unter diesen Umstéanden weichen,
besonders wenn durch einen Zusatz von Kohle
die Zersetzung beférdert wird. Nun gibt aber
die einfache Paarung von Kiesel und Kali oder
Natron wohl G., aber noch kein haltbares, son-
dern nur solches, welches in Wasser aufloslich
ist (Wasserglas); es muf3 vielmehr, tun das
gewohnliche Glas zu erhalten, wenigstens noch
ein basischer Kérper hinzukommen, der schon
fur sich mit dem Kiesel verbindbar ist, oder
chemisch gesprochen das G. muf} wenigstens ein
Doppelsilikat sein; es ist aber wegen ander-
weitiger Zusatze gewdhnlich ein mehrfaches oder,
genauer genommen, ein Gemisch von Silikaten,
bei welchen die verschiedensten Mengenverhalt-
nisse Platz greifen konnen und das chemische
Gesetz der Aquivalente so gut wie aufgehoben
scheint, auchin der Praxis unmdglich eingehalten
werden konnte. Als gewohnlicher Zusatz, um
obiger Bedingung zu geniigen, dient gebrannter
Kalk oder auch Kreide. Mit Kiesel, Kali oder
Natron und Kalk lassen sich gute harte Gléaser
erzeugen. Baryt kann den Kalk vollstandig und
vorteilhaft ersetzen, ist aber zu teuer. Andere ge-
legentliche Zusétze sind: Borax, wo es sich um
Leichtflussigkeit handelt, Magnesia, Thon. Der
weile Thon besteht aus kieselsaurer Thonerde,
bringt also zwei G. bildende Stoffe mit, macht
aber die Masse sehr strengflussig. Thonhaltiger
Sandkalkstein liefert zugleich drei Ingredienzen,
taugt aber nur zu dunklen Glasern, sog. Bou-
teillenglas, daer gewodhnlich stark eisenhaltig ist.
Schwere M etalloxyde gehen ebenso willig in
die Glasmasse ein, wie die erdigen Basen und
geben derselben meist eine bestimmte Farbung;
nur das Bleioxyd laRt die Masse weil3, veréndert
aber ihre optischen Eigenschaften, woriiber unten
beim Flintglas Naheres. Die farbende Eigen-
schaft verschiedener Metalloxyde wird bei der
Erzeugung farbiger Glaser verwertet; wo sie aber
als Verunreinigung der zu weiflem G. bestimmten
Materialien auftritt, ist sie natirlich von Ubel.
Namentlich aber ist es das Eisen, das sich den
gewdhnlichen Materialien, Sand, Kalk, Thon,
Glaubersalz fast immer im oxydierten Zustande
anhangt und als Oxydul das G. griin, als Oxyd
gelblich farbt. Aulerdem gibt Kohle, die als
Bauch oder sonst wie zur Glasmasse kommt, der-
selben eine braunliche Farbung. Es sind daher
zur Herstellung von weilem G. gewohnlich auch
noch Zuséatze erforderlich, die entfarbend wir-
ken. Es werden dazu verschiedene Stoffe an-
gewandt, in der Begel solche, die Sauerstoff ab-
geben konnen, wie eisenfreier Braunstein, Men-
nige, Salpeter, arsenige Saure. Durch den Sauer-
stoff dieser Substanzen wird vorhandene Kohle
zu Kohlensaure verbrannt und Eisenoxydul in
Oxyd verwandelt, das nur wenig gelblich farbt.
Der Braunstein (von alters her Glasmacher-
seife genannt) liefert auBer Sauerstoff nochMan-
ganoxyd, das fur sich in gréReren Mengen das
G. violett farbt, bei magRiger Anwendung natir-
lich nur mit einem schwachen Ton, der eben hin-
reicht, den von Eisen stammenden gelblichen Ton
gerade zu neutralisieren, sodal das G. dann farb-
los erhalten wird. Einen nicht unwichtigen Bei-
trag zur Glasmasse, welcher zum Teil die Wohl-
feilheit der geringen Glaswaren mit ermdglicht,
sind die Glasscherben verschiedener Herkunft, das
Bruchglas. Schonin der Glashutte selbst fallen

betrachtliche Mengen solcher Abgange; groRere
Quantitaten noch liefern die Sammlungenim gro-
RBen Publikum und die mit Glasgeschirren ar-
beitenden Fabriken, die manchmal die GefaRe
gleich nach einmaligem Gebrauch zerschlagen
mussen. Natirlich kann so gemischtes und zum
Teil verunreinigtes Material nicht zu guten reinen
Glasern benutzt werden, sondern dient nur zum
Teil zu gewohnlichem Fenster- und Hohlglas,
sonst zu Bouteillenglas. Bei letzterem, bei dem
auf die Farbung nichts ankommt, benutzt man
endlich auch, wo Gelegenheit ist, sie billig zu be-
schaffen, verschiedene vulkanische leicht schmelz-
bare Gesteine, wie Basalt, Lava, Bimsstein, Pho-
nolith, Obsidian u. s. w. — Die weilRen Glaser
unterscheiden sich nach dem Angefiihrten haupt-
sachlich als Kali- und Natronglas, doch
ohne dal die Trennung immer eine scharfe ware,
da man auch dem Kaliglase, der leichteren Schmelz-
barkeit halber, einen Anteil Natron gibt, z. B.
zu Spiegeln. Das Kalikalkglas bildet die
edelste, héarteste und schwer schmelzbarste Glas-
masse; dieserhalb und weil sie so gut wie farb-
los ist, dient sie zu Spiegeln, chemischen Ge-
ratschaften, zu vielen feinen und Luxuswaren,
die geschliffen, gefarbt und sonst verziert wer-
den. Es bildet diese Sorte das altberiihmte b6 h-
mische Kristallglas. Das nach englischem
Vorgénge sog. Kronglas fiir optische Waren
ist auch nichts anderes als gutes Kalikalkglas;
in welchem auch ofter ein Teil des Kali durch
Natron ersetzt ist. — Zu allen im gewdhnlichen
Gebrauch stehenden Glaswaren sowie zu Fenster-
glas wird nicht Kali, sondern das viel wohl-
feilere Natron verwendet, und zwar teils als
calcinierte Soda, teils auch in Form von Glauber-
salz, in welchem das Natron noch wohlfeiler ist.
Natronglaser sind weicher, leichter schmelzbar
und darum auch nicht so dauerhaft als Kali-
glaser; auch zeigt die Ubrigens reine Glasmasse
in dickerer Schicht immer einen deutlichen Stich
ins Griune, der selbst dem eisenfreien Natron-
glase natureigen ist. Eine dritte Gruppe bilden
die Bleiglaser, die auBer Kali auch noch Blei-
oxyd enthalten und auch einigermaBen in die
vorigen hinubergreifen, denn wenn zur Entfarbung
einer Spiegelglasmasse etwas Mennige verwendet
wird, so wird das G. natirlich etwas bleihaltig.
Ein Zusatz von Bleioxyd oder besser Mennige
zum Glassatz, der in diesem Falle nur mit Kali
bereitet wird, macht das G. schwer, leicht schmelz-
bar und ziemlich weich und gibt ihm einen
schonen glockenhellen Klang (englische Wein-
glaser). Besonders ausgezeichnet ist das Blei-
glas aber durch seinen brillanten Glanz und sein
starkes Lichtbrechurigsvermégen, wodurch es
namentlich fur geschliffene Sachen und kunst-
liche Edelsteine sich besonders eignet, flr optische
Zwecke aber, zur Herstellung achromatischer
Linsen, ganz unentbehrlichist. Anf gewdhnliche
Waren angewandt, pflegt man das Bleiglas eng-
lisches Kristallglas zu nennen, bei optischen
Linsen dagegen F lintg las, welchesin der Masse
nichts Eigentimliches hat, wohl aber besondere
Manipulationen bei der Zubereitung erforderlich
macht, um die Masse frei von Streifen zu er-
halten, die sich bei der Schwere des Bleigehalts
so leichtbilden. Ein besonders starkes Strahlen-
brechungsvermdgen besitzt das Thalliumglas,
es besteht aus kieselsaurem Kali und kieselsaurem
Thalliumoxyd und eignet sich vortrefflich zu
optischen Glé&sern und kunstlichen Edelsteinen;
sein Preis ist jedoch ein ziemlich hoher. — Die



Verfertigung das G. geschieht in den sog. Glas-
hiitten. ~ Die gehorig vorbereiteten gemahlenen
und innig gemischten Bestandteile werden zu-
vorderst in einem besonderen Ofen einer vor-
laufigen teigigen Schmelzung unterworfen (ge-
frittet), wobei die Masse eine Menge Gase aus-
stoRt und an Volumen sehr abnimmt; sie wird
dann sofort in die Glashéfen eingetragen, die zu
6 bis 10 in dem runden, oben kuppelférmig ge-
schlossenen Schmelzofen stehen. In der Wandung
des Ofens befindet sich vor jedem Hafen ein
Arbeitsloch, durch welches alles Eintragen und
Herausnehmen erfolgt. Ofen wie Hafen sind
schon vor dem Eintragen in volle WeiRglut ge-
setzt. Beide bestehen aus feuerfester Thonmasse;
die letzteren, deren jeder etwa 800 kg Glasmasse
falt, werden von dieser betrachtlich angegriffen,
daher bald unbrauchbar. Die Schmelzofen selbst
unterliegen durch die starke Hitze ebenfalls einer
baldigen teilweisen Zerstdrung. Man hat ihrer
gewdhnlich zwei, einen im Gange und einen in
Reparatur. Gefeuert wird, wo es zu haben ist,
mit Holz, sonst mit Steinkohlen; wo die Gas-
feuerung benutztwird, kénnen auch Braunkohlen,
Torf und sonst geringes Material gebrannt wer-
den. Bis die Glasmasse gehdrig in FluB gekom-
men und geldutert ist, vergehen nach Umstdnden
24 Stunden bis einige Tage, und das nun er-
folgende Verarbeiten der Masse, das ohne Pausen
Tag und Nacht fortgeht, nimmt ebenfalls ver-
schiedene Zeitraume in Anspruch. — Es gabe
keine Glasindustrie, wenn nicht die gliihende
Glasmasse glucklicherweise die ungemeine Bild-
samkeit und Zahigkeit beséRe, von der man
eigentlich nur durch Anschauung einen richtigen
Begriff erhdlt. Nur zum eigentlichen Gielen in
Formen eignet sich die z&he Masse nicht, und
alles sog. gegossene G. ist in Formen gepreBt;
selbst die Spiegeltafeln verdanken ihre Flachen
nicht ausschlieflich dem GuR, sondern nebenbei
der PreBwalze. Die meisten Glaswaren sind ge-
blasene, indem sie aus einem zu einem hohlen
Kdorper aufgeblasenen Klumpen Glasmasse ge-
bildet werden. Es entstehen in dieser Weise
sowohldie Hohlglaswaren als auch das Fenster-
glas und die Glaser zu den ordindren Spiegeln.
Durch geschickte Manipulationen mit der aufge-
blasenen Masse, Schwenken, Drehen, Rollen,
Stauchen, und mit Anwendung sehr einfacher
Werkzeuge, Stabe, Scheren, Stangen u. s. w.,
macht der Glasarbeiter, indem er so oft als
nothig die erstarrende Masse am Arbeitsloch wie-
der erweicht, aus einem Klumpen Glasmasse alles
Mdogliche. Um Tafelglas zu erzeugen, nimmt
der Arbeiter, der immer wenigstens einen Helfer
hat, einen entsprechend grolRen Klumpen der
Glasmasse, 2 bis 2Ji kg, an sein Blasrohr, das
er die Pfeife nennt, blast ihn zu einer Bimform
auf, schwenkt dieselbe unter und uber sich und
bringt endlich einen hohlen unten und oben ge-
schlossenen Cylinder zu Stande, den er unten
durch starkes Blasen aufsprengt und durch scharfes
Drehen die Ausgleichung des unteren Randes
bewirkt. Dann wird die obere an der Pfeife
sitzende Wdlbung abgesprengt, in dem Cylinder
seiner ganzen Lange nach ein gerader Sprung
erzeugt und dann dieser Cylinder in den Streck-
ofen gebracht. In der Hitze desselben erweicht
die Glasmasse wieder, die mit dem Schlitz nach
oben auf einer Platte liegende Hohlwalze wird
nach beiden Seiten aufgeschlagen, legt sich platt
nieder, wird mit passenden Werkzeugen vollends
geebnet und gebiigelt und dann in den dicht

dabei befindlichen Kiihlraum geschoben, der Gbri-
gens noch immer eine hohe Hitze hat, da nicht
bloR diese, sondern uberhaupt alle Glaser nur
ganz allmahlich mit dem Kihlofen selbst er-
kalten durfen, weil sie sonst noch viel sproder
werden wirden als sie schon sind. In neuerer
Zeit werden die groReren] Stiicke von Hohlglas
vielfach nicht mehr mit dem Munde geblasen,
sondern auf mechanischem Wege mittelst Dampf
oder .gepreBter Luft. Die jetzt gebrduchlichen
gewdlbten oder parabolischen Fenster-
scheiben erhalten ihre Form dadurch, da® man
ebene Tafeln auf einer ebenso gewdlbten guB-
eisernen Platte im Gliuhofen erweichen 1aBt, bis
sie sich auf dieser Unterlage (berall angelegt
haben. In &hnlicher Weise werden die Uhr-
glaser aus dem Rohen gebildet. Die Musterungen,
welche manchen Scheibengldsem als Buckel,
Schuppen u. s. w. gegeben werden, um ihnen
die deutliche Durchsicht zu benehmen, sind in
die noch weiche Masse durch gravierte Metall-
walzen eingedriickt, wéhrend eine vielgebrauchte
andere Sorte, das sog. M usselin- oder Jalou-
sieglas, das durch weile Ornamentation teil-
weise undurchsichtig gemachtist, entweder durch
Atzen mit FluB sdure (s. d.) hergestellt oder
auf andere Weise erzeugt ist. Man druckt ndm-
lich die Musterung mit einem klebrigen Stoffe
vor, pudert ein feines Pulver auf, das aus Knochen-
asche und einem leicht flissigen Glase besteht,
fegt das auf das blanke G. gefallene ab und be-
festigt das Muster durch vorsichtiges Einbrennen.
— Die Herstellung des gegossenen Tafelglases
gestaltet sich anders. Es dienthierbei eine dicke
geschliffene Platte von GuReisen oder Bronze,
die vollig wagerecht auf einem Karren liegt, der
auf Eisenschienen sich bewegt. Zur Ausfiihrung
eines Gusses wird die GuBtafel an die Miindung
eines zur Rotglut geheizten Kuhlofens herange-
fahren, dessen Sohle mit ihr in gleicher Ebene
liegt. Vier rahmenférmig auf die Tafel gelegte
Metallschienen bestimmen die GroBe und Dicke
der zu gieRenden Tafel, die ebenfalls durch Feuer
oder Kohlen geheizt ist. Wenn alles zum GuB
bereit ist, wird ein Hafen voll Glasmasse aus
dem Schmelzofenherangebracht, an einem Krahnen
aufgezogen und (ber der Platte umgestirzt.
Andere Arbeiter lsen gleichzeitig eine schwere
Metallwalze, die an einem Ende der Gielplatte
in Gabeln liegt, und rollen sie iber die Glas-
masse hinweg, sodal diese den ganzen Raum
innerhalb des Rahmens ausfilllen muR. Sobald
der GuB erstarrt ist, schiebt man ihn in den
Kihlofen, in welchen eingeschlossen er in etwa
8 Tagen kalt wird. Seine vdllige Ausbildung
erhélt dann der GuR in der Schleif- und Polier-
mihle. Viele solche Tafelnjsind jetzt nicht nur zu
Spiegeln, sondern zur Verglasung luxuridser
Schaufenster an den Laden grofer Stadte be-
stimmt und zeigen sich hier in immer steigender
GroRe, sodal die Preise von 300 bis 450 Mk.
pro Stick wohl schon uberschritten sind. Ge-
gossenes, aber roh gelassenes Tafelglas in oft
bedeutenden Dimensionen wird gegenwartig eben-
falls in betrachtlichen Mengen fabriziert und zu
Bedachungszwecken verwendet, namentlich fir
Eisenbahnhallen, Warenmagazine, Lichthofe, Ge-
wachshduser u. s. w. Fur photographische
Zwecke wird viel Plattenglas verbraucht, das in
den gangbaren Formaten bereits geschnitten im
Handel ist. Es dient dazu in einigen Féllen ge-
schliffenes Spiegelglas, gewdhnlich aber gutes
starkes Tafelglas, meistens das sog. rheinische



Doppelglas, — Die gestaltenreichste Gruppe der
Glaswaren bildet das Hohlglas, zu welchem
alle gefaRartigen Glaskorper, Cylinder, Uber-
stlirze u. s. w. gehdren und dessen Fabrikation
naturgemal in verschiedenen Branchen ausein-
andergeht, namlich Griinhohlglas, ordinéares
Weikglas, dessen Artikel auf der Glashutte
ganz fertig werden, und K ristallglas, das von
der Glashitte erst durch die Raffinerie gehen
mufB, wo es geschliffen und sonst dekoriert wird.
Das Grinhohlglas, Bouteillenglas, unter-
scheidet sich nur durch seine unreine eisenhaltige
Masse von den WeiRglaswaren. Das hauptsach-
liche Fabrikat bilden Flaschen, unter denen die
Champagnerflaschen, weil sie einen bedeutenden
inneren Druck auszuhalten haben, besondere Sorg-
falt namentlich bei der Kiihlung erfordern und
bei deren Herstellung auf das Material viel an-
kommt. Es sind nur wenige Hitten, welche die-
selben liefern. Zu der Flaschenformerei gehort
auch die Herstellung der machtigen Ballons,
welche zur Aufnahme von Séuren, Petroleum
u. s. w. jetzt so ausgedehnte Verwendung finden.
Auch diese Hohlkdrper werden geblasen, die
meiste Arbeit beim Auftreiben leistet jedoch der
Dampf. Der Blaser lakt etwas Wasser durch
die Pfeife einflieRen und verschliet die Mindung
derselben mit dem Daumen. Die Spannkraft der
sofort sich bildenden Wasserdampfe treibt die
Blase kraftiger auf, als es die menschliche Lunge
vermdéchte. Deutsches Griinglas in Flaschen und
Ballons bildet einen ganz ansehnlichen Ausfuhr-
artikel, namentlich nach Amerika. Das Ausar-
beiten der Hohlglaswaren geschieht entweder
aus freier Hand mit Anwendung verschiedener
Instrumente, oder es wird die Beihilfe von
Hohlformen benutzt, in deren Innern das Auf-
blasen der Glasmasse erfolgt, sodaf3, indem sie
gegen die Wandungen der Form angetrieben
wird und deren Eindriicke annimmt, sowohl die
ganze Gestalt, als eine etwaige Modelung der
Oberflache des GefaRes entsteht. Die Formen
bestehen bei ordindren Arbeiten aus Holz oder
Thonmasse, bei besseren immer aus Metall, und
bilden je nach den Umstdnden ein einzelnes
Stick oder bestehen aus zwei und mehr zu-
sammenpassenden Teilen. Die Anwendung der
Formen ist geboten, erstlich wenn groe Mengen
von Stiicken genau einerlei GroRe erhalten sollen.
Dies ist schon bei Weinflaschen der Fall. Ferner
wenn die Gefdle eine andere als die runde Ge-
stalt haben sollen, und dann hauptsachlich fur
alle Stucke, deren Oberflache irgendwie gemodelt
erscheinen, Uberhaupt wie geschliffen aussehen
soll. Nicht selten werden solche den Schliff
nachahmende Waren durch wirkliches Uber-
schleifen noch nachgebessert. Man pflegt die
sehr haufig vorkommenden durch Formen ver-
zierten Artikel gepreBte zu nennen; indes
kommt diese Bezeichnung im vollen Sinne nur
solchen Waren zu, die keine Hohlglaser sind,
wie Briefbeschwerer, Salzfasser, Teller u. dgl.,
denn nur diese werden wirklich durch Einpressen
von glihender Glasmasse zwischen die zwei Teile
einer Metallform hergestellt, kleine einseitige
Sachen auch mittels gravierter Messingwalzen.
AuBer den Formen, welche das ganze Gefal um-
fassen, werden fir bestimmte Féalle auch nur
Halbformen angewandt, um den unteren Teil eines
GeféaBes cylindrisch zu bilden und etwa den Boden
vorzuformen; das Ubrige wird der freien Bear-
beitung Uberlassen. Das vor einigen Jahren in
Aufnahme gekommene Hartglas scheint sich

nicht einblrgern zu wollen; jedenfalls weil es oft
ohne alle Veranlassung zerspringt. Oft werden
zur Verschonerung der Glaswaren noch Farben
zu Hilfe genommen; es gibt aber auch Falle,
in denen die Farbung einen bestimmten anderen
Zweck hat. Man hat z.B. G &rtnereiglas (Horti-
kulturglas) mit einer blaugriinen Farbung zum
Verglasen von Gewdachshausern, da diese Art
Licht der Vegetation besonders zutréglich sein
soll; blaues fir photographische Aufnahme-
salons, dessen Nutzen aber bestritten wird, wo-
gegen eine Sorte gelbes, das alle chemische
Wirkung des Tageslichtes abhalt (actinisches
G.), sich vortrefflich zur Erhellung des sonst
dnnklen, nur von einem La&mpchen erleuchteten
Laboratoriums des Photographen eignet. Zur
Farbung der Glasmassen dienen Metalloxyde, die,
indem sie selbst mit verglasen, jedes in seiner
Aii; eine bestimmte Farbung hervorbringen. So
farbt Kupferoxyd smaragdgriin, Chromoxyd gras-
grun, Uranoxydsalze gringelb (Kanarienglas),
Manganoxyd violett, Kobaltoxyd blau, Antimon-
oxyd und Silber gelb, Eisen- und Uranoxyd zu-
sammen schwarz, Kupferoxydul oder Gold pracht-
voll rot etc. Zinnoxyd macht die Glasmasse
weill und undurchsichtig (Emailglas) und gibt
in Verbindung mit Farben matte farbige Glaser.
Zur Erzeugung einer Farbung geniigt schon eine
kleine Quantitat des farbenden Stoffes; manche
Substanzen, zumal das Kupferoxydul, féarben
schon in kleinen Mengen so intensiv, daB sie, der
ganzen Glasmasse einverleibt, dieselbe zu dunkel
und undurchsichtig machen wirden. In solchen
Féllen findet das Uberfangen Anwendung,
d. h. man plattiert eine weie Glasschicht mit
einer dinnen farbigen, was dieselbe Wirkung
macht, als sei die Masse durch und durch gefarbt.
Die Gléaser der bunten Glasfenster sind meistens
in dieser Art erzeugt. Geschliffene Hohlglas-
waren, namentlich solche in facettierten und
kantigen Formen, werden in Menge hergestellt,
abgesehen von den Mengen, bei welchen diese
Modelung der Oberflache nur durch Formblaserei
erzeugt ist. Das Schleifen geschieht auf um-
laufenden Scheiben von verschiedenem Material
und sehr verschiedener GroRe. Zum Schleifen
aus dem Grobsten dienen eiserne Scheiben, auf
welche Sand und Wasser rinnt; hierauf folgen
solche von Sandstein, dann holzerne, aufwelchen
anfanglich der Schleifschlamm von den vorigen,
dann Schmirgel von zunehmender Feinheit als
Schleifmittel dient, bis endlich die Politur mit
Zinnasche und oft noch auf einer trockenen, mit
Wollstoff berzogenen Scheibe gegeben wird.
Man benutzt je nach Umstanden bald die breiten
Flachen der Scheiben, bald die Umfangsflache
und die Kanten. Dadurch, daB man gewisse
Flachen und Verzierungen an den Glaswaren
anschleift und unpoliert 14R8t, kann man durch
den Wechsel von matt und durchsichtig auch
hiibsche Effekte erzeugen. Jetzt wird ein sehr
groler Teil der Glaswaren mit dem Sand-
gebldse oder der Sandblasmaschine ge-
schliffen. — AuBer dem Schleifen wird ein Teil
der Luxusglaser noch durch Malerei, Vergol-
dung etc. dekoriert. Farben und Gold werden
dabei, ganz nach Art der Porzellanmalerei be-
reitet, aufgetragen und in Muffeln eingebrannt;
nur muf die unter die farbenden Oxyde ge-
mischte FluBmasse bei der Glasmalerei viel leicht-
flissiger sein.— Manche andere schéne Erzeugnisse
der feineren Glasindustrie, Petinet-, Filigran-
glas, Millefiori, Inkrustationen, Ala-



basterglas etc. seien hier nur erwahnt. Eine
Menge kleinere Glaswaren werden aus Bohren
und Stébchen hergestellt und zwar groRtenteils
in anderen Werkstatten als den Glashutten, mittels
der Geblaselampe. Die gltthende weiche Glas-
masse besitzt bei einer erstaunlichen Dehnbarkeit,
die es gestattet, sie bis zur Dunne eines Spinnen-
fadens auszuziehen, auch noch die Eigenschaft,
dabei ihre ursprungliche Form beharrlich fest-
zuhalten. Von Wichtigkeit sind auch die Glas-
réhren, sie sind nicht allein als solche unent-
behrlich zur Herstellung einer Menge physika-
lischer, chemischer und anderer Apparate, son-
dern dienen auch nebst den Stdben als Grund-
lage fur die Herstellung der mannigfaltigsten
Kleingebilde der Kunstblaserei. Glasschmelz
und die vielgebrauchten Strick- und Stick-
perlen entstehen unmittelbar aus diinnen weiRBen
und farbigen Glasréhrchen, die man bundelweise
wie Hacksel auf die passenden Langen schneidet.
Wahrend der Schmelz damit fertig ist, mussen
von den Perlen noch die scharfen Schnittkanten
entfernt werden; man vermischt sie zu diesem
Zweck mit Thonpulver und erhitzt sie bis zum
beginnenden Schmelzen der Kanten, wodurch
diese sich abrunden. Das Pulver dient dabei
als Zwischenmittel gegen das Zusammenbacken
und das Zufallen der Lécher und wird nach-
gehends wieder entfernt. Andere Sorten groRerer
Glasperlen oder Glaskorallen werden einzeln an
der Lampe geblasen und geformt und in Béhmen,
im Fichtelgebirge und Thiringen in groRen Massen
fir den Export gearbeitet, da sie bei dem Handel
mit den Negerstdammen die hauptsachlich gang-
bare Minze bilden. Andere facettierte und wie
geschliffen aussehende Perlen werden in zangen-
artigen Formen mit einem einzigen Drucke ge-
preBt. Glaskndpfe in vielerlei Sorten, Kopfe
zu Schmucknadeln, vielerlei wohlfeile Schmuck-
sachen und namentlich die so mannigfachen
hiibschen Glasspielwaren, welche in grofer
Menge besonders auf dem Thiringerwalde ge-
fertigt werden, sind alle Gegenstéande der kleinen
Fabrikation und Hausindustrie.— Was die lokale
Verbreitung der Glasfabrikation anlangt, so sind
Fabriken fur griines und ordindres weil3es Hohl-
glas wie Fensterglas jetzt Uberall nicht selten,
da dieselben nicht mehr ausschlieRlich auf Wald-
gegenden angewiesen sind, sondern allgemein mit
Stein- und Braunkohlen arbeiten. Am meisten findet
noch Holzfeuerungin Béhmen statt, das bekanntlich
nachst Venedig der alteste Sitz der Glasmacherei
ist und dessen Industrie lange Zeit die erste der
Welt war. Bohmen zdhlt noch jetzt etwa 150
Glashutten, das ubrige Osterreich etwa ebenso
viel. Die Fabrikation der bdhmischen feinen
Waren von geschliffenem weiBen und bunten
Kristallglas ist noch jetzt im Zunehmen, wahrend
weifles Hohl- und Tafelglas bei der vermehrten
auswartigen Produktion sehr zuriickgegan|en ist.
Feine Waren werden jetzt auch im schlesischen
Gebirge und den an Bdhmen grenzenden bayri-
schen Gegenden erzeugt. Im Deutschen Reiche
sind 575 Glasfabriken. In Sachsen, Bayern,
Thiringen, Wirttemberg, der Rheinprovinz etc.
werden weiBe Hohlglaswaren, Fensterglas und
geblasene Spiegel fabriziert, gegossene in Aachen
und Mannheim. In Belgien mit 66 Glasfabriken
ist die Fabrikation von weiflen Waren und Spiegeln
sehr bedeutend geworden und kommt eben von
daher der bdhmischen Fabrikation die meiste
Konkurrenz. Frankreich hat 175, Italien 70 Glas-
fabriken, GroRbritannien dagegen 232. — Ein-
fuhrzoll s. Tarif Nr. 10.

Glaswolle; unter diessm Namen kommt ein
auRerordentlich lockeres und leichtes, im AufBeren
der gereinigten Baumwolle ahnliches Material in
den Handel, das aus &uRerst feinen Glasfaden
besteht und zum Filtrieren von starken Sauren,
Laugen, Silberbadem etc. benutzt wird. Man
hat die G. in verschiedenen Feinheitsnummem
von Nr. 0 bis Nr. 3im Preise von 150 bis 160 Mk.
pro Kilo. Die Gewinnung der G. besteht darin,
da? man von einem fortwahrend im Glihen er-
haltenen Glasstabe das diinn ausgezogene Ende
desselben auf die Peripherie eines sich schnell
umdrehenden groRBen Rades wirft; das rotierende
Rad zieht dann den Glasfaden von dem gliihenden
Glasstiick immer nach sich. Beim Abnehmen
des Fadens vom Rade zerbricht derselbe, und
die einzelnen Stiicke rollen sich lockenartig zu-
sammen. — Zoll gem. Tarif Nr. 10e, farbige
G. Nr. I0f.

Glaubersalz (Natriumsulfat, schwefel-
saures Natron, schwefelsaures Natrium,
lat. natrum sulphuricum, frz. sulfate de soude,
engl, sulphate of sodium, sodium sulphate, ital.
solfato di soda). Dasselbe hat seinen populéren
Namen von dem Arzt und Alchimisten Glauber,
der es 1658 als ein eigentiimliches Salz erkannte
und als Glauber’sches Wundersalz (Sal mirabile
Glauben) einfuhrte. Der Stoff kommt in zweierlei
Zustanden vor, als kristallisiertes Salz, die
gewdhnliche kaufliche Form oder das eigent-
liche G., in groBen farblosen, schief rhombischen,
langsgestreiften Saulen, und als wasserfreies.
Im ersteren Falle hat das Salz in 100 Teilen
19,36 Natron, 24,81 Schwefelsaure und 25,83 Kristal-
lisationswasser, im zweiten besteht es aus 43,82 Na-
tron und 56,18 Saure. Beim Liegen an trockener
warmer Luft verwittert das kristallisierte Salz,
indem durch allméhliches Verdunsten des Wassers
die Kristalle sich mit einer weiBen Schicht be-
decken und endlich die ganze Masse sich in pulver-
formiges, nahezu wasserfreies Salz verwandelt. In
der Hitze schmilzt das Salz anfanglich in seinem
eigenen Wasser, bis dieses verjagt ist und das
namliche wasserfreie Salz zurickbleibt. Das
schwefelsaure Natron ist ein nicht selten vor-
kommendes Naturprodukt; es findet sich auf-
geldst im Meerwasser, in den Salzsolen und ver-
schiedenen anderen Mineralquellen (Karlsbad,
Friedrichshall, Pullna etc.), als Ausblihung am
Erdboden, namentlich in Steppen in der Né&he
von Seen, in Rufland, Ungarn etc. Fertig ge-
bildet als festes Mineral in Begleitung von Gips,
Thon, Steinsalz wird das G. ebenfalls nicht selten
angetroffen, z. B. in der Baseler Gegend nester-
weise im Gips, in Oberdsterreich als Adern in
Salzstdcken, in groBen Lagern in mehreren Gegen-
den Spaniens mit Gips und Thon. Der Pfannen-
stein der Salzsiedereien besteht hauptsachlich
aus G. und Gips. Bei der Bereitung von Jod
und Brom aus Meerpflanzenasche fallt ebenfalls
G. ab. GroRBere Mengen des Salzes werden er-
zeugt bei verschiedenen chemisch -technischen
Fabrikationen, namentlich bei Darstellung von
Salpetersdure aus Chilisalpeter. Der hierbei er-
haltene Rickstand enthalt jedoch stets mehr
Schwefelsaure als das G., da man einen Uber-
schuBB der letzteren anwendet; dieser Rickstand
ist gewdhnlich anderthalb schwefelsaures
Natron, zuweilen auch doppelschwefel-
saures Natron (Natriumbisulfat) und wird
unter dem Namen W-einsteinsurrogat von
den Farbern als Beize benutzt. — Die groften
Mengen von G. wurden dagegen bisher bei der



Fabrikation von Soda aus Kochsalz, bei welcher
dieses letztere zunachst in G. verwandelt wird,
gewonnen. Diese Ware, aus wasserfreiem G.
bestehend, heilt in Fabrik und Handel Sulphat,
ein Name, der eigentlich jedem schwefelsaurem
Salz zukommt; das G. speziell ist Natriumsulphat.
Seitdem aber die Fabrikation der Soda nach dem
Ammoniakverfahren sich immer mehr verbreitet
Hat, ist die Fabrikation von G. selbstverstand-
lich zuriickgegangen. Aus diesem Sulphat I&Bt
sich durch Auflosen in heilem Wasser und
Kristallisieren leicht das gewohnliche G. her-
steilen. Fir manche Zwecke braucht man es
aber wie es ist, ohne Wassergehalt, namentlich
zur Glasbereitung, wenn auch nur fur ordindre
Glaser. Das G. dient aufRerdem in der Chemie,
technisch bei Bereitung des Ultramarins, als Be-
standteil von Kaltemischungen etc., medizinisch
bekanntlich als Abfiuhrmittel. Es muB fiur diesen
Zweck durch mehrmaliges Umkristallisieren ge-
reinigt und von fremden Stoffen, wie Metallsalzen,
Gips, Bittersalz, Kochsalz, befreit sein. Wird
die Kristallisation einer Glaubersalzlésung durch
Umrihren gestort, so féllt es in kleinen nadel-
foérmigen Kristallen zu Boden. — Zollfrei.
Glimmer (frz. verre de Muscovic, mica, engl,
glist); ein vielverbreitetes Mineral, da es einen
wesenllichen Gemengteil mehrerer Felsarten, na-
mentlich des Granits, Gneits, Glimmerschiefer,
ausmacht, in welchen es jedoch nur in kleinen
Schiippchen vorhanden ist. Die Falle, in welchen
der G. auf Géngen im Granit in groen Blattern
und Platten sich ausgeschieden hat und einen
gebrauchféhigen Stoff bildet, sind weniger haufig
Das Mineral ist ein Doppelsilikat von Kiesel
saure, Alkalien und Thonerde, enthalt aber hdufig
noch einen oder mehrere andere Stoffe, welche
je nach den Varietdten Manganoxyd, Talkerde,
Eisen, Kalk etc. sein kdénnen. Im allgemeinen
unterscheidet man Kali-, Natron-, Talkerde und
Lithionglimmer; alles Folgende gilt nur von dem
Kaliglimmer, auch Muscovit genannt. Sein
Aussehen ist meist perlmutterartig oder metallisch
glanzend, und man mag ihm friiher oft einen
edleren Gehalt zugetraut haben, wie die Namen
Katzengold fir die goldgelben, Katzen-
silber flr die silberweien Varietdten vermuten
lassen. Die besondere Eigentiimlichkeit des tafel-
formigen G. ist seine groRe Spaltbarkeit in immer
dinnere Blatter und Blattchen. Weillicher und
sonst hellfarbiger G. ist in dinnen Spaltblattern
fast farblos, wenigstens so transparent, daf er das
Glas vertreten kann, gegen welches er noch den
Vorteil hat, biegsam und elastischer zu sein. Da
Glimmertafeln in RuRland (Sibirien) bis zu be-
deutender GroRe gefunden werden, so benutzte
man friher den Stoff haufig zur Verglasung von
Fenstern und Laternen und nannte ihn Mos-
kauer Glas. Es ist dasselbe etwas teurer als
gewohnliches. Der G. darf nicht mit dem Frauen-
glas oder Gips« verwechselt werden; er ist ver-
moge seiner Eigenschaften vielseitiger Anwendung
fahig und man wendet ihm auch in neuerer Zeit
wieder mehr Aufmerksamkeit zu. In England
benutzt man ihn fir die Fenster von Maschinen-
werkstatten, weil Glasscheiben zu haufig von
Metallstuckchen, die beim MeiReln abfliegen, zer-
trimmert wurden. Man bezieht ihn dort aus
Ostindien, wo er, wie in China, vielfach fur allerlei
Galanteriesachen benutzt wird. Das indische Pro-
dukt ist sehr rein und wird jetzt auch bei uns
verwendet. Auf Kriegsschiffen kommen Glimmer-
fenster in Gebrauch, da die Erschutterungen durch
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die Artillerie die Glasscheiben zu leicht schadigen.
Haufig benutzt man solche Tafeln zum Einsetzen
in die Thuren oder Wénde von Schmelz- und
anderen Ofen, um eine bequemere Einsicht zu
haben. AuRerdem fertigt man jetzt daraus Rauch-
fange uber Gasflammen, Schirme und unzerspring-
bare Cylinderfiir Lampen, Taschenlaternenetc. Die
jungste Verwendung ist die zu Schutzbrillen
fur allerlei Arbeiter in Eisen, Stein, Glas, vor
starkem Feuer etc. gegen das Einfliegen von
Splittern ins Auge und gegen strahlende Hitze,
fir Eisenbahner u. dgl. Diese Brillen, die sehr
wohlfeil zu haben sind, werden in Breslau von
Max Raphael fabriziert, von welchem auch G.
in jeder Quantitat zu beziehen ist. Der Artikel
scheint in der Arbeiterwelt mit grolem Beifall
aufgenommen zu werden. Die Anwendung des
G. in Schiippchenform zur Verzierung von Ga-
lanterie- und Spielsachen ist zwar nicht neu,
wird aber in jingster Zeit in neue und groRere
Aufnahme zu bringen gesucht. Es haben sich
Fabriken aufgethan, welche G. zu diesem Zwecke
préparieren und unter dem Namen Glimmer-
brokate in den Handel bringen; dieselbe kommt
auch mit Teerfarben gefarbt vor. Diese Pulver,
auf einen klebrigen Grund gerieben oder ge-
pudert, allenfalls mit einem Lack Uberzogen,
geben sehr hilbsche Effekte und passen fir aller-
hand Galanterieartikel, Buntpapiere, Siegellack etc.
ebenso gut wie die metallenen Brokate, vor
denen sie noch den Vorzug haben, nicht so leich.
unscheinbar zu werden. — Roher G. ist zollfrei,
Glimmerwaren werden gem. Tarif Nr. 33ft
33h 1R und 33h 2 verzollt; Schutzbrillen gem.
Nr. 20c 2

Glofoefll (Vulkanol, Phényxél). Im
Westen Virginiens, weit ab von den petroleum-
reichen Distrikten Nordamerikas, ist ebenfalls
eine Erdél fiihrende Region erschlossen worden,,
deren Produkt aber so eigentlimlich beschaffen
ist, da es zu Beleuchtungszwecken ganz untaug-
lich ist* dagegen als Schmiermittel fiir Maschinen
und Fuhrwerke vor allen anderen Fettarten den
Vorzug behauptet. Globe, Vulkan etc. heilen
die Aktiengesellschaften, welche den virginischen
Oldistrikt ausbeuten. Das Vulkandl war zuerst
am europdischen Markte, scheint aber vom G.
verdrangt zu werden, das von besserer Qualitét,
weil besser gereinigt ist. Das rohe Erddl, wie-
es aus den Brunnen gepumpt wird, enthalt Wasser,
Schlamm und erdige Teile, von denen es erst
gereinigt werden muB. Diese Reinigung kann
natirlich oberflachlicher oder griindlicher ge-
schehen. Das westvirginisehe Schmier6l bildet bei
uns schon einen bedeutenden Einfuhrartikel, da
es in der That, wenn von guter Qualitat, alles
leistet, was von ihm gerihmt wird. Es istsdure-
frei, trocknet und harzt nicht, bleibt vielmehr
stets flussig, erstarrt selbst bei sehr starkem
Froste nicht und setzt auch nach wochenlangem
Stillstdnde der Maschinen keine trockenen Massen
ab. Ersparnis gegen Ribdl soll 30 bis 40% sein;
spez. Gewicht0,885.— Zollfrei gem. Tarif Nr. 29?
Anm. 1

Glycerin (Glycerylalkohol, Glyceryl-
oxydhydrat, OIlsuB, Scheeie’sches SuR,
lat.” glycerinum, frz. glycerine, engl, glycerin,
span, und ital. glicerina). Dasselbe ist ein Spal-
tungsprodukt der Fette, bildet sich aber auch
in geringer Menge bei der geistigen Gérung
zuckerhaltiger Flussigkeiten. Das G., obwohl
schon 1779 von Scheele entdeckt, war bis vor-
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wenig Jahrzehnten nur den Méannern der Wissen-
schaft bekannt, jetzt aber bildet es einen Gegen-
stand massenhafter Fabrikation und des viel-
seitigsten Verbrauchs. Das G. kann aus allen
Fetten und 6len, welche sich zu Seife verkochen
lassen, gewonnen werden, ohne jedoch schon
darin fertig gebildet enthalten zu sein. Wahrend
man namlich friher annahm, Kali, Natron etc.
trete beim Seifekochen mit dem Fett direkt zu
Seife zusammen, hat sich spater gefunden, daf
der Fettstoff sich bei diesem Prozef3 in zwei Be-
standteile spaltet, von denen nur der eine (die
Fettsduren) sich mit dem Alkali verseift, wahrend
der andere so verdrangte sich sogleich mit Wasaer
chemisch verbindet und G. bildet, das sich in
der Lauge auflost. Bei jedem Seifesud ist also
die Unterlauge glycerinhaltig; der Stoff findet
sich da freilich in noch sehr unreinem Zustande.
In der Stearinsaurefabrikation, bei welcher die
Herstellung einer unléslichen Kalkseife das erste
Stadium bildet (s. Stearin), fallt eine Lauge ab,
die weniger unrein ist als Seifensiederlauge und
hauptsachlich Kalk enthalt. Sowohl diese Laugen,
als auch die Unterlaugen der Seifensiedereien
werden auf G.verarbeitet. Man dampft dieselben
so weit ein, daB die darin enthaltenen Salze sich
groRenteils ausscheiden, und bringt das Produkt
dann als Rohglycerin in den Handel. Die
Glycerinraffinerien kaufen dasselbe von den
Stearinfabriken und groReren Seifenfabriken auf
und reinigen es. Dieses Rohglycerin kommt in
groBen Mengen aus Holland, Frankreich und
Bufland; es wird dann durch Behandlung mit
Knochenkohle und Filtration gereinigt, besser
aber noch mit hochgespannten Dampfen einer
Destillation unterworfen. Am direktesten geht
die Wilson’sche Methode zu Werke, indem dabei
gar keine Verseifung vorgenommen, sondern die-
selbe Zerlegung, die dort das Alkali bewirkt,
durch uberhitzten Wasserdampf erreicht wird.
Indem das zu zersetzende, in einer Destillier-
blase befindliche Fett der fortdauernden Ein-
wirkung des nahe 300° heiBen Dampfes unter-
liegt, sammeln sich in der Vorlage zwei Schichten,
oben die Fettsdure und darunter in Wasser ge-
Iostes G., das noch von unangenehm riechenden
Zersetzungsprodukten zu befreien ist. Im Handel
hat man das G. in verschiedenen Reinheitsgraden,
je nach dem Zwecke, zu dem es dienen soll,
ebenso auch in verschiedenen Konzentrations-
graden, die man nach dem Ardaometer von Baume
bestimmt. Ganz chemisch reines, starkstes G.
ist eine vollstdndig geruchlose, farblose, durch-
sichtige, stiBschmeckende Flissigkeit von Sirup-
konsistenz und 30° Bme.; es fuhltsich schlupfrig
an, lost sich in jedem Verhaltnisse leicht in
Wasser und in Alkohol, aber nicht in Ather
und Chloroform.  Aus der Luft zieht es mit

ﬁlerde (nach und nach bis zu 50°/0) Feuch-
tigkeit an und muB daher in gut verschlossenen
GefaBen aufbewahrt werden. Unter gewissen
Umstanden kann das wasserfreie G. auch zum
Kristallisieren gebracht werden. Beim Erhitzen
an der Luft verfluchtigt sich ein Teil des G.
unzersetzt, ein anderer Teil wird jedoch zersetzt
und entwickelt sehr scharfe, die Augen zum
Thranen reizende Dampfe von Acrolein und
Essigsaure. Im Vakuum dagegen, sowie auch
mittels hochgespannter Wasserdampfe 1alt sich
das G. unveradndert Uberdestillieren. Bei ge-
wohnlicher Temperatur ist das G. nicht brenn-
bar, dagegen lassen sich die aus heiBem G. ent-
wickelten Dampfe entziinden, und das G. brennt

dann, wenn es genlgend hei3 ist, auch selbst
mit. Seiner chemischen Natur nach ist das G.
ein dreiatomiger Alkohol, dessen Ather (Glyceryl-
ather, Glyceryloxyd) mit den Anhydriden der
Fettséuren die éle und Fette bildet. Im Handel
hat man fUr die einzelnen Sorten folgende Be-
zeichnungen: Rohglycerin, gelblich braun,
unangenehm riechend; gelbliches G. (flavo-
sum); raffiniert weil (album); destilliert,
absolut farblos und doppelt destilliert,
chemisch rein. Eine besondere Sorte ist dann
noch das kalkfreie; es braucht nicht chemisch
rein zu sein, darf aber keinen Kalk enthalten,
da es als Zusatz zu Toilettenseifen verwendet
wird. Hinsichtlich der Konzentrationsgrade fihrt
man im Handel Glycerin von 16 bis 30° Bm6., am
gangbarsten sind die Sorten von 24 und 28° Bme.,
weniger gesucht sind 16 bis 18° und 30° Bmé.
— Reines G. darf nicht sauer reagieren, sondern
muf? ganz neutral sein. Die weniger reinen
Sorten enthalten zuweilen kleine Mengen Schwefel-
sdure oder Buttersdure. Die Gegenwart von
Kalk erkennt man leicht, wenn man das G. mit
destilliertem Wasser verdinnt und etwas oxal-
saures Ammoniak zusetzt, an der hierbei ent-
stehenden weilen Tribung. Reines Kkalkfreies
G. bleibt klar. — Die Verwendung des G. ist
eine sehr mannigfaltige; halbgereinigtes G. von
16 bis 18" limc. wurde fruher viel zum Fullen
von Gasuhren benutzt; jetzt hat man jedoch
meistenteils Trockenmesser fir diesen Zweck.
Ferner benutzt man die weniger reinen, aber
hochgradigen Sorten zur Anfertigung der Buch-
druckerwalzen, die aus G. und Leim bestehen;
in der Gerberei dient das G. zum Geschmeidig-
machen des Leders, auch in der Musseliuweberei,
Zeugdruckerei und in Appreturanstalten wird es
verwendet. Sehr bedeutende Mengen von G.
werden jetzt zur Fabrikation von Nitroglycerin
und Dynamit verbraucht, wozu sich nur ein
maoglichst reines eignet. Dasselbe wird leider
noch zuweilen als Zusatz zu Weinen, Bieren,
Likdéren u. s. w. gemiBbraucht. Eine vielseitige
Verwendung ist die zu medizinischen Zwecken,
namentlich &uBerlich zum Einreiben aufgesprun-
gener Hande, als Zusatz zu Toilettenseifen, zur
Bereitung von kinstlichem Senfél und von
Ameisensdure mittels Oxalsdure. Versendet wird
das G. in grofRen Fassern von Holz, neuerdings
auch von Eisenblech, kleinere Mengen in Glas-
ballons. — Zoll: G. sowie die zur [Bereitung
dienende Lauge sind zollfrei.

CrOfelgummi; eine Art Kautschuk, wird in
Ostindien aus dem eingetrockneten Milchséfte der
Calatropis gigantea R. B. gewonnen und
wie gewdhnliches Kautschuk verwendet. — Zoll:
s. Tarif Nr. 17.

Gold (lat. aurum, frz. or, engl, gold, span,
und ital. oro). Dieses allbekannte und allge-
suchte metallische Element bildet nicht nur einen
der wichtigsten Hebel des Gewerbfleilles und Han-
dels, sondern selbst eine starke welthistorische
Triebfeder, die auf die Unternehmungen und
Schicksale ganzer Voélker, auf Entdeckung, Er-
oberung und Besiedelung so mancher Lander ent-
scheidenden Einflu getibt hat und noch Ubt. Zu
allen Zeiten war das Gold das hdchstgewertete
unter den in den Verkehr kommenden Metallen,
und néchst ihm in der Wertskala stand und steht
das Silber. Abgesehen von der hoheren Schon-
heit des Goldes, soiner Widerstandsfahigkeit gegen
vielerlei Einwirkungen u. s. w., bleibt seine Sei-



tenbeit immer der Hauptfaktor zur Wertbestim-
mung. Trotz des haufigen spurenweisen Vor-
kommens des Metalls sind die Ertrag gebenden
Goldregionen bei weitem in der Minderzahl gegen
die des Silbers; die natlrlichen Vorrate beider
scheinen sich auch annahernd umgekehrt zu ver-
halten wie ihre Preise. Das gegenseitige Wert-
verhdltnis von Silber und G. hat seit mehreren
hundert Jahren nur zwischen 1:14 und 1:16 ge-
schwankt und im Durchschnitt bis vor wenig
Jahren 1: 15 betragen, so daB man fir 1 kg
reines G. 15 kg Silber kaufen konnte. Durch
Einflhrung der Goldwéhrung in einigen Landern,
namentlich in Deutschland, und durch die Uber-
reichen Silberfunde in Nevada hatte sich das
Verhdltnis eine Zeitlang (1876) auf 1:17 */, ge-
stellt. — Das G. kommt infolge seiner sehr ge-
ringen Verwandtschaft zu Sauerstoff und Schwefel
in der Natur auch nur gediegen, doch aber fast
nie als ganz reines Feingold, sondern gewohnlich
mit kleinen Anteilen Silber vermengt vor, auch
enthalt das naturliche G. zuweilen kleine Mengen
anderer Metalle, so z. B. das G. vom Ural
etwa 2°/0, solches aus Chile 4 °/0 fremde Metalle,
namlich Silber, Kupfer und Eisen. Das kalifor-
nische G. ist etwas iridiumhaltig und hat dadurch
einen grunlichen Schimmer; in anderen Fallen ist
es oft sehr silberhaltig; die dortigen Felsengebirge
fuhren auf der Westseite G., auf der Ostseite
Silber, und wo beide ineinander (bergehen,
konnen naturliche Legierungen Vorkommen, in
denen beide Metalle zu fast gleichen Teilen ver-
treten sind. Enthalt das G. Uber 20 °/0Silber, so
betrachtet man es als besondere Mineralspezies
und nenntes Elektrum. Palladiumhaltiges Gold-
erz nennen die Bergleute faules G., die Mine-
ralogen Porpezit. Das australische Metall,
namentlich das in gréferen Stucken gefundene,
ist im allgemeinen sehr rein und ergibt zuweilen
®®Va°/o Feingehalt. Die Weichheit des Metalls
und daherrthrende leichte Teilbarkeit hat auf
das Vorkommen desselben den grofiten Einfluf3.
So findet es sich in manchen Gebirgsarten und
Erzen so fein eingesprengt, daR es mit freiem
Auge nicht zu erkennen ist. Schwefelkiese
(Schwefeleisen) enthalten héaufig etwas G. und
heiRen dann G oldkiese, ebenso kommt es nicht
selten im Kupfer- und Arsenikkies, in der Zink-
blende, im GrauspieBglanzerz, in Bleierzen vor.
In friheren Zeiten waren die russischen Kupfer-
minzen so goldhaltig, dal es sich der Mihe
lohnte, sie auBer Landes zu fuhren und das Gold
herauszuziehen. Altere Silbermiinzen werden noch
fortwahrend aufgeldst um ihres Goldgehalteswillen.
In Siebenbiirgen und in Studamerika finden sich
auch goldreiche Tellursilbererze. In Felsarten
wie Quarz, Gneis, Glimmer- und Talkschiefer
u. s. w. steckt es entweder ebenso mikroskopisch
verlarvt, oder es erscheint als ,,Freigold* sicht-
und greifbar als Schippchen, Blatter, Bleche-
haar- oder moosartig, ferner kristallisiert als
Waurfel, Oktaeder u. s. w., oft schlackenfdormig,
wie geflossen oder getropft, in selteneren Féllen
in groBeren Massen als Ausfilllung von Kluften
und Bissen. Die grofite Verbreitung hat aber
das G. in seiner Versetzung auf die zweite Stelle,
im Schwemmland, wo machtige Naturgewalten
die ehemaligen goldfiihrenden Gebirge zertrimmert,
in Sand und Geroll verwandelt haben, oder wo
eine langsame Zersetzung im Laufe der Zeiten
dieselbe Wirkung hervorbrachte. Hier also hat
die Natur dem Menschen schon bedeutend vor-
gearbeitet, denn die Gewinnung dieses sog. W asch-

goldes durch Schlammarbeit und, wenn nétig,
nachfolgende Amalgamation ist mit viel weniger
Schwierigkeiten verbunden, als das Ausbringen
von Berggold unter Brechen und Zermahlen
der ganzen Felsmassen. Gleichwohl hat man
sich selbst in dem reichen Kalifornien schon
langer zu dieser letzteren Art des Betriebes ent-
schlieBen mussen, da das oberflachliche Waschen
zu wenig ergiebig geworden. Auch in Australien
wird schon viel bergmannisch gearbeitet. Kali-
fornien und Australien sind bekanntlich jetzt die
beiden hauptséchlichsten Goldquellen. Zunéchst
jenen beiden Landern stehen die russischen Gold-
waschereien am Ural und im 6&stlichen Sibirien,
wo sich das Metall in Begleitung von Platin,
Iridium, Palladium u. s. w. im Sande findet. Dip
letztere Gegend ist die neuere und ertragreichere;
die uralischen Waschereien werfen nicht viel
mehr ab. Der gesamte russische Jahresertrag
wird auf circa 25000 kg angeschlagen; die Ge-
winnung ist ein mihsames Auswaschen aus ko-
lossalen Sandmassen. lih héheren Norden der
amerikanischen Westkuste (FraserfluB), dann auch
diesseits, in Neuschottland, Kanada, hat man je
nach Laune des Gliicks viel oder wenig oder
gar kein G. gefunden. Spéater wurde Neusee-;
land heimgesucht, und die unwirtliche, kaum be-
wohnte sidliche Hauptinsel dieser Gruppe wurde
von Goldgrébern durchwiihlt und durchzogen.
Unter den lénger bekannten Goldlandem war
einmal Brasilien das ertragreichste; gegen-
wartig hat sich die Ausbeute durch politische
und soziale Verhéltnisse sehr abgemindert und
durfte von Chile Ubertroffen werden, wo die
Wascherei fleiBig betrieben wird. Der chilesische
Sand ist doppelt so reich an G., als der sibirische.
Afrika ist von alters her als Goldland bekannt
und liefert auch jetzt noch einen nicht zu ver-
achtenden Beitrag. Es gibt bis jetzt dort keine
von WeiRen betriebenen Werke, sondern das Me-
tall kommt als Staub in Beutelchen oder Feder-
kielen, oder zu Bingen u. dgl. verarbeitet an die
Kusten; neuerdings wird jedoch in Stidwestafrika
unter deutschem Schutz eine geregelte Ausbeutuug
betrieben. Europa ist, mit Ausnahme Oster-
reichs, an G. ganz verarmt, und es klingt uns
wie Fabel, daR friher an vielen Ortenam Fichtel-
gebirge, Thuringerwald, in Schlesien, Bohmen G.
gewaschen wurde. Noch heute ware dies nicht
unméglich, aber es lohnt nicht mehr. Nicht viel
besser steht es mit unseren goldfiihrenden Flussen.
Der Rhein in seinem oberen Laufe, die Donau
und ihre gréReren Zuflisse fuhren G. in ihrem
Sande, das im ersteren Flusse ein 13 Milliontel
des Sandes betragen soll. Das Ausbringen eines
so winzigen Bruchteils wirft immer nur einen ge-
wodhnlichen Taglohnerverdienst ab, daher sich
auch nur ganz wenig Leute, am meisten wohl
noch Zigeuner in Siebenbirgen und Ungarn,
aufdieses ohnehin nur im Sommer zu betreibende
Geschéft verlegen. _Doch wird auch auf berg-
mannische Weise in Osterreich neben Silbern, s. w.
G. gewonnen, wovon Siebenbiirgen und nachst-
dem Ungarn das meiste liefern, wahrend auch
einiges aus Salzburg und Tirol hinzukommt.
Deutschland selbst erntet G. nur als kleinen
Nebengewinn bei Verhittung von Kupfer-, Blei-
und Arsenikerzen, so namentlich in Schlesien, im
Erzgebirge und im Harze. — Die Goldproduktion
der verschiedenen Lé&énder der Erde wird, soweit
dieselbe Uberhaupt bekannt ist, fir die letzt*
Zeit auf jahrlich ungefahr 568000000 Mk. an-
gegeben.
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Die Goldproduktion im Deutschen Reiche wird
fur 1880 auf 1179383 Mk. angegeben; leider
sind hierbei noch einige Werke mit ihren An-
gaben im Ruckstand. — Aus dem Goldsande, der
durch das Schlammen méglichst angereichert ist,
wird das G. meistenteils durch Ausziehen mit
Quecksilber in bequemer und reiner Form ge-
wonnen. Ebenso verfadhrt man mit gemahlenem
goldhaltigen Gestein, und es brachte der kali-
fornischen Goldgewinnung groRBen Aufschwung,
als das dazu ndtige Quecksilber unverhofft in der
Né&he gefunden wurde und nicht mehr aus Spa-
nien geholt zu werden brauchte. Goldhaltige
Schwefelkiese werden ebenfalls gepocht, gemahlen
und amalgamiert, zuweilen auch das G. durch
chiorwasser ausgezogen. Aus Blei- und Kupfer-
erzen endlich, wenn sie neben Silber etwas G.
enthalten, arbeitet man nur auf das erstere und
erhélt dadurch eine Legierung von beiden, die dann
durch die Scheidungsarbeit getrennt wird. Alles
huttenmannisch aus den Erzen anderer Metalle
gewonnene G. kommt in der Regel wegen des
muhsamen Ausbringens sehr teuer zu stehen,
zumal da es neben dem gewdhnlichen Silbergehalt
auch noch etwas Antimon, Zinn und Blei ent-
halten kann, von denen es befreit werden muR,
da schon Yjooo dieser unedlen Metalle hinreicht,
die Dehnbarkeit des G.s stark zu beeintréchtigen.
Man schmilzt daher das G. mit Borax und Sal-
peter, wodurch die fremden Metalle (Silber aus-
genommen) oxydiert werden und mit den Salzen
eine obenschwimmende Schlacke bilden. Das
Silber muR dann in den meisten Fallen auch
noch abgeschieden werden, wozu man sich friher
der Salpetersaure, jetzt der Schwefelsaure be-
dient. Die Scheide- oder Affinieranstalten,
deren es in Paris, Hamburg, Frankfurt a. M.,
Munchen, Hanau, Wien, Petersburg gibt, zer-
legen alte Silberminzen und Geréte in Silber,
Kupfer und G., und liefern somit einen dauern-
den kleinen Beitrag zur Vermehrung des letzteren.
Das goldhaltige Silber wird erst geschmolzen
und durch Eingieen in kaltes Wasser gekornt,
dann mit heiBer Schwefelsdure behandelt, wobei
die entstehenden Dampfe von schwefliger Séure
gleich wieder in Bleikammem geleitet und in
Schwefelsdure zurlickverwandelt werden. Die
Saure 16st das Silber und das demselben immer
zugesetzte Kupfer auf, wahrend das G. als brau-
nesPulver zuriickbleibt. DassoerhalteneScheide-
gold ist wegen eines Ruckhalte an Silber und
eines haufig vorkommenden kleinen Platinagehalts
noch einer besonderen Reinigung zu unterwerfen.
In die Lésung von Silber und Kupfer werden
Kupferplatten gestellt, welche alles Silber als
weille schwammige Metallmasse ausfallen und

dafur Kupfer abgeben, sodal schlieflich die Lo-
sung nur noch aus schwefelsaurem Kupferoxyd,
also Kupfervitriol besteht, welcher kristallisiert
eine sehr reine, leicht absetzbare Ware bildet.
Auch das geféllte Silber ist so rein, daf es gréBten-
teils auf Hollenstein flir die Photographie ver-
arbeitet wird. Diese Scheidungsmethode ist auch
dann noch mit Vorteil anwendbar, wenn die
Goldausbeute nur *i»°/0 betrdgt. Ein anderes,
in neuerer Zeit aufgekommenes Affinierverfahren
zur Scheidung von G. und Silber besteht darin,
daB man in die geschmolzene Metallmischung
Chlorgas leitet (mittels eines Thonrohres). Das
geschmolzene Silber verbindet sich mit dem Chlor
zu Chlorsilber, wéahrend das G. unverbunden
bleibt. — Ganz reines G. wird gebraucht, um
daraus die feinste Sorte Blattgold zu schlagen,
geringere Sorten sind Silber- oder kupferhaltig,
aulBerdem zu chemischen Préparaten. Das G.
als Ware kommt meistens in gegossenen sog.
Zainen oder Barren vor von verschiedener Grofe,
beildufig wie Siegellackstangen, auch in zer-
schnittenen Minzen. Der wirkliche Feingehalt
jedes Barrens ist durch einen Wardein ermittelt
und durch Stempelung beglaubigt. Solche Barren
dienen im GroRhandel haufig als Zahlungsmittel.
Zum Behuf der Verarbeitung zu Minzen, Gerat-
schaften, Schmuckwaren ist das G. seiner Weich-
heit halber stets mit einem anderen Metall, Kupfer
oder Silber oder mit beiden zugleich versetzt
und das Mischungsverhaltnis durch Stempel oder
Geprége angegeben. Die Versetzung des G. mit
Kupfer hei8t die rote, mit Silber die weille,
mit beiden zugleich gemischte Karatierung.
Die letztere ist wenigstens bei Miinzen aufer Ge-
brauch gekommen, indem nur noch Kupfer als
Zusatz dient, das bei der Wertbestimmung der
Minzen nicht, vielmehr nur deren Feingehalt
veranschlagt ist. Nach den &lteren deutschen
Einrichtungen diente als Munzeinheit fir G. und
Silber ein halbes Pfundgewicht, die Mark, die
in 24 Karat, das Karat in 24 Gran geteilt war;
hiernach verstand man z. B. unter l4karatigem
G. eine Legierung von 14 Teilen G. und 10 Teilen
Zusatz. Diese Legierung bildet schon ein Mate-
rial fur feinere Goldarbeiten. Jetzt wird der
Feingehalt nur noch nach Tausendteilen bestimmt,
d. h. es wird angegeben, wie viel Teile Kupfer
in 1000 Teilen feines G. enthalten sind. Der
Feingehalt der deutschen Goldmiinzen ist m/im -
— Die technische Verwendung des Goldes zu
Schmuckwaren aller Art ist ebenso mannigfaltig
als ins GroRBe gehend, doch hier nicht néher zu
besprechen (vgl. Blattmetalle und Draht).
Uber gewodhnliche Vorstellung gehen aber die
Massen, welche in der Art verwendet werden,
daB sie ganzlich verloren sind und ins Reich der
Atome zuriickkehren. Dies ist namentlich der
Fall bei der jetzt so ungeheuren Verwendung
desBlattgoldes bSi Galanterie-, Buchbinderartikeln,
selbst auf die dauerlosesten Waren, auf Geschéfts-
firmen, ferner bei allen leichten galvanischen Ver-
goldungen, bei der Verzierung von Porzellan
und anderen feineren Topfer- wie Glaswaren.
Auch die Photographen verbrauchen im ganzen
eine ansehnliche Menge G. in Form von Chlor-
gold, welches vollstandig verloren geht. Hierzu
kommt als ganz bedeutender Verlust die Ab-
nutzung, die die Munzen beim Umlauf erleiden.
— Was die physikalischen und chemischen Eigen-
schaften des G.s anlangt, so ist dasselbe stark
glanzend, unveranderlich an der Luft, &uRerst
geschmeidig, héarter als Blei, aber weicher als



Silber; das spezif. Gewicht des Goldea betréagt
im gegossenen Zustande 19,25, durch H&mmern
verdichtet bis 19,55. Seine schone, gelbe Farbe
wird durch Legierung mit Kupfer mehr ins Bote,
mit Silber ins WeiBliche Ubergefuhrt. Ein Zu-
satz von Eisen gibt Graugold. Zur Legierung
mit G., um dasselbe zu harten, ohne seine Dehn-
barkeit wesentlich zu beeintréchtigen, eignen aich
nur Kupfer und Silber. Der Schmelzpunkt des
Goldea liegt bei 1240° C. Im geschmolzenen
Zustande leuchtet es mit meergriner Farbe und
zieht sich beim Erstarren stark zusammen. Q.
und Quecksilber verbinden aich sehr leicht zu
einem teigigen oder durch uberschussiges Queck-
silber flissigen Amalgam, eine Eigenschaft, die
fur Abscheidung der Kleinen Goldpartikelchen
auspulverformigen Gestein- und Erzmassenwichtig
ist. AuBerdem beruht darauf die Feuervergoldung,
bei welcher daseAmalgam auf den kupfernen,
bronzenen, silbernen u. s. w. Gegenstand auf-
gebirstet und daraus durch Rotglihhitze das
Quecksilber verjagt, das G. angeschmolzen wird.
Um auf nassem Wege, mit aufgeléstem G. zu
vergolden, gibt es mancherlei Methoden, die jetzt
aber groBtenteils durch die bequeme galva-
nische Vergoldung verdrangt sind. Als Auf-
losungsmittel fur das G. dient eine Mischung
von Salpeter- und Salzsaure, die eben deshalb,
weil sie, was keine andere Saure vermag, nam-
lich den Konig der Metalle zu bezwingen, den
Namen Kdnigswasser erhielt. Das eigentliche
Losende hierbei ist aber das Chlor, welches in
dem S&uregemisch durch langsame Zersetzung
fortdauernd frei gemacht wird. In Koénigswasser
verschwinden Goldblatter bald und es entsteht
eine gelbe Flussigkeit, die Chlorgold (s. d.) ent-
halt. Aus der Chloridlésung schlagen Eisenvitriol
oder Oxalsdure sofort alles Metall als hdchst
feines, braunes Pulver nieder, das durch Reiben
mit einem Polierstahl seinen Goldglanz wieder
erhalt und in der Porzellanmalerei Verwendung
hat. Die Bader fur die galvanische Vergoldung
bestehen héufig aus einer Cyangold-Cyankalium-
I6sung; man erhalt sie durch Fallung von Chlor-
gold mit Cyankalium und Auflésung des Nieder-
schlages in Cyankaliumlésung. Zinnchloridhalti-
ges Zinnsalz schlagt aus Goldchlorid den von
alters her bekannten Goldpurpur oder Caa-
sius-Purpur nieder, einen gold-, zinn- und
sauerstofflialtigen Koérper von wechselnder Zu-
sammensetzung. Er ist ein purpurfarbenes, locke-
res Pulver, welches Glasflisse gelb farbt; wird
aber das Glas nachgehends wieder angewarmt,
so verwandelt sich die Farbe in ein préachtiges
Purpurrot. In dieser Art bereitete man friher
das so geschatzte Rubinglas, bis man das G.
durch Kupferoxydul ersetzen lernte. In der
Porzellan- und Emailmalerei wird der Purpur
noch gebraucht. — Zoll: Erz, Metall, Bruch und
Minzen sind zollfrei. Gewalztes G. und Gold-
waren s. Tarif Nr. 20a; vergoldete Waren aus
unedlem Metall Nr. 20b 1 und 2; Chlorgold,
Goldpurpur, Knallgold u. s. w. zollfrei; Knall-
gold in Hulsen gem. Nr. 5h.

Goldbraun; eine Abart des Bismarckbraun
B d.).

Goldgelb; ein Teerfarbstoff, soll mit Resor-
cingelb identisch sein. — Zollfrei; zubereitet s.
Tarif Nr. 5a Bem.

Goldlacke (Gold fim iss e); hellfarbige Lacke,
die durch irgend einen l6slichen gelben Farbstoff,
Gummigutt, Orlean, Drachenblut u. s. w. gefarbt

sind. Sie dienen zum Lackieren von Gegenstan-
den aus Tomback und Messing u. s. w., auch
von abgeschliffenem Holz, besonders aber bei
der Herstellung unechter Goldleisten. Diese haben
eine Belegung von Blattsilber, welcher der auf-
gesetzte gelbe Lack alsdann das Aussehen von
Gold verleihnt. Auch auf wirkliches Blattgold
finden diese Lacke Anwendung, um der Ver-
goldung mehr Dauer, Glanz und Feuer zu geben.
— Zoll: gem. Tarif Nr. 5a

Goldorange; ein zur Gruppe der Azofarben
gehoriger Teerfarbstoff, soll identisch sein mit
Orange Il (s. d.).

Goldsalz, weifses (frz. sei dor); ein Préa-
parat, welches zuweilen in der Photographie an-
statt des Goldchlorids angewendet wird und aus
schneeweilRen, feinen Kristallnadeln besteht; das
G. ist unterschwefligsaures Goldoxydul-
natron. — Zollfrei.

Go :m:neline; in Frankreich gebrauchliche Be-
zeichnung fir solches Dextrin, welches durch
Erhitzen der mit verdunnter Salpetersaure be-
feuchteten Starke dargestellt worden und dem-
nach pulverféormig ist (s. Dextrin). — Zoll: s.
Tarif Nr. 259 1a.

Gommer (Gummer); eine vielfach gebrauch-
liche Bezeichnung fir den polnischen Weizen;
in Hessen findet derselbe vielfach Verwendung
als Graupen zu Suppen. Verkauf durch Klein-
bauern. — Zoll: gem. Tarif Nr. 9a; Graupen
Nr. 259 2

Gomutifaser; die von der Arenga sac-
charifera, einer auf allen Sunda-Inseln wachsen-
den Palme, abstammenden pferdehaaréhnlichen
Fasern; sie werden zu Tauwerk, zum Kalfatern
der Schiffe u. s. w. verwendet. — Zollfrei; Wéaren
daraus s. Tarif Nr. 22.

Gorce; ein dem Chateau Latour &hnlicher,
aber billigerer franzésischer Kotwein aus dem
Bordelais. — Zoll: s. Tarif Nr. 25e.

Gorl (Gimpen, frz. guipure, engl, loop-lace);
sind Baumwollfaden, die mit farbigen Seidenfaden
Ubersponnen sind und dadurch das Aussehen von
Seide und eine gewisse Steifigkeit haben. Sie
werden zu allerlei Garnierungen verarbeitet ent-
weder durch Kléppeln (KIOppelgorl) oder durch
Nahen (N&ahgorl) oder Weben (Stuhlgorl). Brei-
ten gekloppelten G. nennt man besonders Gorl-
spitzen. Das Nahen und Kildppeln ist ein Ge-
genstand der Hausarbeit fiir weibliche Personen
und wird besonders stark im sachsischen Erz-
gebirge betrieben, wenn gerade die Mode den
Artikel beglnstigt. Die Herstellung der Gorl-
faden durch Uberspinnen geschieht auf den sog.
Faden- oder Gimpmihlen. Die Faden haben
bald runde, bald eckige, schraubenartige oder
gekreppte Gestalten. Bei dem G., den die Gold-
und Silberdrahtspinner zu Fransen, Quasten u. dgl.
herstellen, dient zum Uberspinnen statt der
Seide Gold- oder Silberlahn. — Verzollung wie
Posamentierwaren, z. B.: aus Baumwollenfaden
mit Seide Ubersponnen gem. Tarif Nr. 30f; aus
B. mit Lahn Ubersponnen Nr. 2d 3.

Gose; ein helles, schaumendes, in echter Form
zugleich ober- und untergériges Bier von suB-
séuerlichem Geschmack, wurde ursprunglich in
Goslar am Harze gebraut, wahrend es jetzt auf
dem Rittergute Dollnitz bei Halle hergestellt, in
Leipzig-Gohlis und anderen Orten nachgeahmt
wird, allerdings meist nur als obergariges Bier.
Obschon die Vorschrift zur Herstellung geheim



gehalten wird, so scheint es doch keinem Zweifel
zu unterliegen, dal die G. ans Weizen, mdg-
licherweise auch etwas Hafer und aus Gersten-
malz gebraut wird; sie enthalt ferner etwas Koch-
salz und Weinséure. Fur weiteren Transport in
Féadem ist die G. nicht geeignet; auf Flaschen
gefullt (Stépselgose? lakt sie sich eher ver-
senden. Die echte Dollnitzer G. wird in Leipzig
und Umgegend in eigentiimlich gestalteten, sehr
langhalsigen, nicht verkorkten Flaschen aufbe-
wahrt und »um Verschank gebracht. Der grofite
Teil der Hefe setzt sich am Boden der Flaschen
ab, der kleinere oben im Halse. — Steuer:
s. Bier.

Gottesgnadenkraut (Purgierkraut, wil-
der Aurin, lat. herba gratiolae officinalis); ein
auf feuchten tViesen nicht seltenes, manchmal
haufig vorkommendes, ausdauerndes Gewéachs mit
gegenuberstehenden, sitzenden, lanzettformigen,
etwas eingesagten Blattern und einzeln in den
Blattwinkeln stehenden Bliten mit weiBer oder
fleischroter Blumenkrone und gelblicher Kohre.
Die Pflanze, in die Familie der Scrophularineen
gehorig, ist geruchlos, hat aber einen scharfen,
widrigen, zusammenziehenden Geschmack. Das
Kraut wird mit der Blite gesammelt und ge-
trocknet, aber jetzt nur noch wenig verwendet;
es enthalt Gratiolin. — Zollfrei.

Gradei; bunt gestreifte Halbdrelle oder Képer-
leinen, welche in Bohmen und Sachsen besonders
fur das Ausland gefertigt werden. Man hat sie
als Zwirngradel, ganz aus Leinengarn, ferner
halbseidene, halb aus Seide, halb aus Leinen be-
stehend. Verzollung: Leinene gem. Tarif
Nr. 22g; baumwollene Nr. 2d 3; halbseidene
Nr. 30 f.

(Jr8fenl>erger; einer der feinsten Weine des
Rheingaues, dem Johannisberger &hnlich; er
wachst auf dem Gréfenberg bei Kiedrich.

Granat (frz. grenat, engl, garnet, ital. gra-
nato). — Ein in zahlreichen Varietaten vor-
kommendes, zu den wasserfreien Doppelsilikaten
gehoriges Mineral; kristallisiert im  tesseralen
Systeme, am haufigsten in Kombinationen mit
Torherrschendem Rhombendodekaeder. Je nach
Art der Basen, mit denen die Kieselsaure in
diesen Granaten verbunden ist, pflegt man die
Varietaten derselben in zwei Reihen zu bringen,
namlich in Thongranaten und Eisengra-
naten; in ersteren ist Thonerde-, in letzteren
Eisensilikat vorhanden. Von den Thongranaten
unterscheidet man wieder: Eisenoxydul-
Thongranaten, Kalkthongranaten und
die selteneren Manganthongranaten; die
Eisenoxydgranaten sind meist Kalk-Eisen-
granaten.  Einige G. enthalten auch etwas
Magnesia und Chromoxyd. Im Handel versteht
man unter G. gewohnlich nur die feurigdunkel-
roten Varietdten, und diese werden auch am
haufigsten als Schmucksteine geschliffen; doch
benutzt man o6fter auch andere farbige G., griine,
gelbe, braune und schwarze als Schmucksteine,
auch gibt es farblose. Die roten G. werden zu-
weilen auch Karfunkel genannt. In Deutsch-
land kennt und verwendet man vorzugsweise
béhmische G., die auch Pyropen heifen;
sie werden indes von den ostindischen und gron-
landischen an Reinheit und schéner Farbung
Ubertroffen. Diese Pyropen finden sich gewdhn-
lich auf zweiter Lagerstatte, in Schwemm- und
Schuttland, im Sande von Flissen und Béchen.
Ai» Fufe des bdhmischen Mittelgebirges sind

bei Podsedlitz, Trziblitz, Maronitz und in der
Gegend von Gitschin Fundorte, wo die Steine
schon seit alten Zeiten und zwar kleine in
groRer Menge ausgebracht werden. Die G. werden
an mehreren Orten Bohmens in besonderen
Schleifereien facettiert und, soweit sie nicht sofort
gefalt werden, gebohrt, damit sie haufig auf
Schnure gereiht werden kdénnen, in welcher Ge-
stalt sie in den Handel kommen. In Béhmen
werden auch auswérts gesammelte G. mit ver-
arbeitet, namentlich Tiroler aus dem Zillerthal.
Das Anschleifen der Flachen an die Steine ge-
schient nur auf das Ungefahr hin; grofle und
schone Stiicke, wie sie in Bohmen und Uber-
haupt selten sind, werden dagegen nach den
Regeln der Kunst im Brillant-, Rosetten- oder
Cabochonschnitt behandelt und kénnen bei volliger
Reinheit sehr ansehnliche Edelsteinpreise er-
reichen. Die béhmischen G. sind meistens dunkel-
bis blutrot; ausléandische, aus Kleinasien, Hinter-
indien, Ceylon, Gronland, die man gewodhnlich
unter dem Namen Almandin oder orien-
talischer Granat begreift, sind Kkirsch-,
karmin-, braunlichrot, auch violett. Rétlichgelbe
Varietaten, die besonders schon und teilweise in
groferen Stucken auf Ceylon, in Graubinden
und am St. Gotthard gefunden werden, hei3en
Hessonit oder Kaneelstein (Zimtstein); und
unter Vermeil versteht man im Handel manch-
mal die hochroten bis pomeranzengelben Steine.
Ganz schwarze heifen Melanite und dienen
bisweilen zu Trauerschmuck. Griine Varietaten
heiBen Grossulare (Stachelbeerstein). Der G.
wird jetzt als Schmuckstein wieder haufiger ver-
wendet, als vor einigen Jahrzehnten, namentlich
in Form von Broschen, Ketten und Armbandern;
Bohmen liefert sehr viele, zum Teil sehr ge-
schmackvoll gefertigter Waren. Ubrigens wird
derselbe durch farbige Glasflisse tduschend nach-
geahmt. — Zoll: s. Tarif Nr. 33g und Nr. 20a
bezw. 20b. Zu vergleichen: Edelsteine.
Granatbaum (lat. punicagranatum,frz. grena-
dier, engl, pomegranate). Dieser Baum oder
Strauch, in unseren Gewachshausern gefullt
bluhend haufig vorkommend, wéchst (berall in
Stideuropa und Nordafrika teils kultiviert, teils
verwildert und dient bei uns wegen der schén
hochroten Bliten als Ziergewachs. Die Friichte
schmecken st und werden im Suden als Obst
genossen; die Fruchtschalen sind sehr reich an
Gerbsaure und werden deshalb in Sideuropa
haufig zum Schwarzfarben verwendet. Die
Granatéapfelbliuten, die von gefullten Exem-
plaren genommen werden, sind auch getrocknet
noch lebhaft rot gefarbt und kommen zuweilen
noch im Handel vor. Der rote Farbstoff ist in
der Féarberei nicht mehr in Gebrauch. — Die
Wurzelrinde (lat. cortex radicis granatorum)
ist ein langst bekanntes und sehr wirksames
Bandwurmmittel, wéhrend der Holzkdrper der
Wurzel unwirksam ist.  Sie schmeckt beim
Kauen herb und bitter und farbt den Speichel
gelb, so lange sie nicht zu alt und dadurch
unwirksam geworden ist. Gewdohnliche Ware
besteht ganz oder groftenteils aus rihrigen
Stiicken, die nicht von Wurzeln, sondern von
Asten genommen sind, und gilt fir weniger
wirksam. Wegen echter Wurzelrinde hat man
sich an eine sichere Quelle zu wenfn. Man
bezieht die Granatwurzelrinde gewdhnlich
aus ltalien oder Griechenland. — Zoll: Frische
Granaten gem. Tarif Nr. 25h 1; Schalen da-
von Nr. 25p 2; Granatbliten und Rinde zollfrei.



Granatbraun (frz. grenat soluble); ein jetzt
ziemlich veralteter Farbstoff, wird durch Eine
Wirkung von Cyankalium auf Pikrinsaure er-
halten und besteht aus dem Kali- oder Ammoniak-
salz der Pikeocyaminsaure (lsopurpursaure);
dunkelrotbraunes Pulver, in kochendem Wasser
mit braunroter Farbe l6slich; wird nur noch
selten zum Farben von Wolle, Seide und Baum-
wolle benutzt. — Zollfrei.

Granatino, ein sehr starker und haltbarer
sizilianischer Wein mit 17°/i> Alkoholgehalt. —
Zoll: s. Tarif Nr. 25e.

Granit; ein eruptives, weitverbreitetes Ge-
stein, besteht aus einem Gemenge von Quarz,
Glimmer und Feldspat mit bald gréberem, bald
feinerem Korn und ziemlich gleichmaRiger Ver-
teilung der Gemengteile in den verschiedenen
Mengenverhaltnissen derselben.  Granit ist in
der Kegel sehr hart und nimmt dann eine schone
dauerhafte Politur an. Trotz ihrer schwierigen
Bearbeitbarkeit werden Granite haufig von Hand-
werkern und Kunstlern verarbeitet. Im frisch
gebrochenen Zustande sind sie etwas leichter zu
behandeln; auch 148t man zum Behauen be-
stimmte Steine gern unter Wasser liegen. Das
Gestein widersteht um so besser der mechanischen
Abnutzung und der Verwitterung, je mehr in
ihm der fast unverwistliche Quarz vorherrscht.
Feldspatreicher G. verwittert dagegen leichter.
AuBer den gewodhnlicheren Verwendungen als
Baumaterial zu Griindungen, Stufen und Schwellen,
Trottoirs und Pflaster dienen Varietdten von
gefélliger Zeichnung und Férbung von alters
her auch zu feineren, mit Politur versehenen

Arbeiten, wie Saulen und Sockel, Grab- und
andere Denkmaler, zu verzierten Simsen und
anderen Ornamenten. — Zoll: s. Tarif Nr. 33a,

33f, 33h 1« und 33h 2.

Graphit (ReiBblei, W asserblei, Pott-
lot; lat. plumbago, graphites, frz. graphite,
engl, blacklead). Diese durch ihre Eigenschaften
«ehr ausgezeichnete, wegen ihrer mannigfachen
Verwendungen wichtige, in Form von Bleistiften
in jedermanns Héanden befindliche mineralische
Substanz steht insofern mit dem Diamant in
naher Verwandtschaft, als sie wie dieser aus
kristallinischem Kohlenstoff besteht, allerdings
von ganz anderer Kristallform. Dasselbe bildet
teils Tafeln, aus sechsseitigen Kristallen zu-
sammengesetzt, meistens aber kugelformige Massen
von schuppig blatteriger, zum Teil auch mehr
korniger Struktur, grauschwarz, stark glanzend
und abférbend. Der G. findet sich teils lager-,
teils nesterweise als Ausfillung von Ho6hlungen
und Géangen in Gneis-, Thon- und Glimmer-
schiefer u. s. w., und bei dem nicht zahlreichen
Vorkommen seiner Fundorte bildet das Mineral
mine zum Teil aus weiter Ferne zu holende
Ware. Der G. enthalt gewohnlich mehr oder
minder fremde Bestandteile, besonders Eisen-
oxyd, Thon und Kalk beigemengt. Sehr rein
eerscheint der seit den dreiiger Jahren bekannte G.
von Ceylon mit fast 99°/0 Kohlenstoff und dem
kleinen Rest von Kalk- und Thonerde, wogegen
gerade der englische, der die berihmten eng-
lischen Bleistiftegab, sich jetzt weit unreiner zeigt,
indem sein Kohlenstoffgehalt nur auf etwa 5i°L,
neben 8 Eisen und 36°/0 Thon und Kalk
angegeben ist. Die Fundgruben dieses englischen
Graphits, durch welche die Englander lange Zeit
das Privilegium als Lieferanten der besten Blei-
stifte hatten und in welchen zuweilen einzelne

Nester eine Ausbeute von mehr als 3000 Pfd. St.
ergaben, liegen in Cumberland bei Barrow-
dale, bilden aber gegenwartig keine Besonderheit
mehr, da die gute Sorte zur Neige gegangen und
England jetzt selbst den Stoff von auswarts ein-
fuhren muf. Spater hat sich sehr guter G. in
Sudsibirien gefunden, dessen Ertrag uberein-
kunftlich an die Fabersche Bleistiftfabrik in Nurn-
berg abgeliefert wird, und ein zweites an den
Ufern des Jenissei. Auch Spanien, Ostindien und
Kanada liefern guten G. In Deutschland findet
sich solcher besonders in der Passauer Gegend
in Bayern am reichlichsten bei den Orten
Pfaffenreuth und Leuzenberg, dann bei Wun-
siedel. Osterreich hat in mehreren Provinzen
Lager, in Niederdsterreich, Béhmen, Mahren,
Steiermark, Karnten; die beste Qualitat findet
sich im stdlichen Béhmen im Budweiser Kreis.
Der jahrliche Gesamtertrag Osterreichs wird auf
5 Mill. kg veranschlagt, wovon 30°/* naturell,
in Sticken, und 70°/0 geschlammt in den Ver-
kehr kommen. Die zu Bleistiften geeignete
oOsterreichische Ware geht an die Wiener, Nirn-
berger und andere bayrische Fabriken, ferner
nach dem ubrigen Deutschland, England, Belgien
und Frankreich. In PreuBisch-Schlesien sind
zwei Gruben, eine kleine bei Sakrau und eine
bei Jauer mit maéachtigem Lager eines guten,
besonders zu Schmelztiegeln tauglichen Graphits.
1878 hat man auch auf Neuseeland (Provinz
Wellington) groRe Lager von trefflichem G. ent-
deckt. — Die reichlichste Verwendung findet
der G. zur Fabrikation des Allerweltsartikels
Bleistifte; sodann dient er in Verbindung mit
feuerfestem Thon zu Schmelztiegeln, in Ver-
mischung mit Fett als Schmiere fir Achsenlager,
jetzt auch in Form von Stiften, die neben-
einander in das Achsenlagermetall eingesetzt sind
(Carbonstifte), ferner zu Anstrichen, Kitten,
zum Uberziehen von eisernen Ofen und in der
Galvanoplastik zum Leitendmachen von nicht-
metallischen Niederschlagformen. Um von den
Bleistiften noch einiges anzufiihren (dieselben
sind schon in einem besonderen Artikel kurz
besprochen worden), so ist das Vorkommen
einer Masse fir deren Fabrikation, wie die
englische, bis jetzt ein vereinzeltes geblieben,
und kommt ihr nur das sibirische und das neu-
seelander Produkt nahe. Die englischen Blocke
waren so rein von fremden Einschlissen und
dabei von so dichter feiner Masse, da man sie
ohne weiteres zu Stengelchen zersdgen und in
die Holzfassung einleimen konnte. Nachdem die
natirlichen Vorrate in Abnahme gerieten, wurde
auch der kleine Abfall aufgearbeitet. AuBerhalb
England fabrizierte maninzwischen mit geringerem
Material ordinére Bleistiftsorten. In Deutschland
begann das Geschéaft zuerst um 1740 und wurde
zu Passau, Regensburg, Nuirnberg betrieben.
Die Franzosen lernten zuerst die Qualitat ihres
Fabrikats verbessern; in Deutschland war Lothar
Faber zu Stein bei Nirnberg der Reformator,
der seine Fabrikation so zu heben wufite, daR
die Faberschen Bleistifte, wie bekannt, ein Welt-
artikel geworden sind, der den alten echt eng-
lischen an Qualitat sehr nahe- oder gleichkommt,
die heutige englische Ware aber mit wenig Aus-
nahmen in Schatten stellt. Fabersche Bleistifte
gehen ebenso gut nach England als anderswo
hin. An Gute und Ruf der Ware ist ihr jetzt
die Firma L. und C. Hardtmuth in Wien, Fabrik
in Budweis, wohl ziemlich ebenbirtig. Nurnberg
hat gegenwartig 20 Bleistiftfabriken mit 5000



Arbeitern: andere bestehen in Furth und Regens-
burg. Die bequeme altenglische Methode des
Zersagens von Blocken besteht jetzt nirgends
mehr; die Stengelchen werden stets aus gepul-
vertem, in Teigform gebrachtem, reinem G. ge-
formt, getrocknet uild gebrannt. Der G. wird
vorher gepulvert, mehrmals geschlammt, mit
den noch zu erwédhnenden Zuthaten gemischt
und auf Glasurmihlen mit Wasser aufs feinste
gemahlen, wobei er je nach dem Feinheitsgrade
der Stifte 10- bis 24 mal durch die Steine geht.
Nachdem dann die Masse bis zur Konsistenz
eines steifen Thons eingetrocknet ist, passiert sie
einen Metallcylinder mit durchléchertem Boden,
in welchem ein Kolben hinabgeht und die Masse
gleich Fadennudeln in diinnen Stengelchen durch
die Locher treibt. Letztere werden aufBrettchen
aufgefangen, gerade gerichtet, in Bleistiftlangen
zerschnitten, getrocknet und dann in geschlos-
senen Thonkapseln gegliht. Als Zusatz, um die
Masse plastisch zu machen, hat sich am besten
reiner Pfeifenthon bewéhrt; andere Zuséatze, wie
z. B. etwas RuB zur Erzielung eines tieferen
Schwarz, mégen mit Vorkommen. Von der Menge
des Thonzusatzes einerseits und der Dauer des
Brandes andererseits hangt die Harte der Stifte
ab; man hat es also hiermit in der Gewalt, be-
liebige Sortimente von verschiedenen Hartegraden
zu erzeugen, die bis 6 oder 8, in der Faberschen
Fabrik bis 12 Nummern oder Sorten gehen.
Das Fassen der Graphitstengel in Holz geschieht
jetzt wohl allgemein nach der neueren Art, wobei
die Hulse nicht mehr aus zwei Stlicken, sondern
aus einem ganzen, langs durchbohrten Stabchen
besteht, in welches der mit Leim bestrichene
Graphitstengel eingeschoben wird. Da man jetzt
Uberdies zur Anfertigung der Hilsen Maschinen
hat, so geht dieser zweite Teil der Fabrikation
auBerst rasch vor sich. ZumFassen der besten Sor-
ten dient das sog. Zedernholz (s. d.). Fur ge-
ringere Sorten kommen einheimische Holzer,
WeilRbuchen, WeiRerlen, Pappeln, Ahorn zur Ver-
wendung. — Der G. ist unschmelzbar und trotz
seiner Kohlenstoffnatur auch sehr schwer verbrenn-
lich." Ein Gemisch von G. und feuerfestem Thon
gibt eine Schmelztiegelmasse, welche besser ist als
der Thon allein oder vermischt mit Sand, weil
der G. dem Schwinden und Rei8en im Feuer ent-
gegenwirkt und der Masse nicht nur Bestandig-
keit in sehr hohen Temperaturen, sondern auch
gegen raschen Temperaturwechsel verleiht.
Schmelztiegel dieser Art (Graphittiegel) sind
daher bei Gold- und Silberarbeitem, in Miinz-
werkstatten und sonst ein viel gebrauchter Artikel.
Sie dienen besonders auch zum Schmelzen des
GuBstahls, und durch die heutige Ausdehnung
dieser Stahlindustrie ist die Bedeutung des Tiegel-
graphits sehr gestiegen. Die Tiegel haben noch
das Angenehme, daf? sie sich ihrer Glatte wegen
rein ausgiefen lassen. Die Passauer Tiegel
werden schon seit langer als hundert Jahren zu
Hafnerzell bei Passau aus dem dortigen unreinen,
stark kiesel-, thon- und eisenhaltigen G. unter
Zusatz von etwa der Halfte feinem Thon gefer-
tigt. In neuerer Zeit wird auch Ceyloner G.
mit verwendet. Die GefaBe werden aus dem
steifen Teig gepreBt und nicht gebrannt, sondern
nur lufttrocken gemacht. Sie sind teils konisch,
teils dreieckig geformt, in sehr verschiedenen
GrdRen und Raumgehalten. Sie haben Konkurrenz
in Osterreich, teils schon von friiher, namentlich
die Tiegel von | ps an der Donau, teils in neuere
Zeit an mehreren Ortlichkeiten Béhmens entstan-

dene. — G. ist zollfrei. G. in abgepaliten Tafeln,
Blocken u.s.w., sowie Bleistifte s. TarifNr.5a,
Schmelztiegel gemaR Nr. 38 d (Carbonstifte fur
Wellenlager von Maschinen Nr. 5 a).

Grassamen (Grassaat); bedeutender Han-
delsartikel, wird von Landwirten bei zeitweisem
Umbruch der Wiesen zur Neueinsaat, besonders
beim Kunstwiesenbau gebraucht. Ferner bedarf
die Landschaftsgartnerei zu der Herstellung von
Zierrasen ebenfalls alljahrlich groRe Mengen von
G., so daR fur diesen ein sehr betrachtliches Ab-
satzgebiet gesichert ist. Die Zucht von G. ge-
schieht in besonderen Handelsgértnereien, z. B.
Quedlinburg, Erfiirt und anderwérts; ein sehr
bedeutender Betrag der in den Handel kommen-
den G. wird aber durch Lokalhandel geliefert,
und dieser bezieht die Ware von Sammlern,,
welche in den Waldern den G. gewinnen, zum
Teil auch auf Wiesen mit und ohne Erlaubnis
der Besitzer. Am schwunghaftesten wird das
Sammeln von G. in Hessen betrieben; bei Darm-
stadt gibt es ganze Gemeinden, welche sich vor-
zugsweise damit beschéaftigen, aber auch in Ober-
hessen findet man fleiRige Sammler und kleinere
Handler, welche alle meist das Produkt nach
Frankfurt a. M. an GroBBhandler abgeben. Seitens
der groRBen Handelsgartner geschieht die Zucht
der Graser behufs Samengewina mit besonderer
Sorgfalt im Einzelbau auf oft groRen Flafchen,;.
von da aus ist der Bezug reiner, unverfalschter
Waren und bestimmter Sorten sicher. Die G.
sind nicht leicht zu unterscheiden, da viele Sor-
ten in ihrem Samen ziemlich &hnlich sind und
von den zur Aussaat beliebten Saaten verwandte
Abarten von geringerem Werte Vorkommen. Man
hat deshalb neuerdings besondere Samenkontroll-
stationen eingerichtet; der Kaufmann wird gut
thun, sich deren Hilfe zu bedienen, wenn er G..
einer bestimmten Sorte von kleinen Héandlern,
oder Privatsammlern eintauscht. Fir den Han-
del mit von Handelsgartnern gekauften Samen,
ist zu bemerken, daR die Gemische nach Boden,
und Meereshohe verschieden sein missen, da
einzelne G. besser in der Ebene, andere in der
Hohe, die einen auf biindigen, die anderen auf
leichten Boden u. s. w. gedeihen. — Ein m. Ztr. G.
der besten Graser kostet von 45 (Goldhafer) bis
200 Mk. (Wiesenfuchsschwanz) Gemische zu Wie-
sen 70, zu Rasenplatzen 80 bis 90 Mk. Die
Landwirte ziehen sich zum Teil den G. selbst,
und sehr viele ergénzen den Wiesenbestand durch
nattrlichen Samenausfall. Der Handel mit G.,
verstandig betrieben, bietet noch die Aussicht
guter Zukunft, da uUberall noch mehr Verwen-
dung sich finden kann. —e Zollfrei.

Graupen (frz. froment mond£, engl, pearl-
barley, ital. orzo mondato); dieselben bestehen
bekanntlich aus dem von der Schale und den
Spitzen befreiten Inhalte von Getreidekdmern
und zwar so, daR entweder ein einzelnes Korn
nur eine Graupe geliefert hat, oder daf} der Kern
erst in mehrere Stiickchen zerbrochen und diese
zu feineren G. gerundet worden sind. Am ge-
wohnlichsten sind die Gerstengraupea, die in
einigen Gegenden auch Koch- oder Rollgerste
genannt werden; in geringerem Mafle werden
auchWeizenarten aufG. verarbeitet. Das Graupen-
machen ist eine deutsche Erfindung des 17. Jahr-
hunderts und wird sich zuerst auf die grobste
Sorte, enthilste ganze Gerstenkdrner, beschrankt
haben. Dies geschieht auf einem besonderen
Mihlwerk, dem Graupengange, dernureinen
einzelnen Stein in seiner Ummantelung (der



2 arge) laufen hat, welcher nicht mit einer
breiten Flache, sondern mit seiner runden Bahn
arbeitet und hier gerauht ist. Die den Stein in
nahem Abstande umgebenede Zarge ist an ihrer
Innenseite mit Blech belegt, das ganz wie ein
Reibeisen scharf durchléchert ist. Es ist sonach
ein, von zwei rauhen Flachen begrenzter ring-
formiger Spalt vorhanden, in welchen das ein-
flieRende, auf die Mitte des etwas gewdlbten Steins
fallende Getreide sogleich gerat und durch den
heftigen Lauf des Steins so herumgerissen und
gescheuert wird, da es bald seine Spitzen und
Schalen verliert. Das Mahlgut gelangt durch
ein Loch in der Zarge auf Siebe, durch welche
es in Graupen, Mehl und Kleie geschieden wird.
Fur die feineren und kleineren Nummern, die
bei einem gewissen Kkleinen Kaliber Graupehen
oder Perlgraupen heiflen, wird das Getreide
vorher gebrochen, was jetzt meistens zwischen
scharf geriffelten Metallwalzen geschieht, worauf
die hier sieh ergebenden, zum Teil schon ent-
hiilsten Stiickchen auf entsprechend feineren
Graupengangen gerundet und geschliffen werden.
Die verschiedenen sich hierbei ergebenden GréRen
werden auf Siebwerken in verschiedene Nummern
sortiert. Graupen bilden einen starken Handels-
artikel und werden in Ulm, Wien, Nurnberg,
Frankfurt a. M., namentlich auch in Thuringen
haufig fabriziert, und bildet fur letztere Ware
Erfurt den hauptséchlichsten Versandplatz. —
Zoll: S. Tarif Nr. 25q 2.

Grauwerk (Feh, frz. peau de petit gris, engl,
minever, ital. vajo, varo). Dies bekannte und
beliebte, auch weniger bemittelten Leuten zu-
gangliche Pelzwerk ist ein Artikel, den die Mode
wenig anficht, und der schon vor Jahrhunderten
bei unserer Frauenwelt ebenso in Aufnahme war
als heute. Es sind Eichhomchenfelle, aber aus
Gegenden, wo die Natur rauher als bei uns ist
und daher fir dichtere Bekleidung ihrer Geschopfe
sorgen muB. Nur die grauen Winterpelze bilden
die Kaufware. In unserem Klima macht sich
ein Farbenwechsel am Eichhérnchen selten be-
merklich, und wenn mitunter eins im Winter in
grau Ubergeht, so wird es auch im Sommer nicht
mehr rot. Je weiter nordlich aber eine Wald-
gegend liegt, desto deutlicher tritt der alljahr-
liche Wechsel eines braunen Sommer- und eines
dichteren grauen Winterkleides auf. Dabei herrscht
auch ein eigentiimlicher Unterschied zwischen
West und Ost- Die Tiere sind um so heller
grau, je westlicher ihr Vaterland ist; nach Osten
hin werden sie zunehmend dunkler bis schwarz-
lichgrau, und da diese NuanceYi eben die ge-
suchtesten sind, so trifft es sich, da gerade die
beste Ware am weitesten, aus dem Osten Sibi-
riens, herkommt. Solche dunkle Fellchen kom-
men aus Ochotsk, Nerschinsk, Jakutsk, Tun-
ginsk, Irkutsk, die helleren aus Kasan, Jenissei,
Kusnetz, Wologda. Nur das russische Reich
liefert diese Ware; der amerikanische Norden
.hat schwarze und graue Eichhdrnchen, aber das
Pelzwerk ist fast wertlos, und Amerika nimmt
selbst starke Posten russischer Fellchen aus dem
Handel. Die Tiere werden von einer Menge
einzelner und in Gesellschaften vereinigter Jager
teils in Fallen gefangen, teils mit vergifteten
Pfeilen geschossen, in den Gegenden aber, wo
sie am haufigsten sind, en gros vergiftet, indem
man sie erst durch Futter gewdhnt, sich an ein-
zelnen Punkten zusammenzufinden, und dann
.schlielich vergiftetes Futter auswirft, um die
.armen Tiere anderen Tages massenhaft und stein-1
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hart gefroren aufzulesen. Hauptkonsumenten
fur das Grauwerk sind RuRland selbst, China,
Amerika, Turkei, Deutschland, Frankreich, Eng-
land. Leipzig befordert durchschnittlich 2 MiU.
Stick im Jahre. Die ganze russische Jahres-
emte wird auf einige 20 Millionen geschatzt. Die
Preise gehen je nach Ursprung und Schonheit
von 30 bis 120 Mk. per 100 Stiick. Nur der
Rucken der Felle ist grau, der Bauch weiB, der
Schweif mehr oder weniger schwarz. Ein Fell-
chen ist 16 bis 18 cm lang, der Schweif fast von
gleicher Lange. Die Felle werden in erster oder
zweiter Hand meist zerschnitten und die drei
Partien, Ricken, Seitenstiicke und Schweife be-
sonders verkauft. Die Ricken bilden die teuerste
Ware, die Seitenstlicke heiRen Fehwammen.
Sie geben, zu Tafeln zusammengenéht, sog. bunte,
d. h. aus grau und weil gemischte Pelzfutter.
Die Schweife dienen zu Boas, zum Aufputz
anderer Pelzgegenstdnde und zu Malerpinseln.
Andere Felle, wie ganz schwarze und weiRe,
solche vom gestreiften und fliegenden Eichhorn
u. s. w. sind teils zu selten, teils geringwertig

und spielen im Pelzhandel keine Rolle. —
Zoll: S. Tarif Nr. 12b, sowie auch Nr. 28a
und b.

Grenade; ein rotbrauner Farbstoff, der aus
den bei der Anilinrotfabrikation bleibenden un-
reinen Rickstdnden gewonnen wird; man benutzt
ihn als billiges Farbmaterial fur gemischte Farben
auf Wolle, Baumwolle, Seide und Leder. Das
G. ist zuweilen arsenhaltig. G. und Grenat
(s. Grenadine) scheinen identisch zu sein.
Zollfrei. Zu vergl. Anilinfarben.

Grenadillholz; ein rotes Tischlerholz aus
Westindien von ungewisser Abstammung, das
auch rotes Ebenholz genannt wird. — Zoll:
S. Tarif Nr. 13c.

Grenadine; 1) eine feste Seide, die zu schwar-
zen Spitzen, Posamentierartikeln u. s. w. dient.
Als Benennung von Geweben bezeichnet es ge-
wisse halbseidene gazeartige Stoffe. 2) ein Teer-
farbstoff, besteht aus einem unreinen S&urefuchsin,
auch Grenat genannt. Vergl. Grenade. —
Zollfrei; zubereitets. Tarif Nr. 5a Bem. — Zoll:
S. Tarif i. Ah. Nr. 30c und d, bezw. 30e 3.

Gries (frz. gruau, engl, grit, ital. gries, semo-
lino); derselbe ist ein Mittelding zwischen.den
feinsten Graupen und Mehl und besteht aus
kleinen Bruchstickchen des Getreidekerns, die
beim weiteren Vermahlen Mehl bilden wirden.
W eizengries bildet die haufigste, in Kiiche
und feiner Backerei viel verbrauchte Ware. Die-
selbe entsteht bei der heutigen Art des Mahlens
immer, auch wenn es auf Mehl abgesehen ist,
beim ersten Durchgange des Getreides durch die
Steine, weil man hiermit zunachst nur beabsich-
tigt, die Korner zu entschélen und den Inhalt
gréblich zu zerbrechen, wonach das Mahlgut in
Schalen, Mehl und Gries gesondert und letzterer
allein zu feinem Mehl (Griesmehl) weiter ver-
mahlenwird. Soll aber letzterer schon als Ware
gelten, so ist nur der Mahlgang so zu stellen,
da davon méglichst viel, neben wenig Mehl,
entsteht. Nach der Entfernung von Mehl und
Hulsen wird dann auch der G. noch auf Sieb-
werken in verschiedene Feinheitsnummern sortiert.
Maisgries wird in den Mais bauenden L&ndern
massenhaft erzeugt und konsumiert, auch in an-
dere Lander ausgefuhrt. Er ist von schon gelber
Farbe und bildet in Italien den Stoff zu der
volkstiimlichen Polenta. Reisgries wird von
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fein geschrotenem Keis gemacht. — Zoll: GeméaR
Tarif Nr. 25q 2.

Grignolino) einer der beaten oberitalienischen
Weine, den Girondeweinen &hnlich, hat 12,4°%
Alkohol. — Zoll: S, Tarif Nr. 25e.

Grindelia robusta; ein Artikel des Drogen-
handels, soll gegen bdsartige Hautkrankheiten
verwendet werden. Die G. ist eine bis 9 dm
hoch werdende kalifornische Pflanze aus der
Familie der Kompositen, einer kleinen Sonnen-
blume &hnlich; die ganze Pflanze ist mit einem
klebrigen, harzigen tjberzuge bedeckt. — Zollfrei.

Grisaille; eine Art leichter Seidenzeuge, die
aus weillem und schwarzem oder dunklem Garn
feingitterig gewoben sind. Zoll: s. TarifNr. 30e 3.

mit einem Zunamen, eine Menge von
seidenen, auch halbseidenen Geweben, deren viele
bereits veraltet sind, und wovon die gangbarsten
unter Seidenwaren Erwahnung finden. Nicht
dahin gehorig ist Groslinon, die Benennung
fir ordindre gesteifte Futtergaze. — Zoll: S.
Tarif Nr. 30e, bezw. 30f.

Grude; unter diesem Namen verkauft man
jetzt den bei der Braunkohlenschwelerei zuriick-
bleibenden Koks; er brennt langsam und ruhig,
gibt aber eine intensive Hitze; er ist eines der
billigsten Heizmaterialien und wird in besonders
konstruierten Ofen (Grude6fen) gebrannt. Man
bezieht ihn aus der Gegend von Halle und WeiRen-
fels. — Zollfrei.

Groneberger Weine; in der Umgegend von
Griineberg in der preuBischen Provinz Schlesien
erbaute weiBe und rote Weine; sie erheben sich
zwar nicht Uber das Niveau gewdhnlicher Tisch-
weine, sind aber im allgemeinen besserals ihr Ruf.

Grrinkern; rheinischer, im Zustande der be-
endigten Milchreife geernteter Spelz oder Din-
kel, welcher als Material zu vorziiglichen Kraft-
suppen in den Handel kommt. Die Ahren wer-
den im Backofen kiinstlich getrocknet, die Kérner
auf besonderen Mihlen geschalt. — Zoll: Gem.
Tarif Nr. 25p 2

Grttnpulyer;
grin (s. d.).

Grinspan (Spanischgrin, Spangrin,
Kupferacetat, lat. aerugo, frz. verdet, engl,
verdigris, ital. verderame). Diesen Namen fuhren
zwei Korper, nédmlich der grine Uberzug, der
sich auf metallischem Kupfer bildet, wenn dieses
feuchter Luft ausgesetzt wird, und welcher aus
einer Verbindung von Kupferoxydhydrat mit
kohlensaurem Kupferoxyd besteht, und zweitens
ein aus Essigsdure und Kupferoxyd bestehendes
Préaparat; nur letzteres bildet einen Handels-
artikel, kommt aber auch wieder, je nach der
vorhandenen Menge Essigsdure, in zwei Sorten
vor. Einmal als gewdhnlicher G. in derben,
mehr blauen als griinen, im Wasser nur teilweise
16slichen Massen, und dann als kristallisierter,
unrichtig sog. destillierter, in dunkelgriinen,
glasigen Saulen, im Wasser vollstandig loslich.
Dieses letztere Salz ist, chemisch betrachtet, neu-
trales essigsaures Kupferoxyd (Kupfer-
acetat, Cupriacetat), miteinem solchen Ver-
haltnis. von Saure und Basis, daB sie in der
Bildung eines kristallinischen Salzes gerade auf-
gehen, wahrend im ordindren oder basischen
G. (basisch essigsaurem Kupfer) die Basis
vorherrscht oder ein Anteil S&ure fehlt. Die Er-
zeugung des gewodhnlichen G. ist seit lange in
den Weinbaugegenden Sudfrankreichs heimisch,
jiicht als eigentlicher Fabrikationszweig, sondern

veralteter Name fir Methyl,

als Nebengeschaft der einzelnen Weinbauer, deren
fast jeder seinen eigenen Griinspankeller hat. Die
dazu ndtigen Arbeiten sind meistens Sache der
Frauen. Die Bereitung beruht darauf, daf Streifen
von Kupferblech mit garenden, Essigsauredampfe
entwickelnden Weintrestern in Berithrung gebracht
werden, und es ahnelt das Verfahren sehr der
alten Methode der Erzeugung von Bleiwei. Die
Weinbauern liefern den feuchten G. sogleich an
die Handler ab. Je nach dem Wassergehalt
unterscheidet man in Frankreich steinharten, ge-
wohnlichen halbharten und feuchten G., welcher
oft noch 50% ungebundenes Wasser enthélt,
was naturlich bei der Preisnotierung bertick-
sichtigt wird. Die Ware kommt in den Handel
in viereckigen Broten von 4 bis 5 kg oder in
etwas kleineren Kugeln, zuweilen auch pulverisiert
und heift im allgemeinen Kugelgriin span
zum Unterschiede von dem kristallisierten. Es
finden sich darin h&ufig Reste von Trebern und
andere Unreinigkeiten. Beimengungen von Gips,.
Schwerspat u. dgl. sollen nicht allzu selten sein.
Es gibt auch eine mehr fabrikmaBige, raschere
und rationellere Methode der Griinspanerzeugung,,
die in Frankreich sowohl wie anderwarts in Ge-
brauch ist. Man schichtet dabei Kupferplatten
mit Flanellstiicken, die mit Essig getrankt sind.
Die so erhaltene Ware erscheint wirklich grin,,
wogegen der gewdhnliche G. meist ein hell-
blaues, wenig griinliches Aussehen hat und wie
mit Partikelchen eines fremden, weiRen Kor-
pers durchknetet scheint. In trockenem Zustande
widersetzt er sich seiner Zerkleinerung mit einer
gewissen Zahigkeit. In Essig, Salzsaure und
den ubrigen Mineralsduren, wie in Ammoniak
muB sich guter G. vollig oder mit nur ganz ge-
ringem Rickstdnde l6sen. Der kristallisierte
G. (neutrales essigsaures Kupfer, aerugo crystal-
lisatum) seinerseits kann durch Umarbeiten des
gewdhnlichen, wie auch auf dem Wege der dop-
pelten Zersetzung erhalten werden. Die erstere
Methode ist die althergebrachte. Die andere be-
steht darin, da® man Kupfervitriol mit essig-
saurem Kalk zersetzt, wobei sich schwefelsaurer
Kalk abscheidet. Wenn bei der Zersetzung nicht
genug Kupfervitriol angewandt wurde, um alles
Kalksalz zu zerstoren, so geht der Rest des-
selben in die Kristallisation des G. mit ein und
es werden saphirblaue gefarbte Kristalle er-
halten, welche an der Luft schnell verwittern,
weifllich und undurchsichtig werden. Ware dieser
Art kommt oft genug im Handel vor. Das reine
Salz bildet tiefgriine, glasige Kristalle, die aber
an der Luft auch allmdhlich verwittern und da-
durch ein staubiges Aussehen erhalten. — Der G.
hat seine Hauptverwendung in der Zeugdruckerei
und Férberei, besonders beim Schwarzfarben, so-
wie als Beiz- und Atzmittel. Als deckende An-
strichfarbe hat der basische G. wenig Wert, da-
gegen dient der kristallisierte als durchsichtige
Wasserfarbe fur Maler und IHlluminierer. In der
Pharmazie wird der G. nur noch selten und auch
nur duRerlich gebraucht; in groRerer Menge wird
er zur Bereitung des Schweinfurter Griins und
ghnlicher giftiger Kupferfarben verwendet.
Die HandelsVerhéltnisse des G. haben sich zur
Zeit so gestaltet, daB die deutschen Fabriken,
die wohlfeiler und ganz ebenso gut produzieren
wie die franzosischen, den inlandischen Bedarf
decken und die Einfuhr aus Frankreich Uber-
flussig machen. — ZolIfrei.

Gritze (frz. gruan, engl, groat); ein Fabrikat
aus Gerste, Hafer oder Buchweizen, in stidlicheren



Lé&ndern auch von Hirse; besteht aus Stiickchen
von Kornern, die der GroBe nach zwischen
Graupen und Gries rangieren und durch grobes
Schroten erhalten werden. Zoll: S. Tarif
Nr. 25q 2.

Gruyfcrekése; eine besondere Art von Schwei-
.zerkdse aus der Umgegend von Gruy“re im
Kanton Freiburg, wird haufig mit Emmenthaler
Kése verwechselt. — Zoll: S. Tarif Nr. 250.

Guaco (Huacoblatter, lat. folia guaco) ; ein
vor einer Reihe von Jahren aufgetauchter Artikel
des Drogenhandels, jetzt nur noch selten im Ge-
brauch; besteht aus den Blattern und Stengeln
der Micania guaco, einer Pflanze Kolumbiens,
die in ihrem Vaterlande gegen Schlangenbif an-
.gewendet wird und bei uns als Mittel gegen
Choleraund Wasserscheu empfohlen wurde. Unter
demselben Namen sind zuweilen auch die Stengel
der Aristolochia cymbifera in den Handel ge-
kommen. — Zollfrei.

Guajaool (lat. guajacolum); eines der neuer-
dings aufgekommenen Arzneimittel, entsteht bei
der trockenen Destillation des Guajakharzes,
wird aber gewohnlich aus dem Buchenholzteer-
kreosot bereitet, welches davon 60 bis 90 °/0 ent-
hélt. Nach sorgfaltiger, etwas umsténdlicher Rei-
nigung bildet das G. eine farblose, stark licht-
brechende Flussigkeit von angenehm aromatischem
Oeruch (das nicht geniigend gereinigte G. riecht
unangenehm); das spezif. Gewicht ist bei 13° C.
= 1,1171, der Siedepunkt liegt bei 200° C. Das
G. lost sich in Alkohol, diese Ldsung gibt mit
Eisenchlorid eine smaragdgriine Farbung.
Zollfrei.

Guajakharz und-Holz. Der Guajakbaum
{Guajaeum officinale), zur Familie der
Zygophylleen, die den Rutaceen nahe verwandt,
gehorig, wachst auf fast allen westindischen Inseln
und hat durch sein Holz und Harz ein medizinisches
und durch ersteres auch ein technisches Interesse.
Das Holz des Stammes und der Aste enthdlt in zahl-
reichen feinen Kanédlen reichliehe Mengen von
Harz, das am lebenden Baume zum Teil frei-
willig ausquillt. Das Stammholz kommt in gro-
Ren, mehrere Zentner schweren Blécken in den
Handel und heiRtPockholz, Franzosenholz
oder sonst auch Heiligenholz (lat. lignum
sanctum, frz. bois de gajac, bois saint, engl,
guaiacwood, ital. legno santo, legno guajaco).
Dasselbe erreicht eine Dicke bis zu 3 dm und
ist eines der schwersten, hértesten und dichtesten
Holzer, das im Wasser untersinkt und wegen
des unregelméBigen Verlaufs der Fasern schwierig
zu spalten ist. Die Farbe ist dunkel grinlich-
braun oder schwarzbraun, zuweilen gelblich mit
schwarzen Streifen. Der schmale Splint ist wei3
oder hellbraunlich und bei der Bearbeitung zu
entfernen. Auf dem harzglanzenden Querschnitt
des Holzes sind durch die Lupe die gefillten
HarzgefaRe zu erkennen. Erwarmt gibt dasselbe
einen angenehmen, benzoeartigen Geruch von
sich; angeziindet 148t das Holz Harz ausquellen,
das mit Wohlgeruch verbrennt. Der Harzgehalt
betragt 20 bis 25% des Holzes. Aus St. Domingo
werden allein jahrlich bis 2 Mill. kg dieses
Holzes ausgefuhrt. Dasselbe wird héufig zu
Gegenstanden verarbeitet, die eine grofe Festig-
keit haben sollen. Allgemein ist seine Anwendung
zu Kegelkugeln; auBerdem macht man daraus
Zapfenlager fir Maschinen, Hammer und Werk-
zeugstiele, PreBwalzen u. s. w. Die bei der Be-
arbeitung abfallenden Spane kommen mit zu dem

gerasp eiten Guajakholz, das als lignum guajaci
einen Artikel des Drogenhandels bildet und teils
fur sich, haufiger mit anderen Hdlzern vermischt
zu Holzthee (species lignorum) verwendet wird.
Das Guajakharz (lat. resinagua{'aci, frz. resine
de gajac, resine de guajac, engl, guaiac gum,
ital. resina di guajaco) hat man in zwei Sorten,
namlich das selbstausgeflossene, als die beste
Sorte, in Tropfen oder Thrénen, in kleinen, rund-
lichen Stiickchen (in lacrymis) und G. in Massen
(in massis), d.h. in groBen unregelmaRigen Stiicken.
Dieses letztere wird gewonnen, indem man die
geféllten Stamme durchbohrt und ihren Harz-
gehalt durch Feuer zum AusflieBen bringt, Spéne
und Astholz dagegen mit Wasser auskocht. Die
Sorte_zeigtim Innern viele kleine Hohlrdume und
ist mit Splittern und RindenstiickcHen vermengt.
Das Harz ist braungelb oder grinlich, von 1,2
spezif. Gewicht, sehr hart und sprode, die Prima-
ware auf dem Bruche glasig glanzend, von bitter-
scharfem, kratzendem Geschmack, in 90 gradigem
Weingeist und Chloroform vollstandig loslich, in
Ather nur teilweise, in &therischen und fetten
Olen gar nicht. Erhitzt oder auf Kohlen ge-
worfen, gibt es einen der Benzoe &hnlichen Ge-
ruch. Das gepulverte Harz und dessen frisch
bereitete weingeistige Lésung besitzen die Eigen-
heit, durch vielerlei Einflisse erst griin, dann
prachtvoll blau gefarbt zu werden. Die Farbung
folgt langsam schon an der Luft, rasch durch
oxydierende Stoffe, aber auch durch andere,
namentlich Metallsalze und verschiedene orga-
nische Substanzen. Reduzierende Mittel heben
die Farbung wieder auf. Die Ursache der Farbung
ist eine amorphe, etwa 70% des Harzes be-
tragende S&ure, die Guajaconséure; aulerdem
sind noch 10°/o kristallisierbare Guajakharz-
sdure vorhanden. Offizineil wird das Harz teils
als Tinktur, teils in Emulsion innerlich gebraucht.
Das meiste Guajakharz kommt von Jamaika
Uber England in den Handel. — Zoll fir Guajak-
holz gem. Tarif Nr. 13c. Das Guajakharz ist
zollfrel.

GnanO (Vogeldinger). Ein der Hauptsache
nach aus den seit Jahrtausenden angesammelten
Exkrementen von Seevogeln bestehender wich-
tiger Handelsartikel, der zur Diingung der Felder
und Wiesen verwendet wird. Man hat viele
verschiedene Sorten im Handel, die sich sowohl
durch ihr Aussehen, als auch durch das ver-
schiedene Mengenverhdltnis ihrer Bestandteile
unterscheiden. Diese Verschiedenheiten des G.
werden bedingt einesteils durch das Alter des-
selben, je nachdem er den oberen oder unteren
Ablagerungen entstammt, anderenteils durch das
Klima des Ortes; in Gegenden namlich, wo es
fast gar nicht regnet, wird der G. fast noch,
alle in Wasser loslichen Bestandteile enthalten,
die in anderen Gegenden durch den Regen aus-
gewaschen und fortgeschwemmt wurden, so daf
nur die in Wasser unloslichen Bestandteile, na-
mentlich phosphorsaurer Kalk, zurlickblieben.
Es sind zwar bei fleiBiger Umschau auf ver-
schiedenen Punkten der Erde solche von See-
végeln angelegte Depots aufgefunden, einzelne
auch bereits rasch abgerdumt worden, aber nir-
gends doch ist die Masse von gleicher Gite be-
funden worden, wie der echte peruanische G.
Man versteht hierunter jetzt hauptsachlich den
G. von den Inseln Pabillon de Pica, Huanillos
und Punta de Lobos, wahrend die Lager von
Angamos, Guanape und den Chinchasinseln mit
ihrer vorzuglichen Qualitdt erschopft sind und
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nur noch wenig und geringwertige Ware liefern.
Das Geschaft des Abgrabens und Verladens ist
eins der widerwartigsten durch den erstickenden
und beiBenden Ammoniakgestank und Staub; es
sind Chinesen, die sich zu der qualvollen Arbeit
verdingen. Der G., den die' anderen beiden
Kustenstaaten, Bolivia und Chili, in den Handel
bringen, steht schon dem peruanischen an Qualitat
nach, mag aber doch, namentlich der bolivische,
oft als peruanischer gehen Dem AuBern nach
ist der echte Peruguano eine lehmgelbe oder
bréunliche, teils erdig krumliche, teils in Klumpen
zusammengebackene Masse von scharfem Ammo-
niakgeruch und salzigem Geschmack. Jetzt wird
derselbe nur noch im gemahlenen Zustande in
den hiesigen Handel gebracht und zwar allein
nur durch die Firmen Anglo-continentale (vorm.
Ohlendorffsche) Guanowerke in Hamburg, Lon-
don, Antwerpen und Emmerich und M. H. Salo-
monson in Rotterdam und Dusseldorf. Dieselben
liefern den G. unter Garantie mit feststehendem
Gehalt an Stickstoff, Phosphorsadure und Kali.
Seine wirksamen Bestandteile sind Stickstoffver-
bindungen und Phosphorséure, letztere in Ver-
bindung mit Kalk und Magnesia. Haufig wird
auch aufgeschlossener Peruguano offeriert, wel-
cher ganz wie Knochenmehl einen gewissen Zu-
satz von Sohwefelsdure erhalten hat. Hierdurch
ist der sonst im Erdboden sehr langsam lésliche
neutrale phosphorsaure Kalk in Gips und leicht
loslichen sauren phosphorsauren Kalk (Super-
phosphat) umgewandelt worden, welcher eine
sofort zur Aufnahme bereite Pflanzennahrung
bildet. Dieser aufgeschlossene Peruguano
ist jetzt gebrauchlicher, als der rohe. Nachst
dem Peruguano sind noch als stickstoffhaltige,
aber minderwertige Sorten zu erwahnen: der
Ischaboeguano (von einer kleinen Insel an
der Stidwestkuste Afrikas), der &gyptische und
patagonische G. Unter denjenigen Guanosorten,
welche nur kleine Mengen oder gar keinen Stick-
stoff mehr enthalten, die dagegen auRerordentlich
reich an Phosphorsédure sind, spielt die Haupt-
rolle der Bakerguano von der Bakerinsel im
Stillen Ozean; er erscheint als erdige, lehmfarbige,
geruchlose Masse. Andere, diesem &hnliche Sorten
sind: Saldanhabayguano Jarvisguano,
Boliviaguano, Sombreroguano u. s. w.
Der Wert dieser Sorten richtet sich nur nach
dem Phosphorsduregehalt und da sie fast stets
mittels Schwefelsaure in Superphosphat umge-
wandelt werden, auch nach den Prozenten an
l6slicher Phosphorsaure (Vergl. Superphosphate.)
— Da Verfalschungen des G. mit wertlosen
Stoffen nicht selten sind, so empfiehlt es sich,
diese Ware vom Verkaufer unter Garantie des
angegebenen Gehaltes an Stickstoff und Phos-
phorsdure zu kaufen und eine Probe untersuchen
zu lassen. — Peruguano muf? an trockenen Orten
aufbewahrt werden, da er leicht Feuchtigkeit an-
zieht. Der Verbrauch von G. aller Art ist ein
sehr bedeutender und mit jedem Jahre steigen-
der. GewohnheitsmaBig fuhren die Namen G.
auch einige andere Dungemittel, die nicht aus
Vogelexkrementen bestehen, so Fisch guano,
W alfischguano, Granatguano. — G. aller
Art ist zollfrei.

Guarana (lat. pasta guarana); eine Art Paste,
die aus Brasilien kommt, wo sie von den Ein-
geborenen am Amazonenstrome aus den Samen
von Paullinia sorbilis, einem zu den Sapin-
daceen gehdrigen Baume, bereitet wird, teils zum
eigenen Verbrauch, teils zum Verkauf. Die ge-

rosteten, gestoBenen und mit etwas Wasser zu
einem Teige gekneteten Samen werden in lang-
liche Kuchen geformt oder spindelférmig gerollt,
an der Sonne oder im Rauche der Hitten ge-
trocknet und bilden eine harte, rotbraune, etwas
fettglanzende, mit helleren Samenbruchstiickchen
durchsetzte Masse. Geringeren Sorten ist viel
Maniokmehl beigemischt. Die Masse quillt im
Wasser auf, riecht eigentimlich, altem sauren
Brote ahnlich, schmeckt adstringierend und ge-
linde bitter. Die Indianer benutzen die Masse
als erregendes Heilmittel. Offizineil wird sie seit
einigen Jahren gegen Migrane angewandt. Ihr
Hauptbestandteil ist Kaffein (s. d.), in guten.
Sorten bis zu 5°L. Die Staut Santarem am
Amazonenstrome soll jahrlich gegen 500 Arroben
oder 8000 kg G. exportieren; die Ware geht
hauptsachlich nach England, Deutschland und
Nordamerika. — Zollfrel.

Guarnaccia; ein italienischer Wein aus der
Provinz Bari, mit 13% Alkoholgehalt, — Zoll:
S. Tarif Nr. 25e.

(xliavirofoa; die suBen Beeren der im tro-
pischen Amerika heimischen Abbevillea-Arten,
Straucher aus der Familie der Myrtaceen. Diese
Beeren sind dort ein sehr beliebtes Obst. — Zoll-
frei; s. auch Tarif Nr. 25 p 1 und 2.

Guignets Grin; eine in Wasser unlosliche,,
schon griine Maler-und Anstrichfarbe, aus wasser-
haltigem, borsaurem Chromoxyd bestehend; man
hat sie als Ersatz fiir das so giftige Schwein-
furtergrin empfohlen. — Zollfrei; zubereitet s.
Tarif Nr. 5a Bem.

Guineagriin $ein Teerfarbstoff, dunkelgriines,
glanzloses Pulver, in Wasser und in Alkohol I6s-
lich, farbt Seide und Wolle im saueren Bade
grin, besteht aus dem Natronsalze der Diathyl-
dibenzyldiamidotriphenylcarbinoldisulfoséure.
Zollfrei; zubereitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

Guineapfeffer. Man versteht und verstand
darunter den Cayennepfeffer und gewisse Formen
des spanischen Pfeffers, sonst auch Paradies-
korner oder Kardamomen. Urspriinglich heilen
so die beiBend brennenden Samen einer in Afrika
heimischen Hablitzea, welche vor dem eigent-
lichen Pfeffer in Europa gebrauchlich waren,,
jetzt aber aus dem Handel verschwunden
sind. Dieses Gewdéchs istees, von welchem
ein Stiuck der afrikanischen Westkiiste den Na-
men Pfefferklste erhalten hat. — #01L: S. Tarif
Nr. 25i.

Gummi arabicum (Mimosengummi, lat
gummi arabicum, gummi mimosae, frz. gomme
arabique, engl, arabic gum, ital. gommaarablca)_
Diese vielbenutzte, schon im Altertum bekannt
gewesene Ware kam niemals aus Arabien, wel-
ches Land wenig oder gar nichts davon erzeugt,
sondern aus Afrika. Jetzt ist das, was man noch
vor 10 bis 12 Jahren unter G. verstand, voll-
standig aus dem Handel verschwunden; dennoch
verkauft man unter diesem Namen eine Menge
anderer Sorten. Das eigentliche G., welches flr
pharmaceutische Zwecke das geeignetste war,
stammte aus der Gegend des weifen Nils und
zwar das beste aus der Provinz Tayara; es flhrte
den Namen Kordofan Sudangummi und
wurde Uber Kairo und Alexandrien den euro-
paischen Markten zugefiihrt. Diese Ware be-
stand aus gelblichweiBen, stark rissigen, leicht
zerbrdckelnden Stiicken von meist kugeliger Form.
Als infolge der im Sudan herrschenden Anarchie
der Handelsverkehr mit diesem Lande abgeschnit-



ten Pferde, fand das in Kadariff, der Umgegend
von Kassala gesammelte G hezmgum mi eben-
falls unter der Bezeichnung G. viele Liebhaber;
es wurde Gber Massaua ausgefiihrt. Dieses Gheziri-
gummi bestand aus weniger kugeligen Stiicken
von mehr blaulichweiBer Farbe, fehlt aber auch
seit circa 3 Jahren. Als Ersatzmittel dienen das
Senegajgummi, dasMogadoregummi(ausMarokko)
und die ostindischen Sorten. Es gibt Gberhaupt
vom Gummi so vielerlei Handelssorten, daR es
keine leichte Sache ist, sich darin zu orientieren;
noch weniger ist mit den botanischen Angaben
der Stammpflanzen aufs reine zu kommen, doch
durfte das meiste G. von der Acacia Verek (Quill.
etPerott), sowie von der A. arabica und gummi-
fera (Wild.) abstammen. So viel man weil’, wird
die Masse nirgends durch Rindeneinschnitte ge-
wonnen, sondern die Hdlzer fillen sich wéahrend
der Sommermonate bis zum Oktober, der Regen-
zeit, mit Gummi; in der darauf folgenden Zeit
der trockenen heiRen Winde bekonrint die Rinde
zahlreiche Risse, durch welche der Saft ausflielt
und erhartet. Die Menge steigt mit der Haufig-
keit der Winde, sodaB auch von diesem Produkt
inverschiedenenJahrgangen reichliche und knappe
Ernten fallen. Die guten Sorten von G. missen
sich in Wasser vollstdndig zu einer schleimigen
Flissigkeit 16sen. Das Senegalgummi kommt
meist in kugel- und walzenférmigen Stiicken mit
rauher, von netzférmigen RiRlinien durchsetzter
Oberflache, im Bruche glédnzend und nianciert
sich von blaRgelblich bis dunkelbraun; es ist
schwieriger zu pulvern als arabisches, 16st sieK
ebenfalls, aber langsam und mit Rickstand in
kaltem Wasser, zieht an der Luft Feuchtigkeit
an und schmeckt schleimig sduerlich. Das
Senegalgummi wird 'an den Ufern des Senegal
am Rande der Sahara, einiges auch in entfernteren
Gegenden von Eingeborenen gesammelt und von
franzdsischen Schiffen hauptsachlich nach Bor-
deaux und Marseille gebracht. Der Import dieser
Sorte in Bordeaux belauftsich aufcirca 2 2Mill. kg
jahrlich. Es gibt davon auch verschiedene Sorten;
im allgemeinen unterscheidet man harte und
weichere. Die Hartegrade und die Ausgiebigkeit
(Loslichkeit) ist aber bei der Senegalware, selbst
wenn sie ganz gleichmaBig erscheint, sehr ver-
schieden und ihre Wertermittelung hat daher be-
sondere Schwierigkeiten. Ihre Gebrauchsfahig-
keit ist beschrénkter als die des arabischen Gummi
und sie dient nur zu einigen technischen Zwecken.
Die vielen Sortenbenennungen des Gummi uber-
haupt sind teils von ihren Erzeugungslandern,
teils von den Handelspldtzen entnommen, uber
welche sie nach Europa gelangen. Diese Waren
kommen in den Handel immer in sortis, d. h.
GroRRes und Kleines, Helles und Dunkles im Ge-
menge, und werden erst von Drogisten durch
Auslesen (gummi arabicum electum) resp. Sieben
in die eigentlichen Handelssorten geschieden.
Zu der Primasorte, G. albissimum, kommen die
ganz farblosen und weien Stiickchen; G. electum
in 2 Sorten ist auch eine Auslese des Besseren,
doch ohne Ricksicht auf Farblosigkeit, und ent-
halt die sonst schonen gelblichen und rétlichen
Stucke. Auch im gepulverten Zustande ist das
Gummi kauflich, aber dann 6fter viel Unreinig-
keiten enthaltend. Ubrigens werden geférbte
Sorten jetzt auch gebleicht und dadurch in albis-
simum verwandelt. Es geschieht dies vermittels
einer Lésung von schwefliger Saure in Wasser,
mit welcher die Gummilésung bi? zur Entfarbung
behandelt wird. Durch Zusatz von kohlensaurem

Baryt, bis keine Gasblasen mehr auftretefi, wird
dann die Saure aus der Losung entfernt, diese
geklart und durch eine Schicht frisch gefallten
Thonerdehydrats filtriert. Wenig gefarbte Sorten
konnen schon durch dies letzte Mittel allein
vollig gebleicht werden. — Die Verwendung des.
Gummi ist bedeutend und ungemein vielseitig.
Alle nicht zu pharmaceutischen Zwecken be-
nutzten Sorten werden Fabrikgummi genannt.
In Zeugdruckereien dient es, soweit es nicht
durch das Dextrin ersetzt ist, zur Verdickung;
der Farben, in Kattun- und Seidenfabriken zum
Appretieren; als Zusatz zu Schreibtinten; als
Kleb- und Bindemittel in zahlreichen Fallen, so-
zu Postmarken, Etiketten, Tusch- und Wasser-
farben, Ziundholzmasse u. s. w. Im Steindruck
ist der Stoff so unentbehrlich, daR ohne ihn diese
Druckart gar nicht existieren wiirde. In den*
Apotheken dient er zur Darstellung von Husten-
zucker, Gummischleim und -Sirup, Bindemittel
fir Pillen. Auch in Konditoreien findet das G.
Verwendung. — Zollfrei.

Gnmmiglltt (G utti, lat. gummiresina guttae,
frz. gomme gutte, engl, gamboge, ital. gutti-
gomma). Dieser zu den Gummiharzen gehorige
Stoff ist ein eingetrockneter Baumsaft von ver-
schiedenen, nicht sicher bekannten Arten der
Gattung Garcinia, die in Hinterindien, Mysore,
auf'Ceylon und Borneo wachsen. Das G. ent-
halt neben 70 bis 80 /0 gelben Harzes nur 25
bis 30 % Gummi. Die in Europa vorfindliehe
Handelsware kommt aus Siam, meist Uber Sin-
gapore und Kanton nach London in jéhrlich etwa
200—400 Kisten. Von Ceylon und anderen Loka-
litdten ist nichts im Handel. Man hat zwei Sor-
ten, Rdhren gutti als Primaware und solches, in
Kuchen oder formlosen Klumpen (Kuchen-
gutti). Das erstere bildet 2l/t bis 4%, cm dicke
*und bis 472 dm lange volle oder auch hohle
Cylinder und hat seine Form von Bambusrohren,,
in welchen der vom Baume abgezapfte Saft auf-
gefangen oder in welche er geschittet wird.
Diese Stiicke sind auf der Oberflache gewdhnlich
striemig, da sich die Innenseite des Bambus an
ihnen abgeformt hat, und mit einem grinlich-
gelben Staube bedeckt. Auf dem Bruch erscheint
diese Sorte orangegelb, ohne Poren, groBmuschelig
und matt gldnzend; gepulvert oder mit Wasser
verrieben ist die Masse rein gelb. Die Ware in
Kuchen oder Klumpen, oft tber 1 kg schwer,
ist geringerer Qualitat, auBerlich meist ziemlich
dunkelbraungelb, hat einen rauhen, nicht glén-
zenden Bruch mit vielen Poren, das Gelb des
Pulvers ist nicht so rein, mehr ins Braunliche
ziehend; die Masse ist durch Sand, Holzstiick-
chen u. dgl. verunreini t und enthalt ofter als
Verfdlschung Starkemehl. Die Ware wird als
gelber Farbstoff technlsch, in geringerem MaRe
auch medizinisch als stark abfiihrendes Mittel
gebraucht; in groReren Gaben ist sie entschieden
giftig. Infolge der verschiedenen Natur seiner
beiden Bestandteile ist das G. weder in Wein-
geist noch in Wasser allein véllig 16slich; der
erstere 16st nur das harzige Gelb und hinterlafRt
das Gummi; Wasser wirkt umgekehrt, und ea
gibt daher keine wirkliche Ldsung dieses Stoffs
in Wasser, sondern nur, wenn beide miteinander
verrieben werden, ein Gemisch von Gummildsung
mit fein verteiltem Gelbharz, das indes ohne
weiteres als Aquarellfarbe, in der Fabrikation
bunter Papiere u. s. w. gebraucht werden kann,
in welchem Falle dann das Gummi das Binde-
mittel abgibt. Die weingeistige Losung dient



zum Gelbfarben von Lacken (Goldfirnis). — G.
ist zollfrei.

Gummilack (Lackharz, lat. gummi lacca,
frz. gomme laque, engl, gumlac, ital. gommalacca);
ein Artikel des Drogenhandels, ist das Erzeugnis
«iner Kleinen roten SchildUus (Coccus lacca),
welche in Ostindien auf vielerlei Baumen und
Strauchem lebt, namentlich auf Mallotus repan-
dus, Ficus indica und religiosa, Butea frondosa,
Anona squamosa u. a. Dieser eigentiimliche
harzartige Stoff entsteht infolge des Brutgeschéfts
der weiblichen Tiere, und man glaubt, daS der-
selbe nicht direkt als Folge des Anstechens aus
den jungen saftigen Zweigen austrete, die ihre
Wohnsitze bilden, sondern daR er vom Tiere
selbst innerlich bereitet und ausgeschwitzt werde.
Die Tiere, die an den von ihnen befallenen
Stellen dicht gedréngt rund um den Zweig sitzen,
schwellen nach der Befruchtung blasenférmig zu
ErbsengroRe auf, indem sie sich mit Eiern und
einer lebhaft roten Flissigkeit fullen, und um-
geben sich mit der harzigen, allmahlich erhar-
tenden Masse, die das Tier wie eine Kapsel
vollig einschlieBt, jedoch poros ist, so da Luft
zum Atmen zutreten kann. Hiermit ist der
Lebenslauf desselben abgeschlossen; die junge
Brut aber, die aus den Eiern hervorgeht, néhrt
sich von dem roten Safte und bahnt sich nach
ihrer volligen Entwickelung einen Weg ins Freie.
Die verlassenen Wohnungen, die in ihrer Ge-
samtheit dicht geschlossene rauhe Borken bilden,
werden mit samt den Zweigen abgebrochen und
bilden den Stocklack (Stangenlack, Stab-
lack, lat. lacca in ramulis oder baculis, frz. laque
en batons, engl, stick-lac), mit dessen Einsamm-
lung sich die Bewohner verschiedener Gegenden
Ostindiens, besonders am Ganges beschéaftigen.
Samtlicher Stocklack, sowie die daraus bereiteten
Produkt™ nehmen meistens den Weg Uber Kal-
kutta nach England. Die Masse des Stocklacks
bildet rauhe, auRen braunrdtliche Bohren oder
durch Abbrdckeln Bruchstiicke von solchen, oft
mitnoch ansitzendem Zweigstiicke, ist leicht zer-
brechlich, auf dem Bruch glanzend und enthalt
inwendig die zahlreichen Brutzellen, die teils leer
sind, teils noch roten Farbstoff enthalten. Es
féllt diese Rohware je nach Herkunft in mehrere
Sorten, unter denen die von Siam, sehr dunkel-
farbig, braun oder schwarzlich und reich an
Farbstoff, die meist geschétzte, die geringste die
bengalische, farbstoffarme, daher gelbe oder gelb-
rotliche ist. Die mit rotem Farbstoff gefillten
Zellen enthalten auch noch Insekten, die also
zur Zeit der Ernte ihre Entwickelung noch nicht
erreicht hatten, wéhrend aus den bereits ver-
lassenen Kolonien die farbende Materie fast ver-
schwunden ist. Da von den beiden Produkten,
in welche der Stocklack zerlegt wird, namlich
Farbstoff und Harz (Schellack, Tafellack,
Scheibenlack, lat. laccain tabulis, frz. lacque
plate, lacque en feuilles, engl, shellac, ital. lacca
in tavolette), das letztere das wichtigste ist und
man diesen méglichst hellfarbig wiinscht, so wird
jedenfalls das meiste im Herbst gesammelt; die
friher, im August, gebrochene, noch lebendige
Ware gibt zwar den samtlichen Rohstoff, aber
auch ein dunkles Harz. Der naturelle Stocklack
kommt jetzt nur noch in geringem Malke im
Handel vor, da er wenig Verwendung, etwa zu
Zahntinkturen, hat. Das meiste davon wird gleich
in Ostindien auf die beiden genannten Stoffe ver-
arbeitet, indem man das Rot aus der Masse zieht,
Ujweit es vorhanden ist, und das Ubrig blei-

bende Harz in Form von Schellack bringt. Der
abgeschiedene rohe, noch unreine Farbstoff kommt
in Form Kkleiner Tafelchen in den Handel, die
unter dem Namen Lacklack bekannt sind. Ein
reineres Préaparat ist das Lac dye, welches da-
durch erhalten werden soll, daf?® der gepulverte
Stocklack mit Sodaldsung ausgezogen und mit
Alaun gefallt wird. Der so erhaltene, fast reine
Farbstoff erscheint als ein hellrotes Pulver,
das in der Farberei die Cochenille vertreten kann
und gewohnlich mit Zinnsalz zum Scharlach-
farben besonders auf Wolle benutzt wurde; jetzt
ist dieser Farbstoff vielfach durch die Teerfarben
verdrangt worden. — Der erschopfte harzige
Ruckstand wird in lange enge Sacke von locker
gewebtem Zeuge gefiillt, diese vor einem Feuer
aufgehangen und die durch die Hitze flissig
werdende Masse in dem Mafe, wie sie austritt
und durch Ringen des Schlauches herausgepref3t
wird, abgeschabt. Um ihr die Form von Schel-
lack zu geben, streicht man sie mittels eines
Palmblattes auf glatte irdene, mit heiRem Wasser
gefiillte Cylinder und nimmt sie nach dem Er-
kalten in Form dinner Platten ab, welche, indem
sie auf dem Transport in den Kisten in kleine
Stiicke zerbrechen, die bekannte Form des
Schellacks bilden. In anderer Weise schmilzt
man die Masse auch auf heiBem Wasser, driickt
sie durch Tucher und formt sie auf einer stei-
nernen Platte zu dickeren Kuchen oder Blocken.
Die Masse heit dann Block- oder Kuchen-
lack (lacca in massis, frz. lacque en pains). Neuer-
dings kommt auch sog. gesponnener, d. h. in
Form dinner Faden gebrachter Schellack vor,
wahrscheinlich nach Art der Fadennudeln durch
kleine Locher geprefit. Als eine andere Sorte
ist noch der Kdrnerlack (lacca in granis, frz.
lacque en grains, engl, seed lac) zu erwahnen, der
einfach durch grobliches Zerstof3en von Stocklack
hergestellt werden soll, dem man nachgehends
noch durch eine leichte alkalische Lauge den
etwaigen Farbstoff groRtenteils auszieht. Der
Komerlack bildet kleine unregelmé&Bige hell-
braune Stuickchen und dient wie geringere Sorten
Schellack. Endlich kommt seit einigen Jahren
eine neue Sorte an den Markt, die Blut- oder
Knopfschellack genannt wird. Es sind kleine,
meist runde, wenig durchscheinende, braunrote
Tafeln, sehr glatt und von reiner Masse. Er ist
besonders zur Siegellackbereitung gesucht und
wird den besseren anderen Sorten gleich bezahlt.
Je nach der naturellen Farbung des Stocklacks
und wahrscheinlich auch der beim Schmelzen
angewandten Hitzegrade erscheint der Schellack
(lacca in tabulis) in verschiedenen Farbenniiancen,
die fur die Preise mit maRgebend sind. Gewdhn-
lich unterscheidet man blond, orange, leberorange,
leberfarben, kirschrot, braun. Fein orange ist
die teuerste Sorte, dann die blonde. Der jahr-
liche Export Kalkuttas an Schellack und Stock-
lack wird auf ca. 4 Mill. engl. Pfd. angegeben.
Die Verwendungen des Stoffs sind sehr mannig-
faltig und daher auch die Preise immer ziemlich
hoch. An den gesuchtesten ist zuweilen Mangel.
Der Schellack ist eine natirliche Mischung ver-
schiedener Harze, er enthalt auRerdem noch mehr
oder weniger Farbstoff und etwas Wachs. Wein-
geist I6st in der Kalte den Schellack mit Hinter-
lassung des Wachses; heiBer Weingeist nimmt
auch von diesem etwas auf, das sich aber beim
Erkalten wieder ausscheidet und die L&sung
tribt. Durch Filtrieren kann sie geklart werden.
Als Material zu Lacken ist der Schellack in wein-



geistiger Ldsung bekanntlich in haufigem Ge-
brauch, sowohl fir sich, als in Verbindung mit
anderen Harzen. Diese Lacke zeichnen sich durch
rasches Trocknen aus. Der bekannte Fuiboden-
glanzlack ist ein starker Schellackfimis. Ver-
dunntere Losungen sind die Tischlerpolitur, der
Buchbinderlack, die Hutmachersteife. Der Schel-
lack 16st sich beim Kochen auoh leicht in alka-
lischen Mitteln, daher auch in waésseriger Borax-
I6sung, da dieses Salz eine alkalische RBeaktion
hat. Diese Losung bildet eine leimartige Masse,
die nach dem Trocknen wasserdicht und zu vie-
len Klebarbeiten tauglich ist. Als Steife fur Hut-
maeherhat sie den Namen W asserfirnis. Auch
der hellste Schellack gibt keinen ganz farblosen
Weingeistfirnis; es 1alt sich aber ein solcher
durch Zusatz Von Tierkohle und Aussetzen an
die Sonne ziemlich gut bleichen. Man kommt
aber den Verbrauchern wasserheller Firnisse da-
durch entgegen, da man den Schellack mit Chlor
weilRbleicht. Derselbe wird hierdurch voll-
kommen weil3 und seidenartig glanzend. Man
erhélt diesen gebleichten Schellack in
schraubenférmiggedrehten, zopfahnlichen Stangen.
Wegen 6fter vorkommenden Chlorgehalts ist die
Masse nicht zu allen Zwecken brauchbar. Der
gebleichte Schellack dient auBer zu farblosen
Lacken und hellen Polituren auch zu feinem
weil3en, blauen und roten Siegellack. Zu anderen
Sorten Siegellack dient der gewdhnliche Schel-
lack als notwendiges Ingrediens; sehr wohlfeile
Sorten enthalten freilich nichts davon. Gepul-
verter Schellack wird nicht selten fur sich oder
in Verbindung mit anderen Harzen als heier
Kitt verwendet; als Bindemittel dient er ferner
in Vermischung mit Schmirgelpulver zur Anfer-
tigung kleiner kiinstlicher Schleifsteine und Schmir-
gelfeilen fir Metallarbeiter, sowie auch in der
Feuerwerkerei. Der Schellack soll nicht selten
durch hinzugeschmolzenes Kolophonium gefalscht
werden, welches sich durch seinen Harzgeruch
ankindigt, wenn eine Probe zwischen den Fin-
gern erwarmt wird. Scharfere Prifungen setzen
Erfahrung in chemischen Arbeiten voraus. —
Der G. ist zollfrei, ebenso Schellack.

Gumpoldsklrehner; einvorzuglicher nieder-
osterreichischer WeiRwein aus der Umgegend von
Wien. — Zoll: S. Tarif Nr. 25e.

Gunny; die in Ostindien hauptsachlich aus
Jute hergestellten Gewebe zu Packtuch und
Siicken (Gunny cloth und G. bags). Es finden
diese Stoffe einen ungemein grofRen Verbrauch
zu Emballage fir Kaffee, Baumwolle und andere
Waren. Der Stoff wird Ubrigens nicht ausschlieR3-
lich aus Jutefaser, sondern auch (in Madras) aus
dem Sunnhanf und in vielen Teilen Indiens aus
der Kokosfaser (Coir) angefertigt. — Zoll: Gem.
Tarif Nr. 22f.

Gurjnnbalsam (Ostindischer Balsam,
Capinbalsam, lat. balsamum gurjunae, bal-
samum capiri, engl, wood-oil). Dieser erst seit
circa 30 Jahren im européischen Drogenhandel
vorkommende Balsam stammt von verschiedenen
Baumen der Gattung Dipterocarpus ab und ist
in mancher Beziehung dem Kopaivabalsam &hn-
lich. Die Ware kommt sowohl von dem ost-
indischen Festlande, als auch von den Inseln
und soll hauptséchlich von Dipterocarpus
turbinatus abstammen; nachst diesem liefern
auch D. alatus und incanus diesen Balsam.
Derselbe erscheint bei auffallendem Lichte grin-
lichgrau und opak, bei durchfallendem ist er

rétlichbraun und vollkommen durchsichtig. Der
Geruch ist dem des Kopaivabalsams &hnlich, aber
schwacher; der Geschmack ist bitterlich aro-
matisch ; das spezifische Gewicht ist 0,4 bei 150C.
Die Baume sollen eine sehr reiche Ausbeute ge-
ben, ein einziger Baum 150 bis 200 kg. Der G.
wird sowohl auBerlich, als auch innerlich medi-
zinisch verwendet, namentlich gegen hartnackige
Hautausschlage, auch zu technischen Zwecken
soll er Benutzung finden, sowie zur Verféalschung
des Kopaivabalsams. — Der engl. Name wood-
oil (d. i. Holzol) kann leicht Veranlassung zu
Verwechslungen mit anderen Olen, die denselben
Namen fiihren, geben; so geben die Engléander
diesen Namen auch dem fetten Aleuritisol, ferner
dem &therischen Sandelholzél unddemHsrd-
wickia-Balsam, welcher letzterer von der zu
den Leguminosen gehdrigen, der Gattung Copai-
fera nahestehenden Hardwickia pinnata ab-
stammt. In Ostindien wird dieser Balsam an-
statt des Kopaivabalsams haufig verwendet; vom
G. unterscheidet er sich dadurch, daR er nicht
fluoresciert; weiter ist er in dicken Schichten gelb-
lichgriin, in dinnen weinrot. Um Gurjun-
balsam, Hardwickiabalsam undKopaiva-
balsam voneinander zu unterscheiden, soll man
nach Fluckiger und Hanbury folgendermafien
verfahren: Ein Tropfen des zu untersuchenden
Balsams wird mit 19 Tropfen Schwefelkohlen-
stoff gemischt und hierzu ein Tropfen einer
Mischung aus gleichen Teilen konzentrierter
Schwefelsdure und Salpetersdaure hinzugefiigt.
Hierdurch wird Kopaivabalsam leicht rotbraun
und setzt an den Seiten des Probegléschens einen
kristallinischen Niederschlag ab; Gurjunbalsam
farbt sich dagegen intensiv purpurrot und nach
einigen Minuten violett; Hardwickiabalsam end-
lich bleibt unverdndert und behalt seine blaR-
grunlichgelbe Farbung der Losung in Schwefel-
kohlenstoff. — Zollfrei.

Gurke (frz. concombre, engl, cucumbre, ital.
cocomero, cetrinolo). Erzeugnis der Gértnerei
und des Feldgemusebaues, welcher besonders in
der Provinz Sachsen, Naumburger Gegend und
angrenzenden Landern, ferner in Méahren grofe
Flachen dem Gurkenbau widmet und das vor-
zlglichste Handelsgut liefert. Man rechnet als
Bruttoertrag von 1havon 100000 bis 130000 Stiick,
als Durchschnittspreise 2°/2 bis 3 Pfg. pro Stick,
in ginstigen Jahrgédngen nur */,, in schlechten
bis 20 Pfg. Die G. verlangt Warme und Sonnen-
schein und versagt bei N&sse, stiirmischem Wetter
und Kaélte, besonders in der ersten Entwickelung.
Je frihzeitiger die G. zum Markt gebracht wer-
den kann, um so héher ist der Preis; im Vor-
sommer und spéten Friihjahre kann man 1 Mk.
und mehr pro Stiick erlésen, aber nur mit Treib-
hauskultur oder durch aus warmen Lé&ndern be-
zogene Ware (Algier). Fur den GrofRhandel
kommen nur die zum Einmachen bestimmten
Herbstgurken in Betracht; sie werden in
Massen auf Markten oder bei den Bauern auf-
gekauft und auf verschiedene Weise konserviert;
man unterscheidet hiernach folgende Arten:
Sauere oder Salzgurken, wozu nur mittel-
groRe, nicht zu reife, noch etwas harte, flecken-
lose Stiicke geeignet sind; sie bilden, in Fésser
eingelegt, einen Gegenstand nicht nur des Klein-
handels, sondern auch des GroRhandels; Senf-
gurken, wozu man die gréBRten und reifsten,
schon etwas gelb gewordenen Sticke nimmt;
Pfeffergurken, hdochstens fingerlange junge,
noch unreife, im Vorsommer zu sammelnde Stiicke;



Zuckergurken, grine, mittelgroRe, feste Ware.
Die G. ist leicht der Faulnis ausgesetzt und muf
deshalb sorgsamst aufbewahrt und nur in voll
gefillten, mit einer starken Schicht von Blattern
und Gewidrzen, Estragon, Pfefferkraut, Dill, Fen-
chel u. s. w. bedeckten Féssern versendet wer-
den. Die Salzlake oder der Essig, in welchem
sie eingemacht sind, muB zeitweise erneuert wer-
den, wenn sie ldngere Zeit aufbewahrt werden
sollen* Der Aufbewahrungsort muB kihl und
luftig sein, fern von allen dblen Geriichen u. s. w.
Ausgefiihrt werden G. nach England, eingefiihrt
als frische Ware in die GroBstdadte, besonders
von Frankreich und Holland. Der Verbrauch ist
im Norden ein ganz bedeutender, Statistisches
darlber jedoch nicht bekannt. — Frische G. sind
zollfrei. Nur mit Salz oder Essig in Fasser,
Topfe u.s. w. eingelegte G. gem. Tarif Nr. 25 p 2;
mit Gewiirzen eingemachte, sowie alle in her-
metisch verschlossenen Bichsen eingehende Nr.
25p 1

Guttapercha. Dieser durch seine besonderen
Eigenschaften hdochst niitzliche und zu den ver-
schiedensten Zwecken verwendbare Stoff war vor
1844 noch nicht einmal dem Namen nach be-
kannt; seine Einfuhr aus dem Erzeugungslande
Ostindien stieg aber von diesem Zeitpunkte an
in wenig Jahren ins GrofBartige, und jetzt ist der
Stoff l&ngst ein unentbehrliches Material fir eine
Menge technischer Erzeugnisse geworden. Die
G; ist wie das Kautschuk der koagulierte Milch-
saft eines Baumes, und beide Stoffe sind ihrer
chemischen Natur nach nahe verwandt, in ihren
hauptsachlichen physikalischen Eigenschaften je-
doch verschieden: denn wéhrend das Kautschuk
sieh durch seine vorzigliche Elastizitat auszeich-
net, die der G. abgeht, besitzt diese die Eigen-
schaft, durch bloRe Warme so bildsam zu wer-
den, daR siesich leicht in jedwede Form bringen
l1alt, und nach dem Erkalten sogleich wieder
ihre frihere Konsistenz und Z&higkeitanzunehmen,
in welcher sie mit Holz, Horn, Leder und anderen
derartigen Stoffen sich in Vergleich stellt. Der
Guttaperchabaum (Isonandra gutta) hatin Ost-
indien auf Festland und Inseln ein ziemlich groRes
Verbreitungsgebiet; von Singapore aus, indessen
Sumpfwaldung die Ausnutzung begonnen, findet
*er sich in nordlicher Richtung bis Penang, sld-
lich bis auf die Ostkiiste von Sumatra und Java,
ostlich bis Borneo, ubrigens liefern auch einige
andere der Isonandra nahe verwandte Baume G.
Als der starke Begehr von Europa dem Gegen-
stdénde einen hohen Wert verlieh, begann die
Durchsuchung und Ausbeutung der Walder durch
Scharen von Indiern, Malaien und Chinesen. In
dieser ersten verhangnisvollen Zeit sind Hundert-
tausende von Baumen umgeschlagen worden, um
schneller in Besitz des Saftes zu kommen; man
hat aber das unwirtschaftliche Verfahren einsehen
gelernt und zapft jetzt die Baume nur durch Ein-
schnitte und Wegnahme eines Stlickes Rinde an.
Der ausflieBende und in GefaRen aufgefangene
Saft hat die tauschendste Ahnlichkeit mit Kuh-
milch, gerinnt aber an der Luft bald, indem sich
die eigentliche G. gleich dem Kaésestoff aus der
Milch klumpig abscheidet. Dieselbe wird mit
den Handen zusammengeknetet und dem Trocknen
Gberlassen, worauf sie als Rohware fertig ist.
SiekommtindenHandel inviereckigen, 10bis 20 kg
schweren, im Innern sehr pordsen Blocken, die
sehr schwierig zu zerteilen sind, am besten noch
durch Ségen, und in bequemerer Form in kurzen
Spénen, in welche die Blocke auf Maschinen

zerrissen worden sind. Die Blockware hat noch
die sadmtlichen Unreinigkeiten, Rindenstiickchen,
Holzsplitter, Fasern, Erde, Steinchen, welche in
der Masse nie fehlen. Bei der im Handel be-
findlichen gereinigten G. geschieht die Reini-
gung maschinenmaRig, und zwar in abweichender
Weise. Man lalt z.B. durch Schneid- oder Reil3-
walzen den Stoff in dunne Spéane zerteilen,, wah-
rend bestdndig Wasser darauf fliet, ruhrt die
Spéne in vieles Wasser ein, wobei schwerere Un-
reinigkeiten untersinken, wéhrend erstere schwim-
men. Nach dieser kalten Reinigung oder auch
ohne dieselbe wird der Stoff in irgend einer
Weise heil behandelt, von Walzwerken geknetet,
in Blatter oder Faden ausgezogen, gewaschen,
in Knetmaschinen wieder verdichtet u. s. w. und
dann zu verkauflichen Platten, Blattern, Rohren,
Schniiren u. dgl. ausgewalzt oder gepreft. Das
Reinigen ist bei diesem Stoff die Hauptsache,
aber auch das Schwierigste, und ist an der Kauf-
ware in sehr verschiedenem Grade gut oder
schlecht ausgefiihrt; selbst die bestgereinigte G.
hinterlaBt aber, wenn sie aufgelést wird, eine
ansehnliche Menge fein zerteilter Unreinheiten.
Durch langes, foi*tgesetztes Kneten kann die
Masse so verfeinert oder verdichtet werden, daR
sie sich nachgehends recht gut auf der Drehbank
bearbeiten l4Bt. Durch starke Pressung wird die
Masse in ihrer Haltbarkeit ganz betrachtlich ver-
bessert. — Die rohe G. in Blocken zeigt eine
gelbrétliche oder gelblichweiBe Féarbung, mar-
moriertes Aussehen und eine faserige, schichten-
weise Struktur. Durch fortgesetzte Bearbeitung
im weichen Zustande mittels Kneten oder Walzen
verliert sich das faserige Geflige und die Masse
wird ganz homogen und mehr oder weniger
dunkelbraun. Diese Umwandlung erfolgt rascher
und vollstandiger in trockener Wéarme, wie sie
bei der Knetung mittels Maschinen angewandt
wird. Auch die Formierung der Masse zu Platten,
Blattern erfolgt immer nur auf trockenem Wege.
Bis auf 60 Grad C. erwarmt, wird die Masse
schon so weich, daB sie sich kneten und leicht
in jede Form bringen laRt. Aufkochendem Was-
ser wird sie noch weicher und fadenziehend,
nimmt aber auch dann noch beim Erkalten ihre
vorige Beschaffenheit wieder an. Trocken bis
zum volligen Schmelzen erhitzt, erleidet sie eine
teilweise Zersetzung und kehrt ebensowenig wie
Kautschuk in den normalen Zustand zuriick.
Der férmlichen trockenen Destillation unter-
worfen, gibt sie ein fliichtiges Ol, welches ein
gutes Losungsmittel fir die G. selbstist. Ebenso
gut 18st sich dieselbe in Chloroform, Schwefel-
kohlenstoff und Benzin. Weingeist 16stsie nicht,
sondern zieht nur etwas wachsartigen Stoff heraus
und dient bei der Darstellung vollkommen ge-
reinigter G. selbst als Fallungsmittel derselben.
Zur Ausfillung hohler Zahne und Anfertigung
kinstlicher Gebisse wird némlich der Stoff in
vélliger Weie und Reinheit hergestellt, indem
man ihn in einem der genannten Mittel 18st, die
Losung mit etwas Pulver von feinem, gebrannten
Gips schittelt und in der Wérme stehen laRt,
bis sie sich vollkommen geklért hat. Man gief3t
dann die Losung in die doppelte Menge 90 gradi-
gen Weingeist, wobei die G. als blendend weilRe
zahe Masse sich abscheidet. Dieselbe wird ge-
knetet, in Stengelchen geformt und getrocknet.
Eine Losung von weiBer G. in Chloroform heifit
Traumaticin. Gegen Schwefel verhalt
sich die G. ganz wie Kautschuk, indem sie sich
vulkanisieren, d. h. in der Hitze mit dem-



selben verbinden 1aBt. Sie verliert dadueoh die
Eigenschaft, in der Warme wieder zu erweichen,
widersteht allen vorgenannten Auflésungsmitteln
und wird Uberhaupt bei starkem Sehwefelzueata
dem gehérteten (hornisierten) Kautschuk du»ch-
alis ahnlich, so daf? fur dergleichen Waren wohl
meist dieser letztere Stoff als der wohlfeilere in
Anwendung kommt. Daroh ZugamraesfeneteB las-
sen sich der G. natirlich ein» ganze Menge Stoffe
einverleiben, sei es, um sie zu farben, in ihren
Eigenschaften zu verandern oder nur ihr Volumen
zu vergroBern. Die Anwendungen der G. sind
auBerordentlich mannigfaltig; einige der wich-
tigeren sind folgende: Umkleidung von unter-
seeischen Telegp&phenleitungen. Wegen der ganz-
lichen Undurchdringlichkeit der gut verdichteten
Masse gegen Wasser und Elektrizitat gibt es
keinen anderen isolierenden Stoff von gleicher
Brauchbarkeit, und die Leitungen durch Meere
hindurch wéren ohne denselben wahrscheinlich
nicht méglich geworden. Kohren zur Leitung
und GefaBe zum Fassen oder Auffangen stark
atzender Fliussigkeiten. Die G. widersteht den
Einwirkungen von alkalischen und sauren Stoffen
mit Ausnahme starker Schwefel- und Salpeter-
saure, von denen sie zerstort wird. Gefalze flr
Flussigkeiten Gberhaupt, um die zerbrechlichen
glasernen oder porzellanenen zu umgeben. In
Laboratorien, bei Photographen u. s. w. sind
solche Wannen und Cuvetten haufig in Gebrauch.
Sohlen fur Schuhwerk, die mit einer dicken Gutta-
perchalésung aufgeklebt werden. Diinne Blatter
zu luftabhaltenden Verschlissen und zum Ein-
packen von allerhand Waren, die vor Feuchtig-
keit zu schitzen sind. Formen fir galvano-
plastische Niederschlage; die G. nimmt, im ge-
warmten Zustande auf einen Gegenstand geprefit,
die feinsten Eindricke auf und hélt sie fest.

Schienen fur chirurgische Zwecke, bei Arm- und
Beinbriichen. Losungenvon G. dienen zur Wasser-
dtohtmaehung von. Leder u. dgl. An den Ver-
kanfsstellenfmden sich gewdhnlich auBRer Blocken
und Spénen auch Platten und Blatter verschie-
dener Starke, letztere bis zur Dlnne des feinste”
Papiers, und dabei m breit und' lang, wie.nur
irgend ein; Webstoff, zum. Ausschnitt nach dem
Meter. — Die gewdhnliche G., als der beste
Nichtleiter der Elektrizitat, ist ebenso sehr be-
fahigt, durch Beibung selbst stade elektrisch zu
werden, findet auch in diesem Sinne Anwendung,
z. B. anstatt der Hwzkuchen an Elektrophoren.
Die G. hat leider den Naturfehler, vom Sauerstoff
angegriffen und so verandert zu werden, daR sie
brockelt und in Staub zerféllt. Bei kompakten
Stiicken hat dies, weil diese Verwandlung immer
nur eine sehr dinne Oberflachen«ohicht betréft,
wenig zu bedeuten, wogegen die diinnsten Blatter
manchmal schon in wenigen Monaten zerfallen.
lhrer chemischen Zusammensetzung nach ist die
G. des Handels ein Gemenge verschiedener Stoffe,
von denen die sog. Gutta, die eigentliche oder
reine G., die Hauptmasse bildet (75 bis 82‘70);
es ist dies ein Kohlenwasserstoff, der zuriick-
bleibt, wenn man die kéaufliche Ware erst mit
kaltem Ather und dann mit heiBem absoluten
Alkohol behandelt. Aus letzterem scheiden sich
beim Erkalten weiRe Kristalle ab, die mau Al-
ban genannt hat, wahrend ein anderer Stoff,
das Fluavil, gelost bleibt. Beide Stoffe sind
sauerstoffhaltig. AuBerdem enthédlt die G. noch
kleine Mengen von fluchtigem 61, Fett, Farbstoff
und Salzen. — Fabriken von Guttaperchawaren
sind jetzt auBer London in Hamburg, Berlin,
Augsburg, Wien, Leipzig u. s. w. — G. ist zoll-
frei. Die Verzollung der Waren daraus geschieht
gem. Tarif Nr. 17b bis 17e.

H.

Haar6 (frz. cheveux, engl. hair). Die H, ver-
schiedener Tierarten, welche fir sich als Ware
in Betracht kommen, wie vom Biber, Hasen,
Kaninchen, RoB, Ziegen u. s. w. sind an den be-
treffenden Stellen zur Sprache gebracht, so daB
hier nur von dem Artikel Menschenhaare
oder vielmehr Frauenhaare die Rede ist. Es
werden aus solchen H. bekanntlich allerhand
hiibsche Flechtarbeiten gefertigt, doch ist der
Stoffverbrauch hierzu im Verhéltnis zum Ganzen
unbedeutend. Die meisten H. dienen dazu, auf
andere Kopfe verpflanzt zu werden, und es ist
das Tragen fremder H. ein uralter Gebrauch,
sei es, um dadurch wirkliche BI6Ren zu bedecken
oder nur eine gréBere Fille zur Schau zu tragen,
als die Natur sie gab. Zum Verkauf der eigenen
H. vom Kopfe weg entschlieBen sich erklarlich
nur arme junge Madchen und Frauen, zumal
von der Landbevolkerung. Judische und andere
Landgénger und Hausierer machen es sich zum
Geschaft, die Ware aus erster Hand beizutreiben
und weiter zu verhandeln. In Deutschland ist
dieses Einkaufsgeschéft besonders in Schwaben,
den Rheingegenden, in Thiringen, Hessen, West-
falen, der Altmark u. s. w. etwas Gewdhnliches.
Déanemark, Schweden und Norwegen liefernschones
blondes H.; starke Sendungen geringerer Ware
kommen aus RuRland und den nérdlichen preu-

Merck’s Warenlexikon. 4. Aufl.

Bischen Hafen. In Frankreich liefert das beste
H. die Normandie. Auch Brabant liefert’schénes
H. von besonderer Ldnge. Im allgemeinen liefern
die nordlichen Lander die meiste und beste Ware,
vorziglich blonde. Fur die Wertstufe der H.
sind die Farbe und Léange entscheidend. Man
unterscheidet im Handel vier Hauptsorten, deren
jede wieder Untersorten hat: blond, braun,
schwarz und rot. Das blonde H. wird im all-
gemeinen am hdchsten, und zwar das goldgelbe
hoher als das milchblonde taxiert. Das schwarze
H., das Erzeugnis des Sidens, wird sehr gut
bezahlt, wenn es gldnzend pechschwarz ist; mei-
stens fehlt ihm aber eine ansehnliche Lénge.
Wegen der Seltenheit dieser Sorte wird viel
andere, besonders braune Ware schwarz geférbt,
was natirlich der Kenner sofort sieht. Dieses
Kunstprodukt ist im Werte geringer, weil es
mit der Zeit verschieft und verdirbt. Braun
ist das gewohnlichste Vorkommnis, und wird
wieder in dunklere und hellere Niiancen sortiert.
Am wenigsten wert ist das rote. Die Wert-
skala bestimmt sich, wie gesagt, auBer nach der
Farbe auch nach der Lange, die in seltenen
Féllen bis zu 1,2 und 1,4 m geht, sowie nach
der Starke. Weder zu dickes noch zu schwaches
H. nimmt eine gute Kréuselung an, und ist also
in dieser Hinsicht das mittlere Kaliber mehr
27



mert.  Bei den sehr teuer bezahlten natirlichen
Kréauselhaaren, die also nicht lang sein kénnen,
findet Uberhaupt eine besondere Taxierung statt.
Alles H. soll nur yon lebenden Menschen ge-
nommen werden; totes, d. h. von Leichen ge-
nommenes, ist sehr brichig und geringwertig,
daher es fur Handler wesentlich ist, dasselbe
durchs Gefiihl*uerkennen, woes untergeschoben
mitvorkommt. Die ausden ersten Quellen kom-
mende Rohware muH, um verarbeitet werden zu
konnen, erst sorgféltig sortiert und prépariert
werden. Das Sortieren wird schon von den
Zwischenhandlern besorgt. Behufs der Reinigung
muH die Ware mehrfach ausgekocht und mit
8eife, Kleie u. s. w. gewaschen werden. Damit
sie rieh ringeln, werden die H. auf Stabe ge-
wimden und l&ngere Zeit der Sonne oder kiinst-
licher- Warme ausgesetzt. Solche H. werden im
Handel mit dem Namen reparierte H. belegt,
In Deutschland sind Handelsplatze fur H. Berlin,
Frankfurt a. M., Fulda, Heilbronn, Leipzig u. s. w.
Die meisten H. werden jedenfalls in Paris ver-
arbeitet; Paris besitzt einen alljahrlich wieder-
kehrenden groRRen Haarmarkt, zu dem die Handler
ans den verschiedensten Landern reisen. Je nach
Qualitat und danach, ob die Ware roh oder
préapariert ist, herrscht eine ungemeine Ver-
schiedenheitin den Preisen, die von 12 bis 360 Mk.
pro Kilo gehen kénnen. Fir unbemittelte Mode-
stichtige werden kunstliche H. aus prépariertem
Bast, Jutehanf u. dgl. gefertigt. — Einfuhrzoll:
Menschenhaare s. Tarif Nr. 11c. Imitierte H.
sind zollfrei. Periickenmacherarbeiten aus Men-
schenhaar und Haarimitationen s. Tarif Nr. 11d.

Haargewebe (Haartuch, frz. tissus de crin,
crinolines, engl, hair seating, span, tejidos de
crin, ital. buratto, stamigna, panno fatto di crini).
Zu diesen gehdren sowohl grobere als feinere
Fabrikate. Die ersteren, unter dem Namen Haar-
decken, Haarziechen, bestehen aus kiirzeren
Haaren von Pferden, Rindern und anderen in
Gerbereien abfallenden, welche man nach vor-
heriger Reinigung durch Waschen wie Wolle
kardatscht oder krempelt, spinnt, dubliert und
nach Leinwandart webt. Solche Ziechen dienen
alsPacktuch, zu ordindren FuRteppichen, Pferde-
und Schiffsdecken, zu PreRtichem beim OlI-
schlagen, zu Regenménteln u. dgl. Eine andere
Klasse bilden die RoRhaarstoffe aus den
langen Haaren der Pferdeschweife, welche an sich
schon Faden darstellen und als solche unmittel-
bar verwoben werden, teils fur sich, teils in Ge-
misch mit anderen Spinnstoffen. Ein standiger
und der Mode nicht unterworfener derartiger
Artikel ist der Siebboden, aus lauter Haaren
gewebt und in verschiedenen Abstufungen eng-
maschig. Man hat fir verschiedene Nummern be-
sondere Namen, als Pfefferbdden, Safranboden,
Pulver-, Millerbéden u. s. w. Sie dienen zum
Absieben verschiedener Sorten von Mehl, Gries,
Gips, SchieBpulver, feinen Gewrzen, Apotheker-
waren. Fur andere Zwecke sind die RoBhaar-
gewebe gewdhnlich gemischte Stoffe (Haartuch),
mit baumwollener Kette und Einschul? von Haaren,
zur Verwendung in Damenhite in Verbindung
mit Stroh oder Manilahanf. Man verwendet sie
als Einlage in Halsbinden, als bauschende Unter-
flitter, zu Mutzen, Beuteltuch u. s. w. — S. Zoll-
tarif Nr. 11a und b.

H*arStrangWurzel (lat. radix peucedani);
die unangenehm riechende Wurzel von Peuce-
danum officinale, wurde friher in der Tierheil-
kunde benutzt. — Zollfrei.

Hadem; die gebrauchlichste, passendste und
auch éalteste Benennung abgenutzter und fir den
menschlichen Gebrauch nicht mehr dienlicher,
formloser Gewebestuicke.  Urspringlich nannte
man H. jedes Leinentuch (den Fetzhadem das
Schnupftuch, den Handhaaem das Handtuch,
die Pranghadem den Halskragen und die Man-
schette), bis spaterhin das nicht mehr brauchbare
Zeug, gleichviel ob Leinen, Baumwollen, Wollen
oder Seiden, darunter verstanden wurde. Die
NamenLnmpen,Lappen,Fetzen,S trazzen
sind weniger zutreffend, weil darunter eigentlich
nur Gewebeabfalle, unter H. aber auch die Ab-
falle anderer faserhaltiger Produkte, wie Gurten,
Netze, selbst Taue, Stricke, Seile u. s. w. ver-
standen werden. Mit Lump benannte man einst
nur den Sammler weggeworfener Dinge, daher
Haderlump fur Hademsammler, Ubertrug aber
spater den Namen auf die weggeworfenen Lap-
pen der Gewebe selbst und alles Nichtsnutzige
(Lumpenpack). — Bis gegen Mitte dieses Jahr-
hunderts waren die H. das fast ausschlieRliche
Rohmaterial der Papierfabrikation, da keine Roh-
faserpflanze auch nicht annéhernd so billige und
fir den Zweck der Papierbereitung so geeignete
Fasem lieferte, als jene; seitdem hat jedoch die
Technik verschiedenartige Ersatzmittel (s. Hadera-
surrogate) aufgefunden, so daR die Alleinherr-
schaft der H., schon weil nicht genug zu schaffen
sind, verloren gegangen ist. Das Quantum der-
selben ist ein durch die Bevolkerung bedingtes
und vom Siden nach dem Norden zu pro Kopf
der Bevolkerung zunehmendes, so dal auf den
Kopf der Bevélkerung im Suden 2 kg, auf den
Kopf im Norden bis 8 kg jéhrlich zu rechnen
sind. In runder Zahl produziert Europa jahrlich
5 kg pro Kopf im Durchschnitt, was bei 320 Mill.
Einwohnern 1600 Mill. kg betrégt, wovon 1000
Mill. auf vegetabilische, 600 Mill. auf animalische
Gewebe zu verteilen sind, welche die Bevolkerung
mit 8 Milliarden Mk. bezahlt hat, wofir sie aber
nur 160 Millionen Mk. als H. wiedererhélt. — Die
H. bestehen, infolge der Sammlungsweise, aus
sehr verschiedenartig gemischten Stoffen vom
feinsten Batistleinen und Baumwollspitzen bis
zum geringsten Packleinen und allerlei groben
Wollzeugen. Darum scheidet der Hadernhandler
fur den GroRverkauf die Leinen-, Baumwollen-,
Halbwollen-, Seiden- und Wollen-H. voneinander
und erhalt von vegetabilischer Faser mindestens
8 Hauptsorten, die aus weilen Leinen, halbweif3en,
grauen, braunen, bunten Leinen, aus weif3en,
grauen und bunten Kattunen bestehen. Stricke,
Netze, Sacke, Gurten, Watte u. s. w. fallen be-
sonders aus. Die wollenen H. wurden ehedem
fir Lo6schpapier und Pappen, zumeist aber zu
Diinger verbraucht und hatten daher einen sehr
geringen Preis. Seit 1860 aber, in welchem Jahre
die Shoddy- (Kunstwoll-) Fabrikation ins Leben
trat und aus den wollenen H. neue Gespinste
und daraus die sog. Doppelstoffe und andere ge-
macht werden, sind die Preise der alten Tuche,
umgewalkten Gewebe, der gewirkten und ge-
strickten Wollartikel auf 25 bis 100 Mk. pro 100 kg
gestiegen. — Der Papierfabrikant teilt die 8 Sorten
des Hademhéndlers wieder in mindestens 30 Sorten,
um die fur die Fabrikation erforderlichen Quali-
taten getrennt verwenden zu koénnen. Auf den
HauptStapelplatzen Europas haben die H. des
GroBBhandels gewisse Bezeichnungen, Nummern
oder Buchstaben. Wir haben oben bereits die
Bezeichnungen angefuhrt; die Nummern nach
Qualitaten sind 1 bis VIII oder S. P. F. E. F.,



S.P.F.F,S P.F., F. E, C.8 P.E.F,
C. SSP.F., C.B. F.,, C.F. X. u. a. Diein
den Papierfabriken sortierten Arten steigen dann
noch hoher im Preise. Schon in &lteren Zeiten
reichten die gesammelten H. fur die Darstellung
des in den Kulturstaaten benétigten Papiers nicht
aus und es wnrden darum den grofleren Papier-
maehem von den Fiirsten Sammlungs-Privilegien
erteilt, wonach in einem gewissen (8 bis 5mei|igen)
Umkreise ,,von der Mihle an gerechnet* die ge-
sammelten H. nur dem Prlvilegien-Inhaber (bei
hoher Strafe der Ubertretung) abgeliefert weiden
durften. Aus diesem Grunde war zugleich in
allen Kulturstaaten das H.-Ausfuhrverbot von
selbst gegeben. Noch bis zum Beginn des Zoll-
vereins (1818) waren die deutschen Landerteile
ganzlich gegeneinander abgeschlossen, so daf ein
séchsischer Papiermacher von PreuBen, Oster-
reich, Bayern, Reul oder Altenburg keine H. be-
ziehen konnte, ja sogar 3 bis 5 Meilen von der
nachsten Papier- oder richtiger Hademmuhle ent-
fernt keine H. einkaufen durfte. Wahrend BuR-
land, Skandinavien, Finnland, die Turkei, Grie-
chenland und teilweise die Kustenlander Italiens
damals keinen eigentlichen Ausgangszoll, die
anderen Lander dagegen H.-Ausfuhrverbot hatten,
wurde zuerst im Deutschen Zollverein ein Aus-
gangszoll von 9 Mk. pro Zollztr. (50 kg) er-
hoben und dieser Zoll 1854 auf 5 Mk. herab-
gesetzt, wahrend Osterreich, Frankreich, England
noch Ausfuhrverbote behielten und die anderen
Lander den Zoll auf3 bis 6 Mk. fir 50 kg stellten.
Jetzt ist in Deutschland, Frankreich, England,
Belgien die Ausfuhr ganz freigegeben, und in
den anderen Landern betragt der Zoll dafiir noch
3 bis 10 Mk. fur 100 kg. — AuRer Gewebeab-
fallen gehoren altes Tauwerk, Stricke, Seile,
Bindfaden, Fischernetze, Gurten, Jutesécke, Bast,
Watte und Flachs- und Baumwoll-Spinnerei-Ab-
fall unter die H. — Einfuhr zollfrei.
Hadernsurrogate. Mit diesem Namen be-
zeichnet man diejenigen Faserstoffe des Pflanzen-
reichs, welche, ohne vorher anderen Zwecken,
z. B. der Bekleidung, gedient zu haben, in der
Papierfabrikation als Ersatzmittel fur Hadern
Verwendung finden. Vor Ende des 16. Jahr-
hunderts machte man in Italien und dann auch
in Osterreich (Lombardei) Versuche, die fehlen-
den Hadem durch die Fasern in den Halmen der
Getreidegraser zum Teil zu ersetzen, doch zeigte
sich diese Fabrikation nicht als lohnend, wes-
halb man sie wieder aufgab. In Mitte desvorigen
Jahrhunderts versuchte man wiederum mit ver-
besserten Maschinen das Stroh zu benutzen, doch
blieb das Produkt, wegen Unkenntnis der che-
mischen Hilfsmittel, sehr mangelhaft. In den
Jahren 1765 bis 1771 war der gelehrte Superin-
tendent Dr. Schaeffer in Regensburg bemiht, fur
die Papiermacherei neue Faserstoffe zu suchen,
und leistete darin flr einen Laien alles Mdgliche.
Seine Versuche gab er in 3 Bandchen und in
2 Auflagen heraus, soweit seine gemachten
Proben eben reichten. Diese Muster umfassen
alle in Deutschland zu findenden fasergebenden
Pflanzen. Diese muhsamen Versuche fanden je-
doch keine Beachtung, sondern sogar Verhéhnung
unter den Papiermachem, und erst zu Anfang
dieses Jahrhunderts trieb die Not wieder zu neuer
Anstrengung unter Beihilfe von Aschenlauge oder
Pottasche, indem man Nesseln, Stroh, Ginster,
Baumblatter u. s. w. fir die Papierfabrikation
geeignet machen wollte. Der erste, welcher mit
Verstandnis Surrogate aufsuchte, war Louis Piette

in Dulingen bei Saarbriick, der die Versuche
noch weiter ausdehnte und auf der Papier-
maschine namentlich Strohpapiere verschiedenster
Art fabrizierte. Beschreibung seiner Versuche
nebst Mustern erschien 1838 im Verlage von
Du Mont-Schauberg in Koln. — Das Getreide-
stroh blieb das vomehmlichste Surrogat, des-
halb waren auch die Versuche des Direktors der
k. k. Staatsdruckerei in Wien, Hofrat Dr. v. Auer,
darauf gerichtet, in der damaligen Staatspapier-
fabrik zu Schléglmihl Papier aus Maisstroh,
dann aber nur aus Maislischen herzustellen. Die
damit hergestellten Papiere lassen nichts zu
wiinschen Ubrig, aber die Kosten Uberstiegen
weit die Grenzen der nutzbaren Verwertung.
Diese Versuche fallen in die Jahre 1866 bis 1863.
— Es begannen von da an wieder neue Be-
strebungen, das Stroh fir die Papierfabrikation
nutzbar zu machen. In Deutschland, Osterreich,
Belgien, Frankreich, England wurde unausgesetzt
nach Auffindung zweckméaRiger Methoden ge-
forscht, bis wirklich solche von mehreren Seiten
gefunden wurden, welche seit 1865 als ab-
schlieBend anerkannt sind und das Stroh zu
einem notwendigen Papiermaterial gemacht haben,
welches jetzt in vollstandig weilRer und weicher
Qualitat hergestellt wird." Die Hadernnot lieR
jedoch nicht ruhen und ganz besonders traf der
Mangel England. Da versuchte Routledge in
London das zu FuBteppichen seit mehr als
100 Jahren in England benutzte Esparto aus
Spanien und brachte die ersten Proben auf die
Welt-Ausstellung in London 1862, die zwar mit
Achselzucken betrachtet wurden, jetzt aber einen
Konsum von 20 Mill. kg Faserstoff reprasentieren.
— Als das Esparto (Stipa oder Macrochloa
tenacissima), dasin den verwisteten Gegenden
Almerias und Murcias wachsende Pfriemengras,
durch den massenhaften Verbrauch ziemlich aus-
gerodet war, wandte man sich nach Algier und
endlich nach Tunis, wo eine &hnliche Binse, das
Haifa oder Diss (Lygeum spartum), aufden
ungeheuem wiisten Steppen in wasserloser Ode
wuchert (vgl. Alfa). — Ein Fasernsurrogat der
Hadem, welches, wie kein anderes, seit 1865 in
kolossalen Massen fir die mittleren und geringen,
namentlich fur die Zeitungsdruckpapiere (bis 85 °/0)
Verwendung findet, ist der von Gottfried Keller
erdachte, von H. Voelter 1850 und spater von
Rudel und Siebrecht 1861 durch Konstruktion
geeigneter Schleifmaschinen zu groRartiger Fabri-
kation gebrachte Holzstoff. Die direkte Um-
wandlung des Holzes durch Schleifen auf der
Himflache (quer seines Wuchses) aufeinem grofien,
mit Zufiihrung von Wasser unter Druck schnell
laufenden Sandsteine ist eine so einfache, daher
so wenig kostende, daR kein Material, auch nicht
die geringste Hader, so billig hergestellt werden
kann. Die vornehmlich in Gebrauch kommenden
Hélzer sind Pappel, Fichte, Kiefer, Tanne, Birke,
Ulme, Weide, Linde, Larche, je nach dem vor-
wnegenden Vorhandensein der ginen oder der an-
deren Holzart. — Die mechanische Berei-
tung des Holzstoffes und die Unmdoglichkeit
seines Bleichens riefen die Versuche Payen’s aus
den dreifiger Jahren wieder in Erinnerung, und
es wurde eine Zeitlang, etwa von 1862 bis 1868,
aus dem Holze durch Behandlung mit Salpeter-
saure Lignose (Holzcellulose) gewonnen. Diese
Cellulose war jedoch zu teuer, und es stellten
daher Jessap und Moore in Amerika die Holz-
cellulose durch Kochen mit Atznatron bei hoch-
gespannten Dampfen dar, also geradezu auf ent*



gegengesetzte Art. Dieses Verfahren fand seit
1805 immer mehr Verbreitung. Alsdann haben
die Gebruder Mitscherlich ein neues Verfahren
aufgebracht, d. i. mittels zweifach sohwefligsaurem
Kalk die inkrustierende Materie des Holzes zu
zersetzen und dadurch Sie reine Cellulose zu ge-
winnen. Die in -der Papierfabrikation mit zur
Verwendung kommenden mineralischen Zusétze
konnen alsHadeodssurrogate nicht angesehen wer-
den. Veigl.'B«{»i6r. — Zoll: Getreide- und Mais-
stroh, Esptftogras, Mich gemahlen, sind zollfrei.
Halbzeug ausHolz-, Stroh-, Esparto- und anderen
Faserstoffen, sowie Cellulose gem. TarifNr. 27b
Hafer (Haber, lat. avena, frz. avoine, engl,
oats, ital. avena); eine zur Familie der Graser
gehorige Pflanze der ndrdlichen Gegenden in
Europa, Asien und Amerika, am vorzuglichsten
gedeihend in Schottland, an der Ost- und Nord-
seekttste und in hoheren Gebirgen Mitteleuropas;
die Korner sind Hauptfuttermittel fur Pferde, aber
auch flir Geflugel und Rindvieh, Stroh und Spreu
sehr wertvoll fir Rinder, Schafe und Pferde.
Aus Hafermehl werden jetzt vielfach Kinder-
néhrmittel hergestellt. Der H. kommt in meh-
reren Arten als wildwachsende Pflanze vor und
gehort auch zu den besseren Wiesengréasern. Die-
jenigen Sorten, die auf Ackern angebaut wer-
den, sind folgende: a) kurzer H. (Kurzhafer,
Sperlingsschnabel), Avena brevis, selten
angebaut, oft verwildert auf Feldern; b) ge-
meinerH .(Ast-,Futter-,Gebirgs-,Ritzen-,
W aldhafer), Avena sativa, die Pflanze zum
Anbau, mit den Hauptsorten dreifrichtiger H.
(Géabeles-, Gabel-, Klumphafer), chine-
sischer H., selten kultiviert, blaRgelblicher,
doppelfriachtiger H., in zahlreichen Spiel-
arten, goldgelb er,H. unddunkler H., weiBer
schottischer, schwarzer englischer H,
Hopetownhafer u. s. w., ebenfalls mit Spiel-
arten; c¢) Turkischer oder Fahne’nhafer
(Bartwisch-, Kamm-, Morgen-, &ébel-,
Tannen-, Treibhafer), Avena orientalis,
Kulturpflanze in vielen »orten, wird hauptsach-
lich in den GebirgslanderaGaliziensund Schlesiens
angebaut. In sudlicheren Gegenden baut man
auch Winterhafer, im Norden nur die Sommer-
frucht. Als Getreide geht der H. bis zu 66° Br.,
in der Schweiz bis zu 1670 m Hoéhe. Reifezeit
1X0 bis 150 Tage. Er ist am anspruchslosesten
unter den Getreidearten, hat starke Wurzeln, ge-
deiht zwar noch da, wo anderes Getreide ver-
sagt, gut und recht gut, aber nur auf den besse-
ren Bodenarten in guter Dingekraft, nach Neu-
bruch und in frischer Kultur Gberhaupt. Als
Ertrag nimmt man pro Hektar 25 bis 32 hl Kérner
und 10 bis 35 m. Ztr. Stroh an; 1 hl Kérner
wiegt 31 bis 53 kg. Im grof3en wird H. beson-
ders mit Wicken und zwar in groBer Menge zu
Grin- und Dirrfutter angebaut. — Die Gesamt-
erate fir Europa nimmt man zu 520 Mill. hl
an; davon kommen aufRuBland etwa die Halfte,
Frankreich 70, Osterreich-Ungarn 50, Schweden-
Norwegen 18, Dénemark 7, Grof3britannien und
Irland 20 Mill. hl. In den Ver. Staaten von
Nordamerika stieg das Erzeugnis von 1866 bis
1879 von 268,14 auf 363,76 Mill. Bushel a
14,5 kg, im Werte von 135,25 und 120,53 Mill.
Doll, (geringer als 1866). Die Ausfiihr begann
erst spater und betrug 1879 an 5,45 Mill. Bu-
shel zu 1,618 Mul. Doll, an Wert. — Der H.
kommt nur zu geringem Teil in den Gro3handel
(auRer bei Krieg), wel die Hauptmenge lokal
verbraucht wird. — Zoll: S. Tarif Nr. 9b g.

HafergrQtze (firz. gruau d’avoine, engl, groats,
grits, ital. avena monda), besteht aus den ge-
schrotenen, enthulsten Kérnern des Hafers, dient
zu Suppen, Brei (mit MUeh) in der Kiche —
Hauptnahrung z; B. der Schotten —, medizinisch
zum erweichenden Umschlag und auch als Mittel
gegen Durchfall (Haferschleim), als Anhullendes
Mittel bei Vergiftungen, zu Klistieren u. s. w.
In Handel fuhrt man avohHafermehl. In Eng-
land wird die H. etwas 4m Ofen gebraunt und
zur Darstellung eines angenehmen, kihlenden
Getréankesbenutzt. — Zoll:8. Tarifi. Ah.Nr. 25q 2.

Hagebutten (Hainbutten); die reifen, roten
Frichte der Hundsrose, Rosa canina; die-
selben werden zuweiien auf den Markt gebracht,
auch von Drogisten unter dem Namen fructus
cynosbati gefiihrt. Von den zahlreichen Samen-
komchen befreit, werden die H. in der Kiche
zu Saucen und Suppen verwendet, friher auch
medizinisch. Die Samen (semen cynosbati) be-
nutzt man zuweilen als Kaffeesurrogat. — Zoll:
Frische H. sind zollfrei; getrocknete u. s. w.
s. Tarif Nr. 25p 2; als Kaffeesurrogat Nr. 25 m 1.

Haifisch. Von diesem Seerauber hat man
viele verschiedene Arten, z. B. den Hundshai
(Scyllium canieula), Katzenhai (Scyllium
catulus), Blauhai (Carcharias glaucus)
u. s. w.; von ihnen wurde bis in neuere Zeit
nichts weiterbenutzt, als die rauhe Haut (s. Fisch-
haut). In Asien allerdings, und zwar nur bei
den Chinesen, galten als viel héheres Wertstiick
die Rickenflossen des Hai (Haifischflossen);
sie werden in China begierig gekauft und als ein
kostliches Gericht, welches stimulierende Eigen-
schaften haben soll, verzehrt. Man sucht zu die-
sem Behuf den ganzen Indischen Ozean ab bis
zu den afrikanischen Kisten und sollen jahrlich
oft 40000 Tiere und mehr gefangen werden.
Das Fleisch wird dort ebenfalls in Streifen ge-
schnitten und zur Speise eingesalzen. Neuerdings
hat man aber in Europa den Hai als *Thran-
tier wirdigen gelernt und es wird namentlich
in den Gewaéssern der ndrdlichen norwegischen
Kusten ein groBartiger und gewinnreicher Hai-
fang betrieben. Es ist die Leber des Tiers das-
jenige Stick, aus welchem man durch Aussieden
eine Menge Thran gewinnt. Eine Leber gibt
7, bis 2 Fésser Thran, die des Riesenhai aber
5 bis 10 Féasser (& 30 Gallonen). Das Fleisch
dient als Viehfutter und wird zum Teil, trotz
seiner Schwerverdaulichkeit, auch von Menschen
gegessen; seit einigen Jahren verarbeitet man es
zu Fischdinger und verkauft die Ware unter
’dem Namen Haifischguano. Der Haifisch-
leberthran soll auch in medizinischer Wirkung
dem des Stockfisches gleichstehen, er ist aber in
Geschmack und Geruch noch widerlicher.
Zoll: Leberthran gem. Tarif Nr. 26k. Fisch-
guano zollfrei.

Haircords; sehr feine, weiBe Baumwollen-
zeuge, an welchen in Abstdnden durch farbige
starkere Kettfaden erhabene Léngsstreifen gebil-
det werden. Die Ware ist englischen Ursprungs,
wird aber auch in Deutschland und Frankreich
gefertigt. — Verzollung: Zolltarif Nr. 2d 3.

HaY-Thao; eine aus Cochinchina stammende
getrocknete Meeresalge, welche als Appretur
mittel fur Baumwollengewebe verwendet wird.
Man erhalt diese Ware in Form grober plattei
Fasern von 30 cm Léange, sie sind hart und
zahe, geruch- und geschmacklos; in kochendem
Wasser losen sie sich zu einer schleimigen Flis-



sigkeit. Das H. eignet sich nur fur feine Ge-
webe, denen man einen geschmeidigen und dabei
kernigen Griff erteilen will; fur steifen und
schweren Appret ist es nicht geeignet. — Zollfrei.

Halkkammgarn (frz. cardé- peigne, engl,
carded). Darunter versteht der Spinnereitech-
niker die aus den Kammlingen (Abfélle beim
Kéammen der langen Wolle) gesponnenen Garne;
ferner die aus kurzer grober Wolle gesponnenen
Strick- und Strumpfwirkergarne; auch Tapisserie-
und einige Webgame. Der Begriff ist endlich
auch auf ein Gemisch von Wolle tmd Baum-
wolle, welches als solches zur Verspinnung ge-
langt, ausgedehnt worden. — Zoll: Rein wolle-
nes H. gem. Tarif Nr. 41c 3; mit Baumwolle
gemischtes Nr. 2c¢c 1 bis 4.

Halbtuehe; dinne, leichte Tuchstoffe, die
aus feinem Material gewebt, nicht fest gewalkt,
aber sorgféltig appretiert sind. Sie heiBen auch
Damentuch, Sommertuch und fihren nach
Herkunft, Qualitat undAppretur auchverschiedene
fremde Namen. Verfertigt werden dieselben tber-
all, wo die Tuchmacherei ihren Sitz hat und
bilden zum Teil Ausfuhrartikel in warmere L&n-
der, Italien, Levante, Stdamerika u. s. w., sind
aber durch die gekdperten und gemusterten Paletot-
stoffe ziemlich in den Hintergrund gedrangt wor-
den. — Zoll: Gem. Tarif Nr. 41d 5 bezw. 6.

Halwa (Halva); ein turkisches Konfekt, aus
Honig (oder Zucker), Sesamdl und Mehl oder
Gries bereitet; 600000 kg fiihrt hiervon die Turkei
jahrlich aus. — Zoll: S. Tarif Nr. 25p 1.

Hamsterfelle; dieselben bilden einen, wenn
auch mehr nebenséachlichen Artikel des Pelz-
handels. Die Hamster (Circetus frumentarius)
leben in der geméfRigten Zone und zum Teil in
Sibirien, wo sie meist ganz schwarz sind und
ein weit feineres und teureres Pelzwerk geben
als die deutschen. Diese sind am Riicken goldig
grau, die Seiten gelb, der Bauch schwarz. Die
beste Beschaffenheit haben dieselben im Friih-
jahr, wenn das Tier aus dem Winterschlafe er-
wacht 1st. Am haufigsten kommen die Tiere vor
am Harz und in dem nordlichen ebenen Thuringen.
Das Zusammennahen der Fellchen zu Futtertafeln
bildet namentlich in den Stadten Quedlinburg
und Halberstadt einen ziemlich flotten Industrie-
zweig. Es gelangen jahrlich 600 bis 800 Dutzend
solcher Hamsterfutter in den Handel, die je nach
der GroRe 60 bis 180 Mk. pro Dutzend kosten
und in Deutschland, Italien, Frankreich und der
Turkei verbraucht werden. — Zoll: Die Felle
sind zollfrei, auch zusammengenaht, jedoch nicht
in die Gestalt formlicher Pelzfutter gebracht.

Handschuhe (frz. gants, engl, gloves, ital.
guanti, span, guantes). Dieselben werden be-
kanntlich aus Leder, Pelzwerk, Seide, Wolle,
Baumwolle gefertigt. Die Lederhandschuhe unter-
scheiden sich wieder in waschlederne und
Glacehandschuhe. Die ersteren werden aus
samischgarem Leder (s. unter Leder) ge-
fertigt und als Reit-, Fahr-, Militar- und Jagd-
handschuhe benutzt. Bei weitem den starksten
Artikel dieses Fachs und den Gegenstand eines
ungeheuren Verbrauchs bilden indes die Glace-
handschuhe. Den Stoff hierzu geben hauptsach-
lich Ziegenfelle, fur die feinsten die Felle junger
Ziegen, fur geringere Lammerfelle. Diese wer-
den besonders fur diesen Zweck durch eine Art
WeiRgerberei (s. Glaceleder unter Le der) zu-
gerichtet und gefarbt. An der Lieferung der
Felle beteiligen sich fast alle Lander Europas;

Sachsen zeichnet sich darunter als Lieferant der
schonsten und gesuchtesten Zickelfelle aus. Die
Fabrikation der Glacehandschuhe ist eine
altfranzosische Industrie, wurde aberschonvor circa
800 Jahren durch franzdsische Emigranten, meist
aus Grenoble stammend, nach Deutschland, zu-
nachst in die Stadte Halberstadt, Magdeburg und
Erlangen verpflanzt. Noch jetzt ist Greneble ein
Fabrikort fur diese Ware, doch hat sich spater
Paris auch hierbei an die Spitze gestellt, beson-
ders durch Jouvin, dem die Fabrikation einen
hohen Aufschwung verdankt und von dem auch
das Zuschneiden mit Maschinen herriihrt. Das
zu verarbeitende Leder mul} erst auf der Fleisch-
seite mit scharfen Klingen bearbeitet werden, bis
es Uberall die gleiche Dicke erlangt hat; dann
wird es in Streifen von reichlich doppelter Hand-
breite zerschnitten und diese in ihrer Langsaus-
dehnung vollstdndig ausgereckt, wéhrend die
Dehnung in die Breite der Hand Uberlassen bleibt,
auf welche der Handschuh gezogen wird. Solcher
Stiicke werden etwa sechs auf ein sog. Fach ge-
legt, auf welchem die Umrisse des Schnittes als
scharfe Stahlschneiden emporstehen, und durch
den Druck einerPresse werden samtliche Stiicke
zugleich zum Zusammennéahen fertig hergestellt.
Wo der Daumen zu stehen kommt, ist ein Loch
ausgestolRen worden; die Daumenstiicke dazu wer-
den in einem besonderen Fach gebildet. Das
Zusammennahen erfolgt nach alter Art mit Hilfe
eines an den Tisch befestigten, zangenartigen,
federnden Halters, dessen beide Backen oben ge-
zahnt sind, sodal? die Arbeiterin, indem sie immer
durch die Liicken zweier Zahne sticht, nur immer
gleichlange Stiche machen kann, wie sie die
Nahmaschine schon von selbst erzeugt. Es wer-
den jetzt auch viele H. auf der Maschine genaht,
doch nicht so ausschlieBlich, denn die Arbeit ist
nicht wohlfeiler als die Handnaherei. Die Fran-
zosen hoben den Artikel auch dadurch, daf3 sie
ein durchgefiihrtes System von Mafen und Num-
mern einflhrten, aus welchen fur jede Hand
etwas gut PassendeB gefunden werden kann. Es
gibt hiernach nicht weniger als 224 verschiedene
Grofen und Fa”ns. Die franzoeische Ware
zeichnet sich noch jetzt durch Eleganz und Fein-
heit aus, wahrend indes auch deutsche Fabrikan-
ten jetzt ebenso Gutes hersteilen. Haltbarkeit
und Dauer ist bei der deutschen Ware in der
Regel mehr zu finden als bei der franzésischen,
daher sich auch der Absatz letzterer in Deutsch-
land schon sehr abgemindert hat und unsere
eigenen Fabrikate neuerdings selbst Ausfuhr haben,
besonders in betrachtlichen Mengen nach Eng-
land und Nordamerika. AufRer in Frankreich
werden Glacehandschuhe fabriziert in Luxemburg,
Wien und Prag, Berlin, Minchen, Kassel, Er-
langen, Altenburg, Dresden, Leipzig, Joachims-
thal u. s. w. Die 6sterreichische Produktion von
Leder-H. ist nicht unbedeutend, und soll der Ex-
port allein in den letzten Jahren durchschnitt-
lich 67j Mill. Gulden reprasentieren. In Eng-
land wird viel dergleichen Ware fabriziert, aber
ohne die Eleganz der franzdsischen und deutschen
zu erreichen. Das Fabrikat gelangt in Massen
zum Export nach Nordamerika und den Kolonien,
indes die feine englische Welt franzdsische H.
tragt. Ein besonderer Artikel sind ferner die
Pelzhandschuhe verschiedener Art. — Ge-
webte oder gewirkte H. sind Erzeugnisse der
Strumpfwirkerei tmd werden in grofler Mannig-
faltigkeit in Wolle, Seide, Baumwolle und Leinen
Uberall gefertigt, wo dieser Industriezweig be-



trieben wird. Buckskinh&ndachuhe.sind aus
dem benannten Zeuge geschnitte® and fein zu-
sammengenaht. — Einftihrzoll fir Lederhand-
schuhe s. TarifKr. 81e; Pelihandschuhe Nr. 88 a;
gewebte oder gewirkte ans Seide Nr. &0e 1; aus
Wolle Nr. 41d 4; ans Leisen Nr. 22h; aus
BaumwolleNr. 2 d 9; Buckskinhandschuhe Nr. 18c.

Hanf (frz. chanvre, engl. hemp, ital. canape>
span, caflamo). Diese fir ihren eindhrigen Lebens-
lauf bedeutende GroRe erreichende Spinn- und
Olpflanze, Cannabis sativa, zeigt schon hier-
durch, daB sie bei uns ein Fremdling ist, ob-
schon ein sehr lange bekannter und vertrauter.
Man verlegt ihre Heimat nach Sttdasien, wenig-
stens soll sie auf den sudlichen Abhangen des
Himalaya in ungeheurer Menge wild wachsen.
Die Fahigkeit, sich unter den verschiedensten
Klimaten und Bodenverhaltnissen zu behaupten,
besitzt der H. in auRerordentlichem MaRe; er
wird jetzt auf den Ebenen Persiens, Indiens und
Arabiens, Uber ganz Afrika, in Nord- und Sud-
amerika gezogen, ist in Europa fast Uberall zu
finden und bildet selbst im nérdlichen RuRland
fast bis nach Archangel hinauf eine wichtige
Kulturpflanze, welche in jenen kalten Gegenden
den am meisten geschatzten Rohstoff liefert.
Der Anbau der Pflanze in den heilRen Landern,
wo sie einen fast majestatischen Wuchs annimmt,
geschieht nicht wegen ihrer Faser, die dort viel
zu grob ist, sondern wegen der narkotischen
harzigen Substanz, welche sie ausschwitzt oder
die ihr durch Kochen entzogen wird und die
Uber einen groRen Teil Asiens und in Agypten
als ein berauschendes Mittel gleich dem Opium
gebraucht wird. Bei den Turken und Arabern
heiBen die hierzu dienlichen Hanfpréparate
Haschisch. Die Hottentotten- und Kaffem-
stamme Sudafrikas berauschen sich einfacher
durch Rauchen des trockenen Krautes, ein Ge-
brauch, der sich auch Uber das ganze Ubrige
Afrika erstrecken und bei den Eingeborenen Sud-
amerikas wiederfinden soll. Bei uns und in
kalteren Landern hat die Hanfjpflanze die nar-
kotische Substanz bis auf ein Minimum verloren;
indes, ihr starker Geruch mahnt noch daran und
Leute, die langer in einem Hanffelde arbeiten,
werden wohl auch von Schwindel und Kopf-
schmerz befallen. Die so starke berauschende
Kraft des in heiBen Landern wachsenden H. hat
auch manche Gelehrte dazu gefuhrt, als eine be-
sondere Art den indischen H. (C. indica) auf-
zustellen; es bleibt aber trotzdem uberall eine
und dieselbe, nur in kalten Landern sich weniger
kréftig entwickelnde Pflanze. Man hat diesen
indischen H. auch in den Arzneischatz eingefuhrt;
die betreffende Droge (lat. herba cannabis in-
dicae) besteht aus den blihenden Spitzen der
weiblichenPflanze, an denen die Harzausscheidung
vorzugsweise ihren Sitz hat. Sie kommen ent-
weder gebiindelt oder gréblich zerschnitten von
Bombay uUber England. Das daran klebende
Harz wird teils in natura, teils in Weingeist ge-
16st als Extrakt oder Tinktur verordnet. Man
unterscheidet zwei Sorten von indischem H., von
denen die beste, Gunjah oder Ganja, nur
selten zu uns nach Deutschland kommt; sie soll
von solchen Pflanzen, die auf Anhdhen gewachsen
sind, abstammen; man erhélt diese Sorte in
Bundeln von */, kg Schwere, die aus 25 bis 30
von Grundanverastelten, hellgelbbraunen Stengeln
liestehen, denen man die Blatter genommen, die
ISIUtenstdnde jedoch gelassen hat. Die zweite
Sorte, die bei uns gewdhnlichere, Sidhee, Bang,

Bhang oder Guaza genannt, soll von in dfr
Ebene wachsenden Pflanzen abstammen; sie be-
steht aus weniger harzreichen Blutendsten mit
Bléttern, ohne die Stengel. — Der H. gehért mit
dem Hopfen und den Nesseln zn einerlei Familie;
er ist zweih&usig, da beide Geschlechter durch
besondere Pflanzen vertreten sind und die ménn-
liche den Samenstaub fiir die weibliche, samen-
tragende zu liefern hat. Natirlich s&t man nicht
die beiden Geschlechter speziell an; in jeder
Quantitat Hanfsamen sind immer beide vertreten.
Die méannliche Pflanze wéchst zarter und schméch-
tiger und stirbt ab, nachdem sie ihren Staub
verloren hat, indes die weibliche noch mehrere
Wochen bis zur Samenreife braucht. Man fafte
dies Verhéltnis schon frihzeitig, wenigstens ver-
gleichsweise wie ein geschlechtliches auf und
nannte die anscheinend schwéchlichere Pflanze
Femella, Weibchen, woraus die Volkssprache
Femmel gemacht hat. Andere populdre Be-
nennungen, besonders Hanfhahn fur die Staub-,
Hanfhenne fir die Samenpflanze, bekunden
eine richtigere Naturanschauung. Der H. gedeiht
in jedem humusreichen, tiefgriindigen Boden und
als Feuchtigkeit liebend besonders in Niederungen.
Der H. wird gezogen, wenn er anfangt die Blat-
ter stark zu verlieren und die Stengel sich gelb-
lich zu farben beginnen. Die Reife des Samen-
hanfs fallt gut 4 Wochen spater und man laRt,
ehe man ihn rauft, den Samen vollstandig reif
werden, wenn die Gewinnung desselben Haupt-
sache ist. Ist es bloR auf Gewinnung guter, zum
Spinnen geeigneter Faser abgesehen, so sat man
den H. sehr dicht und zieht ihn noch vor der
Reife auf einmal, also ohne Riicksicht auf Samen-
gewinnung. Es ist dies die rationellste Art des
Hanfbaues, wobei die Faser zur Zeit ihrer besten
Qualitat geerntet wird, wahrend sie spaterhin an
Gute und Festigkeit wieder verliert und steifer
und spréder wird. Die gezogenen Pflanzen wer-
den ganz wie der Flachs entweder auf dem Felde
oder im Wasser gerdstet, gebrochen, geschwungen
und gehechelt. Nach dem Brechen erfolgt in
der Regel dasBoken, d. i. eine Bearbeitung unter
Stampfen oder im Kollergange. Die feineren
Fasem, die von den dichtgesdeten und daher
weniger kréaftig gewachsenen Pflanzen sowie vom
Femmel gewonnen werden, bilden den Spinn-
oder Brechhanf; die starken verholzten Stengel
der ausgereiften Samenpflanzen liefern dagegen
grobere, nur zu Seilerarbeiten taugliche Fasern.
Der durch Boken und kraftiges Ausschiitteln von
Schéabe so viel als méglich befreite H. fuhrt die
Bezeichnung Reinhanf. In dieser Bearbeitungs-
stufe ist derselbe Handelsartikel. Gehechelt wird
der H. in der Regel erst in den Spinnereien und
Seilereien. Eine besondere wegen groRer Rein-
heit geschétzte Sorte bildet der Schleif3- oder
Pellhanf. Dieser entsteht durch Abziehen der
Bastschicht von den holzigen Stengeln mit den
Fingern und ist deshalb frei von Schabe. Er
wird nach dem SchleiRen noch abwechselnd mit
leichten hélzernen Hammern bearbeitet und mit
der Hand gehechelt, um die Fasern méglichst zu
isolieren. — Hanfbau kommt in vielen Gegenden
Deutschlands vor, aber nicht immer fur den
Handel, sondern nur flr den eigenen Bedarf an
Garn und Geweben. Die beste spinnbare Handels-
ware kommt als rheinischer H. aus den Ober-
rheingegenden, Baden, ElsaB, Rheinpfalz. Die
Théler des Schwarzwaldes produzieren ebenfalls
ansehnliche Quantitaten fUr den Handel. Die
Handelsplatze, welche das Produkt des Sid-



wegtens versenden, sind Freibarg im Breisgau,
Straiburg, Heidelberg, Mannheim, Mainz, Frank-
furt a. M. Was in Westfalen, Hannover, Thi-
ringen, der Lausitz, im Wirttembergischen u. s. w.
erbaut wird, bildet keine Ware des groflen Ver-
kehrs, sondern dient dem eigenen Konsum. In
Belgien wird Hanfbau stark betrieben und etwas
H. ausgefiihrt, wogegen Englands eigenes Er-
zeugnis nur unbedeutend ist und der meiste H.
von auflen zugefuhrt wird, von BuBland allein
Uber 25 Mill. kg. BuBland bringt bei weitem die
grofiten Mengen von H. an den Markt, wozu
noch das Erzeugnis Polens und der preuf3ischen
Ostseeprovinzen kommt. In BuRland reicht der
Hanfbau bis zum 60.0 nordl. Breite; als beste
Ware gilt die aus der Ukraine und Westruf3land;
doch breitet sich die Hanfkultur viel weiter aus
und sind namentlich auch Livland und Kurland
stark beteiligt. Der H. bildet einen der bedeu-
tendsten russischen Ausfuhrartikel; die meisten
seefahrenden Lander sind Abnehmer, da sich das
nordische Produkt hauptsachlich fur die Bedurf-
nisse der Schiffahrt und Fischerei eignet. Bus-
sische Versandplatze sind Biga, Petersburg, Beval,
Libau, Archangel. Die Jahresproduktion Ruf-
lands wird auf 100 Millionen kg geschatzt. Die
deutschen Ostseeplétze, voran Konigsberg und
Danzig, versenden nicht bloR das Gewéchs der
preufBischen Provinzen, sondern noch viel groRere
aus dem russischen und polnischen Hinterlande
bezogene Quantitaten. Osterreich erzeugt in
seinen verschiedenen Landern etwa 100 bis 110 Mil-
lionen kg, bedarf aber dabei noch fremder Zu-
fuhr. In Ungarn, Galizien und Karnten wird am
meisten gebaut. Der beste ungarische kommt
aus Peterwardein unter der Bezeichnung slavo-
nischer; der ,slowakische* wéachst in der Um-
gegend von PreBburg, der ebenfalls geschatzte
apathiner aus Zambor im Batscher Komitat.
Die Hanfe aus Karnten, Krain und Steiermark
sind Marineware und nehmen ihren Ausgang Uber
Triest. Bumanien liefert etwa 1600000 kg jahr-
lich. Italien produziert etwa 90 Millionen kg
und exportiert nach Frankreich, Spanien, Holland
and England. Die schonste italienische Sorte,
ausgezeichnet durch Beinheit, Feinheit, Weiche,
Haltbarkeit und Lange, ist die Bologneser, sonst
besonders als Schuhmacherhanf gesucht. — In
den Vereinigten Staaten von Amerika und in
Kanada endlich hat sich der Hanfbau so einge-
biirgert, daB diese Lander aus friheren Kéaufern
Abgeber geworden sind, die eine starke Ausfuhr
haben. Spanischer H. ist vorziglich zu Tauwerk,
bester von Orichuella. Seit etwa 30 Jahren ver-
sorgt hauptséchlich Neuseeland die englische
Marine. Der H. wird nach L&nge, Feinheitsgrad
und Farbe, dann darnach, ob er roh gelassen
oder mehr oder weniger gereinigt ist, in viele
Handelssorten klassifiziert. Der Farbe nach halt
man den Silber- oder perlgrauen fur den besten,
den grunlichen fur gut, wahrend der gelbliche
weniger, der braune oder tGiberhaupt dunkelfarbige
noch geringer geschatzt wird, weil derselbe mog-
licherweise tberrostet ist oder in der Verpackung
sich erhitzt haben kann, wiewohl es auch natur-
braunen H. gibt. Derselbe muR den reinen und
kréftigen Hanfgeruch haben; dumpfig riechende
Ware ist jedenfalls verdorben. Im allgemeinen
unterscheidet man Pasthanf, unrichtig auch
PalRhanf genannt, ganz rohe Ware, mit der nach
dem Brechen nichts weiter vorgenommen ist,
und verschiedene Sorten Beinhanf, der schon
geschwungen oder schon gehechelt ist. Man hat

ganz, halb, mittelreinen, Ausschuf3, kurzen und
langen, Strahn-, Spinn- und Schusterhanf. Auch
das Werg ist Handelsware und dient zum Kal-
fatern u. dgl. Der russische H. wird an den
Ausfuhrplatzen von Maklern sortiert und ge-
zeichnet, der PaBhanf mit P, der Beinhanf mit R,
nnd die speziellen Sorten noch durch die Zahl
der Hanfbander bestimmt, mit welcher die Packe
gebunden sind und die immer aus derselben
Sorte von Fasern bestehen, die sie bezeichnen.
Beinhanf erster Sorte hat 10 Bé&nder, die folgen-
den erhalten 8, 7, 6, das Werg 5. Einen an-
sehnlichen Teil seines Erzeugnisses versendet
RuBland tbrigens auch in Form von gesponne-
nem Garn. Bei dem Uber die preuRischen Héafen
gehenden H. heifl3t die erste Sorte Reinhanf, die
folgende Schnitthanf, die geringste Schocken- oder
Schuckenhanf. Die Konigsberger Ware soll indes
von besserer Qualitat sein als die gleichbenannten
Danziger und Memeler Sorten. — Das zweite
nutzbare Produkt der Hanfpflanze sind die Friichte,
gewohnlich Hanfsamen (lat. semen cannabis,
richtiger fructus cannabis, frz. graines de chanvre,
engl, hempseed, ital. seme di canape, canapuccia)
genannt. Ein Teil davon gelangt zur Versendung,
um seiner natirlichen Bestimmung zugefihrt zu
werden, da die Erfahrung gelehrt hat, daf der
Samenwechsel auch beim H. Vorteil bringt und
namentlich ein Same aus einer rauheren Gegend,
wenn er in ein wéarmeres Klima versetzt wird,
ein besseres Erzeugnis bringt als in der Heimat.
Dies dauert jedoch nicht Uber die erste Ernte
hinaus und die Erneuerung muR3 daher alljahrlich
geschehen. In diesem Sinne bezieht z. B. Belgien
viel Samen aus Livland und Kurland. Der fir
diesen Zweck bestimmte Same, der S&éehanf
des Handels, mufR natirlich von bester Beschaffen-
heit und darf nicht &lter als ein Jahr sein, weil
bei dem starken Olgehalt des Hanfkoms leicht
ein Ranzigwerden eintritt, das die Keimkraft
schwacht oder ganz zerstort. 42000 Hanfkdrner
gehen auf 1 kg. Alle alter gewordenen und sonst
zur Saat ungeeigneten Korner bilden die zweite
Sorte, die Schlagsaat, welche in derselben
Weise wie andere Olfriichte zur Olgewinnung
dient. Das Hanfdl, das in groBter Menge eben
auch aus RuBland kommt, ist grinlich oder
braunlich gelb, mild und fade schmeckend und
hat einen starken Hanfgeruch. Es hat ein spezif.
Gewicht von 0,927 bei 150C. und wird erst bei
— 270 C. fest. Es eignet sich nicht zu Speisedl,
kann aber, wenn es wie Bubdl raffiniert wird,
dieses als Brenndl ersetzen. Am meisten und
langsten dient es zur Bereitung der grinen
Schmierseife. 100 kg Kdérner geben etwa 21 kg
01, oder etwas mehr; die HanfpreBkuchen
dienen als Futter fir Pferde und Schafe. Medi-
zinisch werden die Hanfkémer zuweilen zur Be-
reitung von Emulsionen verwendet, die bei ent-
ziindlichen Krankheiten als Getrank dienen. lhre
Verwendung als Vogelfutter ist bekannt; sie
dienen aber hier und da auch dem Menschen als
Nahrungsmittel. In der Lausitz, der Markn. s. w.
bildet Hanfsuppe ein Leibgericht der landlichen
Dienstleute. — H. ist bekanntlich das Haupt-
material fUr Seile, Taue und grobe, sehr feste
Gewebe. Die Schiffahrt verbraucht zu Tauen,
Leinen und Segeltuch gewaltige Massen, die
Fischerei zu Netzen ebenfalls nicht wenig. Schiffs-
taue werden zur Abbhaltung der Faulnis ge-
teert, wodurch sie jedoch etwas an ihrer Halt-
barkeit einbiifen. Die Hanfe aus verschiedenen
Gegenden verhalten sich in dieser Hinsicht un-



gleich; von der rassischen Ware nimmt: man an,
dal’ sie durch den Teer am wenigsten geschwacht
werde. Das Hanfgarn gibt dauerhafte, za
vielerlei Zwecken dienliche Gewebe. Hanflein-
wand wird sowohl in Hauslichkeiten zum Selbst-
verbrauch als fur den Handel gefertigt. Man halt
sie flr dauerhafter als flaohsene; sie ist aber im
Vergleich zu dieser schwer zu bleichen. Sonst
dient der H. zu Packtuch, Sacken, Zwillich and
«uch feineren gemusterten Waren. Der H. wird
auch maachineaxtaBig and zwar auf denselben
Maschinen versponnen wie Flachs. Die so er-
zeugten Game bilden jetzt an sich and noch
mehr zu Zwirn (Hanfzwirn) und feinen Arten
von Bindfaden verarbeitet ein vielseitiges Waren-
sortiment von Strahnen, Knéaulen, Bollen und
Spulen. Die ersten vorziglichen Hanfzwime
kommen aus Irland. Jetzt werden solche fast
ebenso gut in Belgien und Deutschland herge-
stellt, namentlich in Hirschfelde bei Zittau, Neu-
salz a. 0., Ottersberg in der Rheinpfalz u. a
Man hat sie in vielen Nummern und Farben,
ebenso Garne flir Schuhmacher, Sattler, und die
feinen weiBen und bunten Bindfaden fur Apo-
theker- und anderen Gebrauch, ebenfalls auf
Zwirnmihlen hergestellt. Ob derartige Waren
immer und ausschlieBlich aus Hanffaser bestehen,
18Rt sich allerdings nicht verbiirgen; der Name
Hanfzwirn hat aber bei den Konsumenten einen
mempfehlenden Klang. — Als Hanfpapier be-
zeichnet man gewdhnlich die Masse zu den Geld-
scheinen: es wird aber jetzt hierzu in der Regel
Flachs benutzt, und zwar nicht in Form von
Hadem, sondern als neue, also noch nicht durch
den Gebrauch murbe gewordene und ausgelangte
Faser. — Zoll: Hanf roh, gebrochen, gehechelt,
gebleicht oder gefarbt, zollfrei. Hanfsaat zollfrei.
Hanfol gem. Tarif i. Ah. Nr. 26 f bezw. a. Hanf-
papier Nr. 27e. Hanfgarn, Seilerwaren and Ge-
webe, wie Leinen, gem. Tarif Nr. 22a bis h.

Hamalasamen; die Samen einer zur Fa-
milie der ButaCeen gehorigen Steppenpflanze,
Peganum Harmala (L.), welche im sudlichen
Ruflland, in der Tirkei, Persien und am Kas-
pischen Meere wild wéchst, zuweilen auch an-
gebaut wird. Die samtlichen Teile der Pflanze
haben einen starken und angenehmen Geruch
und etwas brennenden Geschmack. Die Samen,
welche im Orient als Gewirz benutzt werden,
liegen in einer kugelig dreifurchigen Kapsel, sie
sind dreiseitig, eine Seite ist gewdlbt; sie ent-
halten neben einemroten Farbstoff, demHarmala-
rot, welches chemisch noch nicht néher unter-
sucht ist, zwei Alkaloide, das Harmalin und
<las Harmin, beide sind farblos, kristallinisch,
kommen aber im Handel nicht vor. Die Samen
sollen in der Tirkei nach dem Rdsten und Be-
handeln mit Schwefelsdure zum Rotfarben be-
nutzt werden. — Zollfrei.

Harmalin; 1) veralteter Name fir Anilinrot
oder Fuchsin; 2) ein in den Harmalasamen ent-
haltenes Alkaloid. — Zollfrei.

Harnstture (lat. acidum uricum, frz. acide
urique, engl, acid uric, ital. acido urico); eine
stickstoffhaltige organische Saure, war eine Zeit-
lang (vor dem Aufkommen der Anilinfarben) ein
ziemlich gesuchter Handelsartikel, den man zur
Bereitung des Murexides benutzte. Friherhin
fahndete man, um die H. zu wissenschaftlichen
Zwecken zu gewinnen, da die Abscheidung aus
‘Menschenharn sehr spérlichen Ertrag gibt, nach
den Exkrementen groRer Schlangen aus Menage-

rien, die fast reines hamsaures Ammoniak sind.
Der peruanische Guano bot spater eine Quelle,
welche erat eine technische Benutzung maglich
machte. 100 kg Guano geben etwa 7 kg Saure
aus; sie bildet ein braunlich gelbliches Pulver,
ist aber in dienm Zustande noch nicht rein.
Durch weitere Reinigung erhalt man sie in schnee-
weilen Kristallen. Jetzt hat sie keine Verwendung
mehr. — Zollfrei.

H an (lat. resina). Unter H. ohne n&here Be-
zeichnung versteht man im Handel entweder das
gemene Fichtenharz (s. d.) oder, besonders
in Handelsberichten aus Seehéafen, speziell das
amerikanische Fichtenharz, das jetzt einen
ganz massenhaften Einfuhrartikel in Europa bil-
det. Die besonderen Harze, Kopal, Dammar,
Mastix, Elemi u. s. w. sind an ihren bezlg-
lichen Stellen aufgefuhrt; Harzseifen unter
Seife. — H. ist zollfrei.

HarzSlj Harzgeist. Bei der Destillation von
Leuchtgas aus Fichtenharz wird als Nebenprodukt,
wie von Steinkohlen der Teer, rohes Harzdl in
der Menge von 20 bis 257, erhalten. Durch die
fraktionierte Destillation dieses Ols erhalt man
verschiedene Produkte, so bei Temperaturen von
120 bis 130° C. den Harzgeist, auch Pinolin
genannt, der als Beleuchtungsmittel, wie als
Surrogat fur Terpentindl gebraucht werden kann,
nachdemervorher durch Schutteln mitNatronlauge
entsauert und durch Dampf destilliert worden
ist. Durch weitere Destillation des Rohdls bei
einer Hitzesteigerung bis zu 280 Owird ein anderes
Produkt, ein braunlich griines dickeres Ol ab-
getrleben welches fixes Ol oder Patentdl
genannt wird. Es wird mit Schmierseife gemischt
und erscheint so im Handel als Patentwagen-
fett, englische Wagenschmiere wie auch
unter dem ganz unpassenden Namen Paraffin-
fett. — H. ist zollfrei; Patentwagenfett gem.
Tarif Nr. 5h.

Haselwurz (lat. radix asari, rhizoma asari,
frz. racine d’asaret, engl, cabaric root); ein Ar-
tikel des Drogenhandels, stammt von Asarum
europaeum (Nierenkraut, Hasenkraut),
einer niedrigen, in Bergwaldern unter Gebusch,
besonders Haselstrauchem wachsenden Pflanze mit
niedrigen Stengeln, glockigen, braunroten Bliten-
kelchen und langgestieltennierenfdrmigen Blattern.
Der dinne, kriechende, graubraune Wurzelstock
ist hin und her gebogen, knotig gegliedert, langs-
runzelig und treibt zahlreiche Faserwurzeln; er
hat einen eigentimlichen kampferartigen Geruch,
schmeckt beim Kauen brennend pfefferartig und
bewirkt im frischen Zustande Erbrechen. Sie
enthalt einen kampferghnlichen Stoff, das Asaron,
und ein atherisches 61. Die gepulverte Wurzel
reizt zum Niesen und hat ihre Verwendung in
der Tierheilkunde. — Zollfrei.

Hasenfelle (frz. peaux de lifevre, engl, hares
skins, ital. pelli di lepre). Der gemeine oder
graue Hase lebt in ganz Europa wie in Asien,
kommt auch in Amerika, aber nur an der Labra-
dor- und Eskimokuste vor und ist Gberall der-
selbe, nur mit wenigen Varietaten in der GroRe
und Farbung. Dagegen variiert die Qualitat des
Haars doch ansehnlich in seinen verschiedenen
Heimatlandern. Die héchstgewerteten Felle liefert
das asiatische Ruf3land; hieran schlieRen sich die
der Ukraine und die sachsischen, dannfolgen
die der Krim und Schlesiens, ferner die unga-
rischen, tirkischen, englischen u. s. w. Reichtum
und Feinheit der Behaarung machen die Glte



der H. aus; auf die Farbenntiancen kommt nichts
an, da die Felle nicht zu Pelzwerk, sondern
lediglich dienen, um fir die Hutmacherei ge-
schoren za werden, indes die Haate dem Leim-
sieder verfallen. Bei dem so allgemeinen grofRen
Konsum von Huten ist aber auch der Handel
mit H. und Haaren ein &uRerst umféanglicher and
lebhafter und konzentriert sich nicht so wie der
Pelzhandel auf einem Punkte. Ein starker Anteil
fallt indes aufLeipzig, das seinen jéhrlichen Um-
satz auf 1 Mill. mitteleuropdischer und | %, Mill.
russischer und asiatischer Felle anschlagt. Die
Preise flir graue Hasen variieren von 240bis 390 Mk.
per Ballen von 500 Stiick. — Unser Hase geht
in Europa nicht Uber den 60., im kélteren Sibirien
nicht tGber den 57. Grad nach Norden hinauf.
Weiterhin hat der nordische oder weiBe Hase
sein Domizil, so hoch hinauf als er noch Nahrung
findet. Diese Tiere sind nur in der Jugend etwas
grau, werden dann wei? und bleiben so. In
neuester Zeit sind diese weilen Hasen ein be-
deutender Handelsartikel fir den Bauchwaren-
markt geworden; dieselben werden aber nur
wenig im naturellen Zustand zu Pelzfuttern, in
groRen Mengen aber, der herrschenden Mode ent-
sprechend, schwarz geférbt verwendet und bilden
so ein beliebtes Pelzwerk zu Muffen, Kragen
und Pelzbesatzen. Die Existenz einer besonderen
Art veranderlicher Hase, der im Sommer
grau, im Winter weif3 sein soll, ist etwas zweifel-
haft. Eine Art halbgrauer, d. h. unten weifSer,
oben aschgrauer Hasen kommt indes in Kuf3land
vor, andert aber die Farbe nicht und lebt auch
nicht im kéltesten Norden. Die weilen Hasen
bilden eine besondere Art fur sich oder auch
mehrere, denn wahrend sie im allgemeinen viel
kleiner als die grauen sind, machen doch die
langohrigen weien Bewohner der Labrador- und
Eskimokduste eine Ausnahme, indem sie um die
Halfte groRer sind als alle Ubrigen Hasen. Die
weilBen Felle liefert hauptsachlich Rufland aus
den am nérdlichen Eismeer gelegenen Landern;
andere kommen aus dem ndrdlichen Amerika.
Es werden auch diese zum Teil in der Hut-
macherei verbraucht. Die Preise der weiBen Felle
gehen von 80 bis 150 Mk. pro 100 Stuck. Wie
mehrere andere Sorten von Fellen werden auch
die von weilRen und bunten Hasen fiir den Han-
del zum Teil in ein Halbfabrikat verwandelt
durch Zusammennahen von Teilstiicken zu ganzen
Tafeln. Es werden so die Riicken-, Seiten-, Bauch-
sticke und Ohren gesondert und fur sich zu-
sammengesetzt. Die Ohrentafeln haben Behaarung
auf beiden Seiten, und wegen der schwarzen
Ohrspitzen ein hermelinartiges Aussehen, das sie
beliebt macht. — Ein Teil der in der Hutmacherei
gebrauchten Haare der Hasen, Hasenhaare,
kommt, wie gesagt, bereits von den Fellen ab-
geschnitten in den Handel und geschieht das
Schneiden entweder gleich in den Herkunfts-
landern oder erst an den Umsatzplatzen, wie
Leipzig, hdufig in Frankfurt a. M., Offenbach
u. s. w. Die Haare werden dabei gleich sortiert
inRuckenhaare, als die besten, Seitenhaare,
etwas heller und minder gut filzend, und Bauch-
haare, die schlechtesten und nnr zu geringen
Hiten verwendbar. Es fallen jedoch die Haare
sowie die von Kaninchen jetzt nicht mehr aus-
schlieBlich der Hutmacherei anheim, sondern
dienen auch als Spinnmaterial. Sie werden
in England mit anderen feinen Haaren schon seit
geraumer Zeit auf besonders dafuir eingerichteten
Maschinen fabrikmaRig zu Garn versponnen, ent-
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weder fur sich oder mit kleinen Zusétzen von
Baumwolle oder Flockseide. Diese Garne sind
von grofler Schonheit und werden zu einer Art
von Samtgewebe hauptsachlich fur Damenstoffe
verarbeitet. Die Farben sind meist weil und
schwarz, zum Teil auch meliert, naturfarben oder
schén gefarbt. Neuerdings haben auch deutsche,
speziell rheinische Spinnereien sich auf den Ar-
tikel verlegt, da viel Nachfrage nach solchen
Garnen sowohl im Inlande wie fur RuBland und
Polen ist. — Zoll: H. und Hasenhaare sind zoll-
frei. Garn aus Hasenhaaren, auch gemischt mit
anderen Spinnmaterialien, Nr. 41 ¢ 3 des Tarifs,
mit Baumwolle gemischt Nr. 2c. Gewebe aus
Hasenhaaren Nr. 41d 6a, halbseidene Nr. 30f.

Hauhechelwurzel (Haudornwurzel,
Harnkrautwurzel, lat. radix ononidis). Die
Wurzel der dornigen Hauhechel (Ononis spi-
nosa, frz. la bugrane 6pineuse, engl, restharrow),
ein niedriger, an Wegrandern und sonst auf kul-
turlosen Flecken haufig wachsender Strauch mit
blalroten Schmetterlingsbliten; die Wurzel ist
holzig zahe, einige FuB lang und fingerdick,
oben in viele Kopfe geteilt, auBen dunkelbraun,
auf dem Durchschnitt weiflich und strahlig. Die
im Handel vorkommenden Wurzeln sind meist
der Lange nach gespalten. Der Geschmack der-
selben ist suBlich bitterlich, beim Kauen zu-
sammenziehend und etwas brennend, wird zu-
weilen noch medizinisch verwendet; enthalt als
charakteristische Bestandteile Ononin, Ononid
und Onocerin. — Zollfrei.

Hansenblase (Fischleim, lat.collapiscium,
ichthyocolla, frz. colle de poisson, engl, isinglass);
dieselbe besteht aus der getrockneten inneren
Haut der Schwimmblase verschiedener groRer
Fischarten vom Geschlecht der Store, unter wel-
chen zwar auch der Hausen (russ. beluga) ver-
treten ist, aber keineswegs so hervorragend, daB.
sein Name mit Fug als Gesamtfirma gelten konnte;
seine Ware bildet vielmehr eine geringere Sorte;
die beste H. liefert der eigentliche Stér, wozu
noch einige kleinere Verwandte, der Ossetex,
Sterlet, der Sewruga (Scherg) kommen. Es
sind also meistens dieselben Tiere, welche auch
den Kaviar liefern, und Uber welche in dem
betreffenden Artikel einiges Nahere angefiihrt ist.
RuBland ist dasjenige Land, welches Europa vor
allem mit dem Artikel und zwar reichlich ver-
sorgt, denn es exportiert jahrlich gegen 100000 kg
H., die meist Uber Petersburg kommen. AuRer
dieser russischen ,,echten“ Ware erscheint aber
noch manche andere aus den verschiedensten
Weltgegenden am Markt, amerikanische von der
Hudsonsbai, brasilische, ostindische u.s. w., auch
wohl in félschender Untermischung mit der echten..
An den Kisten Norddeutschlands, Englands, Nord-
amerikas ist hauptséachlich derKabliau derjenige
GroBfisch, der am meisten auf H. benutzt wird,,
dann Lachse, Welse und Seehechte. Die nicht
russischen Sorten sind alle von geringerer Qualitat
als diese, meist dunkler gefarbt, gelblich, braun-
lich u. s. w., mit widrigem Fischgeruch und Ge-
schmack behaftet, beim Kochen mit Wasser weit:
mehr unloslichen Rickstand hinterlassend, als
die echte. Von der russischen Sorte unter-
scheidet manwieder: Astrgchaner, uralische
und sibirische H. Die Primafeineware be-
steht aus harten, schwer zu biegenden Blattern;
mit runzliger Oberflache, welche bei auffallen-
dem Lichte mit prachtvoll blauer Farbe schillert:.
Die Primaware zeigt dieses Irisieren im geringerem
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Grade, die Sekundaware gar nicht. Die gang-
barsten Marken der russischen H. sind jetat:
Saliansky, Beluga and Satnovy oder 8a-
mova, nachst diesen Assetewa and Premis-
iowoi. Die Zubareitang d«r TBssisohen H. 1st
eine einfache, meist von Knaben besorgte Arbeit.
Die frischen; oder wann getrocknet, in Wasser
wieder anfgegneilten Blasen werden der Lé&nge
nach aufgeschniiten, durch sorgfaltiges Waschen,
Reiben und PireAen von Unreinigkeiten befreit
and geschmeidig’ gemacht, halb getrocknet, dann
die totere unbrauchbare Muskelhaut abgezogen,
die innere weite in eine der gangbaren Handels-
formen gebracht (gebrakt) und vollends ge-
trocknet. Fruher gab es im Handel unaufge-
sohnittene, nur auBerlich gereinigte Blasen, dann
solch«, die ge6ffnet und zu einem Kuchen zu-
sammeogeklappt waren. Diese Stlcke muBten
vor dem Gebrauch erst lange gewassert, geklopft
und auseinandergelegt resp. gereinigt werden.
Dies ist auch der Fall bei der in Ringel- oder
Lyraform (Ringelhausenblase) aufgerollten
and gebogenen Ware, welche noch vorkommt.
Zur Herstellung der Blatter werden die noch
feuchten gereinigten Stiicke stark ausgereckt, mit
Négeln Uber Bretter gespannt und so in der
Sonne fertig getrocknet. Die dunnen Faden er-
halt man durch Zerschneiden der Blatter auf
Maschinen, welche mit stéahlernen Schneidscheiben
arbeiten. Seit einer Reihe von Jahren hat sich
in RuBland die Gewohnheit eingebirgert, daf
schon die rohe H. nach Petersburg geschafft
und dort gebrakt wird; man richtet sie dort fir
das Auge her, bleicht sie, verringert aber dadurch
ihren Wert; auch trocknet man sie nicht voll-
standig aus oder befeuchtet sie absichtlich wie-
der, so daB der Kaufer durch Eintrocknen haufig
einen Verlust bis zu 20 °/0 erleidet. Das Bleichen
geschieht entweder mittels Schwefeldampf oder
durch die Schneebleiche, die besonders an der
Wolga betrieben werden soll. Von den dort im
Winter unter dem Eise gefangenen Fischen ver-
grabt man némlich die Blasen so wie sie sind
in den Schnee und wartet mit der Zubereitung,
bis im Fruhling die Sonne wieder warm genug
scheint. In der Zwischenzeit hat sich ihre Qualitat
verbessert. Die Beluga, also die eigentliche H.,
besteht aus groRen dicken und rauhen Blattern
und hat keine reine Farbe, ist wohlfeiler, aber
sonst gut brauchbar in Féllen, in welchen nicht auf
schones AuBere gesehen wird. Sterletblase
ist nicht groRer als ein Handteller; Samowy in
dinnen weilBen Blattern, aber den Ubrigen Sorten
an Gute sehr nachstehend, kommt vom Wels.
Die Fischblase ist nicht der alleinige Fischleim,
sondern nur der beste; alle anderen Membranen
grofRer Fische geben ebenfalls Leim. So nutzt
man an der unteren Donau, in der Walachei,
die dort gefangenen Stére in der Art aus, daf
man nicht nur die Blase, sondern auch die Haut,
den Magen und die Darme klein schneidet, wéascht
und so lange mit Wasser siedet, bis das meiste
in Auflésung gegangen ist. Der Absud, geklart
and erkaltet, bildet eine konsistente Gallert, die
in dinne Blatter geschnitten und so getrocknet,
auch wohl in Lyrafon» gebracht wird. Fabrikate
dieser Art, die leicht von der echten Ware zu
unterscheiden und von viel geringerer Qualitat
sind, auch noch anderwérts erzeugt werden, pflegt
man kinstliche H. zu nennen. Die H. ist in
kaltem Wasser nicht Idslich, sondern quillt nur
stark darin auf. Durch Erhitzen I6st sich der

gequellte Stoff in Wasser wie auch in verdinntem
Spiritus laicht, und gute Ware hinterlait dabei
nur eine gasa geringe Menge faseriger Beste.
Beim Erkalten gesteht die Lésung zu einer Gal-
lerte, die schon bei 4 Teilen Masse auf 100 Teile
Wasser eme solche Konsistenz hat, wie sie aum
Kuchengebrauch passend ist. Die Verwendung
der H. ist sehr mannigfaltig. Man benutzt sie in
Kuche und Konditorei als Grundmaase feiner
Gelees, welche Obstséafte, Milch, Zucker, Wein,
Gewiirze u. s. w. als Zusatz erhalten. Als Kleb-
stoff dient sie in Form vonMandleim und durch-
sichtigen farbigen Oblaten; auf Taft gestrichen
als englisches Pflaster, ferner zu Kitten,
besondersin weingeistiger Ldsung und mit Harzen
verbunden, als sog. Diamantkitt, als Binde-
mittel fir Farben und bei Anfertigung der kinst-
lichen Perlen aus Glas und Fischschuppen. Als
durchsichtiger Koérper gibt sie Leimfolie oder
Glaspapier, das zu Durchzeichnungen und zum
Bedrucken mit Bildern gebraucht wird. Als Glanz-
stoff wird sie zum Appretieren von seidenen und
anderen feinen Zeugen und Bé&ndern benutzt.
Den starksten Verbrauch aber macht man Von
ihr als Klarmittel fur tribe Biere und Weine,
denen sie im aufgequellten Zustande beigemischt
wird. In neuerer Zeit kommt auch H. aus China.
Die russische Ware gelangt in den Handel ent-
weder in Ballen von 10 Pud (1 Pud= 16,38 kg)
oder in Fassern von 12 bis 14 Pud, in welchen
sie in grobe Sacke verpackt enthalten ist. —
Zoll: Echte und unechte, auch aufgeléste H.,
Mundleim, Kitt u. s. w. gem. Tarif Nr. 5h.
Engl. Pflaster zollfrei.

Hullte (frz. peaux brutes, cuirs en poil, engl,
hides, ital. greggie, pelli crude); die &uBeren
Uberkleidungen tierischer Kdérper, im Handel
diejenigen aller groReren Tiere, wahrend die
kleinerer Tiere Felle genannt‘werden. So sagt
man Rindhaut, RoBhaut, Eselshaut; dagegen Kalb-
fell, Hasenfell, Ziegenfell und samtliche Rauch-
waren sind Felle. Man versteht unter H&auten
auch nur rohe, unbearbeitete, und sie sind fast
ausschlieRlich zum Gerben bestimmt. Gegerbt
heilRen sie Leder. Die im Handel hauptsachlich
vorkommenden Héaute sind Rind-, RoR- und Bffel-
haute. Mit Ausnahme der Kkleineren und schwa-
cheren ostindischen und ahnlicher Sorten werden
Ochsen- und Kuhhé&ute Uberseeischer Abkunft,
welche von Herden stammen und grofRenteils
mit Brandzeichen versehen sind, bei weitem zu-
meist zu Sohlenleder gegerbt; die voneuropéischem
im Stall aufgewachsenen Vieh aber auch zu Rie-
men- und Sattlerleder. Wahrend die H&ute von
europaischem Vieh nur zu einem kleineren Teile
in den Handel kommen und vielmehr von den
Schlachtern direkt in die Hande der Gerber tber-
gehen, bilden die Uberseeischen Haute (Wild-
haute) einen bedeutenden Handelsartikel, und
zwar der Ausfuhr von allen Weltteilen nach
Europa und den Vereinigten Staaten von Nord-
amerika. Die Wildhdute kommen auf dreierlei
Art zum Versand: 1. trocken. Die Trocknung
gelingt gut bei scharfer Luft; bei abwechselndem
Tau, Regen und Sonnenschein geht es dagegen
nicht ohne Beschadigungen, namentlich durch
Sonnenbrand, ab. Es wird indes fast allerwéarta
eine gute Sorgfalt aufgewendet, um solche Be-
schadigungen zu verhiiten. Bei langem Trans-
port sind solche Haute auferdem einigermalien
durch WurmfralR gefahrdet, zumal die aus den
heiBesten Gegenden. In getrocknetem Zustande



wiegen die H&ute aus den La Plata-Staaten,
welche dJe Hauptgattung bilden, im Mittel;
12 bis 18 kg die der Ochsen,

bB12 , ,
die von Mittelamerika:
7 bis 11 kg durchschnittlich.

2. trocken gesalzen. Solche werden nach
dem Schlachten auf der Fleischseite mit einem
Satzanstrich (teilweise auch Salpeter) versehen
und dann an der Luft getrocknet. Diese Be-
handhmgsweiae findet sich hauptséchlich in Bra-
silien, Madagaskar, Mauritius. Das Gewicht er-
hoht sich dadurch nahezu um die Halfte, aber
die Ware erhélt sich gut, und nur etwa vorherr-
schender Salpeter setzt die H. bisweilen der Er-
hitzung oder Faulnis aus. 3. grin gesalzen,
oder nal3 gesalzen, oder in Kissen gesalzen. Solche
H. werden zwischen Salzschichten einige Tage
aufgestapelt, bis das Blut und Wasser abgelaufen
ist, dann mit einigen kg Salz, das auf beiden
Seiten anhéngen bleibt, je in ein Bundel zusam-
mengefaltet und umgeschnirt. Diese Behand-
lungsart belalt den Hauten ihre Frische und Ge-
schmeidigkeit bis nach Jahr und Tag und macht
sie zu ihrer Verwendung fir Sohlleder ganz be-
sonders geeignet. Das Gewicht einer griinge-
salzenen Hautist nahe das Doppelteeinertrockenen,
der Wert jedoch ein relativ hoherer wegen ihrer
Frische und der Gewil3heit, dal sie gut erhalten
ist. Die dennoch darin vorkommenden Be-
schadigungen, als Schnitte, Lécher, wunde Haar-
seite und dergl. bieten sich sogleich dem Auge
dar. Vorzugsweise bedient man sich des Salzens
in den La Flata-Staaten, in Bio Janeiro und ver-
schiedenen anderen Platzen von Sldamerika,
aber auch in Australien uud am Kap der guten
Hoffnung. — Von den Exportplatzen roher Wild-
haute nimmt Buenos Ayres den ersten Bang ein.
Dann folgen Montevideo und Bio Grande, die
mit ihren Produkten nahezu gleiche Qualitaten
liefern. N&chstdem mdogen einige Hauptprovenien-
zen regelmaBiger Einfuhr in Europa genanntwer-
den: Bio Janeiro, Bahia, Pemambuko, Ceara,
Valparaiso, Sima, Para, Callao, Maracaibo, Kap
der guten Hoffnung, Sidney, Melbourne u. s, w.
Bisweilen werden aber auch Massenschlachtungen,
meist durch Futtermangel oder Epidemien ver-
anlaBt, in solchen Landern vorgenémmen, deren
Ausfuhr sonst nicht belangreich ist, so z. B. in
den 60er Jahren in Marokko, spater in Tunis
und Algier, neuerdings in China und Arabien.
Nordamerika dagegen hat stetig nachgelassen,
Exporteur roher Haute zu sein und sich vermoge
seiner auferordentlich rasch und bedeutend ent-
wickelten Lederindustrie zum Kéaufer erhoben,
dergestalt, daB dieses Land auf die Preise in
Europa einen mafRgebenden EinfluR ubt. BofR-
haute oderPferdehdute finden nur zu Schuh-
und Stiefeloberleder Verwendung. Né&chst den
bedeutenden Mengen, welche in Europa den Ger-
bereien von den Abdeckereien und Bof3schlachtern
zuflieRen, werden BoRhaute hauptsachlich aus
den La Plata-Staaten eingefiihrt; etwasWeniges
von Australien, auch von BuBland uud Nord-
amerika. Buffelhautewerden in denVereinigten
Staaten von-Nordamerika, wo die Buffel beson-
ders heimisch sind, aber auch reichlich von den
hollandischen Kolonien und Engl.-Ostindien zu-
gefuihrt werden, besonders viel verarbeitet, weni-
ger in England, noch weniger in Deutschland.
Diese werden, wie die" Ochsen- und Kuhhdute,
leichfalls zu Sohlenleder gegerbt, sind billiger,
icker und schwerer, von lockerer Textur und

Kihe,

Uberhaupt geringerer Gute und Nutzbarkeit als
die Bindhaute, erfordern auch mehr Material und
Zeit zu einer perfekten Gerbung. — Ostin-
dische Haute (Kips — von Kip, eine kleine
Bindhaut) sind von den besprochenen Wild-
hauten wesentlich verschieden. Dieselben wer-
den, weil schwécher und geschmeidiger, fast nur
zu Oberleder gegerbt und ersetzen sowohl das
schwache Kohleder wie das starke Kalbleder,
sind auch bei guter Gerbung von eher noch
groRerer Dauerhaftigkeit. Marktstiefel und Schuhe
sind allermeist aus Kips gefertigt. Diese Haute
sind mit wenigen Ausnahmen von gefallenem
Vieh. Bekanntlich -tétet der Hindu kein Vieh,
noch it er Fleisch. Das Schlachten beschrankt
sich daher auf den Fleischbedarf der Fremden,
der Muhammedaner und Engléander. Aber die
wertvolle Haut wird auch dem umgestandenen,
ja dem von Aasgeiern schon halb aufgefressenen
Vieh noch abgezogen, nach landesiblicher Art
mit Salz, Kalk oder einfach Kot préapariert und
zu Markt gebracht. Kalkutta ist der Haupt-
sammelplatz und die Ausfuhr von Hauten da-
selbst ist eine sehr bedeutende. Nachst Kalkutta
ist auch Bombay bedeutend, ferner Madras,
Kurrachee, Cochin. Die hauptséachlichsten Pro-
venienzen, welche in Kalkutta zur Verschiffung
kommen, sind: Northwestern, Dacca, Hoogly,
Kalkutta, Durbangah, Patna, Burdwan, Cuttae,
Ganjam, Gopaulpore, Bimlipatam. Neuerdings
werden viele H. der besten Sorten, besonders
Delhi und Lucknow und anderer Northwestem-
Provenienzen mit Arseniklésung prépariert, um
sie vor Wurmbeschadigung zu bewahren. Dieses
Verfahren ist jedoch von zweifelhafter Zukunft,
da es ziemlich kostspielig ist, ohne die Wirmer
ganz von den H&uten abzuhalten. Die ostin-
dischen Kips wiegen im Mittel 3 bis 41, kg,
doch kommen viele bis 1 kg', mehr noch bis 6
ja bis 10 kg vor. Die Versendung geschieht
in Ballen von meist 150 Stick. Eselshaute
kommen hauptséchlich aus Italien, Frankreich
und Spaniep; sie werden zu Leder fir Trommeln,
zu Chagrin, hauptsachlich sjber zu Pergament
verarbeitet. Sonst kommennoch Kame1-, Gnu-,
WalroR-, Quagga-, Aligatorhaute und
sonstige Kuriositaten im Handel vor, doch selten
in gréfleren Mengen. Wahrend fur La Plata-Haute
die Hauptmarkte in Antwerpen, Havre, Liver-
pool, Hamburg sind, hat fur ostindische Kips
London bei weitem den groften Markt. Von
anderen europdischen Hafen waren noch zu er-
wahnen als bedeutend fur den Hé&utehandel:
Marseille, Bordeaux, Genua, Triest, Amsterdam,
Bremen. Im deutschen Binnenlande ist der Haupt-
verkehr besonders in Kéln, Leipzig, Berlin,Frank-
furt a. M. Alle H. werden pro Pfund gehandelt,
nur trockene BoRRhaute pro Stiick. Der Pfund-
wert der gesalzenen und sonst préparierten H. ist
selbstverstandlich ein niedrigerer als der txockeaer
H., aber man kann den Wert einer Buenos
Ayres-Haut mit etwa 25 bis 40 Mk., den einer
ostindischen Kipshaut mit 5 bis 8 Mk. beziffern.
— Zollfrei sind: Bohe (griine, gesalzene, ge-
kalkte und trockene) H. und Felle; s. auch
Zolltarif Bem. zu Nr. 12 und Anm. zu Nr. 21b.

Hazeline; ein aus der Binde der Hama-
melia virginica dargestelltes Destillat; wird
in Amerika und England &uBerlich gegen Blut-
ungen viel verwendet. — Zollfrei.

Hecht (frz. brochet, engl, pike, ital. luccio).
Der gewohnliche H., Esox lucius, ist ein
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Raubfisch, der in allen siiRen Gewassern Europas
lebt undwegen seines wohlschmeckenden Fleisches
Uberall geschétzt ist. Die H. kdnnen eine Lange
bis 1*/, m erreichen und 35 kg schwer werden,
wie sie in den schottischen und irischen Seen
zuweilen Vorkommen. Fur gewdhnlich sind je-
doch schon solche von 85 kg eine Seltenheit.
Bei uns durfen H. unter 85 cm Lé&nge nicht ge-
fangen und verkauft werden. Eingesalzen oder
mariniert in den Handel gebracht werden die H.
nur aus Gegenden, wtf sie besonders haufig Vor-
kommen,”. B. in der unteren Oder und Havel,
in der Donau. An den Ostseekéasten, z. B. in
Livland: trocknet man den Fisch &fter an der
Luft und verhandelt ihn so. Aus dem Rogen
wird Kaviar bereitet, der indes dem echten im
Geschmack nicht gleichkommt. — Frischer H.
ist zollfrei, getrockneter oder eingesalzener gem.
Tarif i. Ah. Nr. 85g 28, marinierter oder sonst
weiter znbereiteter Nr. 85g 2y und d.
Hederichdl (frz. huile de ravenelle, engl,
coild radish oil, ital. olio di erisamo); das aus
den Samen des Hedrichs (Ackersenf, Acker-
kohl, Ackerrettig, Raphanus raphanistrum)
gepreBte fette Ol; es ist klar, dunkelolivengriin
von 0,913 bis 0,917 spezif. Gewicht, im Ubrigen
demRbdl &hnlich. Es kommt aus Ungarn, wo
die Pflanze neuerdings im grofRen angebaut wird,
da der Ribsen dort keine guten Ernten mehr
gab. Man kann das H. in der Seifenfabrikation
verwenden. — Zoll: S. Tarif Nr. 26f bezw. a.
Hefe (Barme, Gest, frz.levure, engl, yeast,
ital. feccia). Man versteht hierunter das bekannte
Ferment, welches in zuckerhaltigen Flissig-
keiten die geistige Garung hervorzubringen ver-
mag, sich bei der Bier- und Weingéarung bildet
und zur Anstellung neuer Garungsprozesse ver-
wendet wird. Die H. ist ein lebendiges Pflanzen-
gebilde, ein Pilz der einfachsten Art, (der sich
da, wo er seine Nahrungsbedingungen findet, mit
groRRer Schnelligkeit aus sich selbst vermehrt.
Der Hefenpilz, Saccharomyces, von dem man
verschiedene Arten kennt, kann nur fortvege-
tieren, wenn er zugleich Zuckerlésung und eiweif3-
artige, also stickstoffhaltige Materien, sowie kleine
Mengen mineralischer Bestandteile zurVerfligung
hat. Von reiner Zuckerlésung kann er nur ein
ganz bestimmtes Quantum zersetzen, wobei er
sieh nicht vermehrt, sondern schlieBlich abstirbt,
weil in einer reinen Zuckerlésung die ndétigen
Nahrstoffe fehlen. Der merkwirdigste, noch
nicht véllig aufgeklarte Vorgang bei dieser Pilz-
vegetation ist aber das, was wir die geistige
Garung nennen, die fortdauernde Zersetzung des
Zuckers in Weingeist und Kohlensdure infolge
der Lebensthatigkeit der H. Bei der Anwendung
von H. auf Backwerk ist es eben die letztere,
welche man zur Auflockerung des Teigs braucht.
Es gibtBierhefe und Weinhefe, letztere wird
haufig zur Darstellung von Weinbeerél (unanth -
ather) gebraucht. Die erstere erscheint, je nach-
dem ober- oder untergarig gebraut wird, in
zweierlei Modifikationen, als Ober- und Unter-
hefe, von welchen nur die erstere in Béackerei
und Kiuche Anwendung findet, und zwar am
meisten die von WeiRbier, weil Braunbierhefe
den Hopfengeschmack an sich hat. Die Unter-
hefe verbleibt dem Brauer allein und ist ihm
beim Brauen von Lagerbier unentbehrlich; es
wird mit derselben auch Handel getrieben, da
die Brauereien solche von anderen Brauereien
beziehen, ihre H. also wechseln, um eine Dege-
neration zu verhiten. Man versendet sie in

kleinen HolzfalRchen, am besten in Eispackung.
Die Oberhefe erscheint unter dem Mikroskope
in Form perlschnurartig lose zusammenhéngen-
der Zellen von runder oder eiformiger Gestalt
und circa Y™. mm Durchmesser. Die Zo6llen
der Unterhefe bilden keine zusammenhangenden
Reihen. Ober- und Unterhefe wird auch in der
Branntweinbrennerei verwendet. Da die H. nicht
Uberall und zu jeder Zeit aus Brauereien zu er-
langen und doch sehr wenig haltbar ist, so hat
man rach bemiiht, derselben mehr Dauer zu geben,
indem man in leingnen Sécken die flissigen Be-
standteile abpreR3t, bis die zurtickbleibende Masse
einen bruchigen Teig bildet, der sich bei Auf-
bewahrung an einem kiihlen Orte einige Wochen
wirksam erhélt und unter Verpackung versend-
bar ist. Dies istdie sog. PreRhefe oderPfund-
hefe. Neuerdings stellt man aber PreRhefe
meistens direkt und unabhéangig von Brauereien
her, indem man dazu dienliche Stoffe nur der H.
wegen in Garung setzt. Es wird dabei eben auch
nur gewohnliche H. erhalten, die aber ihrer Be-
reitung halber 6fter doch Kunsthefe genannt
wird. Das Geschaft wird teils von Branntwein-
brennereien, teils selbstandig betrieben, indem
man Getreideschrot oder Mehl mit einem Zehntel
Gerstenmalzschrot einmaischt und durch starken
Zusatz von H. eine stirmische Géarung einleitet.
Die reichlich an der Oberflache auftretende neue
H. wird immerfort mit Schaumléffeln abgenom-
men, durch ein Sieb geschlagen, damit anhéngende
Traber Zurickbleiben, mit kaltem Wasser ge-
waschen und in Leinenséacken bis zur Teigkon-
sistenz ausgepreBt. Die verbleibende Maische
wird dann noch auf Branntwein oder zu Vieh-
futter benutzt. Gute Prel3hefe hat einen eigen-
timlichen obstartigen Geruch; wenn sie dumpfig
riecht, ist sie verdorben. Die PreRRhefe wird zu-
weilen durch Hinzufiigung von Kartoffelstarke
in ihrer Masse vermehrt. Verpackt, wird die
PreRhefe gewdhnlich in Sacken von 25 bis 50 kg
Gewicht; die Kleinhandler formen sie in Riegel
zu viertel oder halben Kilos, die in Pergament-
papier geschlagen werden. Die Ware ist zu-
weilen auch ganz ausgetrocknet in Form fester
Kuchen und dann in Pulverform als Hefen-
pulver in den Handel gelangt. Die Sporen
(Fortpflanzungsorgane) der H. finden sich be-
standig in der Luft und fangen an, sich zu ent-
wickeln, sowie sie einen geeigneten Boden fin-
den. Die frische H. erscheint alseine gelbliche, dick-
breiige , durch kleine Bl&schen gelockerte Masse;
bei gelinder W&rme getrocknet ist sic graugelb,
homartig aber leicht zerreiblieh.— Zoll: Trockene
oder teigartige Weinhefe ist zollfrei, flissige gem.
Tarif Nr. 25¢ 1 oder 2; Bierhefe und PreRhefe
Nr. 25¢c. (Weinbeerdl besonderer Artikel.)|

Heidelbeeren (Blaubeeren,Bickbeeren,
Schwarzbeeren, lat.baccaemyrtillorum,fructus
myrtilli, frz. raisins des bois, engl, bilberry, ital.
mirtilli). Diese bekannte kleine Waldfrucht, von
dem in hoher gelegenen Waldern haufig wachsen-
den kleinen Strauch Vaccinium Myrtillus,
bildet nicht nurim frischen Zustande den Gegen-
stand eines nicht unbedeutenden Handels, son-
dern ist auch getrocknet ein Artikel des Drogen-
handels, der seine Chancen hat und bei nicht
seltenen MiRernten, veranlalt durch die Zer-
stérung der Blute durch Spétfroste, teuer genug
werden kann. Die Beere enthalt neben Zucker
und Gummi einen purpurroten Farbstoff, Apfel-
saure und Citronensédure und schmeckt bekannt-
lich angenehm stiR-sauerlich und etwas zusammen-



ziehend. Getrocknet ist 'sie schwarz, runzlig,
kleinen Rosinen &hnlich, Gbrigens an Gehalt und
Wirkung unveréndert. Die Frucht hat sowohl
medizinisch-diatetische wie technischeVerwendung.
Die getrockneten Beeren bilden in Abkochung
ein Volksheilmittel gegen Diarrhden und im
gleichen Sinne verwendet man sie in Frankreich,
Rufiland, Rumanien und der Levante namentlich
fur den Armeebedarf. Alle diese Lander beziehen
die H. aus Deutschland. Namentlich das Erz-
gebirge, Fichtelgebirge, der Thiringerwald und
der Harz liefern jahrlich bedeutende Mengen
dieser Beeren, die in groRBen Kérben versendet
werden. Der ausgeprefte Saft der H. (Heidel-
beersaft) ist auch ein Handelsartikel, er soll in
Frankreich und auch anderwérts gebraucht wer-
den zum Nachféarben blaRroter Weine, zum Far-
ben von Likdren, nachgemachtem Burgunder-
essig u. dgl. Hierin mag er neuerdings durch
die jetzt vielgebrauchten Bliten der schwarzen
Malve groRenteils verdréngt sein, wogegen er
als Zumischung zu Kirschsaft fortwahrend
dient. Seit einigen Jahren kommt auch Heidel-
beerweinin denHandel. Man rechnetim Durch-
schnitt im Walde 10 bis 25 Pf. pro Liter. Das
Heidelbeerkraut kann zur Bereitung der China-
séure benutzt werden. — Frische H. sind zoll-
frei, getrocknete und der ohne fremde Beimischung
eingekochte Saft gem. Tarif Nr. 25p 2.

Heiligenstein (Kupferalaun, lat. lapis
divinus, cuprum alumiuatum); es ist dies ein
pharmaceutisches Praparat, eine blaulichweile,
nach Kampfer riechende Masse, die durch Zu-
sammenschmelzenvon Alaun, Salpeter und Kupfer-
vitriol unter Zusatz von etwas Kampfer erhalten
wird, dient von alten Zeiten her als Augenheil-
m|ttel wird jetzt von Arzten nicht mehr ver-
ordnet. — Zollfrei.

Helenin; ein in der Alartwurzel enthaltener
kristallinischer Stoff von bitterem Geschmack,
wenig in Wasser, leicht in Alkohol und in Ather
18slich; wird neuerdings medizinisch verwendet
und soll sich als Mittel gegen Keuchhusten be-
wahrt haben. — Zollfrei.

Helenlt; ein auf der Grube Helena in Ropa
gefundenes fossiles Kautschuk. — Zollfrei.

Helianthin; ein zur Gruppe der Azofarben
gehoriger Teerfarbstoff, der Wolle in sauerem
Bade orangegelb farbt; soll mit Orange 111 iden-
tischsein. «—Zollfrei; zUbereitet s. TarifNr. 5aBem.

Heliochrysin (Sonnengold); einim Jahre
1882 aufgekommener Teerfarbstoff, besteht aus
dem Natronsalze des Tetranitroalphanaph-
tols, farbt Wolle und Seide in sauerem Bade
goldgelb, wird aber nicht viel verwendet.
ZoIIfrei_; zubereitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

HeliosSl; Nebenprodukt bei der Paraffin-
darstellung aus Braunkohlenteer, besteht aus hoch-
siedenden Kohlenwasserstoffen (230 bis 300° C.)
und hat ein spezif. Gewicht von 0,847; wird zum
Brennen in Lampen benutzt. — Zoll: S. Tarif
Nr. 29 a.

Hellotrop (Sonnenwendstein); ein Halb-
edelstein, zum Quarz gehorig, von dunkel-,
seladon- oder lauchgriiner Farbung, in welche
zinnoberrote, undurchsichtige Punkte eingestreut
sind. Je zahlreicher und gleichméRiger dieselben
in der grunen Grundmasse und je durchsichtiger
letztere ist, desto hoher wird der Stein geschatzt.
Man findet ihn in Tirol, Schottland, Siebenburgen,
der Bucharei, China, Sibirien, Ostindien. Seine
Benutzung zu Ring- uud Broschensteiueu

ziemlich haufig, im Orient fertigt man daraus
auch groRere Gegenstande, wie Dolchgriffe,
kleine GefalRe u. dgl. — Zoll: S. Edelsteine
(Halbedelsteine).

Hellotrop; ein zur Gruppe der Azofarben
gehoriger Teerfarbstoff, erst seit 1887 im Handel,
bildet ein braunes, in Wasser mit roter Farbe
l6sliches Pulver, das Baumwolle im Seifenbade
rotviolett farbt; besteht aus dem Natronsalze
der Dianisidindisazomethylbetanaphtylaminsulfo-
saure (von der Methylnaphtylaminsulfosaure sind
zwei Molekile vorhanden). — Zollfrei; zubereitet
s. Tarif Nr. 5a Bem.

Hellotropessenz (Extrait de Heliotrope); ein
feines, aus dem sudlichen Frankreich zu uns
kommendes Parfim fur das Taschentuch, wird
aus den Bliten von Heliotropium peruvia-
num durch die Methode der Maceration mit Fett
und Behandlung des Fettes mit feinem Weingeist
erhalten. Ebenso wird durch Maceration der
Bliten in Ol das zum Parfimieren von Haardlen
dienende Heliotropdl gewonnen. Man be-
kommt die H. selten echt, haufig ist sie aus
Vanillon mit Zusatz anderer Parfime bereitet.
— Zoll: Gem. TarifNr. 31e; Heliotropdls. auch
Nr. 31d.

Heliotropin; unter diesem Namen verkauft
man jetzt das Piperonal (s. d.) und verwendet
es in der Parfimerie.

Helioxanthin; eine Abart des Sauregelb
. d).
Helleborin; einer der giftig wirkenden

Stoffe der verschiedenen Arten von Nieswurzel,
gehdrt zu den Glukosiden, bildet geruchlose,

weile Kristallnadeln, unléslich in Wasser, loslich
in Alkohol. — Zollfrei.
Helyetlagrlin (Schweizergrin); ein seit

1878 bekannter Teerfarbstoff, wird durch Sulfu-
rieren des Bittermandeldlgrins erhalten und be-
steht aus dem Natronsalze der Tetramethyldia-
midotriphenylcarbinolmonosulfosaure. Das H. ist
ein hellgrines, in Wasser mit blaugriner. Farbe
l6sliches Pulver und wurde friiher mehr als jetzt
zum Farben von Seide, Wolle und Baumwolle
benutzt.— Zollfrei; zubereitet s. TarifNr. 5a Bem.

Hemlockextrakt (amerikanisches Loh-
extrakt); der zur Sirupdicke eingedampfte
Absud aus der Rinde der Hemlocktanne. Das
H. wird in Amerika bereits in grofem Um-
fange als Gerbmittel verwendet und ist in
Frankreich, England und Deutschland eben-
falls in Gebrauch gekommen. England ver-
brauchte 1884 schon fir 789100 MK. dieses Ex-
traktes. Nach einem englischen Patent wird das
Extrakt auBerdem mit Vorteil an Stelle des
Sumachs beim Farben und Drucken der Baum-
wolle gebraucht und dient namentlich mit Zinn-
salz als Grundierbeize. Die Ware kommt in
Fassern & 180 kg netto. — Zollfrei.

Hemlockrinde; die Rinde der in Kanada
weitverbreiteten Schierlingstanne oderHem-
locktanne, Abies oder Pinus cana-
densis; sie ist, je nach ihrem Alter, grau oder
grauwei3, gewdhnlich mit Flechten bedeckt, wird
im Juni gesammelt und vor ihrer Verwendung
von ihrer Oberhaut befreit. Man verwendet die
H. in Kanada und den Vereinigten Staaten in
groflen Massen anstatt der Eichenrinde zum Ger-
ben der Haute; das damit erhaltene Leder, Hem-
lockleder, hat eine rote Farbe und wird schoa

ist | seit Jahj-en in grofRer Menge in Deutschland im-



portiert. — H.-Rinde s. Tarif Nr. 13b, H.-Leder
s. Nr. 21.

Herta; in der Drogenksnde lateinische Be-
zeichnung fur Kraut. Es gibt deren eine Menge
und manche davon, sind wichtige Artikel des
Drogenhandels, »teilt nur in Einfahr aas der
Frgmde, sondern ftttefe in Ausfuhr eigenen Ge-
wachses, namentlich BAeb Nordamerika. Denn
wéhrend bei uns die Heilkunde sich von Kréauter-
arzneien mehr and mehr abwendet, haben die
amerikanisch«« Deutschen die friihere Vorliebe
fir dergleichen beibehalten und verschreiben ans
der alten Heimat noch vielerlei, darunter man-
ches, was bei ans langst veraltet ist. Ga»g-
barere Kréttte» sind: H. abrotani, Eberrauten-
kMBt; h. ahsynthii, Wermut; h. aconiti, Eisen-
hutliraut; h. althaeae, Eibisch; h. antirrhini oder
linarifte, gelbes Léwenmaul; h. anthos oder roris
marini, Rosmarinkraut; h. aristolochiae, Oster-
luzei; h. artemisiae, BeifuB3; h. asperulae odoratae,
Waldmeister; h. basilici, Basilikum- oder Konigs-
kraut; h. capilli veneris, Frauenhaarfam; h.
cardui benedicti, Kardobenediktenkraut; h. cen-
t&urii minoris, Tausendgildenkraut; h. chelidonii
majoris, Schollkraut; h. conii maculati, Schier-
ling; h. cochleariae, Loffelkraut (nur frisch); h.
daturae stramonii, Stechapfelkraut; h. digitalis
purpureae, roter Fingerhut; h. farfarae, Huf-
lattich; h. fumariae, Erdrauchkraut; h. galedp-
sidis, Hanfnesselkraut; h. gratiolae, Gottesgnaden-
kraut; h. hyoscyami, Bilsenkraut; h. hyssopi,
Isop; h. jaceae oder violae tricoloris, Stiefmutter-
chenkraut; h. lactucae virosae, Giftlattich; h.
ivae, lvakraut; h. lobeuae inflatae, der sog. in-
dianische Tabak; h. majoranae, Majorankraut;
h. man, veri, Katzenkraut; h. marrubii, Andorn-
kraut; h. melisaae, Melissenkraut; h. melitoti,
Steinklee; h. menyanthis oder trifolii fibrini,
Fieberklee; h. menthae crispae, Krauseminze;
h. menthae piperitae, Pfefferminze; h. nicotianae,
Tabakbléatter; h. origani, Dosten; h. or. cretici,
kretischer Dosten; h. polygalae amarae, bitter
KMtusblumeskraut; h. pulegii, Poleikraut; h.
pobkatillae, Kiichenechellenkraut; h. rutae, Raute;
h. aabinae, Sadebaumkraut; h. salviae, Salbei-
kraut; h. serpyllS, Quendel; h. spilanthis oleracae,
Parakresse; h. tanaceti, Rainfarnkraut; h. trifolii,
Bitterklee; h. thymi vulgaris, Thymian; h. tussi-
laginis, Huflattich; h. veronicae, Ehrenpreis. —
Kréuter zu medizinischen und gewerblichen
Zwecken sind zollfrei; getrocknete Gartenge-
wéachse zum GenuR3 werden dagegen gem. Tarif
Nr. 25p 2 verzollt. Nach dem amtlichen Waren-
verzeichnis sind von den genannten Krautern zu
letzteren zu rechnen: Basilikum, Beiful3, Majoran,
Salbei, Thymian und Waldmeister.

Herbstzeitlosensamen (zeitlosensamen,
lat. semen colchici, frz. semence de colchique,
engl, eolchicum seed, ital. seme di colehico); die
Samen aus den Fruchtkapseln von Colchicum
autumnale, dembekannten giftigen Zwiebel-
gewéchs, das auf feuchten Wiesen tberall vor-
kommt und ein schadliches, wegen der tiefen
Lage der Zwiebeln schwer zu vertilgendes Un-
kraut bildet, im Herbst seine blaBroten, réhrigen
Bluten treibt und erst im folgenden Jahre die
Blatter nebst Samenkapseln nachsendet. Die
H. werden medizinisch verwendet, sie sind dun-
kelbraun, innen weiBlich, sehr hart, zédhe und
schwierig zu zerkleinern. Sie haben einen sehr
bitteren, Ekel erregenden Geschmack und wirken

iftig. Fruher wurden auch die Zwiebeln unter
6m Namen bulbotubera colchici in Apotheken

verwendet, sie wirken schwacher giftig als die
Samen. Der der Pflanze eigentlimliche, heftig
wirkende Giftstoff wird Colchicin genannt; er
bildet farMose und geruchlose Kristallnadeln,,
wird aber nur wenig verwendet. — Zollfrei, ein-
schlieBlich der Samen und des Colchicin.
Hering: (Haring, frz. bareng, engl, herring).
Dieser allbekannte Fisclr bildet unter allen
Gaben, die die nordischen Meere zu bieten haben,
die reichlichste; seine Verbreitung als Ware ist
die allgemeinste. Der gewdhnliche H., Chipea
harengus, ist, was man ihm im Tode nicht an-'
sieht, in seinem AuBeren ein schoner Fisch; zu
dem Grinblau des Riickens und dem silbrigen
Weill der Seiten gesellt sich ein eigentimlich
reizendes Farbenspiel, aber alle Farbenschonheit
erlischt sogleich mit dem Leben. Uber die Natur-
geschichte des Fisches bleibt noch manches auf-
zuklaren. Nach der friheren Ansicht ware die
eigentliche Heimat des H. in den eisigen Regionen
des Polarkreises zu suchen, von wo derselbe
des Laichens halber die europdischen Kusten
aufsuche, um nachgehends wieder heimzukehren-
Nach der neueren, jedenfalls richtigeren Ansicht
kommen die Fische nicht aus dem so weit ent-
legenen Polarmeer, wo sie gerade nur selten sein
sollen, sondern leben in den Meerestiefen un-
serer eigenen Breiten, hauptsachlich in der Nord-
see, wo sie sich als echte Grindlinge von dem
Getier des Meerbodens nahren und masten; sie
kommen nur des Laichens halber in die seichten
Kustengewésser, um nachher rasch wieder zu
verschwinden. lhr friheres oder spéateres Er-
scheinen héngt von Wetter- und Temperatur-
Verhaltnissen und von der Wassertiefe ab, aus
der sie kommen. Zur Stitze dieser Ansicht wird
auf die bedeutende Verschiedenheit in der GrofRe
und Gute hingewiesen, in der sich die Tiere an
verschiedenen, oft nicht weit voneinander liegen-
den Kdustenstrichen ein- wie allemal vorfinden;
es sind eben Bewohner verschiedener Wasser-
gegenden mit mehr oder weniger ergiebigen
Weideplatzen. Auch der Salzgehalt einer Meeres-
gegend ist hierbei von EinfluR3: die Fische wer-
den im allgemeinen um so grofRer, je salzreicher
ihr Wasser ist, und als Grund fur die Durftig-
keit der Ostseeberinge ist schon langst die Salz-
armut dieses Gewassers angesehen worden. Die
H. gehen nicht weiter sidlich als bis zur hol-
landischen Kiste und den franzésischen Nord-
kisten und sind an dieser Grenzlinie schon von
geringer Qualitat. An den Kisten von Nord-
amerika gehen sie bis nach Karolina herunter
und kommen dort in ungeheuren Scharen vor.
Dieser nordamerikanische H. bildet jedoch eine
besondere, von dem Nordseehering etwas ver-
schiedene Art. In der Chesapeakbai uberschwem-
men sie den Strand alljahrlich in solchen Massen,
daB sie ein offentliches Ungemach bilden. Einen
Wert scheinen sie dort kaum zu haben, da euro-
paische H. in Nordamerika eingefiihrt werden.
Unsere Fische laichen im Jahre zweimal, im
Fruhjahr und Herbst oderim Sommer und Winter;
da man aber nicht weil3, wie alt der einzelne
Fisch wird und wieviel Zeit er bis zur Ge-
schlechtsreife brauchtm so ist es auch ungewif3,
ob die Sommer- und Winterfische dieselben Gene-
rationen sind oder verschiedene. Wie man an-
nehmen muB, ziehen die aufgetretenen Schwarme
doch erst einige Wochen auf dem hohen Meere
und langs der Kisten umher und werden unter-
dessen erst geBchlechtsreif, denn die ersten ein-
getroffenen Ziige bestehen groRtenteils aus Mat-



jes- oder Fettheringen, also solchen, denen
Sogen und Milch noch ganz oder fast ganz
fehlen; Vollheringe, die Miloh (8perma) und
Bogen (Eier) enthalten, sind dann erst vereinzelt

darunter; ihn Zahl mehrt sich aber immerfort,
bis sie die groBe Majoritat bilden. Nach voll-
brachtem Laichgeschaft sind sie zu Hohl-

heringen, Ihlen oder Schotten (vom engl,
.shotten, entlaicht) geworden, die nur geringen
Wert haben und sich wieder in die tiefe See ver-
lieren. Die Eier sind in 2 bis 3 Wochen aus-
gebrutet; nach 6 bis 7 Wochen hat die Brut die
Lange von 7 cm und verschwindet allmahlich
auch aus den seichten Gewassern. Bei der GroRe
von 11 bis 14 cm sollen ihrer nicht wenig ge-
fangenwerden, um sie unter Sardellen und Sprotten
zu mischen. Merkwirdig bleibt immerhin das
regelmaRige Auftreten des H. nach Zeit und Ort-
lichkeit. Das erste Erscheinen des Fisches im
Jungsten Zustande ist immer bei den Shetlands-
inseln; Wochen und Monate spater treten sie
dann successive an den schottischen, englischen,
norwegischen Kisten u. s. w. auf, sodaf das
Ganze doch den Eindruck einer groRartigen
Wanderung macht. Dagegen ist indes auch nicht
auBBer acht zu lassen, daB H. in der Vereinzelung
im ganzen Jahre angetroffen und gefangen wer-
den. Die Vermehrungsfahigkeit des H. ist groR3-
artig, denn die Eierzahl eines Bogenfisches mag
wohl 50 bis 70000 betragen. Da aber die meisten
Tiere im trachtigen Zustande gefangen und somit
alljahrlich furchtbare Lucken in den Gesamt-
bestand gerissen werden, so ist es in der That
wunderbar, daf eine gréRere Abnahme noch nicht
bemerkt worden ist. Zugestanden ist eine Ver-
minderung insofern, als jetzt geklagt wird, man
brauche weit mehr Netze als vor einem Menschen-
alter, um eine bestimmte Quantitdt zu fangen,
auch geben viele friher ergiebig gewesene Fisch-
grunde jetzt wenig oder nichts mehr; die Zuge
bleiben aus, am ehesten immer an stark befischten
Kistengegenden. Der Fang ist so unsicher wie
eine Lotterie; wahrend der eine eine reiche Ernte
hat, kann sein Nachbar leer ausgehen. Das
Fischen geschieht meistens in kleinen offenen
Booten in der Nahe der Kisten; grofere see-
tiichtige Fahrzeuge aber gehen ‘dem Fisch in
weitere Ferne vom Lande entgegen, und erhalten
ihn dadurch von besserer Qualitdt. Der Fang
geschieht in England mit groRen Treibnetzen.
Sie bestehen aus Hanf und sind schwarz gefarbt.
Man spannt und versenkt sie so, dal sie wie
eine Wand im Wasser stehen, und steht oder
treibt damit in der Erwartung, daf die Fische,
indem sie das Netz durchkriechen wollen, mit
ihren Kiemen in den Maschen héngen bleiben.
An den schottischen Kiisten wird das Netz nach
Sonnenuntergang geworfen, am anderen Morgen
langsam eingezogen, und dann werden die ge-
fangenen Fische ausgel6st. Wasvon den Schwarmen
die Laichplatze wirklich erreicht, bleibt dort
natiirlich unbehelligt; die Tiere triben durch das
Laichen auf weite Strecken hin das Wasser und
verursachen ein Gerausch, als ob ein starker
Begen hineinfiele. Durch immer neue Zuzige
verléngert sich die Scene gewohnlich auf 14 Tage.
— Der H. bildet als sog. griner, d. h. frisch
aus dem Wasser kommender, gesotten oder ge-
backen, ein sehr zartes, schmackhaftes Gericht,
das in der Fangzeit im groRartigsten Malistabe
verzehrt wird. In Mitteldeutschland hat man
auch angefangen, sogenannte griine H. an den
Markt zu bringen, wie es scheint, jedoch mit

wenig Erfolg. In England sind in der Saison
auf allen Markten des Landes ebenso gut frische
H. wohlfeil zu haben, wie an den Kustenpl&tzen.
London allein verzehrte schon vor Jahren etwa
900000 Fasser a 700 Stuck frische Heringe jahr-
lich. In Ermangelung frischer Hermgaeinfuhren
hat man sich an die gesalzene and gerducherte
Ware zu halten, wie das seit vielen Jahrhunderten
gewesen ist. In der That bilden die H. eine
Ware, so lange es einen Handel gibt; sie waren
im Mittelalter ein eigentlicher und hauptsach-
licher MeRartikel und eine Hauptware des Hansa-
bundes. Spater machtendie Hollanderden Herings-
fang und Handel zu ihrem Hauptgeschaft and
einer Art von Monopol; sie fischten die deutschen
und britischen Gewasser a-us und erweiterten die
Sache so ins GrofRe, daf sie schon zu Anfang
des 17. Jahrhunderts jahrlich fur 90 Mul. Mk.
Ware absetzten und an 200000 Menschen auf
denHeringsfang ausfuhren. Alljahrlich am 24- Juni
lief die Heringsflotte 12000 besegelte Schiffe
stark von Texel aus nach Norden, um an den
englischen und schottischen Kisten der Nordsee«
an den Shetlandsinseln u. s. w. die hollandischen
Heringe zu holen, wéhrend eigentliche Hollander,
die Fische der eigenen Kuste, als sehr geringe
Sorte niemals eine Bolle ?espielt haben und
meistens gerduchert, als Poklinge abgesetzt wer-
den. Heute, wo die Schotten und Englander
ihre Gewésser langst selbst befischen, hat sich
das hollandische Heringsgeschéft in viel engere
Grenzen zuruckgezogen. Ihr Benommee ist aber
immer noch ein gutes; sie bringen noch immer
die erste und wegen guter Zubereitung belieb-
teste und teuerste Ware; aber der Beiname
Hollénder ist jetzt mehr ein Qualitatsbegriff ge-
worden, da man alle guten und fetten Fische so
zu nennen pflegt. Der Betrieb der Hollander
mit grofRen Schiffen befahigt dieselben weiter in
die tiefe See hinauszugehen, wo die Fische besser
sind; ihre sorgfaltige Weise des Einpokelns and
der Behandlung tberhaupt, sowie das angewandte
feine Salz tragen dann natirlich auch das lhre
zur Qualitat der Ware bei. Die anderen Fiseher-
nationen dagegen betreiben den Fang nur in
kleinen offenen Booten nahe den Kusten und
suchen mit ihrer Beute die Hafenplatze oder
Stationen auf, um sie hier erst auszuweiden und
einsalzen zu lassen. Die fur Holland gesetzlich
bestimmte Fangzeitlauftvom 12. Junibis 24.Januar.
Man macht oder machte in Holland aus den Er-
trégnissen des Heringsfanges nicht weniger als
12 Sorten von der besten bis zur schlechtesten,
den Stankheringen, und es waren dafiir ebenso
viel Brandzeichen auf den Fassern zu unter-
scheiden. Amtliche Probiermeister hatten die
Fésser zu revidieren und zu stempeln. Es ist
aber seit 1857 diese amtliche Kontrolle nieht mehr
geboten, und die alten Brandzeichen sind abge-
schafft. Die amtliche Prifung der Fasser wird
nur auf Verlangen noch vorgenommen, und be-
steht dann die Marke aus der kéniglichen Krone
und der Angabe des Ortes, wo die Priifung statt-
gefunden. — Die groBRte Menge H. wi|d jetzt
von den Schotten gefangen, gutenteil»im frischen
Zustande selbst verzehrt, andere Mengen in den
Handel gebracht. Die Selbstibemahme der
Fischerei an den eigenen Kisten und das Aus-
stechen der Hollander hat den Briten viel Mihe,
Zeit und Opfer gekostet. Eine lange Iteihe von
Jahren hat die Begierung durch Erlal? der Salz-
steuer, Pramien fur Boote und Schiffe, sowie fur
jede Tonne exportierter Fische die Sache empor-



zubrijigen gesucht und zu Zeiten erreicht, da
der Markt mit Ware weit Uberfihrt war. Seit
1830 haben diese staatlichen Beihilfen aufgehort
und die sich selbst Uberlassene Fischerei steht
seitdem auf gesunderer Basis. Regierungskom-
missare zur Prufling und Stempelung der Ware
bestehen aber noch. An den schottischen Kusten
geben die nordlichsten Gegenden im allgemeinen
die beste Ware, doch herrscht selbst auf diesem
engeren Gebiet ein grofRer Unterschied in Ge-
schmack und Gute der Fische, je nachdem sie
von einer oder der anderen Bucht, Insel u. s. w.
kommen. Der Hauptfang ist in Schottland von
Mitte oder Ende Juli bis Ende September. Die
beiden Inselorte Wiek und Dunbar sind die
Hauptheringshafen Schottlands. Weiter sudlich,
an der englischen Kiste, bildet Yarmouth den
Centralpunkt. Der Fisch ist hier schon geringer
und wohlfeiler als der schottische. Die irischen
H. sind meist besser als die englischen, aber in
der Zubereitung nicht zu loben. — Néchst der
britischen Kiste ist die gegenuberliegende nor-
wegische an Heringen die ertragreichste, und
zwar der sudliche Teil, zwischen Bergen und
Stavanger, wéhrend weiter im Norden der Kab-
liau vorherrscht. Der Heringsfang beschaftigt
dort selbst mehr Hande als der des Kabliau;
man schatzt die dabei beschaftigten Personen
auf 60000. Es gibt dort zwei Perioden des
Fanges, erstlich im August und dann von Mitte
Januar bis Ende Méarz. Die erste Ernte betrégt
nach amtlichen Angaben durchschnittlich 200 000,
die zweite 600000 Barrels. Die Hauptabnehmer
der Norweger sind RuBland und Schweden; ein
anderer Teil geht Uber die deutschen Hafenplatze
nach Polen und Deutschland. Die gréften Fische
befinden sich unter den norwegischen. Man
fangt dort die Fische ebenfalls groRtenteils mit
Streichnetzen, zum Teil auch in Stellnetzen,
welche man gegen diejenigen errichtet, welche
schon zwischen die vielen Klippen und Inselchen
der Kuste hineingedrungen sind. Doch ist diese
Fangart unsicher und beansprucht viel Netzwerk.
Sehr unterstutzt wird der Fischfang dort durch
eine Telegraphenlinie, welche langs der ganzen
Kdste hinlauft, und die Fischerbevolkerung rasch
von allem in Kenntnis setzt, was sie interessieren
kann. Wahrend der Fangzeit haben die Fischer
ihre AuRenpost auf den Inseln; kleine Dampfer
bugsieren die Flottillen der Fischerboote ins Meer
hinaus und wieder zurtick. In Schaluppen geht
der Fang nach den nachsten Stadten, Bergen,
Stavanger u. s. w., wo sie, groBtenteils von
Weibern, ausgenommen, gesalzen, dann in Fasser
gepackt und diese zugeschlagen werden. Man
tadelt an der norwegischen Ware, daf} sie in
Féasser von Fichtenholz gepackt sind, wovon sie
einen Beigeschmack annehmen. Es kommen indes
jetzt auch viel buchene Fésser vor. Die Ostsee
ist nicht mehr so reich an Heringen wie in
friheren Zeiten und die Tiere sind hier wie ge-
sagt klein und nicht sehr voll. Schweden hatte
friher reichere Ernten; es fischt noch an seinen
Kisten von Gothenburg bis Strémstadt von Ok-
tober bis Ende des Jahres und setzt seine Ware
gut ab, da dieselbe wohlfeil und haltbar gesalzen
ist. Der Fang an den preuBlischen Ostseekiisten
ist nicht von Belang. Die von dort stammende,
kleine, aber gut gesalzene Ware wird pom-
mersche Kusten- oder Strandheringe ge-
nannt. Die Dé&nen fangen, besonders bei Aal-
borg und Rypen auch H., die jedoch nicht die
GroRe der gewdhnlichen haben; sie fischen ferner

um die Kusten Jatlands, die Farder und Island
herum. Die Emdener und ostfriesischen H. sind
besser als die von der hollandischen Kuste und
gehen viel nach Bremen, Hamburg und Altona,
und von da ins Innere von Deutschland. Die
Hamburger eigene Fischerei in der Nordsee ist
auch nicht von Bedeutung, sondern der Platz
versendet hauptsachlich fremde Fische, nachdem
dieselben dort geprift, sortiert, mit neuem Salz
umgepackt und mit dem Hamburger Zeichen
markiert worden sind. Frankreich findet an
seinen Kusten im Kanal und der Bretagne nur
sehr geringwertige Fische; der Ertrag ist auch
nicht bedeutend und es muB noch viel hinzu-
kaufen. — Da die Heringstonnen in den ver-
schiedenen Landern nicht gleich groR und die
Tiere selbst in ihrer GroRe so verschieden sind,
so wechselt auch die Stiickzahl in einer Tonne
in dem Umfange von 400 bis 1200. Die Fische
werden zum Teil gleich in der ersten Verpackung
zum Handel versandt, und heiRen dann See-
pack; sie sind dann unsortiert, die Hohlheringe
nicht ausgeschlossen; die meiste Ware aber wird
an den Handelsplatzen erst unter Beseitigung des
Ausschusses wieder um- und vollgepackt und
dies durch eine amtliche Stempelung der Fasser
bescheinigt. In dieser Verfassung heif3t die Ware
Brandhering, full brand. Auf weiten Trans-
porten rutteln sich die Fische immer noch zu-
sammen und missen aufs neue umgelegt’, die
Tonnen aufgefullt und mit frischer Lake versehen
werden. Hierbei findet sich ofter schon eine
gelbe, thranige Materie ausgeschwitzt, welche
bei dieser Gelegenheit mit beseitigt wird. Fur
Norddeutschland wird dieses Umpacken in Ham-
burg, Bremen, Magdeburg besorgt, fir weiter
landeinwarts gehende Ware in Breslau, Kottbus
u. s. w. Zur guten Aufbewahrung der Fische
ist erforderlich, daB die Fasser dicht sind und
die Lake nicht fahren lassen, ferner daR sie im
Winter frostfrei, im Sommer in kihlen Keller-
lokalitaten gehalten werden. Neuer H. zeigt auf
dem Durchschnitt ein weiBes Fleisch, alter ist
gerdtet. Die Ware ist Gberhaupt nur im ersten
Jahre eine frische, im zweiten schon schlecht
und nur zu den wohlfeilsten Preisen noch anzu-
bringen. Uber die Gesamtmenge von H., welche
alljahrlich an den europaischen Kusten gefangen
werden, lait sich schwer ein Urteil fallen, wahr-
scheinlich aber greift man nicht zu weit, wenn
man annimmt, daf® im Durchschnitt jahrlich Gber
10000 Millionen Heringe gefangen werden. —
Eine besondere Art von H. kommt im Kaspischen
Meere vor (Clupea caspica), die alljahrlich
einmal die Wolga hinaufziehen und zwischen
Zarizyn und der Wolgamiindung in grofRer Menge
gefangen werden; die meisten werden eingesalzen,
der Kkleinere Teil zu Thran verarbeitet. — Unter
dem Namen Bucklinge oder Péklinge e
halten wir den gewohnlichen H. im gerducherten
Zustande. Derselbe wird zu dem Behuf, nachdem
er ausgeweidet worden, einen Tag lang in Salz-
lake gelegt, dann an den Képfen auf Stabe ge-
reint und in Rauchkammern oder Ofen, die
mehrere tausend Stiick fassen, einem stark rauchen-
den Feuer ausgesetzt, wobei er in etwa 24 Stun-
den genugend durchrduchert und abgetrocknet
ist. Die Hollander verpacken ihre gerducherte
Ware in Stroh, daher sie Strohbickling heif3t.
In England werden ebenfalls groRe Mengen ge-
rauchert, besonders zu Yarmouth. Der Fisch
heilit dann bei den Englandern Rothering.
Fir Deutschland sind besonders Kiel, Flensburg,



Eck”mfirde, Kappeln die Raucherungsanstalten.
Das von dort Kommende heifit gewdhnlich durch-
weg Kappler Péklinge und stammt angeblich von
den Heringszugen, die alljahrlich in die Schlei
einziehen. Matjesheringe, die als frische Ware
nicht mehr abgesetzt werden kdnnen, werden
noch dadurch verkauflich und haltbar gemacht,
daB man sie mit Essig und starken Gewirzen
ahnlich den marinierten Heringen zubereitet. Sie
heiBen dann nordische Gewirzheringe und
gehen in FaBchen von 60 bis 80 Stuck in den
Handel. Eine andere, aber nur private Industrie
mit alten H. ist die, da® man ihnen durch Was-
sern einen Anteil Salz benimmt und sie dann
rduchert. Solche gerducherte Heringe sind
nicht mit Poklingen zu verwechseln. — Zoll:
S. Tarif Nr. 25k; Bicklinge Nr. 25g 2; Ge-
wirzheringe Nr. 25g 2y und cf. Frische H.
sind zollfrei.

Hermelinfelle. Das Hermelin ist eine groRe
Art Wiesel (Mustela erminea), in Gestalt
etwas groRer als ein Eichhdrnchen, kommt auch
in gemaRigten Landern vor, ist aber da ohne be-
sonderen Wert, weil es im Winter wie im Som-
mer dasselbe braune Kleid trédgt; im hohen Norden
dagegen wird es im Winter schneewei3 bis auf
die Spitze des kleinen Schweifes, welche schwarz
ist und bleibt. Nur diese weilen Winterpelze
bilden die Handelsware. Je nérdlicher die Tiere
wohnen, desto dunkler ist im Sommer ihr Braun
und desto reiner im Winter ihr WeiR. Nach der
Weile, der Lange und Feinheit res Haares
richtet sich der Preis. Man sieht aber auch
darauf, daR die Haut eine feste Konsistenz hat.
In diesen Eigenschaften haben die sibirischen
Felle den Vorzug; in zweiter Reihe stehen die
aus RuRland. Anderswoher kommen gar keine
Hermelinfelle, namentlich nicht aus Norwegen in
den Verkehr, obschon das Tier dort so wenig
wie in anderen Schneeregionen fehlt. Die beste
Ware kommt aus Barabinsk und Ischni, geringere
aus Jenisei und Jakutsk. Bekanntlich war das
Tragen von Hermelinménteln, mit den schwarzen
Schwanzspitzen ausgeziert, sonst ein Vorrecht
geflrsteter Haupter. Jetzt sind diese Pelze und
thre Nachahmungen in weiBen Kaninchen eine
sehr verbreitete Damentracht geworden und die
Felle sind auch keineswegs zu kostbar dazu, da
der Zimmer von 40 Stick nach Qualitat nur
20 bis 60 Mark kostet. Der Fang dieser zier-
lichen flinken Tiere geschieht in Fallen und liefert
ein betréchtliches Gesamtergebnis, denn aufler
den Mengen, die in RufBland selbst verbraucht
und direkt nach China und den turkischen Pro-
vinzen abgesetzt werden, bewegen sich immer
noeh 160000 Stuck alljghrlich ber den Welt-
markt von Leipzig. Aus weifen Kaninchenfellen
werden nicht selten anscheinende Hermelinfelle
u. dgl. gefertigt, die freilich den Kenner nicht
tduschen kénnen. — Zollfrei. Waren daraus gem.
Tarif Nr. 28a und b.

Hermitage; weiRe und rote Weine aus der
Gegend von Valence und Valiere, gehéren zu
den feinsten und feurigsten franzdsischen Weinen.
— Zoll: S. Tarif Nr. 25e.

Hessischgelb; ein zu den Azofarben ge-
horiger, seit 1886 bekannter Teerfarbstoff; ein
ockergelbes Pulver, in Wasser mit braungelber
Farbe lo6slich. Die wasserige Lésung gibt, mit
Salzséure versetzt, einen schwarzen Niederschlag.
Konzentrierte Schwefelsdure gibt eine rotviolette
Losung, beim Verdinnen mit Wasser ebenfalls

Merck’s Warenlexikon. 4. Aufl.

schwarzen Niederschlag. Der Farbstoff besteht
aus dem Natronsalze der Diamidostilbendisulfo-
séuredisazodisalicylsaure; dient zum Gelbfarben.
— Zollfrei; zubereitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

Hessischpurpur. Von diesem erst 1886 auf-
gekommenen Teerfarbstoff hat man vier ver-
schiedene Arten, die mit den Buchstaben B, D,
N und P unterschieden werden; sie werden samt-
lich aus Diamidostilbendisulfosdure dargestellt,
welche diazotiert und dann mit Naphtylamin oder
dessen Sulfosduren oder mit Naphtionsaure zu-
sammengebracht wird. Diese Farben erscheinen
als braune bis rotbraune Pulver, die in Wasser
l6slich sind und Baumwolle im Seifenbade in ver-
schiedenen Niancen blaurot farben. — Zollfrei;
zubereitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

Hessischviolett; ein dem Hessischpurpur
&hnlicher Farbstoff, wird aus der Diazoverbindung
der Diamidostilbendisulfosaure durch gleichzeitige
Einwirkung von Alphanaphtylamin und Beta-
naphtol erhalten. Das H. ist ein schwarzes, in
Wasser mit violetter Farbe l6sliches Pulver, das
in der Farberei Verwendung findet. — Zollfrei;
zubereitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

Heu (frz. foin, engl, hay, ital. fieno, span. heno).
Gegenstand eines schon jetzt bedeutenden Han-
dels nach grofRen Stadten hin, welcher aber noch
in weit hoherem Grade das werden kann und
muB. H. von mittlerer Giite steht dort im Durch-
schnitt nicht unter 50 bis 60 Mark pro 1000 kg
im Preis, in wiesenreichen Gegenden kann es zu
20 bis 30 Mark aufgekauft werden; der Preis-
unterschied zerlegt sich in Unkosten und Gewinn,
unter den ersteren sind die fir Transport die be-
deutendsten und diese wiederum am groften mit
Fuhrwerk auf DorfstraBen und Feldwegen, am
kleinsten zu Wasser. Der Haupthandel mit H.
zieht sich deshalb langs der Kanale, schiffbaren
Flussen und Kusten hin; da, wio dies nicht mdg-
lich, findet die Eisenbahn Verwendung. Von
Amerika aus, welches H. nach Europa liefert,
hat sieh zur Verminderung der Transportkosten,
bezw. zur besseren Ausnutzung der Waggons
die Heupresse verbreitet; mit ihr kdnnen in
einer Stunde 5 bis 6 m. Ztr. Heu in 5 bis 12 Ballen
von zusammen Y« des friheren Umfangs gepreft
werden. Die Militdrverwaltung hat im Krieg
ausgiebigen Gebrauch davon gemacht. — Der
Aufkauf von H. kann nur selten in groBen
Mengen bei einzelnen geschehen; er ist meist
Kauf fertiger Ware, seltener Selbstgewinnung,
durch Pachten von Wiesen behufs der Heuer-'
Werbung, welche dann akkordmdRig vergeben
wird. Der Kaufmann oder Unterhandler mufl zu
beurteilen wissen, was vorteilhafter ist; nicht
minder auch die Qualitat der Ware. Man unter-
scheidet H. erster, zweiter, dritter und vierter
Qualitat, im Wertverhéltnis — 100 : 80 : 60 : 50.
Auf 1000 kg ungepreBtsind 20 bis 25 cbhm Raum
zu rechnen. Das H. der Kleearten ist gehalt-
reicherundmindervoluminds. Wiesenheuund Klee
werden in Deutschland fiir annéhernd 1 Milliarde
im Lokopreis erzielt. Fir den Bedarf eines
Pferdes rechnet man jahrlich incl. Verlustu. s. w.
15 bis 25 m. Zentner. In der Neuzeit sind die
innerhalb der Stadte errichteten Milchwirtschaften
sichere Abnehmer von gutem H. geworden. Eine
Kuh von 600 Kilo braucht jahrlich etwa 45 m.
Zentner. — Zollfrei.

Hickoryholz (Hickeryholz). Das Holz
verschiedener Arten der Gattung Carya, Baume,
welche in Nordamerika Vorkommen und welche
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zu den WalnuRgewachsen gehéren. Am héu-
figsten trifft man das Holz von Carya alba,
welches auch in grofRer Menge importiert und in
der Kunsttischlerei verwendet wird. Es ist we-
niger fein als das gewohnliche NuRbaumholz,
wenig glanzend, aber hart und schwer, zéhe und
dauerhaft. Die Friichte desselben Baumes sind
unter dem Namen Hickory niisse oder Vexier-
nisse (weil der Kern sehr schwer heraus zube-
kommen ist) bekannt und haben einen ange-
nehmen Geschmack; man verwendet sie zur Olbe-
reitung.  Andere Arten sind Carya olivae-
formis und Carya porcina. — Zoll: H.-Holz
s. Tarif Nr. 13c; H.-Nisse s. Nr. 9d a.

Himbeeren (lat. baccae rubi idaei, frz. fram-
boises, engl, raspberrys, ital. lamponi); die Friichte
desbekannten Himbeerstrauches, Rubusldaeus,
zu den Rosenblitlerh gehérig; derselbe wachst
durch ganz Europa und in Nordasien in trockenen
Waldern und Gebiischen wild, wird auBerdem in
zahlreichen Spielarten in Géarten angepflanzt, wo
seine Frichte zwar groBer und siRer werden,
aber an dem eigentimlichen Aroma verlieren,
welches die Waldhimbeere auszeichnet. Es wird
denn auch diese fiir die Praparate aus der Frucht
bevorzugt und in den Waldgegenden gesammelt,
wo in der Reifezeit fast tdglich von denselben
Strduchem etwas entnommen werden kann. Der
hauptsachliche Handelsartikel ist der Himbeer-
saft (lat. succus rubi idaei), der zur Bereitung
von Himbe ersirup (sirupus rubi idaei), Him-
beerlikér u. s. w., in groBen Mengen ver-
braucht wird. Der Saft wird durch Auspressen
gewonnen und der besseren Haltbarkeit wegen
mit etwas Spiritus versetzt. Das Erzgebirge,
Riesengebirge und der Thiiringerwald liefern be-
deutende Mengen Himbeersaft, der oft weithin
versendet wird. Die Vermischung des Saftes mit
einer groReren Quantitat gutem Essig bildet den
Himbeeressig, derauch durch bloRes Ansetzen
der Frichte mit Essig in gut verschlossenen
Flaschen, nachheriges Auspressen und Durchseien
erhalten wird. Durch Zusatz von Zucker zum
Safte und Gérenlassen wird Himbeerwein be-
reitet. Aus den PreRrickstdnden erhédlt man
durch Destillation mit Wasser das aromatische
Himbeerwasser (lat. aqua rubi idaei) und
durch Destillation mit Weingeist den Himb'eer-
spiritus (spiritusrubi idaei). Durch Destillation
der PreBrickstande, der Himbeerkuchen, er-
halt man ein stark riechendes atherisches Ol, das
Himbeerdl, das wegen der geringen Ausbeute
sehr hoch im Preise steht. Diese verschiedenen
Praparate werden bekanntlich vielfach gebraucht
als Zusatz zu kihlenden Getranken, Likoren,
Gelees, Fruchteis u. s. w., haben auch Verwendung
in den Apotheken. Himbeersirup ist mit
Zucker eingekochter Himbeersaft. Himbeer-
ather ist ein Kunstprodukt und gehort zu den
sogenannten Fruchtathem. — Zoll: Himbeersaft
ohne Zuckerzusatz gem. Tarif Nr. 25p 2; Sirup
und Essig tNr. 25p 1; Likdér Nr. 25b (*2):
Ather und Ol Nr. 5a; Wasser Nr. 31d bezw. e;
Wein Nr. 25e 1 bezw. 2.

Hingra; einevon Sudpersien und Afghanistan
aus in den Handel kommende Sorte von Asa
foetida. — Zollfrei.

Hippnrsdure (Pferdeharnsédure, lat. aci-
dum hippuricum); eine stickstoffhaltige, orga-
nische Saure, die im Ham der Pferde und Rin-
der enthalten ist; sie liefert das Material zur Ge-
winnung von Benzoesdure, die jedoch direkt aus

dem Harn gewonnen wird, soda® man die H.
nicht erst daraus darzustellen braucht. Seiteini-
gen Jahren wird die H. medizinisch verwendet,
ebenso benutzt man einige ihrer Salze, z. B.
hippursaures Lithium, hippursaures Na-
trium und hippursaures Calcium. Die H.
erscheint, nachdem sie durch Umkristallisieren
gereinigt worden, in schneeweillen, spieRigen
Kristallen. lhrer chemischen Konstitution nach
ist sie zu betrachten als eine Paarung von Amido-
essigsaure (Glykocoll) und Benzoesaure; durch Ko-
chenmit einer verdiinnten Saure wird die Trennung
bewerh?telllgt und die Benzoesdure abgeschieden.
— Zollfrei

Hirschbrunst (Hirschtriffel, lat. boletus
cervinus), botanisch Elaphomyces granula-
tus, ehemals ein Artikel des Drogenhandels, ist
ein Pilz, der unterirdisch ohne Strunk in Nadel-
holzern, auf Wiesen und Angern wéchst und die
GroRe einer welschen Nuf erreicht, auch deren
Form hat. Im frischen Zustande hat das Gewéachs
einen starken widerlichen Geruch, der das Wild
anlockt. Hirsche suchen ihn in der Brunstzeit
auf, auch Hasen und Schweine gehen darnach.
Die Landleute kaufen den getrockneten Pilz, um
ihn den Rindern als Sprungmittel elnzugeben —
Zollfrei.

Hirschhaut (frz. peau de cerf, engl, buck-
skin, ital. pello di cervo); die Haute oder Felle
von den verschiedenen Arten von Hirschen, na-
mentlich dem Edelhirsch und dem Dam-
hirsch; sie werden entweder mit den Haaren
verkauft und dann zu FuBdecken, Schlittendecken
u. s. w. verwendet, oder ohne die Haare, in
Form von sdmischgarem Leder fiir Handschuhe,
Beinkleidern, s. w. AuRer der inlandischen Ware
hat man vorziiglich amerikanische im Handel,
die teils ebenfalls vom Edelhirsch, teils vom
kanadischen Hirsch oder W apiti, demvir-
ginischen Hirsch u. a. abstammt. Beim Ein-
kauf hat man sich vorzusehen, daR die H. nicht
durch InsektenfraB durchléchert sind. Die Haare
der H. werden als Polstermaterial verwendet, so-
wie auch zu Filzen (Hirschhaarfilze).
Rohe behaarte, auch gefarbte H. sind zollfrei;
Leder s. TarifNr. 2L aund b ; Filze s. Nr. 41d 2,
41d 4 und 41d 6a.

Hirschhorn (Hirschgeweihe, frz. corn de
cerf, engl, hartshorn, ital. como di cervo). Wie-
wohl der Kopfaufsatz des mannlichen Hirsches
im gewohnlichen Leben als Horn bezeichnet wird
(bessere Benennungensind Geweihund Gehdrn),
so ist diese Bezeichnung doch insofern falsch, als
die Masse desselben keine eigentliche Homsub-
stanz ist, sondern bei allen hirschartigen, alljahr-
lich das Geweih ablegenden Tieren aus eigent-
licher Knochenmasse besteht, aus der sich die
organischen Bestandteile durch Kochen in Form
von Leim (Gelatine) ausziehen lassen, wahrend
Knochenerde (phosphorsaurer Kalk) wbrigbleibt.
Horn (s. d.) verhdlt sich dagegen wesentlich an-
ders. Dasselbe wird in der Hitze biegsam und
nachher wieder hart, wahrend das Geweih des
Hirsches dieses Verhalten nicht zeigt. Die Ge-
weihe der Hirschfamilie sind ubrigens auch durch-
aus voll oder solid, die Horner der Rinder u. s. w.
zum grofen Teil hohl. Man verarbeitet das H.
bekanntlich zu Messer-, Gabel- und Hirschfanger-
griffen, wie zu verschiedenen anderen Drechsler-
arbeiten und zwar immer so, daf die eigentimlich
gerauhte oder genarbte AuBenseite erhalten bleibt,
da diese sowohl hiibsch aussieht als praktisch im



Gebrauch ist. Man ahmt daher auch das H.
kunstlich und ziemlich gut in gepretem Holz
nach.Dieschaufeligen GeweihedesD am hirsches
sind weniger nutzbar und gelten kaum halb so
viel wie die des Edelhirsches, Ahnliche Ver-
wendung wie dieses, besonders zu Pfeifen und
anderen Drechslerwaren finden bekanntlich die
Rehgeweihe, von denen besonders die wul-
stigen wie mit Perlen besetzten unteren Endstiicke
(Rehkronen) geschatzt und unzerteilt gelassen
werden. Hirsch- und Rehgehdrne werden zuweilen
von Liebhabern in Sammlungen und zum Aus-
schmicken von Sélen und Zimmern ibergewdhn-
lich hoch bezahlt, sei es daR sie entweder abson-
derlich gewachsen (Monstrésen), oder auch nur
besonders regelmaBig und schén gebaut sind.
Hirschgeweihe kommen am meisten von Tirol,
Ungarn und Mittelamerika. —DemHirschgeweih
wurden friiher ganz besondere Kréfte zugetraut,
und es gab eine Anzahl pharmaceutiseher Pra-
parate daraus, die jetzt zum Teil unter den alten
Namen noch fortbestehen, nunmehr aber, wo
man weil, dal diese Substanz vor anderen Knochen-
massen nichts Besonderes voraus hat, nicht mehr
aus H. dargestellt werden. Durch langeres
Kochen wurde aus geraspeltem H. (lat. eornu
cervi raspatum) eine Gallerte erhalten, die friiher
mit Zucker und dergl. an Kranke verabreicht
und auch zum Klédren von Getrdnken benutzt
wurde. Die Produkte der trockenen Destillation,
die man in friheren Zeiten aus H. darstellte,
wie z. B. Hirschhorndl, Hirschhornsalz,
sind ganz dieselben, die man auch aus Knochen
erhdlt. Hirschhornsalz ist kohlensaures Am-
moniak. — Zoll: Hirschgeweihe sind zollfrei;
Waren daraust.gem. Tarif Nr. 13g; Hirschhorn-
Salz, -Geist, -Ol zollfrei.

Hirschtalg*; das Fett der Hirsche, wurde
friher unter dem Namen sevum cervinum in Apo-
theken gefihrt; jetzt benutzt man anstatt des-
selben Rinds* oder Schopstalg. — Zoll: S. Tarif
Nr. 261.

H irse (frz. mil, millet, engl, millet, ital.miglio).
Bezeichnung fir mehrere Getreidearten, zundchst
aus der Familie Panicum L. Von diesen wer-
den angebaut: 1) die gemeine oder Rispen-
hirse, Panicum miliaceum, 2)dieKolben-
hirse (Fennich), Panicum italicum (Setaria
italica) und 3) die Bluthirse, Panicum san-
guinale. In Mitteleuropa ist von diesen die
Rispenhirse am meisten verbreitet, demnéchst die
Kolbenhirse. In Deutschland bildet die H. fast
nur einen Gegenstand der Kleinkultur, auf gro-
Beren Giltern wird sie nur ausnahmsweise ge-
baut. Die Rispenhirse gibt 15 bis 30 hl Kdrner
k 60 bis 70 ng)ro ha, die Kolbenhirse etwasweniger
Die Korner dienen enthiilst als Nahrungsmittel,
unenthilst zu Viehfutter und zur Branntwein-
brennerei. Branntwein wird namentlich im Kau-
kasus viel aus H. erzeugt und dort Aran ge-
nannt; auch wird die nicht destillierte, filtrierte
Maische, nach kurzer Garung K was, nach langerer
Braga und nach noch langerer Busa genannt,
viel getrunken. Beim Enthiilsen ergibt sich 40°/0
Abgang. Das Stroh wird als Futter geschatzt;
10 bis 20 m. Ztr. Ertrag pro Hektar. Der Anbau
der H. ist in Siideuropa bedeutender als im Nor-
den, besonders in Osterreich-Ungarn, Spanien,
Portugal, Italien, Sudfrankreich; der der Rispen-
hirse hat seine Schwierigkeiten und gelingt nicht
jedes Jahr; sie vertragt namentlich nicht gut
nalBkalte Witterung, ist aber in trockneren Jahr-
gangen, in trockenem warmen Boden und bei

guter Pflege eine der eintraglichsten Feldfriichte.
Enthilst ist H. nicht lange haltbar, unenthiil&t
und in Fasser geschlagen mehrere Jahre lang.
Die Farbe der unenthilsten H. ist nach den
Varietdten gelb, weiRgelblich, grau, schwarzlich,
rot; ausgestampft durchgéngig gleich hellgelb.
— FurdieH. ist jetzt Ungarn eine Hauptbezugs-
quelle geworden, seit dasselbe durch wohlfeile
Eisenbahnfrachten instand gesetzt wurde, grofRe
Mengen nach auBen zu schaffen. Das Hirsekorn
geht nicht bloR auf die Landmarkte, sondern
auch aus den verschiedenen Produktionsldndem
als Exportartikel nach Holland, England, den
deutschen Hafenstddten u. s. w., hauptsachlich
zur Verproviantierung der Schiffe. England be-
zieht groBe Mengen aus der Tirkei. — Zoll:
Rohe H. Nr. 9b e; geschélte oder gestampfte
gem. Tarif Nr. 259 2.

Hirtentaschelkraut (lat. herba bursae pas-
toris); jetzt selten noch vorkommender Artikel
des Drogenhandels; kleines, tberall wachsendes
Kraut (Thlaspi bursae pastoris) mit pfeilférmigen
Stengelblattem und herzformigen, dreieckigen
SchOtchen, in Form einer Hirtentasche; schmeckt
im frischen Zustande scharf. — Zollfrei.

Hoang'-Nan; eine neuerdings von Tonkin
aus in den Handelgekommene, bitter schmeckende,
schwarzlichgraue Rinde einer zum Genus Stryehnos
gehdrigen Kletterpflanze; enth&lt Brucin und
Strychnin, ist demnach giftig. — Zollfrei.

Hochheimer; vortreffliche weile Rheinweine,
von denen Hochheimer Domdechanei und Kirchen-
stiick den héchsten Ruf geniefRen.

Hofmanns Yiolett; ein bekannter Teerfarb-
stoff, wurde von A. W. Hofmann 1863 entdeckt
und kommt in mehreren verschiedenen Arten in
den Handel, je nachdem man bei der Bereitung
auf Fuchsin oder auf Rosanilin entweder Jod-
methyl, Chlormethyl oder Bromathyl einwirken
1aRt; diese Farben sind demnach Salze des Tri-
methyl- und Tridthylrosanilins. Man unterscheidet
blaustichiges Violett (Dahlia) und rot-
stichiges Violett (Primula, Kotvidlett
5R extra). Essind dunkelgrin gldnzende, kri-
stallinische Pulver oder auch Stiicken, in Wasser
16slich (nur die nicht mehr in den Handel kom-
menden Jodverbindungen sind in Wasser unlés-
lich). Wolle und Seide kénnen mit diesen Farben
direkt gefarbt werden, Baumwolle nur nach vor-
angegangenen Beizen. Das 11. ist durch das
&hnliche und billigere Methylviolett vielfach ver-
dréngt worden. — Zollfrei; zubereitet s. Tarif
Nr. 5a Bem.

Holunder (Hollu nder, Flieder, Schi-
bicken, Queweeken, lat. sambucus niger, frz.
hieble oder sureau commun, engl, elder-tree).
Allbekannter, in ganz Europa und dem nérd-
lichen Asien einheimischer Baum. Abgesehen von
allen hausarzneilichen und hauswirtschaftlichen
Anwendungen ist der Flieder als offizinelles Ge-
wachs aufzufihren, und zwar ist es die den
Bluten und Frichten inwohnende schweiltrei-
bende Wirkung, wegen deren er in Gebrauch
ist. Es werden zu demselben Zwecke sowohl
die bei Sonnenschein gesammelten und wohl-
getrockneten B liten (lat. flores sambuci), als der
zu einem Mus eingedickte Saft der reifen Beeren
(Holundersaft, lat. extractum sambuci oder
roob sambuci) benutzt. Die Fliederbliten ent-
halten ein wenig datherisches OI, welchem sie
ihren angenehmen Geruch verdanken und welches
jetzt auch in den Handel gebracht wird, die



Samenkeme in reichlichem Male ein fettes. Die
Bliten des Flieders bilden, obschon nirgends
selten, doch einen standigen Artikel' des Drogen-
handels auch im GroRen. Holunderbliten,
getrocknete, zollfrei. Holundermus, ohne Zucker
eingekocht, gem. Tarif Nr. 25p 2 atherisches
Ol Nr. 5a, fettes 61 Nr. 26 a bezw. f.

Holunderholz %as Holz von alteren Stimmen
des Sambucus niger, wird wegen seiner Festig-
keit von Tischlern und Drechslern sehr gesucht
und namentlich gern zu langen hélzernen Strick-
nadeln verarbeitet. — Zoll: S. Tarif Nr. 13.

Holundermark; das auBerordentlich leichte,
ziemlich weiBe Mark der jungen Holunderstimme;
es wird zur Anfertigung kleiner Figuren und
Spielwerke, sowie zur Herstellung kleiner Kiigel-
chen fiir elektrische Versuche benutzt. — Zollfrei.

Holz (lat. lignum, frz. bois, engl, wood, ital.
legno). Die Wichtigkeit und Unentbehrlichkeit
des Holzes und seine vielseitige Verwendung als
technisches Material wie als Brennstoff ist so
bekannt, daB dariiber nichts zu sagen nétig ist.
Das H. ist nach seiner Verwendung entweder
Nutz- oder Brennholz, beide oft von den-
selben Wéldern und Holzarten und nur nach
Beschaffenheit der einzelnen Stiicke gesondert.
Das Nutzholz wird wieder eingeteilt in Bau- oder
Zimmerholz, Schreiner-, Drechsler-, Wagner-,
Boéttcher-, Maschinenholz u.'s. w. Je nach der
gedrungeneren oder loseren Konstruktion des Holz-
korpers und der daher rithrenden gréReren oder
geringeren Festigkeit und Schwere unterscheidet
man harte und weiche Holzer; einige, welche
in dieser Hinsicht eine Mittelstellung einnehmen,
bezeichnet man wohl auch als halbharte. Ferner
unterscheidet man noch Farbhdlzer und me-
dizinische Holzer oder Arzneihdlzer. Die
wichtigsten Holzarten sind unter ihren Namen
in besonderen Artikeln besprochen. Die Aus-
nutzung der Walder erfolgt jetzt weit umsichtiger,
als in friheren Zeiten, und die Forster sortieren
ihre geschlagenen Ernten héchst speziell, um so
viel Nutzholzer als moglich herauszuwéhlen,
indes der Rest in die Rubrik Brennholz fallt.
So wird nun jeder Baum genau darauf ange-
sehen, wozu er am besten taugt. Das wertvollste
Nutzholz unter den einheimischen Baumen gibt
die Eiche. Das Stammbholz (Langholz) derselben
wird je nach Starke und Lénge, nach Gerad-
wichsigkeit im AuBeren und im Inneren, ob
namlich der Verlauf der Fasern ein gestreckter
oder gewundener ist, ferner nach Gesundheit und
Fehlerhaftigkeit in eine groRere Anzahl von Klas-
sen rangiert und damit zu Schiffbauholz, Schiff-
plankenundBohlen, Miihlwellen,Bauholz,Béttcher-
holz u. s. w. bestimmt. Bei den starkeren Nadel-
holzstdimmen ist auler Lange, Geradwichsigkeit
und Gesundheit noch der Durchmesser des oberen
Stammendes (der Zopfdurchmesser) fiir den Wert
mit entscheidend; denn ware dieser zu schwach,
so wdre nicht die ganze angegebene Lage nutz-
bar. Die besten Sorten haben bei einer Lénge
von Uber 21 m einen Zopfdurchmesser tiber 5 dm.
Sie liefern Mastbdaume, Segelstangen und die
groften Baustdamme, Kkleinere Sorten Dachsparren
und schwachere Balken, Brunnenrohren u. s. w.
Recht gerade und schlichte Stammpartien werden
auf S&gemihlen zu Bohlen und Riegeln, Brettern
und Latten zerschnitten, oder gespalten fir Sieb-
waren, Resonanzbdden und anderes Instrumenten-
holz. Zum Kleinnutzholz gehoren das Stangen-
holz fir Wagner, Hopfenstangen, Pféhle, Reifen-

holz und dgl. Machtige Liicken werden bekannt-
lich in der Neuzeit in die ohnehin sehr redu-
zierten Waldbestande durch die Eisenbahnbauten
gerissen.  Auf jeder Meile einer Bahn liegen
durchschnittlich 11000 Stiick Querschwellen, die
fortgesetzt in wenigen Jahren erneuert werden
missen. Die zuerst ausschlieRlich verwendeten
Eichenholzschwellen hatten durchschnittlich eine
Dauer von 7 Jahren; spater hat man durch
kiinstliches Impragnieren mit Sublimat, Kreosot
u. s. w. andere Holzsorten verwendbar zu machen
gelernt. Grofe Mengen von H. werden jetzt in
den Holzschleifereien verbraucht und zu Holzstoff
und Cellulose fiir die Papierfabrikation, sowie zu
Holzwolle verarbeitet. Das H. erscheint im Han-
del teils in rohen Stammen, als Ganzholz, teils
zersagt und gespalten, als Spaltholz und end-
lich auf Sagemihlen noch weiter zum Gebrauch
vorbereitet, als Schnittholz. Die gefallten und
entasteten Stamme, welche das Ganzholz bil-
den, sind zum Verkauf entweder rund und roh
belassen, oder verloren vierkantig behauen, was
nicht allein des leichteren Austrocknens halber
geschieht, sondern hauptsachlich auch wegen des
billigeren und bequemeren Transportes, ferner
auch geschélt, was namentlich beim FléRholz oft
vorkommt. Die nach Holland gefl6Rten Eichen,
sog. Hollander, sind alle schon beschlagen resp.
vorgerichtet. Zum Ganz- oder Rundholz gehort
auch das Stangenholz und das Krummholz,
das in seiner natirlichen Kriimmung zu Schiffen,
Booten, Schlitten, Radkréanzen und dgl. Verwendung
findet. Spaltholz entsteht durch Langsteilung
der gesagten Blocke mit der Axt und durch Keile.
Die nicht besser benutzbaren Teilstiicke bilden
das Scheitholz zum Brennen, das ibrige Nutz-
holz fur Bottcher, Wagner, Drechsler u. s. w.,
ferner zu Span zu Sieben, Schachteln, und zu
demwichtigen und groReHolzmassen beanspruchen-
den Artikel Ziindhdlzchen. Da beim Spalten die
Léngsfasem des Holzes nicht zerschnitten wer-
den, sondern sich ihrem wirklichen Verlaufe nach
trennen, so hat dieses H. vor dem geschnittenen
den VVorzug groBerer Widerstandskraft und Zahig-
keit, was fir viele Verwendungen belangreich ist.
Schnittholz ist das Erzeugnis der Sdgemihlen,
welche haufig in den Waldern selbst arbeiten, wo
sich irgend eine Wasserkraft darbietet, die, wo
sie fehlt, durch Dampfkraft ersetzt wird. Hier
werden die Stimme entweder nur der Lange nach
einmal geteilt (Halbholz) oder vierkantig gesagt,
in schwachere vierkantige Prismen (Riegel,
Pfosten) oder in Bohlen, Bretter und Latten ge-
schnitten. Der Handel mit H. ist einer der um-
fangreichsten und greift gerade in solche Gegen-
den ein, die sonst dem grofRen Verkehr entlegen
sind.  Die Gewinnung und Fortschaffung_ der
volumindsen Ware von den Orten des Uber-
flusses nach denen des Bedarfs gibt einer grofen
Menge von Menschen Arbeit und Brot und ge-
schieht naturgemdR soweit immer moglich mit
Hilfe des Wassers. Am holzbedurftigsten ist
England, das aber glucklicherweise nach allen
Richtungen die See als Wasserstrale hat. Die
groRartigen Holzmassen, die dort bezogen werden,
kommen von RuBland, Norwegen, Schweden,
Preufen und Nordamerika, namentlich aus Kanada,
das den Vorzug eines verminderten Einfuhrzolls
genieBt, denn in England geht H. nicht zollfrei
ein. Fir Kanada, Neuschottland und die ndrd-
lichen der Vereinigten Staaten, Ohio, Michigan,
Pennsylvanien ist die Ausfuhr an rohem Bau-
holz, Brettern u. s. w. von groéfter Bedeutung und



haben dieselben nicht nur in England, sondern
auch in Westindien ihren Absatz; in neuerer
Zeit sogar in ltalien und den &sterreichischen
Kistenorten. Es gelangen 5 bis 6 Holzarten zur
Ausfuhr, darunter die wichtigsten, die auch bei
uns in Anlagen gepflanzte Weimutskiefer (Pinus
Strobus), eine weie und eine rote Eiche, der
schwarze WalnuBbaum. — Schweden und Nor-
wegen haben betrachtliche Holzausfuhr; das er-
stere zur Zeit weniger, da die friher stark aus-
gebeuteten Waldbestéande sich erst wieder erholen
mussen. Dagegen ist die Ausfuhr Norwegens
sehr bedeutend und hatte beispielsweise im
Jahre 1889 einen Wert von 35 Millionen Kronen,
wovon die Hauptmenge nach England ging, das
Gibrige nach Frankreich, Belgien, Holland und
Deutschland. Die Waldungen der skandinavischen
Halbinsel bestehen im Norden nur aus Nadel-
holz, Tannen und Fichten, abgesehen von der
iberall wachsenden Birke, welche fiir den Handel
wenig wichtig ist. Tannene und fichtene Masten
und anderes Schiffsholz, Balken, Bohlen, Bretter
und Latten sind daher die Artikel, die haupt-
sachlich von dorther kommen. RufRland hat
verhaltnismagig viel Waldungen, wenn auch sehr
ungleichméBig verteilt. Die Stréme, Flisse und
Seen des Landes in Verbindung mit den im
Winter von der Natur gebahnten Schlittenwegen
gestatten aber ein Heranbringen des Holzes aus
weiten Fernen nach den Ausfuhrhafen, und ist
es nicht selten, daB Holztransporte zwei Jahre
brauchen, um diese zu erreichen. Der russische
Ausfuhrhandel geht Uber die Platze Petersburg,
Archangel, Viburg, Pernau, Narwa und Riga;
letzteres ist weitaus der bedeutendste russische
Holzhandelsplatz. Hier bestehtauch eine starke
Ausfuhr von Eichenholz in Stimmen, Blécken,
Planken, FaBholz u. s. w. aus den Laubwaldern,
die sich mehr in den suidlichen Strichen RuRlands,
besonders in den Gouvernements Kasan, Pensa
u. s. w. finden. — Die hauptséchlichen preuBi-
schen Ostseeplatze fir die Holzausfuhr sind
Memel und Danzig. Sie versenden sowohl
das eigene Produkt der zum Teil sehr waldreichen
preuBischen Ostseeprovinzen, als auch die be-
deutenden Zufuhren, welche sie aus den benach-
barten russisch-polnischen Provinzen erhalten.
Auch Konigsberg und Elbing fiihren H. aus, und
Stettin versendet nicht nur die Holzer, die auf
der Oder ankommen, sondern auch die Produkte
der pommerschen Waldungen. Die Waldbestande
aller jener Gegenden sind Nadelhodlzer, Kiefern
und Fichten, doch fehlt auch die Zufuhr von
Eichenholz nicht. Es wird von dorther wie aus
Polen tberhaupt nicht nur das H. in See ge-
fihrt, sondern auch vieles landwaérts, auf der
Netze und Warthe und durch die kinstlichen
Wasserverbindungen in andere Fliisse, sodaf z. B.
polnisches Bauholz von Halle zu beziehen ist,
bis wohin es auf Wasserwegen gebracht wurde.
Zur weiteren Verteilung werden naturlich die
Eisenbahnen viel benutzt und weit vorteilhafter
als die ehemaligen Landfuhrwerke. Die zur Eisen-
bahn gegebenen, 18bis 30 m langen Baumstamme
liegen natiirlich auf zwei Karren, zu mehreren
beisammen. Da man ein solches System nun
nicht auf einmal auf eine Wage fiihren kann, so
geschieht dies auf zweimal, indem man erst das
eine Ende, dann das andere wégt. Da die Stamme
so aufgelegt sind, daB ihrer gleich viele mit den
schwachen und starken Enden nach einer Seite
gerichtet sind, so missen auch beide Gewichts-
ergebnisse im wesentlichen gleich sein und beide

zusammen geben das Totalgewicht. — Die Oder
fuhrt dennicht mehr groRen Uberschuf der ober-
schlesischen Wélder in grofen LangholzfloRen,
die meist mit Haufen von kleinem Werkholz,
Eichenholzblocken u. s. w. beladen sind, ins
Niederland und bis Stettin. In gleicher Weise
tragt die Elbe die Holzer aus der séchsischen
Schweiz und aus Bohmen abwarts, empfangt von
der Saale aus Thiringen (in Naumburg und Kam-
burg finden Holzmessen statt) vom Harz und
rechts aus den Gebieten der Spree und Havel
weitere Beitrdge und schafft nach Hamburg, was
nicht unterwegs schon an Eisenbahnen fir den
Landesbedarf abgegeben wird, was z. B. schon
an dem Knoten- und Holzhandelspunkt Riesa
stark der Fall ist. Das sachsische Voigtland hat
keine Wasserstrale fir Langholz; es geht alles
per Eisenbahn abwarts und selbst die Seheit-
floRen auf der Elster sind eingestellt und auch
das Brennholz der Eisenbahn Uberwiesen. Das
Erzgebirge und Voigtland verarbeiten (brigens
ebenso wie die Thiringer Waldleute einen be-
deutenden Teil ihres Holzzuwachses selbst und
fahren ihn in Form der mannigfaltigsten Holz,
waren aus, als Kisten und Kasten, Schachteln-
Rahmen an Schiefertafeln, eine Fille von Spiel-
waren, Zindholzstdbchen und vieles andere.
Weiterhin bildet die Weser mit der Werra, Fulda,
Ocker, Aller u. s. w. eine belebte HandelsstraRe
fir die Holzprodukte Thiringens und Braun-
schweigs nach Bremen, in viel groRerem MaR-
stabe aber der Rhein, der mit seinen Zufliissen
in eine betrachtliche Zahl holzreicher Gebiete
hineingreift. Baden, Wirttemberg und Bayern
besitzen viele und schone Laub- und Nadelwal-
der, wie der Schwarzwald, Spessart, die bedeuten-
den Waldungen des Fichtelgebirges und Bdhmer-
waldes, welche letztere ihren Abzug nach der
Donau nehmen, wéhrend Ubrigens die Haupt-
masse durch den Main und Neckar mit Zuhilfe-
nahme der kleinen Zuflisse zu denselben in den
Rhein geschafft wird. Das badische Murgthal,
das durch den Murgflu® mit dem Rhein direkt
in Verbindung steht und sich durch seinen Reich-
tum schoner Holzer auszeichnet, liefert dann
auch seinen Beitrag, wie auch von der anderen
Seite, durch Saar und Mosel u. s. w. schone
Holzerauf die groRe Wasserstralle gesetzt werden.
Mannheim bildet den Hauptstapelplatz fir den
Handel mit den hier zusammenk”mmenden Hol-
zern; Kastell bei Mainz ist eine dhnliche Station;
es werden da aus den kleineren FléRen die grofRen
sog. HollanderfloBe zusammengebaut, welche all-
jahrlich den Rhein hinunter nach Holland fahren,
welches die Holzer gréRtenteils selbst verbraucht.
Die starksten und schonsten Stamme von Fichten,
Tannen und Eichen heien speziell Holldnder-
holz. Die groen HollanderfléRBe bestehen aus
mehreren Tausend aneinander befestigter und
9 bis 11 dm hoch ubereinander gepackter GroR-
baume, haben einen Hauptteil, das Steifetiick,
von 150 bis 240 m Lange, ein paar voraufgehende
NebenfloRe und verschiedene Seitenanhénge; meh-
rere 100 Mann Ruderer und andere Dienstleute
bemannen ein solches FloB, das fiir dieselben mit
Wohnungen, Kiiche, Viehstallen u. s. w. versehen
ist. Bretter, Latten, Bottcherholz u. s. w. sind
als Oblast aufgepackt. Der Hauptstapel- und
Zerlegeplatz fur diese schwimmenden Inseln ist
Dortrecht. Es sind aber diese Holztransporte
jetzt seltener geworden, da sie keine so sichere
Rechnung mehr geben als friher. Die Fichten-
und Tannenstdmme namlich sind, wenn nicht



auBergewohnlich groB3, nicht mehr gutanzubringen,
da sie von Schweden und Norwegen wobhlfeiler
geliefert werden und besonders die Konkurrenz
Kanadas und Nordamerikas die englische Kund-
schaft abwendig gemacht hat. Dagegen ist das
Eichenholz, das ja Uberall seltener und teuerer
wird, in Holland stets gesucht und gut bezahlt;
um aber das an sich nicht verfléRbare schwere
Eichenholz flott zu halten, muB es notwendig
mit Nadelholz verbunden oder unterlegt werden;
es erscheint das letztere also nur als ein not-
wendiges Vehikel, ein Fuhrwerk, das am Ende
der Fahrt k tout prix verkauft werden muf. —
Die Donau dient nattirlich auch zum Holztrans-
port, indem namentlich Bayern aufder Isar, lller,
dem Inn, dem Hauptstrome viel Il. zufihrt.
Deggendorf, Regensburg, Kelheim sind Haupt-
stapelplatze fir das auf der Donau schwimmende
H.; die FloRerei geht hauptsachlich nur bis
Wien. Aus dem sudl. Ungarn, Slavonien, Rumé-
nien, Galizien, wird Fichtenholz zu Resonanz-
boden in groRen Massen sowie namentlich FaR-
holz (Stabholz) per Bahn nach Deutschland,
Italien und Frankreich gebracht. Osterreich selbst
ist in allen Kronlandern, mit Ausnahme von Dal-
matien und Istrien, reich an Waldungen, und
hier kommen noch am haufigsten (in den Alpen,
Karpathen, Siebenbiirgen u. s. w.) die Félle vor,
daR das H. wegen Unzugéanglichkeit oder Mangel
an Abzugsstralen gar nicht zu verwerten ist. —
Holzhandel und Holzpreise. Die wichtigsten
Platze fir den deutschen Holzhandel sind Dan-
zig, Memel, Stettin, Konigsberg, die Hansastadte,
besonders fiir nordische und uberseeische Holzer,
und die Platze an den floBbaren Stromen: Rhein,
Donau, Elbe, Weser, Weichsel mit Nebenflissen,
neuerdlngs auch Eisenbahnstationen in der Nahe
groRerer Waldungen oder an den Linien nach Oster-
reichundPolen. Der,,Deutsch-0sterr. Holzhandler-
verein“ Munchen, hat als NormalmaRe bestimmt:
Léngen 3, 3,5, 4, 4,5, 5 und 6 m; Starken: 1,
1.5, 2, 25, 3, 3,5, 4 und 5 cm; Breiten: 34, 32,
30, 28, 26, 24, 22, 20, 18, 16, 14 und 5 cm;
Rahmen: 7:7, 7:10, 7:12, 10:10, 10:12,
12:12 cm; zehnfiiBige Ware, Ldnge 3 m, Starke
2 cm, Breiten 15, 20, 25, 30 cm fur Stammholz.
Vermessung in ganzen Metern der L&nge nach.
Starke im mittleren Durchmesser ohne Rinde
von 2:2 cm steigend, fur geschnittenes und be-
hauenes Bauholz.  Annahme des vollen L&ngen-
maRes nach Metern und Centimetern und der
Starke von Centimeter zu Centimeter. Fur die
Holzarten des Handels gibt es lokale Bezeich-
nungen in groRer Menge und lokale Verschieden-
heiten in Bezug auf Abnahme im Walde, Trans-
port aus dem Walde, Lagerung und Verfrachtung,
besonders beim VerfloRen. Die FI6Re werden
zuerst im Kleinen zusammengefigt, mit zunehmen-
dem Fahrwasser und Verstdrkung der Strombreite
zu groBeren Fl6Ren. Auf nicht floRbaren Flissen
werden die einzelnen Holzstiicke ins Wasser ge-
worfen und vom Wasser selbst weiter beférdert.
Durch Stauvorrichtungen kann es nach Bedarf
festgehalten werden; besondere Arbeiter gehen
dem Holze nach, um es da, wo welches hangen
blieb, zu befreien. Ein derart geschwemmtes H.
erleidet Wertverdnderung durch das Liegen im
Wasser und wird auf den FloRhofen entsprechend
billiger verkauft. Fir manche Zwecke muB man
moglichst lange und ganz reine Dielen haben;
solche kommen jetzt fast nur noch aus Norwegen,
zum geringeren Teil noch aus dem Schwarzwald.
Das Bauholz (hartes, halbweiches und weiches)

wird im Handel unterschieden in: Achs- oder
W aldholz, direkt aus dem Walde geholt, und
FI6Bholz, Rundholz, im Stamm, mit oder
ohne Rinde. Ganzholz, Stamme in ganzer
Lénge, aber ohne Aste bis zum Stamm und ohne
Rinde, Klotze oder Scheitholz, zu Sé&ge-
blijcken zerschnittene Stamme, Halbholz, ein-
mal getrennt, Spaltholz, mehrfach und schon
im Walde gespalten und aufgeklaftert, Kreuz-
holz," kreuzweise getrennte Stdamme. Ander-
weitige Bezeichnungen sind lokale; in Preufen,
je nach Lange und Stdrke: extra starkes, starkes,
Mittel- und Kleinbauholz, Rust- und Latten-
stangen, Balkenschleten oder Balkenschlieten,
auch Balkenschloten, ganze oder gespaltene Bau-
spitzen; Balken, Riegelstimme, Sparren, Schal-
holzstangen und Bohlstimme bei Privaten. In
Thiringen spricht man von spannigen Stdmmen
(1 bis 6spannig) und von Stichen, vierundzwan-
ziger bis funfziger Stich in 5 Sortimenten (24, 30,
36, 40, 50), im Schwarzwald, bezw. im ganzen
Rheingebiet, gibt es Hollander Tannen, als Sieb-
ziger, Achtziger, Neunziger und Hunderter Holl.
Mastbalken, Mastsiebziger, gemeine Siebzig,
Zwelfeltanne sechziger Hollédnder, gemeiner und
finfziger, HoIIanderDickbaIken und Kreuzbalken,
Vierstiickbalken, gemeiner Vierziger, Dreistiick-
balken, SechsunddreiRiger gemeiner, DreiBiger
gemeiner, Zwanziger Vorldufer, Zweistlickbalken,
Zweilinge, Balkunens geschnittenes Holz, Sparren,
Bihnstangen, Saulholz, Doppelsaulholz , ein-,
zwei- und dreibohriges, SagklotzeoderTrohmholz,
Gipfelklotze, Rahmschnakel, Stollen, Spenstengel,
Schneid - Eichen, Eichenganzbdume und ganze
Stamme, MaR-, Doppel-, Einfachholz. In Bayern:
Wellen-, Trog-, Rinnen-, Blochholz, halb-, ganz-
und dberfudrige Stdmme, Sparr- und Halbreife,
lihrstdmme, Rist- und Lattenstangen, Schrank-,
Leiter-, Pfahl-, Hopfenstangen und Bruckhdlzer
flir Nadelholz, anderthalb-, Uiber-, halb- und fudrige
Stamme und Dreilingstamme fiiy _Laubholz; auf
der Elbe Zimmer: extra star ganze, starke
ganze, schwache ganze, lange ange V., lange
Mittel, kurze :/2, starke Ziegel- und Mlttelsparren
schwache Ziegel- und Strohsparren. Allenthalben
gibt es: zu Wagenachsen Achsholz, zu Anker-
walzen Ankerstiick, zu Fubdden Braken, ganzes
und halbes FaBholz, Bauholz, Franzholz, Klapp-
holz,Kielbuchen,Kubelbaume,Miihlachsen,Bohlen,
Bretter, Bihnen, Latten, Starken, Dachstdcke,
Fachgerten Gerten Rechenholz Ruder Schal-
holz, Staaken, Wand- und AuslmdehOIzer Balken-
holzer Pfahlholzer Kronholzer (Holme, Holster,
Halle, Hollen, Kappen, Deck- und Oberschwellen),
Riegel, Streben, Bénder u. s. w. — Schachholz,
starkschacht, mittelsehacht, Kleinschachtholz und
Schachtstangenpféahle zum Bergbau, Joche, Kap-
pen, Stempel, Bolzen, Thirstdeke, Sohlen, be-
hauenes Ganz- und getrenntes H. fur Zimmerung.
— Bretter, Planken, Dielen in vielen Sortimenten:
AusschuRdiele, Schalbrett, Herren-, Beschlag-,
Kisten-, Mittel-, gemeines, Spunde-, Tischler-,
halbes und ganzes Spundbrett, Rotholz, — im
Norden; Halbbrette oder Halbholz, und Dinn-
bretter, Gemeinladen, Sattel-, Main-, Schal-, Dick-
bretter, Bodstiicken, Bankladen im Suden und
Osterreich.  Schwarten, Schalen, Schwart- und
End-Schalbretter, Ort-, Zaun-, Schaldielen —
Tafel-, gemeine, Falzbretter, —Rimelinge, Rilhm-
linge und Laden als Lokalbezeichnungen. Schleif-,
geschlifte, Fournierbretter, Eck-, Band-, Thir-,
Fenster-, Dachstuhl-, Ringel-, Bug-, Strebepfosten
— endlich als Brennholz: Scheit-, Kloben-, Leib-,



Knuppel-, Reiser-, Stockholz und Abraum.
Aufbewahrung des H. Ist man gendtigt, H.
im Freien liegen zu lassen, so wéhlt man hierzu
am besten ein freiliegendes Grundstiick (nicht
von hohen H&usern umgeben), um der Luft und
Sonnenstrahlen Zutritt zu gestatten; auch schitzt
man es am besten durch Uberdachung gegen
Regen und Schnee, doch so, daf die Luft seitlich
hindurch ziehen kann. Fir manche Zwecke ist
es notig, das H. von seinen Saftbestandteilen zu
befreien; dies geschieht durch Auslaugen oder
Ausdampfen. Flr besondere Zwecke, z. B. zu
Wasserbauten, Telegraphenstangen, Eisenbahn-
schwellen, wird das H. besonders konserviert,
indem man es mit Kupfervitriollésung, Chlorzink-
16sung, Sublimatlésung, Karbolsdure u. s. w. im-
pragniert. — Zoll: Brennholz s. Tarif Nr. 13 a;
Bau- und Nutzholz Nr. 13¢; Holzwaren Nr. 13d
bis Fur Bau- und Nutzhdlzer koénnen
Transitlager ohne amtlichen MitverschluB be-
willigt und Erleichterungen bei der Abfertigung
gewahrt werden. § 7 Nr. 2 des Tarifgesetzes.

Holzabsétze. — Anstatt der hohen Leder-
absédtze an Damenstiefelchen oder Damensehuhen
werden jetzt vielfach Absétze von Holz verwendet,
die mit dinnem Leder umklebt werden, damit
man das Holz nicht sieht; der Artikel geht auch
stark ins Ausland. — Verzollung wie Holzwaren,
mit Lederiberzug wie Lederwaren.

Holzbeizen, flussige; dieselben bilden jetzt
einen Handelsartikel und werden verwendet, um
geringwertigen Holzern durch Farbung das Aus-
sehen teuerer zu geben; so hat man H. fur Nach-
ahmung von Ebenholz, NuBbaum, Jakaranda,
Mahagoni u. s. w. Es sind Auflésungen ver-
schiedener Farbstoffe, auferdem fir Braun eine
wasserige Ldsung von Ubermangansaurem Kali.
— Zoll wie die betreffenden Stoffe.

Holzdraht; dunne drahtdhnliche Holzstabe
aus Nadelholz, Ahorn u. s. w.; sie werden mit-
telst einer besonders konstruierten Maschine her-
gestellt und zu Zundhélzern, Schuhstiften ver-
arbeitet, die dickeren zu Rolljalousien, Rolltisch-
decken u. s. w. — Zoll: Roher H. s. Tarif
Nr. 13d, gefarbter Nr. 13f.

Holzessig* (Holzséure, lat. acetumlignorum,
acidum pyrolignosum, frz. acide ligneux, vinaigre
de bois, engl, pyroligneous acid, ital. acido piro-
legnoso,aceto di legno). Wenn Holz dertrockenen
Destillation unterworfen wird, so hinterlalt das-
selbe circa 20 bis 30% Kohle und die abgetrie-
benen Destillationsprodukte sind teils wirkliche
Gase (Leuchtgas), teils Da&mpfe von Flissig-
keiten, die durch KihlVorlagen wieder tropfbar
verdichtet werden. Sie bilden ein Gemisch zahl-
reicher Substanzen, das sich aber bei ruhigem
Stehen schon von selbst in zwei Schichten trennt,
namlich Holzteer, welcher die untere Stelle
einnimmt, und roher Holzessig. Beide sind
Verkaufsware, soweit nicht der letztere sofort
weiter verarbeitet wird. Bei der Verkohlung von
Holz nach hergebrachter Weise in Meilern gehen
die Destillationsgase und Dé&mpfe natirlich in
die Luft; dagegen bieten Holzgasfabriken die
beste Gelegenheit zur Zugutemachung samtlicher
Produkte; wahrend hier das Gas die Hauptsache
ist, geben Kohle, Teer und Essig gute Neben-
einkiinfte, wenn Uberhaupt die Bezugs- und Ab-
satzverhdltnisse gunstig liegen. Andererseits ver-
legt man sich jetzt immer mehr darauf, auch bei
der eigentlichen Kohlenbrennerei das Destil-
lationsverfahren an Stelle der Meilerverkohlung

einzufithren, wodurch der H* und Teer gewonnen
und das auftretende Gas dadurch noch einiger-
maRen benutzt wird, da® man es in den Retorten-
ofen leitet und mitverbrennen I48t. Wo grofRe Walf-
der sind, die so wenig Kommunikation nach aulen
haben, dal das Holz weder als Nutz-, noch als
Brennmaterial abzusetzen ist, sind Kohlenbren-
nereien am Platze. Wo jetzt statt dessen Holz-
destillationen angelegt werden, wirde die Be-
schaffung von Féassern wieder Schwierigkeiten
machen; man zieht es daher vor, die Essigséure
an Kalk zu binden. Der trockene holzessig-
saure Kalk bildet dann ein leicht in S&cken
transportables Material zur Darstellung von Essig-
saure. Der rohe H., eine braune, saure, unan-
genehm teerig und raucherig riechende und
schmeckende Flussigkeit, besteht neben Wasser
aus Essigsdure, Holzgeist und kleinen Mengen
von Phenolen, Guajacol und anderen Produkten
der Destillation, die hier nur die Rolle #6n Un-
reinigkeiten spielen. Die Ausgiebigkeit an den
Bestandteilen des H. ist verschieden, je nach den
verschiedenen Holzarten und zu einem guten
Teil auch nach den Apparaten und der mehr
oder weniger guten Leitung der Feuerung. Die
meiste Essigsdure enth&lt das Destillat vonBuchen-
und Birkenholz. Im allgemeinen wechselt der
Gehalt zwischen 5 und 9°/0 Essigsdure. — Der
rohe H. dient fur sich als faulniswidriges Mittel,
zur Konservierung von Holz und zum Bestreichen
von Fleischwaren (kalte Raucherung). Fur Far-
bereien und Druckereien hat derselbe Verwendung
zur Darstellung des zu gewissen Farben erforder-
lichen holzessigsauren Eisens (vergl. Essigsaure).
Durch Umdestillieren des rohen H. in der Weise,
dal nur drei Viertel vom Ganzen abgezogen
werden, erhélt man den gereinigten oder rek-
tifizierten H., der in der Medizin verordnet
wird, aber noch kein reiner Essig ist, denn der-
selbe riecht immer noch brenzlig und verliert
unter EinfluB von Licht und Luft seine anféang-
liche Farblosigkeit wieder, indem die ihm noch
inwohnenden Brenzstoffe durch Sauerstoffaufnahme
sich farben und die Flussigkeit gelblich oder
bréaunlich erscheinen lassen. Die Reindarstellung
von Essigsaure und Holzgeist aus H. wird jetzt
in sehr groem MaRstabe betrieben. — Zoll: Gem.
Tarif Nr. 25d 1 bezw. 2; Holzteer zollfrei.
Holzgeist(Holzalkohol, Methylalkohol,
Methyloxydhydrat, Carbinol, Formalko-
hol, frz. esprit hydroxylique, alcool methylique,
engl, pyrolignous sprit, wood naphta, methylated
spirit, ital. pirito di legno, idrato di metilo, span,
alcohol metilico); ein Bestandteil des Holzessigs
(s. d.), aus welchem er durch wiederholte frak-
tionierte Destillation und weitere Reinigung fabrik-
mé&Rig gewonnen wird. Der fir gewdhnlich im
Handel vorkommende H. ist jedoch stets noch
etwas wasserhaltig, und die geringeren Qualitaten
enthalten auch noch andere flichtige Beimengun-
gen, die jedoch fir manche seiner Verwendungen
nicht storend sind. Man verkauft ihn wie den
Spiritus nach Prozenten, Tralles, gewo6hnlich 95
bis 98%. — Der H. ist eine dem gewohnlichen
Alkohol(Athylalkohol, Weingeist) dhnliche Fliissig-
keit, farblos, brennbar, sehr fluchtig, von eigen-
timlichem geistigen Geruch und brennendem Ge-
schmack, mit Wasser in allen Verhéltnissen misch-
bar; im konzentrierten Zustande wirkt er giftig,
im verdiinnten berauschend; er siedetbei 65° und
destilliertunverandertiiber. DieHauptverwendung
findet der H. jetzt zur Darstellung von Jod-
methyl (Methyljodur) fir die Herstellung ver-



schiedener AnilinfarbA; in England benutzt man
ihn, wegen der hohfe» Spiritussteuer, ganz allge-
mein anstatt Spiritus zum Brennen und zur Be-
jfeitung von Lacken, dort wie auch bei uns zum
denaturieren von Spiritus. — Zollfrei.
Holzkohle (lat. carbo ligni, frz. charbon de
bois, engl, charcoal, span, carbon dulce, ital. car-
bone di legno}. Dieser vielfach nutzbare und
wichtige Stoff oesteht aus dem groBten Teile des
im Holze vorhanden gewesenen Kohlenstoffes
nebst den mineralischen oder Aschenbestand-
teilen des Holzes. Kohle bleibt bekanntlich Gbrig,
wenn brennendes Holz geldscht oder unter solchen
Umstédnden in Brand gesetzt wird, daR die zur
volligen Verbrennung des Kohlenstoffes nétige
Menge Luft nicht zutreten kann. Auf dieser
letzteren MaRregel beruht die seit alten Zeiten
getibte gewohnliche M eilerverkohlung. Die
Ausbeute an Kohle ist beim Destillationsverfahren
begreiflfeb groBer als beim Brennen in Meilern,
da im lefc&teren Falle ein Teil des Holzes fur die
Unterhaltung des Brandes geopfert werden muf3;
dagegen aber bedurfen die Destillationsgefale
eine mehrstiindige &uRere Feuerung. Die Destilla-
tion ergibt im Maximum etwa 27% Kohle vom
Gewicht des lufttrockenen und 28 bis 32% des
vorher stark ausgetrockneten Holzes, die Meiler-
verkohlung etwa 20—23, wenn sie bestens ge-
fuhrt wird. Die Kohlenbrennerei, ein Geschaft,
das viel Umsicht erfordert, erfolgt im allgemeinen
derart, daR eine aus Scheiten aufgebaute Holz-
pyramide Uberall, bis auf eine Offnung zu oberst,
mit einem Mantel von Rasen und Erde umgeben
und von der Mitte heraus angezindet wird. Die
nétige Luft hat ihren Eingang durch L&cher,
welche zu unterst ringsum in den Mantel ge-
stoBen sind; der Brand beginnt von oben und
pflanzt sich im Innern allmahlich seit- und ab-
warts fort. Zur rechten Zeit wird die obere
Offnung zugeschlagen und andere Locher auf
halber Héhe eingestoBen, iberhaupt so oft neue
Locher erdffnet und alte geschlossen, als der gute
Fortgang der Operation es erfordert. Es geht
somit der Brand immer dem Luftstrome ent-
gegen; die brennbaren Gase, die sich aus dem
Holze entwickeln, dienen zugleich zu dessen Ver-
kohlung; herausbrechende Flammen werden immer
sogleich unterdriickt. Der fertig gebrannte Haufen
wird nicht der freiwilligen Abkihlung tberlassen,
da die Kohlenmasse dabei noch zu sehr schwinden
wirde, sondern hier und daaufgebrochen, wobei
man die mit Haken herausgezogenen glimmenden
Stlicke mit Wasser oder Sand abléscht. Ubrigens
sind die Vorgénge bei der Verkohlung des Holzes
in Meilern und Retorten die ndmlichen, nur daB
im letzteren Falle die brennbaren Gase wegen
Luftmangel unverbrannt bleiben und zu ander-
weiter nitzlicher Verwendung abgeleitet werden.
Beim Anfeuern des Meilers und der Retorte, wenn
die Hitze erst wenig Uber den Siedepunkt ge-
stiegen ist, entweicht zundchst noch Wasser in
Dampfform, welches auch im lufttrockenen Holze
noch verborgen steckt. Beim Hohergehen der
Hitze beginnt die Zersetzung des Holzes; es
werden Wasserstoff und Sauerstoff ausgetrieben,
die sich ebenfalls zu Wasser verbinden. Diese
Portion Wasser ist also ein Neugebilde. Der
Kohlenstoff endlich, obwohl bestédndiger als jene
beiden, wird doch zum Teil in die Zersetzungs-
und Neubildungsprozesse mit hineingerissen, und
es bilden sich nun eine groBe Anzahl gasformiger
und dampfféormiger Produkte, von denen die
letzteren durch Abkuhlung zu Teer und Holz-

essig verdichtet werden koénnen. Solchergestalt
gehen bei der Destillation des Holzes von den
circa 40% Kohlenstoff, welche dasselbe enthalt,
etwa 13% in den fluchtigen Produkten fort. Die
H. hat vor dem Holze in praktischer Hinsicht
bedeutende Vorteile, einesteils durch die grofRe
Leichtigkeit und Transportierbarkeit im Vergleich
zu dem viermal schwereren Holz, und dann haupt-
sachlich dadurch, daR sie dasjenige Brennmaterial
bildet, welches im kleinsten Raume die intensivste
Heizkraft einschlieft, sodafl sich mit Kohlen weit
héhere Hitzegrade als durch Holz erreichen lassen,
und daB sie das reinste Feuer ohne Rauch und
fast ohne Flamme geben. Die harten Holzer
geben auch hartere Kohlen mit grdsserer Heiz-
kraft, mit Ausnahme der Eiche, deren Kohle
wenig taugt. Die Kohlen der Weichhélzer sind
leichter brennbar als die der harten und werden
in groRerer Menge dargestellt, wéhrend zur Des-
tillation um deswillen rnjr harte Holzer verwendet
werden, weil sie erstlich die meiste Ausbeute an
Holzessig geben und dann auch harzige Hdlzer
hierbei ohnehin auszuschlieRen sind. Vergl.
ferner Holzessig. — Die beiden hauptséchlichen
Richtungen, nach welchen Holzkohlen verwendet
werden, sind ihre Benutzung als Brennstoff, als
Reduktionsmittel bei der Metallgewinnung und als
absorbierendes Mittel, woran sich noch einige
andere zu SchieBpulver (fiir welches jedoch ganz
besonders dargestellte Kohle verwendet wird),
als Schleifpulver, zu Zeichenkohle u. s. w.
schlieRen. In erster Beziehung brauchen sie be-
kanntlich zumeist Metallarbeiter, wie Schmiede,
Schlosser u. s. w., und wenn diese sich neuer-
dings auch oft mit Steinkohlen behelfen, so kann
doch bei Verarbeitung des Stahls dieH. nichtent-
behrt werden. Zu hittenméannischen Zwecken, zum
Ausschmelzen des Eisens, Zinks, Zinns und Bleies
aus den Erzen war H. friiher das einzige Mittel,
wéhrend jetzt, namentlich hei Eisenhochéfen, in
Ermangelung von Kohlen meistens Coaks dienen
mussen, obschon damit kein so gutes Produkt
wie das Holzkohleneisen erzielt werden kann.
Die leichtflissige”™ Metalle werden schon reduziert,
wenn ihre Oxyde mit Kohlenpulver gemischt und
in Tiegeln gegluht werden. Auch hier verbrennt
die Kohle zu Kohlensdure, indem sie den nétigen
Sauerstoff dem beigemengten Oxyde entreif3t.
In ganz analoger Weise wird der Phosphor
(s. d.) aus seinem Oxyd, der Phosphorsaure,
durch Kohle abgeschieden. — Die Kohle zeigt
bekanntlich, wenn sie beim Verkohlen ungestort
bleibt, noch vollig die Gestalt und Struktur des
Holzes, nur ist sie kleiner geworden. Durch das
Entweichen so vieler Gase und Dampfe aus dem
Holzkdrper ist aber die Kohle in ausgezeichnetem
Grade pords, einem hochst feinen Schwamm
vergleichbar, daher fahig, grole Mengen gasiger
Materien zu verschlucken, wie auch aus Flissig-
keiten verschiedene Stoffe auszuscheiden. Es
wird daher in nicht wenigen Fallen diese ab-
sorbierende Kraft der gepulverten H. nitzlich
verwendet, so als Desinfektionsmittel, um Miasmen
und Faulgeriiche in Wohnraumen, Kloaken u. s.w.
zu beseitigen oder nicht aufkommen zu lassen,
zum Reinigen von Wasser, welches organische
Zersetzungsprodukte, Metallsalze u.s. w. enthalt,
zum Entfarben von Flussigkeiten, sofern die
Féarbung von besonderen, abscheidbaren Bestand-
teilen herriihrt. Das Kohlenpulver zieht aus ge-
mischten Flissigkeiten Uberhaupt in vielen Féllen
einzelne Stoffe an sich, namentlich Pflanzenbitter-
stoffe und Pflanzengifte. Die absorbierende Kraft



der H. wird im allgemeinen durch die der Tier-
kohle (s. d.) Ubertroffen; doch paft fiir manche
Verwendungen die erstere besser, so namentlich
zum Entfuseln des Spiritus. Hierbei kann man
gleich die Spiritusddmpfe durch einen Behélter
mit grob gepulverter Kohle streichen lassen, oder
man leitet, wie gewdohnlicher, den ablaufenden
Sprit auf Kohlenpulver und I1&8tihn durchsickem,
wobei das Fuseldl von der Kohle zuriickgehalten
wird. Alle Kohle, die zu Zwecken der Ab-
sorption dienen soll, muR entweder frisch ge-
brannt oder gleich im frischen Zustande luftdicht
verpackt worden sein, da sie in freier Luft sich
mit Gasen und Riechstoffen sattigen und dann
beim Gebrauch unwirksam sein wirde. Man
kann aber einer unwirksam gewordenen Kohle
die absorbierende Eigenschaft der frischen im
vollen MaRe wiedergeben durch Ausglihen, was
schon bei der gewohnlichen im Handel ké&uflichen
Kohle allemal zu geschehen hat. Man fillt zu
dem Zwecke die Kohlen in Zugdéfen, entziindet
sie und bringt sie in vollen Brand, bis kein
Rauch und Geruch mehr zu bemerken ist, worauf
man dieselben noch gliihend in gut verschlie-
bare eiserne Kasten oder dergleichen Topfe
bringt. Zu allen solchen Zwecken dient immer
Weichholzkohle, da sie die starkste Porositat
und Absorptionskraft hat. Unterschiede sind auch
in dieser Klasse noch zu bemerken. Am kraftig-
sten wirkt die Kohle von Pappelholz, dann folgt
die von Lindenholz und hierauf die von Nadel-
hélzern. — Zollfrei.

Holzschuhe (frz. sabots, socques, engl, wooden
shoes, span, zapatos de madera); es sind dies aus
Holz geschnitzte Schuhe, die in verschiedenen
Gegenden Frankreichs, namentlich in den Wald-
gegenden der Departements Lozere, de 1’Orne,
de Sarthe, im Cantal und Puy de Dome, meist
jedoch nur fur den eigenen Gebrauch gefertigt
werden; eine ausgedehntere, geschaftsmaRig be-
triebene Holzschuhfabrikation findet man aber
im Departement der Lozere (Sevennen), wo
durchschnittlich 564000 Paar im Jahre gefertigt
und 288000 Paar versendet werden. Die grofiten
Niederlagen und Markte fir diesen Artikel be-
finden sich in den Stadten Alais, St. Ambroix,
les Vans, le Vigan, Vallerogue und Nimes; in
diesen werden auch die feineren und teueren H.
von angesessenen Holzarbeitern von Beruf ge-
fertigt, wahrend die rohere Ware von den Land-
leuten im Winter hergestellt wird. Auch diese
rohen Schuhe werden haufig nach den Stadten
gebracht, um hier durch Abschleifen eine ge-
falligere Form zu erhalten, sowie geschwarzt
und lackiert zu werden; auch werden sie durch
Einfassen oder Futtern mit Tuch, Leder, Seideu. s.w.
mannigfach verziert. Hauptsachlich benutzt man
Fichtenholz, nachstdem Birkenholz, seltener Erle,
Buche und NuBbaum. Zur Fabrikation obiger
564000 Paar H. in der Lozore, im Werte von
circa 1000000 Frank, sind allein 98250 Baum-
stimme notig. Seit einigen Jahren hat sich die
Herstellung von H. auch im Herzogtum Alten-
burg und in der Niederlausitz eingebirgert. Man
liefert sehr saubere Arbeit mittelst Maschinen-
betrieb zu billigen Preisen. Sorau in der Lausitz
und Schmélin in Altenburg sind die Hauptpro-
duktionsorte; hier werden auch Holzpantoffeln
. gefertigt. — Zoll: Rohe ungeférbte H. gem. Tarif
Nr. 13 d, gefarbte, gebeizte u. s. w., mitVorder-
blattem oder Bé&ndern aus ungefarbtem oder bloR
geschwarztem lohgaren Leder Nr. 13 f; mit Vor-
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derblattem oder Béandern aus anderem Leder,
Ledertuch oder Zeugstoff Nb.' 13 g.

Holzstaub (Hol«mehl, engl, flocks, span,
harina de madera); fein gemahlenes Holz, welche»
anstatt des Wollstaubes zur Bereitung der Samt-
tapeten benutzt wird. Dieser H. soll bei gleichem
Volumen 50Proz. leichter und 10Proz. billiger sein,
als der gewohnlich hierzu benutzte Wollstaub und
wird aufdem Tapetenpapier mit einem geruchlosen
und insektenverscheuchenden Klebstoff befestigt.
Die Bereitung dieses H. besteht darin, daB man
sehr dinne Hobelspdne weicher Holzer mit
Seifenwasser (besser Atznatronlauge) kocht, mit
Wasser sorgfaltig auswascht und dann beliebig
farbt., Hierauf folgt das Mahlen; besser dirfte«?
jedoch sein, den fertigen H. zu farben. Der Artikel
soll angeblich starken Absatz in Amerika finden.
— Zoll: S. Tarif Nr. 13c 2

Holzstifte (Holzspeiler). Die Neuerung in
der Schuhmacherei, die Verbindung von Sohle und
Oberleder statt durch Pechdraht durch einge-
schlagene hélzerne Stifte zu bewirken, kam
ihrer Zeit aus Nordamerika, wo sogleich auch
Maschinen zum Schneiden dieser Stifte konstruiert
und letztere selbst bei uns von dort eingefiihrt
wurden. Jetzt wird diese massenhaft verbrauchte
Ware léngst bei uns selbst erzeugt. Das dazu
am besten passende und angeblich ausschlieflich
verwendete Holz ist das des Spitzahorns, das
weich, leicht zu schneiden und dabei doch zah
ist. Die Stdmme werden aus Berggegenden be-
zogen, und da die Baume nicht eben haufig und
nur astlose Sticke mit nicht schief laufenden
Fasern verwendbar sind, so ist auch der Preis
ein ziemlich hoher. In Nordamerika verwendet
man auch das Holz der schwarzen Birke zu
diesem Zweck. Die Stiicke werden mittels Kreis-
ségen quer Uber die Fasern in Scheiben geschnitten,
die so dick sind, als die verlangte Nummer lang
werden soll. Diese Scheiben werden von einer
Maschine, die mit einem Fallmesser arbeitet, mit
grosser Schnelligkeit in Streifen geschnitten, denen
eine andere Maschine ebenso rasch an einer der
beiden Langseiten eine messerartige Kante an-
scharft. Diese Streifen kommen bundweise wieder
unter das Fallmesser, wo sie quer Uber die ersten
Schnitte gespalten und somit in die einzelnen
Stifte zerlegt werden, die demnach keine eigentliche
Spitze, sondern eine keilartige Schérfe haben.
Die Stifte werden schlieRlich in einer Lauftrommel
durch gegenseitige Reibung geglattet. Man fertigt
sie in 20 bis 30 verschiedenen Gréfen an. Die
deutsche Fabrikation von H., hauptsdchlich in
Schlesien und Thiringen vertreten, kann aber
wegen des hohen Zolls auf Ahornholz mit der
amerikanischen kaum noch konkurrieren, da
Amerika mit unverzolltem Ahomholz arbeitet.
Die Einfuhr von H. von dort in Deutschland be-
tragt circa 50000 Ztr. jahrlich. — Zoll: gem.
Tarif Nr. 13d.

Holzwaren (frz. ouvrages de bois, engl,
wooden ware, ital. merci di legno). Im weitesten
Sinne bezeichnet man mit diesem Namen nicht
nur alle aus Holz gefertigten Gegenstédnde, son-
dern auch das Holz selbst, insofern es als Ar-
beitsmaterial fiur gewisse Zwecke bereits irgend
eine Vorbearbeitung durch Séagen, Behauen u.s. w.
erhalten hat. Im engeren Sinne werden darunter
verstanden erstlich einfachere und grébere Holz-
artikel wie Mulden, Teller, Lo6ffel, Schindeln,
Span, Kisten und Kasten, Leitern, Backtroge,
allerlei Hausgeréte u. s. w., und ferner die zahl-
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losen Kleineren aus Holz geschnitzten und ge-
drechselten, meist auf mannigfache Art verzierten
Gegenstéande, welche groBtenteils zu Kinderspiel-
zeug bestimmt sind. In der Kegel gehen alle
dergleichen Artikel nicht von eigentlichen Hand-
werksmeistern aus, sind auch nicht Produkte von
Fabriken, sondern das Erzeugnis kleiner Haus-
industrie, wie sie von der Bevdélkerung wald-
reicher Distrikte an Ort und Stelle betrieben
wird und sich forterbt. Deutschland liefert die
meisten derartigen Waren, und versendet nament-
lich hiibsche und &uRerst wohlfeile Spielsachen
bis in weitentfernte Lander. Die namhaftesten
Distrikte und Orte, welche in diesem vielgestal-
tigen Zweige arbeiten, sind: Ammergau und
Berchtesgaden bei Salzburg im bayrischen Isar-
kreise; es werden dort und in den Nachbar-
dorfem die mannigfaltigsten Gebrauchs- und Spiel-
waren gefertigt. Das Thal Grdden in Tirol, mit
seinen schonen und oft kunstvollen Tierfiguren,
Heiligenbildern, Uhrgehdusen u. s. w., die aus
dem feinen weilen Holze der auf den Alpen
wachsenden ZirbelnuRkiefer geschnitzt werden.
AuBRerdem in Osterreich der Traunkreis mit Ischl,
Mollen und Hallstadt; Hallein und Gmunden in
Oberosterreich. Ferner liefern besonders die Be-
wohner des Bohmerwaldes, Erzgebirges, Vogt-
landes groBe Mengen Holzwaren, teils Spfel,-,
teils Gebrauchssachen, und bilden dabei die
Holzer fur Musikinstrumente eine besondere
wichtige Abteilung. Die sdchsischen Ortschaften
Seifen, Griinhainchen, Waldkirchen, Klingenthal
und manche andere sind mit ihren diversen H.
weit und breit bekannt. Im schlesischen Ge-
birge in den Ortschaften Steinseifen, Hermsdorf,
Petersdorf, Schreiberhau u. s. w. werden viele
geringere und feinere H. gefertigt, wobei als
Spezialitat die hubschen Galanteriewaren aus
Knieholz. Im Harz werden ebenfalls manche H.
gefertigt, aber die groRte Menge und Mannig-
faltigkeit derselben liefert doch der Thiringer-
wald, wo Sonneberg im Meiningischen das Haupt-
quartier der Fabrikation und des Handels mit
Spielwaren bildet. Von den Sonneberg umgeben-
den Spielwarenddrfem, in denen uberall die Be-
arbeitung des Holzes nur als Hausindustrie und
noch immer ohne alle maschinelle Beihilfe be-
trieben wird, sind einige besonders hervorzuheben,
da sie gewisse Spezialitdten produzieren. So ist
Steinach wohl der einzige Ort der Welt, wo
die Griffelkasten angeferti*t werden. In Juden-
bach werden dagegen die runden Wichsschachteln
und die Farbkastchen in zahlloser Menge zu ge-
radezu unbegreiflich billigen Preisen hergestellt.
In Neufang werden die mit Stimmen versehenen
Bélge und die Kinderviolinen geschnitzt. In
Forschengereuth, Mengersgereuth und Hadmmern
zimmert man die kleinen Puppentheater, Kauf-
mannsladden und Pferdestalle in ihrem &uBeren
Rohbau zusammen; auBerdem drechselt man hier
die hélzernen Beine und Arme fir Puppen,
welche erst in Sonneberg durch Bemalung und
Vereinigung mit den anderen Ausstaffierungs-
stlicken fertiggestellt werden. Weiterhin liefern
noch verschiedene Distrikte des Schwarzwaldes,
sowie Ulm und GeiRRlingen im WirttembergisChen
allerlei gedrechselte oder geschnitzte Waren.
Wie Sonneberg den Stapel- und Versandort fir
die Waren des Thiringerwaldes bildet, so Nurn-
berg mit Firth fir einen viel weiteren Kreis,
indem es aus Thiringen und Sachsen wie aus
stddeutschen Distrikten zu seinen eigenen Fabri-
katen noch eine Menge fremde bezieht und ver-

treibt. — Eine kleine, sich in den einfachsten
Wirtschafts- und Kindersachen bewegende Holz-
warenindustrie besteht auf dem Eichsfeld; die
Industriellen von dort heiBen auf den Leipziger
Messen die Quirlleute. — In England ist 0as
Stadtchen Tunbridge in der Grafschaft Kent der
Ort, wo eine Menge schéner H., wirtschaftliche
wie Galanterie- und Spielsachen, gefertigt und im
ganzen Konigreiche verbreitet werden. In Schott-
land ist eine eigenartige Schnitzerei im Betriebe,
die sich anfénglich auf die bekannten Tabaks-
dosen beschrankte, aber schon lauge auch eine
Menge anderer Gebilde wie Etuis, Kastchen,
Toiletten u. s. w. herangezogen hat. Alle diese
Arbeiten werden aus Sykomorenholz geschnitzt
und nach Art der Dosen mit Skulpturen im
schottischen Stil verziert. Aus einem Block
dieses Holzes, der etwa 21 bis 24 Mk. kostet,
lassen sich Waren im Werte von 60000 Mk. heraus-
schneiden. Vergl. ferner Spielwaren.— Zoll:
S. Tarif Nr. 13d bis g.

Holzwolle (Holzfaden, Holzfaser); sehr
diinne, aus weichem Holz gefertigte Faden. Man
hat davon zweierlei Art, solche, die zu der so-
genannten Holzweberei oder Herstellung von
Holztuch verwendet werden, und solche, die
wie Werg aussieht, deren Fasern also regellos
durcheinander gewirrt sind. Die Herstellung der
erstgenannten Art ist ein Industriezweig, der bis
jetzt nur an einem Orte, in Alt-Ehrenberg im
nordostlichen Bohmen, betrieben werden soll.
Es eignet sich hierzu nur das Holz der Zitter-
pappel oder Aspe, welches noch besonders aus-
gewahlt werden muB. Die Ware soll haupt-
séchlich nach Frankreich gehen. — Die andere
Art, dem Werg ahnliche H., wird jetzt in groRen
Massen fabriziert; sie wurde zuerst vor ungeiahr
10 Jahren aus Amerika zu uns gebracht und
zwar als Verpackungsmaterial an Stelle des Heues
und Strohes. Die Herstellung geschieht aus
Kiefern- oder Fichtenholz mittelst besonderer
Maschinen von verschiedener Konstruktion.
Die Arbeit erfolgt in der Weise, daB die
auf dem Schlitten der Maschine dem Holz zu-
néchst befindlichen verstellbaren Ritzmesser das
zu verarbeitende Holz der Lange nach in ein-
zelne, in der Breite beliebig wéahlbare Fasern
zerschneiden, welche dann durch das nachfolgende
Spannmesser in der ganzen Breite abgetrennt
werden und als Holzwolle unter die Maschine
fallen. Dieselbe wird als vorzigliches Pack-
material und ferner, ihrer grofen Elastizitat
wegen, als Polsterungsmaterial verwendet; auch
als Streumaterial fir Stallungen hat man sie em-
pfohlen. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c 2.

Holzzeug' (Holzstoff, Holzschliff, frz.
mati&re de bois, pate de bois, engl, wood pulp,
span, lignita); geschliffenes Holz, nicht zu ver-
wechseln mit Holzstaub (s. d.), wird in groRen
Massen in der Papierfabrikation verbraucht.
Néheres siehePapier. — Zoll: S. Tarif Nr. 27b.

Homatropin (Phenylglylcoltropein); ein
zusammengesetzter Ather des Tropins (Spaltungs-
produkt des Atropins), wird durch wiederholtes
Eindampfen der Lésung von Tropin und Mandel-
sdure mit verdlnnter Salzséure erhalten; Kkris-
tallisiert in durchsichtigen Prismen und wirkt
energisch erweiternd auf die menschliche Pupille
wie das Atropin, die Wirkung geht aber rascher
wieder voriber. Das H. wird jetzt medizinisch
in der Augenheilkunde verwendet. — Zoll: S.
Tarif Nr. 5a.



Honig* (lat.-mel, frz. miel, engl, honey, span,
miel, ital. mele); neben Wachs das Erzeugnis der
Honigbienen, von welchen die Arbeitsbienen den
Nektar aus den Blutenkelchen und reifen, siiRen
Friichten aufsaugen und geldutert durch die
Speicheldrisen in die Zellen eintragen, um ihn
als Nahrung fir sich und ihre Brut zu verwenden.
Blumen- oder Blitenhonig ist das Aus-
schwitzungsprodukt der Nektarienalif dem Grunde
der Blumenkronen, welches je nach Art der
Bliten besonderen Beigeschmack hat und diesen
bei dem Durchgang durch den Bienenleib nicht
ganz verliert, dabei aber den eigentlichen Honig-
geschmack mit annimmt. Die Biene nimmt aber
auch anderen Zuckerstoff in
Formen auf, sodaR nur dann von Anis-, Frith-
jahrsbliten-, Linden-, Raps-, Weil-
klee-u. s. w. Honig (beste Arten) oder Buch-
weizen», Heide-, Blatt- u.s.w. H. (schlech-
tere Arten) gesprochen werden kann, wenn die
Nahrung der Bienen vorzugsweise oder allein
aus dem Blumenhonig der genannten Pflanzen
bestand. Man hat ausgerechnet, daf z. B. vom
Klee zur Erzeugung von 1 Kilo H. in runder
Summe 5600000 Blutenképfchen notig sind.
Noch zu Anfang des Jahrhunderts bildete der
Honig das HauptversiBungsmittel; seit Ausbrei-
tung der Zuckerfabrikation hat der Verbrauch
wesentlich nachgelassen. Die Verwendung zu
Met oder Honigwein ist auf wenige G-egenden
beschrankt, haufiger die zu Honiglikor, Limonade,
Honigseife und Honigfarben, zu Essig in der
Konditorei, zu Honigkuchen u. s. w. Im
Deutschen Reich findet Mehreinfuhr von H. bis
zu 20000 m. Ztr. k 72 bis 80 Mk. statt, ebenso
von Wachs (s.d.); eine vollstandige Statistik der
Erzeugung eund des Verbrauchs fehlt. Ohne
kiinstliche Futterung sollen auf 1 Quadratmeile
400 Bienenstocke, fiur das Reich also tiber 4 Mil-
lionen -moglich sein; vom Stock rechnet man
durchschnittlich 10 kg Honigertrag; das Reich
hat nur 2 bis 3 Millionen Stdcke, erzeugt also
nur 23 Millionen kg, wéhrend es uber 40 Mil-
lionen kg erzeugen kénnte, und bei 2 Millionen kg
Mehreinfuhr, zusammen also 25 Millionen kg
Verbrauch, zur Ausfuhr 15 Millionen kg oder
Uber 100 Millionen Mk. zu liefern vermochte.
Die Bienenzuchtvereine haben Gutes bewirkt,
aber wesentlich noch nicht den Betrieb zu steigern
vermocht; die Bienenzucht ist in hohem Grade
lohnend (sicher 30 Mk. Reingewinn pro Stock),
erfordert aber viel Sorgfalt und Zeitaufwand. —
Das hauptséchliche innere Erzeugnis kommt immer
nur aus gewissen Gegenden, namentlich solchen,
wo Heidekraut haufig wachst, oder Buchweizen,
Klee- und Olsaaten in weiterer Ausdehnung an-
gebaut sind. In warmeren Gegenden ist die
Bienenzucht auch im Winter leicht und ergiebig,
in neuerer istZeit vornehmlich Amerika ein Haupt-
produzent fir H. geworden. Man zichtet dort
die aus Europa eingefiihrte gewohnliche Biene
und verschiedene andere, im Nestbau zum Teil
ganz abweichende Arten. Bedeutend ist die Pro-
duktion in verschiedenen Provinzen Osterreichs,
in Ungarn, dem sudlicheren RuBland und Polen,
in Italien und Frankreich, Spanien und Portugal.
Im ostlichen Europa kommt der Honig gréften-
teils von Waldbienen, die in hohlen Baumen,
Erdhohlen oder in holzernen Hitten hausen, die
man fur sie hinsetzt. Sidfranzosischer H. riecht,
je nach Ursprungsgegend, oft nach Rosmarin,
Lavendel, Thymian, ungarischer nach Meliloten,
griechischer vom Pentelikon nach Rosen u. s. w.

mannigfachsten

Je nach der Zeit des Honigschneidens unter-
scheiden die Bienenziichter Fruhlings-, Sommer-
und Herbsthonig. Der erste bildet die beste Sorte.
Auf das auRere Aussehen wird beim Honig viel
gegeben, der ganz helle, fast farblose (Glas-
honig) bevorzugt. Die gewohnliche Ware soll
recht hellgelb aussehen und wird um so weniger
geachtet, je mehr sie ins Braune schlagt. Heide-
kraut gibt von Natur braunen Honig. Bei der
Honigemte kann die Qualitdt dadurch erhoht
werden, daf man die reinsten und hellsten Wa-
ben abgesondert von den altem, dunkel oder
schmutzig gewordenen ausnutzt. Der H. betragt
dem Gewicht nach etwa das Zehnfache der ihn
einschlieBenden Wachszellen. Der H. wird teils
mit den, teils ohne die Wachswaben in den Handel
gebracht und heilt im ersteren Falle Scheiben»-
honig, im letzteren ausgelassener H. Man
bringt nach dem Schneiden die Waben in ge-
linde Wérme, in sudlicheren Gegenden in die
Sonne, wobei ein Teil des Honigs ausflieBt und
zwar im hellsten und reinsten Zustande und rein
st schmeckend, Jungfernhonig. Was nicht
freiwillig abflieBt, wird entweder durch Anwen-
dung kinstlicher Warme, durch Pressen oder
Centrifagieren gewonnen; es ist dies eine geringere
Sorte und heilt gemeiner oder geseimter
H. Der H. bildet anidnglich eine zéhflussige,
klebrige, homogene Masse; bei l&ngerem Stehen”
zur Vermeidung von Géarung immer in kihlen
Raumen, scheiden sich die, seine Hauptmasse aus-
machenden, zwei Modifikationen von Frucht-
zucker, Dextrose und Levulose, indem die eine
sich kornig aussondert und festeren Zusammen-
hang annimmt, indes die andere in dickflussiger
Beschaffenheit die obere Schicht bildet. Bei den
helleren Sorten tritt diese Scheidung friher, bei
den dunkleren spater ein, oft erst in 4 bis 6
Wochen. — Krauthonig, von allerlei Bliten
in Wiesen, Waldern und Garten gesammelt, ist
ohne hervorstechende Besonderheit, Buchwei-
zenhonig, griinlich, Heidehonig, braun und
gering, Llndenhonlg weiB, lieblich riechend

und schmeckend, RUbsenhonig, hellgelb, zu
den besseren Sorten gehérend. Die wichtigsten
Handelssorten sind folgende: Deutscher H.;

von diesem sind besonders der Holsteiner und der
Frieslander hervorzuheben, beide sind von hell-
gelber Farbe; ferner der Lineburger Heidehonig,
hellbraun, und der vom Oberrhein, braun und
kornig; auch Sachsen, Thuringen,Wirttembergund
Schlesien produzieren viel H.; in Breslau besteht
beispielsweise eine ziemlich bedeutende Honighorse
seitlber400 Jahren.—Ungarischer H.; derselbe
stammt meist von wilden Bienen und wird in
Fassern von 4 bis 5 m. Ztr. in den Handel ge-
bracht; der beste ist der Rosenauer H., von
dem man wieder braunen, gelben und weilen
unterscheidet. Der H. aus Siebenbiirgen, Kroatien
und Galizien geht auch als ungarischer. Der
Dalmatiner und Istrianer H. ist hellgelb, nicht
kdrnig, aber sehr gut; man versendet ihn in
Léageln von 50 bis 85 kg. Italienischer
H. wird sehr geschatzt, namentlich der rémische.
— Schweizer H. ist ebenfalls sehr gut, wird
aber leider sehr viel verfalscht. Franzo-
sischer H., von ausgezeichneter Qualitdt der
aus dem Chamounythale am Montblanc; er wird
in Bltten von 2 kg versendet; nachstdem sind
zu erwdhnen der H. von Marseille, Bayonne und
Bordeaux. — Spanischer H.; alle sudlichen
Provinzen Spaniens liefern H. von groRer Giite,
am berlihmtesten ist der von Sevilla und Cor-



dova, welchen die Bienen aus den Bluten der
Orangenbdume bereiten und welchen man dort
Azular nennt. Ebenso ist der H. von Valencia
und Huelva von vorziglicher Beschaffenheit. —
Griechisch«* H. ist derberihmteste und wird
in bedeutende»'Mengen fast nach allen Teilen
Europas versandet, vorziglich aber nach Eng-
land, mit oder ohne Waben. Der feinste ist der
vom Berge Hymettos in Attika und der von
Carieto auf der Insel Euboa; der letztere heiflt
dort Rodomeli (Bosenhonig), weil er den Ge-
ruch der Bosen, von demihn die Bienen sammeln,
«mgenommen hat. Riki ist eine weniger feine
Softe von dunkler Farbe und Beigeschmack nach
Erika (Heidekraut), daher der Name. Die feineren
Sorten des griechischen H. sehen rétlich aus,
sind durchsichtig und Ubertreffen an SuRigkeit
und Aroma alle européischen Sorten. Man erntet
ihn im Mai, Juni und August. Der H. von der
Krim und den L&ndern am Schwarzen Meere
gebt stark nach Konstantinopel. — Amerika-
nischer H. kommt am meisten als Havanna-
honig von Kuba und anderen westindischen
Inseln, sowie als Valparaisohonig von Chili,
seast auch von Mexiko, Califormen u. s. w.;
er ist in der Kegel hellfarbig, der von Kuba, in
Fassern von circa 400 kg eingefuhrt, weill und
fest. Friher gewdhnlich séuerlich oder von ge-
ringer SiBe, sind jetzt die amerikanischen Honige
von besserer Qualitdt und so gut als die euro-
paischen. Kalifornien produzierte 1884: 1500000
amerik. Pfund ausgelassenen und 750000 Pfund
Scheibenhonig. Fir den Handel mit H. ist Ham-
burg der wichtigste Platz, da sowohl deutsche
ids fremde Sorten dort zu finden sind. Das sud-
liche Deutschland erhalt Zuschiisse aus Ungarn,
Steiermark, Dalmatien, Istrien durch die Markt-
platze Pest, Triest und Salzburg. Uber Danzig,
Breslau, Konigsberg gehen die Bezilige ausPreuf3en,
Litauen, RuBland und Polen. Italienische, fran-
zosische, spanische, portugiesische und levantische
Ware kommt kaum an den deutschen Markt. —
Der H. wird nicht selten verfalscht. Ist er bloR
mit Wasser verlangert, so ist er leichter ab sein
natirliches spezif. Gewicht (1.42 bis 1.43) und
scheidet beim Stehen an der Oberflache eine
dttnne, wasserige Schicht ab. Am haufigsten
wird er dagegen mit Starkezucker oder Starke-
sirup verfalscht, seltener mit Kolonialsirup,
Ribensirup und Starkekleister. Sauer wird der
H. von selbst, und ist dann naturlich auch keine
gute Ware mehr. Aufbewahrt kann H. in
Scheiben, dicht Ubereinander gelegt in Stein-
tépfen, Uberbunden mit Pergamentpapier oder
Blase, mehrere Jahre lang werden, wenn er an
kuhlen Orten bleibt; ausgelassener H. muR ge-
lautert, dick eingekocht und in Steintopfe gefillt
werden. Die Reinigung geschieht, indem man
ihn in Vermischung mit Wasser gelinde kocht
oder nur nahe an der Siedhitze erhalt, ofter ab-
schdumt, bis zur Sirupdicke eindampftund durch
Flanell seiht; solcher H. wird in Apotheken unter
den Namen mel depuratum oder mel despumatum
gefuhrt. — Zoll: 3 Mark, Tarif Nr. 251.
Hopfen (frz. houblon, engl, hop, span, hoblon,
ital. lupolo); die Fruchtstande (Dolden, Hopfen-
zapfen, Trolle) der Hopfenpflanze, Humulus
lupulus, welche in vielen Landern angebaut
wird; die des wilden H. finden in den unteren
Donauléndern allgemeine Verwendung, bei uns
nur hier und da als Ersatz von eigentlichem H.
Bei dem von Jahr zu Jahr steigenden Verbrauch
Ton Bier, welchem der H. Haltbarkeit und Arom

geben muB, gehdrt der H. zu den wichtigsten
Kulturpflanzen, weichemim ganzen an 100000ha
Land gewidmet sind. Der Jahresertrag an H.
in der ganzen Welt betrug 1886: 92340500 kg,
der Verbrauch dagegen nur 83200000 kg. Den
meisten H. produziert Deutschland (durchschnitt-
lich 26 600000 kg), dann folgen England, Nord-:
amerika, Belgien, Osterreich, Frankreich und
Italien. — Der Preis ist je nach der Sorte und dem
Ernteertrag verschieden hoch, im Durchschnitt
zu 2,4 Mk. pro Kilo anzunehmen, als sog. Land-
hopfen, geringste Sorte, kaum ‘/t Mk., als Saazer,
Spalter und Schwetzinger, beste Sorten, mindestens
6 MK.; dader Ertrag auRerordentlich schwankend
ist — pro Stock 120 g bis 500 g und mehr, je
nach Witterung, so findet oft Mangel mit hoch
gesteigertem Preis — 8 bis 9 Mk. (16 Mk. in
bester Sorte) — und UberfluR mit tieferem Preis-
stand — 30 Pfg. fur Landhopfen und 2 Mk. fir
bessere Ware, statt. Die Hopfenpflanze ist zwei-
hausig, die méannlichen Blutenstdnde (Fimmel-,
Femel-, Fimel-H.) sind nicht verwertbar, die
weiblichen bestehen aus zapfenartigen Kétzchen,
mit grunen, gelbgrinen Bluten, zu 4 in den
Achseln sich deckender zweizeilig gestellter Neben-
blatter, jede von einem Blattchen unterstiitzt und
am Grunde umgeben. Blutezeit Juli bis Sep-
tember (Frih- und Spéathopfen). Die Frucht-
zapfen, das begehrte Produkt, offizinell als coni
oder strobuli lupuli, sind 2 bis 4 cm lang, oval,
hangend und sowie die Blattchen und Neben-
blattchen mehr oder weniger dicht mit goldgelben
Drusen bedeckt. Die Frichte, einsamige, rund-
liche NuBclien, 3 mm im Durchmesser, geben
den Bieren einen unangenehmen Geschmack,
weshalb man nur weibliche Pflanzen baut und
diese aus Setzlingen, Fechsern, erzieht und ver-
mehrt. Der wirksamste Bestandteil des Hopfens
ist das aus den Drisen der Zapfen bestehende
Lupulin oder Hopfenmehl, Hopfenstaub
(bis 10 °/o der Zapfen), welches auch zur Dar-
stellung von Hopfendl (200 Mk. per Kilo
dient und fur Apotheken einen Handelsartikel
fur sich bildet. Die Hauptbestandteile des H.
sind: eine besondere Gerbsaure, Hopfenharz,
das Hopfenbitter oder eigentliche Lupulin, das
atherische Hopfendl und ein noch unbekanntes
Alkaloid. Die fur dasBier (s.d.) geschatztesten
Bestandteile sind wenig haltbar; nach Jahresfrist
wird der H. schon &uRerlich rotbraun, verliert
an Arom, riecht dann durch Bildung von Valerian-
saure unangenehm und verliert das Hopfenmehl;
durch Schwefeln und Pressen kann er etwas
haltbarer gemacht werden; vorjahriger I1. bildet
aber nur bei nachfolgender schlechter Ernte noch
einen verwertbaren Artikel, bei guter wird er
wertlos, weil dann ohnedies Uberproduktion statt-
findet. Die Engléander und Amerikaner versenden
nur geprefiten und geschwefelten H.; der Ver-
such, die wirksamen Bestandteile als Hopfen-
extrakt herauszuziehen, ist zwar gelungen,
doch hat dieses in der Brauerei keinen wesent-
lichen Eingang finden konnen, weil es nur die
im Wasser loslichen Bestandteile des li. enthalt,
auch die Echtheit nicht kontrolliert werden kann
und Verfélschungen leicht méglich sind. — Der
Handel mit H. ist nach obigem sehr unsicher, Spe-
kulationsgeschéfte gar nicht zulassend; es muf
rasch gekauft und verkauft und kann hdchstens
von den Brauern selbst Lager gehalten werden.
Der Fruhhopfen ist der bessere, anspruchs-
vollere und leichter gefédhrdete, der Spathopfen
der ertragreichere; der sehr dauerhafte Knob-



lauchshopfen steht zwischen diesen. Von
jenen gibt es verschiedene Sorten. Als beste
gelten der bohmische rote Saazer (Abart
der pommersche oder Hengsthopfen), fast
Gberallhin verbreitet, der Spalter (Spalter
Stadtgut) und der Schwetzinger H. Der
bohmische Grinhopfen, Landgut (Auscha),
findet weniger auRerhalb Verwendung. Guten
H. liefern auch Falkenau und Pilsen, Hersbruck,
Lauf, Ober-, Mittel- und Unterfranken, Schwaben
und Neuburg; mehr Landgut: Tibingen und Stutt-
gart, Neutomysl in Posen und die Reichslande
(Hagenau, Bischweiler), Belgien (Ypern, Gent,
Alost), England, Frankreich nur im Norden
(Dep. Bousy und Bussigny), Nordamerika, neuer-
dings auch Australien, Neuseeland und Ostindien
(Himalaya). Die Hopfenpflanze gibt in den
Blattern ein brauchbares Futter, in den Ranken
pder Reben Material zu Papier oder Gespinsten
fur starke Zeuge (Schweden, Pommern), oder
Brennmaterial oder bei der Drahtzucht Binde-
material zu Ranken der Stengel; fir die Kiiche
bilden die im Frihjahr aus dem Wurzel-
stock keimenden Sprossen, Hopfensprossen,
Hopfenspargel, ein vortreffliches Gemdise.
Die Gute des H. ist zundchst bedingt durch
Lage, Boden und Klima; brauchbares Gut kann
noch in vielen Gegenden gebaut werden, das
beste bleibt aber auf die genannten Orte be-
schrankt; englischer und amerikanischer H.
kommen nicht gleich, liefern aber zum Teil gute
Ware. Die Lage fur den Hopfenbau muR sorg-
sam gewahlt werden, Schutz gegen rauhe,
trocknende und feuchte Winde (Baumgirtel,
Mauern) ist unbedingt ndtig, beliebt der Hang
gegen Siud und Sudwest und eine vor starken
Nebeln schiitzende Hohenlage. Gegenden mit
schroffem Temperaturwechsel sind auszuschlieRen.
Der Hauptanbau liegt in Europa zwischen dem
45, und 50.° n. Br.; das sidliche Schweden und
Sidungarn bilden die Grenzgebiete. Da der H.
als Rankengewéchs an Stangen oder in Draht-
zucht gebaut werden muB, so sind auch Gegenden
mit heftigem Windwehen vom Anbau auszu-
schlieRen. Die Pflanzung geschieht in Lochern,
1,3 bis 1,8 m entfernt und gleiche Reihendistanz,
sodaR etwa 3200 bis 5800 auf 1 ha zu nehmen
sind. Die Behandlung der Plantagen ist sehr
kostspielig und erfordert viel Menschenarbeit.
Der H. leidet durch die Witterung, durch Ruf-
tau oder Schwarze, Kupferbrand oder Fuchs,
Mehltau oder Fral, Wurzelfaule, Vergilbung,
Blattlause, Schnellkéaferlarven, Hopfenwurzel-
spinner, Erdfléhe, Hopfenzinsler und verschiedene
andere Schmetterlingsarten und durch Unkraut.
Sein Ertrag ist sehr unsicher. Wesentlich be-
einflult wird die Gute durch die Art des Trock-
nens; er soll die schone grine Farbe und das
Hopfenmehl behalten, sicher und rasch trocknen,
dabei aber nicht zu viel beriihrt werden. Man
zieht das Trocknen aufHorden oder das Wenden
mit Reiserbesen vor. Genugend getrocknet wird
er in grofRe Ziechen (Sacke) eingetreten und, mit
Ursprungszeichen, Namen des Zichters u. s. w.,
versehen, versendet. Besonders feine Sorten,
wie der H. von Saaz, Spalt, werden von der
Obrigkeit gestempelt. Die Zeichen sind kein
sicheres Merkmal des Ursprungs, da die leeren
Ziechen von Handlern aufgekauft werden. Die
Hopfenplantage tragt erst vom 3. Jahr an und
nur etwa 12 bis 15 Jahre lang; es muB daher
jahrlich eine entsprechend groe Neuanlage und
ebensoviel Umbruch stattfinden. Der Hopfen-

bau gehort vorzugsweise der Kleinkultur an,
Anlagen von uber 2 ha gehdren schon zu den
Seltenheiten, viele bebauen nur einige Ar. Man
erntet pro Hektar 0,8 bis 8 m. Zentner Dolden und
13 bis 18 m. Zentner trockene Blatter und ge-
winnt 300 bis 500 Mk. Reinertrag und mehr.
Guter H. muB griinlichgelb, nicht rot oder braun
aussehen, sich klebrig anfiihlen, zusammengeballt
die Form einige Zeit lang behalten, stark aro-
matisch riechen, besonders beim Zerreiben reich
mit gelben Drisen bedeckt sein, im Bruch des
Mittelstengelchens der Dolden hellweil und beim
Zerbrechen der Katzchen einen deutlich sicht-
baren Strich auf der Handflache machen lassen.
Vgl. unter Bier. — Zollsatz: 20 Mk., TarifNr. 14.

HopfenOl (lat. oleum lupuli aethereum); das
atherische, aromatisch riechende Ol des Hopfens;
es wild durch Destillation mit Wasserdampf er-
halten, und geben die Hopfenzapfen hierbei nur
0,8 °/0, das Lupuli allein 2°/0. Das H. ist dinn-
flussig, braunlichgelb und hat ein spezif. Gewicht
von 0,91, sein Siedepunkt liegt zwischen 125
und 235°C. Es verharzt leicht und nimmt dann

einen Geruch nach Baldriansdure an. — Zoll:
Gem. Tarif Nr. 5a.

Hom (lat. cornu, frz. come, engl, hom,
span, cuerno, ital. como); bekanntlich die Stirn-

aufsatze gewisser Tiere, von denen die des
Rindergeschlechts der Menge ihres Vorkommens
im Handel und ihrer Bedeutung nach so uber-
wiegen, daB der allgemeine Ausdruck Horner
im Handel sich fast nur auf diese bezieht. Die
Masse, aus der diese Auswiichse bestehen, die
Hornsubstanz, hat in der animalischen Welt
eine weite Verbreitung, denn sie findet sich
wieder, freilich mit manchen Modifikationen, in
Oberhaut, Haaren, Borsten, Federn, Stacheln,
Hufen, Klauen, Nageln, Schnabeln, im Schildpatt
und Fischbein. Von den Knochen und Geweihen
(s. Hirschhorn) unterscheidet sich die Horn-
substanz dadurch, daB sie in siedendem Wasser
nicht zu Leim zu verkochen ist, sondern nur er-
weicht und nachgehends ihre volle Harte wieder
annimmt. Die Asche der Homsubstanz enthalt
mehr oder weniger phosphorsauren Kalk, die
der Federn auch viel Kieselséure; der Aschen-
gehalt schwankt zwischen 2s (Schildplatt) und

3 °/0(Buffelhom). Alle Hornsubstanzen enthalten
Uiberdies mehr oder weniger, bis zu 5% Schwefel.
Die Struktur der Hérner hat eine entfernte Ahn-
lichkeit mit der des Holzes, indem sich auf dem
Durchschnitt eines Homes formliche Jahresringe
zeigen. Je élter das Gebilde ist, um so mehr
werden diese Ringe unkenntlich, und da altes
besser ist als junges, so ist das stdrkere oder
geringere Hervortreten der Ringe ein gutes
Unterscheidungszeichen, Die Hommasse ist von
Markkanélen durchzogen, welche in den &uReren

Teilen des H. immer zahlreicher sind, als im
Innern. Die Hornmasse besitzt eine leidliche
Harte, ist etwas biegsam und elastisch, mehr

oder weniger durchscheinend, in der Farbe von
weill und gelblichgrau bis schwarz variierend,
und erweicht sich, wie gesagt, in der Hitze so
weit, da® man sie nicht nur bequem biegen
und pressen, sondern selbst loten oder schweiRen
kann, wortber weiterhin Néheres. Mit diesen
Eigenschaften eignet sich das Hora zu einer
Menge technischer Verwendungen, die sich aber
ziemlich scharf in zwei Gruppen sondern, je
nachdem dabei der solide oder der hohle Teil
der Homer in Arbeit kommt. Die oberen soliden



Enden sind die wertvollsten und am meisten ge-
brauchten Bestandteile der Horner; sie kommen
héufig schon abgeschnitten und separat als H orn-
spitzen in den Handel und bilden hauptséch-
lich das Material fir Homdrechsler, indes die
Hohlstiicke (Hornschroten) dem Kammacher
u. s. w. zufalien. Die erste Vornahme mit rohen
Hornern ist, da® man sie von dem Kern befreit,
der die Hohlung des dickeren Endes ausfillt.
Man 148t sie zu dem Ende ldngere Zeit in
Wasser erweichen und schlagt sie dann, beim
dinnen Ende angefaft, gegen ein Stiick Holz,
wobei der Kern von selbst herausféllt. Man
zerségt dann die Horner in Spitzen und Sehrote.
Bei Verarbeitung der ersteren zu Stoekgriffen,
Spitzen fir Raucher und vielerlei anderen Dingen
dienen Drehbank, Messer, Feilen u. s. w. und
unter Umstdnden Biegen in der Hitze. Um gute
Pfeifenspitzen herzustellen, wird das Horn ins
Kreuz gespalten, sodal es vier Stiicke gibt. Die
Bearbeitung der Hohlstiicke zu flachen Kdrpern
ist ziemlich mihsam. Nach langerem Liegen
in kaltem Wasser bringt man sie auf einige
Stunden in siedendes, schiebt sie dann gleich auf
die Zinken langer Gabeln, an denen sie (ber
einem lebhaften Flammenfeuer rasch gedreht
werden, um sie recht gleichmé&Big zu erhitzen.
Noch heil spaltet man sie der Léange nach auf,
biegt sie mit flachen Zangen, unter zeitweiligem
Anhalten ans Feuer, zu Platten auf, die man
abwechselnd mit glatten Eisenplatten schichtet
und den StoB in eine starke Presse setzt, bis
vollige Erkaltung eingetreten ist. Derartige
Platten, durch welche also das Rohmaterial fir
die weitere Umarbeitung durch Kammacher u. s. w.
schon aus dem Groben zugerichtet ist, sind auch
im Handel zu haben. Das Horn ist dabei im
&uleren Aussehen, Farbe, Aderung u. s. w. un-
veréndert geblieben und kann zu allen Zwecken
gebraucht werden, bei welchen eine besondere
Durchscheinbarkeit nicht von néten ist. Buffel-
hom erfahrt in der Regel keine andere Vor-
bereitung. Fur andere Zwecke dagegen soll die
natirliche Transparenz des Hornes erhoht werden,
und die nach vorstehenden Angaben hergestellten
Platten erfahren dann eine weitere' Bearbeitung.
Es eignen sich indes nur Homstiicke hierzu, die
schon von Natur wei sind; schwarzes Horn
wird nimmermehr durchscheinend. Man erhitzt
also die Platten wieder tber Feuer, scharft mit
Messern oder Schabern zu dicke oder tribe
Stellen, oberflachliche Adern, kurz alles, was die
Transparenz stéren wiirde, hinweg, legt die Stiicke
auf einige Tage in kaltes, dann einige Stunden
in heiles Wasser, taucht sie dann in geschmol-
zenes Fett oder Talg und schichtet sie abermals
mit heilen eisernen Platten in eine Presse, wo
sie unter allméhlich gesteigertem Druck bis zum
Erkalten bleiben. Die Masse hat sich jetzt unter
der Wirkung des Fettes zwar gebraunt, ist aber
gegen das Licht viel durchgéngiger geworden.
Homplatten dieser Art dienen zu Laternen, Wag-
schalen fir Apotheker u. s. w. Es gibt aber
bei dieser Plattung des Hornes zwei weitere,
nach Bedarfin Anwendung kommende Hilfsmittel,
das Spalten n@mlich und das LoOten oder
Schweiflen. Das Spalten geschieht ebenso
durch die Flache, wie das Zersagen eines Brettes
in dinnere Bretter oder Foumiere, und es dienen
beim Horn ebenfalls Sdgen, und zwar Kreissagen,
welche sich horizontal nahe Uber der Flache
einer Tischplatte drehen, auf welcher ihnen die
Horntafeln entgegengeschoben werden. Solcher-

gestalt erhalt man aus einer Hornplatte zwei bis
drei dunnere. Durch’ das Schweiflen setzt man
kleinere Platten zu groReren zusammen, ohne daf
die Fiigung besonders bemerklich wird. Es be-
ruht dies auf der Eigenschaft des Homes, in der
Hitze klebrig zu werden und besteht einfach
darin, daB man die zu verbindenden Kanten
sauber abschréagt, zusammenstot und zwischen
heiBen Flachzangen, Platten u. s. w. fest ein-
spannt, wobei sie dann nach dem Erkalten ein
Ganzes bilden. Die Lotstellen missen vor der
geringsten Spur von Fett, auch vor Berlhrung
mit den Fingern behitet werden, da sonst keine
Bindung erfolgt. Die verschonernde Bearbeitung
des Horns geschieht durch Schaben, Schieifen
mit feinem Bimsstein, Tripel und dergleichen.
Platten erhalten ohne weiteres einen schénen
Glanz durch Einspannen zwischen erhitzten po-
lierten Kupferplatten. Die Hommasse wird auch
verschiedentlich gefarbt und gebeizt, namentlich
durch Erzeugen einer gefleckten Féarbung zu
Schildkrot gestempelt. — Hufe lassen sich wie
Horn verarbeiten und werden besonders in Knopf-
fabriken benutzt, wo sie durch Kochen erweicht,
in Scheiben geschnitten und durch Pressen ge-
formt werden. Sonst lassen auch Fabrikanten
auf Drehbanken mittels Hohlbohrern die besten
Partien der Hufe in Form kleiner Cylinder heraus-
nehmen und geben die durchlochten Stiicke als
Abfall weg. Hornspdne und andere Abfille
kommen ebenfalls in den Handel und dienen zur
Darstellung von Tierkohle, Blutlaugensalz und
was damit zusammenhangt, ferner zum Verstahlen
von Eisen und als Dingmittel in Treibhausern
und sonst in Féallen, in denen die Kosten hoher
sein dirfen als fir andere Dingemittel. Man
versteht aber auch aus diesen Abféallen noch
hoérnerne Gebrauchsgegenstande, Dosen, Kndpfe
und dergleichen herzustellen durch heile Pressung.
Man hat dazu messingene zweiteilige Formen,
zwischen welche die zerkleinerte Masse gegeben,
dann die Form zwischen zwei stark erhitzten
Eisenplatten in eine starke Presse gesetzt wird,
die man allmahlich, wie die Hitze sich der Horn-
masse mitteilt, mehr und mehr anspannt. Hitze
und Druck verbinden alles zu einem kompakten
Ganzen, die Abhaltung von Fett und anderem
Schmutz immer vorausgesetzt. — Die Ochsen-
und Kuhhorner, die in Deutschland selbst in
groBer Menge erhalten* werden, bilden eine Se-
kundaware, und es werden davon gewdhnlich
nur die Spitzen zu Homarbeiten verwendet.
Sehr viele und gute kommen dagegen von den
auf den Ebenen Siidamerikas lebenden Rinder-
herden lber Buenos Ayres, Rio Janeiro u. s. w.
Die amerikanischen B uffelhdrner sind beson-
ders groB3, von der Spitze bis zu einem Drittel
abwarts schwarz, (brigens weif3, in der Masse
sehr fest, rein und durchscheinend und nehmen
eine schone Beize an; sie werden aber immer
seltener und teurer; so kostete der Zentner Prima-
Qualitat 1872: 48 bis 52 Mk., jetzt zwischen
78 und 84 Mk. schwankend. In Europa sind
die ungarischen Hérner ausgezeichnet durch be-
sondere GroRe; sie sind grau, grinlich, schwarz
mit weill gemischt; die groBten und schonsten
werden zu studentischen Trinkhdmern verarbeitet.
Irische Horner, hellfarbig und fast bis zur Spitze
hohl, werden in der Bearbeitung sehr durch-
sichtig und sind besonders zu Plattenarbeit ge-
schatzt. RufBland und Polen, die Schweiz, Spanien
und Portugal bringen ebenfalls verschiedene Qua-
litaten von Hornern an den Markt. Die B iffel-



hdorn er werden wie die Rindshorner verarbeitet,
sind aber teurer als diese, da sie fester und von
feinerer Masse sind und eine schoénere Politur
annehmen. Sie sind gedrickt, fast dreikantig,
in der Masse dunkelbraun oder schwérzlich. Die
schonsten werden aus Kleinasien und Indien be-
zogen, geringere liefern Ungarn, Siebenbirgen,
die Wallachei, Italien, Spanienu.s.w.— Ziegen-
und Widderhorner finden ebenfalls Verwen-
dung, besonders als Laternenhorn. Die hiibschen
schwarzen hakenférmigen Gemshdrner sind
beliebt fir Stockriicken, sonst zu Spitzen, Stiefel-
haken u. dgl. Die Horner vom Gnu und anderen
Antilopen, vom Rhinoceros, Renntier u. s. w.
haben fir unseren Markt keine Bedeutung. —
Zoll: Rohe Horner, Hornspitzen und Homspéane
sind zollfrei. Rohe Hornplatten gem. Tarif
Nr. 13d, gepreBte mit Mustern oder polierte
Platten, sowie Hornwaren Nr. 13g.

Huflattich (lat. folia farfarae, herba farfarae,
frz. herbe de taconet, herbe de tussilage, engl,
coltsfoot herb, ital. erba tussilaggine)5 die ge-
trockneten Blatter einer ausdauernden, in ganz
Europa auf thonigem, aber kalkhaltigem Boden
wachsenden Pflanze (Tussilago farfara) mit
niedrigem, weiBfilzigem, einblitigem Stengel und
gelber Kompositenbliite, auf welche spater erst
die rundlich herzférmigen, auf dem Boden lie-
genden Bléatter folgen, die oben griin und etwas
glanzend, unten weiRfilzig sind. Diese Blatter
schmecken bitter, schleimig und etwas zusammen-
ziehend und kommen mit unter den Brustthee.
Auch die Hjuflattichbliten (flores farfarae)
werden zuweilen als Thee verwendet. Die ver-
wandte Pflanze Tussilago Petasites, groRer
Huflattich', Pestwurz, mit bedeutend groReren,
nierenférmigen Blattern und purpurfarbigen Blu-
ten, deren Wurzel man frither bedeutende Krafte
zuschrieb, ist- auBer Gebrauch gekommen. —
Zollfrei.

HUhnereier (lat. ova gallinacea, frz. oeufs
de poule, engl, pullet eggs, ital. ova di pollame).
— Dieselben bilden nicht allein einen bedeuten-
den Artikel des Lokalhandels, sondern werden
auch unter Begiinstigung der Eisenbahnen und
Dampfschiffe mehr und mehr in weitere Fernen
versandt und treten namentlich beider Versorgung
groRer Stadte, wie Paris, London, Berlin, als ein
wirklicher GroRartikel auf. Berlin erhalt seinen
Eierbedarf hauptsachlich aus Schlesien. Ein
groRartiger Handel von Land zu Land bewegt
sich bestandig von#Nordfrankreich, néchstdem
auch von Italien, Osterreich-Ungarn, Deutsch-
land, Belgien, Holland, Danemark, Spanien,
Portugal und anderen Lé&ndern nach England,
und haben sieh die franzosischen nérdlichen
Provinzen auf die Gewinnung von Eiern sehr
groRartig eingerichtet, um den gewaltigen Kon-
sum der Englander zu erméglichen, die auBer
ihrem eigenen Erzeugnis auch noch das irische
zur Verfugung haben, aber doch die fremden
Eier zu vielen Millionen beziehen. Die Eier
werden in Kisten mit Stroh oder Hécksel ver-
packt, 6 bis 1200 Stuck pro Kiste. 120 Stiick,
also ein Doppelschock, heiBt ein GroBhundert
und bildet gewdhnlich die Einheit bei den Zahl-
angaben. In Deutschland hat der Eierhandel in
den letztvergangenen Jahren einen erheblichen
Aufschwung genommen, indem die Hihnerzucht
im groReren Mafstabe betrieben wird; es ist dies
aber auch sehr notwendig, denn Deutschland hat
immer noch fir 12 bis 14 Millionen Mk. H. vom
Auslande beziehen missen! Osterreich-Ungarn

Humiriholz
\

produziert eine bedeutende Menge H. und hat
bereits 1881 davon 297000 m. Ztr. exportieren
konnen, die hauptsachlich aus Ungarn und Ga-
lizien kamen. Frankreich soll gegenwartig (1889)
40 Millionen Hihner besitzen, die etwa 4 Mil-
liarden (& 1000 Millionen) Eier jahrlich legen;
eingefihrt werden etwa 400 Millionen, ausgefiihrt
600 Millionen, sodaB also rund 3 Milliarden und
800 Millionen H. in Frankreich selbst verbraucht
werden. — ltalien exportierte bereits 1881 fiir
28,4 Millionen Lire H. — Waéhrend die Eieraus-
fuhr Ddnemarks sich 1867 auf nur 900000 Stiick
belief, betrug sie 1887 bereits 110934 500 Stiick
im Werte von 5250280 Mk.; die Einfuhr betrug
1887 ca. 3700000 Stiuck. England bezog 1882
beinahe 757 Millionen Stiick Eier vom Kontinent,
und der Import ist seitdem noch bestandig im
Steigen. — Uber die technische Bedeutung
der Eier ist das Notige unter Albumin ange-
fuhrt worden; es eribrigt nur noch, einiges uber
das Eigelb oder Eidotter hinzuzufigen; das-
selbe wird von den Sémisch- und Glaceleder-
gerbereien, namentlich aber bei der modernen
Fabrikation von Kidkalbleder in ganz bedeuten-
den Mengen verbraucht. Neuerdings ist man
darauf gekommen, das Eigelb als GenuRmittel
dadurch zu konservieren, dal man es auf heiRe,
blanke Metallplatten streicht, wobei es zu diinnen,
zerbrechlichen Tafeln, einer Art Oblaten, erhéartet
und so fir lange Zeiten haltbar sein soll. Auch
bildet mittels Salicylsaure oder Glycerin konser-
viertes Eigelb jetzt einen Handelsartikel im
GroRBen. Die sonstige technische Benutzung
Uberschissigen Eigelbes ist die auf Eierdl (lat.
oleum ovorum), eine gelbliche, butterdhnliche
Masse, die durch Erwérmen flissig und durch-
sichtig wird. Das 01 ist sehr gut brauchbar an
Stelle von Baumél in der feinen S&mischgerberei,
hat auch einige medizinische Anwendung als
duBeres Mittel. Man gewinnt dasselbe, zu 1 bis
1*#%> durch Auspressen des hartgekochten Ei-
gelbes oder besser durch Erhitzen der frischen
Substanz unter bestdndigem Ruhren, bis die
Masse braunlich wird, worauf man sie in Leinen-
beutel hillt und zwischen erwdrmten Metall-
platten unter die Presse bringt.. Wird statt der
Pressung eine Extraktion des Ols durch Petro-
leumather angewandt, so ist die Olausbeute etwas
gréBer. Man bringt neben dem Ol auch das
ent6lte und entwésserte Eigelb als feines Pulver
in den Handel. Pulver und Ol zu gleichen
Teilen mit der doppelten Menge Wasser geben
eine Emulsion, die zu den obengenannten Ger-
bereizwecken vollkommen dienlich ist. — Zoll:
Hihnereier s. Tarif Nr. 37b; Albumin (getrock-
neter EiweiRstoff) zollfrei. Eiwei oder Eigelb
in Flaschen, Bichsen u. s. w. eingemacht (kon-
serviert) Nr. 25p 1.

Huintransamen; die Frichte einer in Chili
heimischen Therebinthiacee, Duvana depen-
dens; sie sind schwarzlich und haben die GroRe
der Wacholderbeeren, auch der Geruch ist diesen
ahnlich; sie werden dort medizinisch verwendet.
— Zollfrei.

HUIsenfrUchte; man versteht hierunter
Erbsen, Linsen und Bohnen ; siehe die einzelnen
Artikel.

Humiriholz; das Holz eines zur Familie
der Humiriaceen gehdrigen amerikanischen Bau-
mes, der Humiria balsamifera; das von
Guyana nennen die Franzosen ,bois rouge“, das
von Jamaika ,bois a4 flambeau“. Dieses Holz



hat eine bedeutende Dichte, ist vollkommen
homogen, von gleichmé&Rig rotbrauner, dem Maha-
goni &hnlicher Farbe, besitzt einen lebhaften
Glanz und leichte Spaltbarkeit; es wirde sich
zur Kunsttischlerei entschieden eignen, und ist
es zu verwundern, dal dies nicht bereits ge-
schieht.  Aus der Rinde dieses Baumes gewinnt
man durch gemachte Einschnitte einen ziemlich
dicken, nach Storax riechenden Balsam von
roter Farbe, dort Houm iri oder Touri genannt;
derselbe wird in den Erzeugungslandem medi-
zinisch verwendet. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.
Hummer (frz. homard, engl, lobster, ital.
tzeimbero marino); diesen Namen fihren die groBen,
m FluBkrebs verwandten und ihm in Gestalt
dhnlichen, aber gegen 40 cm lang und armesdick
werdenden Seekrebse, Astacus marinus, Ho-
marus vulgaris, die fast an allen europdischen
Kisten wie denen des nérdlichen Amerika leben.
Sie sind braun marmoriert oder stahlblau und
roten sich durch Kochen wie der FluRkrebs.
Sie haben ein wohlschmeckendes, aber fir viele
schwer verdauliches Fleisch. Bei ihrer grofen
Fruchtbarkeit ist ihr Vorkommen stellenweise
ein sehr haufiges, besonders wo sie, wie an
manchen Kisten des Mittelmeeres, wenig beachtet
und benutzt werden. An den Kiisten von Schwe-
den, Norwegen, England u.s. w. bildet der Fang
der Tiere einen nicht unerheblichen Teil der
Seeausbeutung. Man schéatzt den jéhrlichen Kon-
sum in Europa auf 5 bis 6 Millionen Stiick. Die
groBten Hummer werden an der norwegischen
Kuste gefunden, von wo regelméaBig englische,
hollandische und belgische Schiffe die lebende
Ware fir ihre resp. Lander abholen, indes Frank-
reich seinen Pariser Bedarf von den eigenen
Nordkiisten deckt. Das Amt Stavanger allein
hat von dem Fange ein jahrliches Einkommen
von 30000 Mk., obgleich die Tiere dort so wohl-
feil sind, da® man die groRten um 2 danische
Schillinge haben kann. Den Vorzug vor H.
jeder anderen Herkunft haben in England die
helgolandischen; sie sind dunkler und haben
ein festeres Fleisch als die Norweger. An den
schottischen Kisten besteht eine gesetzliche Schon-
zeit vom 1. Juni bis 1. September. Ebenso ist
in England eine Normalgrée vorgeschrieben,
unter welcher keine zum Verkauf gebracht wer-
den dirfen. Sie mussen namlich von der Nasen-
spitze bis zum Ende der mittleren Schwanzfeder
wenigstens 8 engl. Zoll messen. In England
werden die meisten H. vertilgt, und geht schon
allein der Londoner Konsum ins GroRartige.
Sie werden dort von allen Volksklassen in den
verschiedensten Zubereitungen genossen, und die
unzahligen Fisch- und Austernldden der Haupt-
stadt sind mit den roten Panzern der Riesen-
krebse aufgeputzt. Eine Menge Schiffe sind fast
immer unterwegs, um die Tiere von allen bri-
tischen Kisten und Norwegen herbeizubringen.
Man fangt sie in Netzen und Reusen, auch bei
Nacht, wo sie durch Fackelfeuer herbeigelockt
werden. Der Transport geschieht in grofRen
durchldcherten Fischkasten (Bungen), welche den
Schiffen angehangen werden, sodall alle Ware
lebend ankommt. An den Fangorten selbst be-
stehen mehrfach kiinstliche Vorratsteiche, woraus
die Transportschiffe sich befrachten und auch
in der Heimat sie meist wieder an solche Depots
abgeben, woraus dann der Detailmarkt sich ver-
sorgt. In Triest hat man mit der kinstlichen
Hummerzucht im Bassin des Seelazaretts groRRe
Erfolge erzielt. Beim Transport wie im Depot

missen die Tiere wehrlos gemacht werden, >la
sie sich bei ihrem streitbaren Naturell sonst arg
verstimmeln wiirden. Die Franzosen lahmen die
Scheren durch einen Einschnitt in den betreffen-
den Muskel, die Englander menschlicher durch
Binden mit Leinwandstreifen oder Bindfaden.
Von Schottland und den Orkney-Inseln versendet
man die Tiere auch per Eisenbahn ins Land,
in Kisten mit Seegras verpackt, ebenso werden
sie jetzt in den groReren Binnenstadten Deutsch-
lands (berall verkauft. Das Ausstellen lebender
H. vor den Schaufenstern der Verkaufslokale ist
ohne Zweifel eine Qualerei; man sollte die Tiere
sofort nach Ankunft durch Einwerfen in sieden-
des Wasser téten. Die altgewohnliche Versen-
dungsart ist die des gekochten Fleisches in
Bichsen. — Zoll: Frische oder bloR3 abgekochte
Hummern Tarif Nr. 25r 2, in Bichsen ein-
gekochtes Hummerfleisch Nr. 25p 1.

Hundekuchen ; dieselben werden fabrikmaBig
(Berlin, Wurzen) bereitet und als Futter fir
Hunde benutzt; sie haben eine hellbraune Farbe,
sind sehr hart, viereckig, ca. 2 cm dick und
1 dm lang und breit. Sie bestehen wahrschein-
lich aus Hafermehl oder Maismehl und enthalten
kleine Stiickchen Fleisch. — Zoll: S. Tarif
Nr. 25¢g 1.

Hnndszungrenwurzel (lat. radix cynoglossi);
friher ein Artikel des Drogenhandels, dirfte jetzt
nur noch selten gebraucht werden; sie stammt
von einer in ganz Deutschland an Wegen und
Rainen wild wachsenden Pflanze, Cynoglossum
officinale, ist lang, &stig, auen schwarz, innen
weil und hat einen unangenehmen Geruch. —
Zollfrei.

Huonfichtenholz (engl, huon pinc, huron
pine); ein schones, feinfaseriges, gelbes Holz aus
Vandiemensland und Victoria, stammt von Da-
crydium Franklini; ist in der Kunsttischlerei
verwendbar. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Hute (frz. chapeaux, engl, hats, span, som-
breros, ital. cappelli); bekannte gewisse Kopf-
bedeckungen; man unterscheidet Damenhite,
ein Artikel der Putzmacherei, und Herrenhite.
Von letzteren sind wieder zu unterscheiden:
W ollhite und Filzhite, in verschiedener
Form, Farbe und GroRe, je nach der Mode,
sowie auch in verschiedenen Qualitdten. Ebenso
bei den Seidenhiten und Cylindethiten,
Néaheres hierliber unter Filz; ferner Strohhite,
siehe unter Stroh. Die Herstellung von Hiten
aller Art ist ein bedeutender Industriezweig; in
Deutschland zahlt man ca. 200 Hutfabriken,
welche ungefédhr 100000 Arbeiter beschaftigen,
und ca. 140 Strohhutfabriken mit 3000 Arbeitern.
Hierzu kommen noch 70 Filzfabriken mit eben-
falls 3000 Arbeitern. Dieser Industrie ist es ge-
lungen, nicht nur die fremde Einfuhr von H.
fast vollstdndig aus Deutschland zu verdrdngen,
sondern auch eine recht erhebliche Ausfuhr zu
schaffen. — Zoll: S. Tarif Nr. 18f; Strohhiite
s. Nr. 35d 1u. 2.

Hiittenprodukte (Huttenfabrikate); die
Gesamtheit der in den Huttenwerken dargestellten
Metalle, Metallwaren und Nebenprodukte, welche
unter ihren Spezialnamen besprochen worden sind.

Hyalith? eine Varietat des Opals (s. d.). Mit
dem Namen Hyalith wird auch schwarzer Glas-
fluR bezeichnet, aus dem Glaser zur Aufbe-
wahrung lichtempfindlicher Chemikalien gemacht
werden. — Zoll: S. Edelsteine (Halbedelsteine
und Glasflusse).



Hyazinth« Mit diesem Namen belegt man
die feurigroten, schon durchsichtigen Varietaten
des Zirkon (s. d). Orientalischer Hya-
zinth werden unrichtigerweise Saphire genannt,
die eine morgenrote, ins Weile oder Gelbe
sich ziehende Féarbung haben. — Zoll: S. Edel-
steine.

Hydracetin (Acetylphenylhydrazin);
ein neuerdings als Mittel gegen Gelenkrheuma-
tismus empfohlenes chemisches Praparat; weiles,
geruchloses und fast geschmackloses Pulver,
leicht in Alkohol, weniger leicht in Wasser 10s-

lich. — Zollfrei.
Hydréangln; ein Glykosid, der wirksame
Stoff einer in den Vereinigten Staaten unter dem

Namen seven-bark gebréduchlichen Droge
(gegen Hamblasenstein), deren Stammpflanze die
Hydrangea arborescens ist. Das H, erscheint
in farblosen Kristallnadeln, die bei 235° C.
schmelzen und sich ohne Zersetzung sublimieren
lassen; die alkalische Losung fluoresciert blau,
ahnlich dem Asculin, von dem es sich aber durch
seine Leichtldslichkeit in Ather und Unldslichkeit
in Salzsaure unterscheidet; auch wird es durch
Quecksilberchlorid, Silber- und Bleinitrat nicht
gefallt. — Zollfrei.

Hydrastiswurzel (Kanadisches W asser-
kraut); die Wurzel von Hydrastis canaden-
sis, einer zu den Ranunculaceen gehdrigen
Pflanze Nordamerikas, die von Kanada bis
Karolina auf feuchten Platzen waéchst. Die
Wurzel besteht aus einem hdckrigen oder
gedrehten, gleichsam aus fleischigen, gelben
Knollen zusammengesetzten Wurzelstocke, an
welchem sich zahlreiche gelbe Fasern befinden.
Die H. biidet in Nordamerika, sowie auch neuer-
dings in England ein beliebtes Arzneimittel, aus
welchem man auch ein Fluidextrakt bereitet (als
Mittel gegen Wechselfieber und Krebs). Der
wirksame Bestandteil der H. ist ein Alkaloid,
das Hy drastin, welches in neuester Zeit Gegen-
stand ausfihrlicher chemischer Untersuchungen
geworden ist. Die H. enthalt neben dem Hy-
drastin auch Berberin. — Die gepulverte H. soll
im Handel zuweilen mit Curcumawurzelpulver
verfélscht Vorkommen. — Zollfrei.

Hydrochinon; eine zu den zweiwertigen
Phenolen gehorige chemische Verbindung, bildet
farblose, bei 169° C. schmelzende Kristalle,
leicht léslich in Wasser, Alkohol und Ather;
lakt sich auf verschiedene Weise darstellen, so
durch Behandlung von Chinon mit schwefliger
Saure, durch trockene Destillation von China-
sdure u. s. w. Das vorerwdhnte Chinon ent-
steht bei der Oxydation von Anilin mit chrom-
saurem Kali und Schwefelsdaure, sowie auch auf
andere Weise; es bildet gelbe Kristalle, von
starkem, dem Jodoform &hnlichem Geruch. Das
H. wird neuerdings medizinisch verwendet und

lehthioL Diesen Namen fiihrt ein seit einigen
Jahren aufgekommenes Préparat, welches aus
einem viele Fischreste enthaltenden, bei Seefeld
in Tirol vorkommenden bitumindsen Gestein
(Stinkstein) durch trockene Destillation gewonnen
wird. Das Produkt besteht aus schwefelhaltigen
Kohlenwasserstoffen, die durch Behandlung mit
Schwefelsaure in Sulfosdure ubergefihrt werden.

Merck’s Warenlexikon. 4. Aufl.

ist auch zu photographischen Zwecken empfohlen
worden. — Zollfrei.

Hydroxylamin; eine nur aus Wasserstoff,
Stickstoff und Sauerstoff bestehende chemische
Verbindung, ist nur in wasseriger Losung be-
kannt, welche alkalisch reagiert; mit Sauren
verbindet sich der Korper direkt, ahnlich wie
das Ammoniak. Im Chemikalienhandel findet
man nur das Hydroxylaminchlorid oder

salzsaure H. (lat. hydroxylaminum hydro-
chloratum); dasselbe besteht aus farblosen, in
Wasser leicht loslichen Kristallen. Mftn ver-

wendet es duRerlich an Stelle des Chrysarobins
und hat es auch in der Photographie als Ent-
wickler empfohlen. — Zollfrei.

Hygrin; eine in den Kokablittern neben
Kokain enthaltene organische stickstoffhaltige

Basis; soll nach den neuesten Untersuchungen
ein Gemenge verschiedener Basen sein. —
Zollfrei.

Hyoscin (lat. hyoscinum); eine stickstoff-

haltige organische Basis, hat die gleiche chemische
Zusammensetzung wie Atropin und Hyosyamin,

aber verschiedene Eigenschaften, ist also mit
diesen beiden Alkaloiden isomer. Das H. ist
ein Bestandteil des Bilsenkrautes, der Wurzel

von Scopolia japonica sowie der Duboisia-
blattem. Es wird neuerdings medizinisch ver-
wendet; bis jetzt hat man es noch nicht zum
Kristallisieren bringen konnen, es bildet eine
sirupartige Masse; dagegen sind die Salze
kristallisierbar. \Von diesen wird am meisten das
Jodwasserstoffhyoscin (lat. hyoscinum hy-
drojodicum) verwendet. — Zollfrei.

Hyoscyamin (lat. hyoscyaminum); die in den
Samen und Blattern des Bilsenkrautes (s. d.)
neben Hyoscin enthaltene, sehr giftig wirkende
organische Base; es hat eine &hnliche, die Pupille
des Auges erweiternde Wirkung, wie Atropin.
Frither kam das H. nur in amorphem Zustande
in den Handel; jetzt erhélt man es auch kristal-
linisch, und zwar durch Verdampfen seiner
Losung in Chloroform (rhombische Tafeln) oder
in Benzol (nadelférmige Kristalle). Aber auch
durch vorsichtiges Erhitzen 148t sich das H.
kristallinisch erhalten; es sublimieren hierbei
weille, seidegldnzende Nadeln, deren Schmelz-
punkt bei 90° C. liegt. Mit den Sauren bildet
das H. gut kristallisierbare Salze (Hyosyamin-
salze), von denen namentlich das schwefel-
saure H. zu erwahnen ist. Das H. wird medi-
zinisch verwendet. — Zollfrei.

Hypnon; eines der vielen neuerdings empfoh-
lenen Arzneimittel; die ihm nachgeriihmte hyp-
notische Wirkung hat sich jedoch nicht bestatigt;

das H. ist chemisch Acetophenon oder Me-
thylphenylaceton; gelbe Flissigkeit von
eigenartigem Geruch. — Zollfrei.

Das Natronsalz derselben wird medizinisch ver-
wendet; in neuerer Zeit zieht man jedoch das
Ammoniaksalz vor. — Zollfrei.
Ignatiusbohnen (lat. fabae Ignatii); die Sa-
men eines auf den Philippinen wachsenden
Baumes, Strychnos Ignatii oder Ignatia
amara, ein naher Verwandter des Krahenaugen-
baumes (s. Brechniisse). Der Baum teilt mit
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diesem die durchgéangige Bitterkeit seiner Teile
und die besondere Giftigkeit der Samenkérner;
beide Samenarten enthalten Strychnin und Brucin;
der Stryehningehalt der Ignatiusbohnen ist sogar
noch groRer als bei jenen, daher auch ihre giftige
Wirkung starker ist. Die Bohnen haben ihren
Namen daher erhalten, weil sie zuerst von den
Jesuiten medizinisch angewandt wurden. Sie sind
sehr verschieden gestaltet, 1 bis 2 cm lang,
meist stumpf dreikantig, eiférmig, die Seiten teils
konkav, teils konvex, fein gerunzelt oder glatt,
stellenweise braunlich behaart, die Farbe ver-
schiedentlich grau oder braunlich, auch im Innern,
die Substanz homartig; Geruch ist nicht vor-
handen, aber ein auBerst bitterer und ekelhafter
Geschmack.  Sie dienen zur Bereitung von
Strychnin. — Zollfrei.

llenheringe; die zur AusschuBware gehd-
rigen Hohlheringe ohne Milch oder Bogen. —
Zoll: Vgl. Heringe.

ltisfelle (frz. peaux de putois, engl, fitchet
skins, ital. pelli di faina, pelli di furetto); die
Bélge des grofen Hiihnerdiebes lltis, zum Marder-
geschlecht gehdrig (Mustela putorius), der
Im ganzen gemaRigten Europa und Asien hei-
misch ist. Das Tier ist 4 bis 41, dm, der
Schwanz 16 cm lang. Das 3cm lange Haar hat
gelblichen Grund und braune oder schwarzliche
Spitzen. Die Winterfelle dienen als geringeres
Pelzwerk und gelten im Handel nach Qualitat
2Ya his 6 Mk. das Stiick. Die besten Felle
liefert die bayrische Hochebene, dann Holland,
Norddeiftschland und Dé&nemark. Die aus RuB-
land, Polen, Ungarn sind wenig wert. Gute
lltisfelle gelangen auch zur Ausfuhr nach Lé&n-
dern, wo es deren nicht gibt, namentlich nach
Nordamerika, Schweden und Finnland. Im all-
gemeinen haben lltispelze den Fehler, daf sich
ihr Oberhaar bald abtragt. Als virginischer
Iltis oder Pekan kommen, um ihren Weg nach
RuRland zu nehmen, eine Art teurer Pelze aus
dem englischen Amerika und dem Norden der
Vereinigten Staaten. Das Tier, in seiner Hei-
mat der Fischer genannt, hat aber mit dem
deutschen lltis keine Ahnlichkeit, ist mehr als
doppelt so groR, lebt in Waldern und ist eher
dem VielfraB &hnlich. Die schone starke Be-
haarung von 4 cm Lé&nge ist dunkelbraun, der
Wert eines Felles ist 30 bis 75 Mk. In RuBland
sind die Felle zu Herrenpelzen sehr gesucht und
eignen sich hierzu wie kaum ein anderes Rauch-
werk. Freilich kommt ein solcher Pelz auch
auf 400 bis 1000 Rubel zu stehen. Auch die
Schweife, die fir sich 5 bis 9 Mk. kosten, sind
gesucht und dienen den altglaubigen Juden in
Stdrufland zum Besatz ihrer Felertagsmitzen,
sowie den englischen Damen als Mantelbesatz,
Die Russen nennen diese Pelze Ilka, auch
amerikanische Zobel, womitaberim tbrigen
Handel ein anderes Tierbezeichnetwird. (S. unter
Zobel.) Uber Kalinken oder Kolinsky s.
M arderfelle. — Zollfrei.

Imperialscharlach; ein roter Teerfarbstoff,
ist dem Biebricherscharlach (s. d.) sehr &hnlich,
nach einigen damit identisch. — Zollfrei; zube-
reitet s. Tarif Nr. 5a Bem.

Indamine; eine Gruppe von Teerfarbstoffen
(siehe d.),

Indiengelh; ein gelber Teerfarbstoff, wird
durch Einwirkung von Salpetersaure auf Diphe-
nylaminorange erhalten; erscheint als ockergelbes,
in heiBem Wasser mit zitronengelber Farbe 16s1

liches Pulver; dient zum Farben von Wolle. —
Zollfrei; zubereitet s. Tarif Nr. 5a, Bem.
Indigo (lat. indicum, frz. und engl, indigo,
ital. indaco); der wichtigste und echteste blaue
Farbstoff, ein Erzeugnis de« Pflanzenreichs und
sehr bedeutender Handelsartikel, der seit undenk-
lichen Zeiten in Ostindien bekannt und benutzt
ist und schon zu den Zeiten der alten Romer
nach Europa gebracht wurde. Plinius fuhrt den-
selben unter dem Namen indicum auf; Marco
Polo, der beriihmte Reisende des Mittelalters,
gab im 13. Jahrhundert aus eigener Anschauung
Nachricht von der Gewinnungsweise des Stoffes
in Indien; gleichwohl hielt man denselben viel
spater noch fiir ein Mineral, das bergménnisch
gewonnen werde, und nannte es indischen
Stein. Seit der Mitte des 16. Jahrhunderts
brachten die Holl&nder den Indigo nach Europa,
der aber doch erst ein Jahrhundert spéater all-
gemein bekannt und benutzt wurde, denn der
Einfuhrartikel verletzte die Interessen der euro-
paischen Indigobauem, d. h. der Pflanaer von
W aid (s.d.) in Deutschland, Italien und Frank4
reich; sie opponierten und verleumdeten den
neuen Stoff so sehr, daR sie sogar Regierungs-
verbote gegen denselben auszuwirken wufiten.
Seit Ende des 18. Jahrhunderts begannen indes
die Englander in Ostindien sich auf die Indigo-
kultur zu verlegen und seitdem mehrten sich
die Zufuhren aus jenem Lande bestdndig, und
noch heute kommt der meiste |. von dorther.
Andere Sendungen kommen aus Amerika, das
auch eine selbsteigene Art von Indigpflanze
besitzt, welche schon die spanischen Entdecker
bei den Mexikanern kultiviert und zum Farben
benutzt fanden. Mittelamerika war frither selbst
das Hauptbezugsland, bevor die Englander in
Bengalen den von den Eingeboraen nur fir
Selbstbedarf betriebenen Anbau emporbrachten.
Die wichtige Entdeckung der Herstellung des I.
auf kinstlichem Wege hat bis jetzt der Indigo-
kultur noch keinen Schaden bringen kdénnen, da
die Benutzung des Kunstprodukts noch teurer
und mit manchen Umsténdlichkeiten verknipft ist
(vergl. Propiolsaure).-* Der Indig, wie er als Ware
sich darstellt, findet sich in keiner Pflanze fertig
vor, sondern die Pflanzen geben nur Séafte, aus
denen durch duBere Einwirkungen der Farbstoff
erst herausgebildet wird, ein Verhéltnis, das sich
ibrigens auch bei allen Farben gebenden Flechten
wiederfindet. Die meiste Ausbeute geben ver-
schiedene Arten des Geschlechts Indigofera,
die eben hiervon ihren Grundnamen ,,Indigpflanze*
fihren; sie sind aber nicht im Alleinbesitz dieser
Eigenschaft, denn unsere heimische Waidpflanze,
obwohl von weit abweichender Natur, liefert
ebenfalls echten Indig, nur bedeutend weniger;
der namliche Fall wiederholt sich bei der Pflanze,
welche den Chinesen und Japanesen zum Blau-
farben dient und eine Art einjéhriger Knoterich
(Polygonum tinctorium und chinense) ist.
Ein kleiner Gehalt von Indigo findet sich
noch in manchen anderen Pflanzen, so in Galega
tinctoria, Nerium tinctorium, Wrightia tinctoria,
selbst in dem einheimischen Unkraut Mercurialis
annua (Bingelkraut). Von der Indigofera selbst
werden 5 bis 6 verschiedene Arten als Nutz-
pflanzen angefiihrt, namentlich Indigofera
tinetoria, am hdaufigsten in Ostindien gebaut
und sehr ausgiebig an Farbstoff, der aber nicht
zur besten Sorte gehort, welche vielmehr von
einer anderen Art, Indigofera pseudotinc-
toria, kommen soll; dann der sichelschotige oder



Anilindig (I. Anil), in Ostindien und Amerika
gebaut, eine Farbe von guter Mittelsorte liefernd;
der zweisamige Indig (Indigofera di-
spermaj in den beiden Weltteilen gebaut, liefert
besonders den geschatzten Guatemala-Indig; der
silberglanzende oder agyptische Indig (In-
digo fera argentea), mit weikfilzigen Blattern,
gibt weniger Ertrag, aber von sehr guter Be-
schaffenheit, und wird jetzt auch in Ostindien und
Zentralamerika stark angebaut; Indigofera
emarginata wird in den Senegalldndern kulti-
viert. Die Indigoferen sind holzige Straucher,
welche aus der Wurzel zahlreiche dinne Buten
treiben und einfach gefiederte Blatter, in den Blatt-
winkeln kleine Trauben von Schmetterlingsbliten
tragen, die je nach den Arten verschiedentlich
einfach oder bunt gefarbt sind. Die Friichte
sind kleine schmale knotige Schoten. Der An-
bau geschieht immer durch Aussaat. In den
heien Klimaten, in welchen berhaupt nur von
Indighau die Rede sein kann, werden die auf-
gehenden Pflanzen in 2 bis 3 Monaten schnittreif,
werden aber bis dahin sorgfaltig von Unkraut
rein gehalten, weil dieses, mit verarbeitet, so-
wohl die Menge als Gute des Farbstoffes be-
deutend schadigt. Das Schneiden geschieht kurz
vor der Blute und werden die Ruten etwa
2y# cm hoch Uber dem Boden fortgenommen;
je nach tden Witterungsumstanden erhalt man
im Laufe des Sommers dufch neue SchéRlinge
eine zweite und auch wohl eine dritte, doch
weniger ausgiebige Ernte. Auf dem besten In-
digoboden, im Gangesdelta, kann der Uber-
schwemmung wegen nur ein Schnitt gewonnen
werden.  Zwei bis drei Jahre 14aRt sich eine
Pflanzung in dieserWeise benutzen, doch weiter-
hin wird die Triebkraft der Wurzeln zu schwach,
daher sie ausgerissen und neue Einsaaten gemacht
werdenmiissen. Die Verarbeitung dergeschnittenen
Pflanzen geschieht meistens sofort. Man hat dazu
zwei in ungleicher Hohe bei einander stehende
grofRe Bottiche oder gemauerte Zisternen, in deren
obere die Pflanzen eingeschichtet, mit Steinen
beschwert und mit Wasser ibergossen werden,
sodaR sie vollig bedeckt sind. Die hohe Luft-
warme bewirkt bald das Eintreten einer Gérung,
die sich immer lebhafter gestaltet; es werden
groBe Mengen von Kohlensdure und anderen Gasen
frei, und die Flissigkeit bedeckt sich mit Schaum,
der nacheinander mehrere Farbungen annimmt.
Wenn er braunrot geworden und einen kupferigen
Metallschimmer angenommen hat, wird der Ga-
rungsproael abgebrochen und die Flussigkeit in
den tiefer stehenden und flacheren Behélter uber-
gezapft, der erste Behélter von den Pflanzen-
resten geleert und neu gefillt. Die klar ab-
gezogene Flissigkeit, welche goldgelb aussieht,
wird nun mit Schaufeln oder anderen Rihr-In-
strumenten fortwahrend stark bewegt, um mdg-
lichst vielfache Beriihrungen zwischen der Flussig-
keit und der Luft hervorzubringen. Die Luft
nédmlich oder vielmehr ihr Anteil an Sauerstoff

ist es, der das in dem Safte der Indigpflanze
enthaltene farblose Indican in Indigblau
umwandelt. In dem MaRe, wie diese Einwirkung

erfolgt, tritt der 1., der in Wasser unldslich ist,
in der Flussigkeit als anfanglich griiner Nieder-
schlag und spater als blaues Pulver auf, das sich
schliellich, wenn das Durcharbeiten aufhort, als
feiner Schlamm zu Boden setzt, von welchem
die Uberstehende, nicht weiter nutzbare Flissig-
keit abgezapft wird, wahrend man den I. selbst
noch mit kaltem oder kochendem Wasser wascht,

um ihn zu reinigen und zu schénen, dann ihn
abtropfen 14kt und durch Pressen in Zeugbeuteld
noch weiter entwéssert. Die feuchte Masse wird
meistens durch Zerschneiden mit Dréahten in
Wairfelform gebracht und dann im Schatten ge-
trocknet. Bei einer tropischen Temperatur von
30° verlauft der GarprozeR in 12 bis 15 Stunden,
die Oxydienyig und Abscheidung in ein paar
Stunden. Die ganze Behandlung soll groBe Auf-
merksamkeit erfordern, indem sowohl tJbergédrung
als GberméaBige Luftung leicht eintreten konnen,
in welchem Falle dann ein weit geringeres Pro-
dukt erhalten wird, im letzteren Falle ein solches,
das ,verbrannter® 1. genannt wird. Aus
800 kg Pflanzen erhdlt man in Indien 1 kg I.
von 50 bis 60°/0 Indigotingehalt. Neben dieser
Herstellungsmethode gibt es aber auch eine solche
aus getrockneten Pflanzen, die auf Koro-
mandel gebréduchlich ist und auch in Amerika
Vorkommen soll. Die getrockneten Pflanzen
werden einfach mit lauem Wasser ausgezogen,
zu dem Auszug Kalkwasser gefugt und der hier-
bei entstehende Niederschlag gesammelt, der
dann an der Luft durch Sauerstoffaufnahme all-
maéhlich in Blau Ubergeht. Sonach findet hierbei
ein Garungsprozell gar nicht statt. —Der |. ent-
hélt auer Kohlen-, Wasser- und Sauerstoff auch
noch Stickstoff. Die Handelsware bildet, ab-
gesehen von etwaigen fremden Beimischungen,
immer ein Gemisch verschiedener Substanzen,
unter denen der eigentliche Blaustoff, das Indi-
gotin, in den verschiedenen Sorten in hochst
schwankendem Verhéltnis vorkommt. Die Neben-
bestandteile sind: Indigleim, in Wasser, Al-
kohol, Sauren und Alkalien l16slich; Indig-
braun, in atzenden Alkalien l6slich; Indlgrot

durch Ather und Alkohol ausziehbar. AuRerdem
enthélt die Ware stets etwas Feuchtigkeit, deren
Menge bei dem Einkauf eine nicht unwesentliche
Rolle spielt; ferner verschiedene Salze, Kalk u.s.w.
Gute Sorten hinterlassen beim Verbrennen etwa
7 °/0 Asche. Das Indigotin selbst I6st sich weder
in Wasser, noch in Alkohol, Ather, fetten Oien*
verdlinnten Séuren und alkalischen Laugen, wird
aber von Chlor entfarbt und zersetzt, von ver-
dinnter Salpetersdure in Isatin, von konzentrierter
in den gelben Farbstoff Pikrinsdure umgewandelt;
nur Schwefelsaure l6st es, ohne die Farbe zu
zerstoren, wobei sich verschiedene Sulfosauren
des Indigotins bilden. Bei starkerem Erhitzen
stoRt der Indigo purpurfarbene Ddmpfe aus, die,
wenn sie sich an einer kalteren SteUe ansetzen,

kleine schwarzblaue, kupferig glédnzende Nadeln
bilden, welche fast reines Indigotin sind; es
kommt aber diese Manipulation in der Technik
nicht vor, weil ein anderer Teil des |. und zwar
der groRere hierbei zersetzt wird. Um den I.
zu Farbereizwecken brauchbar zu machen, also
aufzulésen, hat man zweierlei Mittel; das erste,
in der Farberei hauptsachlich benutzte besteht

darin, daB man den Indig in Indigweill ver-
wandelt, welches in alkalischen Flussigkeiten
léslich ist; durch Einwirkung von Luft wird

dann das Indigweil wieder in Indigblau ver-
wandelt; die Blaue erscheint demnach wieder,
wenn die mit der Losung getrankten Zeuge
der Luft ausgesetzt werden. Das andere Mittel
ist die direkte Losung des I. in Schwefelsaure,
worlber weiterhin Naheres. Auf der Anwen-
dung des erstgenannten Mittels beruht die
Blaufarberei in der Kipe (Kupenfarberei); das
Kipenblau gibt die dauerhafteste Farbung:
Man 148t dabei immer zwei Stoffe gleichzeitig
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auf fein gepulverten 1. in Gegenwart der nétigen
Wassermenge einwirken, einen sauerstoffbegie-
rigen als Reduktions- und einen von alkalischer
Natur als Lésungsmittel. Die beiden gew6hn-
lichsten sind Eisenvitriol und Atzkalk (Vitriol-
kipe). Werden die drei Korper in der Kiipe
mit Wasser zusammengerihrt, so entsteht eine
Losung von weingelber Farbe; diese das Indig-
weil enthaltende Ldsung bildet die Férbeflotte,
in der die Zeuge erst griingelb werden, welche
Farbe dann an der Luft durch griin in blau Gber-
geht. Je nachdem der FarbeprozeR auf kaltem
oder heiBem Wege gefilhrt wird, hat man kalte
und warme Kiipen. Kalk und Eisenvitriol wer-
den zuweilen einer oder beide durch andere Stoffe
ersetzt, der letztere durch Zinnsalz, Arsenik (0 per-
mentkipe) u. s. w., der erstere durch Pottasche,
Soda, auch Urin, der durch Faulnis Ammoniak
liefert. Der Kalk jedoch wird auch bei Ver-
wendung_anderer Alkalien nie ganz weggelassen,
da ein UberschuB desselben nétig ist, um Indig-
rot und -braun aus der Flotte niederzuschlagen.
In neuerer Zeit sind zwei andere Arten von Kiipen
sehr in Gebrauch gekommen, némlich eine alka-
lische Losung von unterschwefligsaurem Natron
und dann die Zinkkupe, mittels Zinkstaub,
Soda und Ammoniak. Solche Flussigkeiten kommen
auch in denFarbwarenhandel. Daserwéhnte In -
digwei kann man in Substanz erhalten, wenn
man das Alkali oder den Kalk der Lésung mit Salz-
séure sattigt, wobei Indigweil} als ein schmutzig-
weiller Niederschlag herausféllt. Bei Beriihrung
mit Luft verwandelt sich derselbe rasch wieder
in Indigblau, das, nachdem es gewaschen und
mit Alkohol ausgekocht worden, um das mit
niedergeschlagene Indigrot auszuziehen, bedeu-
tend schoner erscheint, als im vorherigen rohen
Zustande, sodaR hierdurch ein Weg gegeben
ist, aus ordinaren Sorten feinere zu machen.
Solche ,,raffinierte*“ I. von sehr schéner Be-
schaffenheit sind auch wirklich in dem Handel.
Da der Indig eine so schéne und dauerhafte Far-
bung gibt, so benutzt man ihn auch in der Zeug-
druckerei vielfach und in mancherlei seiner
eigentimlichen Natur angepafiten Weisen. Die
Farben zum wirklichen Aufdrucken enthalten
dann Indigweill, aus einer Flotte mit Salzsaure
gefallt, in Vermischung mit atzendem Kali, redu-
zierenden Mitteln und Verdickungsmasse, wie
Gummi u. dgl. Langeres Aussetzen an die Luft
und Sé&urebader bewirken dann, daf das Indig-
blau sich wieder herstellt und im Gewebe fest-
haftet, indes alle anderen Ingredienzen durch
Waschen entfernt worden sind. — Das zweite
aufschlieBende Mittel fur Indig ist die Schwefel-
sdure, die zu dem Stoff ein merkwirdiges Ver-
halten zeigt. Etwa 9 Teile konzentrierter oder
halb so viel rauchender Saure losen den Stoff
langsam zu einer dicken schwarzblauen Flissig-
keit auf, ohne ihn anscheinend zu verandern.
Die Chemie hat jedoch erkannt, daB hierbei
komplizierte und nach den Umsténden einiger-
maRen verschiedene Vorgénge stattfinden und die
Saure mit den Bestandteilen des Indigs wenigstens
zwei, zuweilen auch drei gepaarte Sauren
bildet, namlich COrulinschwefelsaure oder In-
digblausehwefelsédure, Phonieinschwefel-
saure u. s. w. Diese letztere Saure gehtals schwer
l6slich in Verlust und ihre Bildung muR durch
einen UberschuR von Schwefelsaure moglichst
vermieden werden. Die dicke Indiglésung, mit
der mehrfachen Wassermenge gemischt, wobei
sie schon blau wird, heit Indigkomposition

oder Indigsolution. Sie 1aRt ungeldste fremde
Kérper und Phonicinschwefelsaure fallen, ist aber
an sich zum Farben wenig geeignet, da sie wegen
fremder Bestandteile nicht rein blau farbt, auch
zu viel Uberschissige Schwefelsdure enthélt. Bei-
derlei Dinge schafft man weg, fir den Fall, daR
man Sédchsischblau féarben will, durch das
sog. Abziehen. Man erwdrmt die mit Wasser
verdiinnte Lésung und bringt Wolle in Form von
Flockwolle, Flanell u.s. w. hinein. Die Wolle zieht
nur die Farbstoffe an und farbt sich schwarz-
blau. Sobald die Flussigkeit ins Griine zieht,
hat sie sich an gutem Blau erschopft; die Wolle
wird in kaltem Wasser gut ausgewaschen, dann
wieder in einen Kessel mit warmem Wasser ge-
bracht, in welchem ein wenig Pottasche, Soda
oder kohlensaures Ammoniak geldst ist. In dieser
Lauge ldsen sich die blaularbenden Séuren wie-
der, indes die Wolle immer noch von mit aufge
fallenem Indigrot u. s. w. schmutzig gefarbt bleibt
Die somit gereinigte und entsduerte Blauldsung
heilt abgezogenes Blau und dient ebenfalls
zum Farben von Wolle und Seide, nachdem die-
selben vorher angebeizt worden, ist aber nicht
so dauerhaft als Kipenblau. — Ein anderweites
vielgebrauchtes Indigpraparat ist der Indigkar-
min, blauer Karmin, I6slicher Indig, im
Handel auch Indigotin genannt, ein Salz, das
entweder indigsehw efelsaures Kali oder
ebensolches Natron ist. Wird das vorerwédhnte
abgezogene Blau mit Pottasche oder Soda bereitet,
so hat man schon eine Lésung von Indigkarmin,
die man nur einzudampfen und der man etwas
Alkohol zuzusetzen braucht, um das Salz als
ein dunkelblaues, kupfergldanzendes Pulver zu
erhalten.  Fur den Handel wird die Ware
meist in der Weise hergestellt, dal man gleich
die rohe Schwefelsdure-Indiglésung, stark ver-
dinnt und filtriert, mit Soda versetzt, solange
noch Aufbrausen erfolgt. Das neugebildete Salz,
das indigblauschwefelsaure Natron (blauer
Karmin), schldgt sich nieder, da es wohl in
reinem Wasser, nicht aber in der vorhandenen
salzigen Flussigkeit 18slich ist. Letztere halt aber
die meisten Unreinheiten der rohen Indiglosung
zurlick, und das abgesonderte und abgeprefte blaue
Salz ist sonach verhéltnismaRig ziemlich rein.
Es kommt gewdhnlich feucht, teigformig in den
Handel, doch neuerdings auch als Pulver, l8st
sich in heiBem Wasser leicht, weniger in kaltem,
wovon es 140 Teile braucht. Man gebraucht
den blauen Karmin in der Farberei, zum Malen
und IHluminieren, als Tinte, als unschadliche
Farbe zum Farben von ERBwaren, mit Gelb zu
grinen Likdrenu.s. w., zur Bereitung von Neu-
oder W aschblau, welches damit gefarbte Starke-
masse ist. Die Purpurschwefelsdure, die
bei der gewdhnlichen Losung in Schwefelséure
nicht gern gesehen wird, ist ebenfalls als Farb-
mittel gut verwendbar und wird aus Indig oder
besser reinem Indigblau so dargestellt, da man
dasselbe mit weniger Schwefelsdure behandelt,
als zur Indigkomposition n6tig ist und dieselbe
viel kirzere Zeit wirken laBRt, indem man die
Wirkung durch Verdiinnen mit Wasser unter-
bricht. Es scheidet sich hierbei aller Farbstoff
als purpurblauer Niederschlag aus. Derselbe ist
in verdinnten Sauren unldslich, wird daher mit
einer solchen, dann mit wenig Wasser gewaschen
und in starker Hitze getrocknet. Das so er-
haltene Pulver ist in reinem heiBen Wasser,
besser noch in alkalischen Flussigkeiten 18slich
und kann in solchen Verbindungen zum Violett-



und Rotfarben von Seide und Wolle dienen.
Reines Indigblau (das eigentliche Indigotin) kommt
zuweilen ebenfalls im Handel vor und flhrt den
Namen Indigextrakt oder préparierter
Indigo. — Uber die mehr merkantilen Ver-
haltnisse des |. wére nun noch folgendes anzu-
flhren. Den meisten |. liefert Ostindien, circa
5000000 kg jahrlich, ndchstdem Java, 1000000kg
(nach anderen Angaben jedoch bedeutend weniger).
Der Ubrige indische Archipel liefert 300000 kg
und Manila 225000 kg. In Zentralamerika
werden dagegen 400000 kg 1. produziert. In
einer Periode des vorigen Jahrhunderts hegte
man von der Indigogewinnung in Amerika starke
Hoffhungen, und der Anbau wurde auf den meisten
westindischen Inseln und selbst im Siden der
Union, in Carolina, Louisiana, Mississippi, in die
Hand genommen. Teils der geringere Wert der
erzeugten Ware, teils andere Verhéltnisse haben
indes zu dem Aufgeben in den Sudstaaten wie
auf den Inseln gefiihrt, und selbst die Ware von
Domingo, die sich am ldngsten am Markte ge-
halten, erscheint jetzt nicht oder kaum mehr,
sodal zur Zeit nur noch einige Gegenden des
Festlandes, namentlich Guatemala und Caracas,
im Indigobau mit Ostindien konkurrieren, zumal
auch Agypten, Arabien, Senegambien u. s. w., die
sich sonst beteiligten, unter den Produktions-
landern fir den Handel nur noch eine unter-
geordnete Bedeutung haben. In Ostindien ver-
breitet sich die Kultur vom 20. bis 30. Grad
nordl. Br. iber Bengalen, Aud (Oude), Ma-
dras, Koromandel, Java und den Philippinen
(Manila?. Als die vorzuglichste Sorte gilt der
Bengal-Indig, unter welchem Namen wohl das
Erzeugnis von der génzen Sudhalfte des Fest-
landes begriffen wird; die Sorten aus den nord-
licheren Distrikten sowie von den Inseln gelten
im allgemeinen fiir etwas geringer; unter ihnen
ist wieder der Java-Indig bevorzugt. Schon die
Bengalware erscheint in einer groRen Anzahl
Sorten nach Qualitat, und die anderen Kultur-
lander vermehren die Sortenmenge noch weiter.
Madras-1. steht dem Bengal nach, trotzdem die
feinste Sorte beinahe so leicht ist wie dieser.
Bombay-1. wird nicht dort produziert, sondern
stammt von anderen Provinzen, er wird nur von
dort zum Versand gebracht. Koromandel-1.
enthalt viel Kalk. — Aus Amerika sind vor-
nehmlich nur noch zwei Sorten am heutigen
Markte, dervon San Salvador (Guatemala),
in seinen besseren Qualitdten dem ostindischen
Bengal gleichstehend (beste Sorte Flores), und
der 1. von Caracas, nach dem Ausfuhrhafen
auch La Guayra genannt. — Der |I. kommt aus
Ostindien in ganzen, halben und &8 Kisten,
letztere enthalten 40 bis 45 kg 1., aus Amerika in
Seronen von Biffelhaut, ebenfalls verschieden
schwer, 75 bis 100 kg. Die gew6hnliche Form, in
welche die noch feuchte Ware bei der Gewinnung
gebracht wird, ist die von Wirfeln verschiedener
Grofe; bei den Bengalsorten und denen von Java
sind die Wiirfel noch besonders mit dem Stempel
der betreffenden Faktoreien bedruckt. Die ameri-
kanische Ware ist urspringlich auch in Wirfel-
form, kommt aber immer stark zerbrochen an.
Von einigen Bezugsquellen, z. B. Manila, kommt
die Ware in flacheren Quadratstiickchen, auch in
kleinen konischen Broten. Die Kisten tragen
Marken, welche angeben, ob sie ganze oder ge-
brochene Ware, Grus oder Staub enthalten. Der
. ist in den besten Sorten dunkelblau, in den
geringeren mehr purpurblau oder violett, matt,

ohne Glanz. Beim Reiben mit einem glatten
Gegensténde entsteht jedoch ein kupferroter Me-
tallglanz (gekupferter 1.), der aber bei feineren
Sorten mehr gelbrétlieh ist und daher eins der
Unterscheidungsmerkmale abgibt. Eine alte Skala
von Qualitatsbestimmung ist: fein blau, fein vio-
lett, fein violett und purpur, fein blau violett,
fein gefeuert, fuchsig. Um eine Ware gut zu
beurteilen, ist mancherlei zu beobachten. Guter
|. ist vor allem leicht, auf dem Wasser schwim-
mend, trocken, sodaB er aufgespritztes Wasser
rasch verschluckt und sich an die feuchten Lippen
ansaugt, leicht zerbrechlich, fein und homogen
in der Masse, rein, sattund feurig in der Farbung,
der Kupferstrich von starkem lebhaften fast gold-
&hnlichen Metallglanz. Untersinkender und hart-
brichiger 1. 148t Kalk oder andere Zusatze ver-
muten; ebenso verraten sich geringe Qualitaten
durch matten Strich, kdrnige, streifige oder sonst
unreine Bruchflache, graublaue Farbung u. s. w.
Absichtliche Verfalschungen kommen bei derteuren
Ware nicht selten vor, und ist eine solche schon
das Besprengen mit Wasser zur Gewichtsver-
mehrung. Die Wasserprobe besteht darin, daB
man die Ware einige Zeit in einer Temperatur
von 100° liegen 1aBt, wobei sie hdéchstens 6%
am Gewicht einbiBen darf. Ein guter I. zieht
aus feuchter Luft leicht 10 bis 15% Wasser an.
Mineralische Zusatze wie Kalk Berlinerblau u. dgl.,
werden erkannt, auRer an der Schwere der Ware,
beim Eindschern an der zu groBen Aschenmenge,
welche bei guten Sorten 7 bis hdchstens 9°/0 be-
tragt, Kalk auch durch das Aufbrausen einer in
eine Saure gelegten Probe. Beim Auflésen des
1. in Schwefelsaure, das immer, wenn es voll-
standig geschehen soll, mehrere Tage in An-
spruch nimmt, erkennt der Praktiker schon
ziemlich die Beschaffenheit der Ware. Atzlauge
verandert die Farbe des reinen 1. nicht, wohl
aber des mit Berlinerblau gefélschten, da dieser
Stoff durch die Lauge in braunes Eisenoxyd ver-
wandelt wird. Wenn einer Ware Gummi oder
andere schleimige Substanzen zugesetzt wurden,
so weicht sie beim Liegen in Wasser auf und
wird schleimig; Starkemehl verrét sich bei einer
Probe mit heilem Wasser durch Kleisterbildung,
ferner beim Vermischen einer Probe mit Schwefel-
sdure, wobei das Blau wegen Verkohlung der
Stdrke ganz schwarz wird. Abgesehen aber von
allen Falschungen belehrt die empirische Prifung
nicht gentigend uber den wirklichen Wert einer
Ware, der sich nur aus der Kenntnis des wirk-
lichen Gehalts an reinem Indigblau ergibt. Die
Farber kdénnen sich allerdings durch Farbproben
Uber die Ausgiebigkeit einer Sorte ziemlich orien-
tieren, und ebenso dirfte fir die Qualitat der
Farbe gar kein anderer Versuch als der praktische
moglich sein. Die prozentische Feststellung des
Indigblau, von welchem die guten Sorten 40 bis
60 %> die geringeren kaum Uber 20°/0 enthalten,
schlechte nur 7bis 10°/0>ist eine nur vom geiibten
Chemiker zu erwartende Sache und will mit aller
Subtilitat der chemischen Analyse gefihrt sein.
Alle Probiermethoden sind zeitraubend und um-
standlich, und so viel ihrer vorgeschlagen sind,
ist doch keine von Mangeln frei. Die Prufungs-
mittel werden in genau bemessenen kleinen Quan-
titdten so lange zugesetzt, bis das Blau ver-
schwunden ist. Aus der Menge der verbrauchten
Probeflissigkeit schlieBt man dann auf die des
vorhanden gewesenen Indigotins. Gewo6hnlich
nimmt man als Anhalt eine Losung von chemisch
reinem Indigotin oder wenigstens einer sehr guten



Bengalsorte, unterwirft diese zugleich mit der
eigentlich zu prifenden Losung den n&mlichen
Versuchen und berechnet das Resultat aus dem
Mengenunterschiede der in beiden Fallen ver-
brauchten Entfarbungsmittel. Man setzt bei der-
artigen Versuchen immer voraus, daB die ge-
brauchten Oxydationsmittel nur das Indigblau
angreifen und nichts davon auf die Nebenbestand-
teile verbraucht werde; indes werden die Neben-
bestandteile ebenfalls mit reduziert und so kdnnen
auch die Resultate immer nur als ann&hernde
betrachtet werden. Auch optische Proben sind
in Vorschlag gebracht worden. Man soll aus
Normalindigo und dem zu priifenden zwei in
Menge und Stdrke ganz gleiche Lésungen her-
steilen, die Normallosung in einem Glascylinder
bis zu Hellblau verdiinnen, die zu prifende dann
in einem anderen ganz gleich beschaffenen Cy-
linder ebenfalls so lange verdinnen, bis die
Farbenstufe des ersten erreicht ist. Da nun die
gehaltreichste Sorte hierbei das meiste Wasser
erfordert, so stehen die beiderseitigen Werte im
Verhéltnis der gebrauchten Wassermengen. —
Die Hauptmaérkte fur I. sind London und Amster-
dam, ersteres fiur die ostindischen und amerika-
nischen Sorten, letzteres fiir die von Java. Jahr-
lich zweimal finden an beiden Platzen groRe
|.-Auktionen statt, deren Preise dann fir den
gesamten Handel als Norm gelten. Die jahrliche
Ausgabe Europas fir diesen Artikel schatzt man
auf 150 bis 180 Mill. Mk., und die Gesamtpro-
duktion betragt 7Y2Mill. kg. —1., sowie die ge-
nannten Praparate sind zollfrei.

Indigoersatz; unter diesem Namen kommt
eine blaue Flussigkeit in den Handel, die aus
Blauholzextrakt bereitet wird und beim Farben
mit Inr:iig mit verwendet wird. — Zoll: S. Tarif
Nr. 5h.

Indischer Hanf (lat. herba cannabisindicae);
ein Artikel des Drogenhandels von narkotisch
berauschender Wirkung, wird zuweilen medizi-
nisch verwendet. Die Ware stammt von einer
besonderen Varietat der gewdhnlichen Hanfpflanze,
die man als Cannabis indica bezeichnet. In
Indien unterscheidet man zwei Sorten, von denen
die beste, Ganj a oder Gunj agenannt, nur selten
zu uns kommt. Es sind Bindel von Zi kg
Schwere, die aus 25 bis 30 von Grund an ver-
astelten, hellgelbbraunen Stengeln bestehen, deren
Blatter entfernt sind, wéhrend die Blutenstande
noch vorhanden sind; der Geruch ist stark nar-
kotisch, der Geschmack harzig bitter. Die zweite
Sorte, dort Bang, Guaza oder Sidhee ge-
nannt, ist diejenige, welche wir in der Regel
erhalten; es sind Blitenstande ohne die Stengel,
mit vielen Blattern und Friichten gemengt. Diese
Sorte ist harz&rmer und besitzt auch einen schwé-
cheren Geruch und Geschmack; sie soll von
Pflanzen gesammelt werden, welche in der Ebene
wachsen, wahrend die bessere Sorte von den
Bergen stammen soll. In Indien bereitet man
aus dieser Pflanze ein im ganzen Oriente be-
liebtes Extrakt, Haschisch oder Hatehis ge-
nannt, welches benutzt wird, nm sich in einen
eigentimlichen Zustand der Aufregung zu ver-
setzen; der fortgesetzte GenuB zerrlttet aber
Geist und Korper vollstandig. — Zollfrei.

Indisin; nicht mehr gebrauchliche Bezeich-
nung fir einen Farbstoff, der sich als mit Mau-
vein identisch erwiesen hat.

Induline; eine Gruppe von Teerfarbstoffen
(s. d.).

Indophenole; eine Gruppe blauer Teerfarben,
die jetzt, mit Indigo vermischt, zum Féarben ver-
wendet werden. — Zollfrei; zubereitet s. Tarir
Nr. 5a Bem.

Ingwer (Ingber, lat. radix oder rhizoma
zingiberis, frz. gingemare, engl, ginger, holl, gem-
ber, ital. zenzero). Diese bekannte, feurig ge-
wirzhafte Droge besteht aus den knolligen Wur-
zelstocken der Ingwerpflanze (Amomum Zin-
giber oder Zingiber officinale), eines tro-
pischen, zu der Familie der Gewdrzlilien (Scita-
mineen) gehodrigen Gewdéchses, also denjenigen
Gewirzpflanzen zugehorig, von welchen Zitter-
wurzel, Kardamom, Kurkuma u. s. w. herstammen.
Die Pflanze ist heimisch in Siidasien, wo sie von
Indien bis China vorkommt und gebaut wird.
Schon in fritheren Zeiten ist sie durch die Spanier
nach Amerika verpflanzt und Kulturgegenstand
geworden, spéter auch an der Westkiste Afrikas
(Sierra Leone). Wie behauptet wird, l&Bt sich
die kultivierte Pflanze niemals durch Samen,
sondern nur durch Wurzelteilung fortpflanzen,
sodal die Teilsticke im ersten Jahre gelegt wer-
den und im folgenden die Ernte stattfindet. Auf
den wagerecht liegenden Gliedern des Wurzel-
stockes erheben sich senkrechte Blattwedel mit
zwei Reihen gespreizter schilfartiger Blatter, und
zwischen diesen Trieben, ebenfalls unmittelbar
auf dem Stock, erheben sich die kirzeren Bliiten-
stande, welche anfanglich, wenn die Deckbléatter
der Bluten noch geschlossen ubereinander liegen,
eine Art Zapfen bilden, aus welchem dann die
orchideenartigen, wohlriechenden Bliten hervor-
treten, die funf schmale, gelblichweiBe Zipfel und
ein purpurrotes, gelb geflecktes Lippenblatt haben.
Man unterscheidet im Handel zweierlei Arten von
I., ndmlich weifen und schwarzen (braunen).
Man hat angenommen und auch einiges dafir
beigebracht, daR diese Sorten von zweierlei Ing-
werarten herkdmen, wéhrend sonst fir gewdhn-
lich angenommen wird, daf nur eine Pflanzen-
art den 1. liefere. DaB aber diese in drei Welt-
teilen gezogene Pflanze Spielarten bilden werde,
besonders in der Form der Bewurzeltxng, ist wohl
anzunehmen und an der aus verschiedenen Be-
zugsquellen kommenden Ware ersichtlich.  Auf
die Behandlung der gegrabenen Wurzel wird es
auBerdem ankommen, ob die Ware als weilRer
oder schwarzer I. erscheint. Im ersteren Falle
wird die zerschnittene, gewaschene und geschélte
Wurzel nur in freier Luft oder Sonne getrocknet
und bleibt dann gelblichweif, auf dem Bruch
faserig und durch den Stirkemehlgehalt mehlig;
wird dagegen die Wurzel erst in kochendem
Wasser abgebritht und dann getrocknet, so er-
scheint die Masse durch die in Kleister umge-
wandelte Starke hornartig, grau oder bréunlich
geférbt, und bildet so den schwarzen I. Die
aulere runzlige Bedeckung ist dann entweder
vollstdndig belassen oder ganz abgeschabt, oder
auch nur auf den flachen Seiten der Stlicke weg-
genommen. Auf dem Bruche erkennt man in
dem Gewebe des |. zahlreiche, die Masse durch-
ziehende, glanzende Harzgédnge. Der Wurzel-
stock der Ingwerpflanze besteht aus dicken Mittel-
knollen und &stigen Seitenknollen; nur die letz-
teren werden gesammelt; es sind abgeplattet rund-
liche, mehr oder minder deutlich astformig ge-
bogene Stiicke, deren Schale ganz, teilweise oder
gar nicht entfernt wird. Die Ingwerpflanze ge-
deiht fast unter allen Himmelsstrichen Siidasiens
und wird in Ostindien, China, Cochinchina, auf
Ceylonu. s. w. massenhaftgezogen, denn die Asiaten
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verbrauchen von diesem und anderen Gewdirzen
selbst so viel, daB die Ausfuhr nach Europa
dagegen immer nur unbedeutend erscheint. Der
bengalische 1. ist die haufigste und wohlfeilste
Handelsware, hat teils den Charakter des schwar-
zen, teils des weifen I., doch auch in letzter
Form noch ziemlich braun. Die Ware ist teils
geschélt, teils nicht, die Sticke sind meist gro-
Ber, als bei den tbrigen indischen Sorten, welche
namentlich aus Ceylon, Malabar, Cochin
bestehen und kleine rundliche oder wenig ver-
astelte, hellfarbige, im Bruche weiRgelbliche
Stiicke bilden, wogegen chinesischer I. wie-
dergroEstucklg dicht hart, ungeschéltund daher
runzlig und graubraun von Farbe, auf dem
Bruche glédnzend und bleigrau ist. A frika-
nischer |I. kommt nur von Sierra Leone
und besteht aus kleineren, rundlichen, ungeschal-
ten Sticken von dunklerer Farbung Ameri-
kanischer 1. kommt meist von Jamaika,
dessen Gewéchs eine sehr beliebte und verbreitete
Sorte bildet. Dieselbe besteht aus groRRen, flachen,
rundlichen_Stiicken mit nur nach einer Seite ge-
richteten Asten, ist immer nur geschélt,» aulen
gelblich oder gelbbrdunlich, innen blagelblich
oder sehr blal fleischfarben, mehlig und gibt
das Muster eines weien 1. Geruch und Ge-
schmack sind starker, als bei allen dbrigen
Sorten. Ein Teil derJamaikaware wird als ge-
bleichter I. angeboten und ist dann rein weifl
und abfarbend. Die Bleichung soll durch Ein-
legen in Kalk- oder Chlorkalkwasser geschehen
und der eigentliche Grund dafir die Abhaltung
von Insekten sein, welche allerdings der Ware
gern nachgehen, daher es nicht selten wurm-
stichigen Ingwer gibt. Die kiinstliche Bleiche
soll auch in England noch nachtréglich bei 1.
jeder Herkunft ausgeiibt werden, um geringen
Sorten ein besseres Aussehen zu geben. Die
Gute der Ware wird durch das Bleichen jeden-
falls verringert. Eine andere h&ufige Sorte aus
Amerika ist die von Barbados, welche unge-
schélt, runzlig, graubraun, innen dunkel und
hornartig, tbrigens stark aromatisch ist und die

groBte Ingwersorte bildet. Auch in Brasilien
wird guter I. gebaut, aber nicht in den euro-
paischen Handel gebracht. Der I. kommt teils

(von Amerika) in Fassern, meistens aber in Ballen
und Sécken von 25 bis 100 kg nach Europa.
Guter I. darf nicht wurmstichig sein und muR
seinen aromatischen Geruch und Geschmack noch
besitzen. AuRer der trockenen Ware kommt
auch eingemachter 1. (lat. conditum zin-
giberis) aus Ost- und Westindien und aus
China in den Handel, aus letzterem Lande in
steinernen Topfen von etwa 219 kg Inhalt,
sonst in Fassern k 100 kg. Es sind die frischen,
gewaschenen, angeblich noch in Seewasser ge-
quellten Wurzeln, die mit Zuckersirup eingelegt,
daher fleischig, hellgelb  durchscheinend und
neben ihrem eigentiimlichen Geschmack noch
sl sind. Die eingelegte Ware, welche von
Konditoren bei uns zu Lande aus trockenen Wur-
zeln hergestellt wird, féllt nie so gut aus, als
die frisch bereitete. AuBer dieser nassen Ware
hat man auch noch trocken eingelegte in Blech-
biichsen von 1 kg. — Der I. wird als erregen-
des, magenerwarmendes Mittel sowohl in Apo-
theken gebraucht, als im gleichen Sinne bekannt-
lich auch in Kiche und Konditorei, in der
Béackerei von Leibkuchen u. dgl. verwendet, in
Englandbesonders zu dem dortbeliebten Ingw er-
bier. Zum Behuf der Likorfabrikation (Ingwer-

likdr) wird jetfct sehr viel 1. verwendet, ebenso
auch zur Darstellung von Ingwerdl. Letzterem
verdankt der I. seinen Geruch und zum Teil
auch den Geschmack, doch hat an letzterem auch
ein scharfes Weichharz Anteil. Die Ingwerein-
fuhr in England aus Ost- und Westindien und
Sierra Leone betragt jahrlich etwa 25000 Ztr.,
wovon zwei Drittel auf die erste Bezugsquelle
kommen. — Zoll fur I. s. Tarif Nr. 25i. Ein-
gemachter und kandierter I. Nr. 25p 1; Ingwer-
bier Nr. 25a.

Ing*wer<51 (lat. oleum zingiberis, frz. essence
de gingemare, engl, ginger oil, ital. olio di zenzero);
das aus dem Ingwer durch Destillation mit Wasser-
dampf gewonnene é&therische Ol; es ist gelblich,
dunnflissig, schmeckt und riecht sehr aromatisch
nach Ingwer, hat ein spezif. Gewicht von 0,893
und wird bei der Bereitung zusammengesetzter
aromatischer Likdre mit verwendet. — Zoll: S.
Tarif Nr. 5a.

Insektennadeln; feine, dinne Stecknadeln
von verschiedener, verhéltnisméRig grofer Lange,
welche zum Durchstechen und Aufbewahren der
Insekten fir Sammlungen dienen. — Zoll: S.
Tarif Nr. 6e 38 und 19d 2.

Insektenpulver (lat. flores pyrethri pulv.,
frz. poudre insecticide de Perse, engl, persian
insect powder, span, polvos de Peria contra in-
sectos). Unter diesem Namen kommen die ge-
trockneten und gepulverten Bliiten gewisser, dem
GenusPyrethrum undChrysanthemum angehériger,
unseren Kamillen nahe verwandter Pflanzen in
den Handel, die seit einer Reihe von Jahren aus
dem Osten, jetzt auch aus Dalmatien importiert
werden und als ein meist sehr wirksames Mittel
gegen alles kleine Ungeziefer bekannt und ge-
schatzt sind. Die Anwendung fur diesen Zweck
hat man zuerst bei den Persern kennen gelernt;
die Pflanzen, welche diese Bliitenteile geben,
wachsen im stddstlichen Kaukasus und werden
im sidlichen RuRland auch angebaut. Man unter-
scheidet folgende Handelssorten: Persisches I.,
stammt von Pyrethrum carneum (Biberst.);
die Blitenkdpfchen besitzen einen aus braun-
gerénderten Schuppen zusammengesetzten Hill-
kelch, blaBrétliche Strahlenblite und gelblichen
Scheibenbliten. Kaukasisches 1., soll von
Pyrethrum W illemoti (Duchartre) abstam-

men, dessen Hullkelche aus braunlichen, weil-
wollig behaarten Schuppen bestehen. Arme-
nisches 1., stammt von Pyrethrum roseum

(Biberst.), wird in Armenien Jowizahec, d.h.
Flohkraut, genannt; die Blutenkdpfchen besitzen
gelbe Scheibenblutchen und hellrote bis violette
Strahlenbliitchen. Montenegriner oder Dal-
m atiner |.; die dieses Pulver liefernden Bliten
heiBen im Handel flores chrysanthemi, sollen
aber von Pyrethrum cinerariaefolium ab-
stammen, wenigstens kommen dessen Bliiten jetzt
von dort und namentlich von den Bergen Monte-
negros im unzerkleinerten Zustande in den Han-
del; sie besitzen sehr kleine, gelbe Scheiben-
blitchen und weiRgelbliehe Randbliitchen. Alle
Sorten |. besitzen eine gelblichbraune bis gelb-
lichgriine Farbe und einen eigentiimlichen, nicht
sehr starken Geruch; da dieser sich mit der Zeit
verliert, so mufl die Ware in gutem VerschluB
gehalten werden, und ist auch dann noch nicht
darauf zu rechnen, daB die Wirkung sich auf
Jahre hinaus erstrecken werde, wie oft versichert
wird. Es ist vielmehr Thatsache, daB durch
Uberfilhrung des Marktes mit rassischer Ware



zu Zeiten alte verlegene und wenig oder nichts
mehr werte Posten zum Vorschein kdmen. Gegen-
wartig haben sich die Dinge so gestellt, daf die
Dalmatiner Bliten, die sonst als unkraftig und
unecht denunziert waren, jetzt als die wirksamsten
anerkannt sind, daher weit mehr gesucht und am
teuersten bezahlt werden. Dies kann mdoglicher-
weise einzig in den duBeren Verhdltnissen liegen:
es hat diese Ware keine so weiten Reisen zu
machen als die russische, ist als einmal accre-
ditiert immer rasch und lange vor der nachsten
Ernte vergriffen, also auch immer frisch, was
man der russischen nicht nachriihmen kann. Von
Dalmatien aus ist Chrysanthemum cinerariae-
folium auch nach Kalifornien verpflanzt worden;
es kommt jedoch diese Ware nicht in unseren
Handel; (Jas Pulver der Bliiten wird dortBuhach
genannt. Ein amerik. Morgen Land soll dort
647 Pfund Insektenpulver liefern, welches zu
174 Dollar pro Pfund verkauft wird, wahrend
die Herstellungskosten bei Anbau im GroRen sich
auf nur 6 bis 7 Cents belaufen. Das einfachste
Mittel, sich von der Wirksamkeit einer Probe zu
Uberzeugen, ist natirlich das, daf man das Pulver
mit lebenden Wanzen, Ameisen u. dgl. zusammen-
bringt. In Féllen, in welchen man mit dem
Pulver nicht hinreichen kann, bleibt das Aus-
rauchem mit demselben, indem man es auf Kohlen
wirft, und der Gebrauch der ganz wie das Pulver
wirkenden wein geistigen Tinktur. Reisende
in den Tropen sind von den Wirkungen der
Tinktur des hochsten Lobe's voll. Eine solche,
aus 1 Teil Bluten, 2 Teilen Alkohol und 2 Teilen
Wasser, schitzt, selbst noch zehnfach mit Wasser
verdinnt, die damit benetzten Kdrperteile absolut
gegen alle Insektenangriffe, und die gefiirchteten
Mosquitos fliehen den so gefeiten Menschen wenig-
stens einen ganzen Tag oder eine ganze Nacht.
Auch die Kratze wird in heifen Landern mit
konzentrierter Tinktur durch einmaliges Waschen
aufder Stelle beseitigt. Fur die Menschen ist das .
nicht schadlich. Das kaukasische Pulver kommtin
den Handel teils tber Petersburg, teils tiber Kon-
stantinopel und Triest, das montenegrinische tber
die dalmatinischen Hafen. Verfalschungen mit den
Bluten von Chrysanthemum Leucanthemum, Ka-
millen u. s. w. kommen nicht selten vor. —I. ist
zollfrei, die Tinktur fallt unter Nr. 5a des Tarifs.
Inulin (Alantstarke, Dahlin, Alantin,
lat. inulinum); eine dem Starkemehl &hnliche
Substanz, in verschiedenen Pflanzenwurzeln ent-
halten, namentlich in der Alantwurzel, Cichorie,
Lowenzahnwurzel, den Knollen der Georginen
u. s. w.; weiles, geruchloses, in Wasser I6sliches
Pulver, wird durch Jod nicht blau geférbt, ist
in Alkohol und .Ather ganz unléslich, gibt beim
Erwédrmen mit verdinnter Salzsaure Linksfrucht-
zucker (Levulose). Das |. wird neuerdings me-
dizinisch verwendet. — Zollfrei.
Ipecacuanhawurzel (Brechwurzel, lat.
radix ipecacuanhae), ein viel gebrauchter Arznei-
korper, den Brasilien versendet, nicht nur nach
Europa, sondern in Menge auch nach Nordamerika.
Es gibt in Farbe, Dicke und Aussehenverschiedene
'Wurzeln dieses Namens, die gewdhnlich als graue,
braune, schwarze und weille gekennzeichnet wer-
den und auch von verschiedenen Gewéchsen stam-
men. Die echte Wurzel ist die graue; die an-
deren sind von schwécherer Wirkung, finden
aber, wenn sie nach London kommen, zu viel
niedrigeren Preisen doch auch Kaufer. Die Mut-
terpflanze der leicht unterscheidbaren grauen
Wurzel ist ein in den feuchten Urwaldern der

Provinz Matto grosso in Brasilien wachsender
Strauch, Cephaelis Ipecacuanha, Psycho-
tria Ipecacuanha, aus der Familie der Rubia-
ceen. Der diinne, horizontal liegende Wurzel-
stock treibt nach unten die gebréauchlichen, stroh-
halmstarken Wurzeln, welche hin und her ge-
bogen, grau von Farbe sind und Uber einem sehr
dunnen, zahen, weilen Holzkorper eine dicke,
gewulstete, hornartige Rinde haben. Die wul-
stigen, eng stehenden Anschwellungen der Rinde
lassen dieselbe wie geringelt erscheinen, und
diese Bildung, welche bei den anderen Wurzeln
weniger oder gar nicht hervortritt, dient als Er-
kennungszeichen der echten, in unseren Pharma-
kopoen vorgeschriebenen Wurzel (geringelte 1.).
AuBerdem dient graue Farbe zur Empfehlung,
die aber ofter durch braune oder schwarzliche
vertreten ist, vielleicht nur aus AnlaR &uRerer
Umstande, wie etwa durch verschiedene Ein-
sammlungszeit und Art des Trocknens. Diese
bevorzugte Ware (Ri oware) kommt aus der brasi-
lianischen Provinz M atto grosso. Neugranada
bringt ebenfalls eine Wurzel'in den Handel (Carta -
gena), die aber bei uns nicht in Aufnahme ist.
Vor einigen Jahren hat man angefangen, die
echte I. in den Nilgherris in Ostindien anzu-
pflanzen und zwar mit gutem Erfolg. Die I.
hat einen stark bitteren, kratzenden und ekel-
erregenden Geschmack, welcher einem in der
Rinde enthaltene», das wirksamste Prinzip aus-
machenden Stoffe eigen ist, den man Emetin
genannt hat. Derselbe bildet ein weiRes, in
Weingeist leicht I6sliches Pulver. Der Emetin-
gehalt der echten Wurzeln wird auf 1,5% an_
gegeben. AuRer dem Emetin enthalt die I. noch
eine eigentiimliche Saure, die Ipecacuanha-
séure; sie ist ein Glukosid, und neuerdings hat
man auch noch eine neue fliichtige Base in der
I. gefunden. Die anderen Wurzeln, die als
schwarze gestreifte, weie holzige, wellenférmige
oder mehlige bezeichnet werden, enthalten, da sie
von Pflanzen derselben Verwandtschaft herstam-
men, das Emetin ebenfalls in verschiedener, aber
immer weit geringerer Menge als die echte Wur-
zel, kénnen also immerhin bei verstarkten Dosen
als Stellvertreter dienen. Man verbraucht die
Wurzel zu Pulver gestoBen und von den holzi-
gen Teilen abgesiebt fur sich, wie in Aufgussen,
Extrakten und Tinkturen. In kleinen Gaben
wirkt das Mittel erregend auf das Nervensystem
und die Hautausdiinstung befordernd, in gro-
Beren brechenerregend. — Zollfrei.

Iridium; eines der Metalle, welche als Be-
gleiter des Platins Vorkommen. Das Metall
findet sich im Platinerz und Platinsand stets ge-
diegen, teils isoliert in silberweien Kdrnern, teils
mit Osmium eine natiirliche Legierung bildend
(Osmium-Iridium) , die als schwarzes Pulver
Ubrigbleibt, wenn die Platinerze in Kdnigswasser
aufgeldst werden. Man kennt vier verschiedene
Sauerstoff- und ebensoviel Chlorverbindungen
des Metalls; auch geht es ebenso gern Doppel-
verbindungen ein wie das Platin. Da in der
Reihe seiner Chemikalien mancherlei Farbungen,
blau, gelb, griin, schwarz u. s. w. Vorkommen,
so hat man hiernach das Metall nach der farben-
reichen Iris (Regenbogen) benannt. Das reine I.
ist silberweilglanzend, von 21,15 spezif. Gewicht,
sprode, nur in der Rotglut etwas h&mmerbar
und nur mittels des Devilleschen Gebléases schmelz-
bar, wird selbst von Konigswasser nicht ange-
griffen, worin sich Gold und Platin leicht l6sen.
Durch Glihen mit Atzkali und chlorsaurem Kali



wird es dagegen aufgeschlossen, indem es sich
dabei zu einer Séure oxydiert, die ein Kalisalz
bildet, welches als Ausgangsprodukt zur Dar-
stellung anderer Verbindungen dient.  Seine haupt-
sachlichste Anwendung ist jetzt die, daR man es
mit Platin zu einer Legierung zusammenschmilzt
und daraus GefaRe fertigt, die der Einwirkung
des Konigswassers vollkommen widerstehen, wenn
sie nach den ersten Einwirkungen desselben mehr-
mals ausgehdammert worden sind.  Solche GefaRe,
die in Paris gefertigt werden, enthalten 25 bis 30 °/0
Iridium. Eine andere technische Anwendung des
Metallsist die zu Spitzen an goldenen Schreibfedem,
woflr jetzt Ubrigens das Rhodium vorgezogen
wird. Diewasserfreien Iridiumoxyde sehen schwarz
aus und dienen in der Porzellanmalerei als die
schonsten schwarzen und grauen Farben. — 1.
ist zollfrei. Waren daraus auch in Verbindung
mit Platin gem. Tarif Nr. 20a.

Isat™n (lat. isatinum, frz. und engl, isatine);
ein Oxydationsprodukt von Indigblau mit Sal-
peterséure, bildet gelbrote, in heiBem Wasser
und auch in Alkohol I6sliche Kristallprismen.
Jetzt wird das I. auf kunstlichem Wege fabrik-
méaRig dargestellt, indem man Orthonitrophenyl-
propiolsaure mit Alkalilauge kocht. — Zollfrei.

Isatingrelb; ein 1886 in den Haifdel gekom-
mener Teerfarbstoff, wird erhalten durch Ein-
wirkung von Phenylhydrazinparasulfosdure auf
Isatin und S.attigen mit Natron, ist demnach das
Natronsalz des Phenylparasulfosaurehydrazon-
isatins. Man erhélt es als orangegelbes, in Wasser
losliches Pulver, welches Wolle und Seide in
sauerem Bade grinlichgelb farbt. — Zollfrei;
zubereitet s. Tarif Nr. 5a, Bem.

Islandisches Moos (lat. liehen islandicus,
frz. liehen d’Islande, engl, iceland-moss, ital.
muchio islandico); Artikel des Drogenhandels, ist
jedoch weder ein Moos noch wird es von Island
bezogen, da wir es in unseren eigenen Berg-
landem naher haben. Das Gewachs, eine Flechte
(Cetraria islandica), hat eine groRe Verbreitung in
der gemaRigten und kalten Zone, siedelt sich
aber in der ersteren nur aufBergen, in Waldern,
wie auf kahlen Stellen, im Norden dagegen auf
dem Flachlande an und wéchst stets nur auf dem
Erdboden selbst. Diese Flechte wéchst mitihrem
Laube, Lager genannt, aufrecht und bildet oft
dichte, grofe Flachen uberziehende Rasen von
3 bis 9 cm Hohe. Das Lager ist lederartig im
frischen Zustande, mehr homartig und zerbrech-
lich im trockenen; vielfach in ungleiche, ver-
bogene Lappen geteilt, auf der Oberseite im
Leben dunkel olivengriin, getrocknet braun ge-
farbt, die Unterseite grauwei3, der Grund blut-
rot gefarbt oder gesprenkelt. Die Réander der
unfruchtbaren Lappen sind schwarz gezéhnelt.
Die Pflanze besitzt einen schleimigen und bit-
teren Geschmack; letzterer hat seinen Grund in
der Gegenwart eines Bitterstoffes, Cetrarinoder
Cetrarsdure genannt (ungefahr 2%)> welcher
sich in Alkalien mit gelber Farbe lost. Ferner
ist ungeféahr 1°/0kristallisierbare Lichesterin-
s&dure vorhanden. Bekanntlich wird die Flechte
gegen Katarrhe, Blutspucken u. s. w. sowohl in
Abkochungen, wie auch als Gallert, in Pulvern
und als Bestandteil von Schokolade angewandt.
In Schweden und anderen Nordl&ndern benutzt
man in Notféllen die Flechte als einen Zusatz zu
Brot; auch hat man jlingst gelernt, Branntwein
daraus zu brennen (s. bei Sgiritus). — Die
Flechte bildet einen regelmaligen Artikel des

M erck’s Warenlexikon. 4. Aufl.

Drogenhandels auch im GroRen, ist roh, gelesen
und geschnitten zu kaufen und wird fir den
Versand gewohnlich mit hydraulischen Pressen
50-kiloweise zu den mdoglichst kleinen Wirfeln
zusammengepreft. Obschon alle Berglander den
Artikel liefern konnen, so scheinen doch be-
stimmte Gegenden die Ware besser zu produ-
zieren, und haben darin besonders das Riesen- und
Fichtelgebirge den Vorzug. Wie man hort, ist
aber seit einigen Jahren das Einsammeln im
Riesengebirge nicht mehr gestattet oder doch
sehr beschrankt. Zu dem Begriff von guter und
schoner Ware gehdért im vorliegenden Falle auch

moglichste GroBlappigkeit. — I. sowie die Cetrar-
séure zollfrei.
Italienische Weine. — Italien erzeugt in-

folge seiner uber mehrere Breitengrade sich er-
streckenden Lage Weine von sehr verschiedener
Beschaffenheit; wahrend in Norditalien nur Weine
von 7 bis 13 Proz. Alkoholgehalt gebaut werden,
finden sich im Siuden sehr siiBe und solche bis
zu 20 Proz. Alkoholgehalt. Was zunédchst Nord-
oder Oberitalien anlangt, so liefert Piemont und
zwar die Gegend von Turin und Alessandria die
besten Rotweine, die jedoch den franzdsischen
nachstehen. Die Weine der Lombardei sind im
Vergleich zu denen Piemonts von geringerer
Gite, sie geh6éren mehr zu dem vino da pasto
(Tischwein), wie man den gewdhnlichen in der
Ebene gezogenen Wein nennt. Die ligurisehen
Weine von Genua, Carrara u. s. w. schlieBen
sich ihrem Charakter nach eng an die piemon-
tesischen an, sind aber schlechter behandelt wie
die letzteren; das Gleiche gilt noch in’erhéhtem
Grade von den Weinen der Emilia (Ferrara,
Modena, Parma, Reggio, Ravenna); diese Weine,
obgleich aus vorziiglichen Trauben stammend,
sind rauh, herb und sauer. Dagegen liefern die
Provinzen Verona, Treviso, Belluno und Udine
Weine von vorziglicher Qualitdt. In Mittel-
italien ist der Rotwein (Vino nero, vino rosso)
im allgemeinen von mittlerer, der WeiRwein
(vino bianco) von schlechter Qualitdt, was nur
an der nachlassigen Bereitung liegt. Von den
toskanischen Sorten genieBt jedoch der Chianti
einen sehr guten Ruf. Unter den Weinen Sid-
italiens sind Marsala und Lacrimae Christi in
der ganzen Welt anerkannte, vorzigliche Pro-
dukte; die Ubrigen suditalienischen Weine lassen,
abgesehen von wenigen rihmlichen Ausnahmen,
im allgemeinen viel zu wiinschen Ubrig infolge
der schlechten Behandlung. Von der italienischen
Regierung ist in den letzten zehn Jahren viel
zur Hebung der Weinkultur und Weinbereitung
gethan worden; ebenso sind Gesellschaften ent-
standen, die sich dieselbe Aufgabe gestellt haben
und schon rechtanerkennenswerte Erfolgeerzielten.
— Italien ist néchst Frankreich dasjenige Land,
welches die grote Weinmenge erzeugt, nadmlich
im Mittel jéhrlich 27136000 hl; hiervon wer-
den aber nur circa |¥, Millionen hl expor-
tiert, welche zum bei weitem gréften Teile nach
Frankreich gehen; andere Abnehmer sind Eng-
land und Deutschland. Die Versendung geschieht
hauptsachlich in Fassern, nur bei den feinsten
Sorten in Flaschen. — Zoll: S. Tarif Nr. 25e.

Itikiburi (engl, cork-wood); ein sehr leichtes,
in Englisch-Guyana haufig vorkommendes Holz,
stammt von Drepanocarpus lunatus; die
Rinde wird dort im frischen Zustande zum Farben
des Rums verwendet. — Zoll: S. Tarif Nr. 13.

Itikirriburra-Balliholz; ein in Guyana
vorkommendes hartes Holz von unbekannter Ab-
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stammung, ist im Kem dunkelbraun und tiger-
artig gefleckt, wirde sich fur die Kunsttischlerei
eignen. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Ivakraut (lat. herba ivae); das getrocknete
Kraut einer nur in den hdchsten Alpengegenden
wachsenden kleinen aromatischen Pflanze aus der
Familie der Kompositen, Achillea moschata.
Die.Blatter sind kammig-fiederteilig, kahl; die
Zipfel linealiseh ganzrandig punktiert. Die Bluten
sind weiB. Die ganze Pflanze schmeckt bitter
und riecht angenehm gewirzhaft; man benutzt
sie als Zusatz zu dem sogenannten Schweizer-
thee, auch fertigt man daraus einen beliebten
bitteren Likor, 1 vabitter oder lvalikér. Die
Pflanze enthélt den Bitterstoff Ivain oder Achil-

J

Jaboraudi (lat. herba oder folia jaborandi);
ein neuerer Artikel des Drogenhandels, wird als
schweifltreibendes Mittel medizinisch verwendet.
Man hat im Handel unter demselben Namen zwei
verschiedene Arten, die von ganz verschiedenen
Pflanzen .abstammen, aber die gleiche, nur ver-
schieden starke Wirkung austiben. Die wirk-
samere Ware stammt von Pilocorpus pinna-
tifolius, einerRutacee, das weniger wirksame von
Serronia Jaborandi, einer Piperacee. Beide
kommen aus Brasilien und werden meist tiber Per-
nambuco ausgefiihrt. Die erstere Sorte besteht aus
Zweigen mit langlichen, fleischigen Blattern,
letztere besitzt dunnere, dunkler geférbte und
mehr eiférmige Blétter; sie enthalten circa y”*Proz.
eines dem Terpentmol ghnlich riechenden Oles.
Anstatt der Blatter benutzt man jetzt meistens
das daraus darge3ellte Alkaloid, das Pilocarpin
(s. d.). — Zollfrei.

Jacarandaholz (Zuckertannenholz), eine
beliebte und namentlich zu Fournieren wie auch
Drechslerarbeiten viel gebrauchte amerikanische
Holzart, die nach der Weise der Franzosen auch
Polisander- oder Polyxanderholz genannt
wird. Dasselbe ist rotbraun oder schwarzlich,
von helleren und dunkleren roten Adern durch-
zogen, dicht und schwer und nimmt eine schone
Politur an. Fur gewohnlich wird als der das
Holz liefernde Baum Jacaranda brasiliensis,
eine Bignoniacee, genannt; es ist aber wahr-
scheinlich geworden, da verschiedene Baume
Beitrdge dazu liefern. Martius leitet das Holz
von 5 diversen Baumen ab, die zu den Hilsen-
fruchtlern gehdren; andere Angaben besagen
wieder anderes. Das Holz kommt aus den
trockenen Waldern des inneren Brasilien und
ist deshalb schwierig nach den Kisten zu schaffen.
Es kommt teils in Staimmen oder Blocken, von
denen der weiBe ziemlich dicke Splint abgehauen
ist, teils in Scheiten und zu Bohlen geschnitten
in den Handel, das beste Uber Rio Janeiro,
eine Sekundasorte (ber Bahia. Auch ein aus
Ostindien kommendes Holz wird mit dem Namen
J. belegt, das hellfarbiger und weniger gut, jeden-
falls auch von anderer Abstammung ist. In
Brasilien unterscheidet man nach Féarbung und
Zeichnung gegen 10 verschiedene Sorten. Das
beliebteste und teuerste ist solches, das neben
vielen Schattenpartien auch schone lichte Stellen
zeigt. — Zoll: Gem. Tarif Nr. 13c.

Jakonetts (frz. jaconas, engl, jaconets, ital.
mussolinetti); feine, glattgewebte baumwollene

0,4 Proz. eines atherischen Oles, lvadl,
welches auch im Handel vorkommt. lva-
kraut zollfrei; Likér Nr. 25b (* 2) des Tarif«.

lvaBl (lat. oleumivae); das &therische Ol der
lvapflanze, Achillea moschata; man. erhalt
es durch Destillation der frisch getrockneten,
bluhenden Pflanze mitWasserdampf; es ist blau-
lichgriin, von durchdringendem Geruch und
pfefferminzartigem Geschmack. Das spezifische
Gewicht ist 0,934 bei 16° C., es fangt bei 1T0°
an zu sieden, der Siedepunkt steigt bis auf 260° C
Der zwischen 170 und 210° siedende Teil wird
Ivaol genannt, er ist sauerstoffhaltig und bil-
det die Hauptmenge des Ols. — Zoll: S. Tarif
Nr. 5a

lein,

Zeuge mit weicher Appretur, eigentlich weiche

Baumwollbatiste, dichter als Musselin. Ein ur-
springlich engllscher oder schottischer Artikel
(Glasgow), der aber jetzt in den Webdistrikten
der tbrigen Industrielander, Frankreich, Schweiz,
Osterreich, Deutschland, ebenfalls gut und schén
fabriziert wird. In Deutschland sind die Haupt-
orte der Fabrikation das sachsische Vogtland
(Plauen, Auerbach), Augsburg, Wirttemberg (Isny,
Ravensburg); in Bo&hmen Rumburg, Warns-
dorf u. s. w. Die Garnnummern gehen bei
dieser Art von Geweben von 80 bis 150. Die
mittlere und geringere Ware wird auch auf Ma-
schinenstiihlen gewrebt, die feinere immer auf
Handstiihlen. Man hat einfach weiBe, weifl ge-
wiurfelte und gestreifte® eben solche in bunt, so-
wie gemusterte und gedruckte J. Benutzung
hauptséchlich zu Damenkleidem. — Verzollung:
Zolltarif Nr. 2d 3 bezw. 5.

Jalape (lat. radix jalapae, tubera jalapae, frz.
racine de jalap, engl, jalap root, ital. gialappa);
ein Artikel des Drogenhandels, besteht aus den
getrockneten unterirdischen Haupte und Neben-
stammen einer ausdauernden Konvolvulacee (Win-
dengewdchs) , welche auf der Ostseite der mexi-
kanischen Anden in Wéaldern wachst, sowie auch
angebaut und nach Linne Convolvulus Ja-
lapa, nach neueren Ipomaea Purga u. s. w.
genannt wird. Die bei uns als Zierpflanzen vor-
kommenden, anders gearteten Jalapen, Mirabilis
Jalapa und M. longiflora, sind nicht die Mutter-
pflanzen der offizineilen J., sondern wurden
fruher nur féalschlich dafir gehalten. Die Ktiollen
sind im frischen Zustande mit einem Milchsaft
erfllt, der bei den trockenen Knollen in ein
Harz Ubergegangen ist. Die Droge riecht stark
und unangenehm, schmeckt widerlich bitter und
kratzend. Das Harz ist der medizinisch wirksame
Bestandteil, ein drastisches Purgiermittel, und es
sind sowohl die Knollen, welche in Pulverform
verordnet werden, als das in chemischen Fabriken
daraus gezogene Harz (lat. resina jalapae) offi-
zinelie und Handelsartikel. Der Hauptbestand-
teil des Harzes heift Convolvulin; dasselbe
schmilzt bei 150.° C., ist ein Glukosid und wird
durch Kochen mit verdlnnter Salzséure in Zucker
und Convolvulinolséure gespalten. Die Knol-
len sind kugelig von geringer GroRe bis zu solchen,
welche den Umfang einer Faust besitzen, teils
rundlich oder bimférmig, teils langgestreckt,
fest und schwer, aufen braun bis schwarzbraun,
runzlig, und zwischen den Runzeln sitzt dunkles



Harz. Auf dem Bruche zeigt die innere hell-
braune Masse zahlreiche konzentrische Ringe,
welche von den kreisférmig angeordneten Harz-
gangen gebildet werden. Dies gilt von der guten,
J.von Veracruz genannten Sorte, die aus kuge-
ligen oder eiférmigen Stlcken besteht, von der
GroRe einer HaselnuR bis zu der einer kleinen
Faust, fein gerunzelt, besonders schwer uid harz-
reich. Die groBeren Stiicke sind in der Regel
mehrfach geteilt oder auch nur eingeschnitten,
t des besseren Trocknens wegen, das uber offenem
Feuer in Netzen geschehen soll. Die besten,
nichtverschrumpften Stuicke liefern bis 15°/0Harz,
kleinere langliche, gedrungene, zugespitzte oder
geschrumpfte etwa 8°/0. Diese bilden eine Se-
kundasorte, gewdhnlich Tampico oder leichte
J. genannt. Sie sollen wegen ihres geringen
Harzgehalts nicht in Substanz verwendet werden,
sondern dienen zur Darstellung des Harzes.
Eine andere Art der J., die von Orizaba (Ipo-
moea orizabensis), liefert diesog. Jalapen-
sten;gel (lat. stipites jalapae, radix orizabae),
es sind die der Lange nach zerschnittenen
Knollen von faseriger Beschaffenheit; sie be-
sitzen auch purgierende Elgenschaften aber in
viel schwécherem Grade wie die echte J., sie
konnen zur Darstellung des Harzes mit ver-
wendet werden. Das Harz dieser J., Jalapin
oder Orizabin genannt, ist ein Gfukosid und
I6st sich vollstandig in Ather, wiéhrend derselbe
von dem echten nur 7°/0 aufhimmt, wodurch
die Reinheit einer fiir echt ausgegebenen Ware
gepruft werden kann. — Die Darstellung des
Harzes (lat. resina jalapae) erfolgt durch Aus-
ziehen der zerkleinerten Knollen mit starkem
Weingeist, der dann im Wasserbade abgedunstet
wird. Der harzige Riickstand wird mit Wasser
gut ausgewaschen, geschmolzen und in dinne
Stangen geformt. Dieselben erscheinen auRerlich
graubraun, auf dem Bruche hellbraun und glan-
zend. Die Masse ist sprode und leicht zerreiblich,
von Geschmack scharf und kratzend; sie hat die
Wirkung der Knollen %aber in viel starkerem
MaRe, und wird nur in ganz kleinen Gaben verab-
reicht. Als Verfalschungsmittel des Harzes werden
Guajakbarz, Kolophonium genannt; auch Aloe
ist gefunden worden, die sich schon durch ihre
Loslichkeit in Wasser entdecken 1&Bt. Die Knollen
enthalten gleicherweise nicht selten fremde Korper
belgemen? die auszulesen sind. — Die jahr-
liche Ausfuhr von .Jalapenwurzeln aus Veracruz
wird zu 100000 kg angenommen. Die Ware
kommt in Ballen von circa 50 kg Inhalt. Auch
auf den Bergen Jamaikas und in den Nilgherris
wird jetzt J. gebaut. — Die J. ist zollfrei, ebenso
das Jalapeharz.

Japonica; im Drogenhandel sehr gebrauch-
licher Ausdruck fiur Katechu, Abkiirzung von
terra japonica. S. lvatechi.

Jasminextrakt (Jasmingeist, frz. extrait
de Jasmin); ein mit dem Geruch der Jasmin-
bliiten beladener Weinsprit, kommt aus Stdfrank-
reich und wird durch Behandlung von Jasmin-
pomade mit Weinsprit erhalten. Man benutzt
das J. als Taschentuchparfum. — Zoll: S. Tarif
Nr. 3le.

Jasmindl (lat. oleum jasmini pingue, frz.
huile parfumee jasmin, engl, jasmine oil, jes-
samin oil, ital. olio di gelsomino). Ein zu feinen

Parfiimerien gebrauchter Artikel, kommt von den
frischen Bliten des bei uns als Zierpflanze ge-
zogenen, im sidlichen Europa wachsenden Jas-

minum officinale, ist weder destilliert noch
gepreRt, sondern besteht aus Behen- oder Mandel-
ol, mit welchem man die Bluten digeriert hat,
die dabei das atherische O1 und damit den feinen
Wobhlgeruch desselben vollstandig in sich auf-
nehmen; wird hauptséchlich in Sudfraukreicb,
auch in Tunis bereitet. Im letzteren Lande wird
aulerdem, aber selten, von einer anderen Art,
Jasminum grandiflorum, einsderkdstlichsten
Parfums gewonnen, das gar nicht in den euro-
paischen Handel kommt. Man soll zu 16 g dieses
Oles nicht weniger als 200 kg Bliten brauchen;
auch ist dasselbe viermal teurer als echtes Rosendl.

— Zoll: Gem. Tarif Nr. 31 d bezw. e.
Jaspis (frz. jaspe, eng. jasper, span, dias-
peros, ital. jaspide, diaspro); ein Mineral, be-

steht aus dichtem, mikrokristallinischem Quarz
(Kieselsaure), durch beigemengte Eisenverbin-
dungen verschiedenartig gefarbt, meist rot, braun
oder gelb, teils einfarbig, teils mehrfarbig, marmo-
riert oder gestreift (Bandjaspis). Der J. ist un-
durchsichtig, schwach glanzend, besitztmuscheligen
Bruch mit sehr scharfen Kanten der Bruchstucke.
Bekannte Arten sind der agyptische J. oder
Kugeljaspis, aus Oberagypten, auch beiKan-
dern in Baden, von schon roter Farbe; ferner
der Bandjaspis vom Altai, Spanien und Un-
garn. (Das bei Gnandstein und Kohren in Sachsen
vorkommende Gestein, im Volksmunde auch
Bandjaspis genannt, ist kein solcher, sondern
ein sogen. Thonstein oder Porphyrtuff.) Man
fertigt aus J. Tischplatten, Siegelsteine, Dosen,
Vasen und andere Gegenstande, namentlich in
den kaiserlichen Polieranstalten zu Kalyvau (Gou-
vernement Tomsk) und Jekaterinenburg (Gou-
vernement Perm). Auch in Idar an der Mosel
undWaldkirch in Baden wird J. verarbeitet. —
Zoll: S. Achat.

Jervin; eine in der weiRen Nieswurzel neben
Veratrin enthaltene Pflanzenbase; weile, durch-
sichtige Kristalle. — Zollfrei.

Jeteefaser (Ragemahl, engl, ietee fibre);
die Bastfaser der Marodenia tenacissima,
einer zu den Asclepiadeen gehdrigen Pflanze Ost-
indiens, wird dort schon seit langer Zeit zu
Seilerwaren verarbeitet; die J. soll fast die dop-
pelte Festigkeit und Tragkraft als die der Jute
besitzen. — Zollfrei.

Jod (Jodine, lat. jodum, jodium, frz. iode,
engl, iodine, ital. jodio); dieses aus dem Grie-
chischen (von iodes, veilchenblau) stammende
Wort miiite eigentlich richtiger mit 1 als Vokal
geschrieben und gesprochen werden und nicht
mit J als Konsonant; allein letztere Schreib-
weise hat sich so allgemein eingebirgert, dal
es nicht ratlich erscheint, davon abzugehen.
Das J. ist ein einfacher, nicht weiter zerlegbarer
Kérper, ein sogen. Element, das erst 1811 von
Courtois in Paris in der Asche von Seepflanzen
entdeckt wurde, im Laufe der Zeit durch seine
vielfachen Verwendungen aber ein Stoff von
immer groRerer Bedeutung geworden ist. Die
spate Bekanntschaft mit diesem interessanten
Korper erklart sich aus der Art seines Vor-
kommens; derselbe ist im Meerwasser enthalten
und hat somit eine ungeheure Verbreitung, aber
auch eben solche Verdinnung, ist Gbrigens auch
nicht frei im Meerwasser, sondern gebunden an
Natrium, Calcium und Magnesium. Aus dem
Wasser werden diese Jodverbindungen von ver-
schiedenen Meergewéachsen, namentlich Tang-
arten, M'eerschwdammen u. s. w. aufgenommen
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und somit aus der Zerstreuung mehr angesammelt.
In Steinsalzlagem, den Rucksténden: alter Meere,
finden sich die Jodverbindungen ebenfalls und
gelangen von da in Salzquellen und andere
Mineralwésser. Das J. findet sich demnach unter
ganz denselben Verhéltnissen wie das Brom
(s. d.). Das erstere istaberauch im rohen Chili-
salpeter und, wenn derselbe umkristallisiert wird,
in dessen Mutterlauge enthalten, und wird die Ge-
winnung des J. aus diesen Mutterlaugen schon in
sehr groRem Malstabe betrieben, sodall das sud-
amerikanische J. demeuropéischenbedeutende Kon-
kurrenz macht. Die bisherige Darstellung hat ndém-
lich ihren Sitz teils an den schottischen, teils an den
franzosischen Kisten (Normandie); die betreffen-
den Fabriken liefern sowohl das reine J., als
auch Jodkalium, die am héufigsten verbrauchte
Verbindung.— Das J. ist ein trockener, blatterig
kristallinischer Korper, eisenschwarz und von
fast metallischem Aussehen, in dinnen Schichten
jedoch bei durchfallendem Lichte rot. Das spe-
zifische Gewicht ist 4,95. Es verflichtigt sich
schon bei gewdhnlicher Temperatur und ent-
wickelt dabei einen starken, die Schleimhaute
reizenden Geruch, der dem des Chlors etwas
&hnlich, aber doch eigentiimlich ist. Der Ge-
schmack ist scharf und herb, es wirkt giftig.
Bei 107° C. schmilzt das J. und bei 180° kommt es
ins Sieden; die Dampfe haben eine prachtvoll vio-
lettblaue Farbung. Die Dampfe legen sich an kal-
teren Korpern wieder zu Kristallen an. Auch
bei gewohnlicher Temperatur werden diese Dampfe
sichtbar, wenn das J. in einer hellen Glasflasche
aufbewahrt wird; die Luft in derselben erscheint
dann violett. Organische Substanzen, wie Haut,
Papier u. s. w., werden vom J. braungelb ge-
farbt, Stérkekleister blau. Zur Entdeckung von
Stdrke oder freiem J. in irgend einer Substanz
wird dieses Verhalten allgemein benutzt. Uber
5500 Teile Wasser sind ndtig, um 1 Teil J.
zu l6sen; gleichwohl’ farbt diese Wenigkeit
das Wasser braunlichgelb. In Weingeist l8st
sich das J. reichlich — Jodtinktur — und
nehmen 10 Teile 90 grédiger schon 1 Teil davon
auf. Wird eine solche Losung unter viel Wasser
geriihrt, so fallt das meiste J. in feinster Pulver-
form wieder heraus. Weingeist, Ather, ver-
schiedene Salzl6sungen I6sen es mit braunroter
Farbe, Chloroform und Schwefelkohlenstoff mit
violetter. Eine Losung ven Jodkalium nimmt
noch eine groRe Portion von J. auf, wobei die
wasserhelle Flissigkeit sich zu brédunen anfangt.
Das J. zeigt in seinem chemischen Verhalten die
grote Ahnlichkeit mit Chlor und Brom und
geht mit den (brigen Elementen Verbindungen
ein, die denen jener véllig analog sind und Jo-
dire und Jodide heiBen, von denen die letz-
teren einen Anteil mehr Jod enthalten, als die
ersteren. «— Die Darstellung des J. aus Meer-

pflanzen namentlich Tangen (Fucoideen und La «leiten von Chlorgas.

minarien) &hnlich denen, die bei uns als Seegras
bekannt sind, ist die in Europa allein Ubliche.
Die Ausbeutung solcher Seegewdchse war friher
eine viel weiter ausgedehnte und am bliihendsten
an den apanischen Kusten; der Betrieb galt da-
mals der Gewinnung von Soda, fir welche man
keine andere als diese natlrliche Quelle kannte,
bis in Veranlassung des franzdsisch-spanischen
Krieges von Frankreich ein Preis auf ein Ver-
fahren zur Darstellung kunstlicher Soda aus
Kochsalz ausgeschrieben und von Leblanc ge-
wonnen wurde, womit der Darstellung der Soda
aus Meerpflanzen die Existenz abgeschnitten war.

Es wird dabei so verfahren, daB man das ans Land
gebrachte und getrocknete Seegras in Gruben
verbrennt, wobei man eine sehr salzhaltige ge-
schmolzene Asche in groen Klumpen erhalt, die
in Frankreich Varec, in Spanien Barilla und
in England Kelp heiBt. Mit Wasser ausgezogen
gibt diese Asche eine Lauge, welche auBer Soda
noch allerhand Salze enthalten kann, wie Glauber-
salz, schwefelsaures Kali, Chlorkalium, unter-
schwefligsaure Salze u. s. w., sowie ein starker
Gehalt von Seesalz niemals fehlt. Durch wieder-
holtes Eindampfen der Lauge, wobei die Salze je
nach dem Grade ihrer Loslichkeit sich friiher
oder spéter abscheiden, lassen sich dieselben zu-
gute machen. Die verbleibende Mutterlauge wurde
friherhin natirlich weggeworfen, bis Courtois
einmal eine solche mit Schwefelsdure und Braun-
stein mischte und violette Dampfe aufsteigen sah,
die er auffing und in Kristallen erhielt. Gay-
Lussac erkannte den Stoff dann als ein neues
Element und stellte dessen Eigenschaften fest.
Wo man jetzt auf Jod arbeitet, sind die Arbei-
ten noch die namlichen, nur daB man auch die
Mutterlauge bestens benutzt, um das Jod und
nachher gewoéhnlich noch Brom abzuscheiden.
Man unterscheidet bei den hierher gehdrigen
Seegewéchsen treibendes oder Tiefseegras, aus
Laminaria bestehend, und solches aus Flach-
wasser; ersteres ist das wertvollere, da es nicht
nur mehr Jod gibt, als die im Flachwasser vor-
handenen und geschnittenen Fucus-Arten, sondern
auch vorzugsweise Kalisalze enthélt, die eine
weit bessere Rechnung geben, als das Natron.
Die Franzosen ernten ihrer Angabe nach eine
an Kalisalzen sehr reiche Tangasche, indem die-
selbe durchschnittlich 25°/0 Chlorkalium und
19°/0 schwefelsaures Kali enthalten soll. Um
aus den Mutterlaugen, die keine Salze mehr her-
geben, schlieRlich das Jod abzuscheiden, dient
die Schwefelsaure, die man allméahlich, damit
keine Erhitzung eintritt, bis zur sauren Reaktion
der Lauge zumischt. Gewdhnlich kristallisieren
dann noch neugebildete, schwefelsaure Salze aus.
Die JodVerbindungen sind durch die Saure eben-
falls zerlegt worden; das Jod befindet sich jetzt
in der Lauge als Jodwasserstoff Man bringt
dieselbe unter Zusatz von gepulvertem Braun-
stein in eine Destillationsretorte und erhitzt. Der
vom Braunstein abgegebene Sauerstoff zerlegt
nun seinerseits die Jodwasserstoffsaure und macht
das Jod frei, das in Dampfen abzieht und sich
in einer Reihe miteinander verbundener Ballons
in kleinen Kristallen ansetzt. Dieses erste Pro-
dukt ist rohes oder englisches Jod, stark
wasserhaltig und daher feucht, krimelig und an
den Waénden der GeféRe anhangend. In den
franzdsischen Fabriken herrscht ein anderes Ver-
fahren zur Abscheidung des Rohjods aus der
Mutterlauge; man bewirkt dieselbe durch Ein-
Das Chlor zersetzt wegen
seiner groReren Verwandtschaft zu den Alkalien
die Jodverbindungen und bildet C”Jorkalium,
wéhrend das Jod herausféallt. Das unreine Jod
ist zwar Handelsware, aber nicht zu medizini-
schen Zwecken verwendbar. Durch nochmalige
behutsame Destillation erhalt man eine trockene,
glanzend blatterige und von fremden Stoffen
reinere Ware, das sog. resublimierte Jod,
auch franzosisches genannt, weil die Franzosen
nur gereinigtes versenden. Die Jodfabriken
mussen ungeheure Massen von Material bewal-
tigen; man rechnet, daR 24000 bis 30000 kg ge-
trockneter Tange ungefahr 1000 kg Asche geben,



uiyl aus je 1000 kg Asche gewinnt man 4 **
bis 5, zuweilen auch 7 ¥, bis 10 kg Jod.A—
Auéd dem Natronsalpeter Perus und Bolivia»,
der konstant 0,59 bi3 1,75% *J°d in Form von
jodsaurem Natron, Jodnatrium und Jodmagnesium
enthalt, gewinnt man das J. durch Einleiten von
schwefliger ‘Sdure in die bereits oben erwéhnte
Mutterlauge, wodurch das jodsaure Natron zer-
setzt uud Jod abgeschieden wird. Auch ver-
wandelt man samtliche JodVerbindungen durch
Zusatz von doppeltschwefligsaurem Natron und
Kupfervitriol in Jodkupfer (Kupferjodir), wel-
ches unldslich in Wasser ist. — Diese Kupfer-
verbindung wird jetzt sehr haufig anstatt des
Rohjods von dort aus versendet, weil die Ver-
packung besser zu bewerkstelligen ist, als die
des Jods. Die GroRe der dortigen Jodproduktion
ist nicht genau bekannt; sie wurde vor dem
Kriege mit Peru in der Provinz Tampaka allein
auf 175000 kg jahrlich angegeben. Die Menge
des erhaltenen Jodkupfers, welches teils expor-
tiert, teils dort selbst verarbeitet wird, belief sich
1873 auf 15000 kg, 1874 schon auf 50000 kg,
welche letztere Zahl einer Menge von 30000 kg
Jod entsprechen wiirde. Die Menge der gesamten
Jodproduktion Siidamerikas wird fiur 1886 zu
240000 kg angegeben; die gréten Konsumenten
desselben sind GroRbritannien, dann Deutschland
und die Vereinigten Staaten. Die j&hrliche Pro-
duktion von Jod in Schottland und Irland wird
auf 50000 kg geschatzt, die von Frankreich soll
sich von 24000 kg seit einigen Jahren auf
81000 kg gehoben haben, infolge der jetzt ein-
gefuihrten direkten Verarbeitung der Tange auf
Jod, wodurch eiiie groRere Ausbeute erzielt wird,
da durch das Veraschen dieser Pflanzen ein nicht
unbedeutender Anteil der Jodverbindungen sich
verfliichtigt. — Die Preise des Jods sind oft sehr
bedeutenden Schwankungen unterworfen gewesen;
die Preisberechnung erfolgt bei uns nach dem
Kilogramm, in England dagegen, selbst im GroR-
handel, noch nach der Unze; bei dem ameri-
kanischen Jod nach spanischen Pfunden in Kisten
zu 100 Pfunden. Reines Jod muR sich beim Er-
hitzen, ohne Rickstand zu hinterlassen, ver-
fluchtigen und ebenso in den oben angefiihrten
Losungsmitteln vollstandig auflésen; es muR
ferner frei von Jodcyan sein und ist auch auf
anhéngende Feuchtigkeit zu prifen. Die grofte
Verwendung hat das Jod und seine Verbindungen
in der Photographie und Pharmaeie. Auch bei
der Darstellung gewisser Anilinfarben wird es
in Anwendung genommen (Jodgriin), und in che-
mischen Laboratorien spielt es eine groRe Rolle.
Man kennt dort eine viel groRere Anzahl, zum
Teil wissenschaftlich hochinteressanter Jodver-
bindungen, als in den Handel kommen. Die
Photographie benutzt mehrerlei Jodpréparate,
aber alle in dem némlichen Sinne, zur Erzeugung
von lichtempfindlichem Jodsilber (neben Brom-
silber) auf den photographischen Papieren und
Glasplatten. — Medizinisch hat das Jod eine
sehr ausgebreitete Anwendung, gewodhnlich als
Tinktur auBerlich gegen Kropf, Hautubel, Frost-
ballen, zur Zerteilung von Geschwiiren u. s. w.
Es ist das wirksamste Kropfmittel, sowohl in
&uBerer, als innerer Verwendung. Gebrannter
Badeschwamm, das altbekannte Kropfpulver,
wirkt ebenfalls nur durch seinen Jodgehalt. —
Das J. sowie Jodpraparate sind zollfrei.
Jodammonium (Ammoniumjodid, Jod-
wasserstoffammoniak, lat. ammonium jo-
datum, ammonium hydrojodicum, frz. iodure

d’ammonium, engl, ammonium iodide, ital. am-
monio idrojodico); ein chemisches Préparat, das
seine Verwendung ausschlieflich in der Photo-
graphie findet; ein weilles, kristallinisches Pulver,
dem gereinigten Salmiak ahnlich, leicht lgslich
in Wasser und auch in Alkohol und Ather.
Das J. zieht aus der Luft leicht Feuchtigkeit
an und farbt sich am Lichte durch Abscheidung
von Jod leicht gelb; man mufl daher das Préparat
in gut verschlossenen Gefalen von schwarzem oder
braungelbem Glase aufbewahren. — Zollfrei.

Jodarsen (Arsenjodid, Arsentrijodur,
lat. araenium jodatum, frz. iodure d’arsenic, engl,
arsenious iodide, ital. joduro di arsenico); wird
zuweilen als Arzneimittel gegen Krebs ange-
wendet; besteht aus roten, glanzenden, hexa-
gonalen Kristallen, die in Alkohol unveréndert
16slich sind und durch Verdampfen wieder er-
halten werden konnen; in viel Wasser sind die-
selben auch I6slich, mit wenig Wasser tritt aber
bald Zersetzung ein. Das J. ist selir giftig. —
Zollfrei.

Jodéathyl (Jodwasserstoffiather, Athyl-
jodiir, lat. aether liydrojodicus, frz. iodure
d’ethyle, engl, ethyl iodide); farblose, atherartig
riechende Flussigkeit von 1,946 spezif. Gewicht,
siedet bei 72,2° C.; wird gewonnen durch Er-
wérmen von Jod mit Alkohol und amorphem
Phosphor, wobei das J. uberdestilliert; es wird
mit Wasser geschiittelt, in welchem es unldslich
ist, und d{ber Chlorcalcium rektifiziert. Man
muB das J. in vollgefillten, gut verschlossenen
GefalBen an dunkeln Orten aufbewahren. Die
Hauptverwendung findet es in der Teerfarben-
fabrikation, seltener zu medizinischen Zwecken.
— Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Jodbarium (Bariumjodid, jodwasser-
stoffsaurer Baryt, lat. barium jodatum,
baryta hydrojodiea); weile, diinne Kristallnadeln
von unangenehmem Geschmack, in‘Wasser 19s-
Iichz; V;IILfJI’d_e zu medizinischen Zwecken empfohlen.
— Zollfrei.

Jodblei (Bleijodid, lat. plumbum jodatum,
frz. iodure de plomb, engl, lead iodide); wird
zuweilen medizinisch verwendet, bildet ein schon
gelbes Pulver oder, aus heiBem Wasser um-
kristallisiert, glanzende, goldgelbe Kristallblatt-
chen. Man erhdlt das Préparat durch Fallen
einer Lésung von Jodkalium mit salpetersaurem
Bleioxyd. J. ist giftig. — Zollfrei.

Jodeisen (Eisenjodir,Eisenmonojodid,
lat. ferrum jodatum, frz. iodure de fer, engl, iron
iodide); ein leicht veranderliches, medizinisches
Praparat, wird durch Digestion von reiner Eisen-
feile mit Jod und Wasser erhalten. Durch vor-
sichtiges Verdampfen erhélt man es in blaRgriin-
lichen Kristallkrusten, die Kristallwasser enthalten;
in wasserfreiem Zustande ist es ein weiles Pulver,
das an der Luft leicht grin und braun wird,
auch Feuchtigkeit anzieht. Um die Haltbarkeit
des Praparats zu erhohen, setzt man der Losung
gewohnlichen oder Milchzucker zu und verdampft
die Mischung zur Trockne; dieses Praparat heif3t
ferrum jodatum saccharatum und wird in Apo-
theken gefiihrt; es ist ein braunlichgelbes, in
Wasser losliches Pulver. — Zollfrei.

Jodg-rttn (Nachtgrin, M etternichsgrin,
Vert lumiere); ein Teerfarbstoff, besteht aus
der Dijodmethylverbindung des Trimethylrosani-
lins, wird aber jetzt anstatt des Jodmethyls mit
Chlormethyl dargestellt; prachtig metallglanzende,



h«llgrine Kristalle, in Alkohol mit blaugriiner
Farbe l6slieh. Es wird durch Erhitzen von
essigsaurem Rosanilin mit Jod- oder Chlormethyl
und Methylalkohol in Autoklaven 'bis auf 1000
dargedtellt. Es gibt auch ein in Wasser 16s-
liches J., welches aus der Chlorzinkverbindung
des Chlorids des Chlormethylhexamethylrosani-
lins besteht. — Zollfrei.

Jodkadmium (Jodcadmium, Kadmium -
jodid, lat. cadmium jodatum, frz. iodure de
cadmium, engl, cadmium iodide); ein chemisches
Praparat, welches nur in der Photographie ver-
wendet wird ; bildet groBRe, weile, perlgldnzende,
blatterige”Kristalle, die in Wasser, Alkohol und
auch in Ather léslich sind, auch sehr giftig
wirken. — Zollfrei.

Jodkalium (Kaliumjodid, lat. kalium
jodatum, kalium hydrojodinicum, frz. iodure de
potassium, engl, potassium iodide, ital. joduro
di potassa); das am haufigsten fabrizierte und
verbrauchte Jodpraparat. Obwohl dasselbe in
der Lauge aus Seepfianzenasche schon fertig ge-
bildet vorkommt, wiirde die Isolierung daraus
doch zu umsténdlich sein, daher man es fabrik-
maBig in der Regel aus fertigem Jod bereitet,
was auf sehr verschiedene Weise geschehen kann,
z. B. durch Versetzen von kohlensaurer Kali-
(Pottasche-)Losung mit Jodwasserstoffsaure bis
zum Aufhoren der Gasentwickelung und Ein-
dampfen der Flussigkeit. Die fabrikméaBige Dar-
stellung erfolgt gewdhnlich durch Zersetzung
von Jodeisen mit kohlensaurem Kali. Das J.
kristallisiert in Wiirfeln. Die Kristalle sind ent-
weder durchscheinend oder weil porzellanartig.
In der Fabrikation suchte man friher durch
langsames Verdunsten recht grofe, porzellan-
artige Kristalle zu erhalten, da solche am liebsten
gekauft wurden; jetzt hat man einsehen gelernt,
dal die kleineren durchsichtigen Kristalle reiner
sind, da die groen noch Mutterlauge einschlieRen.
Das Préparat hat einen salzigbittern Geschmack,
16st sich reichlich in Wasser, etwas weniger in
Weingeist, wird an der Luft leicht feucht und
durch Zersetzung gelblich. Ganz reines J. halt
sich an der Luft besser; die kaufliche Ware hat
aber meistens fremde Bestandteile, nach Um-
stdndenjodsaures, kohlensaures und schwefelsaures
fiftli, Chlorkalium u. s. w., deren einige sehr
hygroskopisch und daher Ursache des Feucht-
werdens sind. Verwendung findet das J. in der
Medizin und Photographie, sowie zur Darstellung
anderer Jodpréparate. — Zollfrei.

Jodkllpfer (Kupferjodur, lat. cuprum
jodatum, frz. iodure de cuivre, engl, copper
iodide); aus Kupfer und Jod bestehendes Pra-
parat, bradunlichweiesPulver, unléslich in Wasser,
in der Hitze schmelzbar; kommt von Chili aus
in den Handel (Vergl. Jod). — Zollfrei.

Jodlithium (Lithiumjodid, lat. lithium
jodatum, frz. iodure de lithium, engl, lithium
iodide); weiRes, an der Luft leicht feucht wer-
dendes, in Wasser und Alkohol 16sliches Pulver,
wird zu photographischen Zwecken verwendet.
— Zollfrei.

Jodnatrioja (Natriumjodid, lat. natrium
jodatum, natrium hydrojodinicum, frz. iodure de
sodium, engl, sodium iodide, ital. joduro di soda);
weiBes, leicht feucht werdendes Kristallpulver,
leicht I6slich in Wasser und auch in Weingeist;
muf Iilr} Apotheken vorratig gehalten werden.
— Zollfrei.

Jodoform (Formyljodid, Methylentri-
jodur, Dijodmethyljodir, lat. jodoformium,
formylum jodatum, frz. iodoforme, engl, iodo-
form); eine dem Chloroform ganz analoge che-
mische Verbindung, in welcher das Chlor durch
Jod ersetzt ist, wird jetzt sehr viel mit duBerst
gunstigen Erfolgen, sowohl &auBerlich als auch
innerlich, medizinisch verwendet und durch Zu-
sammenbringen von Jod, Spiritus und kohlen-
saurem Kali dargestellt. Wie man liest, wird
das J. in neuester Zeit in Frankreich direkt aus
der Seetangasche hergestellt, und zwar indem
man den wasserigen Auszug derselben konzen
triert, Atznatron und darauf Acetoli und unter-
chlorigsaures Natron zusetzt; das sich schon bei
gewdhnlicher Temperatur abscheidende J. braucht
nur umkristallisiert zu werden. Das J. bildet
schwefelgelbe, perlgldnzende Kristallschuppen von
eigentiimlichem, betdubendem, safrandhnliohem
Geruch; es ist unloslich in Wasser, aber leicht
loslich in Alkohol, Ather u. s. w. Beim Er-
hitzen auf 115° C. schmilzt es und laRt sich
dann sublimieren, wobei aber leicht ein Teil
zersetzt wird. Im Chemikalienhandel hat man
groR kristallisiertes und klein kristallisiertes, sowie
auch staubférmiges, geschlammtes J.(jodoformium
praeparatum), letzteres als Streupulver bestimmt.
Man muB das J. in gut verschlossenen Gefalen
aufbewrahren. — Zollfrei.

Jodol (Tetraj odpyrrol); seiteinigenJahren
aufgekommenes Arzneimittel, welches das Jodo-
form zu verdrédngen bestimmt ist; vor diesem hat
es den Vorzug der Geruchlosigkeit bei gleicher
Wirksamkeit, sowie den, daR es nicht giftig ist.
Die Darstellung geschieht, indem man in eine
alkalische Losung von reinem Pyrrol eine Lésung
von Jod in Jodkalium unter Umrihren eingieft;
das J. fallt hierbei in Form eines flockigen Nieder-
schlags heraus, der abfiltriert und durch Um-
kristallisieren aus Alkohol gereinigt wird. Das
J. ist ein hellgelbes, fein kristallinisches Pul-
ver, geruchlos und geschmacklos, unléslich in
Wasser, léslich in Alkohol; wirkt antiseptisch.
— Zollfrei.

Jodquecksilber. — Man hat im Chemikalien-
handel zwei verschiedene Verbindungen von
Quecksilber mit Jod, namlich: 1) Grines Jod-
quecksilber(Halbjodquecksilber, Queck-
silberjodir, Quecksilbersemijodid, Iat.
hydrargyrum jodatum, frz. iodure mercureux,
engl, mercurous iodide), aus 200 TeileiT Queck-
silber und 127 Teilen Jod bestehend, ein gelblich-
griines, in Wasser unldsliches Pulver. 2) Rotes
Jodquecksilber (Einfachjodqu.ecksilber,
Doppeljodquecksilber, Quecksilber-
jodid, lat. hydrargyrum bijodatum, frz. iodure
mercurique, engl, mercuric iodide); aus 100 Teilen
Quecksilber und 127 Teilen Jod bestehend; ein
lebhaft rotes Pulver, in Wasser nur sehr wenig
loslich, etwas mehr in Alkohol; wird bei vor-
sichtigem Erwédrmen gelb, nach dem Erkalten
durch Reiben wieder rot. Beide Préparate wirken
giftig und werden zuweilen medizinisch ver-
wendet; man muf sie im Dunkeln aufbewahren.
— Zollfrei.

Jodschwefel (Schwefeljodid, lat. jodatum
sulfuris, sulfur jodatum, frz. iodure de soufre,
engl, sulphur iodide); eine durch Zusammen-
schmelzen von Jod und Schwefel zu erhaltende
gelblichbraune Masse, wird zuweilen medizinisch
verwendet. — Zollfrei.



Jodstarke (lat. amyhim jodatum); dunkel-
blaues Pulver, aus Starkemehl und Jod bestehend;
muB in Apotheken vorrétig gehalten werden. —
Zoll: S. Tarif Nr. 259 1«.

Jodviolett; eine besondere Art von Hof-
manns Violett (s. d.).

Jodwasserstoff (Jodwasserstoffsaure,
W asserstoffjodid, lat. acidum hydrojodicum,
frz. acide hydroiodique, engl, hydroiodic acid,
ital. acido jodidrico); farblose Flussigkeit vom
Gerliche der Salzsaure, ist eine Auflosung von
Jodwasserstoffgas in Wasser, wird an der Luft
bald g|ff|b”0h und riecht dann nach freiem Jod.
— Zollfrei.

Jodzink (Zinkjodid, lat. zincum jodatum,
zincum hydrojodicum, frz. iodure de zinc, engl,
zinc iodide); bildet sich sehr leicht durch Behand-
lung von gefeiltem Zink mit warmem Wasser und
Jod; die filtrierte Losung hinterlaBt beim Ver-
dunsten das J. als leicht zerfiieRliche, weiRe
Salzmasse; wirkt giftig, wird aber zuweilen me-
dizinisch verwendet, sowie auch in der Photo-
graphie. — Zollfrei.

Johannislbeeréather; ein Kunstprodukt, ge-
hért zu den sogen. Fruchtathern (s. d.).

Johannisbeeren (lat. baccae ribium, frz.
groseilles, engl, currants, ital. ribes [weiRe:
bianchi, rothe: rossi]); dieses allgemein beliebte
Beerenobst stammt von den verschiedenen kul-
tivierten Spielarten des Johannisbeerstrauches, R i-
bes rubrum, dessen Anbau lber ganz Europa
und Nordamerika verbreitet ist. Die frischen
J. finden als Tafelobst und in der Konditorei
allgemeine Verwendung, sie dienen ferner zur
Bereitung von Marmelade, von Johannisheer-
sirup (lat. syrupus ribium), der zuweilen noch
in Apotheken gefihrt wird, und von Johannis-
beerwein, der ein sehr schmackhaftes Getrank
ist. Selbstverstdndlich kann man auch Brannt-
wein und Essig aus J. darstellen. Eine besondere
Abart ist die schwarze Johannisbeere, von
Ribes nigrum, deren Frichte eine ganz
schwarze Farbe und ebenso wie die Blatter
einen eigentimlichen wanzenartigen Geruch be-
sitzen. Der daraus %efertigte Wein soll aber
einen sehr guten Geschmack besitzen. — Zoll:
Frische J. zollfrei; J.-Sirup s. Tarif Nr. 25p 1;
J.-Wein s. Nr. 25e.

Johannisberger; ohne Zweifel einer der
edelsten, durch Kraft und Bouquet gleich aus-
gezeichneten weien Rheinweine vom Johannis-
berg gegeniiber Bingen. Man unterscheidet
SchloB Johannisberger, erbaut auf etwa
16 Hektaren des SchloBberges und den Wein-
bergen der firstlich Metternichschen Domane
daselbst, v-or allem aber die Auslese desselben,
Johannisberger Kabinett, jedenfalls der
kostbarste Wein der Welt, von welchem die
Flasche loco selten unter 20 Mk. abgegeben
wird. Die Weine von den umliegenden Wein-
bergsbesitzern kommen unter dem Namen Dorf
Johannisberger in den Handel und sind,-je
nach der Behandlung, verschieden geschétzt, oft
aber nahezu gleichwertig, sodal Preise von 6 bis
9 Mk. pro Flasche erzielt werden.

Johannisbrot (Bockshorn, Caroben, lat,
siliqua dulcis, fructus eeratoniae, frz. caroube,
engl, carob, ital. caruba, carobola); es sind dies
die schotenartigen Friichte eines Baumes (Cera-
tonia Siliqua), der in allen um das Mittel-
landische Meer gelegenen Landern, wie auf dessen

Inseln haufig wachst und angepflanzt wird. Er
gehort zu den Hulsenfruchtlern oder Legumi-
nosen, erreicht eine ziemliche H6he, wéchst oft
krumm \md treibt eine Menge Aste und rote
Zweige. Die gefiederten Blatter bestehen aus
2 bis 3 Paar lederartiger, dem Buchsbaum &hn-
licher Blattchen. Die Bluten bilden traubenartige
Stande, haben einen fiinfspaltigen roten Kelch
und keine Blumenblétter. Die Frucht ist eine
nicht aufspringende Schote, deren Beschaffenheit
im getrockneten Zustande bekannt genug ist.
Der Baum ist sehr volltragend, und gibt ein
einziger zuweilen wohl 40 kg Friichte; doch
kommen auch MiBjahre, in welchen iber mehrere
Lander hin wenig geerntet wird. Die Friichte
reifen im Juli und August; man sammelt sie
jedoch noch unreifund 1aBt sie dann auf trockenen
Platzen an der Sonne nachreifen, wobei sie zu-
gleich trocknen und den inneren ProzeR clureh-
machen, infolge dessen sich die Bestandteile ihres
Fleisches, das im frischen Zustande weich ist,
zum Teil in Fruchtzucker umsetzen, der bis zu
50°/0 darin enthalten ist. AuRerdem enthalten
sie etwas Fett, Gerbsaure und Buttersaure, die
ihnen einen besonderen Geruch nach ranziger
Butter erteilt. Die Schoten halten sich nicht
lange und verlieren teils durch Einschrumpfen
an Wert, teils sind sie dem Milbenfra so stark
ausgesetzt, daB sie dadurch ganz unbrauchbar
werden kénnen. Die Frucht ist nach den Er-
zeugungslandern und Spielarten verschieden an
GroBe und Fille; am meisten werden die levan-
tinisclien Caroben geschatzt, aus Kleinasienu.s.w.,
namentlich aber die von Cypern, welches jahrlich
bis zu 100000 kg versendet; dann folgen die
italienischen, unter welchen die Puglieser die
besten sind. AuBerdem sind Sizilien, Malta,
Neapel, Dalmatien, Candia u. s. w. ertragreich;
auch Spanien gehért zu den Exportlandern. Die
Ware kommt teils (ber Triest in Fassern, teils
geht sie zu Schiffe und oft als Ballast nach den
westlichen und nérdlichen Landern. In den Er-
zeugungslandern bildet die Frucht eine allgemeine
Volksspeise, wéahrend sie in geringerer Beschaffen-
heit als Viehfutter dient. Man extrahiert daraus
auch den Zucker in Sirupform und benutz sie
hier und da zum Branntweinbrennen. AuBerdem
gebraucht man die Frucht bei Bereitung von
Tabakssaucen, die Samenkeme als Kaffeesurrogat.
Auch benutzt man dasJ. als Garungserreger bei
Bereitung der Buttersdure aus Starkezucker. Die
starksten auswartigen Abnehmer sind die Eng-
lander, denen die Frucht bei der geringen See-
fracht so wohlfeil zu stehen kommt, daR sie
dieselbe als ein sehr anschlagliches Mastfutter
verwenden kdnnen. — Das Holz des Johannis-
brotbaums (S'iliquaholz) ist ein ausgezeichnetes
Material fiir feine Tischlerarbeiten,, wird aber, wie
es scheint, nur an Ort und Stelle verarbeitet. —
Zoll: S. Tarif Nr. 25p 2.

Johanniskraut (lat. herba hyperici); ein
ziemlich veralteter Artikel des Drogenhandels,
besteht aus der getrockneten, blihenden Pflanze
Hypericum perforatum, welche in allen
Gebirgen Deutschlands angetroffen wird; dieselbe
ist sehr leicht daran zu erkennen, daR ihre
Blatter, gegen das Licht gehalten, siebformig
durchldchert erscheinen; die Bliiten sind gelb.
— Zollfrei.

Joignyweine; Burgunderweine dritter Klasse
von Joigny im Departement der Yonne; der beste
ist Céte-St.-Jacques. Diese Weine sind schon



im zweiten Jahre reif und missen im dritten
auf Flaschen gezogen werden. — Zoll: S. Tarif
Nr. 25e.

Juchten (Juften, frz. roussi, cuir de roussi,
engl, moscowy leather, ital. bulgaro, cuojo di
moscovia); eine in RuRland hergestellte Leder-
sorte, welche sich durch einen eigentimlichen
Geruch auszeichnet. Die feinsten Sorten fertigt
man aus den Hauten der Kalber und junger
Kuhe, die noch nicht gekalbt haben; solche J.
sind leicht, weich und geschmeidig. Die ordi-
naren Sorten werden aus Hauten von zwei- bis
dreijahrigen Rindern oder auch aus RoRhauten
hergestellt. Das Reinigen und Enthaaren der
Haute wird wie bei anderem Leder ausgefihrt;
das Schwellen geschieht mittelst eines Breies von
gesduertem Hafermehl oder Gerstenschrot, in
einigen Gegenden auch mittelst Hundekot.
Dann kommen die Haute in die Lohe, die meist
aus Weiden-, Fichten- oder Birkenrinde besteht.
Die gegerbten und gewaschenen Haute werden
dann sortiert, die besten werden als weiles
J. verwendet, die (Ubrigen werden schwarz
schwarzes J.) oder mit Sandelholz rot geiarbt
rotes J.). Alsdann reibt man das Leder mit
einer Mischung von Seehundsthran und Birken-
rindenteer tuchtig ein, wodurch es den eigen-
tumlichen, bei uns beliebten Geruch bekommt.
Die weitere Behandlung ist wie bei anderem
Leder, es wird gekrispelt, grob und fein chagri-
niert u. s. w. Die Hauptmenge von J., jahrlich
200 000 bis 300000 Stick, wird in den Gou-
vernements Kasan, Wjatka, Perm und Twer
produziert; die Gouvernements Orenburg, Mos-
kau, Orel, Nischnei-Nowgorod, Saratoff und Wo-
ronesch produzieren je 100000 bis 200000 Stiick,
die Ubrigen weniger, bis unter 10000 herab. Aus
Sudrufland kommen zuweilen J., die von Bremsen-
stichen durchléchert sind. Es ist noch zu be-
merken, daB diejenigen J.-Leder, welche nach
Gewicht verkauft werden, tichtig mit Salz be-
schwert und mit Talg und Thran eingefettet
sind, wahrend dies bei denen, die nach dem
Stiick verkauft werden, nicht der Fall ist. —
Zoll: S. Tarif Nr. 21a.

Juchtenroth; ein Teerfarbstoff, besteht aus
unreinem, Phosphine enthaltendem Fuchsin. —
Zollfrei.

Juckpulver; die gepulverte Samenhiilse der
Juckfasel, Mucuna pruriens (Dolichos
pruriens), im Drogenhandel unter dem Namen
siligua hirsuta bekannt; kommt aus Ost- und
Westindien. Die Hiulse ist auf ihrer Oberflache
ganz mit feinen rotbraunen, glanzenden Haaren
Uberzogen, welche auf der Haut ein unertrag-
liches Jucken verursachen; wurde friher bei
Lahmungen angewendet. — Zollfrei.

Judenholz (Judenbaumholz, Cercis-
holz); das Holz eines in den Mittelmeerlandern
wachsenden Baumes, Cercis siliquastrum,
ist griin und schwarz geadert, dient zu Tischler-
arbeiten und Fournieren. Cercis canadensis
in Kanada liefert ebenfalls ein vortreffliches
Nutzholz. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Judenkirschen (lat. baccae alkekengi, frz.
baies d’alkekenge); die Friichte von Physalis
Alkekengi, einer in verschiedenen Gegenden
Deutschlands wachsenden Solanaeee; sie kdnnen
nach Entfernung des bitter schmeckenden Kelches
genossen werden; friher fiihrte man sie in Apo-
theken und Drogenhandlungen. Eine in Sud-
amerika wachsende Art, Physalis peruviana,

liefert sehr wohlschmeckende Friichte (Ananas-
kirschen). — Frische J. sind zollfrei; getrock-
nete u. s. w. s. Tarif Nr. 25p 2.

Jujuhen; ein Obst, von welchem man ver-
schiedene Arten hat, die ihres schleim- und
zuckerreichen Fleisches, sowie ihres Wohl-
geschmacks wegen gern roh genossen, aber auch
getrocknet und eingemacht werden. Man unter-
scheidet: 1. Die gewdhnlichen J., die Friichte
eines in den Mittelmeerlandern wachsenden
Strauches, Ziziphus vulgaris, zu den Rham-
neen gehdrig; sie sind einer kleinen Pflaume
ahnlich, dunkel scharlachrot, und umschlieRen
einen dattelkemartigen Steinkem; getrocknet
wurden sie in friheren Zeiten unter dem Namen
Brustbeeren (lat. fructus jujubae) auch in
Apotheken gefiihrt und als spanische oder fran-
zosische J. bezeichnet. 2. Die afrikanischen
J., von der nordafrikanischen Kiiste, stammen
von Ziziphus Lotus; sie sind kleiner und
weniger sif und kommen als italienische J. in

den Handel. Die Kerne dienen gerdstet als
Kaffeesurrogat. Im getrockneten Zustande ist
diese Sorte stark gerunzelt und braunrot.

3. Indische J., sie stammen von Ziziphus
Jujuba, kommen aber nicht in unseren Handel;
sie haben einen apfelahnlichen Geschmack und
werden mehr eingemacht, als roh genossen. Es
gibt noch mehrere asiatische und afrikanische
Arten, die ebenfalls eRbare Friichte liefern. —
Frische und getrocknete J. zollfrei; als Kaffee-
surrogat s. Tarif Nr. 25m 1.

Junayweine; aus der Gegend von Tonerre
stammende Burgunderweine; die weilen werden
zur zweiten, die roten zur vierten Klasse ge-
rechnet. — Zoll: S. Tarif Nr. 25e.

Jusclam; ein feiner geistreicher,.stdfran-
z6sischer Rhonewein, wird dber Avignon ver-
sendet. — Zoll: S. TarifNr. 25e.

Jussyweine; geringwertige rote Burgunder-
weine. — Zoll: S. Tarif Nr. 25e.

Jute (Judhanf, Dschut, Pahthanf; frz.
jute, chanvre de Calcutta, engl, jute, gunny fibre,
pavt hemp, ital. jute, span. yute). J. ist wie
Flachs und Hanf eine Bastfaser, welche von ver-
schiedenen, in Indien und auf den Sunda-Inseln
heimischen und seit langer Zeit angebauten Cor-
chorus-Arten gewonnen wird. Hauptlieferanten
der Faser sind Corchorus capsularis undCor-
chorus olitorius. Die Gattung Corchorus ge-
hort zu den Tiliaceen oder lindenartigen Ge-
wéchsen; doch sind die Pflanzeri nur einjahrig
und kraut- oder strauchartig. C. olitorius ist,
wie der Name andeutet, auch Gemdisepflanze; die
jungen Blatter und Stengel werden (lbrigens
auch von den anderen Arten) gegessen. Der An-
bau der J. ist sehr einfach. — Anbau der J.
Im April oder Mai erfolgt in Indien die Aussaat;
3 bis 31* Monat spéter das Schneiden, welches
jetzt wahrend der Blite vorgenommen wird. In
der kurzen Zeit haben die Stengel eine Hohe
von 3 bis 4 m und zuweilen dariber und einen
Durchmesser von 12 bis 15 mm erlangt. Sie
werden von Blattern und Nebenzweigen befreit
und in Biindeln gerdstet wie Flachs. Das Rosten
geht in Indien in wenigen Tagen vor sich. Dann
l1aRt sich der Bast Uber die ganze Lé&nge der
Stengel als Ganzes abziehen; eine Arbeit, welche
die Hindus im Wasser stehend verrichten. Der
an der Sonne getrocknete Bast ist bereits fertige
Handelsware. Die Risten und die Fasern haben
eine Lange von 2 bis 2,75 m, aber auch 4bis4,25 m



Lange ist nicht selten. An den oberen Enden
sind die Bastristen bereits aufgeldst, die Fasern
also isoliert, wahrend dieselben am unteren héar-
teren feil® meist, noch Zusammenhangen: Die
Handelajute ist weit reiner yon holzigen Teilen
und Uberbleibseln der Oberhaut als gut ge-
schwungener ja selbst als gehechelter Flachs.
Sie kommt von Indien in scharf mit der hydrau-
lischen Presse verdichteten Ballen von 300 bis
400 Pfd. engl. = 136 bis 182 kg nach Kuropa.
Die Ausfuhr, welcher eine Sortierung voraus-
geht, erfolgt fast ausschlielich von Kalkutta und
betragt jahrlich rund 300 Millionen kg. Nimmt
man hierzu noch 100 Millionen kg versandte Ge-
webe und 300 Millionen kg fur eigenen Bedarf,
so erhdlt man eine recht stattliche Zahl fir die
indische Juteproduktion, welche die an Baum-
wolle bedeutend Ubersteigt. In der indischen
J.- finden sich haufig auch Fasem von anderen
Pflanzen. Diese Beimengungen werden aber,
da sie meist nur in kleinen Quantitdten auftreten
und die Fasem auch denselben Wert wie Jute-
fasem besitzen, nicht als Verfalschungen ange-
sehen. Der sich von Jahr zu Jahr steigernde
Bedarf an J. hat auch andere Lander zu An-
bauversuchen veranlat. Von Erfolg begleitet
sind namentlich die in den Vereinigten Staaten
(Florida, Georgia, Louisiana, Mississippi, Texas),
in Brasilien und Australien und von Frankreich
in Algier, Guayana und auf Mauritius ange-
stellten.—Eigenschaften der Jutefaser. Die
besten Jutesorten zeigen helle, weil3gelbe bis
silbergraue Farbe. Ein bedeutender Unterschied
in der Farbe der Spitzen, des mittleren und des
unteren Teiles der Bisten darf dabei nicht be-
stehen. Die Fasem sind weich, zeigen einen
seidenartigen Glanz, besitzen aber geringere Fes-
tigkeit als Hanf und Flachs, doch lassen sich
daraus noch recht haltbare Gewebe herstellen.
Das, was wir im gewohnlichen Leben als Jute-
faser bezeichnen, ist ein Bundel aus vielen Ele-
mentarfasem, welche, wie die mikroskopischen
Untersuchungen ergeben haben, meist feiner sind
als. die Elementarfasern des Flachses. Bei J.
gelingt aber eine Zerlegung auf mechanischem
Wege, z.B. durch Hecheln nicht so als bei Flachs.
Der Zusammenhang der Elementarfaser kann
allerdings durch Laugen sehr gelockert werden,
aber derartige umsténdliche und teuere Prozesse
kann das billige Material nicht tragen. — Die
schlechteren Sorten der J. zeigen gelbe bis
braunliche Farbe und geringeren Glanz. Fein-
heit, Weichheit und Reinheit sind geringer, die
Wurzelenden harter und meist weit dunkler.
Diese Qualitaten besitzen auch die Eigenschaft,
nachzudunkeln, in viel héherem Grade als die
weilBen Sorten. J. &Rt sich schwer ganz weifl
bleichen, dagegen leicht so weit, da das Farben
vorgenommen werden kann, was sehr gut gelingt.
Gefarbte Jutegarne haben beinahe das Aussehen
von Wollgarnen. Unter Wasser halt sich J.
sehr gut und wird jetzt viel zur Umwickelung
von Telegraphenkabeln benutzt; wechselnder Auf-
enthalt in Luft und Wasser soll jedoch eine
rasche Vermoderung herbeifiihren. — Als Er-
kennungsmittel fur J. in Leinen- und Hanf-
geweben kann schwefelsaures Anilin benutzt wer-
den. Eine Lésung davon farbt J., deren Fasem
stark verholzt sind, dunkelgelb, wéhrend Flachs-
und Hanffasem nicht veréndert werden. — Ver-
arbeitung und Verwendung. J. wird in
derselben Weise wie Flachs verarbeitet. Aus den
Bisten bester Qualitat schneidet oder reit man
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die Mittelsticke von etwa 760 mm L&nge heraus
und verspinnt diese Fasem genau so wie Lang-
flachs. Diese Methode ist nur in England, Bel-
gien und Frankreich fir Game von Nr. 16 bis 20
— ausnahmsweise wird auch Nr. 22 gesponnen
— in Gebrauch und liefert gehecheltes Garn oder
Jute-Linen-Gam. In Deutschland und Osterreich
zerreiflt man die Bisten aufKarden und verspinnt
die so erhaltenen kirzeren Fasem wie Hede.
Auf diesem Wege lassen sich nur Game unter
Nr. 14 spinnen. Die Nummer gibt an, wie viel
Gebind & 300 Yards auf ein Pfand engl, gehen.
Halt man hiergegen, daB Flachs gar nicht selten
bis Nr. 160 versponnen wird, so ergibt sich, dafR
die Jutegespinste alle sehr grob sind. Der Ver-
arbeitung in der Spinnerei geht immer ein Ein-
weichen (Batschen) voraus; die Risten werden
in groBen Kistenartigen F&chern tUbereinander ge-
legt und schichtenweise mit Wasser undBobben-
thran oder Mineraldl besprengt. Davon rihrt
auch der den rohen Jutegeweben meist anhaf-
tende Geruch her. — In Indien ist die J. schon
lange zur Herstellung von Seilerwaren und meist
groberen Geweben zu Packtiichem und Sacken
verwendet worden (Gunnycloth, Gunni-
sacke). In Europa fertigt man aus den Ge-
spinsten ebenfalls in erster Linie Verpackungs-
materiale von grofter Billigkeit an: Packticher,
Sacke fur Getreide, Mehl, Zucker u. s. w.; ferner
Segeltuch, Zwillich und Drillich. Dann haben
sich die Jutewebereien auf Herstellung von Tep-
pichen, Lé&ufern, Tischdecken, Vorhéangen ge-
worfen. Diese Sachen sind alle bei gefalligem
Aussehen sehr billig, fasem aber fortwahrend,
dunkeln nach und sind feuergeféhrlich. J. brennt
leicht und das Feuer laBt sich, da die Gewebe
sehr schwer sind, schwer ersticken. Ubrigens
findet sich in diesen Geweben meist Baumwolle
zur Kette. Ferner wird Jutegarn noch verwendet
zu Bindfaden, Gurten, zu Zindern, Lampen-
dochten. Seit einigen Jahren ist auch ein neues
Fabrikat unter der Bezeichnung Jutesamt auf-
gekommen, welches als Mébelstoff, Portieren
u. s. w. Verwendung findet. Bohe J. ist ein
sehr geschatztes Verbandmaterial. Aus Jute-
abfallen und Hadem 1aBt sich recht gut Papier
geringerer Qualitat herstellen.— Die Juteindustrie
hat sich im Bahmen weniger Jahrzehnte aus
einer Notstandsindustrie zu grofRer Bedeutung
herausgearbeitet. Wahrend des Krimkrieges griffen
die englischen und schottischen Flachs- und Hanf-
spinnereien aus Mangel an russischem Hanf und
Flachs zur J. Die Baumwollennot wahrend des
amerikanischen Krieges trat dann weiter foérdernd
hinzu und jetzt wird bereits das oben angegebene
ungeheuere Quantum in Europa und Indien allein
verarbeitet. Hauptsitz der Jutespinnerei in Eng-
land ist Dundee, zugleich neben London der
groBte Importplatz. In Deutschland sind Spin-
nereien und Webereien in Vechelde (&lteste,
seit 1861) Braunschweig, Oldenburg, am Bhein,
in MeiRen, Bremen, Berlin, Gera u. s. w. *Die
deutschen Jutespinnereien und Webereien stehen
den' schottischen in keiner Weise mehr zuriick:
in Deutschland bestehen 26 Spinnereien und
Webereien fur J. mit 70000 Spindeln und circa
3000 Webstiihlen. AuBerdem bestehen eine groRe
Anzahl HandwebstUhle und auch mechanische
Stihle ohne Spinnereibetrieb. Die Einfuhr von
roher J. in Deutschland belief sich im Jahre 1889
auf 64317100 kg, die von Jutegarn, ungefarbt,
1199 800k g;sie ist seiteinigen Jahrenim Sinken be-
griffen, die Ausfuhr dagegen im Steigen, von



2946000 in 1888 auf 3979000 kg in 1889;
ebenso ist die Ausfuhr der Jutegewebe gestiegen
und zwar von 1005 600 kg in 1888 auf1 773 700 kg
in 1889. Auch in Osterreich hat sich die Jute-
industrie eingeblrgert und war die Produktion
von Jahr zu Jahr im Steigen begriffen. — Hohe,

gerostete, gebrochene, gehechelte, gebleichte oder
gefarbte J. ist zollfrei. Jutegarn, nicht accommo-
dierts. Tarif Nr .22 aund b ; accommodiertes Nah-
garn s. Nr. 22c; dergl. Nahzwirn s. Nr. 22d;
Seilerwaren, Gurte, Netze u. s. w. s. Nr. 22e;
Gewebe s. Nr. 22f und g.

K.

Kabliau (frz. cabillaud, engl, cod, holl, und
norw. babelau); der Riese in der Familie Gta-
diden oder Schellfische, Gadus Morrhua,
von 1bis | Y#ui Lange, oberhalb graubraun und
gelblich gefleckt, unten rotlich weil, mit 3Rlcken-
und 2 Bauchflossen ausgestattet, ist ein Produkt
der nordlichen Meere, das an Wichtigkeit fir
die menschliche Erndhrung, fur Handel und See-
fischerei sich dem Hering wenigstens gleichstellt.
Gleich diesem zu vielen Millionen allj&hrlich
seinem Element entrissen (man schatzt die Menge
des jahrlichen Fangs auf 400 bis 600 Millionen
Stiick), ist er in einzelnen Gegenden zwar seltener
geworden, wahrend er sich an den Hauptstationen,
an den Kisten von Nordamerika und Norwegen,
noch immer in den gewohnten ungeheuren Men-
gen zeigt, dank der groRen Fruchtbarkeit dieses
Tieres, von welchem das Weibchen eine Anzahl
von 7 bis 9 Mill. Eiern enthalten soll. Der K.
verliert mit dem Tode seinen Namen und er-
scheint, wenn er einfach an der Luft getrocknet
wurde, als der bekannte Stockfisch, teilt aber
dann diesen Namen noch mit mehreren éndern,
ebenso behandelten Arten seiner Verwandtschaft,
dem Dorsch, Schellfisch u. s. w. Wird der Ge-
fangene sofort zerlegt und eingesalzen, so heifit
er Laberdan; erst gesalzen und dann zum
Trocknen der Sonne oder Luft ausgesetzt, wird
er zum Klippfisch, weil die Norweger ihn
dazu auf die Klippen der Kiisten hinzulegen
pflegen. Der Stockfisch wird, wenn ganz auf-
geschnitten und breit gelegt, weiter bezeichnet
als Breitfisch, bloR ausgenommen und sonst

ganz gelassen als Rundfisch. — Der K. lebt
wie der Hering im Tiefwasser und dréngt sich
in der Laichzeit, die in den Winter fallt,

scharenweise nach den seichten Waéssern der
Kusten, Inseln und Banke, wo er dann am
leichtesten in Massen gefangen wird. Doch ist
auch im Sommer der Fang, der dann mit Grund-
angeln geschieht, in der Regel lohnend, da das
Tier bei seiner groRen GefraBigkeit auf jedweden
Koder anbeift. Ubrigens ist die Lebensweise
des Fisches ebensowenig ganz aufgeklart wie
die des Herings; sein periodisches Erscheinen
an manchen Kusten geschieht auch nur der Nah-
rung wegen, und die Zige stellen sich ein, wenn
gewisse kleine Fischarten sich recht stark ver-
mehrt haben. Von den zahllosen Scharen, welche
bei Neufundland und uberhaupt an den Kisten
und Banken des englischen Nordamerika gefun-
den werden, geben englische Naturforscher an,
da® dort ihre eigentliche Heimat sei und sie von
dem Seegewirm leben, welches in unendlicher
Fille auf dem sandigen Grunde jener Seegegen-
den lebt. Gegen den Winter aber verschwénden
sie, um in dem benachbarten Polarmeere zu
laichen, was sie dort in aller Ungestdrtheit thun
konnen. Mangel an Unterhalt triebe sie dann
wieder in ihre friheren Standquartiere zuriick,
sobald die See wieder offen werde. Dagegen

hélt man in Norwegen den K. fir einen Zug-
fisch in umgekehrter Richtung, dessen Haupt-
armee des Laichens halber gegen Mitte Januar
von Norden komme und sich in verschiedene
Kolonnen teile, deren jede sich nach einer ge-
wissen besonderen Richtung weiter begebe. Die
Fische gehen an der Kiste herab bis Christian-
sund; weiter stdlich liegen die Felder fur die
Heringsemten. Sie erscheinen in solchen Mengen
und in so tiefgehenden Ziigen, daB man o&fter
mit dem Bleilot sondieren muB, um zu wissen,
wie tief die Netze zu versenken sind. Die Netze
werden nur bei Nacht geworfen, wahrend man
bei Tage mit Angeln fischt. Die hauptséchlich-
sten Fischgrinde Norwegens sind die Lofoden
und das gegeniiber gelegene groBe Westfjord;
doch gewinnt man einen ziemlichen Anteil des
Ertragnisses weiter nordlich an der Kuste von
Finnmarken, wo die Fischerei auch einige Monate
langer dauert und sich auf mehrere Thranfisch-
arten erstreckt. Etwa 4000 Schiffe mit einigen
20000 Fischern sind in der dreimonatlichen
Fangzeit an den Lofoden und im Westfjord ver-
sammelt. Der gesalzene Fisch hei3t in Norwegen
Salzdorsch; es werden dazu die starksten und
fettesten Tiere genommen, und das Einsalzen ge-
schieht besser als bei den grofen amerikanischen
Fischereien, daher auch die norwegische Ware
jener vorgezogen wird. Stockfisch kann nur auf
den Lofoden bereitet werden, da anderwarts die
zur Lufttrocknung nétigein trockenen Winde nicht
vorhanden sind. Die Trocknung dauert mehrere
Monate. Die gesalzene Ware ist entweder defi-
nitiver Salzfisch oder wird durch spéateres Aus-
legen an die Luft zum Klippfisch. — AuBer
Norwegen gibt es in Europa keine so reich ge-
segnete Fischregion weiter. Die Briten haben
viele Fischereigrinde um Schottland und die
benachbarten Inselgruppen, Shetlandsinseln, He-
briden, Orkaden, Farder, Orkneys, die aber alle
nicht mehr die friheren reichen Ertrdge geben,
zum Teil ganz verlassen sind. An den Shetlands
und Orkneys wird noch am meisten gefangen,
wie auch an den Kiisten von Essex, Suffolk,
Norfolk, Lincoln u. s. w. Alle diese néheren
Fischereien senden ihre Ertrdge frisch ins Land,
besonders nach London. Zu den nahezu schon
erschopften Fischgriinden gehdrt auch die sonst
so reiche Doggerbank, eine groRe Sandbank und
Untiefe zwischen Jitland und England. Im Jahr
1860 wurde ein neuer, fabelhaft reicher Fisch-
grund entdeckt, die groBe Sandbank um die kleine
Felsinsel Rockall zwischen Island und den Hebri-
den, wo die in ungeheurer Zahl vorhandenen Tiere
zugleich solche GroRen hatten, wie sie sonst gar
nicht bekannt waren. Einzelne Exemplare waren
bis zu 50 kg schwer. Natirlich wurde ein solches
Eldorado bald von Fischerflotten Uberschwemmt,
und so konnte es denn nicht fehlen, daR im
Laufe einiger Jahre auch hier das meiste fort-
genommen war und von der reichen Fundgrube



von Bockall jetzt keine Bede mehr ist. — In
alten Zeiten, vor der Entdeckung von Neufund-
land, waren die grofiten bekannten Fischgriinde
an den Sud- und Westkusten Islands; dort ver-
sammelten sich die Fischerflotten aller seefahren-
den Nationen. Gegenwaértig kommen von frem-
den Schiffen nur noch eine Allzahl franzésischer
und holléndischer dorthin, und die Eingebomen
betreiben die Fischerei in Anzahl von etwa 10000
Mann. Gefischt wird von Marz bis in den August.
Eine Erschépfung der Fischbestande ist dort wenig
wahrscheinlich und es mag der Biickgang mehr da-
her rihren, daB der Fang in dem sich verschlech-
ternden Klima schwieriger wird. Zudem sind
die Islander unbemittelt und kdnnen den Fang
nur in kleineren Fahrzeugen betreiben. Die reich-
sten und ausgedehntesten Fischfelder liegen jen-
seits des Oceans an den Kusten von Neufund-
land, Neuschottland und Neuengland. Die ,,groRe
Bank* 6stlich von Neufundland bildet hier das
Hauptquartier der Stockfische. Gegen 300 Jahre
schon wird in diesen Gegenden von Schiffen meh-
rerer Nationen der Fischfang betrieben, und der-
selbe ist noch immer der groRartigste der Welt.
Bei der Wichtigkeit der hier zu machenden See-
Ernten gab es friher o6fter Streit unter den Teil-
nehmenden und regulierende Staatsvertréage, nach
welchen jetzt folgende Ordnung gilt: AuRer Eng-
land als Besitzer von Neufundland, Kanada u. s. w.
dirfen sich nur noch die Nordamerikaner und
Franzosen am Fange beteiligen. Erstere haben
das Becht, in den englischen Territorien Uberall
bis auf 3 engl. Meilen von der Kuste zu fischen
und auf allen unbewohnten Inseln Fische zu
trocknen; die gleichen Bechte sind den Englan-
dern an den Kusten der Vereinigten Staaten zu-
gestanderi, wo aber nicht viel zu fangenist. Die
Franzosen haben sich von ihrer ehemaligen Herr-
schaft in diesen Gegenden nur so viel gerettet,
daR sie an den Kisten nicht, sondern nur noch
auf den Bénken fischen, keine Hauser am Lande,
sondern nur Schuppen zum Behuf des Trocknens
und Einsalzens anlegen dirfen und zwar ledig-
lich auf zwei Kleinen, bei Neufundland gelegenen
Felsinseln St. Pierre und Miquelon, die einzigen
nordamerikanischen Besitzungen der Franzosen,
die ihnen speciell zu diesem Zweck belassen
wurden. Aber trotzdem die Englédnder die eigent-
lichen Hausherren sind, hat sich ihr Anteil seit-
dem immer mehr reduziert, und die Amerikaner,
durch die gréBere Né&he, durch Unternehmungs-
geist und Mafregeln ihrer Begierung begiinstigt,
haben sich zu HauptnutznieRfern gemacht, und
die Franzosen, die etwa 200 Schiffe mit 3000
Mannschaften senden, tragen den entsprechenden
kleineren Anteil davon. Englische Fischerei
existiert eigentlich nur noch um die Neufundland-
kusten, von der dortigen Bevélkerung betrieben
als Bootfischerei; die meiste und beste Ware aber
wird auf den Béanken gewonnen, wozu Schiffe
gehdren. Der Fang in jenen Gegenden beginnt
Anfangs Juni und dauert bis Ende August. Man
benutzt groBtenteils Grundangeln. Der Mann an
der Angel sperrt das Maul des gefangenen Fisches
mit einem eingestemmten Stiickchen Holz auf und
wirft ihn anderen zu; diese schneiden zuerst
die Zungen aus, welche als Lohnmarken fir die
Fischer dienen; dann werden die Kopfe ab-, die
Eingeweide herausgenommen, die Lebern beson-
ders gelegt. Zum Behuf des Einsalzens werden
die Fische breit gelegt und gewdhnlich der groRte
Teil des Biickgrates herausgeschnitteu. Je nach
Umstéanden erfolgt das Ausnehmen und vorlaufige

Einsalzen gleich auf den Schiffen oder, und
zwar haufiger, am Lande. Der Fang der Eng-
lander und Amerikaner in der Nahe von Neu-
fundland wird an den Kdisten dieser Insel ver-
arbeitet, groBenteils in den Umgebungen des
Hauptortes St. John, welche auf weite Strecken
mit Geristen zum Aufhéangen bedeckt sind. Die
hier getrocknete Ware wird vorher erst gesalzen,
vieles aber auch als wirklicher Salzfisch ein-
gelegt. Die 60000 Einwohner der Insel Neu-
fundland selbst haben ihre Existenz fast aus-
schlieBlich vom Fange und der Zubereitung des
Fisches, der von hier teils nach stidlichem Gegen-
den Amerikas, teils nach Europa geschafft wird.
Italien, Spanien, Portugal nehmen viel nnd wer-
den durch England und Frankreich versorgt.
Der gleiche Fall ist es mit BuBland, das an
seinen eigenen Kisten nicht hinreichend fangt
und hauptséchlich von Norwegen aus versorgt
wird. — Der K. ist ein sehr nutzbarer Fisch,
und es wird von ihm, wenigstens in Norwegen,
nichts mehr weggeworfen. AuBer dem Fleisch
zur Speise benutzt man die Leber zu Thran;
die Zungen gelten als Leckerbissen; die Blasen
geben Fischleim; Kopfe und Eingeweide werden
getrocknet resp. gekocht als Viehfutter benutzt
und die ausgeschnittenen Blickgratstucke dienen
in holzarmen Gegenden zur Feuerung. Trotz-
dem gab es namentlich auf den Lofoden immer
noch Unmassen von Abféllen, die der Verwesung
Uberlassen blieben, die jedoch schon seit einer
Beihe von Jahren zu Fischguano (s. d.) ver-
arbeitet werden. Noch zu erwdhnen ist der
Bogen, welcher, soweit es das norwegische Er-
trégnis angeht, weniger zum Verspeisen als dazu
dient, an den franzésischen und spanischen Kusten
als Koder beim Fange der Sardellen und An-
chovis verbraucht zu werden. Man bestreut mit
den Fischeiem die Netze, mit denen man diese
Fischchen aus dem Wasser schopft. Es ist dies
eine sehr alte Praxis, und gehen alljahrlich be-
deutende Mengen von Fassern mit gesalzenem
Bogen nach Frankreich. Ferner liefert der K.
noch Thran; vergl. diesen und Leberthran. —
Zoll: Frischer K. zollfrei; getrocknet oder ein-
gesalzen (Stockfisch, Laberdan) gem. Tarif
Nr. 259 2/3, Thran Nr. 26 k.

Kadmium (Cadmium, lat. cadmium, frz.
cadmium, engl, cadmium, ital. cadmio); ein be-
sonderes, zinnweiBes Metall vom spezif. Ge-
wicht 8,6, das nur in Gesellschaft des Zinks,
namlich in dessen Erzen und ebenso vererzt vor-
kommt. Der Kadmiumgehalt der Zinkerze kann
1 bis 5°/0 betragen. Das Metall hat in seinem
chemischen Verhalten manches mit dem Zink ge-
mein, besitzt aber daneben auch besondere Eigen-
schaften. Die Darstellung auf den Zinkhitten
geschieht auf trockenem Wege. Bei der Be-
reitung des Zinkwei3 (s. d.) gehen zuerst Kad-
miumdampfe fort, weil dieses Metall noch fliich-
tiger als das Zink ist; diese verbrennen zu Kad-
miumoxyd, welches die ersten Niederschlage von
Zinkweil3 braun farbt. Bei der Destillation des
Zinkmetalls selbst aus den Erzen bilden sich
neben tropfbarem Metall, besonders zu Anfang
eines Ofenbetriebes, immer auch diese beiden
Oxyde, die in den Bohren sitzen bleiben und
zeitweilig entfernt werden mussen. Diese Abfélle
sind es, aus welchen durch anderweite vorsich-
tige Destillation unter Zuschlag von Kohlenklein
gediegen K. herausdestilliert werden kann, denn
der ganze Gehalt 1aBt sich so niemals gewinnen.
Es kommt in den Handel in Form dunner, ge-
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gossener Stangelchen. Nur wenige Zinkhitten
finden die Darstellung lohnend genug, obschon
das Kilo Metall gegen 5 Mk. kostet und die
Preise sich noch steigern. Diese Kostspieligkeit
behindert natiirlich seine Verwendbarkeit, die
sich sonst wohl erweitern lieBe. Der Grund fir
die jetzige geringere Produktion und deshalb
Preissteigerung des K. liegt besonders darin, daf
das zur Destillation dienende Gestiebe, der sog.
Zinkstaub, jetzt selbst Verkaufsware geworden
ist und also ohne alle Umsténde gerdumtwerden
kann. Das K. hat die Eigenheit, trotz seines
ziemlich hohen Schmelzpunktes (360 °), die leicht-
fliissigen Legierungen aus Zinn, Blei, Wismut,
wenn es zu einem kleinen Anteil zugesetzt wird,
noch um so viel leichtflissiger zu machen, dal
sie schon bei 66° C. schmelzen, etwa wie Siegel-
lack, und doch erkaltet eine ziemlich widerstan-
dige Metallmasse (W ood’s Metall) bilden, die
sich besonders gut zu Matrizen fiir Galvano-
plastik und zu Zahnplomben eignet. Ferner be-
nutzt man das K. zur Darstellung von Schwe-
felkadmium, dieausgezeichnetste, dauerhafteste,
hochgelbe Malerfarbe (Kadmiumagelb oder
Brillantgelb, frz. jaune brillant), kann
aber natirlich seines hohen Preises wegen nur
der héheren Malerei zugéanglich sein; auch wird
es zum Farben feiner Seifen benutzt. Verwendung
findet das K. ferner zur Bereitung von schwe-
felsaurem K. (lat. cadmium sulfuricum), sowie
von Bromkadmium und Jodkadmium fur
die Zwecke der Photographie. — Das K. ist
einschlieBflich der K.-Préparate undSalze zollfrei.

Kaffee (frz. cafe, engl, coffee, ital. cafffe), der
Same des immergriinen Kaffeebaumes Cof-
fea L., welcherin 50 bis 60 Arten vorkommt die
Wichtigsten sind: der arabische Kaffeebaum
(C. arabica L.), vom ostlichen Afrika bis Abys-
sinien (Ké&fa) bis zu 10° sudl. Br., durch Kultur
auRerordentlich weit verbreitet, tberall da, wo
27 bis 28° C. mittlere Temperatur sind, nach
Afrika, Amerika, Asien, 8 bis 10 cm stark im
Stamm, 6 m hoch, mit weilen, jasminahnlichen
Bluten und 9 bis 13 mm langen, 6,5 bis 9 mm
breiten, den Kirschen ahnlichen Friichten, oval,
erst grau, dann rot, zuletzt violett, mit zwei ein-
samigen, pergamentartigen Gehausen und schleimi-
gem, siBlich widerlich schmeckendem Frucht-
fleisch, darin je ein ovaler, mit an beiden Randern
eingeschlagener Léngsrinne versehener, 4,4 bis
8,8 mm langer, 2,7 bis 5,5 mm breiter, bis 3,25 mm
starker Same (Bohne) enthalten ist. Zuweilen
kommt es vor, dal nur ein Same ausgebildet
wird, der andere fehlschlagt; ersterer verliert
dann die flache Seite und rundet sich, es ist dies
der sog. Perlkaffee. Der K. wird hauptséch-
lich kultiviert in Gebirgsgegenden bis 950 m Hdhe,
da, wo es nicht an Feuchtigkeit und Schatten
fehlt, besonders in Brasilien, Westindien, Mittel-
und Stdamerika, Java, Sumatra, Ceylon, Ost-
indien, Arabien und Afrika. Die Befreiung der
Bohnen von den Samenschalen geschieht auf
verschiedene Weise, in Arabien und Ostindien
durch Quetschen und Entfernung der Hilsen
durch Schwingen, in Sidamerika auf nassem
Wege, indem man die Frichte einen Tag in
Wasser quellen 148t und dieselben dann in eine
Maschine, den Despolpador, bringt, durch welche
die Samen von dem Fleische getrennt werden;
nach abermaligem Waschen wird die Samenschale
der letzteren durch den Descador entfernt.
Man erntet je nach Land, Boden, Klima, Pflege
von 0,5 (Java) bis 3 kg (Arabien) pro Baum oder

Strauch. Der Liberiakaffeebaum (Coffea
lubenica), von Westafrika, mit gréReren Bohnen
und auch auRerhalb der Tropen gedeihend, daher
vielfach zur Kultur empfohlen, hat sich aber
anderwdrts doch nicht eingeburgert und bewdhrt,
weil nicht lohnend, des starken Hillengewichts
und der l&ngeren Reifezeit wegen (1 volles Jahr).
C. racemosa, in Peru Kkultiviert; C. ben-
ghalensis Roeb in Silhat und Nepal C. mo-
zambicana DC., C. zanguebarica L., welche
nur als Surrogate in Betracht kommen. — Die
Kaffeeplantagen besetzt man mit Pflanzlingen
aus Samenzucht, mit Uberschutz durch Baume,
und verpflanzt die Setzlinge in Héhe von 60 bis
90 cm auf 2 bis 2,5 m Abstand; die Kronen
werden eingestutzt und die B&umchen bis zu
2 m Héhe gehalten; sie tragen vom 3. Jahre ab
bis zu 20 Jahren mit zunehmender Verbesserung
des Produktes. Die abgetragenen Schldge be-
durfen einer Zeit lang der Ruhe oder der Be-
stellung mit anderen Pflanzen. — Verbreitung.
VVom urspringlichen Heimatland K&fa kam der
K. zuerst nach Yemen, dann nach Mekka, und
soll im Anfang des’ 15. Jahrhunderts von Der-
wischen, um sich wach zu erhalten, benutzt
worden sein. Anfangs verboten und abwechselnd
verdrangt und wieder gebraucht, kam er 1534
nach Konstantinopel, 1624 nach Venedig, 1670
nach Deutschland, 1652 nach England. Das
erste Kaffeehaus soll Marseille 1671 gehabt
haben, Berlin 1721. Die Hollander brachten
ihn 1650 nach Batavia, von wo 1719 der erste
K. (Java) nach Holland kam, 1720 wurde er
nach Martinique, 1762 nach Brasilien gebracht,
1808 der erste Brasil nach Europa verschickt. —
W irkung und Bestandteile. Der K. gehort
zu den alkaloidhaltigen GenuBmitteln, erregt das
GefaR- und Nervensystem, beschleunigt den Puls,
erzeugt Warmegefuhl, verringert die Zahl der
Atemziige und regt die geistigen Fahigkeiten
und die Gedanken an, verscheucht den Schlaf,
vermehrt die Harnabsonderung und verringert
die Ausscheidung von Harnstoff. Ein eigent-
liches Nahrungsmittel ist er nicht, wohl aber
18Rt er den Mangel an Nahrung weniger empfinden
und steigert die Arbeitsleistung und die Féhig-
keit im Ertragen von Anstrengungen. Neben
den allgemeinen Bestandteilen aller Samen ent-
halten die Kaffeebohnen Eiweil, Legumin, Zucker
(6 bis 7°/0) und das den Gebrauchswert bedin-
gende Kaffein (s. d.), teils frei, teils gebunden
an Kaffeegerbséaure, ferner Viridinsaure,
Kaffee fett (10 bis 13°/0> in geringer Menge
atherisches Ol und 3,8 bis 4,5% Asche.
Rdsten. Die Bohnen werden zum Gebrauch
gerdstet (sehr zu emﬁfehlen ist vorgéngiges Ab-
waschen, da der Schmutz auf den etwas fettig
sich anfiihlenden Bohnen bedeutend ist), sie ver-
lieren dabei einen Teil des Coffein und fliichtige
Bestandteile — um so mehr, je starker die Tem-
peratur beim Résten ist, wahrend brenzlig aro-
matische Produkte unbekannter Art entstehen.
Im Handel kommt der K. nicht nur ungebrannt
vor, sondern er wird auch gerdstet und gemahlen
verkauft. Beim R&sten findet Gewichtsverlust
statt, wahrend das Volumen zunimmt, weshalb der
gerdstete und gemahlene K. im Verhéltnis héher
im Preise, auch durch Vergitung der Arbeits-
und Fetierungskosten, verkauft werden muB. Der
Verlust kann bis zu 15 bis 25°/0betragen, die Vo-
lumenvermehrung 30 bis 50%¢+ Zur Verhinderung
des zu groBen Verlustes von fliichtigen Stoffen
muR das Rosten in geschlossenen Cylindem ge-



schehen, jetzt sind fiir Bésten im groRen Dampf-
cylinder (Dampfkaffee) gebréuchlich. Im Privat-
haushalt ist es am besten, den K. nur nach
Bedarf zu brennen, da langeres Aufbewahren
den Wert verringert; es gibt geeignete Apparate
dazu. Das Brennen darf nur bei langsamem
Drehen der Trommeln, bei gleichem Feuer ge-
schehen und nur so lange, bis die Bohnen an-
fangen zu knallen und sich hellbraun oder
kastanienbraun farben, nicht aber bis zum
Schwitzen und Fettigwerden. Der Gebrauch,
etwas Butter mit in die Trommel zu thun, hat
entweder den Zweck, die Schmutzschicht besser
sich ablésen zu lassen, oder den, den Bohnen das
beliebte glanzende Aussehen zu geben, ist jedoch
nicht zu empfehlen und beim vérherigen Waschen
Uberflussig. HeiBes Wasser entzieht dem stark
gerosteten K. mehr lésliche Bestandteile, als dem
schwach gerosteten; das starke Bdsten macht aber
den K. bitter und entzieht das Aroma. Auf-
bewahrt muf? der gerostete K. in verschlossenen
Bichsen werden, aber erst nach dem Abkuhlen
in offener Schussel unter Umrihren. — Sorten.
Die Gute des K. ist von den Sorten bedingt, und
diese werden nach der Gite bezahlt; viele lieben
die Kaffeebereitung aus mehreren Sorten, andere
ziehen eine einzige vor. Kenntlich sind die
Sorten hinsichtlich der Gute an der Farbe, zum
Teil auch durch den Geruch und die Beinheit;
die Farbe verandert sich beim Lagern und be-
sonders an feuchten Lagerorten, sie wird deshalb
héaufig auch kunstlich hergestellt, so da auch
dieserhalb das Waschen der Bohnen sich em-
pfiehlt, zum mindesten fur Proben. Zu dem ge-
mahlenen K. fur den Handel werden meistens
nur geringe Sorten verwendet und zu dem Pulver
auBerdem noch vielfache Zuséatze gegeben, so
da nur von bewahrten Firmen K. im gemah-
lenen Zustande gekauft werden darf. Die be-
kanntesten Sorten sind: |I. Mokka oder ara-
bischer K., bester, in Europa kaum zu haben,
zwei Sorten, verschifft von Ormus aus, in kleinen
Bohnen von Kairo durch Karawanen von Mokka
gebracht; die Bohnen sind eirund, grin bis
grinlichgelb. Beste Sorte Bahouri, nur fir
den Groftherrn und die Vornehmen des Beiches
bestimmt. Zweite Sorte Saki and Selabi,
beste nach Europa Epinoche, klein, braunlich-
gelb, bester Geruch. Als Mokka wird bei uns
viel kleinbohniger Java und Ceylon verkauft.
Il. Levantischer oder Alexandriner (Abes-
synischer), fast nur, weil nebst Mokka am
feinsten und teuersten, im Orient selbst ver-
braucht. Il1l. Niederlandisch-indische
Sorten: a) Java oder Cheribon, in Europa
am haufigsten, beste Sorten weilllicher, hoch-
gelber, gelbbréunlich, glanzend, geringere Sorten
braunlich oder br&unlichgriin, b) Samarang,
die geringste Javasorte, mit grofRen gelbbraunen
Bohnen, oft mit schwarzen untermengt, c) Me-
nado von Celebes, gelb, blaBgriinlich, groBbohnig,
d) Sumatra, groB, dunkelgelb und braun, oft
mit schwarzen Bohnen vermischt, geringste ost-
indische Sorte, meist fir Asien (China). IV. Spa-
nisch-indischer K., kommt von den Philip-
pinen, am bekanntesten ist Manilla. V. Eng-
lisch-indischer oder ostindischer K.; man
unterscheidet: a) Neilgherri, ziemlich breite,
grinliche Bohnen; b) Ceylon, von welchem
man wieder Native-Ceylon und Plantation-
Ceylon unterscheidet, ersterer besteht aus
gelbgriinen, langlichen, letzterer aus schmaleren,
kleineren, blaugrinen Bohnen; c¢) Madras,

ebenfalls zu den besten gerechnet. VI. Franr
zosisch-indischer K.; kommt nur von der
Insel Bourbon in sehr verschiedenen Qualitaten.
VII. Westindischer K. Die Hauptsorten sind:
Cuba, Domingo, Jamaika und Portorico;
ferner vom Festlande: Venezuela, Costarica
und Guatemala. VIII. Sidamerikanischer
K.: a) Surinam, Kkleine, griinliche Bohnen,
vorzigliche Sorte; b) Brasil, gegenwértig hat
Brasilien die groRte Produktion von allen Lan-
dern; man hat dort 200 Sorten, von denen die
bekanntesten Bio, Santos, Bahia und Cam-
pinas sind. — Sultans- oder Sakkakaffee,
Cafe &la Sultane, ist Aufguf? von dem getrock-
neten und gerosteten Fruchtfleisch, in der Le-
vante als Getrédnk gebrauchlich, in Europa als
Kaffeesurrogat bekannt, weniger erhitzend als
echter K. — Cafe monde ist ausgehulster K.,
Kisch er, ein im Orient bei drmeren Leuten be-
liebtes Getrank, aus den Schalen der Bohnen be-
reitet. Ein weinartiges Getrédnk wird aus dem
frischen Fruchtfleisch in Arabien bereitet, aus
den an Kaffem sehr reichen Blattern in Sumatra
und Java wird ein Theesurrogat gewonnen. —
Die groRe Mannigfaltigkeit der Sorten ist nur
durch Ubung zu beurteilen. Versendet wird der
K. als Gut, Mittel, Ordinar und Triage,
(letztere besteht aus den geringsten Qualitéten,
zerbrochenen und miRfarbigen Sorten) ii) Sacken
oder in Ballen von 300 bis 400 kg. Mari-
nierter oder havarierter K., solcher, welcher
im Seewasser gelegen hat, ist die schlechteste,
billigste Ware und nur durch langeres Waschen
genieBbar. — Aufbewahrt muB K. an Orten
werden, welche trocken sind, und frei von stark
riechenden Waren, da er fremde Geriche stark
anzieht. Bei guter Aufbewahrung in reiner
trockener Luft verbessert sich der Geschmack,
bis zu 3 Jahren bei feinen guten und bis zu 6,
selbst 10 Jahren bei geringen rauheren Sorten.
— Bezug. Hauptmarkt fur K. in Arabien ist
Beit al Fakich; Aleppo und Suez beziehen ihn
von hier aus durch Karawanen, ferner Dschedda
(Dschidda) und Mekka. Hauptausfuhrhafen jetzt
Aden; in Europa sind London, Liverpool, Botter-
dam, Amsterdam und Hamburg, Bremen und
Lubeck, Kopenhagen die Hauptplatze, ferner fiir
orientalische und ostindische Ware Livorno, Ve-
nedig, Marseille, fir franzosische Kolonialwaren
Havre de Grace, Nantes, Bordeaux, Dunkirchen,
Bochelle. In Holland und England kauft man
in Auktionen; levantinischer K. kommt in Ballen
zu 300 bis 400 kg, man handelt in Marseille
mit 9, in London mit 10 kg Tara und 6 ‘2010
Skonto, in Hamburg mit 15 kg Tara. Java und
Ceylon in Kavallings zu 10 Ballen oder 1225 kg,
in Matten pro Ballen 6 kg Tara und 1 kg fir
Staub u.s. w., in Leinen- oder Pfeffertuch 2,5 kg
Abzug fur Staub. Gutgewicht 1"/., Ausschlag
an der Wage 1,5 kg. In Nantes 1°/0 Ausschlag,
in Bordeaux ohne solchen, in Bochelle 1°/0Gut-
gewicht und 2°/0 Babatt, in Hamburg Vs0»
Gutgewicht, in Amsterdam, Martinique, Do-
mingo u.s. w. in Gebinden netto Tara, in Ballen
6°/0 nnd 2°/0 Gutgewicht, Skonto bis 2°/o- —
Erzeugnis und Verbrauch. Das Gesamt-
erzeugnis an K. kann jetzt fur den Handel zu
500 Millionen kg veranschlagt werden, davon
liefern etwa durchschnittlich: Brasilien fast die
Halfte, Java und die hollandisch-ostindische Ko-
lonie 70 bis 75 Mill., Ceylon 42 bis 45 Mill.,
Domingo 30 Mill., die Ubrigen Bezugsorte alle
unter 10 Mill. kg. Der Verbrauch hat sich fort-



dauernd gesteigert. Man rechnet jetzt fur die
Niederlande 8,12, Belgien 4,14, Norwegen 3,96,
Vereinigte Staaten von Nordamerika 3,75, Kap-
kolonie 3,5, Schweiz 3,03 kg pro Kopf, alle an-
deren Lander haben einen Verbrauch von weniger
als 3 kg, an oder Uber 2,5 kg noch Schweden,
Déanemark, Deutschland, zwischen 1,5 und 1,0 kg
Frankreich nnd Osterreich-Ungarn, zwischen
0,5 bis 0,75 Griechenland, nicht ganz 0,5 kg
Italien, England, Portugal, und nur 0,1 kg Rufi3-
land. Das ganze Erzeugnis und der Verbrauch
in den K. bauenden Landern sind nicht genau
bekannt. — Die Preise sind sehr wechselnde,
je nach den Ernteergebnissen. Die Gesamt-
handelsmenge von 500 Mill. kg reprasentiert
ein Wertobjekt von 625 Mill. Mk., und der
Jahresbetrag ist schwankend zwischen 500 und
700 Mill. Mk. anzunehmen. Verfalschungen
kommen nicht allein beim gemahlenen und ge-
brannten K. vor, sonden auch beim ungebrannten
und bestehen teils in kunstlicher Farbung miR-
farbiger Bohnen, teils in Beimischungen der ver-
schiedensten Stoffe zu gemahlenem K. Es gibt
sogar jetzt Maschinen zur Anfertigung kunst-
licher Kaffeebohnen aus Teigmassen. Die K affee-
bereitung geschieht durch Kochen oder durch
AufguR und Filtration; das erstere gibt die beste
Ausnutzung, aber auf Kosten des Geschmackes,
da das Aroma zum Teil verloren geht, das Fil-
trieren bewahrt dieses, kostet aber mehr K. zu
gleicher Starke. Die Araber (UbergieBen das
Pulver in der Tasse mit heifem, gut kochendem
Wasser. Die beste Ausnutzung gibt das Lie-
bigsche Verfahren: */, Kochen, J, Uberbruhen.
— Zoll: S. Tarif im Anh. Nr. 25m 1 u. 2 —
roh 40, gebrannt 50, Surrogat 40 Mk. fir 100 kg.

Kftffeesurrogate. Es sind dies verschiedene
Pflanzenstoffe, die man als billigen Ersatz fir
Kaffee verwendet und die in ahnlicher Weise,
wie Kaffee, gerdstet in den Handel gebracht
werden. Die dem Kaffee am nachsten verwandten
Stellvertreter waren jedenfalls die von der Kaffee-
pflanze selbst entnommenen, aber keine Handels-
artikel bildenden, némlich einerseits die Samen-
hulsen, wie. sie in Arabien verbraucht werden,
andererseits die getrockneten Blatter, welche na-
mentlich auf Sumatra Beifall finden und deren
Ingebrauchnahme auch in Europa schon mehr-
fach in Anregung gebracht worden ist. Auf
jener Insel pflanzt man in den feuchtheilen
Niederungen den Kaffeestrauch nicht mehr der
Frichte wegen, die, wie wir wissen, nur auf
hoheren Standpunkten zur Keife kommen, son-
dern man benutzt die gerdsteten Blatter zu einem
AufgulRgetrank gleich dem chinesischen Thee.
Die Plantagenarbeiter halten bei ihrer ungesunden
Arbeit Wasser wie Spirituosen fir verderblich
und genieBen fast nichts als gekochten Reis und
Kaffeeblatterthee. Das Blatt wird dort selbst
der Bohne vorgezogen; es soll mehr bittere Stoffe
enthalten und nahrhafter sein als diese. Die
Chemiker haben seinen Kaffeingehalt groRer be-
fanden, als den der Bohnen. Der Gebrauch dieses
K affeeblatterthees scheint keine weitere
Ausdehnung nehmen zu wollen und nicht einmal
auf dem benachbarten Java Anklang zu finden.
Die fir uns in Betracht kommenden Surrogate
sind inlandische Pflanzenstoffe, da ja haupt-
séchlich Wohlfeilheit angestrebt werden muB,
nnd man hat eine ganz betréchtliche Anzahl von
Pflanzenstoffen, teils Wurzeln, teils Frichte und
Samen herbeigezogen, die, wenn sie gerdstet und
gemahlen sind, Aufglsse geben, welche wenig-

stens in der Farbe, auch zum Teil infolge der
entstandenen Rostprodukte, in der Wirkung auf
den Korper dem echten Kaffee &hnlich sind,
freilich ohne daB ein einziges ihn ganz zu ver-
treten vermochte. Die grofite Verbreitung hat
die Zichorie (s. d.) gefunden, die sich ja zu
einem wirklichen Fabrik- und Handels-, selbst
Exportartikel emporgearbeitet hat, und es gibt
selbst nicht wenig Leute, die darauf bestehen,
dal in guten Kaffee etwas Zichorie notwendig
hineingehére. Modhren, Runkelriben, Skorzone-
ren u. s. w. werden ebenso wie die Zichorien
behandelt und benutzt, und die kaufliche Zichorie
ist wohl selten ganz frei von Riiben- und Méhren-
zusatz. Man vermutet 6fter noch manche andere,
geringwertige Dinge darunter. Ein anderes,
regelméRig im Handel befindliches Surrogat ist
der Erdmandelkaffee (s. d.); etwas antiquiert
scheint der schwedische oder Stragelkaffee
aus den Samen des spanischen Traganth,
einer wickenartigen Pflanze (Astragalus baeticus),
zu sein. Ferner sind anzufuhren Eicheln, Roggen,
Geiste, Kichererbsen, die Samen von Spargel,
Johannisbrot u. s. w. Die Spargelsamen sind
neuerdings wieder sehr gerihmt worden als das
beste aller Surrogate. Man soll die reifen Beeren
zur Entfernung der Huilsen stampfen, die Masse
einige Tage garen lassen, durch ein Sieb reiben,
damit Fleisch und Kerne getrennt werden, die
letzteren waschen, trocknen und brennen. Beim
Résten sollen sie einen tduschenden Kaffeegeruch
entwickeln und der Geschmack des Absnds dem
des Kaffees unter allen Surrogaten am nachsten
kommen. In neuerer Zeit sind Feigenkaffee
und D attelkaffee sehr in Aufnahme gekommen.
Im allgemeinen leisten diese Sparkaffees, vor
allem die beliebten Zichorien, kaum mehr, als
da sie einen sonst zu dinnen Kaffeeabsud
dunkler farben und ihm einen strengeren Ge-
schmack geben, was dann als ein Zeichen von
Starke gilt; das Kaffeearoma kann aber nicht ein
einziges ersetzen. — Zoll: Mit Ausnahme von
Zichorie (s. d.) gem. Tarif Nr. 25m 1.

N (Coffein, Thein, Guaranin, lat.
coffemum, frz. cafdine, engl, caffeine, ital. caffeina);
eine schwache, stickstoffreiche organische Basis,
findet sich in den Kaffeebohnen (ca. 1°/0) und
den Blattern des Kaffeebaumes (bis zu 1,25°/0>
sowie auch im chinesischen Thee (zu 1 bis 4°/0),
im Paraguaythee (’/, °0)> ™ den Kolanissen und
in der Guarana (bis zu 6°/0- Man stellt es ge-
wohnlich aus dem Thee dar, und zwar aus dem
abgesiebten, staubartigen Abfall; es bildet blen-
dend weiRe, seideglanzende, leichte, sehr lockere
Kristallaggregate von bitterem Geschmack, aber
ohne Geruch; es schmilzt bei 225° C. und ver-
flichtigt sich in héherer Temperatur unzersetzt.
Es wird viel medizinisch verwendet, namentlich
gegen Migréane, desgl. auch das zitronen-
saure K. (Kaffeincitrat, lat. coffeinum citri-
cum). Zu dem in den Kakaobohnen enthaltenen
Theobromin steht das K. in naher Beziehung
(kann aus diesem dargestellt werden) und ist
deshalb als Methyltheobromin zu betrach-
ten. Das K. kostet jetzt 118 Mk. pro kg. —
Zollfrei.

Kalnlt; ein Mineral, bildet Schichten in den
Abraumsalzlagem von Staf3furt und Kalusz und
besteht aus einer wasserhaltigen Doppelverbin-
dung von schwefelsaurer Magnesia und Chlor-
kalium. Der K. ist ein wichtiges Mineral, da
er zur Bereitung von Chlorkalium benutzt wird,
wobei als Nebenprodukte schwefelsaure Kali-



Magnesiaund Bittersalz erhalten werden.— Zollfrei,
wenn der Kochsalzgehalt 86 Prozent des Gewichtes
nicht Ubgrsteigt, sonst wie Salz.

Katrin (salzsaures Athylhydrooxy-
chinolin, AthyloxyhydrochinolinChlor-
wasserstoff, lat. kairinum, frz. cairine); ein
chemisches Praparat, als Ersatzmittel fir Chinin
bei Fieberkrankheiten empfohlen. Die Fabri-
kation des K. ist ziemlich umstandlich; zunachst
stellt man durch Erhitzen von Nitrobenzol,
Anilin, Glycerin und Schwefelsédure das Chinolin
dar; dieses wird mittelst rauchender Schwefel-
sdure in Chinolinsulfosdure wund letztere
durch Schmelzen mit Natron in Oxychinolin
Ubergefuhrt. Durch eine Wasserstoff entwickelnde
Mischung wird aus dem Oxychinolin Hydro -
oxychinolin gewonnen, welches é&thyliert
und mit Salzsdure verbunden wird. Das K. er-
scheint in kleinen, weil3en, geruchlosen Kristall-
prismen; die wésserige Losung farbt sich an der
Luft bald braun. Das K. darf beim Verbrennen
keinen feuerbestandigen Rickstand hinterlassen;
seine konzentrierte wasserige Losung darf sich
durch Weingeist und Ather nicht triben. Rau-
chende Salpetersdure muR die wésserige Lésung
des K. blutrot farben, darf sich aber dabei nicht
triben, was einen Rickhalt von Hydrooxychi-
nolin anzeigen wirde. Soda erzeugt in der
wasserigen Loésung des K. einen weillen, bald
kristallinisch  werdenden Niederschlag, der in
Ather lésliah ist und aus dem Athylhydrooxy-
chinolin besteht. Die von diesem und dem Ather
getrennte Flussigkeit darf sich mit der Ldsung
des gelben Blutlaugensalzes nicht triben; eine
Trubung wirde die Gegenwart des giftigen Di-
athyl hydro oxychinolin ammonium Chlo-
rids anzeigen. Man bewahrt das K. in gut ver-
schlossenen Glasgefalen auf. Das K. wird in
den letzten Jahren nicht mehr so viel verwendet,
wie anfangs. — Zollfrei.

K&isergelb ; ein zum Farben von Seide und
Wolle benutzter Teerfarbstoff, soll mit Auran-
tia (s. d.) identisch sein.

K4JMB arang; die malaiische Bezeichnung fiir
das ostindische Ebenholz.

Kakao (Cacao, lat. semen cacao, frz. cacao,
engl, cocoa, cacao, span, und ital. cacao, holl,
kakau); die Samen verschiedener Arten der zur
Familie der Bittneriaceen gehorigen Gattung
Theobroma, B&aume, welche ihre Heimat im
mittleren Amerika haben und dort in bedeuten-
der Menge angebaut werden. Die besten Stand-
pléatze liegen von Mexiko sudlich bis Peru herab
an der Westkuste, an der Ostkiste bis zu den
Antillen, aufdem Festlande bis nach Bahia; durch
Anbau hat sich der Baum dann auch Uber
mehrere westindische Inseln verbreitet, wo aber
sein Produkt schon minder gut ausfallt. Die
Hauptmenge fiir den Handel liefert Theobroma
Cacao; der brasilianischesollvon Th. sy lvestre,
der Cayenne-K.von Th. guianense abstammen,
noch andere Arten kommen in Kolumbien und
Mexiko vor. In Brasilien wird auch viel von
wildwachsenden Baumen gesammelt. Der Baum
fangt im 5. oder 6. Jahre an zu tragen und
bleibt etwa 30 Jahre nutzbar; im 12. aber gibt er
den hochsten Ertrag. Die Frucht hat sich in 5 bis
6 Monaten entwickelt, ist im Durchschnitt 13 bis
20 cm lang und 7 bis 9 cm dick, von der Ge-
stalt einer kantigen Gurke mit 10 hervorspringen-
den Rippen und lederartiger Schale, die je nach
Varietat rot, grin oder gelb gefarbt ist. Im

Innern ist die Frucht 5facherig, und in diesen
Fachern liegen reihenweise die Samen in /das
Fruchtfleisch eingebettet, 50 bis 80 in einer Frucht.
Der Baum trégt das ganze Jahr Frichte, der
einzelne .10 bis 12 jahrlich, die 1 bis 2*/, kg
trockene Bohnen geben; alle 14 Tage aber werden
die reif gewordenen abgesucht, doch erfolgt zwei-
mal im Jahre noch eine Haupternte. An jeder
Kakaobohne unterscheidet man Schale und
Kern, letzterer besteht aus den beiden Samen-
lappen; die Schale ist wieder aus einer harten,
undurchsichtigen auferen und einer zarten, durch-
scheinenden inneren Haut zusammengesetzt, welche
sich dicht an die Samenlappen anlegt und stellen-
weise in deren Substanz, tiefe Falten bildend
(wie bei den Wallnissen), eindringt, wodurch
sich die leichte Zerbrechlichkeit der Bohnen er-
klart. Die abgenommenen Fruchte werden der
Lange nach aufgeschnitten, die Kerne aus ihrer
Umhillung herausgestoflen, mdoglichst von an-
hangendem Mus durch Reiben auf Sieben befreit
und in Holz- oder Steintroge gebracht, welche
oben bedeckt und beschwert und unten mit Ab-
ziigen fir die Feuchtigkeit versehen sind; hier
bleiben sie 24 bis 28 Stunden, erleiden eine Art
Garung, durch welche die noch anhéangende
Fleischmasse zerstort und verflussigt wird; ferner
verlieren sie dabei ihre Keimkraft sowie einen
Teil ihrer Bitterkeit und den krautartig herben
Geschmack. Die naturliche braunliche Farbe
der Samenhdiilsen und das weifle Innere wird da-
bei dunkler. Hiernach werden die Bohnen den
heilen Sonnenstrahlen ausgesetzt und fleiBig ge-
wendet. Jeden Abend schafft man die Masse
unter Dach. Nach dreitagiger Besonnung bleiben
die Bohnen wieder einige Tage in Haufen ge-
schiittet und zugedeckt liegen, um nachzu-
schwitzen, worauf in noch 2 bis 3 Tagen die
Sonne die Austrocknung vollendet. Man nennt
die auf solche Weise zubereiteten Bohnen ge-
rotteter K., im Gegensatz zu denjenigen
Bohnen, welche einfach nur an der Sonne ge-
trocknet werden, ohne vorhergehende Fermen-
tation. Die nun in die Magazine geschafften
Samen werden zunachst sortiert, auch gewohnlich
moglichst bald nach den Hafen geschafft, da sie
auf den Plantagen gar zu leicht dem Wurmfrafiie
verfallen und dann ganzlich verloren sind. AuBer
der vorgeschriebenen Behandlung, die jetzt die
gewohnlichste sein dirfte, gibt esnoch abweichende
Methoden, so das Eingraben der Bohnen, in
Korbe oder Sacke gefullt, in die Erde auf so
lange, bis der Gérungs- oder Rottungsprozell
hinreichend gewirkt hat. Aller gerotteter K.
unterscheidet sich von dem ungerotteten durch
dunklere Farbe, milderen Geschmack und mattes,
erdiges AulRere. — Bei der Verschiffung werden
die Kakaobohnen meistens ohne weitere Ver-
packung im Schiffsraume aufgeschuttet und erst
in den europdischen Hafenplatzen in Sécke ge-
faldt; nur die besten Sorten verschickt man von
Hause aus in Sacken. Die verschiedenen Sorten
ergeben sich teils nach den verschiedenen Arten
und Spielarten, wie den Gegenden, wo sie ge-
wachsen, teils aus der Behandlung, und unter-
scheiden sich durch kleine Abweichungen in der
GroRe, Form und Farbe, Geschmack und Aroma,
obwohl im ganzen die Fracht immer dieselbe
bleibt. Nicht alle K. bauenden Lénder des
warmeren Amerika haben solchen zu versenden,
sondern er dient hier und da nur zu dem eigenen
starken Verbrauche. Dies ist namentlich der
Fall mit Mekiko und Guatemala, die selbst noch



Zufahr brauchen. Die Handelssorten werden
groRtenteils durch die Namen der Ausfuhrhéafen
unterschieden. Von den hauptséchlich im Handel
vorkommenden Sorten des K. sind gerottet:
die verschiedenen Sorten von Venezuela, Ecuador,
Britisch- und Holldndisch-Guayana, Mexiko und
Kolumbien, der brasilianische nur zum Teil, da-
gegen kommen ungerottet in den Handel der
westindische und mittelamerikanische und der von
Franzésisch-Guayana. Die wichtigsten Handels-
sorten sind: Puerto-Cabello-Kakao, sehr
dicke, unregelméaBige, eirunde, nur wenig ab-
geflachte, in der Mitte der Seitenflachen niemals
vertiefte Samen; die Schale ist gewodhnlich mit
einem vom Rotten herruhrenden ockerigen Erd-
Uberzug versehen. Nach dem Reinigen ist die
Schale braungelb mit schwarzen verschwommenen
Flecken. Die Samenlappen sind auBen und innen
rotbraun, die Bohnen wiegen im Durchschnitt
1,78 g pro Stick; eine ausgezeichnete Sorte,
Caracas-Kakao, wird von Caracas und Cu-
mana ausgefihrt; die Bohnen sind stark gewdlbt,
im Ubrigen der vorigen Sorte ahnlich, besitzen
jedoch eine blaBbraune Schale, die mit einem
weiBlichgrauen, feine Glimmerschuppchen zeigen-
den Uberzug versehen sind. Der rétlichbraune
Kern, mehr lang als breit, 183t sich leicht von
der Schale trennen. Man unterscheidet wieder
vier Qualitaten, von denen der Chuao-Kakao,
von der der Universitait Caracas gehorigen
Pflanzung stammend, die vorziglichste sein soll,
den Venezuela Uberhaupt erzeugt; dann folgen
die Sorten Choroni, Ocumare de la costa
und Rio Chico. Dem Caracas ahnliche und
gleichwertige Sorten sind: Maracaibo, Caru-
pano, Capaya und Rio Caribe. Von den
Sorten aus Ecuador sind hervorzuheben: ordi-
narer Guayaquil und Arriba-Guayaquil;
ersterer ist die in Deutschland am meisten zur
Verwendung kommende Sorte, aus schief eiférmi-
en, flachen, aber auch rundlichen, unregelméRigen
amen bestehend, mit schmutzig schwarzbrauner
Schale. Die Samenlappen sind innen schwarzbraun
bis braunviolett, auBen fast schwarz. Die Samen
wiegen im Durchschnitt 1,13 g pro Stick; sie
schmecken schwach bitter. Die Arriba-Sorte ist
feiner, sie besteht aus auffallend grofen, teils
flach dreieckigen, teils, und zwar seltener, rundlich
eiformigen, im allgemeinen sehr ungleich um-
grenzten Samen; die Schale ist schmutzigbraun
bis hellgelbbraun, mit starkem Erdiberzug. Die
aullen fast schwarzen Samenlappen sind innen
dunkelbraun; der Geschmack ist sehr schwach
bitter. Durchschnittsgewicht der Samen 1,69 g.
Der Esmeralda-Kakao ist eine sehr dunkle,
kleinbohnige Sorte von vorzuglicher Gute, kommt
aber selten nach Europa. Unter den Sorten von
Britisch- und Hollandisch - Guyana sind hervor-
zuheben: Berbice, auBen graue, innen rot-
braune, etwas kleine Samen; Essequibo, groRe
und feste, innen dunkelrétlichbraune, etwas bittere
Samen, Schale graubraun mit braunem Uberzug;
Surinam, groBe, feste, rundliche Samen mit
graubrauner Schale und grauem Uberzug; etwas
bitter. Der Cayenne-Kakao aus Franzdsisch-
Guyana besteht aus glatten, langlichen, an einem
Ende zugespitzten Samen von grauer oder rot-
licher Farbe mit hartem, zerbrechlichem, braun-
rotem Kern; diese Sorte enthélt nebenbei die
Samen von Theobroma guyanense. Der So-
conusco-Kakao, von der gleichnamigen sid-
mexikanischen Stadt, wird als die vorzlglichste
Kakaosorte gepriesen, kommt aber fast gar nicht
nach Europa. Diese Samen sind klein, stark

konvex, mit hellgelber, fast glanzender Schale;
der Geschmack ist mild tmd aromatisch. — Zwei
kolumbische Sorten, Angostura und Petraza,
sind dem Ecuador-K. sehr ahnlich. Von den
brasilianischen Sorten sind zu erwahnen: Bahia-
Kakao, die feineren Qualitdten bestehen aus
mandelformigen, an den Réandern dick aufge-
wulsteten, flach dreieckigen oder mit einer stark
konvexen Schmalseite versehenen Samen mit
dunkelzimtbrauner Schale. Die geringeren Sorten
sind sehr ungleich und stammen meist von wilden
Baumen verschiedener Art. Para-Kakao und
Maranhon- oder Maragnon>Kakao, beide
aus den brasilianischenProvinzen gleichenNamens;
die Samen sind meist klein, langlich, plattgedruckt,
an dem einen Rande fast gerade, an dem anderen
stark konvex, auRRen dunkelbraunrot, innen dunkel-

violett oder bei reiferen Samen hellbraun. Der
Geschmack ist etwas herb und bitter, Rio-
Kakao ist eine grof3bohnige Sorte. Von dem

Inselkakao sind zu erwahnen: St. Domingo-,
Martinique- und Trinidad-Kakao, letzterer
mit hellroter Schale. Von den afrikanischen
Sorten ist die beste St. Thom6. Im JahreJ1889
kam auch der erste K. aus der deutschen Ko-
lonie Kamerun, die Qualitdt soll sehr gut
ausgefallen sein und dem St. Thome gleichen.
Aus dem Mutterlande in weite Feme verpflanzt
findet sich der Kakaobaum auf den Inseln Java
und Bourbon, doch kommen diese Sorten bei uns
nicht im Handel vor, und sollen auch die Kul-
turen auf Bourbon wieder eingegangen sein. Die
Unterscheidung und Wirdigung der Kakaosorten
ist Uberhaupt keine so leichte Sache; um so
weniger, als der Geschmack, der hierbei eine
Hauptstimme fihrt, nicht Gberall gleich ist.
Wahrend man z. B. in einem Lande die Bohne
mdglichst ,,suf”, d. h. von Bitterstoff frei, wiinscht,
findet man anderorts einen gewissen Grad von
Bitterkeit angenehm. Was hingegen den Ge-
halt an fettem 61 anlangt, welcher in sehr un-
gleichem MafRe auftritt, so bildet derselbe stets
einen Hauptfaktor zur Wertbestimmung, und die
teuersten Sorten sind auch die olreicMfeten. Diese
mussen dann, wenn sie der Schokoladenfabrikant
in Verwendung nimmt, ihren Reichtum mit einem
gehdrigen Zuschlage von geringer magerer Ware
teilen. Dieses &1 oder Fett, gewohnlich Kakao-
butter (lat. butyrum cacao, oleum cacao) ge-
nannt, bildet 35 °/0 b*8 fast die Halfte der Kern-
masse, der Ubrige Gehalt besteht aus stickstoff-
haltigen Bestandteilen (Eiwei- oder Protein-
substanzen), Stéarke, Zucker? einem sich rot
farbenden Stoff, und als Spezialitat etwa 12°/0
eines Alkaloids Theobromin, das sich als ein
weilBes, in Wasser, Alkohol und Ather sehr wenig
lésliches, stark bitter schmeckendes Kristallpulver
abscheiden 1&Bt und in seinen erregenden Wir-
kungen auf das Nervensystem dem Kaffein ahn-
lich ist. — Um den K. fur den Gebrauch vor-
zubereiten, rostet man die Bohnen zunéchst in
Blechtrommeln Uber Feuer gleich dem Kaffee,
wobei die Schalen platzen und sich &hnlich wie
beim Kaffee ein wenig brenzliges Ol bildet,
welches der Bohne das Aroma gibt und als
zweiter erregender Stoff neben dem Theobromin
angesehen wird. Die Bohne ist jetzt sproder,
schon dunkelbraun; der adstringierende Geschmack
ist beseitigt und ein milderer, rein und schwach
bitterer erzeugt. Nach dem Erkalten la3t man
die Bohnen durch eine Art grober Kaffeemiihle
oder einen anderen Brechapparat gehen, der aus
mit quadratischen Erhéhungen besetzten Walzen
oder aus einem mit eisernen Zapfen versehenen



Cylinder besteht; hierdurch wird die Schale los®
gelést, der Kern in grobe Stiicke zerbrochen und
6in Abfallen der Keimwdrzelchen erzielt. Letztere
fallen durch ein untergestelltes Sieb, die Schalen
werden durch eine Windfege abgeblasen. Durch
mechanische Bearbeitung zwischen innen mit
Dampf erwédrmten, Granitwalzen werden die
Bruchstiicke der Bohnen leicht in eine feine halb-
flissige Masse verwandelt, die in Formen gegossen,
in denen sie beim Erkalten erstarrt, die Kakao-
masse des Handels bildet. Das Fett der Bohne
macht sie fiir manchen Magen schwer verdaulich;
flr solche préparieren die Fabriken entdlte
Kakaomasse oder Kakaopulver, die je
nach den Sorten der Bohne verschieden im Preise
stehen. Zur Abscheidung des Fettes werden die
gerdsteten und gepulverten Bohnen heill geprefRt.
Die so gewonnene Kakaobutter (lat. butyrum
cacao, oleum cacao) besitzt eine talgartige Kon-
sistenz, einen schwachen feinen Kakaogeruch und
milden Geschmack; ihr spezif. Gewicht ist im
frischen Zustande 0,950 bis 0,960, nach langerer
Lagerung 0,947 bis 0,950; man verkauft sie
in Form von Tafeln und benutzt sie zu feinen
Pomaden, halben und Seifen. Die Hilsen
der K.-bohnen, die sich in den Fabriken mas-
senhaft héufen, werden gemahlen als Kakao-
thee verkauft und geben einen einigermaRen
schmeckenden Absud, ohne doch viel Liebhaber
zu finden. Die HauptVerwendung der Kakao-
masse ist die zu Schokolade (s.d.). Die Pro-
duktion von K. ist je nach der Ernte verschieden
groB, und betrugen z. B. die Ablieferungen aus
dem Innere Ecuadors nach Guayaquil im Jahre
1886: 37500fr™ Quintals (1 Quintal = 48,95 kg),
1885 dagegen nuy 240000 Quintals. Die Ausfuhr
.aus Para wird auf jahrlich 2700000 Mk. Wert
-angegeben. Die Einfuhr von K. aller Sorten in
Hamburg betrug im Durchschnitt der 5 Jahre
1885 bis 1889 pro Jahr : 6552480 kg; die
Hauptmenge hiervon war Guayaquil, nachstdem
Domingo und dann die (brigen Sorten. — Ein-
fuhrzoll: K., roh in Bohnen, auch Bruch s.
Tarif Nr. 25 m 3a; gebrannt: in Bohnen Nr.
25m 3/3, gemahlen u. s.w. Nr/25p 3; Kakao-
«halen, auch gebrannte, Nr. 25 m 3 dgl. ge-
mahlene Nr. 25 p 3; Kakaomasse und Kakao-
pulver Nr. 25p 3; Kakaobutter Nr. 26a u. f.

Kakaopflaumen (lkakopflaumen, Gold-
frichte, Goldeicheln); die gelblichweiRen
oder rotlichweiBen Friichte einesstidamerikanischen
Strauches, Chrysobalanus lcaco; sie werden
dort roh gegessen, aber auch, in Zucker ein-
gemacht, nach Spanien, Portugal u. s. w. ver-
sendet. — Zoll: Frische K. zollfrei, in Zucker
eingemachte s. Nr. 25p 1

Kakaralliholz; ein schweres hartes Holz
mit festem, dichtem Kern, stammtvon Lecythis
Ollaria in Englisch-Guyana; vortreffliches Bau-
holz, namentlich zu Wasserbauten und zum
Schiffsbau, da es dem Meerwasser sehr gut wider-
steht. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Kakeda; eine japanische Seidensorte, die hier
gut bezahlt wird. — Zoll: wie Seide.

Kaktusholz; das Holz des gemeinen Kaktus,
Opuntiavulgaris;es besteht aus lauter diinnen
Lagen oder Blattern, deren GefaRbiindel zu einem
weitmaschigen Netze vereinigt sind. Diese Blatter
werden in Frankreich, welches sie aus Algier
bezieht, unter dem Namen bois de dentelle
zu allerlei feinen Arbeiten, z. B. zum Auslegen
von Kastchen, Visitenkartenhaltem u. dgl. ver-
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arbeitet.  Man kann das K. mit Chlorkalk
bleichen, beliebig farben und, nachdem es in
Wasser gelegen, auch biegen. — Einfuhrzoll:
Gem. Tarif Nr. 130; die Waren werden nach
Nr. 13 g bezw- 13f verzollt.

Kala-Kurwali; ein dem Mahagoni &hn-
liches ostindisches Holz, stammt von Hymeno-
diction excelsum, einerRubiacee; eignet sich
fir die feine Médbeltischlerei. — Zoll: S. Tarif
Nr. 13c.

Kala-Nagkesnr; eine besondere Sorte von
Zimtbllten, groBer als die gewohnlichen. —
Zoll: S. Tarif Nr. 25i.

Kaleine (Calcine); unter diesem Namen
verkauft man eine gelbbraune, pulverige Masse,
welche durch Oxydation eines Gemisches von
Blei und Zinn durch Schmelzen an der Luft
hergestellt wird und demnach aus Bleioxyd und
Zinnoxyd besteht. Man verwendet diese K. in
Verbindung mit eisenfreiem Formsand und Koch-
salz zur Herstellung des weilen Emails auf Ofen-
kacheln. — Zollfrei.

Kali (Kaliumoxyd). Das Wort Kali oder
mit Vorgesetztem arabischen Artikel Alkali ist
arabisch und bedeutet Pflanzenlaugensalz, denn
die Araber des 8. Jahrhunderts wuRten schon,
dal sich aus Pflanzenasche mit Wasser Salz aus-
ziehen, sowie eine solche Lauge durch gebrannten
Kalk &tzend machen l&48t. Dal es zweierlei
solche Salze, K. und Natron, gebe, wurde erst
viel spéter erkannt. Jetzt versteht man unter
K. nur die SauerstoffVerbindung des Kalium-
metalls (s. Kalium), das Kaliumoxyd; dieses
ist eine weilgraue feste, spréde Masse, die jedoch
gar nicht in den Handel kommt. Handelsware
ist nur die Verbindung des K. mit Wasser, das
Kalihydrat, Kaliumoxydhydrat, Atzkali,
oder Kaliumhy droxy d, wie es neuerdings ge-
nannt wird (frz. hydrate de potassium, potasse
caustique, engl, potassium hydroxide, potassium
hydrate, span, hidrato de potasa, ital. idrato di
potassa), dasselbe kommt in verschiedener Form
in den Handel, teils als weiRes Pulver (lat. kaH
causticum, kali hydricum), teils in groBeren,
weilen, durch Schmelzen erhaltenen Sticken
(kali causticum fusum) und endlich in Form
diinner, gegossener, runder Stangelchen (kali
hydricum in baculis), welche letztere Form nament-
lich fur chirurgische Zwecke zum Atzen sehr
bequem ist (lapis causticus). Das Atzkali schmilzt
in der Hitze sehr leicht zu einer dligen Flussig-
keit und erstarrt nach dem Erkalten wieder zu
einer harten, weien Masse von kristallinischem
Bruche. Das Atzkali muB stets in sehr gut ver-
schlossenen GefdRen aufbewahrt werden, da es
mit groRer Begierde aus der Luft Feuchtigkeit
und Kohlensaure anzieht und nach und nach
ganz zerflieBt. Das Atzkali lost sich sowohl in
Wasser, als auch in Alkohol; die wésserige Lésung
ist unter den Namen Kalilauge oder Atz-
kalilauge (lixivium causticum) allgemein be-
kannt; es ist eine duRerst scharfe, sich schlipfrig
anfuhlende und die Haut bei langerer Einwirkung
vollstandig zerstérende Flissigkeit von stark al-
kalischer Reaktion. Der Gehalt dieser Lauge,
welche auch einen Handelsartikel- bildet,’ wird
mittels des Ardometers nach Graden Beaume be-
stimmt. Solche Atzkalilauge erhielt man friiher
ausschlieBlich durch Auslaugen von Holzasche
mit Wasser und Zusatz von gebranntem Kalk,
welcher die Kohlensaure des in der Holzasche
enthaltenen kohlensauren K. wegnimmt; jetzt
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stellt man sie,ans Pottasche (s. d.) dar, ebenso
-wie das feste AtzkaU mittelst gebrannten Kalkes.
Die Pottasche, in Wasser geldst, wird in eisernen
Kesseln bis zum Sieden erhitzt, woraufdie nétige
Menge frisch geléschter Kalk, etwa halb soviel
als die Pottasche, portionenweise zugeBetztwird.
Di« Umsetzung eifolgt rasch und man schlief3t
die Arbeit, wenn eine Probe der geklarten Flis-
sigkeit auf Zusatz einer Saure nicht mehr auf-
braust. Die Lauge wird nach Absetzen des Kalkes
klar abgezogen und sofortin einen anderen Kessel
zum raschen Eindampfen gebracht. Ist die Ver-
dampfung dem Ende nahe und die Lauge z&he
geworden, so bléht sie sich bedeutend auf, setzt
Sich aber wieder, sobald alles freie Wasser fort-
gegangen ist und fliet ruhig wie Ol.  Nunmehr
gielt man die heile Masse aufversilberte Kupfer-
oder blanke Eisenplatten aus, wo sie bald er-
starrt, bricht sie dann in- Stiicke und bringt sie
sofort in Bichsen unter guten Verschluf3, weil
hier wie bei der ganzen Bearbeitung der EinfluR
der Luft aus schon bekannten Griinden mog-
lichst abzukirzen ist oder man gieBt die Masse
in Form von Sténgelchen, wie schon erwahnt.
— Eine besonders reine Sorte fir analytische
Zwecke erhélt man durch Behandlung des ge-
schmolzenen Kalihydrates mit Alkohol, welcher
nur dieses l6st, die Unreinigkeiten, namentlich
aber Kieselsdure zuricklalt. Das Verdampfen
dieser alkoholischen Lésung und Schmelzen des
"Riickstandes muB dann in einer silbernen Schale
vorgenommen werden, weil anderenfalls das Atz-
kali wieder fremde Bestandteile aus den Geféalien
aufnehmen wiirde. Diese Sorte heiflt im Chemi-
kalienhandel K. causticum alkohole depuratum.
— Das K. ist nachst den seltenen Oxyden des
Césiums und RBubidiums die starkste aller be-
kannten Basen und bildet mit den Sduren die
Kalisalze, jetzt Kaliumsalze genannt, von
-denen diejenigen, welche Handelsartikel bilden,
teils unter ihrem gebrduchlicheren Namen, wie
Pottasche, Salpeter, teils unter dem Namen der
Saure beschrieben sind, die sie enthalten.
Hinsichtlich der Gewinnung der Kalisalze und
des K. Uberhaupt war man friher ausschlieBlich
auf die Pflanzen angewiesen, die es aus dem
Erdboden aufnehmen und in organischsaures K.
(d.h.weinsaures, zitronsaures, oxalsauresu.s.w. K.)
umwandeln. Beim Veraschen der Pflanze ent-
steht dann wieder kohlensaures K., dieselbe Ver-
bindung, in welcher das K. nach der Verwitte-
rung der Feldspatteilchen im Boden zu finden
ist (vgl. Pottasche). Ein Teil der im Handel be-
findlichen Kalisalze wird auch aus dem Woll-
schweile der Wollwaschereien bereitet. Seit Ent
deckung der groRBen Stalfurter Kalisalzlager
(s. Abraumsalz) ist man nicht mehr auf die Pflan-
zen und den Wollschweil3 allein angewiesen, son-
derneswerden vielmehr viel bedeutendere Mengen
von Kalisalzen aus diesem Abraumsalze dar-
gestellt, als aus Pflanzen. Man bereitet aus dem
Abraumsalze namentlich Chlorkalium, Kalisal-
peter (mittels Chilisalpeter) und Pottasche. Sehr
bedeutende Mengen von Chlorkalium werden
jetzt ab DUngemittel verwendet, um das K.,
welches die Pflanze dem Boden entzogen hat,
diesem zu ersetzen. Einfuhrzoll: Atzkali,
Atzkalilauge, Kalihydrat s. Tarif Nr. 5g.
Kalikos (frz. calicot, engl, calico); bunt-
gedruckte Kattune feinerer Art, wie sie nach
franzésischem Sprachgebrauch auch Indiennes
genannt werden. Beide Namen erinnern an In-
dien (Kalkutta), als dem Stammlande dieser Waren,

von wo sie als hochgeschatzte Luxusartikel nach
Europa kamen, wahrend sie jetzt einen Haupt-
artikel der europalschen Baumwollfabrikation
bilden und in ungeheueren Massen sowohl nach
Indien selbBt, als nach vielen anderen fremden
Landern ausgefuhrt werden (s. Kattun). Eine
besondere, sehr feste Sorte von K., einfarbig ge-
farbt, wird zu Bichereinbanden sehr viel be-
nutzt. — Gem. Zolltarif Nr. 2d 3; als Buch-
binderleinen s. Nr. 40b.

Kalium (K alimetall, frz. potassium, engl,
potassium, ital. potassio); das im Kali enthaltene
metallische Element; es ist auch eine kéaufliche
Ware, die fur wissenschaftliche Zwecke und zur
Belehrung angehender Chemiker da sein muR.
Weil dasselbe gar nicht luftbesténdig ist, halt
und versendet man es in festverschlossenen Gla-
sern unter Stein6l oder Benzin, also FIlissig-
keiten, die keinen Sauerstoff enthalten; man er-
halt es gewohnlich in Form leichter Kigelchen
von etwa Erbsengrof3e, die durch eine &uBere
Oxydschicht weilich erscheinen. Man laft nam-
lich das geschmolzene Metall tropfenweise durch
einen Trichter in die Gl&schen fallen und ver-
korkt und verbindet diese rasch. Die kurze
Beruhrung mit der Luft wéhrend des Fallens
bewirkt die Bildung einer Oxydhaut, indes der
Kern metallisch bleibt. Frisch angeschnitten er-
scheint das Metall mit blaulichweiRem Glanze;
es ist weich und knetbar wie Wachs und sogar
leichter als Wasser (spezif. Gewicht 0,865). Ein
abgeschnittenes Stiickchen, an die Luft gebracht,
verliert alsbald seinen Glanz durch die beginnende
Oxydation, die bald, weiter nach innen gehend,
das Ganze in eine zerkliftete Oxydmasse um-
wandelt, welche begierig Feuchtigkeitund Kohlen-
séure aus der Luft anzieht. Wird ein Stuckchen
K. aufWasser geworfen, so tritt sofort eipe hef-
tige Reaktion ein: das Metall zersetzt Wasser,
um sich aus dem Sauerstoff desselben zu oxy-
dieren. Infolge der dabei frei werdenden Hitze
schmilzt das Metall zur heiBen Kugel, welche,
von den entwickelten Dampfen getrieben, auf
der Wasserflache hin- und herrennt, gefolgt von
einer schon violetten Flamme; diese aber hat
ihren Ursprung darin, daR dasbei der Zersptajing
frei werdende Wasserstoffgas sich sogleich ent-
ziindet und die Farbung der Flamme rihrt von
den sich beimischenden und mit verbrennenden
Kaliumdampfen her. Dieses Experiment, wobei
natiirlich die Kaliumkugel Kleiner jmd kleiner
wird, endet allemal mit dem Zerspringen des
letzten Bestes derselben unter Explosion; das
gebrauchte Wasser, in welchem sich das ent-
standene Kali, also das Kaliumoxyd, immer
sofort aufgeldst hat, ist nun zur mehr oder we-
niger starken Atzkalilauge geworden. Die Dar-
stellung des K. aus dem kohlensauren Kali
geschieht durch einen Gluh- und Destillations-
prozel, wobei durch Kohle dem Salze zugleich
die Kohlensdure und der Sauerstoff entrissen
wird; das Metall geht dampfférmig in eine ge-
kiihlte Vorlage tber, wo es sich verdichtet und
in Steindl aufgefangen wird. Man muf} beim
Umgang mit K. sehr vorsichtig sein und jede
Spur Feuchtigkeit femhalten, um Explosionen
zu vermeiden. — Zollfrei.

Kalk (lat. calcaria, frz. chaux, engl, lime,
ital. calce, calcina). Unter dem Namen K. ver-
steht man in der Chemie stets die Sauerstoff-
verbindung oder das Oxyd des Calciumme-
talls, das Calciumoxyd, wie es, allerdings
gewohnlich in unreiner Form, als gebrannter



K. in den Handel gebracht wird. Der angebrannte
K., wie er im gewohnlichen Leben genannt wird,
ist kein K., sondern kohlensaurer K., der
erst durch Brennen, wodurch er Beine Kohlen-
saure verliert, zu K. wird. Dieser kohledsaure
K. kommt in der Natur in sehr verschiedener
Form vor, amreinsten alsK alkspat und weiller
Marmor,dannals Kreide, Kalkstein, Kalk-
tuff, Kalksinter u. s. w. Aus allen diesen
.Gesteinen kann man durah Brennen K. erhalten,
gewohnlich geschieht dies jedoch nur aus dem
Kalkstein, von dem man wieder verschiedene
Arten unterscheidet, so z. B. Urkalkstein, Muschel-
kalk, Jurakalk, Planerkalk, StuBwasserkalk u. s. w.
— Die festeren dieser Gesteine werden auch in
ungebranntei)i Zustande als Bausteine benutzt.
Wenn Kalkstein*Sr einem geschlossenen Raume,
z. B. in einem verstopften Flintenlaufe, gegliht
wird, so schmilzt er und bildet nach dem Er-
kalten eine kristallinische Masse, die nach wie
vor kohlensaurer K. ist. Anders gestaltet sich
die Sache, wenn die Kohlensdure Gelegenheit
hat zu entweichen; sie geht dann mit dem Wasser-
gehalt des Steines beim Glihen fort und hinter-
last den Stein in so veranderter Beschaffenheit,
dal er eine mirbe Masse bildet, an Gestalt
kleiner und beinahe um die Haélfte leichter als
friher. Es ist nun gebrannter oder Atz-
kalk. Das Brennen der Kalksteine geschieht in
gemauerten Ofen, nach alter Art mit unter-
brochenem Betrieb, sodal® ein Ofen mit Steinen
und Brennmaterial vollgeschichtet, abgebrannt,
nach dem Erkalten geleert und von neuem be-
schickt wird. Neuere verbesserte Ofen gestatten,
da sie ihre Feuerstellen an der Seite haben und
daher Flamme und Hitze von da aus in den
Ofen hineinschlégt, einen kontinuierlichen Betrieb,
sodal3 bestéandig oben Steine eingestiirzt werden
und unten gebrannter K. herausgezogen wird.
Beim Brennen kénnen zwei MiRstande eintreten,
indem Portionen der Beschickung zu viel oder
zu wenig Hitze erhalten kénnen; dies gibt im
ersten Falle tot gebrannten, im zweiten un-
garen K., die sich beide schlecht oder gar nicht
16schen, sondern als KIumEen oder Grus Ubrig
bleiben. Das Totbrennen besteht in einer teil-
weisen Schmelzung oder Verglasung des K. und
findet nur bei solchen Kalksteinen statt, die un-
rein sind und noch Thon, Kieselsaure oder andere
Beimengungen enthalten. Solche, beim Loschen
unlésliche Stucke sind begreiflich stets schwerer,
als die gut gebrannten, und es ist darum rationell,
dal der gebrannte K. durchgangig nach dem
Mafe verkauft wird, da beim Handel nach Ge-
wicht der AusschuB gerade am teuersten zu be-
zahlen wére. — Der gebrannte K. muB fir wei-
tere Versendung in Fé&sser geschlagen werden;
fur den Transport auf Eisenbahnen hat man
jetzt besondere, mit einem Deckel verschlossene
Lowries (Kalktransportwagen). Der gebrannte
K. hélt sich nicht lange unverandert an der Luft,
indem er die ihm beim Brennen entzogene Kohlen-
sdure nebst etwas Wassergehalt successiv aus
der Atmosphéare wieder anzieht und dabei end-
lich, ohne merkbare Erwarmung, in den Zustand
eines murben, trockenen Pulvers Ubergeht. Dieser
mild gewordene, sog. zerfallene K. hat fir
einzelne Zwecke Verwendung, ist namentlich als
Diingemittel ganz passend, taugt aber nicht mehr
zu einem gut bindenden Mortel. In Benutzung
dieser Anziehungskraft dient gebrannter K. haufig
als ein sehr wirksames Austrocknungsmittel. Mit
Wasser Ubergossen, schluckt der K. dasselbe

bekanntlich mit Begierde ein, bldht sich auf
und erhitzt sich so bedeutend, daB anstehendes
Holzwgrk in Brand geraten kann. Die Erhitzung
ist Folge der chemischen Bindung des Wassers;
das Calciumoxyd hat Hydratwasser aufgenommen
und man hat nun den geléschten K. (Kalk-
hydjat, Calciumhydroxyd), dessen Atzkraft
durch das gebundene Wasser nicht gemildert ist;
er bildet ein lockeres Pulver. Man setzt ihm
aber allmahlich so viel Wasser zu, daB eine
méaRig dicke Flussigkeit (Kalkmilch) entsteht,
die man in die Grube einflieRen 1akt. Hier ge-
steht die Masse, wird speckig und nimmt all-
mabhlich an Gute zu, da sich immer noch kleine
Teilchen nachtraglich l8schen und aufschlieen.
Je reiner ein K. ist, desto mehr nimmter Wasser
auf und die Masse kann nach dem Ldschen dann
292 bis 3mal mehrbetragen als vorher. Solcher
K. heilt fett; mager dagegen einer, der aus
Anlal vieler fremder Bestandteile nach dem
Brennen nicht die rechte Leichtigkeit hat, sich
trage loscht, weniger Wasser und also geringe
Schwellung annimmt. Fetter K. ist immer Luft-
kalk, d. h. in Vermischung mit Sand zu Luft-
mortel dienlich, wahrend magerer sich zu Wasser-
mortel eignen kann, im Fall namlich seine frem-
den Bestandteile hauptsachlich Thon sind (wenig-
stens 8 bis 10°/0> den Artikel Zement).
Magerer K. dient nur zu baulichen Zwecken;
der reinere fette auBerdem noch zu einer Menge
anderer Verwendungen in der Technik, teils ge-
brannt und gepulvert, teils schon geléscht, als
Kalkbrei oder Kalkmilch. Man gebraucht ihn
zum Reinigen des Leuchtgases und zum Raffi-
nieren des Zuckers, bei der Glasfabrikation, zur
Darstellung des Chlorkalkes undchlorsauren Kalis,
der Seifensiederlauge, in der Stearinfabrikation,
in der Gerberei als Enthaarungsmittel, zum Weg-
schaffen von Schwefelsaure aus LoOsungen, bei
der Weinstein-, Zitronenséure- und Essigséure-
fabrikation u. s. w. Roher, ungebrannter Kalk-
stein wird dagegen in der Sodafabrikation, Zement-
fabrikation und beim Ausschmelzen der Eisenerze
als Zuschlag verwendet. Der gebrannte K. ist
nicht ganz unldslich in Wasser: er nimmt bei
gewdhnlicher Temperatur etwa /70 auf. Wird
etwas K. in einer verstopften Flasche mit reinem
Wasser geschuttelt, bis zum Klarwerden stehen
gelassen und dann abfiltriert, so hat man das
Kalkwasser (aqua calcarea) der Apotheker,
das deutlich nach K. schmeckt und sich beim
Stehen an der Luft fast zusehends mit einem
feinen Hautchen von kohlensaurem K. {berzieht.
— Gebrannter K., wenn er die erforderliche Be-
schaffenheit hat, gibt auch ein ausgezeichnetes
Schleif- und Poliermittel fir Metalle ab. Der
hierzu zu verwendende Stein muR rein, beson-
ders sandfrei und zart sein, Thon- und Bitter-
erdegehalt sind unschadlich. Bekannt und be-
liebt ist in dieser Hinsicht der W iener K., der
in verpichten Flaschen in weite Femen versandt,
aber auch anderwdrts nachgemacht wird. Der
Putzkalk verliert in l&ngerer Berihrung mit der
Luft seine Brauchbarkeit, ist daher unter gutem
VerschluR zu halten und davon immer nur so
viel zu entnehmen, als sofort verbraucht werden
soll. Die Stiickchen werden rasch zerrieben und
das Pulver fur Messing mit Ol, fur Stahl und
Eisen mit Spiritus gemischt. — Eine besondere
Form des kohlensauren K. ist der Kalktuff,
Tuff- oder Grottenstein, ein Mineral, das
sich aus kalkreichen Gewassern noch fortwah-
rend absetzt. Die Schichten, aus denen es ge-
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brochen werden kann, befinden sich immer dicht
unter der Oberflache. Diese gesinterte Masse
zeichnet sich durch eine eigentimliche, rihrige,
blasige Struktur und blumenkohlartige Oberflache
aus und ist demnach beliebt zur Ausschmiickung
von Grotten, Aquarien, zu Beeteinfassungen,
kinstlichen Felspartien u. dgl. Man bezieht
diese Steine meist aus Thiringen, namentlich aus
der Gegend von Weimar. — Zollfrei.

Kalkblau (Neuwiederblau); eine Farbe
fir Tuncher, welche in viereckigen Stiicken oder
Téfelchen vorkommt und wie das Bremerblau
aus Kupferoxydhydrat besteht, aber daneben noch
Gips enthélt. Sie entsteht als Niederschlag aus
Kupfervitriol, dem etwas Salmiak beigegeben
ist, mittels Kalkmilch. Das hierbei gleichzeitig
frei werdende Ammoniak bewirkt die hohere
Blduung des Niederschlages. — Zollfrei.

Kalkierleinwand (Calquierl einwand;
Pausleinwand); ein feines Baumwollengewebe,
welches auf einer Seite gleichmaRig mit Stérke-
kleister tberzogen und dann auf der Kalander
getrocknet und geglattet ist. Die K. dient zum
Durchzeichnen von Baurissen, Planen, Maschinen-
zeichnungen u. s. w. behufs deren Vervielfal-
tigung. — Zoll: S. Tarif Nr. 2d 2.

Kalkierpapier(Calquierpapier, Kopier-
papier, Pauspapier; frz. papier a calquer);
dinne, sehr durchscheinende, ziemlich weiche,
aber doch haltbare Papiere, aus rein gehecheltem
Flachs gefertigt; gewdhnlich noch mit Paraffin,
Wachs u. dgl. getrankt, wird zu demselben Zweck
wie die Kalkierleinwand benutzt. — Zoll: S. Tarif
Nr. 27e.

Kalmuck ; urspringlich einaus dickem Streich-
wollgam locker gewebtes, aber dicht gewalktes
und verschiedentlich geférbtes, langhaariges, mit
Glanz appretiertes Kdperzeug zu Winterkleidern.
Er bildet so die geringeren Sorten der wollenen
Biber. Wohlfeilere K.s und Biber werden aus
starkem rauhen Baumwollgarn gewebt, in der
Appretur den wollenen &hnlich gemacht und
fuhren je nach der Qualitat, der Lange des Haares
u. s. w. oft auch andere Namen. — Zoll: Wol-
lener gem. Tarif Nr. 41d 5a; baumwollener
Nr. 2d 1 bis 3.

Kalmuswurzel (lat. radix calami, rhizoma
calami, frz. racine d’acore odorant, engl, sweet-
flag root, ital. radice di calamo); der Wurzel-
stock von Acorus Calamus, eines ausdauern-
den, zu den Aroideen gehdrigen, aus Asien stam-
menden, aber schon seit Jahrhunderten bei uns
angesiedelten Wassergewdachses. Die Pflanze mit
ihren schilfartigen Blattern findet sich viel ver-
breitet und zuweilen massenhaft in Teichen,
Wassergrében, an See- und FluRrandera u. s. w.
Die Einsammlung der Wurzeln geschieht im
Herbste und ist am ergiebigsten in trockenen
Jahrgéngen, in welchen die Wéasser der Stand-
orte sich verlieren; auch enthalten die Wurzeln
solcher Pflanzen, die zeitweise trocken stehen,
mehr Aroma als die fortwahrend im Wasser
wachsenden. Die starke Verbreitung der Pflanze
haben wohl groBtenteils die Flisse bewirkt,
welche bei Uberschwemmungen oft Massen von
Wurzeln mit sich fihren und auswerfen. Das
Aussehen der Droge, ihr eigentimlich aroma-
tischer Geruch und ebensolcher mit Bitterkeit
verbundener Geschmack sind hinléanglich bekannt,
da dieselbe wohl noch haufiger in der Volks-
medizin als offizineil benutzt wird. Die Haupt-
bestandteile der Wurzel sind das atherische

Kalmusdl und ein scharf und bitter schmecken-
des Harz. AuBerdem soll in der Wurzel noch
Cholin und ein eigentumlicher, stickstofffreier
Stoff, Acorin, Vorhandensein, welches mit ver-
dinnten Séuren in eine Harzsaure und atherisches
61 gespalten werden soll. Geruch und Geschmack
sind an den trockenen Wurzeln noch stérker als
an den frischen. Die Wurzeln werden herkdmm-
lich meist geschalt und entweder in Bund- oder
Spaltstiicken in den Handel gebracht; ungeschalte
dienen fir Tierarznei und fir die Herstellung des
atherischen Oles. Der bei der Schilung erhaltene
Abfall ist zum Abdestillieren des Oles auch noch
geeignet. Das Kalmusdl (lat. oleum calami)
ist blaBgelb von Farbe, dunkelt aber mit der
Zeit nach und enthdlt das Aroma der Wurzel
sehr konzentriert, denn die Ausbeute ist nur 2,8 °/r
Das spezif. Gewicht ist bei 15° C. 0,959. Man
benutzt es in der Likdrfabrikation. Der K. ist
bekanntlich ein haufig und in vielerlei Form
und Vermischung angewandtes Arzneimittel, so-
wohl innerlich, als auch &uRerlich zu Béadern.
Der kandierte, d. h. uberzuckerte K., ge-
schalt und dann mit Zuckerlésung gekocht, ist
als magenstarkendes Mittel bei manchen beliebt,
ebenso der wirzhafte Kalmuslikér. — Ein-
fuhrzoll: K. frisch oder getrocknet ist zollfrei;
kandiert gem. TarifNr. 25p 1. Kalmusols. Tarif
Nr. 5a; Kalmuslikér Nr. 25b (*2).

Kamala; ein ostindisches Pflanzenprodukt,
das in seiner Heimat immer, in England auch
schon langer unter dem Namen W urrus An-
wendung als Farbm aterial gefunden hat, bei
uns aber als ein ausgezeichnetes Mittel gegen den
Bandwurm in Aufnahme gekommen ist. Hin-
sichtlich der Wirksamkeit wird es von einigen
den abyssinischen Knssobliiten (s. d.) gleich,
von anderen hohergestellt. Es sind aber flr den
diesfallsigen Bedarf zwei gute Mittel nicht zu
viel, da das letztere bei den wenig geordneten
Beziehungen zu Abyssinien manchmal in den
Handlungen ausgeht. Die Droge kommt von
einem kleinen ostindischen Baume, Rottlera
tinctoria oder Mallotus philippensis, und
bildet den drusigen Uberzug von dessen Friichten,
der durch Abblrsten gewonnen wird. Es bildet
ein ziegelrotes, leichtes, mit den feinen Stern-
haaren der Frucht untermischtes Pulver ohne
Geschmack und auffallenden Geruch, das auf-
gequellt die hdutigen Drisen erkennen l&Rt, in
deren Innerem zahlreiche mit rotem Farbstoff ge-
fullte Schlduche liegen. Der Stoff ist wegen
seiner Leichtigkeit schwierig mit Wasser misch-
bar und tritt an dasselbe nichts ab; dagegen
geben Ather und Alkohol gelbe Extrakte die
durch Alkalien in Purpurrot umgeférbt werden.
Der Farbstoffist harziger Natur; zum Teil kristal-
lisierbar (Rottierin, KamaLjp”j .das Pulver
verbrennt gleich dem Barlappsamen blitzartig,
wenn es durch eine Flamme geblasen wird. Das
medizinisch zu brauchende Pulver soll méglichst
von den Harchen und etwa beigemengtem Sand,
mit dem es sehr haufig verfalscht wird, befreit
werden. — Zollfrei. «

Kamelhaar (nicht zu verwechseln mit Kamel-
oder Kéamelhaar, s. Angorawolle); das lange-
wollige Haar vom Halse, Rucken und Bauche
sowohl des gemeinen Kamels, als auch des zwei,
hockerigen Trampeltieres. Die Farbe dieses
Haares ist gelblichgrau bis braunlichgrau und
betragt von einem Tiere ungeféhr so viel, als die
Wolle von 3 bis 4 groRen Schafen; man sortiert
es in feines und grobes, das beste ist das vom



Ricken der Tiere, letzteres wird in Asien und
Afrika verSponnen und verwebt; diese Gewebe
sind der urspriingliche Kam elott; die groberen
Haare verwendet man zu Stricken, Sécken, Treib-
riemen u. s. w. — Zoll: jj. Wolle.

Kamelott; die dichten, leintnartig gewebten
Zeuge, welche urspriinglich ein Industrieartikel
Kleinasiens und aus Angorawolle (s. d.) ge-
sponnen sind. Wahrend diese echten K. noch
jetzt im ganzen Orient verbraucht werden und
an Schénheit unerreicht sinff**'haben die abend-
landischen Industrielander die Verarbeitung der
Angorawolle langst selbstin die Hand genommen
und es haben sich namentlich Briissel und Leyden,
dann auch englische Manufakturen durch schéne
derartige Waren ausgezeichnet; die feinsten be-
stehen ganz aus feiner Angorawolle, sind ein-
farbig und meliert. In neuerer Zeit sind die K.
groBtenteils Mischgewebe mit oder auch ohne
Angorawolle, die dann ganz durch Wolle (Kamm-
garn) vertreten wird. Zu den wohlfeileren der
vielen auf Grund der K. entstandenen Web-
waren nimmt man auch Baumwoll- oder Leinen-
garn hinzu, als Kettfadden, und so sind eine
Menge. Mischungen und Fabrikate mdglich, die
mit dem Urstoff nichts als die Webart gemein
haben und auch unter besonderen Namen an den
Markt kommen. So sind beispielsweise die Or-
leans schlichte Gewebe mit wollenem Einschlag
und gezwirnter Baumwollkette. — Seiden-K.
besteht aus zweifadiger schwach gedrehter Seiden-
kette (beide Faden mit verschiedener Farbe) und
zwei- oder dreifddigem seidenen Einschufl von einer
dritten Farbe. Bei halbseidenem K. besteht
der SchuB aus zweidrahtigem Baumwollzwirn. —
Zoll: S. Tarif Nr. 41 d 5 und 6; halbseidene 30f;
seidene 30e 1.

Kamillen. — Man unterscheidet im Drogen-
handel die Bliten folgender zwei Arten vonK.:
1) Feldkamillen (Hermelchen, deutsche
K., lat. flores chamomillae vulgaris, frz.
fleurs de camomille vulgaire, engl, flowers chamo-
mille german, ital. fiori di camamilla); die ge-
trockneten Blitenkdpfchen der bei uns auf Fel-
dern und unbebauten Platzen vorkommenden
M atricaria Chamomilla; sie sind leicht an
ihrem starken, aromatischen Geruch zu erkennen,
sowie an dem kegelférmigen, nackten, innen
hohlen Fruchtboden und den nach abwaérts ge-
richteten, weilen Randblitchen. Die Bliten ahn-
licher Pflanzen besitzen keinen hohlen Frucht-
boden. Der Verbrauch dieser Bliten zu medi-
zinischen Zwecken als Thee ist ein bedeutender,
ebenso der Export. 2) Romische K. (Edle K.,
lat. flores chamomillae romanae, frz. fleurs
de camomille romaine, fleurs d’anthemide noble,
engl, flowers chamomille belgian); es sind dies
die getrockneten Blitenkdpfchen einer gefiillten
Varietdt von Anthemis nobilis, einer in Sid-
europa heimischen Komposite, die aber in Bel-
gien, Thiringen und Sachsen (zwischen Kieritzsch
und Altenburg) auf Feldern stark angebaut wird.
Die Blitenkdpfchen sind gréBer und haben einen
anderen Geruch, als die der gemeinen K., auch
fehlen die gelben Scheibenbliten; der Bluten-
boden ist gewdlbt, jedoch nicht hohl und mit
Spreublattchen besetzt. Diese Bliten werden im
Auslande mehr gebraucht, als im Inlande, es
findet daher bedeutender Export statt. Im GroR-
handel unterscheidet man sachsische und bel-
gische, erstere haben den Vorzug; ihr Preis
schwankt meistens zwischen 80 Pf. und 1 Mk.

pro Kilo. — Die wirksamen Bestandteile beider
Sorten bilden das atherische Ol und ein Bitter-
stoff. — Zollfrei.

Kamillenftl; das atherische Ol der Kamillen
(s. d.); man unterscheidet: 1) Deutsches K.
flat, oleum chamomillae vulgaris); dasselbe ist
dickflussig, dunkelblau, wird aber bei langerem
Aufbewahren braun, das spezif. Gewicht ist 0,93,
es erstarrt schon bei + 6° C. Es hat wegen ge-
ringer Ausbeute (0,28 °/0) einen sehr hohen Preis,
ca. 350 Mk. pro Kilo; eine geringere, mitZitronen-
6l zusammen destillierte Sorte kostet nur 120 Mk.
(lat. oleum chamomillae citratum). — 2) Das
romische K. (lat. oleum chamomillae romanae)
ist ebenfalls blau, zuweilen auch grinlich, aber
dunnflissig; es wird im Alter auch braun. Das
Kilo wird mit 115 Mk. bezahlt; die Ausbeute
betrégt 0,7 bis 1,0%m Man verwendet diese 6le
medizinisch, das rémische auch als Zusatz bei
der Bereitung gewisser aromatischer Likore. —
Verzollung: Gem. Tarif Nr. 5a.

Kammersaure; diesen Namen fihrt die rohe
englische Schwefelsaure, sowie sie aus den Blei-
kammern kommt ; sie enthaltnur circa 50 °/oSchwe-
felsdurehydrat, das Ubrige ist Wasser; man ver-
wendet die K. zur Herstellung von Superphos-
phaten und einigen chemischen Praparaten. —
Zollfrei.

Kammfett; urspriinglich das aus dem Ober-
halse (Kamm) der Pferde auf Scharfrichtereien
ausgeschmolzene Fett, das von jeher zu Leder-
und Maschinenschmiere, zu Salben fiir Tierarzte
u. s. w. benutzt wurde. Heutzutage gibt es An-
stalten, in welchen die gevierteilten Pferdekadaver
in geschlossenen Cylindem mit Dampf behandelt
werden, wie dies unter dem Worte Bonefize
néher angegeben ist. Die hier als oberste Schicht
erhaltene Fliussigkeit, die in der Kalte butter-
artig wird, ist ein reines, helles und, weil nicht
in trockener Hitze erschmolzen ganz geruchfreies
Fett, das ebenfalls unter dem Namen K. verkauft
wird. Bei der massenhaften Gewinnung ist der Ar-
tikel nuneine wirkliche Handelsware geworden und
wird besonders als Maschinenschmiere, zum Ein-
fetten der Wolle sowie zur Darstellung einer sog.
Elain- oder Schmierseife (einer ganz weichen
Kaliseife) fur die Tuchfabrikation verwendet. —
Zoll: Gem. Tarif Nr. 26f.

Kammzag:; technische Bezeichnung fiir die
gekammte Wolle, aus parallel liegenden, lose zu
lockeren Bandern vereinigten Faden bestehend,
aus denen dann das Kammgarn gesponnen wird*
Der K. bildet an und fiir sich schon einen Han-
delsartikel. Vergl. ferner Wolle. — Zoll: S. Tarif
Nr. 41b.

Kampfer (Kampher, lat. camphora, frz.
camphre, engl, camphor, ital. canfora). Dieser
als beliebtes Hausmittel hinreichend bekannte,
den atherischen Olen verwandte Stoff mit seinem
eigentiimlichen Geruch und brennend kiihlendem
Geschmack ist ein Pflanzenprodukt, das in Stamm,
Zweigen und Blattern verschiedener Lorbeerarten
vorkommt und in Japan, China und auf der
chinesischen Insel Formosa vorzugsweise aus
den genannten Teilen des Kampferlorbeer-
baums (Laurus Camphora oder Cinna-
momum Camphora) gewonnen wird, indem
man dieselben, das zerkleinerte Holz nach Aus-
scheidung der zum Schiffbau dienlichen Stiicke,
in eisernen Kesseln, worauf andere dergleichen
gestllpt sind, mit Wasser kocht, wobei der aus-
getriebene K. sich in den Aufsatzen ansammelt



und abgekratzt wird. Die Masse 1aBt.beim Stehen
eine Quantitat sehr stark riechendes OI, das echte
Kampferdl, austropfen, das an Ort und Stelle
selbst gegen Rheumatismus gebraucht und kon-
sumiert wird, jetzt aber auch in groRer Menge
nach Europa kommt. Im Innern der Stdmme
findet sich der K. zuweilen schon kristallinisch
ausgeschieden vor. Sowohl die chinesische als
die japanische Ware kommt roh nach Europa
und wird hier erst durch nochmalige Sublimation
gereinigt. Der K. schmilzt bei 1750C. zu einer
dinnen Flussigkeit, wird bei 204° C. fluchtig
und geht in dicken, weien Dampfen fort, die
sich an kihleren Gegenstanden verdichten. Der
Rohkampfer wird in Europa und Nordamerika
gereinigt (raffiniert), die Raffination geschieht
dergestalt, da® man die Rohmasse in eigenen
glasernen oder auch eisernen Gefalen schmilzt
und dann unter Zusatz von Kalk bis zum Sieden
erhitzt. In einem oberen Aufsatze verdichten
sich die Ddmpfe zu einem, dem Hohlraum des-
selben entsprechenden, 0,5 bis 1,5 kg schweren
kristallinischen, durchscheinenden Kuchen, in
welcher Form der K. Handelsware ist. Der-
selbe lost sich leichthin Alkohol, Ather, Essig-
sdure, atherischen Olen, im Wasserjedoch nur
bis etwa zu Y1000, was |ndes hinreicht, demselben
einen ausgesprochenen Geruch und Geschmack
nach K. zu erteilen. Der K. ist leichter als
Wasser; kleine, auf demselben schwimmende
Stickchen geraten in eine lebhaft rotierende Be-
wegung, die als ein Zeichen der Reinheit gilt,
denn wenn dem K. eine fremde fettige Substanz
beigemischt ist, so bleibt die Bewegung aus.
Trotz seines hohen Siedepunktes ist der K.
so flichtig, daR er mit der Zeit an der Luft
voéllig verschwindet, also unter gutem VerschluR
in Glasern zu halten ist. Zu Pulver reiben
lakt er sich nur, nachdem er vorher mit Alkohol
befeuchtet wurde. — Der japanische K. wird
meistens nach Holland exportiert, daher man
ihn auch hollandischen nennt. Er ist in sog.
Tubben verpackt, Strohgeflechte, die mit Bast
und Rohr umwickelt sind und etwa 50 kg In-
halt haben. Der chinesische und Formosa-Roh-
kampfer kommt nach England in viereckigen,
mit Blei ausgelegten Kisten. Die Gesamtausfuhr
Japans und Chinas an K. hat in einzelnen Jahren
mschon mehr als 2000000 kg erreicht. Der K.
wird in mancherlei Form meist nur &uBerlich
verwendet, sehr selten innerlich, groRere Dosen
wirken giftig; seine L&sung in Alkohol heift
Kampferspiritus. — Aufer dem gewohnlichen
K. existiert noch ein anderer, nicht im Handel
befindlicher, der sog. Baros- oder Borneo-
kampfer, das Produkt eines gar nicht mit den
Laurineen verwandten Baumes (Dryobalanops
Camp hora), der auf Sumatra und Borneo wachst
und sehr selten geworden ist. Aufdem innersten
Hochland von Sumatra hat kirzlich ein Reisender
wenigstens noch eine gréere Gruppe dieser Baume
in schlanken, riesenhaften Exemplaren angetroffen.
Dieser K. ist harter und schwerer wie gewdhn-
licher, Ubrigens von é&hnlichem, aber mehr an
Ambra erinnerndem Geruch. Chinesen und Japa-
nesen kaufen das Wenige, was aufzutreiben ist,
um schweres Geld (circa 200 Mk. pro Kilo) und
schreiben ihm ganz auBerordentliche medizinische
Kréafte zu. Es ist jetzt gelungen, diesen K. aus
dem gewdhnlichen kinstlich darzustellen. — K.
und Kampferdl sind zollfrei. Kampferspiritus
.gem. Zolltarif Nr. 5a.

Kampferdl, japanisches; das als Neben-

produkt bei der Gewinnung des Kampfers ab-
fallende é&therische 61; es besitzt einen starken
Geruch, gelbliche Farbe und enthalt neben ge-
lIostem Kampfer verschiedene fluchtige 6le, so
Dipenten, Safrol, Engenol u. s. w. Die leichter
siedenden Anteile des K. werden jetzt vielfach
an Stelle von Terpentindl in der Lackfabrikation
verwendet, da der Preis pro 100 kg nur 38 Mk
(1889) betragt. — Zollfrei.

Kampfersdure (Camphorsdure, lat. aci-
dum camphoricum); eine organische Saure, ent-
steht neben anderen Produkten bei der Oxydation
von Kampfer mit Salpeterséure, bildet farblose
Blattchen, schwer in kaltem, ziemlich leicht in
heiRem Wasser l6slich, ebenso auch in Alkohol.
Die K. bildet mit Basen die kampfersauren
Salze, von denen mehrere, z.B. das des Chini-
nins, in neuerer Zeit zur medizinischen Ver-
Wendung empfohlen wurden. — Zollfrei.

Kamphin (Camphin); der Fabrikname einer
Beleuchtungsflussigkeit, diejetzt durch das Petro-
leum vollig auBer Gebrauch gesetzt ist; sie be-
stand aus Uber Kalk destilliertem Terpentindl. —
Zollfrei.

Kamptulikon; ein aus dem Griechischen
erborgter Fabrikname, der an sich nichts weiter
besagt, als ,etwas Biegsames“. Man hat in
England eine Masse so genannt, die aus Abfallen
der Korkschneiderei bereitet wird, indem man
diese fein pulvert und mit geringen Quantitéten von
Kautschuk zusammenarbeitet. Jetzt ist an Stelle
des K. das ahnliche, aber billigere Linoleum
(s. d.) getreten. — Zoll: FuBdecken aus K. gem.
Tarif Nr. 27f 2.

Kanadabalsam (lat. balsamum canadense);
eine dickflussige, z&he und klebrige, durchsichtige
und fast farblose Fliissigkeit von terpentinartigem
Geriiche; ist das Harz von Abies balsamea,
der Balsamtanne Kanadas; wird dort medi-
zinisch, hier nur zurElnhuIIung mikroskopischer
Praparate gebraucht. — Zollfrei.

KanadoL; derjenige Teil des Rohpetroleums,
welcher bei circa 60° C. siedet und ein zwischen
0,65 und 0,70 liegendes spezif. Gewicht hat; es
ist ein Gemenge mehrerer Kohlenwasserstoffe
aus der Athanreihe. — Einfuhrzoll: wie Petro-
leum. — S. Tarif Nr. 29.

Kanariensamen (Kanariensaat, Kana*
rienhirse, Glanz, lat. semen canariense); die
Frucht des kanarischen Glanzgrases (Pha-
laris canariensis), als dessen Heimat die Ka-
narischen Inseln angegeben werden, das aber
auch in Sudeuropa wild wéchst und ebenda kul-
tiviert wird. Die gldnzenden Kdrner sind stroh-
(i;elb langlich, beiderseits zugespitzt. In Deutsch-

nd wird die Frucht im Thiringischen, namentlich
in der Erfurter Gegend, angebaut und dient nur
zu Vogelfutter; in der Technik benutzt man
den aus seinem Mehl bereiteten Kleister zum
Schlichten feiner Baumwollwaren, wozu der Stoff
noch besser als Weizenmehl geeignet sein soll.
— Zollfrei.

Kanarin (Canafij®, Persulfocyangelb);
ein Farbstoff, in Wasser und Alkohol unlds-
liches orangegelbes Pulver, besteht aus Pseudo-
schwefelcyan und wird durch Behandlung von
Rhodankalium mit Chlor oder Salpetersaure er-
halten. Obgleich schon seit 1849 bekannt, be-
nutzt man es erst seit 1884 im Zeugdruck. —
Zollfrei.

Kanaftter (vom spaTt. canasta, Korb), ge-
wohnlich jeder gute Varinastabak, eigentlich nur



die feinste Sorte, die in Korben verendet wird.
Die Korbe sind aus amerikanischen» Rohr ge-
flochten und dienen unter dem Namen Kanas-
terkorbe haufig, auBer zur Versendung von
Tabaken, auch fir Zucker und andere Waren.
— S. Zolltarif Nr. 25v 1 und 25v 2

Kanevas. Darunter versteht man verschie-
dene Arten von leinenen, halbleinenen und baum-
wollenen Geweben. Leinener K. oderKanevas-
leinen ist entweder starkes Hemdenleinen, oder
gewdhnliche und mit starkem Glanze appretierte
Futterleinwand. Ferner hei3t so ein weil3gestreif-
ter Zwillich zu Rouleaux und sonstige dichte
Baumwollstoffe mit Streifen, Rippen und kleinen
Mustern, endlich die offenen, gegitterten Gewebe,
welche zu Fliegenfenstern, leichtem Kleiderfutter
u. dgl., sowie als Grund zu Stickereien gebraucht
werden. Man nennt dieselben ebenso hdufig
Stramin. — Zolltarif: a) fiur dichte Gewebe
Nr. 22fu. g, 2d; b) fir Stramin 22h, bezw. 2d 5.

Kaninchen (Lambert, Kuhlhase, Stall-
hase, Karnickel) und Halbhasen (Hasen-
kaninchen und Leporiden, frz. lapin, engl, rabbit,
holl, konijn); ein sehr beachtenswertes Masttier
flir minder Bemittelte und deshalb Gegenstand
eines groRartigen Handels in China und Japan,
ferner zwischen Frankreich, Belgien und England;
im Deutschen Reich und in den é&stlichen und
Nordstaaten, aufer Polen, sind die K. als Speise
weniger beliebt und werden in den Mittelmeer-
gebieten nur in geringem Umfang in den Handel
gebracht. Frankreich soll tber 100 Mill. Stiiik
Zuchttiere mit einem Jahresertrag von (ber
160 Mill. Mk. haben; in England gibt es groR-
artige Kaninchengérten bis zu Uber 300 ha.
Ostende liefert wochentlich 1 :/2 Mill. Stick nach
England; nach Havre und Calais gehen taglich
besondere Ziige mit K. fir den englischen Markt,
welcher trotz bedeutender Zucht im Lande noch
ein paar hundert Millionen Stiick aus Frankreich
und Belgien bezieht. Die K. sind sehr fruchtbar,
dasiejahrlich 40bis80Junge,im Gesamtgewicht bis
zu 100 kg von einemWeibchen ergeben kénnen.—
In der Neuzeit hat man das Hauptaugenmerk
auf groRe und vorteilhafte Rassen gerichtet und
bezahlt vorzugliche Zuchttiere bis zu 150 Mk.
pro Stick. Dahin gehéren: die (afrikanischen)
Widderkaninchen (Bulldogg-K.) aus Algier, mit
Gewichten bis zu 8und selbst 10 kg (Amerika), die
besseren franzésischen K., meist Kreuzungspro-
dukte, besonders Normandiner, Gascogner u. s. w.,
Gehegekaninchen, 4 bis 6 kg, die chinesischen
und die damit gekreuzten englischen K., die
wegen ihrer Haare geschatzten Silber-, Seiden-
und Angorakaninchen, ferner die Bastarde aus
Feldhasen und K., die sog. Leporiden, am
schwersten wiegend und am besten im Fleisch.
Die gewdhnlichen deutschen K. sind weniger
wertvoll (1 bis 2 kg). Nur die veredelten Kreu-
zungsprodukte koénnen fir den GroBhandel in
Betracht kommen. Als durchschnittliche Preise
fur Schlachtware gelten in Berlin 2 bis 4, in
Frankreich 4 bis 6, in Belgien bis 8,4, in Eng-
land 5 bis 6 Mk.; 1 kg Fleisch gilt 0,8 bis
1,6 MKk., je nach Rasse, Mastzustand und Markt-
ort. — Die Mast der K. kann mit billigeren
Futtermitteln als fur anderes Schlachtvieh be-
wirkt werden, doch gehért gute Auswahl und
oftere Abwechselung dazu. Die leichten Er-
krankungen beeintrachtigen bei nicht sorgsamer
Pflege den Ertrag, welcher im Durchschnitt mit
160 Mk. Reingewinn pro Weibchen angenommen

wird. Man braucht viel und gute Einstreu, bis
1 m. Ztr., und 2 bis 3 Ztr. Futter pro Stick
und Jahr. Auf einen Bock rechnet man bis
8 Zibben. Es gibt besondere Zuchtvereine, durch
welche Auskunft und Anleitung (ber die Zucht
und den Handel zu erhalten ist. Berlihmte
Zichtereien sind in Meifen, Wien, GrofBregens-
dorf bei Wien (8000 Miitter) und Klosterneu-
burg bei Wien. In England sind die berihm-
testen Zuchten in York, Cambridge, Lincoln, in
Frankreich (Verbrauch 70 Millionen Stiick, Aus-
mfuhr wochentlich 1 bis 2 Millionen Stiick) be-
sonders im Norden, Medon und bei Lyon.
Kaninchenfelle und -Haare. Das Kanin-
chen hat in der geméRigten Zone Europas und
Asiens dieselbe weite Verbreitung wie der Hase
und kommt teils als ganz freies,, teils als ge-
hegtes Wild und teils in gezdhmtem Zustande
vor. Das wilde Kaninchen hat als ziemlich
konstante Naturfarbe graurdtlich, da der Pelz aus
schwarzen, weien und roten Haaren gemischt
ist, wahrend die zahmen Tiere in mancherlei
Farben, weil}, schwarz, braun, grau, blaulich,
gelblich u. s. w., sowie einfarbig und gescheckt
Vorkommen und im allgemeinen gréBer sind als
jene. Am meisten geschatzt sind die ganz weifen,
schwarzen und blauen. In Frankreich (nebst
Belgien) wurde lange Zeit ein besonders groRer,
pelzreicher Schlag, das Widderkaninchen
(lapin belier) gehegt, gegenwartig wird aber fast
Uberall das kleinere, aber sehr kréftige graue
Pelzkaninchen (lapin a fourrure ou argent®)
vorgezogen, und kommen ein paar Millionen
Felle teils naturell, teils gefarbt in den Handel;
eine viel gréRere Menge davon aber wird in der
Hutmacherei verbraucht. Die meisten dieser
Felle kommen aus dem Departement de 1’Aube
und gehen von da nach Belgien, wo sie zuge-
richtet und dann nach England (jahrlich 3 bis
4 Millionen Frcs. im Werte) exportiert werden.
Das Schonste, was in dieser Branche vorkommt,
sind die wilden schwarzen, mit weiRen Haar-
spitzen (silberige); sie werden in Wildgarten be-
sonders gehegt, und ihre Felle geben ein in Ruf-
land sehr beliebtes Pelzwerk. AuRerdem hat
England noch sehr viele graue wilde und auch
groBe zahme Kaninchen. In Polen zieht man
eine eigene kleine, kaum die halbe GroRe der
gewdhnlichen erreichende Abart, die fast lauter
weile Tiere gibt. Von den Fellchen derselben
werden Uber 7, Million jahrlich von den Kirsch-
nern zu Fraustadt und Lissa zu Pelzwerk ver-
arbeitet, das ein wohlfeileres Hermelin vorStellen
kann. Kaninchenfelle werden (berhaupt zu man-
cherlei Verwendungen als billiges Pelzwerk ver-
braucht. Sie sind als Rohware fir den Handel
wie die der Hasen sortiert in Winter- und Som-
merfelle, fehlerlose und beschadigte. Bei der
feinsten Ware kann sich der Einzelpreis eines
Stlickes auf 2 bis 3 Mk. stellen, der bei den ge-
ringsten Fellen bedeutend niedriger ist. — Die
Kaninchenhaare sind ein wichtiger Artikel
fir die Hutmacherei. Sie werden entweder von
den Fellen abgeschoren oder abgebeizt. Haupt-
sachlich der Haare halber werden die weil3en
angorischenKaninchen oder Seidenhasen
gehalten, von welchen jeder 200 bis 250 g reine
Haare im Jahre liefern kann. Diese werden
den Tieren im Sommer allmonatlich zweimal,
im Winter nur einmal ausgekdmmt oder gerupft
und bilden ein auBerordentlich elastisches und
warmendes Material, das entweder fiir sich oder
in Vermischung mit Wolle oder Baumwolle kar-



Kanibuei-

déatscht und versponnen und zu allerlei hilbschen
Artikeln verwebt wird. — ZoJXi S. Hasenfelle;
Haare s. Wolle.

Kanister; es sind. Blechflaschen oder-Bosen
zur Versendung von Olen u. dgl.

Kanthariden (spanische Fliegen, Bla-
senkafer, Pflasterkafer, lat. cantharides,
frz. cantharides, engl, blister flys, cantharides,
ital. cantaridi). Diese in ihrer Verwendung als
blasenziehendes Mittel allgemein bekannten Tiere
(Lyttavesicatoria), schlanke, metallisch griin
glanzende Kafer von 2 bis 2,5 cm Lange, kommen
im sudlichen Europa und Deutschland haufig,
in Mitteldeutschland nur strichweise und als
heriibergekommene Schwérme vor, obschon sie
in einigen, ginstig situierten Lokalitdten auch
feste Standquartiere haben mdgen, nach ihrem
regelméaBigen jahrlichen Auftreten zu schlieBen.
Im ganzen ist ihr Erscheinen bei uns in der
neueren Zeit viel seltener geworden. Die Bezugs-
lander sind namentlich das sudliche RuRland,
Rumanien, Ungarn, Osterreich, von woher sich
auch Nordamerika und zum gréReren Teil Frank-
reich und England versorgen missen. Auf den
Messen zu Pultawa und Nischnij-Nowgorod bil-
den die K. einen Hauptartikel. Der bevorzugte
Futterbaum der Tiere ist die Esche; sie gehen
ferner auf Rainweiden, Hollunder, Geisblatt, und
bedecken die befallenen B&dume und Straucher
immer in grofer Menge. Sie kénnen dann viel
weiter an threm starken Geriiche wahrgenommen
als gesehen werden. Ubrigens ist ihr Riechstoff
nicht der blasenziehende; der letztere heit Kan-
tharidin (s. d.). Man sammelt die Kafer in
den Monaten Juni bis August, indem man sie
in den frihesten Morgenstunden, wo sie noch
trage sind, auf untergebreitete Tiicher abschittelt,
in Glasflaschen fillt und durch Einbringen von
etwas Terpentindl, Benzin oder Essig u. dgl.
totet. Sie werden dann an der Sonne oder in
gelinder Wéarme bis zur Pulverisierbarkeit ge-
trocknet und in gut verschlossenen Flaschen oder
Biichsen aufbewahrt. Die Hauptverwendung der
K. ist die zu Zugpflastern (Spanischfliegen-
pflaster, emplastrum cantharidum s. vesica-
torium und D ruott’sches Pflaster), auRerdem
werden auch Tinkturen (tinctura cantharidum)
daraus bereitet. — Die ber Hamburg kommende
Einfuhrmenge von K. betrdgt durchschnittlich
etwa 15000 kg jéahrlich; England und Frank-
reich brauchen jedes etwa 20000 kg. — AuRer
den gewohnlichen K. gibt es noch eine sehr
groBe Anzahl é&hnlicher Kéfer, welche ebenfalls
blasenziehend wirken und in manchen L&ndern
auch verwendet werden; es sind dies z. B. die
persischen K., Mylabris colligata und maculata,
die blauen oder violetten ostindischen K.,
LyttaGigas; ferner benutzt man in Nordamerika
«ehr héufig Epicanta vittata und cinerea. Bei
uns wird zur Bereitung von Kantharidin sehr
héaufig die chinesische K., Mylabris Cichorii,
benutzt, weil diese die doppelte Menge davon
enthalt; dieser Kafer hat braune, nicht metall-
glanzende Fligeldecken mit schwarzen und
gelben Querstreifen; die Wrare kommt jetzt in
.groBeren Posten von China aus zu uns. — Alle
Kantharidenarten sind dem Wurmfral sehr unter-
worfen und schimmeln leicht; sie sind zollfrei.
Kantharidenpapier gem. Tarif Nr. 27b.

Kantharidin (Kantharidinsdure, lat.
eantharidinum, frz. und engl, cantharidine, ital.
«antaridina); das blasenziehende Prinzip der Kan-
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thariden (a. 4.);. es bildet kleine, farblose und
geruchloee Kristalle, die bei 210° C. schmelzen
und unzersetzt sublimieren; es ist saurer Natui
und wird daher besser Kantharidinsaure
(acidum cantharidinicum) genannt. Diese sowohl,
als auch das kantharidinsaure Kali (kali can-
tharidinicum) kommen jetzt im Chemikalienhande)
vor (K. kostet 45t Mk. pro g); letzteres isl
noch wirksamer als K., denn 0,00017 g kristal-
lisiertes kantharidinsaures Kali in der 200fachen
Menge in Wasser geldst, wirken, mittels eines
Leinwandl&dppchens von 1 Quadratcentimeter
Elacheninhalt auf die Haut gelegt, gewohnlichem
Kantharidenpflaster ganz gleich; 0,00006 g in
500 facher Verdiinnung ziehen zwar keine Blasen
mehr, bewirken aber noch deutliche Rétung der
Haut. — Zollfrei.

Kantillen (Cantillen, frz. bouillon, can-
netille, engl, bullion, purl). — Es sind dies Er-
zeugnisse der Gold- und Silberdrahtspinnerei,
die hauptsachlich zu militarischen Abzeichen, wie
Epauletten, Portepees, Tressen, Quasten u. dgl.
verwendet werden. Der hierzu dienende Gold-
und Silberdraht ist entweder von kreisrundem
Querschnitt in den verschiedensten Starken, oder
er ist breitgewalzt, bandartig und heit dann
Lahn. Reiner .Golddraht wird nur selten und
dann auch nur in den feinsten Nummern ver-
wendet, gewdhnlich ist der hierbei zur Verwen-
dung kommende Golddraht nur vergoldeter Silber-
draht. Die Stérke dieser Vergoldung ist sehr
verschieden und herrschen hieriiber in manchen
L&ndern gesetzliche Bestimmungen. Sehr viele
Gold- und Silberfaden werden dadurch her-
gestellt,” da® man Seidenfaden mit Gold- oder
Silberdraht Uberspinnt, sodaB man von der Seide
nichts mehr sieht. Diese werden auch zu Tres-
sen, Borten, Schniiren u. s. w., sowie zur Her-
stellung von Gold- und Silbergeweben (Draps
d’or und Draps d’argent), Stickereien u. dgl. be-
nutzt. Die eigentlichen K. bestehen aus bieg-
samen, hohlen Cylindern, welche dadurch erhal-
ten werden, dal man den Draht oder Lahn
schraubenformig um einen massiven, stahlernen
Cylinder auflaufen laRt, welcher der verlangten
Stérke entspricht, also von der Dicke einer feinen
Stricknadel bis zu der eines starken Bleistifts,
Bei der Verwendung von Runddraht erhélt die
K. ein matteres Aussehen, mit dem spiegelnden
Lahn dagegen hergestellt, erscheint sie stark glan-
zend (Glanzkantillen oder Glanzbouillon).
Wird der Faden nicht Uber cylinderférmige Spin-
deln, sondern eckige gesponnen, so entstehen an
den Kanten regelmaBige Knickungen, weicht
sich aus der geradlinigen Reihenfolge in eine
etwas gewundene verziehen und dadurch der Wart
ein gekrduseltes Aussehen verleihen (Kraus-
bouillon). Man fertigt auch K. aus unechten
Gold- und Silberdraht. — Zoll: K. aus echten
Gold- oder Silbertraht s. Tarif Nr. 20a; aus
Draht von unedeln, echt vergoldeten oder ver-
silberten Metallen Nr. 20b 1. Gewohnlich wer-
den K. nicht aus Lahn allein, sondern in Ver-
bindung mit Gespinstfaden gefertigt. Die Ver
zollung findet dann den letzteren entsprechen:
gem. TarifNr. 30e 1, 2d 3, 22 h oder 41d 6«

je_ nachdem die Féde_n seidene, baumwollene
leinene oder wollene sind, statt.
Kaolin (chines.); ein feiner, -eisenfreier,

weiler Thon,Eder noch unzersetzte Feldspat-
teilchen enthélt und das Material zur Porzellan-
bereitung bildet (Porzellanerde, Porzellan-



thon). Lager von KEfe™n finden sich bei
MeiBen, Aue, Schneeberg, Hattev Passau, Li-
moges u. s. w. Der K. wird oft weithin ver-
sendet. — Zollfrei.

Kappeni (Kapern, frz. capres, engl, capers,
ital. capperi); die Blutenknospen des Kappem-
strauches (Capparis spinosa), deran sonnigen,
felsigen Stellen der Mittelmeerkisten, sowohl der
europdischen als der afrikanischen, wild wéchst
und nach Bedarf auch angepflanzt wird, beson-
ders in Sudfrankreich. Das Gewéchs ist ein
dorniger, rankender Strauch von | ¥, bis 2 m
Hdohe mit vierblatteriger, blaRrétlicher, den wilden
Rosen &hnlicher Blite, auf welche eine fleischige
Schotenfrucht folgt. Die Knospen werden ge-
sammelt, wenn sie Pfefferkorn- bis Erbsengrole
erreicht haben und noch ganz geschlossen sind.
Dies geschieht in Frankreich, welches die meisten
und besten K. verschickt, von Weibern und Kin-
dern der Landbevdlkerung und es wird dabei so
verfahren, daf die Knospe noch ein Stiickchen
ihres langen Stiels beh&lt. Nachdem dieselben
durch Ausbreiten im Schatten etwas abgewelkt
sind, werden sie in Féssern mit gesalzenem Essig
Uberschittet und an die Saleurs verkauft, welche
das Einlegen geschaftsméaRig betreiben. Es ge-
schieht dies entweder in starken Essig oder in
trockenes Salz, am haufigsten in der ersten Weise,
da die Essigkappern schmackhafter und beliebter
sind als die gesalzenen, wohingegen diese letzteren
sich langer gut erhalten. Die Franzosen scheiden
vor dem schlieRlichen Einmachen die Ware durch
Sieben in verschiedene Sorten, deren erste und
teuerste die jungsten, also kleinsten, Knospen
enthélt, welche Nonpareilles heiRen. Darauf fol-
gen nach der GroBe Sur fines oder Capucines,
die gewdhnlich noch die Stiele haben; Capottes,
Fines und Mi-fines (halbfeine); endlich ordinare
oder Communes, die dicksten, die 5 bis 6 mal
schwerer sind als die Nonpareilles. Die feinen
Sorten heifen auch in Deutschland Kapuziner
und Kapotkappern. Gute K. missen klein,
hart, rund und noch gut geschlossen, nicht schon
teilweise gedffnet oder zerdriickt sein. Alte und
verdorbene sind schwarzlich, weich und ge-
schmacklos. Die Naturfarbe guter K. ist dunkel-
olivengrin mit kleinen rétlichen Fleckchen an
der Spitze; eine auffallend hohe griine Farbe
laRt eine Farbung mit Kupfer vermuten, da man
hier in gleicher Absicht wie bei eingelegten
Gurken zuweilen zu dem schlechten Mittel greift,
Kupferspane in den Essig zu werfen. Zur Ent-
deckung dieser Falschung dient eine blanke
Messerklinge, die man in die Kappernflissigkeit
einstellt und die bei Vorhandensein von Kupfer
dasselbe metallisch mit roter Farbe auf sich
niederschlagt. Ist der Kupfergehalt nur gering,
so bildet sich der Beschlag erst in einigen Stunden.
Die Provencer K. kommen aus Toulon, Marseille,
Cette, Nizza; auBerdem bringen Spanien, Italien,
Sicilien und andere Inseln und Kustenldnder K.
an den Markt. lhr Gebrauch als pikantes Speise-
gewdrz ist bekannt. Verfdlschungen sollen zu-
weilen Vorkommen mit den Knospen von Caltha
palustris und von Spartium scoparium; diese
Knospen sind bei aufmerksamer Betrachtung,
namentlich nach dem Offnen derselben, leicht zu
erkennen. Auch die schotenférmigen Kappern-
frichte des Strauches werden in Frankreich
eingelegt, unter dem Namen Cornichons de
Caprier in den Handel gebracht und wie Essig-
gurken genossen. Verfalschungen der K. mit
ahnlichen Blutenknospen anderer Pflanzen sind

Merck’s Warenlexikon, 4. Aufl.

mehrfach vorgekommen. — Einfuhrzoll s. Tarif
Nr. 25p 1

Kapweine; die Weine vom Kap der guten
Hoffnung; sie sind feurig, den stideuropdi9chen
Weinen &hnlich, meist siR, rot und weil3; als
bester gilt Konstantia; bei manchen vermift
man die sorgfaltige Pflege. Die Weinproduktion
des Kaplandes betragt 24000 Pipen im Werte
von 380000 Pfd. Sterl. — S. Zolltarif Nr. 25e.

Karamel (Zuckercouleur, Couleur);
eine dunkelbraune, dicke Fliissigkeit, besteht aus
Zucker (Rohr- oder Traubenzucker?], der in der
Hitze geschmolzen und dann noch weiter bis
etwas Uber 200° C. erhitzt worden ist, wobei er
sich unter Verlust von Wasser zersetzt und in
eine schwarzbraune glasig”" Masse verwandelt, die
sich in Wasser mit dunkelbrauner Farbe 16st
und, in kleinerem Verhéltnis einer Fliussigkeit
zugesetzt, hellere Nuancen bis zu Goldgelb her-
vorbringen kann. Der Stoff wird in groRen
Massen erzeugt und verbraucht, um Bratensaucen,
Rum, Likdre, Bier und Essig gelb bis braun zu
farben, eine MaRregel, die bloR firs Auge und
der Gewohnheit zu geniigen dient. Man erhalt
die Couleur als dunkelbraune, sirupdicke Flus-
sigkeit in F&ssern von 6 bis 8 Ztr. Guter Melis-
zucker, mit wenig Wasser in einem gerdumigen
Kessel geschmolzen und dann bei steigender Er-
hitzung unter fortwahrendem Umrithren braun
gebrannt, gibtdie beste Couleur mit einem eigen-
tumlichen, aromatischen Geruch und rein bitter-
lichem Geschmack. Sie bildet mit alkoholischen
wie wasserigen Flussigkeiten klare Mischungen
und ist zum Fdrben feiner Spirituosen das ge-
eignetste. Fur gewohnlich verwendet man iu
den Couleuren (Rum-, Essig-, Biercouleur)
wohlfeilere Zuekerstoffe, namlich Starkezucker,
und fir Essigcouleur meistens Starkesirup. Bei
der Karamelisierung solcher unreineren Stoffe
wendet man einen alkalischen Zusatz an, kristal-
lisierte Soda oder kohlensaures Ammoniak, wo-
von man etwa 4% vor dem Eintragen des Zucker-
stoffes in dem Kesselwasser I6st. Die Braunung
erfolgt hier unter AusstoBung einer Menge sehr
lastiger, stechend riechender Dé&mpfe. Durch
das Alkali erhédlt man kraftiger farbende Ware,
die sich klar 16st, was ohne diesen Zusatz nicht
der Fall sein wirde. Man verlangt von einer
guten Rumcouleur, daf sie sich mit 80 prozentigem
Spiritus nicht triibe. Der Preis ist schwankend,
45 bis 50 Mk. pro 100 kg. — Zoll: S. Tarif
unter Nr. 25x (*2).

Karbolsdure (Phenol, Phenylsédure,
Carbolsédure, Steinkohlenteerkreosot,
lat. acidum phenylicum, acidum carbolicum, frz.
acide carbolique, engl, carbolic acid, phenol,
span, und ital. acido carbolico). Eine Substanz,
die fir die Farbenindustrie und Medizin als Des-
infektionsmittel eine aufRerordentliche Bedeutung
erlangt hat. Der Handelsname ist immer noch
K., wahrend der wissenschaftliche Name jetzt
Phenol ist; diese Substanz besitzt zwar die
Eigenschaften einer schwachen Saure und ist im
Stande, sich mit Basen zu verbinden, wird des-
halb auch Phenylsdure oder Phensédure ge-
nannt, zugleich aber und in noch héherem Grade
spielt sie die Rolle eines einatomigen Alkohols,
daher auch der Name Phenylalkohol, den
man in Phenol gekiirzt hat. Man gewinnt die
K. hauptsachlich aus dem Steinkohlenteer und
dem Braunkohlenteer, im Holzteer sind nur duerst
geringe Mengen davon enthalten, denn das Kreosot
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des Holzteers besteht nicht, wie man eine Zeit-
lang glaubte, aus Phenol, sondern aus mehreren
diesem dhnlichen Alkoholen, Kresol, Kreosol,
Gnajacol, sowie noch einigen anderen Stoffen.
Um die K. zu gewinnen, behandelt man den
zwischen 150 bis 200° C. tUbergehenden Teil des
Teers mit Natronlauge, welche sich mit der K.
und dem Kresol, das auch im Steinkohlenteer
enthalten ist, verbindet, trennt diese Lésung von
den ubrigen Teerbestandteilen und zersetzt sie
mit einer Sdure. Man destilliert dann das ab-
geschiedene olige Produkt und fangt das, was
Uber 190° C. ubergeht, besonders auf; letzteres
wird als rohes Kresol, das, was unter 190° C.
Gbergeht,alsroheKarbolsdureverkauft. Beide
Substanzen sind in diesem Zustande noch braune,
sehr ubelriechende, &lige Flussigkeiten. Diese
rohe K. (lat. acidum carbolicum crudum) wird teils
weiter gereinigt, teils wird sie zur Konservierung
von Holz, Desinfizierung von Stallungen u. s. w.
verwendet. Eine weiter gereinigte, aber immer
noch etwas kresolhaltige Sorte dient zur Be-
reitung von Korallin, Pikrinsdure und Resorcin-
farben. Die letzten Anteile Kresol lassen sich
sehr schwierig trennen und nur durch wieder-
holte Destillation, bis der Siedepunkt genau bei
188,6 OC. liegt und mehrmaliges Umkristallisieren.
Solche K. (lat. aeidum carbolicum purissimum)
ist dann chemisch rein und wird fast nur medi-
zinisch verwendet, auBerdem nur noch zur Fabri-
kation von Salicylséure; sie ist eine vollkommen
farblose, strahlig-kristallinische Masse von eigen-
timlichem, lange anhaftendem Geruch, schmilzt
bei 42,3° C. zu einer farblosen Flussigkeit von
starkem Lichtbrechungsvermégen, die bei 36,° C.
wieder kristallinisch erstarrt. Dies geschieht aber
nur, wenn die K. ganz wasserfrei ist; sehr ge-
ringe Mengen von Wasser verhindern schon das
Festwerden von K. Auf der Haut bringt die K.
weile Flecke hervor und die Haut l6st sich nach
und nach ab, innerlich wirkt die konzentrierte
K. als ein heftiges Gift. Reine K. muR sich in
ihrem 17 *2fachen 'Gewichte Wasser l6sen, in
Alkohol, Ather und Eisessig dagegen in jedem
Verhaltnisse. Die wasserige Losung ist indifferent
gegen Lackmus. Weniger reine, noch kleine
Mengen Kresol enthaltende K. féarbt sich am
Lichte rot, zerflieRt an feuchter Luft und schmilzt
schon bei 360 C. Es soll jedoch die Rotfarbung
auch ihren Grund in Berithrung mit Metallen
haben. Die K. bringt Eiwei8 zum Gerinnen
und totet pflanzliche und tierische Organismen,
verhindert daher auch die alkoholische, saure
und faulige Géarung, worauf ihre antiseptische
und desinfizierende Wirkung beruht. Rohe K.
wird in Fassern versendet, reine in Glasflaschen.
K. ist zollfrei. — Kristallisierte K. fir technische
Zwecke kostet 1.75 bis 2 Mk. pro Kilo, puris-
simum 2 Mk. 60 Pf.; crudum je nach Prozent-
gehalt (20 bis 60%) 6 bis 50 Mk. — Zollfrei.

Kardamomen (lat. semen oder fructus carda-
momi). Die sehr gewiirzhaften Friichte mehrerer
zur Familie der Scitaminen gehdriger Pflanzen
Ostindiens und einiger anderer tropischer Lander.
Es sind ausdauernde Krauter vom Habitus der
bekannten Canna indica, mit knolligem Wurzel-
stock. Die Frucht ist eine hautige, dreifacherige
Kapsel, welche die zahlreichen aromatischen Sa-
men enthalt, wahrend sie selbst fast wertlos ist;
man versendet sie jedoch stets mit den Kapseln,
um so das Aroma besser zu erhalten. Man unter-
scheidet folgende Sorten: a) Cardamomum
minus, kleine oder M alabarkardamomen;

sie kommen von E lettaria Cardamomum,
welche in den Waldern Malabars in grofRer Menge
wild wachst, aber auch dort, sowie in Ostindien
kultiviert wird. Es sind blaBgelbe oder hell-
blonde, dreiseitig abgerundete, gestreifte Kapseln,
in denen sich die unregelmagig viereckigen, quer-
gerunzelten, braunen Samen befinden. — b) Car-
damomum longum, die langen oder Cey-
lonkardamomen; sie stammen von der in Cey-
lon und in Koromandel kultivierten E lettaria
major, sind groRer, 3 bis 4 cm lang, ebenfalls
dreiseitig, langgestreckt, meist etwas gekrimmt,
langsfurchig und brdunlichgrau. Die Kkleinen
Samen liegen in je zwei Reihen in jedem der
drei Facher. Geruch und Geschmack sind von
der Malabarsorte wenig verschieden. Diese beiden
Sorten sind die bei uns gebrauchlichsten, c) Car-
damomum rétundum, runde Kardamomen
oder Javakardamomen, sind die Friichte des
auf Sumatra einheimischen Amomum Carda-
momum; sie sind ebenfalls dreiseitig, wenig
kurzer als die langen, aber viel dicker, braun,
langsgestreift; die Samen sind groRer, aber weniger
aromatisch. Andere, seltenere Sorten sind: Siam-
kardamomen, fast kugelférmig, mit 3 Néhten,
graubraunmitdunkelbraunen Samen; fernerAbes-
synischeKardamomen, sehrgro, 4bis5¥2cm
lang, circa 3 cm breit, bimférmig, langsfurchig,
hellbraun bis grau, springen mit 3 KIaEpen auf,
die Samen ziemlich groB3, eckig und dunkelbraun;
Geruch schwach. Die Guinea- oder Banda-
Kardamomen sollen von Amomum macrosper-
mum, die Madagaskar-K. von A. angusti-
folium, die chinesischen von A. globosum
und die Nepal-K. von A. maximum ab-
stammen. Die K. dienen hauptsachlich als Gewiirz
an Speisen und Backwerk, unter anderem fir die
bekannten Nirnberger Lebkuchen, sind auch
medizinisch gebréuchlich als gewirzhaftes Mittel
in Pulverform und als Zusatz zu Tinkturen und
Likoren. Die Wirkung ist reizend, magenstar-
kend, reichlich genossen erhitzend. Die Samen
enthalten fettes und ein das Aroma bedingendes
atherisches O. —‘Zoll: S. Tarif Nr. 25i.

Kardamomendl (lat. oleum cardamomi); das
durch Destillation mit Dampf gewonnene &the-
rische Ol der Kardamomen; es ist dinnflissig,
blaBgelb, von 0,897 spezif. Gewicht bei 20° C.
von sehr aromatischem Geruch, wird in der Likor-
fabrikation verwendet. Das aus Ceylonkarda-
momen gewonnene Ol kostet per Kilo 325 bis
330 Mk., das Malabar-K. 280 Mk. — Eingangs-
zoll s. Tarif Nr. 5a.

Karden (W eberkarden, Kardendisteln,
Tuchkarden, frz. chardons & carder, engl,
teasels, ital. cardi da cardare, holl, kaarde); die
getrockneten stacheligen Blutenkdpfe von Dip-
sacus fullonum, einer im sudlichen Europa
heimischen Pflanze, die aber auch in Deutsch-
land, England u. s. w. angebaut wird. Man ver-
wendet die K. in der Tuchfabrikation zum Rauhen
oder Auflockern des gewalkten Tuches, wobei sie
vermoge ihrer zu Hakchen gekriimmten Stacheln
wirken. Die K. haben ungeféhr die GréRe und
Gestalt eines Huhnereies und sind ganz mit
harten, in gekrimmte Borsten bergehende Spreu-
blattchen besetzt, auf deren richtige Beschaffen-
heit beim Einkauf Ricksicht genommen werden
muf; sie missen namlich weich biegsam, elastisch
und fein sein, dabei aber so viel Starke besitzen,
daB sie beim Gebrauch nicht abbrechen oder die
Wolle abreifen. Alte K. zieht man den frischen
vor. Die besten K. sind die fraflfcpsischen aus



der Gegend Avignon, Rouen, Sedan u. a. w.;
man teilt sie der Qualitdt nach in 10 Eiaasen.
Die italienischen kommen hauptséachlich aus der
Gegend von Bologna. Von den englischen sind
besonders schon mdie aus der Grafschaft Essex,
man unterscheidet von ihnen 6 Sorten. Unter
den deutschen K. sind die aus der Gegend von
Magdeburg, Halle, Erfurt, Bamberg u. s. w. zu
erwdhnen.- Die K. werden zu je 25 Stuck an
den Stengeln zusammengebunden und dann in
Packen von 1000 Stiick versendet oder auch in
leichte Fasser gepackt in den Handel gebracht.
— Zollfrei.

Kardobenediktenkraut (Bitterdistel,
Bernhardinerkraut, Kratzkraut, lat. herba
cardui benedicti); das getrocknete Kraut von
Cnicus benedictus, einer Distelart, die im
Orient und Sudeuropa wild wéchst, bei uns ge-
baut wird. Die Pflanze, welche bis 1 m hoch
wird, wird am gehaltreichsten in magerem, san-
digem Boden auf sonnigem Standorte. Sie hat
bis i/4 m lange, 8 cm breite Blatter, die auf bei-
den Seiten zottig behaart und am Rande dornig
gezahnt sind. Das Kraut wird geschnitten, be-
vor die gelben, mit groRen stacheligen Kelchen
umgebenen Bliiten sich &ffnen, und im Schatten
getrocknet. Es ist auBer bitteren Bestandteilen
reich an Salpeter und mehreren anderen Salzen.
Offizinell ist auBer dem Kraute das daraus be-
reitete Extrakt (lat. extractum cardui benedicti).
— Man benutzt das Kraut jetzt hauptséchlich
zur Darstellung bitterer Likore; der Bitterstoff
desselben heiBt Cnicin, kommt aber nicht in

den Handel. Preis pro Kilo 40 Pf.; ohne Kelche
60 Pf. — Zollfrei. K.-Likdr Nr. 25b (*2) des
Tarifs.

Karddl (lat. cardolum); der in den Elefanten-
lausen oder Anacardien (s. d.) enthaltene, aufBerst
scharfe Stoff; es ist eine schwach und angenehm
riechende, rotlichgelbe, &lige Flussigkeit, die je-
doch wegen ihrer unberechenbaren Wirkung nur
selten, auch stets nur &uRerlich angewendet wird.
Man unterscheidet Cardolum vesicans, aus west-
indischen Anacardien, welchesblasenziehend wirkt,
und Cardolum pruriens, aus den ostindischen
Anacardien, welches auf der Haut Pusteln er-
zeugt. — Zollfrei.

Karlsbader Salz (lat. sal thermarum Caroli-
narum); das durch Abdampfen des Karlsbader
Mineralwassers erhaltene Salz, welches, zu medi-
zinischen Zwecken vielfach verwendbar, in
Schachteln zu einem ziemlich hohen Preise (circa
13 Mk. pro Kilo) in den Handel kommt. Dieses
hohen Preises wegen hat man als Ersatz ein
kinstliches K. S. hergestellt, das aus den
hauptséchlichsten fixen Bestandteilen des Karls-
bader Mineralwassers, aus schwefelsaurem Natron,
Soda und Kochsalz, im selben Mischungsverhalt-
nisse besteht, dieselbe medizinische Wirkung wie
das echte Salz austbt und kaum ein Viertel des
obigen Preises kostet. — Zollfrei. Tarif Nr. 5m.

Karmeilterweist; ein veraltetes Praparat,
das durch Destillation von W eingeistiiberMelisse
und mehrere andere gewirzhafte Krauter, Samen
und Rinden hergestellt wird. Es hat seinen
Namen vom Karmeliterkloster in Nurnberg. —
Zoll: Gem. Tarif Nr. 5a.

Karmin (Carmin); dieses Wort gebrauchte
man urspriinglich nur fur einen roten Farbstoff;
jetzt hat man auch einen blauen und einen gel-
ben K. 1) Roter K., Cochenillekarmin,
besteht aus dem Farbstoff der Cochenille, der

Karminsaure, verbunden mit kleinen Mengen
Thonerde (aus dem zugesetzten Alaun herrithrend)
und etwas stickstoffhaltiger Materie (Gelatine
oder auch Eiwei). — Die Bereitung ist zwar
einfach, erfordert aber groBe Sorgfalt und die
Kenntnis gewisser Handgriffe, wenn man eine
besonders feurige Farbe zu haben wiinscht. Die
Fabrikation wird daher auch nur von wenig
Fabriken betrieben. Man erhélt den roten K.
teils als feurigrotes Pulver, teils in unregelmagig
geformten Bruchsticken ohne Geruch und Ge-
schmack, unléslich in Wasser, loslich in Salmiak-
geist. Eine der beliebtesten Marken ist jetzt
K.-Nacarate, er wird in viereckigen Papp-
késtchen von 122und 1kg Inhalt in verschiedenen
Qualitdtsnummem verkauft. Verwendung findetder
K. als feine Malerfarbe und zum Férben von Kon-
ditoreiwaren. Diejenigen Sorten von K., welche
einen grofReren Gehalt von Thonerde besitzen,
sowie diejenigen, bei deren Bereitung man noch
Zusatze von Kreide und anderen weien Sub-
stanzen gemacht hat, nennt man Karminlacke
und hat man von diesen wieder eine groRe An-
zahl von Sorten, von denjenigen, welche in der
Farbe dem eigentlichen K. am né&chsten stehen,
bis zu den ganz hellen; die geringeren Sorten
fihren gewohnlich besondere Namen,wieP ariser-
rot, Florentinerlack (z. Teil), Wienerlack,
Minchenerlack u. s. w. Diese Farben wer-
den bei der Karminbereitung gewohnlich als
Nebenprodukt gewonnen. — ‘2) Blauer K.,
Indigokarmin; diesen Namen fuhrt das indig-
blausch wefelsaure Natr.on, welchessichvom
Indigo leicht durch seine Aufldslichkeit in reinem
Wasser unterscheidet; dagegen ist es in salzhal-
tigem Wasser ebenfalls unloslich. Man bereitet
den blauen K. durch Auflésen von Indigo in
Schwefelsaure, Verdiinnen mit Wasser und Fallen
mittels Kochsalz. Die beim Auswaschen abfal-
lenden blauen Waschwaésser verwendet man auf
Neublau. Man verkauft den blauen K. teils in
Teigform, teils ausgetrocknet als Pulver und be-
nutzt ihn in der Woll- und Seidenférberei und
zu vielen anderen Zwecken. — 3) Gelber K.;
derselbe ist ein aus Gelbbeeren, Quercitron oder
Gelbholz bereiteter Farblack. — K. von Coche-
nille und Indigo ist ebenso wie Karminlack zoll-
frei; gelber K. gem. Tarif Nr. 5h. Als Maler-
farbe zubereiteter K. Nr. 5a.

KarminSurrogat(Carminsurrogat); unter
diesem Namen kommt ein Farbstoff in den Han-
del, der nur aus einer Mischung von Anilinrot
(Fuchsin) mit Safransurrogat (Binitrocresolka-
lium) besteht. Der Farbstoff wurde friiher zum
Farben von Likdren und Konditoreiwaren ver-
wendet; seit kurzem ist aber die Verwendung
von Binitrokresolkalium zum Fé&rben von Ge-
nulmitteln verboten; fir andere Zwecke kann er
den Karmin keineswegs ersetzen. Man mul das
K. vor Feuer hiten, da es wie SchieBpulver ab-
brennt. Die Versendung geschieht in Blech-
biichsen. — Zollfrei.

Karnaubawachs (Carnahubawachs,
Ceardwachs); der wachsartige Uberzug der
Blatter einer brasilianischen Facherpalme, Coper-
nicia cerifera; wird durch Abschitteln und Ab-
schaben gewonnen und durch Schmelzen in eine
zusammenhdngende Masse verwandelt. Es ist
eine gelbliche, harte und zerbrechliche, geruch-
lose, bei 84° C. schmelzbare Masse, die in Bra-
silien, mit Kokosdl gemengt, als Kerzenmaterial
benutzt wird. Das K. kommt seit einigen Jahren



in groBer Menge nach Deutschland und wird zu
vielerlei Zwecken verwendet. Es soll Melis-
sylalkohol, Cerotinsdure und mehrere feste,
zusammengesetzte Ather enthalten. — Einfuhr-
zoll gem. Tarif Nr. 26 m.

Karneol (frz. cornaline, engl, cornelian, span,
camiola); ein zu Ringsteinen zur Verwendung
kommender lebhaft roter, durchscheinender Chal-
cedon. Schleifereien befinden sich in Idar.
Wegen des Einfuhrzolles s. Achat.

Karotten (Stangentabak); mit diesem Na-
men belegt man fest zusammengearbeitete, circa
7* JB lange, nach beiden Enden hin verjlingte
Rollen von gebeizten Tabakblattern, die mit
starkem Bindfaden umwickelt sind und zur Be-
reitung von Schnupftabak verwendet werden.
Die feste Zusammenwickelung der Tabakblatter
wird mittels einfacher Maschinen bewirkt und
die so erhaltenen sogenannten Puppen bekommen
eine Hille von Leinwand, die vor dem Verkaufe
wieder entfernt wird. Man laBRt diese K. 3 bis 4
Jahre liegen, bevor man sie verarbeitet; sie ver-
andern sich durch dieses Lagern und infolge des
festen Zusammenschnirens und der vorhandenen
Beize nach und nach so, dal sie im Aufschnitte
fast speckartig erscheinen. — Zoll: S. Tarif
Nr. 25v 2R.

Karpfen (frz. carpe, engl, carp, ital. carpo,
carpione). Dieser bekannte und beliebte, in den
gemaRigten Strichen von Asien, Europa und
Amerika lebende Teich- und FluRfisch (Cyprinus
carpio) mag immer zu den Handelswaren ge-
rechnet werden, da er nicht selten ganz ansehn-
liche Reisen, wenn auch nur als lebender Passa-
gier, zu machen hat. Es befahigtihn dazu seine
Zahlebigkeit, die ihn unter Umstanden in Kasten
und Kibeln Perioden aushalten 14Bt, die andere
Fische nicht zu Uberdauern verméchten. Von
diesem Fisch wei? man, daB er ein sehr hohes
Alter erreicht und es bei genligender Nahrung
und Ungestortheit auf 11, m Lange und 35 kg
Gewicht bringen kann. Freilich gehdren schon
solche von 10 kg zu den Seltenheiten. Man ist
auch der Meinung, daf nur solche von 2 bis 21/2kg
noch gut schmecken; es diirfen jedoch K. unter
20 cm Léange bei uns nicht feilgeboten werden.
Den besten Geschmack hat der Fisch vom Ok-
tober bis April. Sehr gute Fische hat Bohmen
und versendet davon viele nach Wien und in die
benachbarten Lander, ebenso Mahren. Auch die
schlesische Ware ist gut und kommt bis auf den
Berliner Markt; Konigsberg und Danzig ver-
senden viele K. nach RuBland und anderwdrts.
Vorzlglich sind auch die Donau- und Rhein-
karpfen. Fur den norddeutschen Handel mit K.
(und Hechten) besteht seitJahren schon in Kott-
bus im Herbste eine Karpfenborse (es werden
hier zwischen 6000bis 8000 Zentnergehandelt), fir
Siiddeutschland hat man eine solche in Niirnberg.
Man unterscheidet in Kottbus 5Qualitaten, namlich
1. Qualitat bis 33 Stuck pro Zentner, Il. Qualitat
bis 39 Stiick pro Zentner, 111. Qualitat bis 45 Stlick
pro Zentner, 1V. Qualitat bis 55 Stlick pro Zentner
und V. Qualitdt bis 65 Stlck pro Zentner. —
Zollfrei.

Kartoffeln (Erdapfel, Erdpumsen, Erd-
toffel, Erdtuffel, FI6tz-, Grund-und Erd-
birnen, Podacke, Tartoffel, Toffel, frz.
pomme de terre, engl, potatoe, holl, aardappel,
ital. ; die Knolle einer
Nachtschattenart, Solanum tuberosum, in
Peru und Chili heimisch, 1560 nach Spanien,

1565 nach Irland, 1584 nach England durch
W. Raleigh gebracht, 1586 von Fr. Drake, all-
gemeiner nach den Burgerkriegen, in Frankreich
erst unter Ludwig XVI. und in Deutschland zu
Ende des vorigen Jahrhunderts als Nahrungs-
pflanze angebaut, in unserem Jahrhundert aber
erst in grofartigem MaRstab auch fir technische
Zwecke, Starke-, Branntwein-, Kartoffelzucker-
bereitung, und zur Futterung. Die K. werden
jetzt wegen ihrer vielfachen Verwendbarkeit in
einer sehr groBen Zahl von Sorten und Varie-
taten gebaut, von welchen aber die meisten fir
den Handel wertlos sind. Man unterscheidet be-
sonders Frih- und Spatkartoffeln, sowie
M ittelsorten; erstere, am teuersten bezahlt sind
anfangs nur Gegenstand des Luxus fir den Ab-
satz nach grofRen Stadten und Badeorten. Liefe-
ranten von Frihkartoffeln sind Malta, Portugal,
Algier, Frankreich. Nach Verwendung gibt es
Speise-, Futter-, Brennerei-K., unter
er3eren Salat-K. (Horn-, Tannzapfen-, Nieren-K.
u. s. w.), meist langliche Formen, weniger reich
an Starke, aber ausgezeichnet durch bestimmten
Geschmack, m ittelgroRe, diebeliebtesten, besten
Sorten sind Zwiebel-, Scchswochen-K., englische
und amerikanische Sorten u. s. w., und groRe
(Gemisekartoffeln). Fernere Unterscheidungen
macht man nach Farbe, GrdoBe, Form (rund,
lang u. s. w.), Fleisch: weil und rot, hellgelbfl.
u. s. w.). — Den Wert der K. bildet der Ge-
halt an Starkemehl, weicher von 11 bis selbst
28°/0 schwanken kann, je nach Sorte, Boden,
Bestellung, Jahrgang u. s. w. Fur Speise- und
Futterkartoffeln geniigt ein Gehalt bis 20 %, fir
Brennerei und Stéarkefabrikation kann er nicht
hoch genug sein und sollten Sorten mit unter
18bis20°/o gar nicht zur Verwendung kommen;
die Salatkartoffeln kdnnen am gehaltlosesten sein;
zur Erndhrung haben auch die stickstoffhaltigen
Bestandteile der K. noch Wert. Die Menge des
Wassers betragt 75% Mittel. Der Verkauf
nach Starkegehalt hat sich bis jetzt noch nicht
einblirgern lassen, obschon es leicht zu hand-
habende Apparate gibt, um den Stérkegehalt zu
bestimmen.  AuRerlich 1a8t auf hohen Gehalt an
Starke schlieBen: das derbe Fleisch, feste Rinde,
tiefliegende Augen, konsistenter, kleberiger Reibe-
schaum. Der Wohlgeschmack hangt mit dem
Mehlreichtum nicht zusammen, die Farbe des
Fleisches und der Schale ist ein unzuverlassiges
Beurteilungsmittel. Die besten K. gedeihen im
Sandboden, bis zu leichtem Lehmboden, die Be-
zugsquelle ist deshalb wichtig fur den Handel
mit Speisegut, wie zur technischen Verarbeitung.
Der Anbau hat sich Uberaus weit verbreitet; die
K. waéchst in Deutschland als Frihkartoffel in
70 bis 90, als Spatkartoffel in 140 bis 180 Tagen.
Der eigentliche Bezirk fir die K. ist in Europa
der von den nérdlichen Mittelmeerlandern bis zu
600 nordl. Breite. Ertrag und Gehalt an Starke
werden schlecht auf biindig, feuchtem Boden und
leicht gefédhrdet im feuchten Klima (Irland). Die
Kartoffelkrankheit und der Koloradokéfer kénnen
in manchen Jahrgédngen die ganze Ernte ver-
nichten, auBerdem leidet aber die K. noch durch
zahlreiche Feinde aus der Tier- und Pflanzen-
welt und durch die Witterung. Der Ertrag ist
deshalb ein sehr wechselnder: pro HektarVon 85
bis 300 hl k 73 bis 75 kg. Es gelten 10000 kg
als schlechte, 29000 kg als vorzugliche Ernte.
Hausner rechnete als Gesamternte in Europaetwa
711 Mill. hl, Deutsches Reich 272 Mill. hl, Frank-
reich 120 Mill. hl, Osterreich-Ungarn und RuRland



je 80 bis 100 Mill. hl, GroRbritannien 102 Mill. hl,
JBelgien 30 Mill. hl, Niederlande 15 Mill. hl, Schwe-
den 18 Mill. hl u. s. w. — Die Gesamtemte kann
jetzt bis zu 800 Mill. hl angenommen werden,
oder zu etwa 300 Mill. m. Ztr. Die Durch-
schnittspreise sind fir 1 m. Ztr. 3 bis 3,5 Mk.,
das Gesamterzeugnis beziffert sich also zu uber
1000 Mill. Mk. jahrlich. — Die K. kann, ihres
geringen Preises wegen, per Achse nicht auf
weite Entfernung verfrachtet werden; zu Wasser
und ‘mittels der Eisenbahn geht sie auf weite
Strecken, hauptsachlich nach England, welches
alljahrlich groBe Mengen aus Hamburg, Stettin,
Antwerpen und Rotterdam bezieht. — Je weiter
der Transport gehen soll, um so sorgsamer
mussen die K. sortiert und ausgelesen sein; der
Aufkauf geschieht bei den Produzenten direkt
oder durch Héandler, die Abnahme meist auf den
Bahnhdofen (Schiffen), die Verfrachtung in offenen
Waggons (im ganzen Schiffsraum bei FIuR- oder
Kanalfracht). Die Versendung darf nicht bei
Kélte geschehen, da die K. leicht erfriert und
dann bei Warme fault; gefrorene K. sind nur
technisch zu verwerten, fir den GenuB widerlich
st geworden (Umwandlung von Stérkemehl in
Zucker). Die Aufbewahrung im groRen ge-
schieht jetzt nur noch in Erdgruben, sog. Mieten,
fir den Privatgebrauch in Kellern, zweckmaRig
unter Bedeckung mit feiner Asche, wodurch das
so nachteilige Faulen und das Auskeimen im
Frihjahr vermieden wird. Gut in Asche ge-
bettete K. (in Kisten, Fassern oder frei) lassen
sich bis Juni und selbst in den Juli des folgen-
den Jahres aufheben, also bis in die Zeit, zu
welcher der Preis am hdchsten ist. Den Handel
bedingt die Beurteilung der Sorten, die Kenntnis
der besten Bezugsquellen und die Art der An-
spriiche der Konsumenten in den Absatzorten.
England liebt nur mittelgroRe, weilfleischige, be-
sonders die Zwiebelkartoffeln und die diesen &hn-
lichen, gut sortiert und auserlesen. Kleine, ver-
letzte, fleckige oder sonst nicht ganz gute K.
lohnen den Transport nicht. — Zur Prifung auf
den Stéarkegehalt dienen der Kroker™che Kar-
toffelprober, die Kartoffelwagen von Feska und
von Huntzig, die Methoden von Stolmann, Rei-
mann und anderen. Ungenaue, aber fir den Han-
del und sonst geniligende Resultate gibt die Stock-
hardt’sche Salzprobe. In 6 Glaser mit je 1 kg
Wasser kommt Salz, in Nr. 1 26,5 g, In jedes
folgende je 3,3 g mehr; die zu prifende K., gut
abgerieben und gewaschen, kommt in Nr. 1,
schwimmt sie, dann in Nr. 2 u. s. f., bis sie
untergeht. Nr. 1 entspricht 15, Nr. 2 = 17,
Nr. 3= 19, Nr.4= 21, Nr. 5= 22,5und Nr. 6
= 24°/0 Starke. — Die K. sind zollfrei.

Kase (frz. fromage, engl, cheese, ital. for-
maggio, holl. kaas). Der K. ist bekanntlich ein
landwirtschaftliches Produkt, welches aus Milch
fabriziert wird und der Hauptsache nach aus
dem gerinnbaren Bestandteile derselben besteht;
dieser wird Késestoff oder Kasein genannt,
im gewohnlichen Leben Quark oder Zieger,;
er ist in der Milch durch etwas freies Alkali ge-
18st enthalten und kann durch verschiedene Ur-
sachen als unlésliche, weile Masse ausgeschieden
werden, so durch bloBes Stehen an der Luft,
wobei Sduerung eintritt, oder durch absichtlichen
Zusatz einer Saure, sowie auch Lab (das ist die
gut gereinigte Schleimhaut des vierten Kalber-
magens). Je nach der Beschaffenheit der Milch,
namentlich aber nach der verschiedenen Behand-
lungsweise derselben ist die Beschaffenheit des

daraus gewonnenen K. eine sehr verschiedene
und unterscheidet man daher eine groRe Anzahl
von Sorten. Dieselben lassen sich in zwei Grup-
pen bringen, ndmlich in SuRmilch kése und
Sauermilchkdse. Ferner unterscheidet inan
fette, halbfette und magere K. Bleibt Milch
in Berihrung mit der Luft sich selbst Gberlassen,
sodaB ihr Milchzuckergehalt in Milchséure tber-
gehen kann, so bewirkt diese die Ausscheidung
und die Milch gerinnt, wie man sagt, freiwillig.
Der Kasestoff ist dann arm an Butterteilchen
und gibt den sog. mageren K., indes die Butter
groBtenteils als Rahm an der Oberflache verbleibt.
Der magere K. ist in diesem Falle zugleich
saurer, wogegen frische Milch SR kase gibt,
und zwar mageren, wenn sie zuvor abgerahmt,
und Fettkdse, wenn ihr der Rahm gelassen
wurde. In beiden Fallen wird also die Milch
frisch, bevor sie von selbst Sdure erzeugt, zum
Gerinnen gebracht. Dies geschieht in der Regel
mit Lab, das zu dem Zweck gewaschen und
gesalzen oder gerduchert aufbewahrt wird. W ie
dieser Stoff dies bewirkt, da er doch gar keine
sauren Eigenschaften hat, ist ein noch zu ldsen-
des Ratsel. Fette und magere K. bilden nun
zwei Klassen, die sich nicht verwechseln lassen.
Zur Bereitung der ersten wird der Milch zu-
weilen selbst noch Rahm zugesetzt, um sie recht
fett zu bekommen. Ziegen- und Schafmilch ist
sehr fettreich und dient bekanntlich auch zur
Késebereitung, doch im Vergleich zu Kuhkése
in sehr kleinem MaRstabe. Der Quark wird
durch Ablaufenlassen, Kneten und mehr oder
weniger Pressen von seiner Flissigkeit, den
Molken, befreit, gesalzen, geformt und dann
in Kellern oder anderen Lokalitdten l&ngere Zeit
sich selbst Uberlassen, wobei manchen feineren
Sorten noch gar viele Abwartung durch Nach-
salzen, Wenden, Waschen u. s. w. gewidmet
wird. Die verschiedenen Anderungen, welche
die Késemasse bis zur Reife durchmacht, sind
nur teilweise erst studiert und gehen auch nicht
immer denselben Weg. Fiir einzelne Ké&sesorten
ist es sogar zur Reife wesentlich, daB sie sich
ein- oder zweimal mit einer gewissen Pilzvege-
tation Uberziehen. Viel kommt schon auf den
Grad des Auspressens an. Die Menge des an-
gewandten Salzes, Beimischung von Kréutern
und Gewdrzen u. dgl. beeinflussen natirlich die
Qualitat des Késes ebenfalls, und in nicht ge-
ringem MafRe h&ngt dieselbe von dem Futter der
Tiere ab, das in feinster Qualitat bekanntlich
Alpwiesen liefern. Der spezifische Kéasegeruch
stammt aber von verschiedenen, sich bei dem
Reifungsprozel erzeugenden, stark riechenden
Stoffen, Amiden und Verbindungen des Ammo-
niaks mit fliichtigen Fettsduren, Butter-, Baldrian-,
Capronsdure u. s. w. Die gewdhnlich im Handel
vorkommenden K. sind folgende: Schweizer-
kdse in verschiedenen Sorten, entweder ganz
oder halbfetter, d. h. solcher, bei dessen Bereitung
die fetteste Milch etwas abgerahmt wurde. Die
echten Alpenkdse kommen von Tieren, die den
ganzen Sommer auf den Alpwiesen bleiben und
auch in der Zwischenzeit nur mit Alpenheu und
Wasser erhalten werden. Die mit Lab zu schei-
dende Milch wird in einem Kessel lber Feuer
angewdrmt oder erhitzt; die Fullung eines Kessels
gibt allemal einen K. von der bekannten statt-
lichen Gestalt. Dieser kommt aus der Presse in
den Kasekeller, wo er 4 bis 5 Monate lang all-
taglich rundum mit gepulvertem Salz eingerieben
wird, nachdem vorher das vom vorigen Tage



gebliebene sauber abgewischtworden. Diebeste
Sorte’ ist die von Greierz (Gruyferes) aus dem
Kanton Freiburg, ganz fett, in 20 bis 30 kg
schweren Broten, innen gelb, mitwenigen grof3en
Augen, sehr haltbar, beglaubigt durch das auf-
gedriickte Wappen des Stadtchens Greierz. Es
kommt diese feine Sorte wenig nach Deutsch-
land, dafur aber die nachstgute, der Emmen-
thaler aus dem Kanton Bern, anscheinend desto
hdufiger. Man nennt aber hier eben alles so,
was einige Ahnlichkeit mit Schweizerkdse hat.
Der wirkliche Emmenthaler ist halb fett und
kommt in Laiben von 30, 50 und 60 kg in den
Handel; die groBen Brote sind feiner als die
tkleineren. Liefener und Urner K. aus dem
Kanton Uri stehen ebenfalls in gutem Renommee
und &hneln den vorgenannten, haben aber ihren
Hauptabzug nach Italien. In Glarus und Appen-
zell fertigt man den grinen Kréuterkase
oder Schabzieger, der mit gepulvertem Stein-
klee griin gefarbt ist und besonders geschabt mit
Butter gemengt auf Brot genossen oder auf Sup-
pen gestreut wird. In Deutschland und beson-
ders im bayerischen Hochlande (Allgdu) macht
man den Schweizerkadse ziemlich gut nach, so-
daB etwa eine schweizerische Mittelsorte erreicht
wird. Diese Bayern werden im Auslande alle
zu Schweizern. Neuerdings sind die Schweizer-
kése weniger begehrt, bezw. durch bessere Fabri-
kate verdréngt vorden. Von italienischer Ware
ist der Parmesan kase, der in Exemplaren von
25 bis 50 kg in die Welt geht, der bekannteste.
Er wird aus abgerahmter Milch gemacht nach
Art der Schweizerkase, nur wird die Masse mehr
gekocht und dadurch mehr trocken und grieselig.
Er verdankt seinen feinen Geschmack den schénen
Weiden, welche am Po beiderseits sieh hinziehen.
Der beste Parmesankase hat 2 bis 4 Jahre ge-
lagert, und junger als einhalb Jahr wird keiner
an den Markt gebracht. Beliebt und sehr ver-
breitet ist ferner der Stracchino, aus der
Gegend von Lodi, Brescia, Gorgonzola. Er
kommt teils in Backsteinform, von weiRlicher
Farbe mit rétlichen Flecken, teils in runden
Broten vor und erhélt in diesem Falle die Be-
zeichnung: von Gorgonzola. Er halt sich nicht
I"nge und wird gewohnlich im November ver-
sandt. Frankreich fuhrt vornehmlich aus: Fro-
mage de Roquefort und Fromage de Brie.
Der erstere wird aus Gemischen von Schaf- und
Ziegenmilch bereitet, und wenn die jungen Kése
in ein paar Wochen trocken genug sind, bringt
man sie in frische Felsenkeller, gibt ihnen perio-
disch die nétigen Salzungen und Uberlait sie
dann sich selbst. Sie iberwachsen nun mit einer
dicken Schimmelvegetation, die man abschabt
und die Sticke dann wascht und wieder aufs
Lager legt. Diese Abfegung wiederholt sich im
Laufe zweier Monate noch mehrmals, und es
treten dabei successiv verschiedene Arten von
Schimmelpilzen auf; den ersten weiBen folgen
grinliche, diesen rotliche. Die letztere Farbung
ist das Zeichen, daR die Kase reif sind zur Ver-
sendung. Die Kase aus der Landschaft la Brie,
Departement Seine und Marne, mit der Nieder-
lage in Meaux, sind Fettk&se, deren Masse ohne
Presse, nur durch Abtropfen entwéssert werden
soll. Sie bilden die beliebteste Sorte in Paris
und kommen auch viel nach Deutschland; man
erhélt sie in Form von Scheiben in Stanniol ver-
packt. Sie haben keine Dauer und missen, so-
bald sie anfangen einzusinken und zu flieRen,
gleich verzehrt werden. In dieser letzten Pe-

riode vor dem Verfaulen schmecken sie auch
gerade am besten. Im allgemeinen fiihrt Frank-
reich weit mehr K. ein als aus. In Holland
verarbeitet man die Milch kalt, hat auch sonst
manches Eigentiimliche in der Behandlung, be-
sonders ein mehrfach wiederholtes Pressen der
Brote. Die verbreitetste Sorte ist der Edamer
oder Eidam er K. in groBen, oben und unten
abgeplatteten Kugeln von | xt—2*/, kg, entweder
mit weiBer oder roter Aufenseite, in letzter Er-
scheinung am beliebtesten, obgleich die Farbung
nur von einem Anstrich mit Flechtenrot oder
Anilinfarben herrihrt. UnterEdamerwird Gbrigens
aller nordhollandische und friesische K. verstanden,
weil er meistens seinen Ausgang Uber genannte
Stadt nimmt. Im Siiden produziert die Umgegend
von Gouda eine bevorzugte Sorte. <Holland
produziert auch viel Kimmel- und Krauterkéase, der
insgemein Leydener genannt wird, weil man
ihn vorzugsweise dort fabriziert, (brigens ist
gewdhnlicher Hollander K., von lederartiger
Beschaffenheit und fadem Geschmack, nichts
Besonderes, kommt auch in neuerer Zeit kaum
noch aufer seiner Heimat vor. Belgien liefert in
groRen Mengen die bekannten Limburger oder
Backstein kdse, viereckige Stlicke von J¥2bis
1 kg Gewicht, die in Kisten von 12 bis 100 Stiick
versandt werden. Es ist ein Fettkdse, zu dem
zum Teil auch Schafmilch kommen soll, weich,
penetrant riechend und scharf schmeckend, nicht
lange haltbar. Diese Sorte wird hdufig ander-
warts nachgemacht. Die echten kommen zwar
Gber Limburg, werden aber in der Provinz
Lattich, in der Gegend von Herve gefertigt.
England ist altbekannt durch seine massenhafte
Bereitung zum Teil sehr guter Kéase. Export-
artikel sind besonders: Chesterkase, wird am
besten in Cheshire und Glocestershire bereitet
und zwar aus halb abgerahmter Milch. Er be-
steht aus runden Broten von circa 10 und Doppel-
késen von 20 kg, ist hart, von scharfem Ge-
schmack und 6fter mit Orleans rétlichgelb gefarbt.
Cheddarkése, aus Somersetshire, ist scharf und
dem Parmesankase &hnlich. Der berihmte Stil-
ton aus Leicestershire, von feinem Geschmack
und blaulich-grunlicher Farbe, wird unter 2 Jahren
nicht reif und ist nur verkduflich, wenn er zer-
setzt, farbig und nal geworden ist. Die Brote sind
5 bis 77* kg schwer. Nordamerik. K. bildetseit
einigen Jahren einen bedeutenden Handelsartikel;
die Kasefabrikation hat sich in den Vereinigten
Staaten in groBartiger Weise entwickelt. — In -
lands kéase, der sich tiber das Gewdhnliche er-
hebt und am kleinen Markte beliebt ist, kommt
bei uns mehrfach vor. Schleswig-Holsteiner und
Mecklenburger Ware geht viel als Hollander;
bayerischer Rahmkdase ist in ganz Mittel-
deutschland beliebt. Das Riesengebirge liefert
seinen guten, zuckerhutférmigen Bautenkése;
beliebt sind die kleinen Harzerké&se; auch der
Altenburger Ziegenkdse hat einen ziemlich
weiten Abnehmerkreis. Im ganzen *konnte zur
Hebung dieses Artikels von seiten der GroRgiter
mehr geschehen, da jedes gute Erzeugnis bald
seine Abnehmer findet; die Einfuhr des Deutschen
Reichs von K. ist ndmlich immer noch groRer,
als die Ausfuhr; erstere belief sich 1876 auf
114171 Ztr., letztere dagegen auf 67599 Ztr.
Der Anteil der Schweiz an der Einfuhr von 1879
war 33471 Ztr., derjenige Hollands 6565 Ztr.
Von der Ausfuhr gingen nach der Schweiz
8089 Ztr. und nach Frankreich 10436 Ztr. —
Die Késeproduktion der Schweiz wird fiir 1876



zu 843240 Ztr. angegeben, die Mehrausfuhr zu
375740 Ztr. Die Kaseausfuhr Hollands belduft
sich auf 250000 Ztr., die Englands auf nur
30000 Ztr. Oie Vereinigten Staaten exportierten
bereits vor 10 Jahren jahrlich 570000 Ztr. K.,
hauptséchlich nach England. In den letzten
Jahren hat auch RuBland angefangen, K. zu ex-
portieren und zwar nach England, Frankreich
und in die Tirkei. — Zoll: S. Tarif Nr. 25o0.

Kasein (Casein, Kasestoff, Quark);
ein Bestandteil der Milch; der gelehrte Name
desselben ist jetzt auch in die Technik uUber-
gegangen, wo der Stoff in der Férberei und
Druckerei als Beize und Verdickungsmittel ziem-
lich wichtig und daher auch in getrocknetem
Zustande Handelsware geworden ist. Die aus
abgerahmter Milch durch Essigsaure oder Lab
ausgefullte Masse wird gut ausgewaschen, durch
Pressen vom meisten Wasser befreit und bei ge-
linder Wéarme véllig ausgetrocknet. Zur Auf-
16sung fir die Verwendung konnen alle Alkalien
und alkalischen Salze dienen. Oft benutzt man
auch die allbekannte Verbindung von K. und
Kalk, welche Kasekalk, Quarkleim oder
franzdésisch Caseogomme genannt wird. Beim
Zeugdruck wendet man Kasei'nprdparate an als
Anmache- und Befestigungsmittel von pulver-
formigen, unldslichen Farbstoffen, wie besonders
Ultramarin. Um in der Farberei Baumwolle und
Leinen zur bessern Annahme von Farben zu
disponieren, werden sie zuweilen mittels Kése-
kalk animalisiert, d. h. dahin gebracht, daB
sie sich wie Wolle, Seide u. s. w. den Farb-
stoffen gegeniiber verhalten. — Zollfrei.

Kasimir; die altere Benennung feinwollener
leichter tucharnger Zeuge, die sich von Halb-
tuchen besonders dadurch unterscheiden, daB sie
gekopert, aus feinerem Gespinst gewebt, nicht
so stark wie Tuch gerauht und gewalkt sind,
daher keinen Tuchstrich haben, sondern den
Koper sehen lassen. Gewdhnlich dient dabei
Kammgarn zur Kette und Streichgarn zum Ein-
schlag und nennt man die Ware dann ein-
fachen K., wéhrend ein ganz aus Streichwolle
gewebter Stoff, welcher fester und dichter ist
und wie Tuch gewalkt wird, Doppel- oder ge-
strichener K. heit. Die Ware kommt so-
wohl einfach glatt, als auch gestreift und ge-
rippt, fa™onniert, geflammt, bedruckt, einfarbig
und meliert und meist 0,5 m breit vor und dient
zu Sommerkleidung. Es gibt jetzt manche ahn-
liche und durch Einmischung von Baumwolle
oder Leinen wohlfeilere Stoffe, die den K. ver-
treten, wie Kassinet, Circassien u.s.w.; der
K. selbst fuhrt jetzt zum Teil andere Modenamen.
Fir Sommerbeinkleider ehemals der beliebteste
Stoff, ist er hierin jetzt durch die leichten
Buckskins und Kammgarnstoffe abgeldst.
Zoll: S. Tarif Nr. 41d 5/3 und, wenn bedruckt,
Nr. 41d 6R.

Kaskarille (Cascarillenrinde, graue
Fieberrinde, lat. cortex cascarillae, frz.chacarille,
engl, cascarilla-bark). — In der ganz allgemein ge-
brauchlichen Bezeichnung Kaskarillrinde und cor-
tex Cascarillae liegt ein Pleonasmus vor; sie ist dem-
nach falsch, denn cascara (span.) heiflt im Deut-
schen ,,Rinde“, cascarilla aber ,,Rindchen, kleine
Rinde“; man kann daher nicht sagen Kaska-
rillrinde, sondern besser Crotonrinde. Diese
Rinde stammt namlich von einem oder wahr-
scheinlicher mehreren verwandten kleinen Baumen
des warmen Amerika aus der Familie der wolfs-

milchartigen Gewéchse und aus der Gattung
Croton, wie C. Eluteria u. s. w. Die Ge-
wachse sind auf mehreren westindischen Inseln
und in Stidamerika heimisch. Die trockene Rinde
kommt m meistens gerollten, kurzen, auch rinnen-
formigen Stuckchen vor, die aufen grauweifl oder
aschgrau, innen rotbraun geférbt und beiderseits
mit zahlreichen feinen, sich kreuzenden Rissen
versehen sind. Die Rinde erscheint auf dem
Bruche homartig, auf scharfem Querschnitt harz-
glinzend. Sie enthalt atherisches Ol, einen kri-
stallischen Bitterstoff Cascarillin, Gerbstoff,
harzige und gummiartige Bestandteile und hat
einen eigentimlich aromatischen Geruch, wie
brennend.wiirzhaften bittern Geschmack. Beim
Aufwerfen der Rinde auf glihende Kohlen wird
der Geruch moschusartig. Das abdestillierte
atherische 01, das Kaskarilldl (lat. oleum
cascarillae), riecht und schmeckt wie die Rinde;
man verkauft es mit 70 Mk. pro Kilo. Die
medizinische Anwendung der Rinde oder des
Extraktes daraus ist beschrénkt; héaufiger benutzt
man sie unter Réaucherpulver, zu aromatischen
Likdren und zu Tabaksbeizen. — Die Rinde ist
zollfrei, das atherische Ol daraus wird gem. Tarif
Nr. 5a verzollt.

Kassinet, eine Art Halbtuch, bestehend aus
harter Baumwollkette und StreichgamschuB, ko-
perartig gewebt, fest geschlagen, nicht gewalkt,
aber in der Walke gewaschen, in der Wolle ge-
farbt, auf der rechten Seite, welche vorwiegend
Wolle zeigt, glatt geschoren Und heil gepreft.
Derartige Stoffe dienen besonders zu Beinkleidern
und werden in allerlei Farben, auch meliert, ge-
streift, karriert und gemustert, im In- und Aus-
lande, namentlich in den séchsischen Weberei-
distrikten viel gearbeitet. Dasselbe gilt vom
Doppel-K., welcher im SchuR abwechselnd
Baumwollgarn und Streichgarn zeigt. Auf der
rechten Seite liegen ,/i des wollenen, auf der
linken ¢i des baumwollenen Einschlages. Der
Stoff ist infolge dichten SchuRstandes viel schwerer
als gewohnlicher K. — Einfuhrzoll gem. Tarif
Nr. 41d 5a u. B, oder 41d 6a u. R

Kastanien (Maronen, frz. chataignes, mar-
rons, engl, chestnuts, ital. castagne, marroni),
die suBlich mehligen, sehr nahrhaften Friichte
des edlen oder echten Kastanienbaums (C astanea
vesca), mit welchen die Frichte der sog. wilden
oder RoRkastanie nur einige &uRere Ahnlichkeit
haben, wahrend sonst beide Gewachse weit ver-
schieden sind. Der Kastanienbaum ist ein Ver-
wandter unserer Rotbuche, kann sehr stattliche
GroRe und hohes Alter erreichen und stammt
vielleicht aus dem warmern Asien, ist aber seit
alten Zeiten in Sudeuropa wie zu Hause. Die
alten Griechen nannten ihn und die Frucht
Kastanon nach einer in Thessalien gewesenen
Stadt Kastana, also die kastanische Frucht., Die
Frichte stecken zu 1 oder 2, seltener zu 3
in einer mit spitzen Domen besetzten Becher-
hiille, welche spéater' vierklappig auseinandergeht
und den Inhalt ausfallen 1aBt. Sie werden schon
friher gesammelt und mit Stangen abgeschlagen,
Friichte und Hillen dann durch Dreschen ge-
trennt und erstere in der Sonne getrocknet, auch
zuweilen zur Zerstdrung der Keimkraft vorher
abgebriiht. Walderartige Kastanienpflanzungen
finden sich in mehreren Gegenden ltaliens, Spa-
niens, Portugals und in Sidfrankreich, nament-
lich in der Provence und Languedoc. Die von
daher kommenden Friichte sind mit den italie-



Kastanienextrakt

nischen die groBten und besten und heiBen
Maronen, bilden aber keine besondere Art.
Kleinere K. werden diesseit der Alpen im sud-
westlichen Deutschland, in der Schweiz, Tirol,
am Rhein, Ungarn gezogen; sie sind einseitig
abgeplattet, da sie imner nur zu zweien in einem
Becher stecken. In Mitteldeutschland wachst der
Baum zwar noch, bleibt aber haufig ertraglos.
Die Fruchte werden in der mannigfachsten Zu-
bereitung genossen, bei uns nur als gelegentliche
Zuspeise, wahrend sie in sudlichem Gegenden
die Bedeutung eines wirklichen Volksnahrungs-
mittels haben, auch eine vortreffliche Viehmast
abgeben. Bei der Aufbewahrung der K. ist Vor-
sicht, und AbWartung nétig, da sie leicht von
Schimmel und Wirmern angegangen werden und
im Frihjahr, wenn sie nicht kihl und trocken
gehalten werden, leicht keimen und dadurch
ganzlich verderben. Das Holz des Kastanien-
baumes ist einigermalen dem des NufBbaumes
ahnlich und bildet ein ebenso wertvolles Nutz-
holz wie dieses. — Zoll: GenieRbare K. (Ma-
ronen) gem. Tarif Nr. 25p 2; ungenieBbare sind
zollfrei.

Kastanienextrakt. — Von diesem hat man
zwei Arten im Handel, 1. Kastanienblatter-
extrakt (lat. extractumfoliorumcastaneaevescae),
ein wasseriger und eingedickter Auszug aus den
Blattern der Edelkastanie, wird als Mittel gegen
Keuchhusten empfohlen und ist in die ameri-
kanische Pharmakopoe aufgenommen worden;
2. Kastanienholzextrakt, durch Auskochen
des Kastanienholzes mit Wasser und Verdampfen
bis zur Sirupsdicke erhalten.  Dasselbe wird
teils mit Eisensalzen zum Schwarzfarben benutzt,
teils um aus der Ribenmelasse pectin- und stick-
stoffhaltige Substanzen niederzuschlagen, wenn
man dieselbe vergaren und aus den Rickstdnden
Pottasche bereiten will. Haufig wird Kastanien-
holzextrakt auch zur Verfélschung von Blauholz-
extrakt benutzt. — Zollfrei.

Kastanienholz; das Holz der echten Kastanie
ist gelblichbraun, mit dunkeln Schattierungen,
dem Eichenholz etwas &hnlich, aber oft rissig;
es schwindet und quillt nicht, nimmt eine schéne
Politur an und wird als wertvolles Nutzholz
verwendet. Besonders gut eignet es sich zu
Weinfassern, zu denen die FaRstdbe einen Ex-
portartikel Italiens nach Frankreich und England
bilden. In Oberitalien wird viel K. als Schlag-
oder Unterholz gezogen, da das hierbei erhaltene
Stangenholz sehr geeignet zu Hopfenanlagen und
Weinpféhlen ist. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Kastorine5 verschiedene ganz wollene, ge-
mischte, ganz baumwollene weichhaarige Gewebe,
welche der Klasse der Biber, Plische, Vel-
pel angehoéren. Auch ungeschnittener Seiden-
plisch ist darunter verstanden worden. — Ein-
fuhrzoll fur wollene und halbwollene K. s. Tarif
Nr. 41d 6a, fir baumwollene Nr. 2d 1—3.

Kastordl (Castordl, engl, castor oil) wird
von den Englandern sonderbarerweise das Rici-
nusdl genannt.

Katechn (Catechu, Cachou). Eine Ware
in verschiedenen Sorten, welche aus dem aus-
gekochten und eingetrockneten, wasserigen EXx-
trakt verschiedener, besonders zu den Akazien
gehoriger Baume und Straucher Ostindiens u. s. w.
bereitet wird. Ihr wertvoller Bestandteil ist ein
starker Gehalt von Gerbsdure. Je nach der Ab-
stammung unterscheidet man Akazienkatechu
oder Mimosenkatechu und Palmenkatechu,
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von denen nur das erstere in den europdischen
Handel kommt. Vom Akazienkatechu hat man
wieder zwei Hauptarten: 1) Cutch, Braunes K.
oder Bombay-K., es wird durch Auskochen
des Holzes der Acacia Catechu und A. Suma
gewonnen, bildet groRe Kuchen, im Einzelver-
kaufunregelmaRige Stiickchen mit rauher, erdiger,
brauner Oberflache, auf dem Bruch ebenso ge-
farbt, und ist gewdhnlich mit anklebenden und
eingebackenen Blattern und Spénen durchsetzt.
Besondere Sorten sind: Das bengalische K.,
kommt, in fast quadratische Stiicken geformt,
in den Handel, ist aufen erdig rauh, schmutzig
graubraun und zeigt auf dem Bruche dunklere
und hellere Streifung oder Marmorierung. Eine
hoher geschétzte, braune Sorte kommt als
Pegu in Korben und Ballen aus Ranguhn und
Pegu in Hinterindien. 2) Gambir- oder gel-
bes K., Gutta Gambir, unrichtigerweise auch
Terra japonica (japanesische Erde) ge-
nannt. (Bevor Gambir-K. in den europaischen
Handel kam, nannte man auch das braune K.
haufig Terra japonica); wird besonders aufJava,
Sumatra, Pulo-Penang u.s. w. gewonnen und zwar
nicht aus Akazien, sondern aus den jungen Asten
und Blattern des zu den Cinchonaceen gehoren-
den Strauches Nauclea Gambir oder Un-
caria G. Diese Sorte erscheint teils in wirfel-
formigen, dunkelbraunen oder schwarzrétlichen,
innen etwas hellfarbigeren Stiicken alsSingapur-
Gambir, teils als mehr gelbbraune, innen gleich-
falls hellere Wirfel (Rhio gambir). Beide sind
pords und leicht, auf Wasser schwimmend, wéh-
rend die friiher genannten Sorten untersinken.
Das Palm en-K., das in Indien durch Aus-
kochen der Arekanisse (Samen der Areka-
palme) gewonnen wird und fiir uns keine Han-
delsware bildet, benutzt man in Sidasien als
einen Zusatz beim Kauen der Betelblatter. In
derselben Weise soll aber noch viel mehr Gambir
verbraucht werden. Die eigentlichen Katechu-
sorten schmecken zusammenziehend und nach-
gehend stRlich, das Gambir aber entwickelt neben
dem adstringierenden Geschmack Bitterkeit. Die
K.-Sorten losen sich alle nur teilweise in kaltem
Wasser, sollen dagegen in heiBem vdllig 18slich
sein und sind um so mehr verunreinigt, je mehr
Bodensatz sie dabei hinterlassen. Geringere Sor-
ten haben meistens Zusétze von Starkemehl,, das
durch die Jodprobe leicht zu finden ist. Es
herrscht Uberhaupt viel Unterschleif mit dieser
Ware und wird selbst als Neu-K. ein ganz
europdisches Produkt durch Auskochen von Nadel-
holzern fabriziert; auch versteht man das Gambir
umzuarbeiten und ihm das Aussehen von echtem
K. zu geben, das viel teurer ist. Der Gerbstoff
ist in den verschiedenen Sorten in zwei Modifi-
kationen, als Katechusaure und Katechu-
gerbsédure, vorhanden; indes dient die Droge
nicht zum Gerben, da sie kein gutes Leder gibt,
sondern aufer einigem medizinischen und hygie-
nischen Gebrauch in der Farberei und im Zeug-
druck. Es werden damit in Verbindung mit
Chrom- und Kupfersalzen und anderen Zusétzen
schone braune Farben, auch gemischte Farben
und echt Schwarz erzeugt. Die Zufuhr nach
Europa ist nicht unbedeutend: Singapore allein
versendet jahrlich 10 Mill. kg Gambir, — Zollfrei.

Katechuprédparat (Prapariertes Ka-
techu); ein Artikel des Farbwarenhandels, wird
hier bei uns aus Gambirkatechu bereitet, indem
man denselben im Dampfbade schmilzt und eine
kleine Menge Kaliumbichromat zusetzt. Andere



setzen auch Alaunlésung und Salmiakgeist zu.

Das K. wird nur in der Férberei verwendet. —
Zollfrei.

Kathartinsdure (Cathartinsaure, lat.
acidum cathartinicum); der abfiihrend wirkende
Stoff der Sennesbléatter; ein Glukosid, gewohnlich
nur als schwarzbraune, amorphe Masse erhalten;
sie wird wegen ihres hohen Preises nur selten
medizinisch verwendet. — Zollfrei.

Kattun; ein baumwollener, nach Leinwandart
glatt und ziemlich dicht gewebter Stoff. Die
verschiedenen Sorten von K. kommen entweder
weil in den Handel und sind dann m#ist fir den
Druck bestimmt, oder geférbt, oder endlich be-
druckt. Ist der K. fur den Verbrauch mit Natur-
farbe bestimmt, so erhalt er meist eine steife und
glanzende Appretur. Bei weitem den Haupt-
artikel bilden die gedruckten K.; sie machen
von der Web- und Druckindustrie aller Fabrik-
lander, England, Frankreich, Deutschland, Oster-
reich, Schweiz, einen grofen und wichtigen Be-
standteil,.aus und ganz erstaunlich sind die Massen,
welche verbraucht werden, nicht nur in Europa
selbst, sondern fast in allen Landern der Welt.
GroRe Mengen gehen selbst von England nach
Indien, von wo in friheren Zeiten der K. erst
nach Europa importiert werden mufte. Etwa
der siebente Teil aller nach Europa kommenden
Baumwolle wird hier in K. verwandelt. Alle
groBartigen Fortschritte, die seit 100 Jahren
im Fache der Weberei und Druckerei gemacht
wurden, sind namentlich auch der Kattunfabri-
kation zu gute gekommen, und die dadurch er-
zielte Wohlfeilheit, die zum Teil der Stoff selbst
schon mit sich bringt, machte die bunten Er-
zeugnisse den weitesten Kreisen zugénglich und
einen enormen Absatz méglich. Schonheit und
Geschmack der Muster haben sich mit der Zeit
bedeutend gehoben und sich selbst bis auf die
wohlfeilsten Sorten erstreckt. Das Bedrucken
geschieht jetzt mit wenig Ausnahmen auf Ma-
schinen mit gravierten Kupfercylindern, und sind
dieselben so vervollkommnet, daR man bis zwolf
verschiedene Farben auf einmal auflegen kann.
England brachte die Kattunindustrie zuerst zur
Reife und erhob sie, beginstigt durch grofRen
Uberseeischen Absatz, treffliche Maschinen und
andere Umsténde, zu einer massenhaften Produk-
tionsfahigkeit. Die englischen Waren zeichnen
sich durch groe Mannigfaltigkeit der Muster,
schéne Farben und Wohlfeilheit aus. Wéhrend
der Napoleonischen Kriege griindete und ver-
feinerte Frankreich, der englischen Konkurrenz
ledig, seine Druckerei in solchem MaRe, daR sie
auch nachgehends unter verdnderten Umstédnden
bestehen konnte und namentlich in feineren Waren
durch ihre geschmackvollen Muster die Mode
beherrschte und auch Deutschland lange Zeit
von sich abhédngig machte. Die deutsche In-
dustrie hat sich in Bezug auf Giite, Schonheit
und Wohlfeilheit seiner Ware seit einer Reihe
von Jahren auf eine so achtungswerte Stufe er-
hoben, daB ihr nur ein gréRerer auswartiger Markt
fehlt, um mit Frankreich und England ganz auf
gleichem FuBl zu stehen. Die Geschaftsmittel-
punkte nach Reihenfolge ihrer Wichtigkeit sind:
Mihlhausen im Elsa, Chemnitz, Eilenburg,
Augsburg, Elberfeld, Hamburg, Breslau; fur
Osterrreich: Wien und Prag. Einige besondere
Arten des K. sind: Schirting, Nessel aus
Garn Nr. 20bis 60 dicht gewebt; Bettkattun,
mit farbigen Streifen im Einschlag; Nanking,
ein dichter, fester K. von bréaunlicher Naturfarbe

Merck’s Warenlexikon. 4. Aufl.

' (echter N.) oder braun gefarbt, aus Nr. 20 bis 30

gewebt; Cambric oder feiner Hemdenkattun,
Dowlas oder Hemdentuch. Verzollung:
Roh Nr. 2d 1, gebleicht Nr. 2d 2, bedruckt
Nr. 2d 3 des Tarifs.

Katzenauge (Schillerquarz). Eine Varie-
tat getdrbten Quarzes, der dadurch, daB er dicht
gedréngte parallele Fasem von Asbest einschlieft,
ein eigentiimliches Aussehen erhalt, namlich einen
seidenartigen, wie eine Pupille geformten Licht-
schein zeigt, besonders schon, wenn der Stein
kappenférmig (en cabochon) geschliffen ist und
in gewissen Richtungen gegen das Licht gehalten
wird. Ubrigens ist der Stein durchscheinend und
verschieden gelb, grinlich, grau, braun oder rot-
lich gefarbt. Derselbe kommt am schonsten auf
der Malabarkiste und auf Ceylon vor, findet sich
aber auch im Fichtelgebirge und an anderen Orten
in Deutschland und wird zu Ring- und Nadel-
steinen geschliffen. Der braune, mit weiSlichem
Scheine wird am meisten geschéatzt. — Zoll: S.
Edelsteine (Halbedelsteine).

Katzenfelle (frz. peaux de chat, engl, cats
skins, ital. pelli di gatti), sowohl von wilden als
zahmen Katzen, und bilden namentlich die der
letzteren ein viel verwendetes beliebtes Pelzwerk.
Es entscheidet bei Sortierung dieser Ware zu-
néchst die Farbe, wonach man schwarze, graue,
bunte, rote und weife hat und die schwarzen
am teuersten bezahlt. Die Schonheit des Felles
richtet sich bei der zahmen Katze weniger nach
dem Klima, als nach dem Grade der Pflege und
Reinlichkeit, die ihr gewahrt wird. Sie missen
dann auch im ersten Lebensalter im Winter ge-
schlachtet werden, weil zu alte Tiere nur schlechte
Pelze geben. Dies setzt voraus, dal man die
Katzen gleich mit Riicksicht auf das Fell ziichtet.
Am meisten geschieht dies in Holland, das dem-
nach die schonsten schwarzen Felle in den Han-
del liefert. Die Tiere werden dort in Schuppen
eingesperrt gehalten und nur mit Fischen ge-
futtert. Sonst liefern auch die Schweiz, Salz-
burg, Steiermark schone schwarze Felle. Auch
in Norddeutschland besteht Katzenzucht der Felle
wegen. Nicht selten werden die Tiere kastriert,
damit sie gréBRer und haarreicher werden. Andere
Lander, namentlich RuRland, liefern ebenfalls
Felle, und der Handel GUbermitteltdenverschiedenen
Verbrauchslandern das ihnen Zusagende. Deutsch-
land, Italien, die Donaufiirstentimer verbrauchen
hauptsachlich schwarze, Schlesien und Galizien
graue, die Tirkei weife und rote Felle. Gute
schwarze gehen auch nach' England und selbst
nach Amerika. Die schwarzen gelten 3 bis Mk.,
die Ubrigen 50 Pf. bis |&2 Mk. das Stick. —
Die wilde Katze ist seltener und in Deutsch-
land fast ausgerottet ©der doch sehr vereinzelt.
Sie findet sich hauptsachlich in den Waldern
RuBlands und Asiens, in Polen, Ungarn, der
Tirkei. Sie gleicht in vieler Beziehung den
zahmen grauen Cyperkatzen, ist aber wenigstens
um ein Drittel groRer, das Haar fast noch ein-
mal so lang wund feiner, der gelblichgraue
Schwénz hat regelmaRige, schwarze Ringel und
ein schwarzes Endstiick. Diese Katzen geben
ein weiches, doch wenig haltbares Pelzwerk, das
braun gefarbt und hauptsachlich in Ungarn und
der Tirkei verbraucht wird. Man schatzt den
Ertrag an K. auf dber 1 Million Stiick pro Jahr
im Werte von etwa 720000 Mk. — Zollfrei.

Katzenkraut (Amberkraut, lat. herba
mari veri, frz. herbe de marum). Ein ziem-
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lieh veralteter Artikel des Drogenhandels, halb-
strauchartiges, im stdlichen Buropa heimisches,
bei uns in Gérten und als 'Topfpflanze, besonders
gern von den Landleuten gezogenes Gewdchs
mit roten Lippenbliten, Weinen eirund spitzen,
oben hellgrinen, unten weiffilzigen Blattern und
ebensolchem, sehr verasteltem Stengel. Die
Pflanze, Teucrinm marum, hat einen durch-
dringenden, kampferartigen Geruch, auch im ge-
trockneten Zustande, und schmeckt bitter, brennend
wirzhaft und scharf, dann kiihlend. Die Katzen
werden von dem Geruch méchtig angezogen und
zerstore» die Pflanze, wo sie sie finden.
Zollfrei.

Kauris; die kleinen, bei uns als O tter- oder
Schlangenkdpfchen bekannten, zum Besatz
von Pferdegeschirren u. dgl., sowie zu Muschel-
arbeiten benutzten Gehduse einer Meerschnecke,
Cypraea moneta, die aus den indischen Meeren
kommen und namentlich in dem Korallenarchipel
der Malediven in Massen gefunden und in gan-
zen Schiffsladungen weggefiihrt werden. Dieses
Naturprodukt spielt schon seit den &ltesten Zeiten
in den beiden Weltteilen Asien und Afrika die
Bolle einer Minze, allerdings nur als Klein-
geld, das Beisende, um etwas auszurichten, zu
vielen Tausenden bei sich fihren mussen. Wegen
des verschiedenen Wertes, der ihnen in ver-
schiedenen Landern beigelegt wird, schickt man
sie sogar haufig auf Beisen, selbst mit dem Um-
wege Uber England. Schon in Siidasien selbst
hat diese Miinze verschiedene Kurse: in Bengalen
entsprechen etwa 1540 Stiick dem Werte eines
Francs, in Siam gehoéren dazu schon 2400, wah-
rend sie an der Westkuste von Afrika, am Se-
negal, der Goldkiste, Benin u. s. w. so hoch stehen
Sofien, daR schon 122 Stick den Wert eines
Frank reprasentieren, sodal also Kaufleute, die
dort Waren entnehmen wollen, durch Ankauf
dieser Munzsorte in England oder Sansibar, das
auch eine Hauptbank derselben ist, bedeutende
Gewinne machen. Die Muscheln gelten von der
Kuste aus bis tief ins Innere von Afrika hinein.
— Zoll: Bohe, oder blo® von den anhangenden
Kalkteilen gereinigte K. sind zollfrei; geschliffene,
polierte u. s. w., sowie Waren daraus werden
gem. Tarif Nr. 13g verzollt.

Kautschuk (nach alter unrichtiger Benennung
gummi elasticum, jetzt richtiger resina
elastica, Federharz, frz. resine elastique,
engl, caoutchouc oder indian-rubber). Dieses
wichtige Pflanzenprodukt hat zwar vieles mit
den Harzen gemein, zugleich aber auch so
Eigentimliches, daB man in wissenschaftlichen
Aufstellungen gewohnlich eine besondere Gruppe
neben den Harzen annimmt, in welcher K.,
Guttapercha und was dem 4&hnlich, unter dem
Gemeinnamen Kautschukkdrper zusammen-
gefalt werden. Sie stammen alle aus den Milch-
séften gewisser Baume, sind in denselben in der
Form feinster Kiigelchen wie die Butterfett-
kugelchen in der Milch aufgeschwemmt und ver-
teilt, und bilden, wenn abgeschieden, zusammen-
héngende, in Wasser nicht wieder verteilbare
Massen. Es sind mit der Zeit eine gréRere An-
zahl tropischer Gewéchse bekannt geworden,
welche dergleichen Milchsafte fihren, und es
sind dies hauptséchlich Angehdrige der Familien
der Euphorbiaceen (Wolfsmilcharten), Urticeen
(Nesselgewdachse), Apocineen und Artocarpeen
(Brotfrichtler, Feigenbaume). Wéhrend die beiden
ersten bei uns nur durch einige Kréauter ver-

treten sind, zahlen sie in der heiRen Zone stattl
liehe Baume zu den ihrigen. Im sudlichen und
mittleren Amerika, welches der hauptsachliche
Lieferant der Ware ist, sind verschiedene Arten
der Gattung Siphonia, namentlich S. elastica,
brasiliensis, lutea u. s. w. die Stammpflanzen oder
vielmehr -Baume, denn es sind groRe, bis 30 m
hohe Waldbewohner, gehoren aber dennoch zu
den Wolfsmilcharten. ~Dem Vernehmen nach
werden aber noch ab und zu neue Gummibdume
entdeckt. In den noérdlich von Brasilien ge-
legenen Staaten scheint Castilloa elastica,
eine Artocarpee, hauptsachlich benutzt zu werden.
In Ostindien, der zweiten gummiliefemden Welt-
gegend, hat man dafir den Gummifeigenbaum,
Ficus elastica, aber auch noch verschiedene
andere dazu. In neuerer Zeit sind auch an der
Westkiiste Afrikas von den Franzosen Gummi-
b&dume gefunden worden, nnd ist von dorther
einige Ausfuhr in Gang gekommen; die Ware
ist indes bis jetzt von geringer Beschaffenheit. —
Die jetzt so vielseitige und massenhafte Ver-
wendung des K. liefert einen glanzenden Beleg
fur die Strebsamkeit der heutigen Industrie. Es
gibt kaum einen anderen Stoff, der sich in dem
kurzen Zeitrdume .von einigen 50 Jahren von
einem wenig gebrauchten, fast wertlosen Dinge
zu einem Artikel erhoben, der in vielfacher Be-
ziehung geradezu unentbehrlich geworden, dessen
Verarbeitung zu den mannigfachsten Zwecken
groRartige Etablissements und unzéhlige Hénde
beschéaftigt. Die erste Bekanntschaft des Stoffes
in Europa scheint durch den franzésischen Ge-
lehrten Condamine vermittelt worden zu sein,
der 1736 bis 1745 in Brasilien und Peru reiste
und (ber diese Neuigkeit unter Einsendung von
Proben an die franzdsische Akademie der Wissen-
schaften berichtete. Die Eingeborenen Brasiliens.
kannten und benutzten denselben fir ihre ver-
schiedenen kleinen Bedirfnisse, z.B. zu Beuteln,
Stopseln fur Kurbisflaschen, besonders auch zu
Fackeln. Der Name K. stammt aus der Sprache
der Eingeborenen. In Europa blieb das Natur-
erzeugnis lange Zeit unbeachtet und eine Ku-
riositat fur Sammlungen; man benutzte es nur
zum Entfernen von Bleistiftstrichen. Erst spéter,
seit 1828, erhielt man denselben Stoff auch aus
Ostindien und zwar hier ganz besonders als
Kuriositat, denn er war haufig in merkwirdige
Tier- und Gotzengestalten geformt. Vereinzelte
Versuche, dem Stoffe mehr abzugewinnen, gehen
allerdings bis in den Ausgang des vorigen Jahr-
hunderts zuriick. So wurden schon 1790 zu Paris
chirurgische Binden und wasserdichte Uberziige
daraus gemacht, wie auch Béhren zu chemischen
Zwecken. 1820 gelang es Stadler in Wien, zum
erstenmal das Gummi zu F&den auszuziehen.
Es erschienen die ersten plumpen Gummischuhe,
die ebensowenig Gliick machten, als nachgehends
Macintosh mit seinen Begenrocken. Die Ver-
wendungen des K. vermehrten sich in dem Mafe,
wie man mehr Miltel kennen lernte, der Masse
andere Formen zu erteilen, wie sie der Bohstoff
hat, und als sie ihr durch Zerschneiden, Zusam-
menkleben frischer Schnitte und durch Anwendung
von Ldsungsmitteln gegeben werden konnten.
Schmelzen aber wie Harz I&8t sich bekanntlich
das K. nicht; ist es in der Hitze so weit ge-
bracht, daB es eine dicke Flussigkeit bildet, so
ist es auch schon zersetzt und bleibt fir immer
eine schmierige Masse. Losungsmittel, die ent-
weder eine wirkliche Losung oder doch eine
véllige Erweichung und Quellung bewirken und



das Gummi nach dem Verdunsten unverandert
hinterlassen, gibt es verschiedene, wie Stein-
kohlenbenzin, Terpentinél, Schwefelkohlenstoff,
Chloroform und dann auch das eigene flichtige
Ol, das durch trockene Destillation von K. und
Guttapercha erhalten wird. Hauptséchlich aber
dient zur Formgebung in der heutigen Kaut-
schuktechnik nicht die Auflosung, sondern die
Erweichung der Masse durch gewaltsames Kneten
oder Walzen, womit meistens zugleich die Ver-
bindung mit Schwefel, das sog. Vulkanisieren,
einhergeht. Bevor wir auf diese etwas naher
eingehen, sei zunachst noch einiges Nahere ber
die Herkunft und Gewinnung des Rohstoffes an-
gefuhrt. Das wertvollste K. kommt von Brasilien
und heiflt im Handel Paragummi. Die Walder
Brasiliens, besonders am Amazonenstrom und
seinen Nebenflussen, sind so angefillt mit Gummi-
baumen, daB man ein Seltenwerden des Produktes
fir ganz unméglich halt. Noch 1849 war nach
den Mitteilungen von Spruce die Gewinnung von
Gummi auf die nachste Umgebung von Para be-
schrénkt, denn die Ware galt so wenig, da3 die
Eingeborenen zur Einsammlung keinen Antrieb
fanden. Ein paar Jahre spater standen die Ver-
héltnisse bereits ganz anders; die Preise gingen
rasch in die Hohe, da die Nachfrage sich von
allen Seiten her steigerte, besonders von Amerika,
wo inzwischen der groBe Kautschukmann Good-
year seine ersten Erfolge errungen hatte. Es
ziehen seitdem so viele Tausende in die Waélder,
daB selbst die nétigsten Kulturen liegen bleiben,
und die Preise sind reichlich auf das Doppelte
der friheren Hohe gestiegen. Die Gewinnung
des Saftes geschieht uberall durch Einschnitte
in den Stamm der B&ume und Auffangen in
GefaBen. Man darf die Baume nur in einer
Hélfte des Jahres, nach Eintritt der Fruchtreife
in Anspruch nehmen, da die Stimme in der
Blutezeit keine Milch flieRen lassen, weil sie sich
fast samtlich nach der Krone zieht. Beim Stehen
an der Luft scheidet sich das K. an der Ober-
flache rahmartig ab und kann dann durch Waschen
und Kneten in Kuchen, Blécke, oder durch Aus-
rolleif in Platten und Blatter geformt werden.
Zumischung von der vierfachen Menge Wasser
zu dem Safte befordert die Ausscheidung, ebenso
Aufkochen desselben, was in Ostindien gebréduch-
lich ist. Aus den Gegenden, wo das Cartagena-
kautschuk herkommt, verlautet, dal man dort
die Milch mit einem gewissen Pflanzensafte mische,
der die Ausscheidung sogleich bewirke. In Bra-
silien wird meistens noch die alte Weise befolgt,
da® man den Saft in dinnen Lagen auf luft-
trockene Thonkugeln streicht, die an einen Stock
als Handgriff gesteckt sind, sie zum raschen
Trocknen vorsichtig und unter raschem Drehen
an ein Feuer halt und dies so oft wiederholt,
bis die verlangte Dicke der Schicht erreicht ist.
Die auf solche Art gebildeten Flaschen werden
dann von dem Thon befreit, nachdem man diesen
durch Einlegen in Wasser erweicht hat. In
gleicher Weise wurden sonst auch die dicken
naturellen Gummischuhe (ber thonerne Formen
gebildet. Durch den Rauch des Feuers erscheint
die Gummimasse geschwarzt, wahrend sie sonst
hellbraunlich oder gelblichwei8 aussieht. Zu-
weilen |48t man in Brasilien die Milch, statt sie
durch Feuer einzudicken, in Kasten oder Gruben
freiwillig eintrocknen; es gehoéren aber zehn und
mehr Tage dazu, bis die Masse konsistent genug
ist, und sie muB dann auch in diinne Schnitte
zerteilt und stark gepreft werden, um Luft und

Wasser daraus zu entfernen. Auf kaltem Wege
erhaltenes K. ist immer wasserhaltiger, als am
Feuer getrocknetes, sieht auf dem Schnitte speckig
aus und wird daher auch Gummispeck oder
Speckgummi genannt. Aus Brasilien kommen
auBer Flaschen und Speck in runden Scheiben
und viereckigen 4 ¥* bis 7 cm dicken Tafeln auch
diunn ausgerollte Blatter. Unter Cartagena-
gummi wird die Ware begriffen, welche aus
Cartagena, Guatemala, Venezuela, Neugranada
kommt und der Menge nach etwa halb so viel
austragt, als das Erzeugnis Brasiliens. Diese
Ware heift auch Ule- oder Castilloa-K. Sie
erscheint in kleineren Kuchen und gréReren
Blocken bis zu Zentnerschwere, die auf dem
Durchschnitt sehr duukel geféarbt aussehen. Auch
Honduras liefert K., von der Castilloa
elastica abstammend, in Platten von 3 bis 5kg
oder auch in rundlichen Kuchen. Die Ware
steht in Qualitat der brasilischen nach, wird aber
in letzter Zeit besser und reiner als friilher ge-
liefert. Ostindisches K., von Ficus elastica
und Urceola elastica abstammend, erscheint
in regellosen Brocken und Klumpen, sowie auch
in dicken Platten, ist dem Wesen nach nicht
sehr vom amerikanischen unterschieden, nur,
weil in der Sonne, nicht am Feuer getrocknet,
hellfarbiger, lichtbraun oder weifgrau. Durch
das Zusammenkneten kleinerer Stiicke zu groReren
zeigt die Schnittfliche einen Wechsel von helleren
und dunkleren Stellen. Die Ware ist meist sehr
unrein durch beigemengte Fragmente von Rinden,
Holzsplitter, Sand und selbst ansehnlichen Steinen.
Sie ist auch in der Gite geringer und um die
Halfte wohlfeiler als die Paraware, der sie an
Festigkeit und Elastizitat wesentlich nachsteht.
Es finden sich als Handelssorten gewdhnlich
Pulo Penang und Singapore genannt; die
groRten Mengen jedoch werden auf Java ge-
wonnen. Das ganze ostindische Erzeugnis aber
hat fur Deutschland geringe Bedeutung und geht
hauptsachlich nach England und Amerika. Auch
Madagaskar liefert jetzt K., es stammt von
der Vahea gummifera und wird zu ungefahr
50000 kg jahrlich gewonnen. Die Jahrespro-
duktion samtlicher Produktionslander an K.
wurde schon 1862 auf 4000000 kg angegeben,
ist aberjetzt um das Dreifache héher. Die gegen-
wartig allein aus Indien exportierte Menge be-
tragt 800 000 kg jéahrlich, im Werte von
2300000 Mk., hiervon gehen 600000 kg nach
England, der Rest nach Nordamerika. Weit
grolere Mengen exportiert Stidamerika; aus dem
Hafen von Para allein wurden schon 1865 an
3500000 kg K. ausgefiihrt; 1874 empfing Eng-
land allein 2829000 kg K. aus Brasilien, im
Werte von 15 Mill. Mk., ferner 1214300 kg
Ule oder Carthagenasorte im Werte von 6 Mill. Mk.
und zusammen 2414850 kg aus Britisch-Indien,
Afrika, Madagaskar und Borneo, in England also
1874 im ganzen: 6458 150 kg. Gegenwartig
wird der Wert der jahrlichen Ausfuhr von K.
aus Para zu 18800000 Mk. angegeben. — Nord-
amerika ist der starkste Konsument unter allen
Fabrikationslandern, dann folgen der Reihe nach
England, Frankreich, Deutschland, welche zwei
letztere ungeféhr gleich viel verbrauchen. Zur
Verarbeitung solcher Massen gibt es in allen
genannten Landern Fabriken, meist in groR-
artigem Malstabe. In Deutschland sind deren
namentlich in Berlin, Wien, Prag, Breslau,
Harburg, Leipzig, Hannover und Hamburg. —
Die Verarbeitung des sonst so eigensinnigen



Stoffes ist jetzt bei besserer Kenntnis desselben
sehr leicht. Die Erfahrung, daR das Gummi
sich durch bloRes mechanisches Kneten oder
Walzen unter Anwendung gelinder Wérme in
einen weichen, fast aller Elastizitdt beraubten
Zustand uberfihren 1aRt, in welchem man ihm
jede mdogliche Form geben kann, also einer Auf-
Idsung ganz Uberhoben ist, brachte die ganze
Angelegenheit auf eine neue Grundlage, und die
Erfindung des Vulkanisierens gab ihr diejenige
Vollendung, in welcher sie gegenwadrtig dasteht.
Das Vulkanisieren besteht bekanntlich in einer
Einverleibung von Schwefel in die Masse, die
sich mit demselben chemisch verbindet und da-
durch wesentlich veranderte, fiir den Gebrauch
hochst ginstige Eigenschaften annimmt. Denn
wéhrend das K. im natirlichen Zustande durch
Kalte so erhdrtet, daB es ganz unelastisch wird,
behdlt das geschwefelte unter allen gewdhnlichen
Temperaturen seine volle Elasticitat, wird nicht
mehr klebrig, hat in der Wérme seinen natir-
lichen, sonst beharrlich anhangenden Geruch
verloren, und ist unempfindlich geworden gegen
Terpentindl und andere Ldsungsmittel. Bei der
maschinellen Verarbeitung des K. werden die
Flaschen und Blocke zunachst in siedendem
Wasser erweicht und durch Schneidemaschinen,
deren Messer durch einen Wasserstrahl immer
nal3 erhalten werden, in kleine Brocken geteilt.
Amerikanisches K. kann dann gleich den Knet-
maschinen oder Walzen (bergeben werden, wo-
gegen das viel unreinere ostindische eine grind-
lichere Behandlung erfordert. Man laRt dasselbe
entweder zwischen Walzenpaaren unter ZufluB
von Wasser, das die Unreinheiten wegspllt, so
oft durchgehen, bis die Masse die Gestalt eines
diinnen braunen, vielfach durchlécherten Papiers
angenommen hat, oder man &Rt die Stiicke, die
dann vorher nicht gebriiht sein dirfen, auf einem
Holldnder gleich in dinne Spéne reilen, die auf
dem Wasser schwimmen, indes die fremden Stoffe
meistens zu Boden sinken. Die weitere Verar-
beitung geschieht nun warm, entweder in Knet-
muihlen oder neuerdings ofter auf Walzwerken,
wobei der Arbeiter jlie Masse bestdndig vor
Augen und in Hénden hat. Durch den Druck,
welchen die Masse beim Kneten oder mehrmaligen
Passieren der Walzen erleidet, wird sie, wie ge-
sagt, bald weich, unelastisch und bildsam. Wird
das Vulkanisieren beabsichtigt, so hat die Ein-
verleibung von Schwefel nunmehr stattzufinden.
Man braucht aber auch Platten, Tafeln, Blatter
von natureller Masse, und hierfir formt man
zunachst Blocke, indem man die weiche Masse
in eiserne Formen fillt und einen allméhlich
wachsenden Druck darauf austibt, so stark wie
ihq eine hydraulische Presse nur erzeugen kann.
Aber dieses Maximum von Druck muf nicht bloR
momentan, sondern eine Woche und langer wirken,
weshalb man die Formen fest verschraubt aus
der Presse nimmt und an einem mdglichst kithlen
Orte so lange hinstellt. Dieser anhaltende Druck
ist unerlaBlich, da nur hierdurch die Masse ihren
friheren elastischen Zustand wieder annimmt.
Aus wirfelformigen Blocken schneidet man dann
auf Maschinen, die mit nassen Messern arbeiten,
z. B. die zum Bleistiftloschen gebrauchten Té&fel-
chen und groRere Platten. Sollen diinnere Tafeln
und Blatter von betrachtlicher L&nge hergestellt
werden, so pret man cylindrische Blécke und
Ubergibt sie einer Schneidemaschine, auf welcher
der Block vom Messer an der Mantelflache an-
gegriffen und, indem er sich bestdndig langsam

der Schneide entgegendreht und entsprechend
hebt, endlich durch den hiermit entstehenden
Spiralschnitt in einen einzigen langen Streifen
verwandelt wird. Solche Bander werden dann
auch zum Teil weiter in Faden zerschnitten, die
dann natirlich vierkantig erscheinen. Ostindisches
K. ist zu solchen Blattern und Féden nicht ver-
wendbar wegen seines Mangels an Festigkeit.
Auch das amerikanische hat nach der gewaltsamen
Umwalkung und Pressung ein wenig an seiner
urspriinglichen Schnellkraft eingebuft, dagegen
an Gleichférmigkeit seiner Masse gewonnen, und
dazu tritt der bedeutende Vorteil, daB sich aus
der so behandelten Masse Blocke und tberhaupt
Sachen von jeder GroRe formieren lassen. — Da«
Vulkanisieren besteht in einem Zusetzen von ge-
pulvertem Schwefel und nachmaligem Erhitzen
der Masse auf eine gewisse hdéhere Temperatur,
wobei erst die chemische Verbindung der beiden
Stoffe vor sich geht. Die Menge des angewandten
Schwefels betragt zwischen 10 und 20% des
K. Bei Anwendung von Knetmihlen besorgen
diese nach dem Weichwerden der Masse sogleich
das Einmengen des Schwefels; an den Walzen-
pressen wird das Schwefelpulver auf die ent-
stehenden weichen Kuchen aufgepudert, diese auf-
gerollt, zusammengeklappt und wieder durch die
Walzen geschickt, und diese Prozedur mehrmals
wiederholt, bis die Mischung recht gleichférmig
geworden. Bei dieser Gelegenheit kommen nun
sehr gewdhnlich auch andere Stoffe zur Ein-
mengung, teils um eine Farbung zu erzeugen,
teils die Masse zu vermehren. Dahin gehoren
Talkpulver, Kreide, Zinkoxyd, Bleiweil}, Glétte,
Schwefelantimon, KienruR u. s. w. Sie bleiben
alle der Masse nur mechanisch eingelagert und
verschlechtern sie notwendig um so mehr, je
reichlicher sie angewandt werden. — Nach den
bisher angedeuteten Vorbereitungsarbeiten ist
die Masse zum Ausformen fertig. Die Fabrik-
praxis bringt es mit sich, daf dies sich nicht
immer unmittelbar anknipfen 14BRt, sondern es
werden haufig die Mischkuchen im Vorrat ge-
fertigt. Sie erharten dann zwar beim Aufbewah-
ren, lassen sich aber durch ein paar warme
Walzen immer wieder erweichen. Fast alle vul-
kanisierten Gummiwaren mit seltenen Ausnahmen
werden aus dinnen Platten oder Blattern her-
gestellt, die also nun definitiv zwischen genau
gestellten, fein geglatteten oder fiir Schuhsohlen
Ubers Kreuz geriffelten Metallwalzen herzustellen
sind. Jede Platte muR auf einen einzigen Durch-
gang fertig gezogen werden, und wo ein einzelnes
Walzenpaar nicht die verlangte feine Ausbildung
zu geben vermag, wird sie von dem ersten auf
ein zweites und beziiglich drittes geleitet. Diinne
Zinktafeln nehmen die entstehenden Blatter auf
oder auch feuchte endlose Tucher, durch die sie
aber an der Unterseite ihre Glatte verlieren.
Man geht mit der Dicke der Blatter selten tber
3 mm, und bei Bedarf von starkeren Platten legt
man mehrere solche Blatter ubereinander und
treibt durch eine tbergehende Walze die Luft-
blasen aus; die Verbindung zu einem Ganzen
erfolgt bei der vorhandenen Klebrigkeit auf der
Stelle. Aus solchen Platten schneidet man nun
nach Patronen die Stiicke aus, wie sie fir be-
stimmte Gegenstande erforderlich sind, und ver-
einigt ihre Rander durch bloRes Kleben. Um
dicke Schlauche zu bilden, braucht man nur
einen eisernen Stab, den man auf einen Gummi-
streifen legt, dessen Réander aufbiegt und durch
Andriicken verbindet; dinne Schlauche werden



einfach durch Osen gezogen, (ln spiter beim
Einbrennen, das unter allen Umstdnden nur an
den fertig gebildeten Gegenstanden erfolgt, die
Masse zu sichern, umwickelt man sie schrauben-
férmig mit einem Leinwandstreifen, den man
nachgehends abreit. — Das eigentliche Vulkani-
sieren oder Brennen geschieht, indem man die
fertigen Gegenstdnde eine Zeit lang in geschlossene
Raume bringt, in welchen eine Temperatur von
120 bis 130° C. unterhalten wird. Entweder be-
nutzt man dazu eine Art Trockenofen, der direkt
von unten geheizt wird (Luftbad), oder man er-
fullt den Raum, der eine Kammer oder ein ver-
deckter Kessel sein kann, mit Dampf von der
verlangten Temperatur (Dampfbad). DasBrennen
ist der schwierigste Teil der Fabrikation und
verlangt viel Ubung und Erfahrung. Damit die
Wirkung, die natiirlich nur eine allmahliche sein
kann, bei groRen, dickwandigen Gegenstdnden
bis ins Innere dringe, konnen 2 bis 3 Stunden
erforderlich sein, indes fir kleine Sachen schon
eine Stunde véllig genlgt. Die Waren werden
beim Brennen so weich, daB sie gréRtenteils ihre
Form verlieren wirden, wenn dagegen nicht vor-
gesorgt ware, wie z. B. bei den schon erwahnten
Schlauchen durch Einwickeln. So sichert man
dicke Platten durch Einklemmen zwischen eiser-
nen Scheiben; diinnere wickelt man gemeinschaft-
lich mit einem Zeugstreifen auf eine Trommel;
andere Gegenstdnde, die scharfe Formen haben
mussen, werden in entsprechende eiserne Formen
eingelegt; kleine Gegenstande packt man mit
Talkpulver in Blechkasten. Hohle Sachen, wie
Balle, Puppen, bedirfen einer besonderen Behand-

lung; sie werden ebenfalls aus dem Groben durch
Ziisammenkleben geformt, in zwei- oder mehr-
teilige Formen gesetzt, wobei in ihr Inneres

etwas Wasser, kohlensaures Ammoniak oder sonst
eine verdampfbare Substanz gebracht wird. Die
durch die Brennhitze erzeugten Dampfe dehnen
dann die Gummimasse aus und pressen sie so
fest gegen die Wandungen der Form, daB die
feinsten Details derselben sich abdriicken.
Man bat noch eine andere, aushilflieh in An-
wendung stehende Methode des Vulkanisierens,
die yon Parkes, die bei gewdhnlicher Tem-
peratur, ohne Einbrennen vor sich geht und sehr
rasch fordert, aber nur auf dinne Blatter, dinn-
wandige Rohren, Faden u. dgl. anwendbar ist.
Sie besteht einfach im Eintauchen der Gegen-
stande in eine Mischung von 2*Z2 Teilen Chlor-
schwefel mit 100 Teilen Schwefelkohlenstoff auf
eine oder wenige Minuten. Nach Abwaschen
und Trocknen ist die Vulkanisation vollendet,
ohne da® von der Scharfe und Reinheit der
Formen das Mindeste verloren geht. — Eine
Verbindung von K. mit noch mehr Schwefel,
etwa der halben Gewichtsmenge des ersteren,
gibt unter Anwendung héherer Hitze und langerer
Brennzeit das Hartgummi oder hornisierte
K., das unter Ebonit schon aufgefiihrt ist.
Rechnet man die aus solcher Hartmasse herstell-
baren Artikel mit zu den Kautschukwaren, so
sind diese sozusagen unzéhlbar; sie gehodren
aber, genau genommen, nicht dazu, denn das K.

mit seinen besonderen Eigenschaften ist darin
untergegangen und hilft nur eine Imitation
anderer Stoffe bilden. Schon der eigentlichen

Kautschukwaren gibt es die Menge, und es
kommen immer noch neue hinzu. Einen starken
Fabriks- und Verbrauchsartikel bilden jedenfalls
die Gummischuhe, eine Erfindung Goodyears.

Sie bestehen aus einem mit vulkanisiertem K. Idem Abwickeln

Uiberzogenen trikotartigen Gewebe, aus welchem
die Zuschnitte nach Schablonen ausgeschnitten
und warm Uber einem Leisten zusammengeklebt
werden. Auch die Sohle wird schlieBlich durch
bloRBes Ankleben befestigt. Die Schuhe werden
dann mit einem Firnis Uberstrichen und mitsamt
den Leisten ins Luftbad zum Vulkanisieren ge-
bracht. Fir Gummischuhe ist seit mehreren
Jahren China ein bedeutender Markt; es bezieht
dieselben (mit chinesischem Schnitt) aus Nord-
amerika in Kisten von 200 Paaren. Zum Auf-
trdgen einer dinnen Kautschukschicht auf Ge-
webe, die nicht allein zu Schuhwerk, sondern in
viel weiterem Umfange zu wasser- und luftdichten
Zeugen fir vielerlei Gebrauch verwendet werden,
bedient man sich entweder des Aufwalzens oder
Aufstreichens. Im ersten Falle 148t man das
Gewebe nach und nach durch ein gewérmtes
Walzenpaar gehen, indem man von mit Schwefel
versetztem K. die bendtigte Quantitat darauflegt.
Dasselbe wird hierbei durch den starken Druck
auseinander und in die Zwischenrdume des Ge-
webes eingedrickt und somit ein festhaftender
Uberzug hergestellt, der im Luftbade vulkanisiert
wird. Haufiger geschieht die Herstellung des
Uberzugs durch Auftragen einer Kautschuk-
I6sung von der Konsistenz einer weichen Salbe,
in welche das mit Schwefel gemischte K. fur
grobere Artikel durch Aufquellen mit Terpentinél,
fir feinere mit dem schneller entweichenden Ben-
zin verwandelt wird. Die Ausbreitung geschieht
ebenfalls maschinenmdRig durch Walzen oder
Lineale. Die meisten derartigen Stoffe erscheinen
jetzt mit der offenliegenden Gummischicht auf
einer Seite, doch gibt es deren auch, namentlich
die zu Regenmanteln u. dgl. bestlmmten bei
denen die Gummischicht zwischen zwei Zeug-
lagen eingewalzt ist. — Wahrend bei der Doub-
lierung von Geweben mit K. dessen Undurch-
dringlichkeit in Anspruch genommen wird, ist es
bei den eigentlichen Kautschukgeweben der Fall
mit seiner Elastizitdt. Diese Waren bestehen
hauptsachlich aus elastischen Gurten, Bandern,
Gummieinsatzen an Schuhwerk, Schnuren, Hosen-
trdgern u. dgl. Die hierzu bendtigten Faden
kann man sich auf dreierlei Weise verschaffen:
durch Schneiden aus natirlichem oder aus un-
geknetetem Gummi oder durch Pressen aus
Gummiteig in &hnlicher Weise, wie man Faden-
nudeln herstellt. Die natirliche Masse, wie sie
in Flaschenform zu haben ist, gibt die kraftigsten
Faden. Man halbiert die Flaschen, kocht sie
weich und preBt sie in eisernen Formen zu
cylindrischen Blocken oder Scheiben kraftig zu-
sammen, welche, nachdem sie einige Wochen in
der PreRform kalt gestanden, festen Zusammen-
hang haben und sich in oben erwéahnter Weise
durch den Spiralscfinitt einer Maschine in ein
langes Band auflésen lassen. Diese Bénder wer-
den dann auf anderen Maschinen durch L&ngs-
schnitte rasch in ebenso lange Faden zerlegt, um
nachgehends, behufs ihrer Verarbeitung zu Ge-
weben, in welchen sie die Kette bilden, erst mit
Baumwolle, Seide u. s. w. Gbersponnen zu werden.
Vorher aber kommt noch als eine besondere,
den Eigentlimlichkeiten der Masse angepalte Pro-
zedur das Strecken. Man erweicht die Faden
in kochendem Wasser, windet sie so unter mog-
lichst starker Anspannung auf Trommeln und
stellt diese ldngere Zeit kalt. Die Faden sind
dadurch 6- bis 8mal ldnger und entsprechend
dunner geworden als friiher, beharren aber nach
in diesem neuen Zustande, so



lange sie vor dem EinfluB von Wéarme bewahrt
bleiben. Man erwarmt daher erst die fertigen
Gewebe, und alsbald regt sich, auch die schlum-
mernde Elastizitat der Faden wieder, sie suchen
sich auf ihre urspriingliche Lange zusammenzu-
ziehen, was aber das Gewebe nur teilweise ge-
stattet, sodal die Faden jedenfalls im Zustande
einer gezwungenen Ausdehnung verbleiben, welche
eben den festen Zusammenschluf der Gummi-
gewebe bewirkt. — Viele Verwendungen des K.,
soweit sie mehr dem hduslichen Leben und per-
sonlichen Bedirfnissen, als Spielsachen u. s. w.
dienen, sind hinlénglich bekannt. Kautschuk-
rohren sind fir chemische Apparate und Arbeiten
nicht minder unentbehrlich als Glasréhren; als
Fortsetzung der metallenen Gasleitung gewéhren
sie in Wohnungen und Werkstatten die Bequem-
lichkeit, das Gaslicht értlich versetzbar zu machen.
Die Chirurgie braucht aus K. eine Menge von
Artikeln, Sonden, Kanilen, Bandagen u. s. w.
Kautschukringe dienen zum Zusammensetzen von
Eisenbahnpuffern, andere Ringe und Platten zu
Dichtungen bei Rohrleitungen, zu Pumpen, Stopf-
bichsen u.s.w. Die wasserdichten Stoffe haben
sehr vielerlei Verwendung zu Regenmanteln,
Sattlerarbeiten, Kofferiberziigen, Reisetaschen,
Zelten, Pferde- und Wagendecken, Emballagen
u. s. w. Man hat auch feinere Kautschukzeuge,
die gefarbt, lackiert oder bedruckt sind; ebenso
sind als Halbfabrikat im Handel Kautschukféaden,
sowohl nackt als mit rohem, gebleichtem, ge-
farbtem Garn aus Seide, Baumwolle, Leinen oder
Wolle umsponnen, von gereinigter Masse Blocke,
Platten und Blatter verschiedenen Formats, Kaut-
schuklésungen mit verschiedenen Lésungsmitteln.
Man hat sich friherhin vielfach bemiht, den
frisch gesammelten Saft von Kautschuk“aumen
in gut verschlossenen Gefalen nach Europa zu
bringen. Die leichte Gerinnbarkeit sollte auf-
gehoben werden durch einen Zusatz von Am-
moniak. Es haben aber diese Versuche zu keinem
praktischen Resultate gefiihrt, uynd Gummimilch
ist daher kein Handelsartikel, vielleicht schon
um deswillen nicht, weil man darin fast die
Halfte Wasser mittransportieren muf. — Zoll:
S. Tarif im Anh. Nr. 17 a bis e, sowie Nr. 18d.

Kaviar (Caviar, frz. caviar, engl, caviare,
ital. caviare, caviale, holl, steurkuit uit Moscovie,
russ. ikra). — Diese Delikatesse besteht bekannt-
lich aus dem eingesalzenen Rogen groRer Fische
vom Storgeschlecht, namentlich dem eigentlichen
Stér (Acipenser Sturio) und dem Hausen
(A. Huso), nebst einigen kleineren Verwandten.
Der Lieferant der besten Ware ist der Stor, der
auler im Schwarzen und Kaspischen Meer auch
in der Ost- und Nordsee lebt und 200 bis 250 kg
schwer werden kann. Dev noch viel riesen-
haftere Hausen, der im Kaspischen Meere lebt,
Gber 3 m lang und mehr als 10 Ztr. schwer wird,
ist sowohl in Bezug auf seinen Kaviar als sein
Fleisch und seine Hausenblase weniger geschétzt.
Der Stor, welcher in den gréReren Flissen
Deutschlands zur Laichzeit mitunter hoch hinauf-
geht, gibt Gelegenheit zur unmittelbaren Ge-
winnung eigenen Kaviars, der deutscher oder
Hamburger, auch Elbkaviar genannt wird
und zwar viel kleinkdrniger als guter russischer
ist, indes auch mit GenuR gegessen werden kann.
In RuRland werden Stor, Hausen u.s. w. in den
groBBen Flissen, die ins Kaspische und Sehwarze
Meer fallen, im Sommer und Winter gefangen
und auf Kaviar, Hausenblase und Fleisch véllig
ausgenutzt, wahrend bei uns das Storfleiseh nicht

vielen munden will. Der Fischrogen, wenn solcher
vorhanden, wird sofort nach der Erlegung der
Fische dem Bereiter (ibergeben und von diesem
gewohnlich in eine bessere und geringere Sorte
geschieden. Letztere wird einfach gesalzen und
in kleine Holzf4Bchen gefullt. Die gute Sorte
verarbeitet man entweder zu geprefRtem (russ.
mescheschnaja-ikra) oder au koérnigem K.
(russ. sennistaja-ikra). Die Masse wird sanft
durch Siebe gerieben, auf welchen die Haute zu-
rickleiben. Was gepresst werden soll, wird in
konzentrierter Salzlésung so lange geriihrt, bis
es reif ist, d. h. sich in der Hand ballen laRt,
dann ausgeschopft, abtropfen gelassen und in
Bastsdcken "in Massen von etwa 60 kg unter
die Presse gebracht, alsdann in kleine leinene
Séckej die etwa 212 kg fassen, oder in Fasser
fest eingestampft. Der kdrnige Kaviar wird
bloR durchgerieben und zwar gleich in die fir
ihn bestimmten Féasser, wo er schichtenweise mit
trockenem Salz, je nach der Jahreszeit *« bis
1kg aufdas Pud (20 kg), eingestreut wird. Diese
Fasser enthalten gewohnlich 60 kg. Der PreR-
kaviar ist in den Gegenden seiner Erzeugung
eine Speise fur jedermann, die fast als Brot ge-
gessen wird. Die echt russische Ware betitelt
sich wohl samtlich Astrachaner; sie wird um
so hoher geschatzt, je groRer, unzusammen-
hédngender und glasiger die einzelnen Korner
sind. Die Ware hat infolge des Einsalzens eine
fast schwarze Farbe angenommen; im frisch ge-
salzenen Zustande als heller oder sog. weiler K.
soll er noch vorziglicher schmecken. In der
Turkei und Griechenland bereiteter K., botarga
genannt, kommt nicht in unseren Handel. —
Einfuhrzoll: S. Tarif Nr. 25n.

Kawawurzel (Avawurzel); die getrock-
nete Wurzel des auf den Inseln der Sidsee
wachsenden Piper methysticum, ist neuer-
dings fiir medizinische Zwecke empfohlen worden,
nachdem sie schon vor einer langen Reihe von
Jahren vorlibergehend verwendet worden war.
Aus der frischen Wurzel bereiten die Bewohner
der Sidsee ein Getrank, das eine Art Rausch
hervorruft. Die K. ist dick, knotig, mit langen,
sehr veréstelten Wurzelfasern besetzt, die Stiicke
wiegen trocken 250 bis 500 g, sind auBen von
graubrauner, innen von grauweiler Farbe und
von lockerem, schwammigem Gefiige. Der Geruch
ist schwach pfefferartig, der Geschmack bitter
und zusammenziehend. Als charakteristischen
Stoff enthalt die Wurzel einen kristallinischen
weilBen Korper, das Kawain oder M ethysticin
— Zollfrei.

Kefir (Kephyr); ein seit einigen Jahren in
Deutschland aufgekommenes Medikament, welches
im Kaukasus schon seit alten Zeiten bekannt
und dem Kumys sehr é&hnlich ist; es wird,
wie dieser, aus Stutenmilch dargestellt, bei uns
hier aber aus Kuhmilch, die man durch die aus
RuBland bezogenen Kefirpilz e (einem der Hefe
ghnlichen mikroskopischen Pilz) nach Zusatz
von etwas Zucker (da die Stutenmilch reicher
an Zucker ist) in die geistige Garung versetzt.
Diese K. genannte gegorene Milch enthélt ca.
2°/0 Alkohol und freie Kohlensaure; man ver-
kauft das Fabrikat in gut verschlossenen Flaschen.
Die genannten, die Garung veranlassenden Kefir-
pilze bilden, wie aus obigem hervorgeht, eben-
falls einen, Handelsartikel; die beste Sorte heilt
Bulgarsky, die demnéachst folgende Chu-
lamsky. — Zoll: Getrockneter Kefirpilz ist zoll-



frei; das daraus bereitete alkoholische Getrank
wird nach Tarif Xr. 5a verzollt.

Kehrsalz (Fegsalz); das in der Salzsiederei
beim Beladen der Trockenvomchtungen und heim
Abtragen des getrockneten Salzes von denselben
abfallende Salz, welches vom FuBboden zu-
sammengekehrt wird und deshalb verunreinigt
ist; es kann nur als Viehsalz Verwendung finden.
— Zoll und Steuer: S. Salz.

KelalbMute; diesen Kamen fuhren wilde
Buffelhdute aus.dem Sudan, die jetzt Gber Tri-
polis ausgefiihrt werden. — Zollfrei.

Kelp; in Schottland und Irland die an den
dortigen Kusten und Inseln durch -Verbrennen
verschiedener Arten von Seetangen gewonnene
Asche, aus der man fruher durch Auslaugen
kohlensaures Natron, sowie auch Kalisalze ge-
wann. Was gegenwdrtig noch von dieser In-
dustrie Gbrig ist, hat ein anderes Hauptziel,
nédmlich die Gewinnung von Jod, unter welchem
W orte naheres berichtet ist.

Kentjoor; ein neuerdings aus Hollandisch-
Indien in den Handel kommendes é&therisches Ol;
es ist farblos und hat einen aromatischen, an Gal-
gant erinnernden Geruch. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Keramische Waren; diese Bezeichnung,
vom griechischen Worte Keramos, der Thon,
abstammend, begreift in sich alle aus Thon und
Zusammensetzungen mit demselben hergestellten
Produkte, wie Terracotta, Topferwaren,
Siederolith, Steingut, Fayence, Majo-
lika, Steinzeug und Porzellan.

Kermek; die Wurzeln von Statice cori-
aria und St. limonium, zweier in RuBland
wachsender Pflanzen; sie werden dort als Gerb-
material verwendet. — Zollfrei.

Kermes; eine Benennung, die in alle drei
Naturreiche einsehlagt. Aus dem Tierreich erst-
lich stammen die Kermeskorner oder Schar-
lachbeeren (lat. grana chermes), ein Féarb-
material, das schon im fernsten Altertum zum
Rotfarben diente und erst dann in den Hinter-
grund trat, als die Cochenille aus Amerika in
Gebrauch kam, welche schoner und haltbarer
farbt und viel ausgiebiger an Farbstoff ist. Wie
diese besteht auch der Kermes aus den getrock-
neten trachtigen Weibchen einer Schildlaus, Coc-
cus ilicis, welche auf den Zweigen der im sid-
lichen Europa und im Orient haufig wachsenden
strauchartigen Scharlacheiche (Quereus
coccifera) lebt. Das Weibchen schwillt nach
der Befruchtung kugelférmig auf, strotzt von
Eiern und rotem Farbstoff und wird in diesem
Zustande gesammelt. Man totet die Tiere durch
Besprengen mit Essig und trocknet sie an der
Sonne. Sie bilden glatte oder etwas runzlige,
getrocknet dunkelrotbraunef zum Teil auch vio-
lette, den Korinthen &hnliche Kdrner. Sie sind
in den Léndern ihres Vorkommens sehr héufig
und dienen dort auch noch zum Farben, nament-
lich im Orient, bei uns sind sie jetzt ohne alle
Bedeutung. Die Bezeichnung der getrockneten
Tiere als Beeren stammt natiirlich aus fritheren
Zeiten her, wo Uber den Ursprung fremder Pro-
dukte mancherlei Irrtiimer herrschten. Inzwischen
haben sich aber auch wirkliche Beerenfriichte
hinzugefunden, die eigentlichen Kermesbeeren,
denen dieser Name offenbar zugefallen ist, weil
man sie in gleicher Weise wie die vorige Droge
auf ihren roten Farbstoff benutzte. Jetzt werden
sie wohl kaum noch zum Farben verwendet, nur
in Italien soll man sie zuweilen zum Férben

von Rotwein benutzen, wovon jedoch ihrer ab-
fuhrenden Wirkung wegen abzuraten ist. Es
sind dies die Friichte eines aus Virginien nach
dem sldlichen Europa verpflanzten und dort
verwilderten, schon in Osterreich hdufig vorkom-
menden, ausdauernden Gewdchses, Phytolacca
decandra. — Der mineralische K. (Kermes
minerale) endlich ist ein altes, unter dem Namen
Karthauserpulver, bekanntes und zuweilen
noch jetzt medizinisch gebrauchtes Antimonpra-
parat, das erhalten wird durch Kochen von
schwarzem Schwefelantimon mit Pottaschelésung.
Beim Erkalten der filtrierten Ldsung féllt der
K. als Niederschlag heraus und bildet ein feines,
leichtes, schon rotbraunes Pulver, welches aus
Schwefelantimon und Antimonoxyd in wechseln-
dem Mischungsverhéltnis besteht. — Alle 3 Arten
von K. sind zollfrei.

Kerosen; zuweilen gebrduchlicher Name fiir
das Brennpetroleum.

Kerzen (Lichter, Lichtkerzen, frz. bou-
gies, engl, candles); es sind dies bekanntlich aus
verschiedenen brennbaren und leicht schmelzbaren
Stoffen gefertigte lange cylinderformige Korper,
in deren Mitte, der Langenachse entsprechend,
ein Docht angebracht ist. Je nach dem Materiale,
aus dem die K. gefertigt werden, unterscheidet
man: Talgkerzen, Stearinkerzen, Wachs-

kerzen, Palmwachskerzen, W alrat-
kerzen, Paraffinkerzen und Ceresin-
kerzen. Die Materialien dieser K. sind unter

ihren besonderen Namen beschrieben, sodaB es
genligt, hier nur einiges Allgemeine tber die K.
selbst hinzuzufiigen. Es tritt uns hier zundchst
die volkstlimliche Talgkerze entgegen, welche
allerdings bei uns mehr und mehr vor den wohl-
feil gewordenen Paraffin- und Stearinkerzen wei-
chen muB. Indes ist ihre Fabrikation in Sud-
deutschland, in Polen und RuRland immerhin
noch sehr bedeutend. Das Talglicht hat bekannt-
lich den Ubelstand, daB es triilbe brennt, wenn
es nicht fleiBig geputzt wird, und dies ist nicht
abzustellen, denn die Erfindung der bei den
tbrigen K. gebrauchlichen, sich selbst verzehren-
den Dochte kann hier nicht angebracht werden,
da der Talg unter allen Umsténden einen dicken
Docht haben muf, weil er zu leichtflussig ist
und der Docht zugleich als Reservoir fir den
geschmolzenen Teil desselben zu dienen hat,.
Man bereitet die Lichter aus einer Mischung von
gereinigtem Rinds- uud Hammeltalg, die vereint
eine bessere Masse bilden, als jeder Stoff einzeln.
Das friher Ubliche Ziehen derselben, indem
man eine Anzahl an einem Stabe hangender
Dochte wiederholtin geschmolzenen Talg tauchte,
bis die verlangte Dicke erreicht war, kommt
kaum mehr vor, vielmehr ist jetzt das Gieflen
der K. allgemein, und zwar dienen hierzu Formen
aus einer Komposition von Zinn und Blei. Die
einzelnen Formen, welche etwas konisch sind,
damit die gegossene Kerze sich herausheben 1aRt,
werden mit dem oberen Ende nach unten in
groBer Anzahl in den mit einer Menge runder
Locher versehenen Guftisch eingehangen, dann
die Dochte mit Haken eingezogen und zugleich
ein kleiner Einguftriehter auf jede Form gesetzt,
der einen Quersteg hat, auf welchen der Docht
angehangen wird, indes derselbe in dem an der
Spitze befindlichen Loche sich von selbst ein-
klemmt. Jede Form wird einzeln vollgegossen,
wenn der Talg die rechte Temperatur hat, die
sich dadurch kenntlich macht, daR sich auf der



Oberflache ein Hautchen zu bilden beginnt. Das
Gielen in dieser Weise 4Rt sich nur bei kihler
Witterung, also zur Winterzeit ausfihren, denn
wenn die Lufttemperatur hoher als 8° E. ist,
gehen die K., die immer mehrere Stunden zur
Abkuhlung brauchen, gar_nicht aus den Formen.
Man hat aber diesen Ubelstand durch GieR-
maschinen, bei denen eine kinstliche Wasser-
kihlung in Anwendung kommt, zu beseitigen
vermocht, und es kdnnen mit solchen-Apparaten
in den heilesten Sommertagen K. bequem ge-
gossen werden. — Die Talglichter gewinnen
durch Ablagem an Hérte und Gute; ihre gelb-
liche Farbe kann durch Aussetzen an die Luft
verbessert werden. — Das GieBen der Stearin-
kerzen, die erst seit Anfang der dreiiger Jahre
Gegenstand der Fabrikation sind, ist nicht so
einfach, wie das der Talglichter. Das Stearin
nimmt beim Erstarren ein groRkristallinisches
Gefiige an, was den K. ein nicht beliebtes Aus-
sehen gibt und sie auBerdem sehr zerbrechlich
macht. Zur Vermeidung dieses Ubelstandes muf
man der Masse stets einige Prozente Wachs zu-
setzen, statt dessen man jetzt auch Paraffin ver-
wendet. Ferner lat man vor dem GieBen das
Stearin unter bestdndigem Umriihren so weit er-
kalten, daB es dickflussig zu werden beginnt.
Es ist dies die Folge der schon beginnenden
Kristallbildung, die aber durch das Ruhren ge-
stért wird, sodaR groRe Kristalle nicht auftreten
kénnen. Eine solche dem Gestehen nahe Masse
lakt sich aber begreiflich nicht in kalte Formen
gieRen; diese mussen vielmehr auf etwa 50° C.
angewdrmt sein. Die Formen werden entweder
einzeln vollgegossen und haben dann eine trichter-
formige Erweiterung, oder haufiger inVereinigung
von 20 bis 30 Stiick mit gemeinschaftlichem Ein-
guB. Ein solches Ensemble heiflt ein Park.
Nachdem die Dochte eingezogen sind, werden
die Parks in warmem Wasser oder in einem
Dampfkasten angewdrmt und dann so viel Stearin
hineingegeben, daB auch der EinguB mit gefillt
ist. In diese Uberschiissige Masse legt man so-
gleich zwei Handhaben ein, die nach dem Er-
kalten festhaften und zum Ausheben des Gusses
dienen. Durch Abbrechen werden die einzelnen
K. von der Gielleiste getrennt. Man hat in
groRen Fabriken auch Maschinen, welche den
GuB wesentlich férdern. Dies geschieht vor-
nehmlich dadurch, daR das Einziehen der ein:
zelnen Dochte erspart wird, indem man sozu-
sagen endlose Dochte anwendet. Fir jede Form
ist eine Doehtrolle vorhanden; wird ein erkal-
teter EinguB durch ein Hebezeug aus der Form
gehoben, so folgt von unten frischer Docht nach
und die Form ist wieder zum EingulR bereit.
Die Formen stehen zu etwa 200 in einem ganz
geschlossenen Kasten, durch dessen Decke die
Mindungen herausstehen, und in welchem sie
durch abwechselnden Zutritt von Dampf und
kalter Luft oder Wasser gewarmt und gekihlt
werden. Die Stearinkerzen haben das Gute, daf
ihre Masse beim Erkalten ziemlich stark schwin-
det, daher das Herausziehen aus den Formen
keine Schwierigkeiten hat. Der GuR von Pa-
raffinkerzen erfolgt &hnlich wie bei den
vorigen: die Formen werden angewérmt, die
Masse ganz dunnfliissig eingegossen und die
Formen dann mit kaltem Wasser gekihlt. Die
Paraffinmasse, namentlich wenn sie etwas weicher
Konsistenz ist, hat wieder die Eigenheit, daR sie
schwierig aus der Form geht. Zur Beseitigung
dieses Ubelstandes hat man den GieRmaschinen,

welche meistens fur den GuB" dieser K. in An-
wendung sind, die Einrichtung gegeben, daR jede
Kerze nach dem Erkalten durch einen Piston,
welcher vom spitzen Ende nach dem dicken zu
schiebt, hinausgetrieben wird. Endlose Dochte
und alle zweckmaRigen Vorkehrungen zur Er-
warmung und Kihlung sind auch bei diesen
Maschinen in Anwendung. Die Fabrikation von
Stearinkerzen ist jetzt Uberall vertreten, indes
Paraffinkerzen und ihre Fabrikation ihren Haupt-
sitz in der preuBischen Provinz Sachsen haben,
weil da die passenden Braunkohlen liegen. Die
Fabrikation der Paraffinkerzen ist zu groBer Be-
deutung gelangt, und man stellt jetzt die Ware
weit besser her als friiher, soda das unangenehme
Krummziehen fast ganz beseitigt ist. Einesteils
wird jetzt das Paraffin selbst besser hergestellt,
andernteils gibt der Zusatz von einigen Prozenten
Stearin der Masse eine grofRere Harte. Auch aus
zu weichem Paraffin macht man durch Zusatz
von ebensoviel Stearin noch K., die fir Prima-
sorte Stearinkerzen gelten kénnen and natiirlich
im Handel als solche verkauft werden. In neuerer
Zeit fertigt man in Osterreich und seit kurzem
auch in der preuBischen Provinz Sachsen K. aus
gleichen Teilen Paraffin und Stearin, die viel
Beifall finden. Sie werden Melanylkerzen
genannt. W alratkerzen sind in neuerer Zeit
durch das ganz ebenso gute billigere und schéne
Paraffin bei uns fast ganz verdrdngt worden.
In England und Nordamerika sind sie noch viel
in Gebrauch; ubrigens kaufen die Englander in
Deutschland auch Paraffin. Die Walratkerzen
sind ein kostspieliger Artikel, besonders da sie
rasch wegbrennen. Dieser Kerzenstoff verhalt
sich in seiner Eigenschaft, groBkristallinisch zu
erstarren, dem Stearin &hnlich und bedarf, damit
er eine homogene Masse gebe, eines Zusatzes
von einigen Prozenten Wachs, und da die Masse
beim Erstarren so sehr schwindet, daB die Glisse
auf den ersten Wurf zur Halfte hohl werden,
muB man die Hohlung durch NachgieRen aus-
fllen. Ubrigens hat der GuB solcher K. keine
Schwierigkeit und bedarf keiner besonderen Vor-
richtungen. — Das Wachs dagegen ist wieder
ein Stoff, der Schwierigkeiten macht, indem es
sich gleich dem Paraffin zu fest an die Formen
hangt und im Innern der Gusse gern Hohlrdume
bildet. Man hat sich daher in der gewdhnlichen
Praxis fir Wachslichter des Formgusses nicht
bedient, sondern des AngieRfens. Man hangt
nédmlich die Dochte uber dem Schmelzkasten
senkrecht auf und begieft sie von oben herab
so lange, bis sie die verlangte Dicke haben.
Die regelméBige Form erhalten sie dann durch
Rollen mit einem Brett auf einer glatten Tafel.
GroRe Altarkerzen werden ganz durch Roll-
arbeit fertig gemacht. Ubrigens sind die Schwierig-
keiten, die das Wachs dem FormenguR8 entgegen-
setzt, nicht unibersteiglich, und es werden in
neuerer Zeit tadellose und schone Wachslichter
durch Gielen erzeugt.—AusP aim wachs werden
jetzt auch viele K. gegossen, es eignet sich infolge
seiner Harte und seines hohen Schmelzpunktes
sehr gut hierzu. Die Fortschritte in der Kerzen-
fabrikation Uberhaupt haben sich nicht nur auf
die Verbesserung der Darstellungsweisen und auf
die Veredelung des Materials, sondern bekannt-
lich auch auf die Einrichtung der Dochte er-
streckt. Diese sind bei den Stearin- und Paraffin-
kerzen viel schwacher als bei Talglichtem und
bestehen nicht aus parallel laufenden Baumwoll-
faden, sondern sind aus drei Strahnen geflochten



und haben uberdies eine chemische Behandlung
erfahren, welche ihre Verzehrung beim Brennen
vervollstandigen soll. Diese K. patzen sich »lso
gleichsam von selbst. In dem MaRe, wie die
Dochtenden frei werden, kriimmen sie sich nach
auBen, so daB sie in den nicht leuchtenden, aber
sehr heien &auBeren Mantel der Flamme hinein-
reichen, wo sie bis auf die Asche verzehrt werden.
Die Krimmung ist lediglich Folge des Flechtens,
welches eine ungleiche Spannung hervorruft. Die
Ingredienzien, mit welchen die Dochte getrénkt
werden, heien Beizen; sie sind verschiedener
Art und sollen auf verschiedenen Wegen den
Zweck des vollstandigen Abbrennens erreichen.
Nicht selten machen Fabriken aus ihrer Beize
ein Geheimnis. Im allgemeinen sind die Mittel
entweder Sauerstoff abgebende, wie Salpeter,
chromsaures Kali u. dgl., oder sie sollen die
schnellere Zerstdrung des Dochtes bewirken, wie
Schwefelsaure, oder endlich sind es solche Stoffe,
welche in der Hitze mit den Aschenbestandteilen
des Dochtes in schmelzende Verbindung treten und
dadurch das grofRe Volumen der Asche auf ein
verschwindend kleines reduzieren. Solche Stoffe
sind Borsaure, phosphorsaures Ammoniak u. s. w.
Samtliche Beizen werden nur in sehr verdiinntem
Zustande angewandt. Ein friher zuweilen vor-
gekommener Zusatz von arseniger Saure zum
Beizen der Dochte ist entschieden unstatthaft
und im hdchsten Grade gesundheitsgefahrlich, da
die Dampfe dieses Giftes beim Brennen solcher
Kerzen sich im Zimmer verbreiten. Um das
hagliche Abrinnen und dadurch herbeigefiihrte
Vergeuden des Materiales der K. zu beseitigen,
fertigt man haufig K. mit Kanalen (Hohlkerzen).
Die Erzeugung von K. hat in den letzten Jahren
eine erstaunliche Hohe erreicht, und es ist schwer
zu begreifen, wie alle diese Fabrikate verbraucht
werden konnen neben elektrischem Licht, Ga3,
Photogen, Solar- und Bubél; dabei ist weder
Talg, noch Stearin und Paraffin wohlfeiler ge-
worden. Die Fabriken haben zwar nicht mehr
so hohe Gewinne wie ehemals, aber die Massen-
produktion 188t sie doch gut auskommen. Uber
die Fabrikatmenge der so héufig in Deutschland
und Osterreich bestehenden Stearinkerzenfabriken
fehlen Zahlen; aber auch die viel kleinere Pro-
duktion von Paraffinkerzen ist an sich schon
kolossal: in der Gegend von Halle bis Zeitz
werden von den sechs bedeutendsten Geschéaften
auf 138 GieBmaschinen taglich 552000 Stick
oder circa 1100 Ztr. K. geliefert. Hierzu kommt
noch das Erzeugnis einiger osterreichischen
Fabriken in Aussig, Florisdorf, Méahrisch-Ostrau,
Wien, Neupest, Temesvar, Stockerau und Her-
mannstadt. Sie bringen zusammen mit 66 Ma-
schinen téaglich 264000 Stick fertig und ver-
arbeiten nicht Braunkohle, sondern galizisches
Erdwachs (s. d.), von welchem jahrlich circa
120000 Ztr. gegraben werden. Diese konnten
aber fur die obige Stiickzahl unmdglich aus-
reichen, und es muR also die Zentnerzahl zu
niedrig gegriffen sein, oder die Angabe der Fabriken
bezieht sich auf ihre Stearin- und Paraffinprodukte
zugleich. Diese au3 dem galizischen Erdwachs
gefertigten K., die O zokeritkerzen oder Cere-
sinkerzen, konnen jetzt auch, ohne daB das
Erdwachs vorher (J#stilliert wurde, wobei es
Zersetzung erleidet und leichter schmelzbares
Material liefert, von ganz weier Farbe herge-
stellt werden und haben dann groRere Harte und
einen héheren Schmelzpunkt als die Stearinkerzen.
— Zoll: K. aller Art s. Tarif im Anh. Nr. 23.

Merck's Warenlexikon. 4. Aufl.

Kessambi; das Holz der in Indien wachsen*
den Schieichera trijuga, ein festes Arbeits-
holz. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

EessoWurzel; die Wurzel einer japanischen
Baldrianart, Valeriana officinalis L. var. an-
gustifolia; das durch Destillation daraus dar-
gestellte atherische Kessodl kommt jetzt auch
in den Handel; es ist dem gewdhnlichen Baldrianél
sehr &hnlich, hat aber ein hoheres spezif. Gewicht.
— Zollfrei.

Kesa-dan (Palas-phul); die in Indien zum
Gelbfarben dienenden Bliiten von Butea fron-
dosa. — Zollfrei.

KetgeeSI| (Uttur Khetkee); ein sehr wohl-
riechendes atherisches Ol aus Bajopootana in
Ostindien, wird dort aus einer gelbblihenden
Pandane gewonnen. Die weiblihende Pandane,
Pandanus odoratissimus, liefert durch
Destillation ihrer Bliiten ebenfalls ein sehr wohl-
riechendes Ol, dort Uttur Khera genannt. —
Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Khaboungycayi; die giftigen Samen des in
Birma wachsenden Baumes Strychnos pota-
torum; sie enthalten wahrscheinlich Strychnin.
— Zollfrei.

Kiebitzeier; die Eier des Kiebitz oder GeiR-
vogels, Vanellus cristatus; sie bilden einen
Artikel des Delikatessenhandels, sind am stumpfen
Ende stark, am entgegengesetzten spitz zugerun-
det, glattschalig und auf olivengriinem oder griin-
lichbraunem Grunde mit dunkeln, oft schwarzen
Funkten und Flecken gezeichnet. — Zoll: S. Tarif
Nr. 37b.

Kiefernholz (Fohrenholz); das Holz der
verschiedenen Arten der Gattung Pinus. Man
unterscheidet: 1) Gemeines Kiefernholz,
von Pinus sylvestris, ist gelblichweiB, mit
braunrotem, verschwindend kleinem Mark, zahl-
reichen Harzporen und regelméRigem, engmaschi-
gem Holzgewebe; es ist leicht, sehr harzreich,
1ast sich unter allen Nadelhdlzern am wenigsten
gerade spalten; es ist dauerhaft gegen Witterungs-
einflisse und wird zu Grubenbauten in Berg-
werken, Brunnenrohren, Balken, namentlich aber
zu Fensterrahmen benntzt. 2) Schwarz fohren-
holz, dasHolz der 6sterreichischen Kiefer,
Pinus laricio var. austriaca; dasselbe unter-
scheidet sich von dem der gemeinen Kiefer nicht
wesentlich. 3) Arvenholz, Zirbelkiefern-
holz; von Pinus Cembra, kommt nur aus
den Alpen, ist dicht, rétlich und wohlriechend,
wird viel als Schnitzholz verwendet. 4) Knie-
holz, Krummholz, Zwergkiefernholz,
das Holz der nur im Hochgebirge vorkommenden
Krummbholzkiefer, Pinus Pumilio, mit auf der
Erde, liegendem, hin- und hergebogenem Stamm
und Asten; dasselbe ist sehr dicht und fest, rot-
braun mit weiBem Splint und wird vielfach zu
Holzschnitzereien verwendet. — Zoll: Gem. Tarif
Nr. 13a bzw. Nr. 13c.

Kiesel (Kieselerde, Kieselsaure; lat.
silex, acidum silicicum; frz. caillou, acide silique;
engl, pebble). Dieses Mineral erscheint in der
Natur sowohl als haufigster Gemengteil anderer
Gesteine, wie auch als eine fur sich bestehende
Felsart (Quarz oder Quarzit), in friheren
Zeiten zerkleinert als Kies und Sand, ferner als
wieder verdichteter und verkitteter Sand (Sand-
stein), in reinster Kristallform als Bergkristall
(s. d.). Der K. bildet in den erwédhnten Formen
auch Artikel des Handels, sowohl als Quarz fir
die Glas- und Porzellanfabrikation, als auch in
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Form von Sandstein fur Bauzwecke und Bild-
hauerarbeiten. AuBer diesen Vorkommnissen der
kristallinischen Kieselsdure hat man aber
auch noch amorphe Kieselsaure, sowie Gemenge
letzterer mit ersterer. Feuerstein oder Flint, Opal,
Achat, Karneol, Chalcedon u. dgl. gehéren hier-
her, und sind samtliche Kieselsauren mehr oder
weniger durch andere Beimengungen verunreinigt.
Noch viel verbreiteter sind die Verbindungen der
Kieselsaure mit Thonerde als Thon und anderen
mBasen, zahlreiche Mineralien bildend. Der K.
muBte friher als eine nicht weiter zu definierende
Erde gelten, bis 1824 Berzelius ihn in Sauer-
stoff und den bis dahin unbekannten Grundstoff
Silicium zerlegte. Die Kieselerde ist somit
Siliciumoxyd, aber dieses Oxyd besitzt bereits
die Eigenschaften einer Saure, und darum ist der
Name Kieselsdure gewohnlich geworden. So
wenig einleuchtend es scheint, dal ein Stick
.Quarz, ein Bachkiesel eine Saure sein soll, so
verhalt es sich doch so; wird Pottasche oder
.Soda in feurigen FluB gebracht und Kieselpulver
zugesetzt, so wird die Kohlensdure ausgetrieben
und_es bildet sich ein kieselsaures Alkali, das
bei UberschuR des letzteren in Wasser l6slich ist.
Durch Zusatz einer starkeren Saure wird die Ver-
bindung wieder zersetzt und die Kieselsédure gal-
lertartig oder in weiBer, klumpiger Masse aus-
geschieden. Durch Austrocknen verwandelt sich
der Niederschlag in ein weiBes, rauh anzufiihlen-
des Pulver. In die organische Natur geht die
Kieselsaure haufig in geléstem Zustande ein; es
entnehmen von den Gewéchsen hauptséchlich die
Gréser und Schachtelhalme dem Boden viel davon
und erhalten dadurch das sie auszeichnende harte
Wesen ihres Baues. In der Welt der Infusorien
(mikroskopischen Algen) dient die Kieselerde im
grofiten Umfange zur Bepanzerung der winzigen
Gebilde, und die Ubriggebliebenen Panzer bilden
als Kieselgur stellenweise ungeheure Lager.
In gewissen Quellen findet sich Kieselsaure auf-

Sinnig ab. Aus solchen Niederschldgen bestehen
z. B. die SuBwasserquarze, die, wo sie in
brauchbarer Beschaffenheit Vorkommen, wie na-
inentjich bei-Paris, das ausgezeichnetste Material
fur Mduhlsteine geben. Die Verbindungen der
Kieselsaure mit Basen heiBen* Silikate oder
kieselsaure Salze; sie kommen in grofer
Menge und Verschiedenheit in der Natur vor,
namentlich als Doppelsilikate, und werden
in verschiedenen Zweigen der Technik kinstlich
erzeugt, z. B. Glas, Wasserglas. — Zollfrei,
einschliellich der Silikate.

Kieserit; ein Mineral, aus naturlicher schwe-

felsaurer Magnesia oder Bittersalz bestehend, nur
mit einem geringeren Wassergehalt als dieses;
.der K. kommt auf Salzstécken vor und bildet
naineQtlich im Abraumsalze des Stalfurter Stein-
salzwerkes Banke bis zu 3 dm Starke. — Zoll:
wie Abraumsalz.

KOio«; das sehr harte Holz der in Indien
wachsenden Aritera littoralis, wird dort zu
Werkzeugen verwendet. — Zoll: S. TarifNr. 13e.

Kikekunemalogommi; ein aus Amerika
stammendes Harz von grinlicher Farbe und bal-
samischem Geruch; scheint jetzt aus dem Handel
verschwunden zu sein. — Zollfrei.

. Kikuol. Diesen Namen flihren zwei &therische
Ole, die von Japan ausversendet werden; das eine,
Kikublatterdl, ist farblos, von 0,885 spezif.
Gewicht, siedet zwischen 165 und 175° C. und

besitzt einen an Eucalyptus erinnernden kampfer-
artigen Geruch; das andere, Kikublitendl,
ist ebenfalls farblos; die ersten bei 180° Uber-
gehenden Anteile haben einen angenehmen Ge-
ruch, die spéater Ubergehenden riechen jedoch
ebenfalls kampferartig. Die Stammpflanze ist
noch unbekannt. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

King-ma; eine in China kultivierte Pflanze,
Sida tiliaefolia, deren Bastfaser dort Ver-
wendung findet. — Zollfrei.

Kino (Kinogummi, lat. gummi kino); ein
nicht mehr sehr gebréuchlicher Artikel des Dro-
genhandels, besteht aus dem eingetrockneten
Extrakte und zum Teil auch natirlichen Aus-
flusse verschiedener Baume; es bildet dem Katechu
ahnliche Massen, deren Hauptbestandteil wie bei
diesen Gerbséaure ist, die bis zu 75 9,, des Ganzen
betragen kann. Der Geschmack ist infolgedessen
stark zusammenziehend. AuBerdem ist ein roter
Farbstoff vorhanden, der die trockene Masse
dunkelbraunrot bis fast schwarz, die Losungen
blutrot erscheinen 1aBt. Das Kino spielt trotz
seines Reichtums an Gerbstoff keine grof3e Bolle
unter den Gerbmitteln; es wird nur in beschrank-
tem MaRe zum Gerben und Farben benutzt,
seine pharmaceutische Verwendung ist auch ge-
ringfiigig, man benutzt es zu Zahntinkturen nnd
Zahnpulver. Die bei uns gewdhnliche Sorte ist
das malabarische oderAmboina-Kino, von
einem zu den Schmetterlingsblitlern gehdrigen
Baume, Pteroearpus Marsupium, kommend.
Es soll der teils freiwillig, teils durch gemachte
Bindeneinschnitte ausflieBende Saft des Baumes
sein, ist aber wahrscheinlicher ein eingedickter
und durch Hitze getrockneter Absud. Es sind
kleine, eckige, leicht zerreibliche Bruchsticke
von glanzend schwarzbrauner Farbe, in diinnen
Splittern rot durchscheinend. Das Pulver ist
dunkelrot, I6st sich nur teilweise in kaltem Wasser,
in heiem, sowie in Weingeist fast vollstandig.
Friher galt statt dessen ein anderes K. als beste
und allein echte Sorte, das afrikanische aus
dem Senegalgebiet, von einer der vorigen ver-
wandten Baumart, das jetzt nicht mehr im Handel
vorkommt. Andere Sorten, die ebenfalls nicht
regelméaRlig, am ehesten noch im englischen Han-
del Vorkommen, sind: asiatisches (Butea-
oder bengalisches) K. von Butea fron-
dosa; westindisches oder Jamaika-K. von
Coccoloba wuvifera; neuhollandisches
oder australisches, von Baumen des Genus
Eucalyptus. ,,Alle diese Erzeugnisse haben innere
und auBere Ahnlichkeit miteinander und unter-
scheiden sich nur durch Nebenmerkmale. Bei
bedeutenderem Bedarf konnten dergleichen Stoffe
in ungeheuren Mengen von vielen Seiten ange-
schafft werden, namentlich aus Australien. —
Zollfrei.

Kiparai; das Nutzholz eines in Indien und
auf Java wachsenden Baumes, Lepisanthes
montana. — Zoll: S. Tarif Nr. 13c.

Kipse; diesen Namen fuhren Bindviehhaute,
die in grofRer Menge aus Ostindien zu uns ge-
bracht werden und von einem kleinen, dort und
auch nach der Kapkolonie verpflanzten Bind-
viehschlage abstammen. Diese Haute werden
mit Kalk und Salz konserviert und werden von
Bombay, Kalkutta und Madras aus versendet.
Vergl. Haute. — Zollfrei.

Klrschbaamholz; das Holz des Kirsch-
baumes, Prunus Cerasus, es ist gelblichrot bis
rotbraun, bei manchen Arten griinbraun, gestreift



und geflammt, sehr feat, ziemlich hart, feinfaserig,
hat ziemlich ansehnliche Spiegel; es 148t sich
leicht bearbeiten und durch Beizen dem Maha-
goniholze ahnlich machen. Das Holz alter Baume
ist ein vortreffliches Tischlerholz, es hat jedoch
die unangenehme Eigenschaft, mit der Zeit blasser
zu werden, welchem Ubelstande man aber durch
Behandlung mit Kalkwasser begegnen kann. —
Zoll: Gem. Tarif Nr. 13c.

Kirschen (frz. cArises, engl, cherries, ital.
ciliegie); die bekannten Steinfriichte der ver-
schiedenen Abarten des Kirsehbaumes; ein wich-
tiger Artikel des Obsthandels, im frischen Zu-
stande allerdings von geringer Haltbarkeit. Man
pflegt StiBkirschen und Sauerkirschen zu
unterscheiden; zu den ersteren gehdren die Herz-
kirschen, Knorpelkirschen und Amaranthen-
kirschcn, zu den halbsiBen oder siiRsaueren die
Glaskirschen (Ammern und Amarellen), die SuRk-
weichseln u. s. w. Zu den Sauerkirschen ge-
horen die Sauerweichsein, Nonnenkirsche, Kirch-
heimer Kirsche u. s. w. Eine ganz besondere
Art sind die Ostheimer K. AuRer im frischen
Zustande bilden die K. auch in zubereiteter
Weise einen Handelsartikel, so namentlich die
getrockneten oder Darrkirschen, ferner
die in Essig oder in Zucker eingemachten K.
— Zoll: Frische K. zollfrei, getrocknete u.s. w.
s.TarifNr. 25p 2; eingemachte s. Tarif Nr. 25p 1.

KirSchkernol; das in den Kernen oder
Steinen der Kirschen enthaltene fette 61; es ist
hellgelb, geruchlos, von mildem und angenehmem
Geschmack, 0,9184 spezif. Gewicht bei 15° C.

und gefriert bei —22° C. — Zoll: S. Tarif
Nr. 26a u. f.

Kirschlorbeerblitter; die Blatter von
Prunus Laurocerasus (frz. laurier-cérise,

engl, laurel-cherry-tree), eines in Persien und
Kleinasien heimischen, in Sudeuropa kultivierten,
den Mandeln, Aprikosen u. s. w. verwandten
Strauches oder niedrigen Baumes, der bei uns
seiner schonen, immergrinen Belaubung halber
als Zierpflanze gezogen wird. Die lederartigen,
glanzenden, oben dunkelgriinen, unten helleren
Blatter werden bis 13 c¢cm lang und 4*t cm
breit; sie sind am Bande zuriickgezogen und mit
einzelnen entfernten Ségezahnen besetzt. Frisch
zerrieben riechen sie nach Bittermandeldl, da sie
Bestandteile enthalten, welche Blausaure und
Benzaldehyd bilden. Beim Trocknen verlieren
die Blatter ihren ganzen Gehalt und werden
wertlos; sie werden daher frisch verarbeitet zu
Kirschlorbeerwasserund Kirschlorbeerdl
(aqua und oleum laurocerasi). Es werden die
frischen, gestampften Blatter der Destillation
mit einer gewissen Menge Wasser unterworfen,
entweder mit einem kleinen Zusatz von Wein-
geist oder ohne solchen, und dadurch das Kirsch-
lorbeerwasser, d.h. eine, Aufldsung eines flich-
tigen, blausdurehaltigen Ols in Wasser erhalten.
Dasselbe ist Handelsware und kommt aus Italien
in Glasballons und Blechflaschen. Es wird be-
sonders in der Umgegend von Nizza nebst Ol
in Menge erzeugt, desgleichen um Livorno u. s. w.
und dient in den Apotheken gleich dem Bitter-
mandelwasser als ein blausdurehaltiges Mittel.
Zur Zeit der kréftigsten Vegetation liefern
1000 Teile frischer K. durchschnittlich 1ljt Teile
Cyanwasserstoff (Blausdure). Amygdalin ist in
den K. nicht enthalten, sondern nur ein amorpher
Kérper, welcher dieselben Zersetzungsprodukte
liefert, wie dieses. Wird die Destillation mit

weniger Wasser oder mit Dampf (resp. ohne
Weingeistzusatz) gefiihrt, so kann das Wasser
nicht den samtlichen Olgehalt aufnehmen und es
mu ein Teil desselben frei bleiben, der seiner
Schwere halber in der Vorlage die unterste
Schicht bildet. Dieses Ol gleicht sehr dem
Bittermandeldl, enthalt gegen 20°0 Blausaure
und ist entschieden giftig, dahe& nur nach Ent-
fernung der Blausdure zu Likéren oder zur Dar-
stellung von Kirschlorbeerwasser fiir denselben
Zweck zu verwenden; fir medizinische Zwecke
muB es jedoch blausdurehaltig sein. Der Haupt-
bestandteil des Kirschlorfaeerdis ist ebenso, wie
beim Bittermandel6l, Benzaldehyd. 1000 Teile
frischer Kirschlorbeerblatter geben 6 his 7 Teile
Kirschlorbeerdl. — Zoll: KirschlorbeerWiétter und
K.-Wasser zollfrei. K.-Ol gem. Tarif Jjr. 6a.

Kirschsaft (lat. succus cerasorum); der aiis-
gepreBte, geklarte und der Haltbarkeit wegen
gewohnlich mit etwas Spiritus versetzte Saft
von Kirschen, namentlich Sauerkirschen, der teils
zur Bereitung von Kirschlikér, teils zum Farben
anderer Likore und Weine dient. In Nord-
deutschland bildet Magdeburg den Stapelplatz
fur den Artikel, und es wird je nach guter oder
schlechter Ernte das Oxhoft mit 50 bis 100 Mk.
bezahlt. — Kirschsirup (lat. syrupus ceraso-
rum) wird durch Einkochen des Kirschsaftes mit
Zucker erhalten und findet viel Verwendung in
der Likorfabrikation, zu Fruchteis, Limonaden
u. s. w., auch in Apotheken als geschmackver-
besserndes Mittel. — Wegen der Verzollung s.
Himbeeren.

Kirschwasser (Kirschgeist, Kirsch-
branntwein); ein in der Schweiz und Sud-
deutschland sehr beliebter, farbloser, wasserheller
Branntwein von schwach bittermandelélartigem
Geruch und Geschmack. Das K. wird aus
schwarzen, zuweilen auch roten, weichen Kirschen
bereitet, namentlich im Schwarzwalde, in Wrt-
temberg und der nordlichen Schweiz; als die besten
Sorten gelten das Baseler K. und das aus dem
Kanton Zug. Die zerstampften Kirschen werden
der Géarung unterworfen, welche 12 bis 15 Tage
lang dauert; dann destilliert man die gegorene
Masse entweder in kupfernen Blasen uber freiem
Feuer, oder in groReren Etablissements mit Dampf.
Um den Bittermandelgeschmack zu erhdhen,
werden hdufig gemahlene Kirschkerne bis zu 7«
der Masse vor der Gérung zugesetzt. 50 kg
Kirschen liefern je nach Qualitat 5 bis 7 Liter
Kirschwasser von 20° Cartier; zuweilen wird es
auch bis zu 24° gebrannt. Durch langeres Lagern
wird das K. feiner und milder und verliert den
anfangs etwas herben Geschmack. — Zoll: Gem.
Tarif im Anh. Nr. 25b (*2).

Kitelor (malaiisch); das sehr dauerhafte
faserige Holz des in Indien wachsenden Xan-
thophyllum vitellinum. — Zoll: S. Tarif
Nr. 13c.

Kitool (malaiisch, engl, black fibre); die
Blatthiillenfaser der in Indien und auf Ceylon
wachsenden Caryota urens. — Zollfrei.

Klarspéne; ein Artikel fur Brauereien, wel-
chen dieselben zum Kl&ren von triibem Bier ver-
wenden. Die K. werden aus HaselnuBholz
gefertigt, jetzt meist in Fabriken mit Dampf-
betrieb, und in Kisten oder Sacken verpackt
versendet. — Zoll: wie Holz.

Klatschrosen (Klapperrosen, lat. flores
rhoeados); die getrockneten Blumenblatter des
roten Feldmohns (Papaver Bhoeas); sie
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bilden, obschon das Gewéchs ein haufiges Un-
krant ist, doch einen regelmaRigen Artikel des
Drogenhandels. Die frisch gepfliickten Blatter
missen zum Trocknen sehr diunn an der Luft
ausgebreitet werden und bekommen dann noch
eine Nachtrocknung in der Ofenwéarme, worauf
sie wegen ihrer Geneigtheit, Feuchtigkeit anzu-
ziehen, mit gutem VerschluR verpackt werden
missen. Die trockene Ware wiegt etwa ein
Zehntel der frischen Blatter, und ihre Farbe ist
in Violettrot (bergegangen. Sie besitzen viel
schleimige Teile und einen etwas bitteren Ge-
schmack, enthalten ein Alkaloid, das Rhdadin,
welches auch im Opium vorkommt, sowie einen
dunkelroten Farbstoff, die Rhdadinsdure; man
benutztdieK.in Abkochung medizinisch.—Zollfrei.

Klauenfett (Klauen6l, Knochendl, lat.
axungia pedum tauri); das flissige Fett oder Ol
aus dem Marke der gespaltenen Bdhrenknochen
der Binder, Pferde und Hammel. Am meisten
geschatzt ist das durch bloBes Aussetzen der
Knochen an die Sonne erhaltene. Es wird indes
ofter durch mehrstiindiges Kochen der zerschla-
genen Beine mit Wasser oder Ausziehen mit
Dampf gewonnen, von der Oberflache des Wassers
abgeschopft und dem Ablagern dberlassen, wobei
es sich klart und seine Unreinigkeiten fallen laRt.
Solches Knochendl bildet eine geringere Sorte.
Das K. ist gelblich, geruchlos, etwas dickflissig,
wird auch erst gegen den Gefrierpunkt hin dicker,
ist dem Ranzigwerden kaum unterworfen und
halt sich daher an der Luft sehr lange unver-
&ndert. Es ist hiernach zum Schmieren von
Maschinen tauglicher als die meisten anderen
Fettarten und daher hierfir wie zur Leder-
zurichtung sehr gesucht. Eben infolge seines
Widerstandes gegen Lufteinflisse dient es auch
sehr wirksam zur Abhaltung des Rostes von
Eisen- und Stahlwaren, die damit eingerieben
werden. Ferner bereitet man daraus Uhrol,
indem man es starker Winterkélte aussetzt und
darnach den flissig gebliebenen Teil von dem
Geronnenen abpre8t. — Das echte K. ist auf
den Abdeckereien immer gesammelt, im Kkleinen
an Maschinenbesitzer vertrieben und hoch be-
zahlt worden. Jetzt bei verdnderten Umstanden
mussen dergleichen Gelegenheiten selten geworden
sein; das Schmierfett kommt dermalen unter dem
Namen Knochendl aus Fabriken, entweder
solchen Anstalten, wie sie im Art. Bonefize be-
schriebensind,oderausdenFabriken vonKnoehen-
leim, und zum Teil aus solchen von Knochen-
diingemehl (vgl. Knochen). In Brasilien werden
groe Mengen von Klauendl aus Binderknochen
erzeugt; die Ausfuhr in' diesem Artikel aus Rio
Grande do Sul allein wird aufjahrlich 52000 Liter
im Werte von 12800000 Reis angegeben. —
Zoll: Konsistentes K. gem. TarifNr. 261, flis-
siges Nr. 26 f, bzw. Nr. 26 a.

Kleiber (Gluten, Mehlleim, Collor,
Triticin); der stickstoffhaltige und sehr nahr-
hafte Bestandteil des Getreidemehls; er wird
namentlich aus dem Weizenmehl bei Gelegenheit
der Fabrikation von Starke (s. d.) als Riick-
stand erhalten, sofern man wirklich mit Mehl
arbeiten kann und nicht wegen Mahlsteuer den
Weizen bloR gequetscht anwenden und den K.
durch Garung entfernen muf. Bei der Behand-
lung guten Weizenmehls mit Wasser erhalt man
aus 100 kg 12 bis 30 kg K. Letzterer bildet
im nassen Zustande eine fadenziehende, elastische,
graugelbliche Substanz; trocken ist er hart, hom-
ahnlioh. Derselbe kann frisch unter Teig zu

Backwerk, KloBen u. dgl. gearbeitet benutzt
werden. Um ihn veisendbar zu machen, wird
er wieder mit etwas Mehl gemengt, der Teig
zerpflickt oder auf einer Kémermaschine in feine
Klimpchen zerteilt und so getrocknet. In diesem
Zustande ist die Masse zur Aufbewahrung und
Versendung geeignet, gibt ein sehr nahrhaftes
Mehl und wird besonders bei der Fabrikation
von Nudeln, Maccaroni und Suppenfiguren mit
verwendet. Der K. ist keine einheitliche che-
mische Substanz, sondern besteht selbst wieder
aus vier verschiedenen stickstoffhaltigen Sub-
stanzen, die man Glutenkase'in, Gluten-
fibrin, Gliadin und Mucedin genannt hat.
— Zoll: Gem. TarifNr. 25q la.

Kleesamen (K leesaat, frz. graine de trfefle,
engl, cloverseed, ital. seme di trifoglio, holl,
klaverzaad); im engeren Sinne nur die Samen
der als Kulturpflanzen allgemein gebrauchlichen

Arten von Klee — Trifolium, engl, trefoil,
frz. trifle, im weiteren auch noch die der ver-
wandten Futterpflanzen — M elilotus oder
Steinklee — engl, honey-lotus, melilot, frz.
melilot, holl, steenklaver; Luzerne- oder
Schneckenklee (Monatsklee), Medicago —

engl, medic und medick, frz. la luzerne, und die
Esparsette, Hedysarum — engl, cocks-head,
frz. I’esparsette. — Der Kleebau ist in den Mittel-
meerldndern uralt, aus Nordfrankreich und den
Niederlanden seit dem 15. Jahrhundert bekannt,
in Deutschland und weiter Ostlich, abgesehen
von den Rheinlanden, erst seit etwa 100 Jahren
allgemeiner gebréuchlich geworden;seitdem finden
sich die guten Kleearten auch auf allen Wiesen
und Weiden wildwachsend, sodal man diese in
kleeleere, kleehaltige und kleereiche trennt. Der
Klee und seine verwandten Arten werden ent-
weder in Reinsaat oder mit Grasgemenge —
Kleegrassaat (vgl. Grassamen) auf den Feldern
angebaut, oder auch aufWiesen und Weiden fir
Herstellung von Grasnarben ausgeséet; zu Zier-
rasen wird Klee nur wenig verwendet. Die Klee-
arten verlangen vor allem gut kalkhaltigen, warm
trockenen Boden, reiche Diingkraft (viel Kali nnd
Phosphorsaure) und wéhrend des Wachstums
guten Wechsel zwischen Regen und Sonnen-
schein; sie kdnnen nicht oft auf gleicher Flache
wiederkehren (Kleemidigkeit). Der K. gedeiht
nicht alle Jahre gleich gut und da gar nicht
sicher, wo es an befruchtenden Insekten (Bienen,
Wespen) fehlt. Die Mehrzahl der Landwirte gibt
sich mit der Samengewinnung gar nicht ab, so-
daB der K. ein wichtiger Handelsartikel ist,
welcher an vielen Platzen verhandelt wird. Man
bezieht den Samen am liebsten aus sudlicheren
Landern, besonders aus Frankreich, welches
groRartigen Handel damit treibt. Englands Ein-
fuhr wird auf Gber 80000 m. Ztr. angegeben.
Die Hauptlander fir K. sind noch Holland und
Belgien, Italien, Schlesien, Bohmen, Bayern,
Baden, Wirttemberg und Thuringen, die Rhein-
lande und die Reichslande, die Hauptpldtze fir
den Handel Berlin, Leipzig, Halle, Erfurt, Bam-
berg, Liegnitz, Konigshberg, Mainz, Hamburg,
Prag und Wien- Der Handel an den Produkten-
bérsen ist Gegenstand von Zeit- und Differenz-
geschaften wie beim Getreide. Aufgekauft wird
K. von Héndlern und direkt bei den groRen
Handelsgartnern und Samenhandlungen. Der
Verbrauch an K. ist ein sehr grofRer, der Preis
ein hoher, und deshalb wird auch viel Samen
gefalscht oder es kommen geringwertigere Sorten
mit unter die guten. Neuerdings haben die Sa-



menkontrollstationen sich der Sache angenommen
und die sicheren Kennzeichen des guten K. fest-
gestellt, vor allem aber die maéglichst gute
Reinigung des K. gefordert. Die geféhrlichste
Beimischung ist die mit Kleeseide. , Die Samen-
handlungen notieren zur Zeit: Kopfklee, rot-
blithend, mit 160, Steinklee, weilblihend, mit 200,
Inkarnatklee mit 120, Bastardklee, schwedisch,
mit 230, Luzerne, beste franzosische, mit 200,
Esparsette (tlrkischer K.) mit 60 ttnd Sand-
luieme mit 300 Mk. fiir 100 kg. — Der Gesamt-
bedarf an den hierher gehérenden S&mereien ist
reichlich 50 Mill. kg, von welchen jedoch nur
ein Teil durch den Handel in Umsatz gebracht
wird, da viele Landwirte den Bedarf sich selbst
erziehen, andere direkt bei den Samenziichtern
einkaufen. Der Handelsumsatz schwankt fur
Ein- und Ausfuhr zwischen 20 bis 25 Mill. kg.
— Von den 150 Arten Trifolium kommen zum
Anbau in Betracht: 1) Rotklee, (Wiesen-,
Kopf-, Saatklee) — T. pratense, engl, cowgrass,
meadow, T. marl, clover — und zwar als ge-
bauter Kotklee in den Handelssorten: Brabanter,
Hollander oder Bordeaux, gelblich, langer, griiner
oder steirischer, Normanischer und Bretagner —;
Samen, rundlich, winkelig, oft beilférmig, glan-
zend gelbrot bis violett, 1*/, bis 2¥i mm im
Durchmesser; 1 hl mit 75 kg, 1 kg mit 568486
Samen, Ertrag 340 bis 520 kg. 2) Inkarnat-
klee, T. incarnatum, engl, flesh coloured T.,
Scarlet clover, frz. T. incarnat, t. farouche und
trifle de Boussillon. — Samen eiférmig, regel-
maBig gewdlbt, rétlichgelb bis rotbraun und
graugriinrot, mit schwarzbraunen Schwielen und
dicht anliegenden Wiirzelchen, 2 bis 2,5 mm —;
1 hl = 73 kg; 1 kg = 267000 Korner; Ertrag
420 bis 650 kg. Sorten: dunkelgraugriin (friher
und spéter, oder Vilmorin’s spater rotblihender),
weill (mit weilem Samen, frih und spat, dieser
auch als Noisetts spater weier I. bekannt) und
fleischrot. — 3) WeiBklee, kriechender K.
(Bienen-, Honig-, hollandischer, Schafklee) — T.
repens, engl, clover-flower, Creeping T., Ho-
neystalk, White Clover, frz. tr. rampant, tr. blanc,
petit tr. d’Hollande — weil, weilgelb und gelb
bluhend. — Samen hellgelb bis braunrot, oft
grinlich, Wirzelchen gekrimmt, 1 bis 1,25 mm;
1hl= 76 kg, 1 kg = 1501258 Kérner, keim-
fahig bis 3 Jahre; Ertrag 250 bis 500 kg. —
4) Niederliegender K. (Goldklee, kleiner
Honig-, gelber Feld-, Hopfenklee und Hopfen-
luzerne), T. procumbens, engl. Trailing T., frz.
tr. & tete de houblon. Samen stark glanzend,
langlich-oval, sattgelb, Wiirzelchen angeschmiegt;
nur in England angebaut. — 5) Bastardklee
(schwedischer oder Honigklee, T. hybridum,
engl, bastard T. und alsike clover, frz. Tr.
hybride, urspriunglich aus Schweden, ,Alsike
kloefver®, Samen groRer als WeiRklee, hell-
oder dunkelolivengrin oder schmutzig rotbraun
marmoriert, wenn unreif gelbgrin. Ertrag 100
bis 200 kg. — Von den Luzernearten sind
zu nennen: 1) Die gem. L. (Ewiger-, Monats-,
Spargel-, Schneckenklee, burgundisches Heu, Me-
dicago sativa, engl, cultivated, M., purple M.,
True Mon Trefoil, frz. L. cultivee — Samen
gelbbraun, langlich, fast bohnenférmig, etwas
zusammengekniffen, matt, eckig oder schrauben-
formig, auf dem Biicken oft gekielt, Wiirzelchen
anliegend, 2,5 bis 5 mm; 1 hl = 76 kg; Ertrag
350 bis 450 kg. 2) Die schwedische (deutsche)
oder gelbe L. (Sichel-, Ackerklee, gelber Stein-
klee), M. falcata, engl, sickle podded M.,

yellow M., frz. L. falciforme, Samen nieren-
foérmig, rotlichgelb, kleiner; 1h 1= 77 kg; Ertrag
240 bis 320 kg. — 3) Sandluzerne (bunte
wechselfarbige), M. media, Samen 2 mm, gelb-
braun und dunkelbraun, 1 kg = 450000 bis
600000 Korner, Ertrag 30bis40kg.—4)H op fen-
luzerne (Hopfenklee, gelber Klee, Hopfen-
schneckenklee, M. lupulina, engl, hop-like M.,
nonsuch, frz. lupuline, trifle jaune, tr. noir
und L. mignonette; Samen nierenférmig, gelb,
glatt, mit abstehender Spitze des Wirzelchens,
1 hl = 75 kg. Ertrag 450 bis 760 kg, 1 kg =
594000 Kdrner. — Der Steinklee (Honigklee,
Biesenklee), Melilotus, engl, honey lotus, Melilot,
frz. melilot, wird nur selten angebaut, der Samen
aber oft unter andere Kleearten gemengt. Man
unterscheidetdenG ebréauchlichen Steinklee,
Kaseklee (Mottenkraut, Pferdeklee u. s.w.) —
M. officinalis, engl, shop M., frz. M. officinal oder
M. des pharmaciens —, Samen gelb bis braun,
1*4bis 2 mm, ahnlich WeiRklee, aber kleiner;
den Weilen Steinklee (Pferdeklee), M. leu-
canthus, und den Blauen M. (Schabziegerklee,
Mottenkraut), M. caerulea, engl, blue M., greater
sweet scented M., frz. M. bleu, treffle mielle
und tr. musque, baume du P6rou, lotier odorant.
—Die Esparsette kommt, ebenfalls in mehreren
Sorten, mit den schwer trennbaren Hilsen zur
Aussaat und so auch in den Handel; 1 hl wiegt
so 16 kg, der Ertrag ist 20 bis 35 hl. Der reine
Samen ist 3 bis 4 mm lang, 2 mm breit, nieren-
férmig, hellgrin bis dunkelgriinbraun, wenn heller,
noch unreif, wenn dunkler, nicht mehr keim-
fahig. Dauer der Keimkraft bis 4 Jahre; bestes
Saatgut 2jahrig. — Féalschungen: Gegeniber
den vielfachen Falschungen, Zumischungen von
wertloseren Sorten oder zu altem Samen, Un-
kraut u. s. w. haben die Samenkontrollstationen
besondere Tafeln mit genauen Abbildungen der
echten Kdrner der verschiedenen Kleearten heraus-
gegeben, sowie Anleitungen zur Erkennung der
Féalschungen. In England hatte sich sogar ein
besonderes ,,.Samenverfalschungsgesetz* nétig ge-
macht. Gelbklee kommt unter Rotklee und Lu-
zerne, Bibernelle unter Esparsette, &gyptischer K.
unter Inkarnatklee, WeiBklee unter Bastardklee,
gewdhnliche Luzerne, Hopfenklee und Melilotus
unter die teuerere Sandluzeme, Gelbklee und
Hopfenklee unter gewdhnlicher Luzerne voru.s. w.
Alter Samen wird durch Beizen gefirnift, Un-
kraut, um die Mischung nicht zu verraten, durch
Abkochen und Rosten der Keimkraftberaubtu. s.w.
Kleekies ist das direkte Falschungsmittel, sorg-
sam ausgesuchte, in der Farbe den Samereien
&hnliche oder kinstlich gefarbte Quarzkdrnchen,
gefarbt mit KienruRél und Leindlfirnis fir Rot-
klee, mit Chromlack fur gelben Samen zur Fal-
schung von WeiBklee, Gelbklee und Luzerne,
grin durch Chromlack und Berlinerblau fir
Schwedischen und fiir Rotklee u.s. w. Es missen
gute Samereien schwer, voll und glanzend sein,
keine verschrumpften Kérner enthalten und sich
mit dem Fingernagel nicht zerdriicken lassen,
da sie sonst fur gefeuchtet zu halten sind. Die
Prifung der Keimfahigkeit geschieht wie bei
anderem Samen durch Aufquellen und Feucht-
halten bei gelinder Wé&rme in einem wollenen
Lappen oder Erde oder mittels besonderer Appa-
rate, Kleeprifer u. s. w. in Proben von 60 g,
welche sorgsamst aus dem Gesamtgut zu mischen
sind. — Zollfrei.

KleesKure (O xalsaure, Sauerkleesaure,
lat. acidum oxalicum, frz. acide oxalique, engl.



acid oxalic, ital. acido ossalico); eine starke or-
ganische Saure, die sich in vielen Pflanzen, teils
an Kali, teils an Kalk gebunden vorfindet, unter
anderen auch im Sauerklee (O xalis acetosella),
daher der Name Kleesaure. In dieser Pflanze,
sowie auch im Sauerampfer findet sich die Séure
zum Teil an Kali gebunden, dieselbe enthalt so-
mit ein saures Salz, saures kleesaures Kali
(lat. oxalium, kali oxalicum acidum oder Kkali
bioxalicum), das sich leicht aus ihnen gewinnen
1akt und friher, bevor man die kinstliche Dar-
stellungsweise, die bessere Rechnung ergibt,
kannte, allein aus dieser natiirlichen Quelle ent-
nommen wurde. Namentlich in der Schweiz, im
W rttembergischen, auf dem Schwarzwald be-
schaftigte man sich frither damit, die Sauerpflanzen
indenWaéldern zu sammeln, den Saft auszupressen,
zu kléren und zur Kristallisation einzudampfen.
Das Salz bildet weiRe, undurchsichtige kleine
Prismen und Pyramiden, schmeckt sark sauer
und ist wenig in kaltem Wasser, gar nicht in
WeingeistI6slich. Von siedendem Wasser braucht
es 14 Teile zur Aufldsung. Um aus dem Salz
die freie Saure darzustellen, also das Kali abzu-
scheiden, diente der Kalk, welcher mit der Saure
ein in Wasser unldsliches Salz, den oxalsauren
Kalk (calcium oxalatum), gibt; aus diesem wurde
die K. mit Schwefelsaure abgetrennt. Jetzt be-
reitet man die K. nur noch auf kunstlichem
Wege und aus dieser das Kleesalz. Die Klee-
sdure kristallisiert in durchsichtigen Nadeln, die
an der Luft einen Teil ihres Hydratwassers verlie-
ren, schmeckt noch heftiger saurer als das Kleesalz
und ist in wenig heiem, sowie in kaltem Wasser,
auch in Weingeist l6slich; sie wirkt giftig, ebenso
das Kleesalz. Bei vorsichtigem Erhitzen schmilzt
die Kleesdure und sublimiert zum Teil unzersetzt;
bei raschem Erhitzen zerféllt sie jedoch leicht
in Wasser, Kohlensaure und Kohlenoxydgas.
Zur Bereitung des Kleesalzes setzt man der Klee-
saure so viel Kali in Form von Pottasche zu,
daB der halbe Sattigungsgrad erreicht ist. Haufig
&ndert man jetzt die Sache auch noch dahin ab,
daB man unter Ersparung noch einer Hélfte Kali
nur eine Viertelssattigung herstellt und kristalli-
sieren 1&48t. Das so erhaltene Salz ist nun nicht
mehr das doppeltsaure, sondern ein vierfach
saures, das hinsichtlich seiner sauren Eigenschaften
zwischen jenem und der freien Saure steht und
durch vermehrte Loslichkeit fur den Gebrauch
bequemer ist. Die kunstliche S&ure entsteht
bei Gelegenheit der Zersetzung organischer Korper
sehr haufig, da selbst bei weitgehender Zer-
stérung immer noch Kohlenstoff und Sauerstoff
in Form von Oxalsdure zusammentreten. Es
gibt zwei Wege, um zu diesem Endresultat zu
gelangen, einen sauren und einen alkalischen.
Bei dem ersten ist die Salpetersdure das zer-
setzende und oxydierende Agens. Werden or-
ganische Stoffe, wie Zucker, Starke u. s. w., mit
Salpetersdure erhitzt, so entstehen infolge beider-
seitiger Zersetzung rote Dampfe von salpteriger
Séure in Menge, wéhrend der schliefliche Ruck-
stand Oxalsdure enthalt. Man benutzte als Roh-
stoff gewdhnlich Melasse oder auch Rohzucker,
und daher heift die Oxalsdure in der technischen
Sprache auch Zuckersdure (nicht zu ver-
wechseln mit der Zuckersaure der Chemiker, die
jedoch keinen Handelsartikel bildet). Gegen-
wartig benutzt man jedoch ganz allgemein ein
anderes Verfahren; das Schmelzen mit Alkalien.
Die Fabrikpraxis verwendet in der Regel als Roh-
.Stoff Sdgespane oder sonst zerkleinertes weiches

Holz und als Zersetzungsmittel eine Mischung
von Natronhydrat mit etwas Kalihydrat. Man
bereitet aus Soda und Pottasche mit Kalk Atz-
lauge, dampft sie zu einer bestimmten Stérke ein
und mischt sie dann mit dem Holzpulver. Die
Mischung wird in eisernen Pfannen zur Trockne
gebracht, allméhlich auf eine Temperatur von
170 bis 200° erhitzt und darin unter bestandigem
Umrihren so lange erhalten, bis alle Holzpartikel
zersetzt sind. Aus der erkalteten Masse werden
dann zundchst mit wenig kaltem Wasser Pott-
asche und ein wenig Soda ausgelaugt, die wéhrend
der Operation durch die mitgebildete Kohlensdure
neu entstanden sind, wahrend die Oxalsaure an
Natron gebunden als schwerer I6sliches Natron-
oxalat zuriickbleibt, worauf dann heilRes Wasser
das Oxalsaure Natron aufnimmt. Durch Kalk-
I6sung wird dann die samtliche Séure aus der
Lauge geféllt, der oxalsaure Kalk wieder mit
verdinnter Schwefelsdure zersetzt und die so er-
haltene Lésung von Oxalsaure zur Kristallisation
eingedampft. Die so erhaltene rohe Saure wird
durch Umkristallisieren von den ihr noch an-
hédngenden fremden Stoffen gereinigt. Die Sdure
ist ein wichtiger und viel gebrauchter Artikel
fur die Féarberei und Zeugdruckerei wegen ihrer
bleichenden und farbenzerstérenden Eigenschaften,
worin sie sich fast wie eine Mineralsaure verhalt,
ohne jedoch wie diese die Gewebfasern selbst
anzugreifen. Auch das Kleesalz hat zum Teil,
ahnliche Verwendung, namentlich in der Stroh-
hutbleicherei. Sonst dient das Salz bekanntlich
héaufig als Entfernungsmittel von Tinten-, Rost-
und anderen Flecken, die der Einwirkung eines
sauren Mittels weichen, und hat daher auch Zu-
gang in die Haushaltungen. Es ist deshalb bei
jeder Gelegenheit wieder hervorzuheben, daf das
Salz giftige Eigenschaften hat und nicht in den
Magen gehoért. Wenn man auch meinen sollte,
der saure Geschmack misse hinreichen, eine
Verwechselung zu verhiiten, so sind doch Félle
genug bekannt, dal es an Stelle von Bittersalz
verschluckt wurde und Schaden stiftete. Zudem
.kann es eine Verwechselung nur herbeiftthren
helfen, daB man den Stoff im Publikum beharr-
lich Bitterkleesalz statt Sauerkleesalz
nennt. Als Fleckmittel kann dasselbe ersetzt
werden durch W einsaure, welche unschadlich
ist. In der Chemie dienen oxé&lsaure Salze zum
Aufsuchen von Kalk in Lésungen. Schon der
geringste Kalkgehalt verrat sich durch eine weilRe
Trubung. — In merkantilischer Hinsicht sei be-
merkt, dal die Englander sich zuerst mit Energie
auf die massenhafte Fabrikation von Kleesdure
geworfen und dadurch die Preise auf einen sehr
maéaBigen Satz herabgebracht haben. Da sie indes
auch fir Nordamerika arbeiten, so brachten
groRe Auftrage von dort immer gelegentliche
Steigerungen hervor. In letzter Zeit hat nun
die deutsche und die norwegische Fabrikation
sich so weit gekraftigt, daR der hierlandische
Bedarf gedeckt und die englische Ware mit ihren
variablen Preisen entbehrt werden kann. Der
Wert der Einfuhr von K. und Kleesalz in das
deutsche Zollgebiet wird fur 1880 auf 29 000 Mk.
angegeben, der der Ausfuhr auf 361000 Mk.,
wéhrend 1875 Einfuhr und Ausfuhr noch ziem-
lich gleich waren und erstere sich auf 3687 Brutto-
zentner, letztere auf 3705 belief (8°%0 Tara
abzurechnen). Nordamerika braucht ca. 5000 Ztr.
jahrlich. — Zoll: Gem. Tarif Nr. 5e.

Kleie (frz. son, engl, bran, ital. crusca, cru-
schello); die beim Mahlen des Getreides abge-



sonderten Hillen- oder Schalenteile der Korner.
Die Beschaffenheit der K. ist je nach Art des
Mahlverfahrens eine verschiedene; die auf den
alten deutschen Mahlgdngen gewonnene K. ent-
halt stets noch viel von den héarteren, kleber-
reichen Stdrkezellen der &uBeren Schichten des
Kornes, gilt daher mit Recht fir ein wert-
volles Kraftfuttermittel fir Tiere und bildet des-
halb einen Handelsartikel. Selbstverstandlich ist
dasselbe aber um so weniger wert, je mehr es
ausgemahlen ist. Seit Einfihrung der neuen
Arten des Mahlverfahrens hat sieh die Mehlaus-
beute vergroBert und ist dementsprechend die
Qualitat der K. fur Futterungszwecke eine immer
geringere geworden. Besteht die K. nur noch
aus den HUIsen des Kornes, ohne allen Starke-
und Klebergehalt, so hat sie selbstverstandlich
keinen Futterwert mehr und sollte nur noch als
Einstreu in die Stalle oder als Verpackungs-
material benutzt werden. Man unterscheidet
hauptséchlich W eizenkleie, Eoggenkleie
und Gerstenkleie, letztere von der Graupen-
fabrikation herstammend. Alle Kleie muf3 von
guter Beschaffenheit sein, feuchte, schimmelige
K., durch fehlerhafte Lagerung veranlaf3t, besitzt
einen dumpfigen Geruch und kann ohne vor-
heriges Dampfen oder starkes Darren nicht ver-
futtert werden. Haufig findet man die K. im
Handel auch verfalscht und zwar mit zerkleinerten
Reishilsen, Schalen von Erbsen u. s. w., sogar
mit Holzsadgemehl, Sand und Thon. Behufs be-
quemerer Versendung und groBerer Haltbarkeit
hat man jetzt angefangen, die K. mittelst hydrau-
lischer Pressen in Kuchenform zusammenzu-
pressen. — Zollfrei.

Kleineisen; diesen Namen fiihren 1) die auf
Eisenhdmmern geschmiedeten, aber nicht UGber
77s kg schweren Eisengegenstdnde, z. B. Rad-
schienen; 2) das beim Pochen und Waschen der
Eisenschlacken gewonnene Eisen; 3) das zur
Herstellung von WeiRblech bestimmte Schwarz-
blech. — Zoll: S. Eisen und Blech.

Klettenwurzel (radix bardanae, radix lappae*
majoris, frz. racine de bardane). Die daumen-
dicken Hauptwurzeln unserer Kletten (Lappa
major und L. tomentosa), bilden gespalten
und getrocknet einen Artikel des Drogenhandels
und werden als Bestandteil von Brustthee ange-
wandt. Die Wurzel enthélt, auRer Schleim,
Inulin, etwas Gerbstoff, Bitterstoff, Zucker u. s.w.
und hat einen herben, silich bitteren Geschmack.
Wahrscheinlich durch den Umstand, daB die
Landleute ihren Kindern mit einer Abkochung
die Haare durchkdmmen und damit einen gewissen
Zweck der Reinigung allerdings erreichen, ist
die Wurzel in den unverdienten Ruf eines den
Haarwuchs beférdernden Mittels gekommen, und
das Klettenwurzeldl ist ein standiger Artikel
der Kosmetik geworden. Wird dieses Mittel als
echtes* offeriert, so ist es moglich, daf sich der
Laborant die Mihe gegeben hat, Baumdl wirk-
lich mit zerschnittener Wurzel zu erhitzen. Das
Ol farbt sich dabei braun, kann aber natirlich
aus der Wurzel keine Eigenschaft entnehmen,
die diese nicht hat. Fir gewo6hnlich besteht das
Mittel einfach aus rotgefarbtem und parfiimiertem
Baumal. Zoll:  Klettenwurzel ist zollfrei.
Haardl Nr. 31e, bezw. d.

Kldppelspitzen; diejenigen Spitzen, welche
mittelst Handarbeit der Frauen und Maédchen
auf dem Kloppelkissen oder Kldppelsack her-
gestellt werden. Das Kléppeln kam zuerst 1561

im sachsischen Erzgebirge auf, wird jetzt aber
auch in Belgien und Frankreich betrieben. Die
Kldppel sind Holzstabchen, auf welche der zu ver-
arbeitende Zwirn aufgewickeltund durch eine Gber-
geschobene Holzhilse geschiitzt ist. Das Muster
ist auf Papier vorgezeichnet (Kl6ppelbrief) und
wird nach seinen Konturen mit Nadeln auf dem
Kloéppelkissen besteckt. Die Faden werden mit
Hilfe der Kloppel in geeigneter Weise um die
Nadeln herumgeschlungen und miteinander teil-
weise verknotet. Mit Maschinenarbeit ist man
nicht im Stande, Spitzen von solcher Feinheit
und kinstlerischer Vollendung zu erzeugen; da-
gegen hat die Maschine der geringwertigeren
Kloppelarbeit sehr groRe Konkurrenz gemacht,
so daB eben fast nur noch feine Handarbeit sich
lohnt. Als Material fiir die Kléppelarbeit dienen
Zwimfaden von Baumwolle, Leinen, Wolle und
Seide. Zur Hebung der Kldppelei sind schon
seit langerer Zeit Kloppelschulen im Erzgebirge
errichtet worden. — Zoll: wie Spitzen.

Klosterneubnrgrer; die bei Klosterneuburg
an der Donau wachsenden WeilRweine; dieselben
gehdéren zu den besten niederdsterreichischen
Weinen und zeichnen sich durch guten Geschmack
und groBe Haltbarkeit aus. Die feinste Sorte
heift K. Préalatenwein; ein edler, feuriger
Wein von starkem Bouquet. — Zoll: S. Tarif
Nr. 25e.

Knallbonbons; ein Artikel des Konditorei-
warenhandels; sie bestehen gewohnlich aus Stlck-
chen massiver Schokolade oder aus Pralines, die
in buntes Papier so eingewickelt sind, daf die
beiden Enden des letzteren weit hervorstehen,
damit sie mit den Fingern erfalRt werden kénnen;
durch einen kréftigen Zug zerreit das Papier
mit heftigem Knall, der durch ein wenig Knall-
silber oder Knallquecksilber, welches auf ein
Papierstreifchen aufgeklebt ist, hervorgebracht
wird. Zum Transport auf Eisenbahnen sind die
K. nur dann zugelassen, wenn dieselben zu 6 bis
12 Stiick in Kartons liegen, welche dann in Holz-
kisten zusammengepackt sind. — Zoll: S. Tarif
Nr. 25p 3.

Knallerbsen; zu den Feuerwerkskdrpem
oder pyrotechnischen Waren gehérige Spielerei;
bestehen aus cylindrischen oder rundlich stumpf-
eckigen Papierkdrperchen von der GroBe einer
groen Erbse, die beim Aufwerfen auf einen
harten Gegenstand mit Knall explodieren; sie
enthalten etwas Knallsilber oder Knallquecksilber.
K. durfen nur unter folgenden Bedingungen auf
Eisenbahnen befdrdert werden: 1) Dieselben sind
hochstens zu je 1000 Stiick, welche im ganzen
nicht mehr als 0,5 g Knallsilber enthalten dirfen,
in mit Papier umhillten Pappschachteln zwischen
Sagemehl zu verpacken. 2) Die Schachteln sind
in Behalter von starkem Eisenblech oder in feste
holzerne Kisten, beide nicht Gber 0,5 Kubikmeter
Inhalt, ohne Beilegung anderer Gegenstande der-
gestalt zu verpacken, daR zwischen den Wénden
des Behdlters und seinem Inhalte ein Raum
von mindestens 30 mm mit Sdgemehl, Stroh,
Werg u. s. w. ausgefillt und eine Bewegung
oder Verschiebung der Schachteln bei Er-
schiitterungen ausgeschlossen ist. 3) Die Be-
héalter missen neben der Angabe des Inhaltes
die deutliche Bezeichnung des Absenders und
der Fabrik tragen. 4) Jeder Sendung muR eine
vom Fabrikanten und einem vereideten Chemiker
ausgestellte Bescheinigung uber die Beachtung
der vorstehend getroffenen VorsichtsmaRregeln



beigegeben werden. Eine gleiche Beacbeinigung
ist von dem Absender auf dem Frachtbriefe unter
amtlicher Beglaubigung der Unterschrift auszu-
stellen. — Zoll: S. Tarif Nr. 5h.
Knallguecksilber und Knallsilber; diese
beiden chemischen Préparate kommen als wirk-
liche Handelsartikel nicht vor, da sie zu &uRerst
geféahrlichen Explosionen Veranlassung geben
koénnen; sie werden von denjenigen, die sie ver-
brauchen auch selbst dargestellt. Knallsilber
explodiert noch leichter als die Quecksilber-
verbindung, selbst bei Reibung im feuchten Zu-
stande. Daher geniigt hier diese kurze Erwéhnung.

Knoblauch (frz. ail commun, engl, garlic,
ital. aglio); die Zwiebel von Allium sativum,
einer im stdlichen Europa einheimischen Pflanze
welche jedoch auch in Deutschland vielfach an-
gebaut wird. Der K. hat einen eigentimlichen,
sehr starken, etwas unangenehmen Geruch und
einen scharfen, etwas suflichen Geschmack; man
verwendet die Zwiebel in geringer Menge als
Zusatz zu manchen Speisen, namentlich auch bei
der Bereitung der Salamiwurst. K. muB gut ab-
getrocknet werden, damit er sich im Winter halt.
— Zoll: Frischer K. ist zollfrei, zerschnittener,
getrockneter u. s. w. s. Tarif Nr. 25p 2.

KnoblauchOl (lat. oleum allii aethereum);
das &therische Ol des Knoblauchs, wird durch
Destillation mit Wasserdampf als dunkelbraun-
gelbe Flussigkeit erhalten, welche durch Rekti-
fikation hellgelb wird. Das K. hat ein spezif.
Gewicht von 1,01, siedet bei 140° C. und besitzt
einen starken, die Augen zum Thrénen reizenden
Geruch; es besteht im wesentlichen aus Schwefel-
allyl. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Knochen (lat. ossa, frz. os, engl, bones, ital.
ossa, span, huesos); dieselben sind ein zu den
mannigfachsten nitzlichen Verwendungen geeig-
netes wichtiges Material. lhre Verarbeitung ist
entweder eine solche, daR sie als Knochenmasse
fortbestehen und nur neue Formen annehmen,
oder sie werden m verschiedener Weise zerstort
und auf ihre einzelnen Bestandteile benutzt.*
Zur mechanischen Verarbeitung durch Drechsler,
Schnitzer, Knopftnacher u. s.w. (Beinarbeiten)
dienen natirlich nur die festen Rohrenknochen
groBerer Tiere, Rinder, Pferde, Hirsche, und es
werden diese Sticke, wenn thunlich, immer fir
diesen Zweck aufgespart, da sie sich so am loh-
nendsten verwerten lassen. Man hat auch, ge-
stutzt auf die fdulnisverhitenden Eigenschaften
der Karbolsaure, sogar angefangen, Nutzknochen
Uibers Meer aus Siidamerika zu beziehen. Das
dieser Art der Verwendung zufallende Arbeits-
material legt gewdhnlich seinen urspriinglichen
Namen ab und nimmt den technischen Namen
Bein an. Von den K. anderer Tiere werden
noch verwendet Gansefligelknochen (s. d.)
und Giraffenknochen; letztere kommen aus
Stdafrika ber London seit ungefdhr 20 Jahren
in den Handel und werden zu langen Nadeln
fur Filetstickerei u. s. w. verarbeitet (Berlin).
Die Knochenréhren kommen in Stiicken von
50 bis 60 cm Lange mit abgeschnittenen End-
sticken und haben durchschnittlich ein Gewicht
von 4 kg; sie sind sehr fest, und die verwendbare
Schicht hat eine Dicke von 2 cm. Die vielerlei
beinernen Produkte sind hinlanglich bekannt.
Die Knochen werden zu diesem Zweck ausge-
kocht, um das Fett daraus zu entfernen, dann
an beiden Enden abgesagt und die Rohren an
der Sonne oder in einer Pottaschenlauge gebleicht.

Alles andere Knochenwerk nebst den Arbeits-
abféllen von den groBen Stiicken gelangt zu den
anderen Verwendungen, von denen die haupt-
sachlichsten, schon den Massen nach, die sie be-
anspruchen, die Fabrikation von Knochending-
mehl, Knochenkohle und Knochenleim
(s. Gelatine) sind. Das Knochenmehl zum
Zweck der Bodendiingung wurde frither nur
durch einfaches Zerkleinern der Knochen auf
Stampfmihlen erhalten. Da aber die rohen
Knochen durch ihre Elastizitdt dem Zerkleinern
viel Widerstand entgegensetzen und andererseits
das grobliche Pulver, welches man durch direktes
Zerkleinern nur allein erhalt, seine Dungkraft
sehr langsam duBert, sucht man jetzt die Masse
so fein als moglich zu mahlen und macht die
Knochen dazu geeigneter durch vorheriges Dam -
pfen, indem man dieselben im geschlossenen
Raum der Einwirkung heiBer Wasserdampfe hin-
reichend lange aussetzt und nachher wieder scharf
trocknet. Bei der Dampfung wird zuerst das
Fett der Knochen ausgeschmolzen und dann folgt
auch ein Teil der Knorpelmasse in Leim ver-
wandelt nach. Verminderung an Knorpel aber
ist Verminderung der Zahigkeit; die gedampften
Knochen lassen sich nachgehends viel leichter
vermahlen als frische und geben das Dampf-
knochenmehl des Handels. Der Leim, welchen
der Dampf ausgetrieben hat, sammelt sich mit
kondensiertem Wasser am Boden der GefdRe als
eine graue, dickliche Masse, auf welcher das Fett
schwimmt, und die selbst etwas phosphorsauren
Kalk enthdlt. Neuerdings verwendet man zum Ent-
fetten der K. vielfach Benzin, welches man durch
Destillation wieder gewinnt. Das Knochenmehl
wird teils als Dingemittel, teils auch als Zusatz
zum Futter der Tiere verwendet; ein grofRer
Teil wird auch durch einen bemessenen Zusatz
von Schwefelséure weiter ,,aufgeschlossen*, d. h.
in Superphosphat verwandelt und so zur raschen
Aufnahme durch die Pflanzenwurzeln geeignet
gemacht. Der die Dungkraft bedingende Haupt-
bestandteil des K.-Diingers ist die Phosphorsaure,
an Kalk gebunden, nachstdem der in dem or-
ganischen Teile der K. enthaltene Stickstoff.
Die Knochen bestehen in ihren erdigen Teilen
der Hauptsache nach aus dreibasisch phosphor-
saurem Kalk, der in Wasser unléslich und in
der Ackerkrume nur langsam zersetzlich ist.
Wird aber das Mehl mit so viel verdunnter
Schwefelsaure gemischt, dal ein Brei entsteht,
so entreift die Sdure dem phosphorsauren Kalk
so viel Kalk, als sie braucht, um Gips zu bilden;
die verdrdngte Phosphorsdure bindet sich nun
samtlich an den Rest des Kalkes und bildet ein
I6sliches Salz, sauren phosphorsauren Kalk.
AuBerlich bekundet sich die Umsetzung dadurch,
dal der Brei sich erhitzt und beim Abkihlen zu
einer kompakten Masse gesteht. Diese ist das
Superphosphat des Handels und zwar das
aus Knochen, denn der Begriff umfalt noch
einiges Andere (s. den Artikel in S.). Das ge-
dampfte Knochenmehl guter Sorte soll nach den
gewohnlichen Angaben der Preislisten 3 bis 4%
Stickstoff und 22 bis 24°/0 Phosphorsaure ent-
halten. AuRerdem wird gewohnlich noch fer-
mentiertes Knochenmehl offeriert. Das frisch
bereitete Mehl hat namlich die Neigung, in dicken
Lagen aufgeschittet sich zu erwarmen und eine
Art Garung einzugehen. Friher suchte man
diese Erscheinung durch Ofter wiederholtes Um-
schaufeln zu verhiiten, wahrend man jetzt der
Ansicht ist, daB die Masse sich dadurch noch



verbessere. Den Gehaltsangaben zufolge verliert
dieselbe durch die Fermentation etwa 1@DStick-
stoff. — Der zweite wichtige Artikel aus Knochen
ist die Knochenkohle, Tierkohle, in fein
gepulvertem Zustande Beinschwarz, 8p odium
oder gebranntes Elfenbein genannt. Sie
entsteht durch Ausgliihen von Knochen unter
Abhaltung des Luftzutrittes in eisernen oder
thonemen Retorten, die in einen Ofen wie die
Gasretorten eingesetzt sind. Die Hitze 1aBt die
Mineralbestandteile der Knochen in der Haupt-
sache unverdndert, zersetzt aber den Knorpel
und bildet ihn zum Teil in gasférmig entweichende
Produkte um, und es bleibt eine stickstoffhaltige
Kohle ibrig, welche die Knochenstiicke durch
und durch schwarz erscheinen laRt. Hatte die
Luft in die Retorten Zutritt, so wiirde die Kohle
mit verbrennen und die K. wirden weifl er-
scheinen (Knochenasche). Wie bei jeder
trockenen Destillation tierischer Stoffe verdichten
sich die entweichenden Dampfe, in Vorlagen ge-
leitet, zum groReren Teil zu stinkendem brenz-
lichen Ol (TierOl) und kohlensaurem Ammoniak;
die Knochenschwarzfabriken machen aber in der
Regel, da diese Nebenproduktion die Sache kom-
plizierter macht und nicht immer lohnt, davon
keinen Gebrauch, sondern leiten die Ddmpfe ins
Feuer, wo sie noch zur Verstarkung der Hitze
beitragen. Man nimmt bei dieser Art des Be-
triebes das Brennen auch wohl in Gbereinander
getirmten Topfen vor, deren Boden immer die
Mindung der untenstehenden schlieRt, sodaR nur
die oberen extra zu decken sind; es gehen dabei
die entweichenden Gase unmittelbar in das um-
gebende Feuer. Die K. konnen zu schwach und
zu stark gebrannt werden und geben dann eine
wenig wirksame Kohle. Die Farbe muB ein
mattes Schwarz sein; gldnzende Kohle zeigt an,
daR die Knochen samt dem Fett gebrannt worden
sind. Auch Weichteile, Fleisch, hinterlassen eine
glanzende, wenig taugliche Kohle. Die gute
Fabrikation hélt sich daher ausschieBlich an die
Knochen. Gut gebrannte Knochenkohle besitzt
infolge ihrer groRen Porositat in noch starkerem
Male als Holzkohle die Eigenschaft, eine Menge
organische wie unorganische Stoffe, namentlich
farbende Materien, Bitterstoffe, Kalk- und andere
Salze aus Flussigkeiten abzuscheiden und zu ab-
sorbieren. Sie bildet daher ein unentbehrliches
Mittel bei vielerlei Reinigungs- und Klarungs-
prozessen; im grofRten MaRstabe geschieht dies
in der Zuckerfabrikation, bei welcher sie
dazu dient, die mit Kalk geklarten braunen
Zuckerlésungen gleichzeitig zu entfarben und zu
entkalken; man wendet sie in Stiickchen von der
GroRe eines Bohnenkernes an. Hierliber Naheres
unter Zucker. Die zum Klaren bestimmte
Kohle bringt man in die Form eines groblichen
Pulvers; was dabei staubformig abféllt, bildet
das Beinschwarz, Spodium (auch gebrann-
tes Elfenbein, lat. ebur ustum nigrum genannt),
zu Wichse und schwarzen Farben, als Polier-
pulver fir Silberarbeiter u. s. w. Im offenen Feuer
verlieren Knochen durch Verbrennung alle ihre
organischen Bestandteile, und es hinterbleibt der
mineralische Gehalt in geschwundenen, leichter
gewordenen harten, aber porésen, weilen Sticken.
Wird das Brennen in einem Schachtofen vor-
genommen, so genlgt ein anfangliches Holz-
feuer, das die erste Fillung in Brand und den
Ofen in Hitze setzt; im weiteren Fortgange unter-
halten dann die Knochen den Brand selbst, und
es kdnnen von oben immer frische nachgeworfen,
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gebrannte unten‘herausgezogen werden. Derart
gebrannte Knochen bilden, nachdem sie gut ge-
pulvertworden, diesog. Knochenasche, weilles
Spodium, auch weilgebranntes Elfenbein ge-
nannt. Die Knochen dienen ferner als gewdhn-
liches Material zur Darstellung des Phosphors
(s. d.) und phosphorsaurer Salze, und die Fabri-
kation geht, wenn sie, wie noch oft, in her-
gebrachter Weise betrieben wird, von den weiR3-
gebrannten Knochen her. Die Knorpelsubstanz
ihrerseits gibt Knochenleim (s. Gelatine und
Leim). Um zur Gelatine zu gelangen, ist es
notig, die mineralischen Substanzen durch ver-
dunnte Salzsdure zu extrahieren, Die Auslau-
gungsflissigkeit ist aber dabei kein wertloser
Abfall, sondern sie enthélt den sauren phosphor-
sauren Kalk in Losung und dient entweder zur
Gewinnung von Phosphor oder zur Darstellung
von Dingmitteln. In zweckmé&BigerWeise wird
daher neuerdings auch die Gewinnung von Phos-
phor mit der von Knochenleim verbunden und
damit die samtlichen Knochenbestandteile, auch
das Knochenfett, zu gute gemacht. In allen
Fallen namlich, in denen Knochen durch Salz-
séure zersetzt werden sollen, ist eine vorgdngige
Entfettung unerlaRlich, weil sonst die Saure die
Knochen gar nicht angreift. Die Entfettung ge-
schieht dann in der Regel durch Auskochen;
man U(bergiet die Knochen in einem hdlzernen
GefaB mit Wasser und erhdlt dieses durch einen
Dampfstrom die gehdrige Zeit im Sieden. Das
Fett steigt an die Oberflache und wird nach dem
Erkalten abgenommen. Der Ertrag ist, wenn
die Kohlen frisch waren, bis 2°/©* weiB-
gebrannten gemahlenen Knochen kénnen natir-
lich ebenso wie das Mehl von ungebrannten mit
Schwefelsaure behandelt werden und geben dann
auch ein Superphosphat, das fir sich oder in
Vermischung mit stickstoffhaltigen Substanzen
als kinstlicher Dinger dient. — Zoll: Knochen,
Knochenmehl, Knochenkohle zollfrei. Knochen-
leim gem. Tarif im Anhang Nr. 5h. Knochen-
platten Nr. 13d, Knochenwaren Nr. 13g.
Knopfe (frz. boutons, engl, buttons, ital.
bottoni, span, botones); dieselben bilden in ihrer
Gesamtheit einen sehr bedeutenden Handelsar-
tikel und beanspruchen eine ansehnliche und
vielseitige Industrie, da sie aus den verschieden-
sten Materialien und in den verschiedensten For-
men hergestellt werden. Nach denselben kann
man sie in drei groBe Hauptgruppen einteilen:
1) E. aus edlem oder unedlem Metall, erstere mit
oder ohne Edelsteinbesatz; 2) K. aus tber Schei-
ben oder Ringe gesponnenen Faden oder mit
Zeug Uberzogen; 3) E. aus Glas, Porzellan,
SteinnuR, Hom, Bein, Perlmutter u. s. w. Die
einzelnen Sorten hier naher zu beschreiben, ist
bei der UbergroBen Mannigfaltigkeit derselben
nicht mdglich; wir erwéhnen deshalb nur, dal
fir die erstgenannten K. (aus Metall) Barmen,
Lidenscheid, Iserlohn, Leipzig, Berlin, Libeck,
Hannover u. s. w. als Hauptfabrikationsorte in
Betracht kommen, und daB durch die trefflichen
Waren dieser Platze die friiher tonangebende
englische Industrie (namentlich Birmingham) so
ziemlich vom deutschen Markte verdrangt ist.
Osterreich liefert, sowie Frankreich ebenfalls
gute und zahlreiche Sorten von Metallkndpfen.
Die besponnenen und Uberzogenen E. werden
meist mittels Maschinen hergestellt und kommen
in groBen Mengen aus England (London, Bir-
mingham, Sheffield) in den deutschen Handel,

"doch bliht in Deutschland auch diese Industrie
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in den angegebenen und zahlreichen anderen
Orten. K. aus Glas, Porzellan u. s. w. werden
je nach der leichteren Beschaffung der betr.
Rohmaterialien an den verschiedensten Orten
hergestellt So sind fur Horn, Kokos, Perl-
mutter, Papier-mach6 Sorau, Annaberg, Legau
in Bayern, Lidenscheid, Rheda in Westfalen,
Iserlohn, Wien zu nennen, fir Bein u. a. Absam
in Tirol, fur Glas, namentlich in geschliffenen
Sorten, Gablonz in Béhmen, fir SteinnuRknopfe
Schmélin und GoRBnitz. Frankreich hat bedeu-
tende Knopffabrikation in Paris und eine be-
rihmte Fabrikationsstatte fir Perlmutterkndpfe
in dem Dorfe Audeville (Depart. Oise); in Eng-
land ist Birmingham der Hauptsitz der Knopf-
fabrikation. — Die fiir (bersponnene und Uber-
zogene K. erforderlichen Knopfformen aus
Holz, Knochen, Blei, Blech u. s. w. werden zu
acht Dutzenden auf Schniiren gereiht im Handel
gefuhrt. Tharingen, der Harz, das sachs. Erz-
gebirge liefern hélzerne Knopfformen in Masse,
Nurnberg bleierne u.s. w. — Zoll: K. ganz oder
teilweise aus edlen Metallen, Korallen, Edel-
steinen und echten Perlen s. Tarif Nr. 20a; K.
von echt vergoldeten, versilberten oder mit Gold
oder Silber belegten unedlen Metallen Nr. 20b 1;
K. von Eisen 6e 3R, von Kupfer oder nicht
vemiertem Messing nicht vernickelt, Nr. 19d 2,
von vemiertem Messing, Alumlmum Nickel,
Alfenide und ahnlichen Legierungen Nr. 19d 3;
K. von Blei Nr. 3d, von Zink Nr. 42d, von
Zinn Nr. 43d; K. von Holz, Horn (geprefte
Hornk. s. jedoch 13g, Anm. 2) und ahnlichen
Schnitzstoffen Nr. 13g, von Bernstein, Celluloid,
Elfenbein, Jet, Lava, Meerschaum, Perlmutter
und Schildpatt Nr. 20b 1. Ubersponnene oder
mit Zeugstoff (iberzogene K. mit Unterlagen von
Holz, Horn, Metall u. dgl. Nr. 20c 3. Knopf-
formen von Holz s. Nr. 13d und Nr. 13f.
Knoppem (frz. galles k I’epine, engl, gall-
nuts, ital. galloze); ein Artikel des Drogenhan-
dels, sie sind ihrem Wesen und Urspriinge nach
dasselbe, wie die orientalischen Ackerdoppen
(s. d.) oder Valonen, namlich Auswichse,
welche durch den Stich einer Gallwespe (Cynips
calicis) in die Kelche junger Eicheln entstehen
und die Nester fir die junge Brut des Insekts
abgeben. Der Unterschied besteht nur darin,
dal jene auf orientalischen Eichen, diese aufden
auch bei uns vorkommenden entstehen und zwar
besonders in Ungarn, Dalmatien, der Bukowina
und Slavonien gefunden und gesammelt werden.
Die Kelche wachsen durch die tierische Ein-
wirkung zu unregelméBigen, stark gefurchten,
eckigen und stacheligen Gebilden aus, die ge-
wohnlich den verkiimmerten Eichelkern noeh ein-
schliefen und meistbraun odergelblich gefarbtsind.
Pas Einsammeln der K. durch Landleute ge-
schieht in den genannten Gegenden im September
und Oktober, zu welcher Zeit die K. von den
Baumen fallen, und es gibtauch hierbei schlechte
und gute Emtejahre. War die Witterung durch
Warme und Trockenheit der Bildung der K.
glinstig, so kann ein einziger Baum an 125 kg
liefern; in MiRjahren steigen die Preise bedeu-
tend. Das Geschéft in diesem Artikel liegt in
den Héanden judischer Kaufleute; Handels- und
Versendungsplétze sind Pest, Finfkirchen, Oeden-
burg, Temesvar. Von den Landern auBer Un-
garn wird fast nichts in den Handel gebracht,
sondern der Ertrag selbst verbraucht. Die Ware,
welche reicher an Gerbstoff ist als die Eichenrinde
und gegen 25°/0 davon enthélt,

Férberei als Surrogat fir Gallapfel und zum
Gerben, besonders von Sohlleder. Es gilt dies
letzte aber eigentlich nur fir Osterreich, wo die
Gerber neben Eichenlohe viel K. verbrauchen,
wiéhrend die norddeutschen Gerber sich an die
Eichenrinde halten und deren selbst aus Oster-
reich beziehen. Das oOsterreichische mit K. ge-
gerbte Leder ist gleich an seiner vom Gewdhn-
lichen abweichenden Farbung erkenntlich; es ist
auch sehr fest, aber nicht so zahe wie das Loh-
leder. Da die K. fur den Gebrauch gemahlen
werden missen, so kommen auch schon gemahlene
K. (Knopp ermehl) in den Handel; doch ist
die Ware nicht selten mit schon abgebrauchtem
Mehl, Sand u. dgl. gemischt. Ferner bereitet
man, namentlich in Wien und Regensburg, durch
Auskochen und Eindampfen Knoppernextrakt,
das eine dunkelbraune, harte und sprode Masse
bildet, welche bei guter Bereitung und Unver-
féalschtheit sich véllig in Wasser zu einer braunen
Flussigkeit wieder lost und 45—52% Gerbstoff
enthalten soll. 100 Teile K. geben 53—56°/0
Extrakt. Knoppern, Knoppernmehl, Knoppem-
extrakt zollfrei.

Kobalt (frz. cobalt, engl, cobalt, ital. cobalto);
ein besonderes Metall, das gediegen auf der Erde
nicht gefunden wird, sondern nur in Verbindung
mit anderen Elementen in den Kobalterzen.
Das reine metallische K. kam friuher fir ge-
wohnlich nicht in den Handel, jetzt stellt man
es auch im groBen dar (in Iserlohn und Nieder-
pfannenstiel bei Aue) und benutzt es zu Anoden
fur die galvanische Verkobaltung. Im ubrigen
liefert es in seinen Verbindungen verschiedene
Beitrdge zum Sortiment der Farben, namentlich
das einzige fur Glasflusse, Porzellan und andere
Schmelzfarben geeignete und bis zur geringsten
Topferware herab gebrauchte schéne Blau, das
schon lange benutzt wurde, bevor man das Me-
tall selbst kennen lernte. Dieses letztere ist hart,
fast silberweil}, stark gldnzend, nimmt eine schéne
Politur an, behalt an der Luft seinen Glanz
lange Zeit, 188t sich abdrehen wie Eisen und ist
ebenso stark magnetisch wie dieses; das spezif.
Gewicht ist 8,5, der Schmelzpunkt liegt bei 1050
bis 1250° C. Das durch Schmelzen ohne wei-
teres dargestellte Metall ist briichig und 1aRt sich
weder aushdammern, noch auswalzen; wird es
aber durch Zusatz von 7i0% Magnesium beim
Schmelzen gereinigt, so verliert es die Brichig-
keit und laRt sich in der Hitze schmieden und
dehnen. Die Entdeckung, daB die sonst als ganz
unbrauchbar herumliegenden Kobalterze einen
GlasfluB schon blau farben, soll um 1550 in
Sachsen durch Zufall gemaeht worden sein und
sich daran die Kobaltindustrie in Sachsen und
Bohmen knupfen; indes sind aus dem Altertum
stammende blaue Glaser ebenfalls mit K. gefarbt
gefunden worden. Die Kobalterze sind in der
Regel zugleich mehr oder weniger Nickelerze;
beide Metalle, auch in Gesellschaft von Wismut-,
Kupfer- und Silbererzen finden sich aber mei-
stens an Arsen und Schwefel gebunden. So ist
Speiskobalt Arsenkobalt, Kobaltglanz das-
selbe in Verbindung mit Schwefelkobalt, Ko-
baltkies besteht aus den SchwefelVerbindungen
des K., Nickels und Eisens. In Deutschland
ist das Haupterz der Speiskobalt und sein Zer-
setzungsprodukt die K obaltblute, welche durch
Oxydation aus jenem entstandenes arsensaures
Kobaltoxydul ist. Der Speiskobalt kommt haupt-
séchlich bei Schneeberg und Annaberg in Sachsen

dient in der lvor, ferner bei Joachimsthal in Bohmen, Saalfeld



in Tharingen, Eichelsdorf in Hessen, im Nassaui-
schen, Steiermark, Spanien, England, Kord-
amerika.  Glanzkobalt findet sich besonders in
Schweden und Norwegen, auch in Cornwall.
Das Zugutemachen der Kobalt-Nickelerze, nach-
dem sie durch Aussuchen, Fochen, Schlammen
mdglichst von fremden Dingen gereinigt sind,
geschieht nach verschiedenen Methoden, die sich
teils nach den Nebenbestandteilen der Erze, teils
nach den Fabrikationszwecken richten, deren
spezielle Darlegung aber hier zu weit fihren
wirde. Jedenfalls muB das Erzmehl vorher
einer Kostung unterworfen werden, um das
Arsenik und den etwaigen Schwefel wenigstens
zum groBten Teil zu entfernen. Beide ver-
flichtigen sich, das Arsenik als arsenige, der
Schwefel als schwefelige Saure, und erstere schlagt
sich in den Kondensationskammem als das ge-
féhrliche Giftmehl nieder (s. Arsenik). Gabe es
ein reines Kobalterz, so bliebe das K. nach Ver-
treibung des Arsens resp. Schwefels im oxydier-
ten Zustande Ubrig, und die Bereitung der ver-
schiedenen Kobaltpraparate wére .dann viel
weniger umstandlich. So aber hat man es nach
dem Roésten immer mit einem Gemisch von ver-
schiedenen Metalloxyden zu thun. Mit diesem
kann in zweierlei Weise verfahren werden. Nach
der einen bringt man die Masse, nachdem sie
zuvor durch Schmelzen mit Salpeter und Soda
und Auslaugen mit Wasser von dem noch rtick-
standigen Schwefel und Arsenik vollends ge-
reinigt wurde, in konzentrierter heier Schwefel-
séure zur Auflésung, sodal3 alle Metalloxyde in
schwefelsaure Salze verwandelt sind. Aus der
heilen, mitWasser verdinnten Loésung fallt man
durch successiven Zusatz von Soda Eisen, Blei,
Wismut, Kupfer als Oxyde aus, sodal nur noch
Kobalt und Nickel in Losung bleiben. Durch
fortgesetzte Fallung mit Soda wird dann zunachst
kohlensaures Nickeloxydul, dann ein Gemisch
von diesem mit kohlensaurem Kobaltoxydul, end-
lich dieses letztere rein erhalten. Das zu zweit
erhaltene Gemisch wird dann wieder geldst und
durch weitere Niederschlagarbeiten in seine bei-
den Bestandteile geschieden. Diese und andere
nasse Scheidungsmethoden werden jedoch nicht
so haufig angewendet, wie die auf trockenem
Wege im Feuer. In den Blaufarbenwerken ge-
schieht die Scheidung des K. von Nickel und
anderen Metallen hauptséchlich bei Gelegenheit
der Smaltebereitung; die Smalte ist ein gepul-
vertes, durch K. blau getdrbtes Glas. Die an-
deren Produkte bestehen dann aus Oxyden in
verschiedenen Graden der Rein- und Feinheit
und zum Teil aus Kobaltsalzen. Zur Darstellung
der Smalte dienen die gewohnlichen Grund-
bestandteile des feinen Glases, Quarz und Pott-
asche, unter Zuschlag einer angemessenen Menge
gerosteten Kobalterzes, alles aufs feinste ge-
mahlen und gemischt. Véllige Reinheit des Erzes
von Schwefel und Arsen ist nicht bedingt, viel-
mehr sind diese Stoffe bei der Verglasung von
guter Wirkung auf die Reinigung des Flusses,
und es wird wenigstens Arsenik immer noch
absichtlich dem zu schmelzenden Pulver zuge-
setzt. Das Schmelzen und Lautern der Masse
in den Hafen des Glasofens erfordert etwa 8 Stun-
den; man hat dann einen schonen blauen FluB
und am Boden eine schwere Schicht von
Schlacken, die sog. Nickelspeise, welche durch ein
mit einem Thonpfropf verschlossenes Loch ab-
gezapft wird. DaR sich die Sache so gestaltet
und man aus unreinem Erz reines Glas erhalt,

ist hauptséchlich dem Arsen und teilweise dem
Schwefel zu danken, welche die fremden Metall-
oxyde abhalten, in den Glasflu? mit einzugehen
und die Farbe zu verderben. Die Nickelspeise
enthalt demnach den ganzen Nickelgehalt der
Erze als Arsennickel, ebenso Eisen, Kupfer (als
Schwefelkupfer) und dann auch einen Anteil K.
Die Speise, eine metallisch aussehende, sprode
Masse ist das hauptsachliche Material fur die
Darstellung des Nickels (s. d.), ihr Kobaltgehalt
wird bei ihrer weiteren Verarbeitung durch nasse
Scheidung noch nutzbar gemacht, und dieser Teil
ist es gewohnlich, aus welchem die k&uflichen
Oxyde hergestellt werden. Die blaue Masse be-
darf nur noch der mechanischen Pulverang in
verschiedenen Graden der Feinheit. Man schopft
sie noch flissig aus, gieft sie in kaltes Wasser
und beschickt die Hafen gleich von neuem.
Die durch das Abschrecken im Wasser mirbe
gewordene Masse wird auf Stampf- oder Walz-
werken groblich zerkleinert und dann zwischen
granitenen Muhlsteinen unter Beigabe von Was-
ser fein gemahlen, dann der blaue Schlamm in
vieles Wasser eingeruhrt und dem Absetzen Uber-
lassen. Das zuerst Niederfallende, das grébste,
heiRt Streublau; in einem zweiten Bottich,
auf welchen die Tribe sogleich Ubergeschafft
wird, setzt sich die tiefste Nuance des Blau, die
Farbe oder Couleur, ab; im folgenden Gefa
erhdlt man noch eine hellere Farbe von feinerer
Zerteilung, den Eschel, unddanngelangtdie Flis-
sigkeit, wie alle anderen, welche bei nochmaligem
Auswaschen der Sorten abfallen, in ein groRes
Reservoir, in welchem sich die letzten tribenden
Teilchen sehr langsam absetzen. Sie bilden den
Sumpfeschel, der entweder als geringstes und
hellstes Blau verkauft oder bei folgenden Glas-
satzen wieder zugesetzt wird. In gleicherweise
wird das Streublau entweder als blauer Streu-
sand verkauft oder wieder zur Masse geschla-
gen. In der Praxis macht man aber nicht nur
diese wenigen, sondern durch Zerteilung der
Schlammarbeit in kirzere Perioden eine ganze
Reihe Sorten. Die Smalte hat nicht die scharfe
Beschaffenheit eines Glaspulvers, sondern fuhit
sich mild und mehlig an. Das kommt von dem
UberschuR an Kali, welches reichlicher ver-
wendet wird, als es zu hartem Glas erforderlich
ware; der glasige Trager des Blau ist also eher
dem W asserglas vergleichbar, undin der That
laRt sich durch bloBes Ausziehen mit Wasser die
Nuance einer Smalte immer noch etwas &ndern.
Die Pottasche 1aBt sich bei dieser Smaltebereitung
nicht durch Soda ersetzen, da letztere kein reines
Blau liefert. Das schone Blau der Smalte besitzt
eine Dauerhaftigkeit wie wenig andere Farben,
und namentlich das kinstliche Ultramarin, das
ihr jetzt allerdings viel Konkurrenz macht, kann
sich hierin nicht mit ihr messen. Sie dient des-
halb vorziglich zur Fresko- und Zimmermalerei,
zu Anstrichen fur dem Wetter ausgesetzte Gegen-
stande. Als Einbrennfarbe kann die eigentliche
Smalte (nicht Eschel) auch dienen, doch benutzt
man hierfir gewodhnlicher zu feineren Arbeiten,
auf Porzellan und Glas, die reineren Oxyde, fur
geringere, wie Topferglasuren und Dekorationen
von Steingut u. s. w., den Zaffer. Dieser, auch
Saflor genannt, ist das direkteste Huttenpro-
dukt und wird einfach erhalten, indem man
reine und reiche Kobalterze abrostet. Man er-
halt somit Kobaltoxyd, allerdings mit fremden
Oxyden gemengt und deshalb ein weniger schénes
Blau gebend. Diese Masse wird zerkleinert



und mit bestimmten Mengen von Quarzsand zu-
sammen gemahlen. Je nach der Menge des zu-
gesetzten Quarzes erhalt man verschiedene Sorten
von Zaffer, deren quarzreichste naturlich das
hellste Blau gibt. Bei dem Gebrauch als Topfer-
farbe muf3 ihm erst Pottasche als FluBmittel
zugesetzt werden. Auferdem ist der Zaffer das
Material fur Glasfabriken zu blauen Glasern.
Auf der Preisliste der konigl. séchsischen Blau-
farbenwerke sind 3 Sorten Zaffer a 150, 129
und 90 MK. per Zentner verzeichnet. Die Namen
Smalte- und Eschel kommen auf derselben nicht
mehr vor, sondern sie heiRen zusammen Blau-
farben und bilden ein sehr zahlreiches Sorti-
ment, dessen Sorten durch Zusammenstellungen
von romischen Buchstaben und zum Teil Ziffern
markiert sind. Man hat erstlich die E-Sorten
(Eschel), dienlich zum Blauen von Weizeug,
Papier und Starke, 24 an der Zahl, abgeatuft
im Preise von 174 bis 24 MK. per Zentner; C-Sor-
ten (Couleuren), als feuerbestdndige Schmelz-
farben dienend, 13 verschiedene; dann Kobalt-
blau (Ultramarin), zu Ol- und Wasserfarben,
zum Buntdruck und als Farbmaterial fir kinst-
liche Blumen, 7 Sorten; Blausand in 2 Sorten;
Kobaltoxyde fur die Porzellan- und Steingut-
fabrikate in 9 Sorten. Die Eschel unterscheiden
sich in ihrer inneren Beschaffenheit von den
Smaltesorten dadurch, daB sie den Charakter des
Glases nicht mehr in dem Grade wie diese be-
sitzen, denn durch Einwirkung der grof3en Menge
Wasser hat sich ihre Glasmasse zum Teil zer-
setzt und flockige Kieselerde ausgeschieden.
Oxyde des K. gibt es chemisch genommen zwei, das
Oxydul und das eigentliche Oxyd. In dem Zaffer
sind beide im Gemisch enthalten. Es sind un-
scheinbare, graue bis schwarze Pulver, deren
Farbenpracht sich erst entwickelt, wenn sie in
einen GlasfluB eingehen. Das sachsische Sorti-
ment enthalt als Sorten das Kobaltoxydul,
das reine Kobaltoxyd und das Kobaltoxyd-
hydrat, dazu noch ein paar Kobaltsalze,
namlich arsensaures und phosphorsaures Kobalt-
oxyd, welche in Wasser unl6sliche Pulver bilden.
Die loslichen und kristallisierbaren Salze, durch
Auflosen der Oxyde in Salpeter-, Salzsdure u. s. w.
zu erhalten, zeigen rosen- bis granatrote Farben.
Aus ihren Losungen werden auf Zusatz eines
arsen- oder phosphorsauren Salzes jene unlos-
lichen Salze ausgefallt. Das Kobaltultra-
marin (Thenard’s Blau) ist eine Komposition,
welche aus Kobaltoxydul und Thonerde besteht,
also von der Smalte wesentlich verschieden ist.
Sie kann erhalten werden, wenn man reinen
weillen Thon mit der Lésung eines Kobaltsalzes
trankt, trocknet und gliht, schéner aber in der
Art, da® man zu der Lo6sung von 100 Tin.
Alaun 5 bis 10 Tie. (je nach der verlangten
Nuance) schwefelsaures Kobaltoxydul mischt, die
Mischung zur Trockne eindampft und die Masse
6 bis 8 Stunden in heller Kotglut halt. Es
bleiben dann nur noch die'Basen der Salze Ubrig,
zu einem blauen Korper verbunden, der mit
Wasser fein gemahlen wird. Diese Farbe ist als
ein Kobaltoxydulaluminat zu betrachten. Das
Blau hat nicht ganz das Feuer und die Deck-
kraft der kinstlichen Ultramarine, erscheint auch
bei Lampenlicht unrein violett, ein Fehler
Ubrigens, der allen Kobaltblaufarben eigen ist.
Die sachsischen Blaufarbenwerke haben bis jetzt
die Fabrikation dieser Ware fortgesetzt, obschon
sie neben dem eigentlichen Ultramarin kaum be-
stehen zu kénnen scheint. — Eine hiibsche, auch

bei Lampenlicht rein himmelblaue Farbe, gut
deckend und dauerhaft, ist endlich das Coelin
(Coeruleum), bestehend aus Kobaltoxydul und
Zinnsaure mit einem starken Zusatz von (30 bis
35°/0 Gips. Das K. vermag aber nicht blo
blaue, sondern in gewissen Verbindungen auch
andere Farben zu liefern, namentlich Griin und
Gelb. Das Kobaltgrin (Zinkgriun, Ein-
man’s Grun) ist schon im vorigen Jahrhundert
durch Gluhen eines Gemenges von Zinkexyd mit
Kobaltoxydul dargestellt worden, hat aber als zu
teuer und wenig schon fruher fast keine Anwen-
dung gehabt. In neuerer Zeit hat man es schéner
darstellen gelernt, und es bringen die séchsischen
Blaufarbenwerke (dem Vernehmen nach nur diese)
5 Nuancen von Kobaltgriin in den Handel. Die
Farbe erscheint bei gréRerem Kobaltgehalt dunkel-,
bei geringerem grasgrin und ist eine ganz an-
genehme und haltbare Farbe fiir Tapeten und
Zimmermalerei, wenn sie auch den giftigen griinen
Kupferfarben nicht gleichkommt. Die ange-
nehmste Farbenstufe soll das Produkt haben,
wenn auf 9 bis 10 Gewichtsteile Zinkoxyd 1 bis
1:,, Teil Kobaltoxydnl kommt. Die in den Lehr-
buchern angegebenen Zubereitungsweisen laufen
darauf hinaus, daB die Losung eines Kobaltsalzes
oder das frisch aus einer Lésung geféllte Oxydul
mit Zinkwei zu einem Brei zusammengerieben,
dieser getrocknet, gegluht, gepulvert und mit
Wasser ausgewaschen wird. Oder man vermischt
die Kobaltlosung mit einer solchen von Zink-
oxyd, fallt beide Oxyde durch ein Alkali (Soda)
und verféhrt mit dem ausgeféllten Brei wie an-
gegeben. Eine besser deckende Farbe von groRerer
Farbeninteusitat wird neuerdings mittels Chlor-
roseokobaltiak dargestellt, welches man mit Zink-
oxyd zusammengliht. In Glasflussen erzeugt
das Kobaltgrin nichts anderes wie Blau, und
ebenso wirkt auch das noch zu erwéhnende
Gelb. — Kobaltgelb (nicht auf der sachsischen
Liste) ist ein schén goldgelbes kristallinisches,
fur Ol- und Aquarellmalerei geeignetes Pulver
und seiner Zusammensetzung nach salpetrig-
saures Kobaltoxydkali. Man erhélt es als
Niederschlag, wenn in ein Gemisch von geldstem
Kalisalpeter und salpetersaurem Kobaltoxydul
Démpfe von salpetriger Séure eingeleitet werden.
— Die Kobaltindustrie hat von jeher und noch
jetzt ihren Hauptsitz im sachsischen Erzgebirge,
und die dortigen koniglichen Hutten in Ober-
schlema, Pfannenstiel, Zschopauthal nebst einem
Privatwerk bilden ein Konsortium, an welches
alle Kobalterze gegen bestimmte Taxen abzu-
liefem sind. Durch die Konkurrenz des kinst-
lichen Ultramarins ist der sachsische Absatz auf
etwa die Halfte von dem beschrankt worden,
was er vor einigen dreilig Jahren war. Es werden
jahrlich zwischen 6 und 7000 Ztr. Blaufarbewaren
produziert und abgesetzt, im Werte von circa
800000 Mk. Kleinere Werke gibt es im ehe-
maligen Kurhessen zu Schwarzenfeld und Karls-
hafen, zu Schlof3 Horst an der Nahe, am Harze etc.
Manche friiher bestandene, namentlich bedeutende
im badischen Schwarzwalde, sind bereits ein-
gegangen. Norwegen bringt auch Smalten in den
Handel, versendet aber auch Erze, namentlich
nach England, das anderseits solche in Ermange-
lung ergiebiger Fundorte auch von Nordamerika
und Chili bezieht. In der Chemie dienen
Kobaltlésungen bei Lotrohrversuchen zur Ent-
deckung mehrer Oxyde, namentlich das salpeter-
saure Salz (lat. cobaltum nitricum). Nicht zu ver-
wechseln mit dem Kobaltmetall ist das fruher



in Drogenhandlungen unter dem Namen Co-
baltum nigrum vorkommende Produkt; es
enthalt dieses gar kein K., sondern ist der alte
Name des metallischen Arseniks. — Kobalterz,
Kobaltsalze und K.-farben (Smalte, Saflor) sind
zollfrei.

Kochenille (lat. coccionella, frz. cochenille,
engl, cochineal, ital. cocciniglia); die getfteten
und getrockneten Weibchen einer Schildlaus
(Coccus Cacti), die ihre Nahrung von Kaktus-
pflanzen (Cactus Opuntia u. a.) bezieht. Pflanze
und Tier sind in Mexiko und Mittelamerika ein-
heimisch; die Schildlaus diente schon den alten
Mexikanern zum Farben und war zu diesem
Zwecke Zuchttier bei ihnen. Sie nannten den
Kaktus Nopal, wovon der gebrauchliche
Name Nopalerien fiir Kochenilleplantagen stammt.
Alle gute K. ist ein Produkt der Zichtung;
was als wildwachsend eingesammelt wird, bildet
eine geringe Handelsware. In fritheren Zeiten
war die K. ein Monopol der Spanier; sie konnten
indes trotz strenger Verbote die Verbreitung
der Zucht nach anderen Weltgegenden nicht
hindern. Es wird dieselbe seitdem betrieben
auf den westindischen Inseln, in Peru und Bra-
silien, auf den kanarischen Inseln, von welchen
Teneriffa groBe Quantitaten liefert, auf Java
und den Philippinen, im sidlichen Spanien,
Sicilien, seit 1831 auch in Algier. Zur Anlage
einer Plantage gehdrt natirlich, daB Kaktus®
gepflanzt und ein paar Jahre alt werden, worauf
man sie mit trachtigen Weibchen besetzt, deren
zahlreiche Brut nach dem Auskriechen aus den
Eiern die Pflanzen Uberzieht. Jedes Weibchen
bohrt sich mit seinem Saugriissel auf dem ge-
wéhlten Platze fur immer fest. Die Ménnchen
sind viel seltener, soda auf etwa 300 Weibchen
eins kommt, kleiner und beweglicher.- Sie be-
kommen vor der Begattung Fligel und sterben
nachher, wahrend die Weibchen durch Bildung
zahlreicher Jungen betrachtlich anschwellen und
sich, zur Erbsengestalt runden. In dieser Ver-
fassung, kurz vor dem Absetzen der Brut,
werden die Tiere mit Schonung so vieler, als
zur folgenden Zucht benétigt sind, von den
Pflanzen auf untergelegte Ticher oder in Schis-
seln abgestrichen, getdtet und getrocknet. Der
purpurrote Saft der lebenden Tiere besteht
in einer farblosen Flissigkeit, in welcher der
Farbstoff in Gestalt winziger Kérnchen schwimmt.
Auch die Brut ist sehr reich an solchen. Die
ganze Generationszeit dauert nur 6 Wochen, so-
daB man besten Falls fiinf Ernten im Jahre
machen kann. Es finden aber gewdhnlich nur
drei statt. In Algier, Spanien u. s. w. gewinnt mén
Uberhaupt nur zwei Ernten wéhrend des Sommers,
ebenso auf Teneriffa in der sudlichen Halfte,
wéhrend der Norden nur einmal erntet und sich
jedes Jahr neu mit Muttertieren versorgen muR.
Je nach der Art der Behandlung der einge-
sammelten Tiere bekommt die Ware ein ver-
schiedenes Aussehen. Das Toten geschieht je
nach Lokalgebrauch durch Eintauchen der in
Korbe gebrachten Tiere in heifes Wasser, oder
durch Einwirkung heier Wasserdampfe und nach-
heriges Trocknen in der Sonne oder durch kiinst-
liche Wéarme, in besonders dazu eingerichteten
Ofen oder durch Aussetzen in die heiRe Sonne,
wobei sie ihre natirliche weille Rickenbestau-
bung behalten und daher silbergrau aussehen,
wéhrend die gebriihten oder gedampften diese
Bedeckung einbiiRen und je nach der ange-
wandten gelinderen oder hdheren Trockenwarme

braunrot bis schwarz werden. Durch das Ab-
brihen geht von dem leicht I8slichen Farbstoff
ein Teil an das Wasser tber und bildet also
einen Verlust. Geringwertiger als die kultivierte
ist die wilde oder W ald kochenille (span, grana
sylvestre oder granilla); sie ist schon von Natur
weit kleiner als die veredelte, besteht auch aus
Tieren von jeder Entwickelungsstufe und enthalt
nur halb so viel Farbstoff, hat Ubrigens silber-
graue Farbung wegen einer ihr eigenen filzigen
Kiickenbedeckung; Bei dem Kulturprodukt wird
immer das Ertragnis der ersten Ernte, das auch
die groRten Tiere enthdlt, am teuersten bezahlt
und heit Zaccatilla; die beste Ware erzeugt
Honduras, dessen Zaccatilla (schwarze Honduras)
folglich ganz zu oberst steht; dann folgen jm
Range die mexikanische (Veracruz) Zaccatilla,
die graue Honduras und graue Mexikaner. Tene-
riffa liefert ebenfalls gute graue und schwarze
Ware, die spanische ist dieser ahnlich, die von
Java geringer. Auch die Abgénge, welche beim
Reinigen der K. durch Sieben erhalten werden,
haben als Kochenillestaub noch einen ge-
ringen Handelswert.  Hauptartikel am Markte
sind nur Honduras, Mexiko und Teneriffa, die
fruher in ganz bedeutenden Quantititen um-
gesetzt wurden, wahrend jetzt die K. durch die
Teerfarben in ihrer Anwendung bedeutend be-
schrankt worden ist. — Die Kochenillekorner,
die friher lange Zeit fir ein pflanzliches Gebilde
gehalten wurden, obschon durch Aufquellen in
warmem Wasser der wahre Thatbestand bald zu
ermitteln ist, bilden rundlich eckige, gerunzelte
Korperchen, die sich leicht in ein rotbraunes
Pulver verwandeln lassen. Der Farbstoff der-
selben ist die Karminsaure, s. Karmin. —
K., auch gemahlen oder in Teigform, ist zollfrei.

Kochsalz (Salz, Chlornatrium, lat. sal
culinare, frz. sei commun, engl, kitchen-salt,
ital. sale da cucina); diese fiir unsere Existenz
so unentbehrliche, fir mehrere Zweige der Tech-
nik ebenso wichtige Ware ist gliicklicherweise
in den ungeheuersten Massen auf Erden vor-
handen und koénnte zu kaum nennenswerten
Preisen zu haben sein, wenn nicht die Regie-
rungen in der Regel daraus ein Objekt der Be-
steuerung gemacht hatten. Das Meer ist (berall
mehr oder weniger salzig, auch gibt es zahl-
reiche salzige Seen; in der Erde liegen in vielen
Landern Salzstocke (Steinsalz) von zum Teil
noch unergriindeter Maéchtigkeit als Reste ver-
dunsteter Seen; Quellwasser, die auf solche Vor-
rate treffen, 16sen davon auf und treten als. Salz-
quellen zu Tage. Alle drei Gelegenheiten wer-
den zur Salzgewinnung benutzt und man hat
demnach Seesalz, Steinsalz und Quellsalz,
die dem Wesen nach nicht, sondern nur im
&uRern Aussehen und im Grade der Reinheit ver-
schieden sind. In heifen, trockenen L&ndern
gibt es auBerdem W ilisten- oder Steppen-
salz, welches namentlich fur RuRland einen be-
deutenden Teil seiner Salzproduktion ausmacht.
In den siudlichen Ebenen am Schwarzen und
Kaspischen Meere u. s.w. finden sich flache Seen,
denen kleine FliRchen oder Béache aus weiter
Ferne her zuflieBen, die aber ihr Wasser nur
durch Verdunstung wieder abgeben. Die ganz
kleinen Salzmengen, welche die Zuflisse mit-
bringen und die durch Verdunstung als Kristalle
untersinken, haben sich im Laufe der Zeit doch
zu betrachtlichen, immer noch wachsenden Salz-
schichten angesammelt und man hat in diesen
natirlichen Salzwerken sogleich ein Bild, wie



Salzstécke unabhéngig von Meeren sich bilden
koénnen. Hier besteht die Gewinnung natirlich
nur in Ausschaufeln und Trocknen. Das K.
(Chlornatrium, Natriumchlorid, lat. na-
trium chloratum, natrium muriaticum) besteht
lediglich aus den beiden, in der Natur nicht
isoliert vorkommenden Elementen Natrium und
Chlor, einem leichten, nicht bestdndigen Metall
und einer gelben, erstickenden Gasart. Das in
geringer Menge im Salze als Feuchtigkeit vor-
kommende Wasser macht keinen Bestandteil des-
selben aus: es ist bei der Kristallisation mecha-
nisch eingeschlossen worden und entweicht beim
Erhitzen des Salzes dampfférmig, indem es die
Kristalle zersprengt — das Salz verknistert.
Bei Kotgliihhitze schmilzt es und fédngt zu ver-
dampfen an; ausgegossen erstarrt es zur triben,
durchsichtigen Tafel. Eigentimlicherweise 18st
sich das Salz gleich viel und gleich rasch in
kaltem, wie in siedendem Wasser, oder doch
nur mit einem verschwindend kleineren Mehr im
letzteren. Die Kristallform des Salzes ist der
Wirfel; beim Salzsieden hangen sich an der
Oberflache der beiBen Sole die entstehenden
kleinen Wirfel haufig mit ihren Kanten so an-
einander, daB sie schwimmende Schisselchen
bilden, welche néher betrachtet niedrige, vier-
seitige Hohlpyramiden mit treppenférmigen Wan-
den sind. Auch die kompakten Massen des
Steinsalzes spalten sich am leichtesten in solchen
Richtungen, dal Wdrfel entstehen. Reines Salz
héalt sich an der Luft stets trocken; wird es
feucht, so rihrt das von zerflieRlichen fremden
Salzen (z. B. Chlormagnesium) her, mit denen
es verunreinigt ist. — In Gegenden, in welchen
die Temperaturverhaltnisse giinstig sind, ist die
Salzgewinnung aus dem Meere durch freiwillige
Verdunstung thunlich und gebrauchlich, so an
den Kusten des Mittelmeeres, im stidlichen Frank-
reich auch an denen der Bretagne, an den spa-
nischen und portugiesischen Kisten, am Adriati-
schen Meer, auf Sardinien und Sicilien u. s. w.
Die Meere sind nicht tberall gleich im Koch-
salzgehalt; durchschnittlich betragt derselbe etwa
2Ya0o> es ~  a”so jedenfalls viel Wasser weg-
dunsten. Die Einrichtungen in den Meersa-
linen oder Salzgjarten sind einfach und im we-
sentlichen (berall dieselben: das Meerwasser wird
erst in einem Klarteich dem Absetzen uberlassen
und sodann in ein System von zusammenhéangen-
den flachen Bassins geleitet, die mit Thon aus-
geschlagen oder bei giinstiger Gelegenheit auch
gleich in ein flaches Felsufer eingehauen sind.
Diese Verdunstungsbecken sind durch Damme
in groRere und kleinere Stiicke gartenbeetahnlich
abgeteilt, die alle unter sich in Verbindung
stehen und so eingerichtet sind, da das Wasser
durch alle hindurch auf moglichst langem Wege
langsam flieBen mufR und dabei in immer seich-
tere Abteilungen gelangt. Diese Salzgarten zie-
hen sich in manchen Gegenden stundenweit die
Kusten entlang; bei denen, welche das Atlantische
Meer speist, wird die Flutzeit benutzt, um die
Vorratsteiche zu fiillen und eine Schleuse hindert
den RickfluB. Im Mittelmeere ist die Flut un-
bedeutend und die Bassins missen daher so tief
und noch tiefer als der Meeresspiegel angelegt
werden. Auch benutzt man dort oft mechanische
Hilfsmittel, besonders Schopfrader. Der Betrieb
dieser Salinen geht ohne Unterbrechung, indem
immer so viel Wasser zugelassen wird, als ver-
dunstet. Das in Kristallen sich abscheidende
Salz wird jeweilig mit Kriicken aufs Trockene

gezogen oder mit Schaufeln ausgehoben und in
kleine Haufen gesetzt, spater zu groReren Kegeln
vereinigt und mit einer gut geschlagenen Decke
von fettem Thon Uberkleidet. Der Thon halt
den Regen ab, gibt aber selbst so viel Feuchtig-
keit an das Salz, daB dieses nicht trocken wird.
Unter diesen Umstdnden konnen die zerflieR-
lichen fremden Salze sich immer mehr nach
unten ziehen und in kleinen Rinnen den Haufen
verlassen, der sich in dieser Weise mit der Zeit
auffallig reinigt. Das so gewonnene Salz hat
durch anh&ngende erdige Teile ein grauliches
Aussehen, wird daher zum Teil noch weiter ge-
reinigt, entweder durch bloBes Waschen oder
durch Umkristallisieren.  Gewaschen wird mit
konzentrierter Kochsalzlosung, welche dem Salze
selbst nichts, wohl aber noch vorhandene leich-
ter l6sliche Magnesia- und andere Salze nebst
den erdigen Teilen entfiihrt; darauf trocknet man
das nasse Salz auf Darren. Bei dem eigent-
lichen Raffinieren wird das Salz in Wasser ge-
16st, etwas Kalkmilch eingeriihrt, die die Magne-
siasalze ausscheidet, dann die Sole filtriert und
in Salzpfannen wie gewdhnlich versotten. Wie
beim Einsieden von Quellsole eine Mutterlauge
tbrigbleibt, so auch bei der Seesalzgewinnung.
Sie wird entweder auf die darin enthaltenen Salze
weiter verarbeitet, oder man laRt sie, was der
gewOhnliche Fall ist, ins Meer zurlickflieRen.
Die fremden Bestandteile, die sich in den Mutter-
laugen konzentriert haben, sind hauptsachlich
Chlormagnesium, Chlorcalcium, Chlorkalium nebst
kleinen Mengen von Jod- und BrémVerbindungen.
— Salzquellen gibt es in Deutschland reich-
lich, doch nicht alle werden ausgebeutet. Etwas
Salzgehalt hat eine jede Quelle, zur brauchbaren
Salzquelle wird sie bei etwa 4°/0Gehalt. Quellen
mit so starkem Gehalt, daR sie gleich versotten
werden kdnnen, gibt es nicht viel; um also
schwachere Solen auszunutzen, ohne einen zu
groen Aufwand an Brennmaterial zu haben, be-
dient man sich ebenfalls der Verdunstung durch
die Luft und zwar mittels sog. Gradierhduser,
durch welche sich ein Ort schon von fern als
Saline kennzeichnet. Durch die Schichten von
Domfaschinen, welche in diesen Hochbauten auf-
gestapelt sind, traufelt die rohe Sole bei
trockenem Wetter in regenartiger Verteilung
hernieder und verliert dabei nach zwei- oder
dreimaligem Durchgénge so viel Wasser, daf sie
aus einer 4- bis 5gradigen zu etwa 20gradiger,
also sudwirdig wird; 27°/0 sind Uberhaupt die-
jenige Menge Salz, welche Wasser aufnehmen
kann. Die Soole reinigt sich ferner beim Gra-
dieren von einem betrachtlichen Teil ihres erdigen
Gehalts, der hauptsachlich Gips? ist; die Domen
setzen sich mit der Zeit davon so voll, daB sie
fast felsartig zusammenwachsen, und nadeldinne
Dornen durch den Beleg mitDomstein zu daum-
starken Korpern anwachsen (Dornenstein).
Gleichwohl 1aRt sich die Masse, wenn sie heraus-
gebrochen und trocken geworden ist, mit wenig
Holz ausbrennen und stellt dann ein beliebtes
Dingemittel dar. Ahnlicher Beschaffenheit ist
der Pfannenstein, die harte Kruste, die sich
in den eisernen Siedepfannen ansetzt und mit
MeiBeln abgeschlagen werden muB. Wenn die
Sole einige Zeit in den Pfannen gesotten hat,
beginnen sich die Salzkristalle an der Oberflache
zu bilden und zu Boden zu sinken. Sie werden
dann ausgekriickt und auf eine gleich ber der
Pfanne befindliche Traufe zum Ablaufen ge-
worfen, so lange als das Salz noch weil er-



scheint. Von da kommt das Salz auf Horden
in die Trockenkammern. Da die Sole meistens
aus der Tiefe von Schéchten gepumpt werden,
dann durch Spring- oder Druckwerke auf die
Gradierhduser geschafft und dort mehrmals ge-
hoben werden muR, so gehoéren hierzu Trieb-
werke (Kinste) und eine treibende Wasserkraft.
Die Anlage und Unterhaltung solcher Werke und
das notwendige Brennmaterial verteuern die Salz-
gewinnung auf diesem Wege bedeutend, daher
denn auch da, wo Steinsalzlager aufgefunden
werden, die Gradierwerke ein natirliches Ende
finden. Aus diesem Grunde hat auch Preufen
in neuerer Zeit mehrere seiner Staatssalinen ein-
gehen lassen in Ricksicht auf die in dem StaR-
furter Bergwerk erschlossenen ungeheuren Vor-
rate. — In nicht seltenen Fallen hat man Salzlager
zur Disposition, ohne dieselben bergménnisch,
durch Ausbrechen von Salzblocken, ausnutzen
zu koénnen, weil das Salz entweder nicht unver-
mischt ansteht, sondern in Thon, Gips oder
Mergel zerstreut ist, oder weil die Lager zu tief
oder versteckt liegen. Im ersten Falle greifen
dann sog. Sinkwerke, im anderen Bohrldcher
Platz, in welche man Wasser einleitet und, nach-
dem sich dasselbe mit Salz gesattigt hat, wieder
als konzentrierte Sole herauspumpt und ver-
siedet. GroRartige Sinkwerke werden namentlich
in Osterreich zu Hallstadt, Ischl und Ebensee,
in Steiermark bei Aussee, im Salzburgischen bei
Hallein, im Unterinnthal bei Hall betrieben. Bei
Hallein beutet man nicht die Tiefe, sondern ein
510 m hohes, aus Gips und Mergel mit einge-
sprengtem Steinsalz bestehendes Gebirge, den
Dirrenberg, aus. Ausgedehnte Sinkwerke gibt
es auch zu Berchtesgaden in Bayern. Die dort
kiinstlich gewonnene Sole wird mittels groB-
artiger Maschinen gehoben und in einer 15 Stun-
den langen Ro&hrenfahrt Gber Reichenhall nach
Rosenhain geleitet, wo erst das Brennmaterial
zum Versieden zur Disposition steht. Ahnliches
besteht in Schwébisch-Hall, das seine Sole aus
dem 3 Stunden entfernten Wilhelmsgliick zuge-
leitet erhdlt. Die Erschopfung der Steinsalzlager
durch Bohrldcher betreibt man unter anderen bei
Salzungen, Arnstadt und anderen thiringischen
Salinen, bei Wimpfen am Neckar, zu Bex in
der Schweiz und auf vielen ungarischen Salinen.
Durch diese unterirdischen Auslaugungen ent-
stehen natlrlich mit der Zeit Hohlungen im
Innern, die Erdfédlle zur Folge haben, welche
eine Verlegung der Senkschachte und Bohrlécher
notig machen. In einzelnen Fallen hat man
durch Bohrungen den ginstigen Erfolg gehabt,
daB Sole schon von selbst zu Tage ausfliefit
oder springt, so z. B. in Nauheim und zu Neu-
salzwerk im Mindenschen, wo die Bohrung uber
700 m tief gegangen ist. Bei Salzlagern, welche
wenig fremde Beimischungen enthalten und nicht
durch Wasser unzuganglich gemacht werden, ist
natirlich die trockene Ausbeutung nach Art von
Steinbriichen durch Absprengen mit Haue, Brech
eisen und gelegentlich mit Pulver die einfachste,
und es kommt dann solches Salz entweder zer-
stoBen oder nur in groRere Stiicke zerschlagen,
ofter in mehr als zentnerschweren Blécken in den
Verkauf. Gutes, zum Teil schones durchsichtiges
Salz bricht in solchen Gruben immer nur schicht-
oder partienweise neben anderem, das mehr oder
weniger mit fremden Bestandteilen gemengt und
verunreinigt, daher grau oder mifarbig ist. So-
weit nicht Gelegenheit vorhanden ist, solche un-
reine Ware als Vieh- und Diingesalz oderals

Fabriksalz an Fabriken abzusetzen, wird man
sie durch Umbkristallisieren reinigen oder unbe-
nutzt lassen missen. Auch sammelt sich wohl
in vielen Fédllen am Grunde der Werke mehr
oder weniger Wasser, das natirlich mit Salz
gesattigt ist.  Sind salzarme Solen vorhanden,
so werden diese statt Wasser zum Auflosen der
unreinen ¥6alze benutzt. Manche Werke, nament-
lich in Osterreich, Bayern, Wirttemberg, der
Schweiz, liefern daher Stein- und Sudsalz zu-
gleich. Das groRartigste, seit langer Zeit be-
rihmte und vielbeschriebene, bloR Steinsalz lie-
fernde Werk ist das von W ieliczka im 0ster-
reichischen Polen, welches in mehrfachen Stock-
werken Ubereinander ausgebaut ist. Das nicht
weit davon entfernte Bochnia ist ein Wieliczka
in kleinerem Malstabe. Ebenso groBartig in
der Masse seiner Salzablagerungen ist der in
seiner Tiefe noch gar nicht ergriindete Salzstock
von Stalfurt bei Magdeburg. Einen Zuwachs
zu diesem unerschopflichen Reichtum bilden
noch die neu entdeckten Lager zu Sperenberg
im Potsdamer Kreis und Inowraclaw in der
Prov. Posen, die zur Zeit noch gar nicht in
Angriff genommen sind, wahrend der Abbau des
Salzlagers von Segeberg in Holstein wegen zu
groBen Wasserzudrangs im Jahre 1880 schon
wieder aufgegeben werden mufte. — Das Stein-
salz erhélt man wie gesagt in Blocken, Stiicken,
groberem oder klarerem Pulver, je nach dem
Grade der ihm gegebenen Zerkleinerung. Auch
das Sudsalz wird grober und feiner erhalten, je
nachdem die Pfannen in der Kristallisations-
periode beheizt werden. Eine geringere Tempe-
ratur bewirkt langsamere Kristallbildung und das
Zusammenwachsen der Wirfel zu gréReren
Schisselchen.  Beim Umkristallisieren von See-
salz fur die Herings- und andere Fischerei wird
auf diese Form absichtlich hingearbeitet, weil
man kein anderes Salz als solches zum Fiseh-
einsalzen brauchbar hélt. Auch das rohe See-
salz ist in der Regel schon grobkérniger. Kon-
sumenten, die an klares Salinensalz gewohnt
sind, befreunden sich schwer mit dem weniger
weil und rein aussehenden Steinsalz; auch in
der Quantitdt werden anfanglich leicht MiRgriffe
gemacht, denn das Steinsalz salzt wegen seiner
groBeren Dichte scharfer, ist daher sparsamer zu
verwenden, als das kinstliche. In Sachsen kommt
nur das altgewohnte Durrenberger Sudsalz vor,
da diese Saline fir den séchsischen Bedarf ver-
tragsméBig bestehen bleibt. Die Produktion
von K. aus Losungen belauft sich jetzt in
Deutschland auf jahrlich circa 480000 Tonnen
(k 1000 kg) und die von Steinsalz auf circa
440000 Tonnen. Der Speisesalzverbrauch stellt
sich in Deutschland pro Kopf der Bevdlkerung
auf 794 kg jahrlich. Die groRte Kochsalzpro-
duktion hat England, dann folgen der Reihe
nach Deutschland, Spanien und Portugal, RuR-
land, Osterreich, Frankreich und Italien. — Fr
Landwirtschaft und Fabrikation wird unreines
Salz (Gewerbesalz) zu ermaBigten Preisen
abgegeben, aber vorher denaturiert, d. h.
durch Zumischungen fiir den Genuf unbrauch-
bar gemacht. Die Verwendung des Salzes ist
eine sehr vielseitige; aufler zu Speisesalz wird
es in Form von ganzem oder gemahlenem Stein-
salz benutzt zu Viehsalz, zur Sodafabrikation,
zur Seifenfabrikation (Aussalzen), Glasfabrikation,
Weilgerberei, Topferei (Kochsalzglasur), in
Farbenfabriken, als Dingesalz, zum Einsalzen
von Héauten, zur kiinstlichen Eisbereitung u. s. w.



— Zoll: S. Tarif im Anh. Nr. 25t und Anmer-
kung dazu. — Die Steuer von inldndischem Salz
betragt 12 Mk. fur 100 kg. Fur die amtliche
Beaufsichtigung der Vermischung des zu land-
wirtschaftlichen und gewerblichen Zwecken be-
stimmten Salzes mit den nachstehend bezeich-
neten Denaturierungsmitteln wird eine Kontroll-
geblhr von 40 Pf. fur 100 kg erhoben, wogegen
Zoll (bei nicht seewarts eingegangenem Salz
sind 80 Pf. Zoll pro 100 kg zu entrichten) oder
innere Steuer erlassen wird. Das zur Natron-
sulphat-, Soda- und Glasfabrikation bestimmte
Salz ist auch von der Kontrollgebihr befreit. —
Die hauptsachlichsten Denaturierungsmittel sind:
Eisenoxyd und Wermutpulver je M\AO,, flr
Viehsalz, KienruB 7«°/o> Petroleum jl °j0, Seifen-
pulver 1°/,,, Schwefelsdure 1% s- w- Aus-
geschlossen von der Denaturierung ist Salz fur
solche Gewerbe, welche Nahrungsmittel fur
Menschen bereiten, z. B. Tabakfabrikate, Mine-
ralwésser u. s. w. — Zum Bezug von denatu-
riertem Salz ist die Beschaffung eines Berech-
tigungsscheines durch die Steuerbehdérde not-
wendig. Unzerkleinerter Pfannenstein kann
unter besonderen Bestimmungen undenaturiert
steuerfrei abgelassen werden.

EockelskSrner (Fischkérner, Lause-
kérner, Tollkorner, lat. fructus cocculi, frz.
coccoles levantines); dieselben sind bei uns eine
im Kleinhandel verbotene Ware, weil sie haufig
zu miBbrauchlichen Verwendungen dienen. Diese
Frichte kommen von einem in Ostindien, beson-
ders aufMalabar und den Inseln Java, Sumatra,
Ceylon als Kletterpflanze wachsenden Strauche,
Menispermum Cocculus oder Anamirta
Cocculus (Wight et Am.), an welchen sie zu
mehreren Hunderten in eine Traube vereint
wachsen. Frisch sind sie purpurrot und fleischig,
getrocknet schwarzlich - braun, runzlig, etwas
groRer als Erbsen, an der Anheftungsstelle ein-
gedruckt, daher etwas nierenformig gestaltet. Sie
haben unter der Oberhaut eine hellbraunliche,
holzige, zerbrechliche Schale, welche einen ein-
zelnen halbrunden, auf dem Querschnitt halb-
mondférmigen Samen enthalt, der den Hohlraum
nur teilweise ausfillt. Diese an fettem 61 sehr
reichen Kerne enthalten auferdem einen eigen-
tumlichen, sehr bitteren und narkotischen Giftstoff,
das Pikrotoxin, wahrend das nicht giftige
Fruchtgehduse Menispermin und Parameni-
spermin enthalt. Die Samen und noch mehr
das isolierte Gift bewirken innerlich genommen
Ohnmacht, Zittern, Schwindel und Konvulsionen.
In friheren Zeiten wurden die Koérner verwendet
zur Vertilgung von Ungeziefer, namentlich zu
Lausepulvem und Salben, und haben daher den
Beinamen Lé&ausekdmer erhalten, sowie zur Be-
taubung von Fischen, welch letztere Anwendung
jetzt strafbar ist. — Zollfrei.

KoSnljil; ein aus Hollandisch-Indien in den
Handel gebrachtes atherisches Ol unbekannter
Abstammung; es ist farblos und besitzt einen an-
genehmen, an Myrte und Basilicum erinnernden
Geruch. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Kognak (Cognac, Franzbranntwein,
Weinbranntwein); allgemein gebrauchlicher
Name fur den nach der gleichnamigen franzo-
sischen, im Departement der Niedercharente ge-
legenen Stadt genannten, aus dem Wein der Um-
gegend destilliertenBranntwein. Alle aus W ein und
Weinresten gewonnenen Branntweine heil3en be-
kanntlich Franzbranntweine; unter ihnen steht

der echte, wirklich aus Wein gebrannte K. obenan.
Er hat einen eigentiumlichen Wohlgeschmack,
den ihm die dort wachsende Traube verleiht, ist
fuselfrei und urspringlich farblos, wird aber durch
Lagern in eichenen Fassern weingelb. Da die
Produktion auf eine einzelne Lokalitat beschrénkt
ist, so kommt echte Ware an die wenigsten
Trinker. Der meiste sog. K. stammt daher aus
anderen Weingegenden, wie der unter dem Namen
Armagnak gehende. Ebenso wird jetzt auch
in Deutschland am Rheine und in Ungarn, Spanien
und Portugal viel K. destilliert. Man hat ge-
funden, dal3 der RieRlingwein, die vorziglichste
rheinische Sorte, wenn er gerdt, in geringeren
Jahrgéngen gar nicht besser verwertet werden
kann, als zum Brennen von K. Da die Rhein-
weine bouquetreicher sind, als die franzdsischen;
so ist das Destillat sogar schon von Natur besser
und entwickelt besonders nach Ablauf einiger
Jahre den feinen RieRlingsduft in hervorstechen-
der Weise. WeiRBweine liefern tiberhaupt feineren
K. als Kotweine. Der Alkoholgehalt des K. be-
tragt 40 bis 60% Trail. Unter dem Namen
Kognakessenz hat man im Handel eine .Flis-
sigkeit, die zur Bereitung von kinstlichem K.
dient und aus einer Auflésung von echtem oder
von kunstlichem Kognakél (Weinbeer6l, s. d.)
in Spiritus besteht, dem man noch kleine Mengen
verschiedener Ather zugefugt hat. — Eingangs-
zoll: S. Tarif i. Ah. Nr. 25b. Kognakdl Tarif
Nr. 5a.

Kohlen; ohne nahere Bezeichnung versteht
man im gewohnlichen Leben unter dem Worte
K. immer die Steinkohlen; im weiteren Sinne
des Wortes auch Holzkohlen und Braunkohlen.
Siehe die einzelnen Worte.

Kohlensdure (Kohlendioxyd, kohlen-
saures Gas, lat. acidum carbonicum, frz. acide
carbonique, engl, acid carbonic, ital. acido car-
bonico). Dieses Gas bildet zwar nicht als solches
einen Handelsartikel, wohl aber in durch Druck
und Abkuhlung verflussigtem Zustande (fluissige
K.). Als Gas ist die K. farblos, geruchlos, von
deutlich sauerem Geschmack, um die Halfte
schwerer als die atmosphdrische Luft; die K. ist
weder brennbar, noch unterhalt sie das Ver-
brennen anderer Korper; dieselben verldschen
vielmehr darin augenblicklich. Die Verbindungen
der K. mit den Basen heifen kohlensaure
Salze oder Karbonate; sie sind leicht daran
zu erkennen, daB sie beim UbergieRen mit star-
keren Sauren aufbrausen unter Entwickelung der
geruchlosen K. Zu diesen Karbonaten gehodren
die verschiedenen Arten von Kalkstein, Marmor,
Kreide, Dolomit, Magnesit u. s. w. Gasférmig
findet sich die K. in der Luft als bestandiger
Gemengteil, etwa zu 3,9 Zehntausendteilen; die
K. wird fortwahrend von Menschen und Tieren
ausgeatmet, entsteht bei der Garung und Féulnis
und beim Verbrennen unserer Brennmaterialien
und Leuchtstoffe; sie wird ferner in grofer
Menge von den thatigen Vulkanen ausgestoflen
und entstrdmt in manchen Gegenden dem Erd-
boden aus Kissen und Spalten, in Hohlen u.s. w.
Die Darstellung der K. behufs ihrer Verflissigung
fur den Handel kann auf verschiedene Weise
geschehen; entweder durch Gluhen von Kalk-
stein, Dolomit u. s. w., oder durch Behandlung
dieser Gesteine mit verdinnter Schwefelsdure
oder Salzsaure. Die K. wird zunéchst gewaschen,
dann getrocknet und hierauf mittelst einer 30 pfer-
digen Dampfluftpumpe unter einem Drucke zwi-



sehen 36 und 75 Atmosphéaren zur Flissigkeit
verdichtet und zwar in cylinderférmigen GefaRen
von 9 mm dickem Schmiedeeisenblech (die Bdden
haben jedoch 15 mm Dicke), die amtlich auf
250 Atmospharen Uberdruck gepruft sind. In
diesen GefaBen, deren Inhalt 8 kg wiegt und
circa 500 Litern gasformiger K. entspricht, wird
die Ware auch versendet; die 37 kg wiegenden
Eisengefale werden dem Verbraucher der K. von
den Fabriken leihweise geliefert. Das Heraus-
lassen der K. findet durch einen seitlich am oberen
Ende des Behdlters angebrachten Seitenstutzen
mit Hahn statt; die Lange des GefaRes betragt
1,25 m, der Durchmesser 10 cm. In einigen
Gegenden am Rhein, z. B. in Ober-Mendig am
Laacher See, benutzt man die natirliche K. zur
Darstellung der flissigen, indem man das Gas
dem Mineralwasser durch S&ugpumpen entzieht.
In der Umgebung des Laacher Sees tritt die K.
an unzahligen Funkten, bald als freies Gas, bald
in Wasser gelost als Sauerling zu Tage; beson-
ders reichlich finden sich solche Exhalationen in
dem tief eingeschnittenen Brohlthale. Eine einzige
Sauerquelle bei Burgbrohl fuhrt der Atmosphéare
in jedem Jahre gegen 120000 Kubikmeter K. zu. —
Die verdichtete K. ist eine farblose, wasserhelle,
leicht bewegliche Flussigkeit, siedet bei —78,2° C.
Kélte und erzeugt bei der Verdunstung eine sehr
bedeutende Kaélte, so daB ein Teil der verdunsten-
den K. sofort fest wird und lockere weil3e, schnee-
artige Flocken bildet, die sich durch einen schnell
angewendeten, starken Druck in einer geeigneten
UmschlieBung auch zu einer kompakten, eisahn-
lichen Masse vereinigen lassen, welche nur sehr
langsam wieder Gasform annimmt. — Die flis-
sige K., zuerst fabrikméRig in Berlin dargestellt
und von dort aus in den Handel gebracht, hat
schon vielseitige Verwendung gefunden; zuerst
wurde sie fir Bierdruckapparate in Restaurationen
verwendet und mu man gestehen, daf3 sie hierzu
das allergeeignetste Mittel ist, viel besser als die
gewohnlichen Luftdruckapparate’ welche das Bier
nur verderben. AuRerdem benutzt man die flus-
sige K. zur Erzeugung von Sodawasser, kohlen-
saurem Wasser und kunstlichen Mineralwassern,
ferner beim Gieen von Gufstahl und anderer
Metalle zur Erzielung dichter, blasenfreier, also
fehlerfreier GuBstiicke; bei plétzlicher Feuers-
gefahr als Feuerléschmittel und zum Betriebe
von Feuerspritzen. Krupp in Essen benutzt die
flissige K. aufer, wie oben erwéhnt, zum GuR
auch noch zum Losl6ésen der konischen Mantel-
rohre von den cylindrischen Kernrohren der
groReren Kanonen im Falle der Reparatur, da
durch die kalte flussige K. eine bedeutende Zu-
sammenziehung des inneren Rohres stattfindet;
infolge deren das auBere Rohr leicht abzuziehen
ist. — Die Beférderung flussiger K. auf Eisen-
bahnen ist an folgende Bedingungen geknipft:
Die K. darf nur in Behaltern aus Schweif3eisen,
FluBeisen oder Gufstahl, welche bei amtlicher
Prifung einen Druck von 250 Atmospharen ohne
bleibende Veranderung der Form ausgehalten
haben, zur Beforderung ausgeliefert werden.
Ein amtlicher Vermerk auf den Behéltern muR
deutlich erkennen lassen, daf? die Priifung hierauf,
und zwar innerhalb der drei letzten Jahre vor
der Aufgabe, stattgefunden hat. Zum Schutze
der Ventile an den Behdltern missen Kappen
aufgeschraubt sein. Auf dem oberen Teile der
Kappen ist ein Kranz fest aufzuziehen, der nach
aulen hin viereckig ist und Uber den Umfang
der Behélter derart hervorragt, daB jedes Rollen
Merck’s Warenlezikon. 1. Anfl.

der Behélter verhindert wird. Die Schutzkappen
und Krénze mussen aus demselben Material wie
die Behalter selbst gefertigt sein. — Neuerdings
scheint auch gasformige K. zum Versand ge-
kommen zu sein, da darauf hinzielende Bestim-
mungen im Eisenbahnregulativ bekannt geworden
sind. — Zollfrei.

Kohlensaures Ammoniak (Ammonium-
karbonat, kohlensaures Ammonium,
Hirschhornsalz, flichtiges Laugensalz,
lat. ammonium carbonicum, sal alkali volatile,
frz. carbonate d’ammoniaque, engl, ammonium
carbonate, ital. sesquicarbonato d’ammoniaea).
Man kennt verschiedene Verbindungen von Am-
moniakhydrat mit Kohlenséure, von welchem im
Handel fur gewdhnlich jedoch nur eine vorkommt,
das Anderthalbkohlensaure Ammoniak
oder Ammoniumsesquikarbonat. Dasselbe
wird durch Erhitzen eines Gemenges von Salmiak
mit Kreide dargestellt, wobei es sich verfliichtigt
und durch Abkuhlung verdichtet und aufgefangen
wird, wéhrend Chlorcalcium zurtckbleibt. Bei
der trockenen Destillation der Knochen gewinnt
man ebenfalls kohlensaures Ammoniak, jedoch
in noch sehr unreinem Zustande, dieses Ubel-
riechende und braun geférbte Praparat war friher
unter dem Namen Ammonium carbonicum pyro-
oleosum offizinell. Anfangs mag man wohl auch
anstatt der Knochen Hirschgeweihe zu diesem
Zwecke genommen haben, woher der Name
Hirschhornsalz kommt, den das reine Préa-
parat im Volksmunde auch heute noch fihrt.
Man erhélt das Praparat in grof3en, harten,
durchscheinenden und farblosen Stiicken, die den
Geruch des Ammoniaks zeigen und sich an der
Luft mit einer weilen, mehligen, leicht abreib-
baren Kruste bedecken, wodurch sie undurch-
sichtig werden; diese Kruste besteht aus doppelt-
kohlensaurem Ammoniak. Da sich das kohlen-
saure Ammoniak schon bei gewdhnlicher Tem-
peratur nach und nach verflichtigt, so mu man
es stets in gut verschlossenen GeféRen und an
kuhlen Orten aufbewahren. Das Praparat muR
in Wasser leicht aufldslich sein, beim UbergieRen
mit Sauren leicht aufbrausen und sich beim Er-
hitzen, ohne Rickstand zu Unterlassen, verfliich-
tigen. Die wasserige Losung darf nach Uber-
sattigen mit reiner Salpetersaure durch Silber-
nitratlésung nicht getriibt werden; eine solche
Trubung oder gar ein weiBer Niederschlag wirde
die Gegenwart von Chlor in Form von Salmiak
anzeigen. — Verwendung findet das Préparat in
der Medizin, als Teigauflockerungsmittel fir Back-
waren, namentlich Pfefferkuchen, in der Woll-
wascherei, in chemischen Laboratorien u. s. w.
Das doppeltlicohlensaure Ammoniak ﬁlat.
ammonium bicarbonicum) bildet fir gewohnlich
keinen Handelsartikel; es wird aber jetzt in
grof’en Mengen dargestellt und verbraucht, da es
dasjenige Salz ist, welches bei' dem Ammoniak-
sodaverfahren zur Zersetzung des Kochsalzes
(Chlomatriums) behufs Gewinnung von Soda ge-
braucht wird; vergl. Soda. — Zollfrei.

Kohlensaurer Baryt (kohlensaures
Barium, kohlensaures Bariumoxyd, Ba-
riumkarbonat, lat. barium carbonicum, baryta
carbonica, frz. carbonate de baryum, engl, barium
carbonate, ital. carbonato di barite); weiles,
schweres, in Wasser unlosliches Pulver, ohne
Geruch und Geschmack, wirkt giftig, I6st sich
unter Aufbrausen in geniigend verdinnter, reiner
Salpeterséure klar auf. Man erhélt das Praparat,
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— Zoll: S. Tarif im Anh. Nr. 25t und Anmer-
kung dazu. — Die Steuer von inldndischem Salz
betragt 12 Mk. fur 100 kg. Fur die amtliche
Beaufsichtigung der Vermischung des zu land-
wirtschaftlichen und gewerblichen Zwecken be-
stimmten Salzes mit den nachstehend bezeich-
neten Denaturierungsmitteln wird eine Kontroll-
gebihr von 40 Pf. for 100 kg erhoben, wogegen
Zoll (bei nicht seewarts eingegangenem Salz'
sind 80 Pf. Zoll pro 100 kg zu entrichten) oder
innere Steuer erlassen wird. Das zur Natron-
sulphat-," Soda- und Glasfabrikation bestimmte
Salz ist auch von der Kontrollgebihr befreit. —
Die hauptséchlichsten Denaturierungsmittel sind:
Eisenoxyd und Wermutpulver je 7t%> ®r
Viehsalz, KienruBB 7s%> Petroleum */*°/,, Seifen-
pulver 10, Schwefelsdure 1% u.s. w. Aus-
geschlossen von der Denaturierung ist Salz fur
solche Gewerbe, welche Nahrungsmittel fur
Menschen bereiten, z. B. Tabakfabrikate, Mine-
ralwasser u. s. w. — Zum Bezug von denatu-
riertem Salz ist die Beschaffung eines Berech-
tigungsscheines durch die Steuerbehdrde not-
wendig. — Unzerkleinerter Pfannenstein kann
unter besonderen Bestimmungen undenaturiert
steuerfrei abgelassen werden.

KockelskSrner (Fischkérner, Lause-
kérner, Tollkdorner, lat. fructus cocculi, frz.
coccoles levantines); dieselben sind bei uns eine
im Kleinhandel verbotene Ware, weil sie haufig
zu miBbréuchlichen Verwendungen dienen. Diese
Frichte kommen von einem in Ostindien, beson-
ders, auf Malabar und den Inseln Java, Sumatra,
Ceylon als Kletterpflanze wachsenden Strauche,
Menispermum Cocculus oder Anamirta
Cocculus (Wight et Am.), an welchen sie zu
mehreren Hunderten in eine Traube vereint
wachsen. Frisch sind sie purpurrot und fleischig,
getrocknet schwarzlich - braun, runzlig, etwas
groRer als Erbsen, an der Anheftungsstelle ein-
gedrickt, daher etwas nierenformig gestaltet. Sie
haben unter der Oberhaut eine hellbraunliche,
holzige, zerbrechliche Schale, welche einen ein-
zelnen halbrunden, auf dem Querschnitt halb-
mondférmigen Samen enthélt, der den Hohlraum
nur teilweise ausfullt. Diese an fettem Ol sehr
reichen Kerne enthalten auBerdem einen eigen-
timlichen, sehr bitteren und narkotischen Giftstoff,
das Pikrotoxin, wahrend das nicht giftige
Fruchtgehduse Menispermin und Parameni-
spermin enthdlt. Die Samen und noch mehr
das isolierte Gift bewirken innerlich genommen
Ohnmacht, Zittern, Schwindel und Konvulsionen.
In friheren Zeiten wurden die Korner verwendet
zur Vertilgung von Ungeziefer, namentlich zu
Lausepulvem und Salben, und haben daher den
Beinamen Lausekomer erhalten, sowie zur Be-
taubung von Fischen, welch letztere Anwendung
jetzt strafbar ist. — Zollfrei.

EoSnljil; ein aus Hollandisch-Indien in den
Handel gebrachtes atherisches Ol unbekannter
Abstammung; es ist farblos und besitzt einen an-
genehmen, an Myrte und Basilicum erinnernden
Geruch. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Kognak (Cognac, Franzbranntwein,
W einbranntwein); allgemein gebrduchlicher
Name fir den nach der gleichnamigen franzo-
sischen, im Departement der Niedercharente ge-
legenen Stadt genannten, aus dem Wein der Um-
gegend destillierten Branntwein. Alle ausWein und
Weinresten gewonnenen Branntweine heien be-
kanntlich Franzbranntweine; unter ihnen steht

der echte, wirklich aus Wein gebrannte K. obenan.
Er hat einen eigentiimlichen Wohlgeschmack,
den ihm die dort wachsende Traube verleiht, ist
fuselfrei und urspriinglich farblos, wird aber durch
Lagern in eichenen Féssern weingelb. Da die
Produktion auf eine einzelne Lokalitat beschrénkt
ist, so kommt echte Ware an die wenigsten
Trinker. Der meiste sog. K. stammt daher aus
anderen Weingegenden, wie der unter dem Namen
Armagnak gehende. Ebenso wird jetzt auch
in Deutschland am Eheine und in Ungarn, Spanien
und Portugal viel K. destilliert. Man hat ge-
funden, daR der RieRlingwein, die vorziglichste
rheinische Sorte, wenn er gerdt, in geringeren
Jahrgéngen gar nicht besser verwertet werden
kann, als zum Brennen von K. Da die Rhein-
weine bouquetreicher sind, als die franzdsischen,
so ist das Destillat sogar schon von Natur besser
und entwickelt besonders nach Ablauf einiger
Jahre den feinen RieBlingsduft in hervorstechen-
der Weise. WeiRweine liefern iberhaupt feineren
K. als Rotweine. Der Alkoholgehalt des K. be-
tragt 40 bis 60°/0 Trail. Unter dem Namen
Kognakessenz hat man im Handel eine .Flis-
sigkeit, die zur Bereitung von kinstlichem K.
dient und aus einer Auflésung von echtem oder
von kinstlichem Kognakdl (WeinbeerOl, s. d.)
in Spiritus besteht, dem man noch kleine Mengen
verschiedener Ather zugefiigt hat. —— Eingangs-

zoll: S. Tarif i. Ah. Nr. 25b. Kognakél Tarif
Nr. 5a.
Kohlen; ohne néahere Bezeichnung versteht

man im gewohnlichen Leben unter dem Worte
K. immer die Steinkohlen; im weiteren Sinne
des Wortes auch Holzkohlen und Braunkohlen.
Siehe die einzelnen Worte.

Kohlensaure (Kohlendioxyd, .kohlen-
saures Gas, lat. acidum carbonicum, frz. acide
carbonique, engl, acid carbonic, ital. acido car-
bonico). Dieses Gas bildet zwar nicht als solches
einen Handelsartikel, wohl aber in durch Druck
und Abkiihlung verflussigtem Zustande (flussige
K.). Als Gas ist die K. farblos, geruchlos, von
deutlich sauerem Geschmack, um die Halfte
schwerer als die atmosphérische Luft; die K. ist
weder brennbar, noch unterhalt sie das Ver-
brennen anderer Korper; dieselben verldschen
vielmehr darin augenblicklich. Die Verbindungen
der K. mit den Basen heiBen kohlensaure
Salze oder Karbonate; sie sind leicht daran
zu erkennen, daf sie beim Ubergiefen mit star-
keren Sauren aufbrausen unter Entwickelung der
geruchlésen K. Zu diesen Karbonaten gehdren
die verschiedenen Arten von Kalkstein, Marmor,
Kreide, Dolomit, Magnesit u. s. w. Gasférmig
findet sich die K. in der Luft als bestandiger
Gemengteil, etwa zu 3,9 Zehntausendteilen; die
K. wird fortwahrend von Menschen und Tieren
ausgeatmet, entsteht bei der Garung und Faulnis
und beim Verbrennen unserer Brennmaterialien
und Leuchtstoffe; sie wird ferner in groRer
Menge von den thatigen Vulkanen ausgestofen
und entstromt in manchen Gegenden dem Erd-
boden aus Rissen und Spalten, in H6hlen u.s. w.
Die Darstellung der K. behufs ihrer Verflissigung
fir den Handel kann auf verschiedene Weise
geschehen; entweder durch Gliuhen von Kalk-
stein, Dolomit u. s. w., oder durch Behandlung
dieser Gesteine mit verdinnter Schwefelsaure
oder Salzsdure. Die K. wird zunéachst gewaschen,
dann getrocknet und hierauf mittelst einer 30 pfer-
digen Dampfluftpumpe unter einem Drucke zwi-



sehen 36 und 75 Atmosphdren zur Flussigkeit
verdichtet und zwar in cylinderformigen Gefalen
von 9 mm dickem Schmiedeeisenblech (die Boden
haben jedoch 15 mm Dicke), die amtlich auf
250 Atmospharen Uberdruck gepriift sind. In
diesen Gefalen, deren Inhalt 8 kg wiegt und
circa 500 Litern gasférmiger K. entspricht, wird
die Ware auch versendet; die 37 kg wiegenden
Eisengefalle werden dem Verbraucher der K. von
den Fabriken leihweise geliefert. Das Heraus-
lassen der K. findet durch einen seitlich am oberen
Ende des Behélters angebrachten Seitenstutzen
mit Hahn statt; die Lange des GeféRes betragt
1,25 m, der Durchmesser 10 cm. In einigen
Gegenden am Rhein, z. B. in Ober-Mendig am
Laacher See, benutzt man die natirliche K. zur
Darstellung der flussigen, indem man das Gas
dem Mineralwasser durch S&ugpumpen entzieht.
In der Umgebung des Laacher Sees tritt die K.
an unzéhligen Punkten, bald als freies Gas, bald
in Wasser gelost als Séuerling zu Tage; beson-
ders reichlich finden sich solche Exhalationen in
dem tief eingeschnittenen Brohlthale. Eine einzige
Sauerquelle bei Burgbrohl fuhrt der Atmosphére
in je3em Jahre gegen 120000 Kubikmeter K. zu.—
Die verdichtete K. ist eine farblose, wasserhelle,
leicht bewegliche Flissigkeit, siedet bei —m78,2° C.
Kalte und erzeugt bei der Verdunstung eine sehr
bedeutende Kélte, so daR ein Teil der verdunsten-
den K. sofort fest wird und lockere weile, schnee-
artige Flocken bildet, die sich durch einen schnell
angewendeten, starken Druck in einer geeigneten
UmschlieBung auch zu einer kompakten, eisahn-
lichen Masse vereinigen lassen, welche nur sehr
langsam wieder Gasform annimmt. —aDie flis-
sige K., zuerst fabrikmaRig in Berlin dargestellt
und von dort aus in den Handel gebracht, hat
schon vielseitige Verwendung gefunden; zuerst
wurde sie fir Bierdruckapparate in Restaurationen
verwendet und mu man gestehen, dal3 sie hierzu
das allergeeignetste Mittel ist, viel besser als die
gewohnlichen Luftdruckapparate, welche das Bier
nur verderben. AuBerdem benutzt man die flus-
sige K. zur Erzeugung von Sodawasser, kohlen-
saurem Wasser und kinstlichen Mineralwéssern,
ferner beim GieBen von GuRstahl und anderer
Metalle zur Erzielung dichter, blasenfreier, also
fehlerfreier Gufstlicke; bei pldtzlicher Feuers-
gefahr als Feuerléschmittel und zum Betriebe
von Feuerspritzen. Krupp in Essen benutzt die
flussige K. auBer, wie oben erwéhnt, zum GuR
auch noch zum Loslésen der konischen Mantel-
rohre von den cylindrischen Kernrohren der
groReren Kanonen im Falle der Reparatur, da
durch die kalte flussige K. eine bedeutende Zu-
sammenziehung des inneren Rohres stattfindet;
infolge deren das &uRere Rohr leicht abzuziehen
ist. — Die Beforderung flussiger K. auf Eisen-
bahnen ist an folgende Bedingungen geknipft:
Die K. darf nur in Behdltern aus SchweiBReisen,
FluBeisen oder GuRstahl, welche bei amtlicher
Prufung einen Druck von 250 Atmosphéren ohne
bleibende Verdnderung der Form ausgehalten
haben, zur Befoérderung ausgeliefert werden.
Ein amtlicher Vermerk auf den Behdltern muf
deutlich erkennen lassen, daf die Priifung hierauf,
und zwar innerhalb der drei letzten Jahre vor
der Aufgabe, stattgefunden hat. Zum Schutze
der Ventile an den Behdltern mussen Kappen
aufgesehraubt sein. Auf dem oberen Teile der
Kappen ist ein Kranz fest aufzuziehen, der nach
aufen hin viereckig ist und uber den Umfang
der Behélter derart hervorragt, dal jedes Rollen
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der Behdlter verhindert wird. Die Schutzkappen
und Krénze mussen aus demselben Material wie
die'Behalter selbst gefertigt sein. — Neuerdings
scheint auch gasfdrmige K. zum Versand ge-
kommen zu sein, da darauf hinzielende Bestim-
mungen im Elsenbahnregulatlv bekannt geworden
sind. — Zollfrei.

Kohlensaures Ammoniak (Ammonium-
karbonat, kohlensaures Ammonium,
Hirschhornsalz, flichtiges Laugensalz,
lat. ammonium carbonicum, sal alkali volatile,
frz. carbonate d’ammoniaque, engl, ammonium
carbonate, ital. sesquicarbonato d’ammoniaca).
Man kennt verschiedene Verbindungen von Am-
moniakhydrat mit Kohlensaure, von welchem im
Handel fir gewdhnlich jedoch nur eine vorkommt,
das Anderthalbkohlensaure Ammoniak
oder Ammoniumsesquikarbonat. Dasselbe
wird durch Erhitzen eines Gemenges von Salmiak
mit Kreide dargestellt, wobei es sich verflichtigt
und durch Abkiihlung verdichtet und aufgefangen
wird, wahrend Chlorcalcium zuriickbleibt. Bei
der trockenen Destillation der Knochen gewinnt
man ebenfalls kohlensaures Ammoniak, jedoch
in noch sehr unreinem Zustande, dieses Ubel-
riechende und braun geférbte Praparat war friher
unter dem Namen Ammonium carbonicum pyro-
oleosum offizinell. Anfangs mag man wohl auch
anstatt der Knochen Hirschgeweihe zu diesem
Zwecke genommen haben, woher der Name
Hirschhornsalz kommt, den das reine Pra-
parat im Volksmunde auch heute noch fihrt.
Man erhalt das Préparat in groBen, harten,
durchscheinenden und farblosen Stiicken, die den
Geruch des Ammoniaks zeigen und sich an der
Luft mit einer weilen, mehligen, leicht abreib-
baren Kruste bedecken, wodurch sie undurch-
sichtig werden; diese Kruste besteht aus doppelt-
kohlensaurem Ammoniak. Da sich das kohlen-
saure Ammoniak schon bei gewodhnlicher Tem-
peratur nach und nach verflichtigt, so muf man
es stets in gut verschlossenen GefaBen und an
kihlen Orten aufbewahren. Das Praparat muf
in Wasser leicht aufléslich sein, beim UbergieBen
mit Sduren leicht aufbrausen und sich beim Er-
hitzen, ohne Riickstand zu hinterlassen, verfliich-
tigen. Die wasserige Losung darf nach Uber-
sattigen mit reiner Salpetersdure durch Silber-
nitratldsung nicht getriibt werden; eine solche
Trubung oder gar ein weiler Niederschlag wirde
die Gegenwart von Chlor in Form von Salmiak
anzeigen. — Verwendung findet das Prdparat in
der Medizin, als Teigauflockerungsmittel fur Back-
waren, namentlich Pfefferkuchen, in der Woll-
wascherei, in chemischen Laboratorien u. s. w.
Das doppeltkohlensaure Ammoniak (lat.
ammonium bicarbonieum) bildet fiir gewdhnlich
keinen Handelsartikel; es wird aber jetzt in
groBen Mengen dargestellt und verbraucht, da es
dasjenige Salz ist, welches bei“dem Ammoniak-
sodaverfahren zur Zersetzung des Kochsalzes
(Chlornatriums) behufs Gewinnung von Soda ge-
braucht wird; vergl. Soda. — Zollfrei.

Kohlensaurer Baryt (kohiensaures
Barium, kohlensaures Bariumoxyd, Ba-
riumkarbonat, lat. barium carbonicum, baryta
carbonica, frz. carbonate de baryum, engl, barium

carbonate, ital. carbonato di barite); weiRes,
schweres, in Wasser unlosliches Pulver, ohne
Geruch und Geschmack, wirkt giftig, l0st sich

unter Aufbrausen in geniigend verdiinnter, reiner
Salpeterséure klar auf. Man erhdlt das Préparat,
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welches nur in Laboratorien Verwendung findet,
durch Fallen einer Lésung von Chlorbarium mit
einer Losung von Soda; wird zum Vergiften von
Ratten und Mausen verwendet, sowie zur Dar-
stellung anderer Barytsalze. Der kohlensaure
Baryt findet sich auch schon in der Natur fertig
gebildet; vergl. Witherit. — Zollfrei.

Kohlensaures Kadmiumoxyd (Kadmi-
umkarbonat, kohlensaures Kadmium,
lat. cadmium carbonicum, frz. carbonate de cad-
mium, engl, cadmium carbonate, ital. carl)onato
di cadmlo) weiles, geruchloses und geschmack-
loses Pulver, unlsslich in Wasser, wirkt giftig;
braust beim UbergieRen mit Sauren auf, wird
nur zur Darstellung anderer Kadmiumsalze ver-
wendet. — Zollfrei.

Kohlensaures Kupferoxyd (Kupferkar-
bonat, kohlensaures Kupfer, lat. cuprum
carbonicum, frz. carbonate de cuivre, engl, copper
carbonate, ital. carbonato di rame); im Chemi-
kalienhandel kommt unter diesem Namen ein
Praparat in den Handel, welches durch Fallung
von Kupferldsungen mit Soda erhalten wird und
getrocknet ein hellgriines, geruch- und geschmack-
loses Pulver darstellt; dasselbe ist jedoch nicht
neutrales, sondern basisch kohlensaures
Kupferoxyd, da das Kupferoxyd nicht im
Stande ist, ein ihm gleiches Aquivalent Kohlen-
sdure dauernd zu binden. Dieses, sowie einige
andere, auf verschiedene Weise bereitete basische
Kupferkarbonate werden als grine und blaue
Farben verwendet (Braunschweigergriin, Bremer-
griin, Bremerblau); auch finden sich solche ba-
sische wasserhaltige Kupferkarbonate schon als
Mineralien in der Natur (vergl. Kupfer), wie
z. B. Malachit, Lasurstein. — Zollfrei.

Kohlensaures Lithion (Lithionkarbo-
nat, Lithiumkarbonat, kohlensaures Li-
thium, lat. lithium carbonicum, frz. carbonate
de lithium, engl, lithium carbonate, ital. carbonato
di litina); ein weiBes, geruchloses Pulver von
schwach alkalischem Geschmack, in Wasserschwer
léslich (1 :100), kann auch durch vorsichtiges
Verdampfen der Lésung kristallinisch erhalten
werden'} es braust beim UbergieRen mit Séuren.
Verwendung findet das Praparat bei der Berei-
tung gewisser kinstlicher Mineralwésser, sowie
auch zur Darstellung anderer Lithionsalze fir
Photographie und Medizin. Wird Lithionkarbonat
in etwas Salzsdure gelost, die Losung mit Spi-
ritus Ubergossen und entziindet, so brennt letz-
terer mit prachtig purpurroter Flamme. — Zollfrei.

Kohlensaure Magnesia (M agnesium -
karbonat, kohlensaures Magnesium, lat.
magnesmcarbomca magnesia alba, frz. carbonate
de magnesium, engl, magnesium carbonate, car-
bonate of magnesium, ital. carbonato di magnesia).
Ein neutrales Magnesiakarbonat ist das Mineral
M agnesit (s. d,); die im Handel fir pharma-
ceutischen Gebrauchvorkommende kohlensaure
Magnesia ist basisch kohlensaure Mag-
nesia, d. h. eine Verbindung von kohlensaurer
Magnesia mit Magnesiahydrat (Magnesium-
hydroxyd) oder von Uberschissiger Magnesia mit
Kohlenséure und Wasser; das Verhéltnis dieser
drei Substanzen ist je nach der Bereitungsweise
etwas schwankend. Aus Bittersalzldsiing wird
die kohlensaure Magnesia durch Vermischen mit
einer Sodaldsung (kohlensaures Natron) ausgefallt
und ist dies die gewohnliche Darstellungsweise.
Je verdlnnter die Losungen angewandt werden,
um so leichtere Ware wird erhalten. In Bilin,

wo dieselbe in Menge hergestellt wird, benutzt
man gleich zwei Mineralquellen, eine, welche
Bittersalz und eine, welche Soda fihrt, indem
man die Wasser erhitzt und mischt, den Nieder-
schlag mit reinem Wasser auswéscht und zunéchst
bei gewdhnlicher Temperatur, dann durch Er-
hitzung trocknet und die Masse in Stiicke schneidet
oder auch noch etwas feucht in Formen preft.
In Sticken kommt die Ware meistens, doch auch
zu Pulver zerrieben im Handel vor. Die Stucke
sind langlichviereckig wie Ziegel, etwa 125 g
schwer, abféarbend, leicht zerdriickbar und haben
ein so geringes E|gengeW|cht daf sie auf Wasser
schwimmen. Man versendet sie in Kisten ver-
packt, die gepulverte Ware in Fassern. Neben
der deutschen Ware hélt sich auch eine englische
in Gunst, welche, obwohl teurer und weniger
rein, doch bevorzugtwwd ihres Aussehens halber,
da sie eine kompaktere Masse mit schénem glatt-
muscheligen Bruche bildet. Aus Chlormagnesium
kann die kohlensaure Magnesia in gleicherweise
durch ein kohlensaures Salz ausgeféllt werden.
Werden dazu die Mutterlaugen von Salinen be-
nutzt, die neben diesem viel Chlorcalcium ent-
halten, so fallt zunéchst kohlensaurer Kalk, und
dann das Magnesiasalz aus. Dieser letztere Nieder-
schlag ist aber viel volumindser und leichter als
der kohlensaure Kalk, und bildet demzufolge bei
ruhigem Stehen eine besondere Schicht uber
diesem, sodal er flr sich abgenommen werden
kann. Die kohlensaure Magnesia hat weder Ge-
ruch noch Geschmack, l6st sich in Schwefel-,
Salz- und Salpetersaure unter Aufbrausen voll-
standig und wenn rein, ohne Tribung. Ihre
Verwendung gegen Magensaure, Verdauungs-
beschwerden u. s. w. ist bekannt. — Zollfrei.

Kohlensaures Manganoxydul (Mangan-
karbonat, lat. manganum carbonicum, frz.
carbonate de manganese, engl, manganous car-
bonate) ; weilRes, geruchloses und geschmackloses,
in Wasser unlosliches Pulver, braust mit Saure
libergossen, wird durch Féllen einer schwefel-
sauren Manganoxydul- oder einer Chlormangan-
l6sung mit Soda erhalten und zur Darstellung
anderer Mangansalze, zuweilen auch zur Fimis-
fabrikation benutzt. In der Natur findet es sich
als Mineral (Manganspat und Dialogit).
Zollfrei.

Kohlensaures Strontiumoxyd (Kohlen-
saures Strontium, kohlensaurer Stron-
tian, Strontiumkarbonat, lat. strontiana
carbonica, frz. carbonate de Strontium, engl.
Strontium carbonate); ein weiles, in Wasser un-
losliches Pulver; findet sich in der Natur als
Strontianit.—Nattrliches kohlensaures Strontium-
oxyd ist zollfrei, kinstliches s. Tarif Nr. 5n.

Kohlensaures Wasser (lat. aqua carbonata,
aqua carboniea). Diesen Namen fihrt ein mit
Kohlensdure Ubersattigtes Wasser; fir den medi-
zinischen Gebrauch wendet man hierzu destil-
liertes Wasser an, auferdem nur gewohnliches
Wasser (Kohlensaures Brunnenwasser).
Es wird in besonderen Fabriken in groBen Mengen
hergestellt und, in kleine Glasflaschen gefilllt,
versendet. Bei der Herstellung wird das kohlen-
saure Gas mit einem Drucke von 3 bis 4 Atmo-
sphéren in das Wasser eingepref3t, da durch bloRRes
Einleiten dieses Gases von dem Wasser nur ein
Volumen desselben absorbiert wird und demnach
ein solches Wasser nicht schdumen wiifde. Beim
Offnen der Flaschen entweicht der Uberschull
der Kohlensédure und es bleibt ein der Temperatur



und dem einfachen Atmosphérendruek entspre-
chend geséattigtes kohlensaures Wasser zurick;
durch Erwarmen entweicht alle Kohlensaure.
Das kohlensaure Wasser muf einen erfrischenden,
sauerlich prickelnden Geschmack besitzen undbeim
Offnen der Flaschen stark schdumen und zahl-
reiche Kohlensaureblaschen entwickeln. Die
natiirlichen kohlensauren Waaser, S&uerlinge
genannt, enthalten aufer Kohlenséure auch noch
verschiedene Salze aufgeldst, namentlich Karbo-
nate in Form von Bikarbonaten. — Zollfrei.

KohlensauresWismutoxyd. (W ismutkar-
bonat, kohlensauresW ismut, lat.bismuthum
carbonicum, frz. carbonate de bismuth, engl,
carbonate of bismuth, ital. carbonato di bismuto);
ein weiRes, in Wasser unlosliches Pulver, wird
in der Gluhhitze unter Kohlensaureverlust gelb,
braust mit Sauren Ubergossen auf; wird zur Dar-
stellung der Wismutsalze mit organischen Sauren
gebraucht. — Zollfrei.

Kohlensaures Zinkoxyd (Zinkkarbonat,
kohlensaures Zink, lat. zincum carbonicum>
frz. carbonate de zinc, engl, zinc carbonate, ital-
carbonato di zinco); kunstlich dargestellt, ein
weiflles, geruchloses und geschmackloses, giftiges
Pulver, unléslich in Wasser, braust mit Sauren
auf, verliert beim Erhitzen seine Kohlensaure
und Wasser, wobei sich das entstandene Zink-
oxyd gelb férbt, aber beim Erkalten wieder farb-
los wird. Das Préparat kann durch Fallen einer
Zinkvitriollésung mit Sodalésung dargestellt wer-
den und ist dann stets basisch kohlensaures
Zinkoxyd; man benutzt es zur Darstellung von
Zinksalzen mit organischen Séauren; vergl. ferner
Zink. — Zollfrei.

KohliU (engl, cabbage-oil); ein seit einigen
Jahren von China aus in den Handel gebrachtes
fettes Ol von tiefbrauner Farbe und unangenehmem
Geruch, ziemlich dick, in der Kalte erstarrend;
es soll von einer Brassica-Art abstammen und
hat ein spezif. Gewicht von 0,914. Im chemischen
Verhalten ist es dem Ribol &hnlich. — Zoll:
S. Tarif Nr. 26f, bezw. 26 a.

Koipufelle (Nutria). DasKoipu, eine biber-
artige grof3e Seeratte, lebt in groBer Menge in
den Laplata-Staaten in Sudamerika, und ihr Fell
ohne den nutzlosen Schwanz mifdt 4*/, dm oder
etwas mehr in der Lange. Das Fell dieses Tieres
hat zweierlei Verwendung, teils zu Pelzwerk,
teils bei der Hutfabrikation. In beiden Fallen
kommt nur das Unterhaar zur Geltung, wahrend
das meist braunrote Oberhaar entfernt wird. Das
Unterhaar hat braunliche, aschgraue oder grau-
gelbliche Farbung und ist so fein, daf es dem
des Bibers fast gleichkommt. Gerupft und ge-
gerbt liefern die Felle ein sehr hibsches Pelz-
werk; zum groReren Teil jedoch wird das Unter-
haar abgeschoren und dient als Zuthat zu feinen
Hiten. Die ganz falsche Benennung A ffenfelle,
die viel gebrauchlich ist, stammt aus England.
Auch der Name Nutria ist falsch, da dieser der
Fischotter zukommt, einem Raubtier, wahrend
das Koipu ein Nagetier ist. Sonst heiflt dasselbe
auch noch Rakunda und amerikanische
Otter. — Zollfrei.

Kokahliitter (Cocablatter, lat.foliacocae).
Bekannt ist, daR in Bolivia und Peru unter den
Indianerstdimmen die Gewohnheit herrscht, ge-
wisse Baumblatter gewohnlich mit Zusatz von
etwas Asche oder Kalk zu kauen, wodurch sich
diese Leute nicht nur eine angenehme Aufregung,
sondern auch eine Starkung verschaffen, die zu

Uberwindung groRer Anstrengungen fahig macht.
AuBerdem bewirkt das Kaumittel die Stillung
des Hungergefiihls fur langere Zeit, wirkt aber
bei fortgesetzt unmaRigem Gebrauche ebenso ver-
derblich wie Alkohol oder Opium. Dieses Nar-
kotikum sind die Kokablatter, von einem Baumchen,
Erythroxylon Coca, abstammend, das auf
den ostlichen Abhangen der Anden wild wachst,
in groBem MaRstabe aber auch an Abhangen wie
Wein angebaut wird. Der Strauch gibt drei,
und wo das BegieRBen gelibt wird, vier Blatter-
ernten jahrlich. Die gebrochenen Blatter werden
an der Sonne getrocknet und gleichen in Gestalt
und GrolRe den Blattern von Sauerkirschen. Frisch
getrocknet riechen sie wie gutes Heu; der Ge-
schmack ist theedhnlich, schwach, bitter und aro-
matisch ; sie bewirken beim Kauen starke Speichel-
absonderung. Die Haltbarkeit der Blatter scheint
nicht gro® zu sein; bei Einwirkung von Feuchtig-
keit werden sie rasch dumpf und unbrauchbar.
Man unterscheidet jetzt folgende drei Sorten-im
Handel: Bolivia, Lima oder Peru und Truxillo.
Die Verpackung geschieht inBallen von 25 amerik.
Pfunden, die K. aus Bolivia kommen dagegen in
150 Pfund schweren Packen in Hauten oder grobem
Zeug. Die jahrliche Produktion Bolivias wird
auf 7500000 Pfund geschatzt, wovon die Halfte
in Bolivia selbst konsumiert wird. Der Preis ist
per certa von 25 Pfund: 12 bis 15 Pesos. La Paz
istder Hauptplatz furdiesen Handel. Die Truxillo-
sorte soll von Erythroxylon Coca var. novagra-
natense abstammen und ein besonderes Alkaloid,
das Cocamin, enthalten. Interessant ist die
jetzige WeiterVerbreitung des Kokagenusses, nicht
als Kaumittel, sondern als Thee. Der Blatter-
absud wird von Kreolen und Eingeborenen eines
grofRen Teiles von Sud- und Mittelamerika ge-
trunken, und Bolivia und Peru beziehen be-
deutende Revenuen von der Ausfuhr der Bléatter.
Die Blatterabkochung hat eine viel mildere Wir-
kung, als die gekauten Blatter. Diese Blatter
kommen auch im Drogenhandel bei uns vor: sie
besitzen jedoch nicht mehr die oben beschriebene
eigentiimliche Wirkung, die sie im frisch getrock-
neten Zustande haben, da sie durch die Seereise
leiden und ein Teil des darin enthaltenen wirk-
samen Stoffes, des Kokains, zersetzt wird,
wobei Hygrin entsteht, welches in den frischen
Blattern nicht enthalten ist. In den K. ist ferner
noch Benzoylekgonin enthalten. Man hat auch
angefangen, die Kokapflanze in verschiedenen
Gegenden Sudindiens zu kultivieren; die Pflanze
gedeiht dort gut, ihre Blatter enthalten 0,5 °»
kristallisiertes Kokain; ebenso kultiviert man sie
auf Java. — Zollfrei.

Kokain (Cocain, lat. cocainum, frz. und
engl, cocaine). Ein in den Kokablattern ent-
haltenes Alkaloid, bildet farblose, geruchlose
Prismen, die bei 98° C. schmelzen, in Wasser
wenig, in Alkohol und Ather leicht 1&slich sind.
Von den Salzen des K. wird hauptséachlich das
salzsaure K. (Cocainhydrochlorid, Coca-
inchlorwasserstoff) medizinisch verwendet;
es bildet farblose, in Wasser und in Alkohol 16s-
liche Kristallnadeln. Die Wirkung ist &uRerlich
eine lokal anéasthesierende, auf das centripetale
Nervensystem sich erstreckende, keineswegs aber
eine das centrifugale Nervensystem alterierende.
Beim Erhitzen mit Salzsdure im geschlossenen
Rohre spaltet sich das K. in Ekgonin, Methyl-
alkohol und Benzoesaure; man kann daher
das K. alaMethylbenz oylekgonin betrachten.
Aus dem bei der Darstellung des K. aus den



Kokablattern als Nebenprodukt erhaltenen Ben-
zoylekgonin laBkt sich durch Methyllerung K.
darstellen. Gegenwartig wird rohes K. in meh-
reren Fabriken in Peru dargestellt und nach
Europa exportiert, die erste derartige Fabrik ent-
stand 1884 in Lima; in Europa wird dann aus
dem Rohprodukt das reine Prédparat dargestellt.
Der Preis des K. ist haufig sehr schwankend,
salzsaures K. kostet 5S0 bis zu 800 Mk. pro Kilo.
— Zollfrei.

Kokos. Von der in der heiBen Zone fast
Uberall in Kustenlandern und auf Inseln an-
gepflanzten und wild wachsenden Kokospalme
(Cocos nucifera) bilden sowohl die ganzen
Frichte, Kokosniisse genannt, als auch Teile
derselben Handelsartikel. Die ganzen Nusse findet
man gewohnlich in Drogen- oderin Delikatessen-
Warenhandlungen. Die auRere, 4 bis 6 cm dicke
Hdlle der ungefahr kopfgroBen Steinfrucht be-
steht aus langshin laufenden, dicht zusammen-
hangenden Fasern, welche zugerichtet Coir, bei
uns Kokosfaser heiBen. Nicht alle der 19 ver-
schiedenen Arten von Kokospalmen liefern ge-
eignete Fasern, es sind dies vielmehr nur Cocos
nucifera var. rutila und var. cupuliformis. Sie
ist nur von Frichten zu nehmen, welche nicht
vollig reif sind. Yon diesen wird die Aufen-
schicht, Roya, abgespalten, mehrere Wochen in
Wasser gelegt und dann mit Klopfern oder zwi-
schen geriffelten Walzen bearbeitet, wodurch die
Fasern sich vereinzeln und in starke, mittle und
feine sortiert werden konnen. Sie sehen braun
aus und nehmen buschelweise immer noch die
Krimmung ein, in der sie an der Nuf} lagen;
ihre L&nge betragt 15 bis 33 cm, die Dicke
0,05 bis 0,30 mm. Die vielseitige Verwendung,
welche die Kokosfasern in den Ursprungslandern
schon immer gehabt haben, hat sich zunachst
nach England, jetzt auch nach Deutschland fort-
gepflanzt, das jetzt nur noch den Faserstoff, aber
keine daraus gefertigten englischen Waren mehr
bezieht. Der Stoff dient zu Polstermaterial, zu
geflochtenen Teppichen, pluschartig gewebt zu
FuRdecken und Unterlegem, Abtretern, zu Bursten
und Pinseln, gesponnen zu Seilerwaren und selbst
zu Schiffstauen, was fur seine grof’e Haltbarkeit
spricht. Die neueste gelungene Verwendung ist
die zu Maschinentreibbandem statt der Leder-
riemen. Die Verarbeitung des Materials geschieht
in Deutschland wie England fast ausschlieBlich
in Zuchthdusern. Es werden in Deutschland
jahrlich fur circa 700000 Mk. Kokosfasern ver-
arbeitet. Das Endokarp der Frucht oder die
harte Kemschale, Kokosnufschale, ist auch
ein* Handelsartikel und bildet bekanntlich ein
Material zu kleinen Drechsler- und Schnitzwaren.
Diese Waren stammen haufig auch von der
harten Schale einer anderen Palme, der in Bra-
silien heimischen Attalea funifera, im Handel
coquilla genannt. — Eine groRere Bedeutung
als Handels- und Industrieartikel hat das K okos-
nuBdl (Kokosfett, Kokosbutter, frz. huile
de coco, beurre de coco, engl, cocoa nut-oil, ital.
olio di cocco) erlangt. Eswird in Menge impor-
tiert, sowie auch aus eingefiihrten getrockneten
Kokoskernen geprelt. Die hauptsachlichsten
Bezugsléander sind Ceylon, woher das meiste
kommt und das uber 20 Millionen Baume z&hlt,
Vorder- und Hinterindien (Cochin), Sansibar.
Die Gewinnung des Ols aus den NuBkernen er-
folgt in verschiedener Weise, je nachdem sie
Eingeborene oder Europaer betreiben; letztere
arbeiten mit kréftigen Pressen (namentlich auf

Ceylon) und erhalten durch heil3es Auspressern
der getrockneten und zerkleinerten Kemmasse
die starkste Ausbeute, wahrend die Eingeborenen
die Kerne gewohnllch in Wasser kochen und
das obenauf schwimmende Ol abschépfen. Das
Ol ist weil, bei gewdhnlicher Temperatur von
der Konsistenz des Schweineschmalzes, riecht
und schmeckt urspriinglich nicht unangenehm,
nach Europa gekommen aber meist schon ranzig.
Es hat ein spezif. Gewicht von 0,925 bei 15®
und schmilzt bei 22° C., I6st sich in siedendem
Alkohol, noch leichter in Ather. Seine haupt-
séchliche Verwendung ist die zu Seifen; es geht
mit starker Natronlauge leicht_zu einer harten
Seife zusammen, die nur das Uble hat, daf sie
einen lange beharrenden Geruch hinterlaRt. Die
Beliebtheit des Kokosdles fur die Zwecke der
Seifenfabrikation hat ihren speziellen Grund in
dem Umstande, daR die daraus bereitete Seife
eine grofle Menge Wasser oder Lauge binden
und dabei doch trocken und hart erscheinen kann.
Diese Eigenschaft ubertragt das Fett auch noch
auf Seifen, in denen es nur einen kleineren Be-
standteil ausmacht. Sie heiBen im Gegensatz zu
den guten sog. Kernseifen geflllte Seifen. Das
hier aus frischen Fruchten geprefite KokosnuRol
oder auch gut gereinigtes importiertes wird in
neuerer Zeit vielfach als Ersatzmittel der Butter
verwendet (Kokosbutter). Das Kokosol kann
wie andere Fette in einen festen und einen flis-
sigen Bestandteil, durch Pressen in einem dicht
gewebten Sacke getrennt werden; es besteht aus
den Glyceriden der Caprylsdure, Laurinsaure,
Myristinsdure und Palmitinsdure. Die Kokos-
palme trégt vom 8. Jahre an, gibt aber erst mit
dem 12. volle Ernten, d. h. etwa 100 Friichte
in einem Jahre; mit dem 70. Jahre ist ihre Frucht-
barkeit in der Kegel erschopft. — Eingangszoll:
KokosnusseundKokosfasemsind zollfrei. Schnitz-
und Drechslerwaren aus Kokosschalen s. Tarif
Nr. 13 g; FuBdecken u. s. w. aus Kokosfasern
s. TarifNr. 22f, 1 und 2; Zeugwaren s. Nr. 22 f
und g; KokosnuRdl, Kokostalg s. Nr. 26e.

KokoSStricke(Cocosfaserstricke); Stricke
oder Seile aus Kokosfaser gefertigt; sie werden
von Hinterindien (Cochin) in drei Starken im-
portiert; die starksten, von dem Umfang eines
kleinen Fingers, werden zum Garbenbinden an-
statt der Strohseile sehr empfohlen. Zu diesem
Zwecke schneidet man die Stricke 1Js Meter lang,
versieht das eine Ende mit Knoten, das andere
mit Ose, durch welche beim Binden das ge-
knotete Ende gesteckt, angezogen und unter-
geschlagen wird, um ein Auflésen der Schlinge
zu verhindern. Solche K. kdnnen mehrere Jahre
hindurch verwendet werden und sind weder der
Faulnis, noch den Angriffen der Mause ausgesetzt;
sie sind ferner billiger als die Strohseile (50 kg
oder circa 5000 Meter kosten 27 Mk., schwachere
22 Mk.). Dieschwachste Sorte (50k g = 10000Meter
fur 34 Mk.) wird in Gértnereien und Baumschulen
verwendet. — Zoll: S. Tarif Nr. 22e 1 und 2.

Kokumbutter (Kokumél, Goabutter,
frz. beurre de cocum, engl, cokum fat); ein aus
Indien kommendes, talgartiges, etwas briichiges
Fett, weilllich oder blaBgelb, riecht frisch der
Kakaobutter dhnlich, nach langerem Lagern aber
ranzig, schmilzt zwischen 42 und 450C. und er-
starrt bei 320 C. Die K. wird aus den Samen
der Garcinia indica gewonnen und kann zur
Seifenfabrikation verwendet werden; angeblich
benutzt man sie auch zur Verfalschung der Shea-
butter. — Zoll: S. Tarif Nr. 26e.



Kolanisse (Colaniisse, Guruniisse, lat.
nuces colae, frz. noix de coula, engl, colanuts);
die Samen der Sterculia acuminata aus der
deutschen Kolonie Kamerun und deren Hinter-
landern ; sie kommen tber Hamburg in den Handel.
Bekannte Forscher bezeichnen die K. als von
unschatzbarem Werte fir die Erzeugungslénder
und versichern, daB deren GenuB nicht allein
Kaffee und Thee vollkommen ersetze, sondern
auch weit angenehmer sei. Die Friichte lassen
sich wegen ihrer weichen, saftigen Beschaffenheit
schlecht transportieren und verderben leicht; sie
enthalten 6 bis 12 Samen, die K., welche eine
dunkelbraune Schale besitzen, von zwei Seiten
zusammengedriickt erscheinen, im ubrigen etwas
unregelmaBig gerundet sind; auch ihre GroRe
ist sehr schwankend, von 3 c¢cm Lé&nge bis 4,5 cm
und von 1,5 bis 3 cm Breite; innen sind sie hell-
braun, frisch sollen die K. aromatisch schmecken,
trocken schmecken sie etwas bitter. Sie ent-
halten neben kleinen Mengen Theobromin 2,5 bis
3°/0 Kaffein, nur wenig Fett, aber ein Drittel
ihres Gewichtes Stérke; das Kaffein ist im freien
Zustande, also nicht an organische Sduren ge-
bunden, vorhanden. Es gibt auch eine falsche
Kola, die aus den Samen einer anderen Stercu-
liacee, Heritiera littoralis, besteht; ihr Ver-
breitungsbezirk erstreckt sich von Ostafrika bis
Australien und den Philippinen. Diese Nusse
unterscheiden sich von den echten mikroskopisch
dadurch, dal8 die GréBe der polygonalen Starke-
kérnchen nur die Halfte von denjenigen der
echten betragt; die Samen sind ferner mehr kreis-
rund und abgeplattet und der eine der Samen-
lappen ist nur halb so groB wie der andere.
Ferner enthalt die falsche Kola kein Kaffein,
vielmehr Gerbséure und zehnmal mehr Fett als
die echte. — Zollfrei (9 k); s. auch Tarif Nr. 25p 2
und 25m 1.

Kollodium (Coliodium); die in einer Mi-
schung von Ather und Weingeist geldste Schiel? -
baumwo lle (s. d.), eine dickliche, wasser-
helle oder etwas gelbliche, opalisierende Flussig-
keit, die in Apotheken und Chemikalienhand-
lungen uberall kauflich ist. Damit die Wolle
sich gut in der atherischen Flussigkeit I6se, muf}
ihre Zubereitung etwas anders gefuhrt werden,
als wenn sie zu explosiven Zwecken dienen soll,
denn gut explodierende Wolle 1ést sich nicht
und gut I6sliche hat geringe Explosivkraft. Die
Unterschiede beruhen auf verschiedenen Warme-
und Stérkegraden der gebrauchten Sauren, auch
auf der Dauer der Einwirkung. Die Nutzbarkeit
des K. beruht darauf, daB eine der freien Luft
ausgesetzte Schicht desselben durch Verdunsten
des Losungsmittels sich rasch in ein dinnes, in
Wasser unlésliches durchsichtiges und fest haf-
tendes Hautchen verwandelt. Dieses Hautchen,
auf Glasplatten erzeugt, war lange Zeit das Haupt-
fundament derPhotographie als der am besten
geeignete Stoff, die Chemikalien einzusaugen,
durch welche eine lichtempfindliche Schicht ent-
steht; seit einigen Jahren ist aber das Kollodium-
verfahren durch die empfindlicheren und be-
guemeren Gelatineplatten vielfach verdrangt wor-
den. Das photographische K. ist durch mehr
Ather und Alkohol dinner als das gewdhnliche
und enthéalt diejenigen Chemikalien (Jod- und
Bromverbindungen)aufgelUst, welche nachgehends,
beim Einbringen der Platte in die Silberldsung,
die betreffenden lichtempfindlichen Silberverbin-
dungen bilden. — Medizinisch oder chirurgisch
fand das K. friher mehr Anwendung als jetzt

als eine ArtHeftpflaster oder Schutzdeoke, indem
man dasselbe aufSchnittwunden, Hautabschiirfung,
flache Geschwiire u. s. w. aufstreicht und ein-
trocknen laBt. Da es aber dabei stark einschrumpft
und die Haut zusammenzieht, so ist es eben kein
angenehmes Mittel. Die Apotheken fiihren noch
atzendes und blasenziehendes K.; das
erstere enthalt Quecksilbersublimat, das andere
Kantharidentinktur. AuBerdem findet der Stoff
noch Verwendung zur Anfertigung kleiner Luft-
ballons (durch Schwenken desselben in einer
Glaskugel bis zur Trocknis und behutsames Ab-
l6sen), bei der Fabrikation kuinstlicher Blumen
zu den Blutenblattem. Das K. wird fabrikméaRig
bereitet, flir Photographen auch schon mit den
Chemikalien versetzt. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Kolophonium (Colophonium, Geigen-
harz, frz. colophone, brai sec, engl, colophony,
ital. colofonia, holl, vioolhars); gereinigtes, von
atherischem ol (Terpentindl) und Wasser befreites
Harz von Fichten und anderen Nadelhélzern.
Es wird als Ruckstand und Nebenprodukt er-
halten bei dem Abtreiben des Terpentindls aus
dem Terpentin durch Destillation mit und ohne
Wasserdampfe. Der Rickstand wird in offenen
Kesseln unter bestdndigem Umrihren so lange
geschmolzen, bis aller Wassergehalt verdunstet
ist, dann der Ruhe Uberlassen und das klare
Harz vom Bodensatz abgeschépft. Die gewohn-
liche Farbe ist braunlichgelb bis gelbbraun, das
franzosische, mit Dampf abdestulierte heller, die
Masse im Bruch glanzend, spréde, doch schon
bei gelinder Warme klebrig. Die Ware wird in
Osterreich und in deutschen Waldgegenden,
haufiger in Frankreich, im gréRten Malstabe aber
in Nordamerika erzeugt und in solchen Mengen
so wohlfeil nach Europa gebracht, dal selbst
der Fortbestand der franzdsischen Produktion
dadurch in Frage gestellt ist. Der jetzige grof3-
artige Verbrauch des Stoffes resultiert natirlich
nicht aus dem Bestreichen der Geigenbogen,
wozu es an sich, als zu weich, nicht einmal
tauglich ist, sondern noch einmal umgearbeitet
und mit harteren Harzen versetzt werden muf.
Die starkste Verwendung findet es zu den sog.
Harzseifen (s. Seifen); andere starke Kon-
sumenten sind die Papierfabriken, die das K.
zur Bereitung ihres Harzleims gebrauchen (s.
Papier). Weitere Mengen des amerikanischen
K. verbrauchen die Brauereien zum Pichen der
Fasser, auBerdem gebraucht man es zur Bereitung
von ordindarem Siegellack, zum Ldten, zu Fir-
nissen und zu Pflastern, auf Theatern zu Blitz-
pulvem u. s. w. — Zollfrei.

Koloquinten (lat. fructus colocynthidis, frz.
colocynthes, coloquintes, engl, colocynth apples,
ital. colloquintide); die getrockneten und meist
geschalten Friuchte der Koloquintengurke
(Cucumis Colocynthis), einer einjahrigen,
zur Gurken- und Kirbisfamilie gehérigen Pflanze,
die in Kileinasien, Syrien, Arabien, Agypten,
Cypem u. s. w., ebenso in Spanien an sterilen
Platzen wild wéachst, auch zum Teil angebaut
wird. Die Frichte sind rund, von ApfelgréRe,
mit gelblicher oder braunlicher pergamentartiger
Schale, geschélt und getrocknet ganz weif3 oder
gelblich, auffallend leicht, da die trockene Fleisch-
masse eine dem Holundermark &hnliche Struktur
hat, im Inneren mit zahlreichen gurkenkern&hn-
lichen Samen. Man findet diese Friichte im Han-
del ebensowohl in ganzer unversehrter Form,
als stark zusammengedriickt und mit Bruch-
sticken gemengt. Die Droge ist ausgezeichnet



durch ihre ungemeine Bitterkeit. Das bittere
Prinzip, das sich mit anderen Stoffen durch
Waaser wie durch Alkohol ausziehen laRt, be-
dingt ohne Zweifel die medizinische Wirkung
der K., welche eine heftig purgierende, in gro-
Beren Graben die eines scharfen Giftes ist. lhre
Verwendung als Purgiermittel ist daher auch
nicht héufig, sondern sie dienen hauptséachlich in
Abkochungen zu Insektenschutz und Vertilgung,
besonders zum Téten von Wanzen in Bettstellen,
zur Fernhaltung derselben unter Tinche und
Tapetenkleister u. s. w. Man unterscheidet im
Handel agyptische Ware als die beste, mit den
groBten Frichten, wenig Samen enthaltend, ferner
syrische undcyprische, die kleiner, schwerer und
vielsamiger sind. Die Apotheken fuhren ein wein-
geistiges, durch Abdampfen erhaltenes trockenes
Extrakt (lat. extractum colocynthidis). Die Frucht
selbst 1&B8t sich nicht ohne weiteres zu Pulver
stolen, sondern nur erst, wenn sie mit Tragant-
schleim vermengt und wieder getrocknet worden
ist. Der in den K. enthaltene wirksame Bitter-
stoff heiBt Colocynthidin oder Colocynthin,
er gehort zu den Glukosiden, konnte bis jetzt
nicht kristallinisch erhalten werden, kommt auch
nicht im Handel vor. — Zollfrei.

Konfektionswaren (richtiger Confections-
waren, frz. vetements, articles de confection,
engl, ready-made goods, span, objetos de vestir,
confeccion). Unter diesem Namen versteht man
fertige Kleider und Bekleidungsgegenstande ver-
schiedener Art fur Herren, Damen und Kinder.
In Deutschland hat die Konfektionsbranche in
den letzten Jahren einen bedeutenden Aufschwung
genommen und versorgt nicht blo den heimischen
Markt, sondern es ist auch die Ausfuhr in einem
friher ungeahnten MaBe gewachsen. Berlin ist
der Hauptfabrikations- und Handelsplatz in dieser
Branche; es zeichnet sich durch gediegene Ar-
beit, Ausfiihrung neuer Ideen und elegante Zu-
sammenstellung bei verhaltnismagig billigen Prei-
sen aus. Uber 20000 Arbeiter und Arbeiterinnen
werden in Berlin allein mit der Herstellung der
K. beschaftigt. Kaufer kommen regelméfig im
Frihjahr und Herbst von England, Amerika
und anderen Landern. Leipzig und Wien liefern
ebenfalls gute K., erstere Stadt namentlich in
Damenmanteln, letztere in Herrengarderobe. Eng-
land, welches friher nur Pariser K. bezog, ge-
hort jetzt zu den besten Kunden Deutschlands
in dieser Branche, ferner sind Nord- und Sud-
amerika, Spanien, ltalien, die Schweiz und Hol-
land bedeutende Abnehmer, néchstdem folgen
Belgien, die Donauldnder, Danemark, Schweden
und Norwegen, selbst Australien. Sogar mit
Frankreich, das selbst bedeutende Produktion in
dieser Branche hat, wurden in den letzten Jahren
grofle Geschéfte gemacht. Einen (berraschenden
Aufschwung hat namentlich die Trieotkleider-
fabrikation genommen, nicht allein im Kénig-
reich Sachsen, sondern auch in Berlin, in welcher
Stadt dieser Industriezweig vor wenig Jahren
noch im bescheidensten MaRe betrieben wurde.
Der Berliner Export an Tricottaillen und anderen
Tricotwaren soll* sich angeblich jetzt auf circa
18 Millionen Mk. jahrlich belaufen. Die Her-
stellung von leinener und baumwollener Leib-
wasche, Kragen und Manschetten wird auch mit
zur Konfektionsbranche gerechnet. — Zoll: S.
TarifNr. 18; Tricotwaren ohne Ausputz wie die
betr. Zeugstoffe.

Konigsblau; diesen Namen fithren ver-
schiedene blaue Farben, so z. B. die beste, kobalt-

reichste Sorte das Eschel (s. Kobalt); eine Sorte
Berliaerblau, auf Geweben und Garnen mittels
Orseille und Kochenille' erzeugte und hierauf mit
Indigo blau geklpte Farben. — Zollfrei; vergl.
Anilinfarben.

Konigsgelb; mit diesem Namen belegt man
eine Sorte Chromgelb; auch Bleiglatte, Bleioxyd-
chlorid (Kasseler Gelb) und Auripigment fiihren
zuweilen diesen Namen. — Zollfrei.

Konigskerzen (Wollblumen, lat. flores
verbasci, frz. fleurs de molfene, engl., mullein
flowers, ital. fiori di tasso barbasso). Die vor-
sichtig getrockneten Bliiten verschiedener Arten
der Gattung Verbascum bilden unter dem Namen
K. einen Artikel des Drogenhandels. Sie werden
teils von wildwachsenden, teils von angebauten
Pflanzen bei uns gesammelt, kommen aber zum
groften Teile, wohl zu drei Viertel der gesamten
Handelsware, aus Ungarn. Von den verschie-
denen Arten werden die Bluten der beiden grofiten,
gelbblihenden, einander sehr ahnlichen und nur
nach kleineren Merkmalen unterscheidbaren Arten
VerbascumThapsus und Verbascumphlo-
moides, benutzt. Man pfluckt die Bluten bei
gutem Wetter ohne die Kelche, trocknet sie
rasch an der Sonne und verwahrt sie luftdicht,
recht fest verpackt, da sie sonst leicht wieder
Feuchtigkeit anziehen und miRfarbig werden. Sie
sind nur verkauflich, wenn sich ihre gelbe Farbe
gut erhalten hat. Die frischen Bliten haben
einen fein aromatischen Geruch, der beim Trocknen
verloren geht. Sonst besteht ihr Gehalt haupt-
sachlich aus Schleim, Gummi, Zucker, die sich
beim Kauen verraten, und ihre Anwendung ist
demgemaR die als Zusatz zu Brustthee. — Zollfrei.

Konigswasser (lat. aquaregis); eine Mischung
von Salzsdure und Salpeterséure (Salpetersalz-
saure), welche zum Auflésen von Gold und
Platin benutzt wird. — Zollfrei.

Konserven (richtiger Conserven). Hier-
unter werden erstlich die in Zucker eingemachten
Frichte und Bestandteile solcher verstanden (auch
ofter Konfitiren genannt); dannheiBen so die
verschiedenen in den Handel gebrachten, in ver-
I6teten Blechbichsen befindlichen Dauerspeisen
der verschiedensten Art; sie sind auch unter dem
Namen amerikanische Préaserven imHandel,
so z. B. Austern, Hummer, Tomaten, Pfirsiche und
andere Fruchte, ferner fertige Fleischspeisen und
Gemuse, Suppen u. s. w. — Zoll: S. Tarif
Nr. 25p 1, mit Ausnahme von Corned beef,
welches der Tarifnummer 25g 1 angehért.

Kopairabalsam (lat. balsamum copaivae);
ein Artikel des Drogenhandels, stammt von ver-
schiedenen Arten der Gattung Copaifera, die ihre
Heimat in Sudamerika und Westindien haben.
Die sidamerikanischen Sorten sind diebes-
seren und allein zu medizinischen Zwecken ver-
wendbar; der westindische K. wird nur zu
technischen Zwecken benutzt und ist eine dicke,
tribe, terpentinartig riechende Flissigkeit. Guter
sudamerikaniacher K. muB vollkommen klar sein,
hellgelb bis goldgelb und ziemlich dickflissig,
er hat einen eigentimlichen, aromatischen Ge-
ruch und kratzend bitteren Geschmack. Als be-
sondere Sorten der stidamerikanischen Ware hat
man Para- oder Maranhaobalsam, Mara-
caibo- oder Venezuelabalsam und Ango-
sturabalsam, der als Unterart des letzteren in
den Handel kommt. Die Parasorte ist etwas
heller gelb und dunnflissiger, als die Maracaibo-,
Sorte.  Verféalschungen des K. kommen nicht



selten vor, namentlich mit fetten dlen, Harzen, disches Dammarharz genannt wird und unter
Terperitin und Gurjunbalsam. Die Echtheit des diesem Namen besprochen ist. Die Kopalsorten
Balsams kann man leicht durch das Verhalten kommen in fast allen Schattierungen von fast
der CannastarkekOmchen (Arrow-Rootvon Queens- weif3, gelblich oder rétlich bis zu gelb und braun,’
land) unter dem Mikroskope erkennen, welche, mehr oder weniger durchsichtig, in rundlichen,
in echten Balsam gebracht, unsichtbar werden, eckigen und unregelméRigen Stiicken und Klum-
bei verfalschtem aber ihre Kontur erkennen pen, staubig oder runzelig, Uberrindet oder ge-
lassen. Der K. enthdlt als wesentliche Bestand- schalt und geséubert in den Handel. Wird die
teile eine harzartige Séure, die Kopaivasédure, Ware durch Anwendung von Atzlauge &uBerlich
und ein atherisches Ol. Die Kopaivasdure gereinigt, so kommt eine mit Pusteln besetzte
(lat. acidum copaivicum) wird jetzt medizinisch Fldche zum Vorschein, die sog. Génsehaut,
verwendet, sie ist ein schneeweiles, kristallinisches welche als ein Zeichen der Gute gilt (Ganse-
Pulver, welches gewthnlich aus dem Gurjun- kopal). Die weichen Kopalsorten l6sen sich
balsam gewonnen wird, der davon mehr ent- leicht in Weingeist und Terpentindl, die harten
hélt, als der K. — DasKopaivadl (lat. oleum nur unter Anwendung von Hitze und verschiedener
balsami copaivae), durch Destillation des K. mit Kunstgriffe, daher die Bereitung guter harter
Wasserdampf gewonnen, wird héufig zur Ver- Kopallacke keine leichte Sach$ ist. Man be-
falschung anderer &therischer Ole verwendet. reitet fette Firnisse, die Lein6lfirnis und Ter-
Das aus dem Gurjunbalsam gewonnene Ol hat pentindl enthalten, tund eigentliche Kopéllacke
nicht die Halfte des Wertes. — Balsam und Sdure mit Terpentindl, Ather u. s. w. Die hértesten
sind zollfrei. Kopaivadl gem. Tarif Nr. 5a. Sansibarsorten bilden fast das einzige Material
Kopal (Copal, frz. und engl, copal); der zur Herstellung _dieser schleif_baren Lacke,
Gesamtname einer Gruppe von Harzen, die in Wie sie z. B. beim Wagenlackieren gebraucht
ihren mancherlei Sorten zahlreiche Verschieden- werden. Sie sind daher eine gesuchte und teure
heiten in &uBerem Aussehen und Farbe, in Harte Ware. — Der K. ist zollfrei. Kopallack gem.
undin ihrem Verhalten zu Losungsmitteln zeigen. Tarif Nr. 5a.
Hinsichtlich der Abstammung dieses Harzes Kopra (Copra, Kopperah); die Olreichen,
herrscht noch viel Unsicherheit, nur so viel ist getrockneten, von der harten Schale befreiten
gewif3, daB dasselbe nur zu einem Teil von leben- Kerne der Kokosniisse, die in groRen Mengen
den Baumen in geringerer Qualitit gesammelt nach Europa versendet und hier zur Gewinnung
wird, zum anderen aber fossil vorkommt, also von KokosnuBol, meistens durch Pressung, sel-
gegraben, gelegentlich auch fortgeschwemmt im tener durch Extraktion verwendet werden. Die
Sande von Flissen gefunden wird. Bei diesem hierbei entfallenden Riickstande, K okoskuchen
Aufenthalt in der Erde hat das Harz Verdnde- oder Koprakuehen, werden als Futtermittel
rungen, ahnlich dem Bernstein, erlitten, nament- fir Vieh verkauft; sie enthalten ca. 20°/0 stick-

lich ist es harter, schwerer loslich und schwerer
schmelzbar geworden, und machen sonach eben
die gegrabenen Stucke die harten Sorten aus,
die allein in der Firnisbereitung einen Vorzugs-
wert haben, wahrend die leicht 16slichen, weichen
in eine Kategorie mit anderen wohlfeileren Harzen
zusammenfallen. Man sagt, dal die Kopalbdume
nicht nur das Harz aus der Rinde ausschwitzen,
sondern massenhaft auch an ihrer Pfahlwurzel
absondem, womit denn die unterirdischen Funde
sich erklaren wirden. Als Ursprungsland der;
besten Ware erscheint Afrika, besonders dessen
ostliche Kiustenlander und das nahe liegende
Sansibar, das sowohl selbst K. produziert, als
der hauptsachliche Verschiffungsplatz fir jene
Gegenden ist. Die Ware wird dort nach sicheren
Angaben von den Schwarzen gegraben. W est-
afrika fihrt in seiner ganzen Erstreckung, vom
8. Grad Nord bis 14. Grad Sud, auf eine Lange
von 700 Meilen mit wenig Unterbrechungen K.
und zwar noch reichlicher als der Osten und
durchweg unterirdisch bis in 3 Meter Tiefe. Die
wichtigsten Distrikte und darnach benannten
Sorten sind Sierra Leone, Acra, Benin, Cacun,
Loango, Congo, Angola, Benguela. Die beiden
letzten liefern die gréfRten Mengen, circa 2 Mil-
lionen Kilo jahrlich. Diese afrikanischen Sorten
sind im allgemeinen weicher als aus dem Osten,
ebenso die brasilianischen, kommen aber diesen
in einzelnen Fallen an Qualitat ziemlich nahe.
Fiur die brasilianische Ware besteht die un-
richtige Benennung westindisch; ebenso un-
richtig heien die besten ostafrikanischen
Sorten ostindischer K. Eine wirklich ost-
indische Sorte ist nur die M anila, eine der ge-
ringsten im Handel vorkommenden. Eine be-
sondere Art bildet der australische Kauri-
*kopal, der auch australisches und neuseelén-

stoffhaltige Substanzen. — Zollfrei.

Koprolithen (Kotsteine); es sind dies ver-
steinerte Exkremente vorhistorischer Tiere, braun-
liche, im allgemeinen langliche, zapfenartige Steine
von etwa PflaumengréRe oder zu groReren Klum-
pen geballt, die zuerst in England, wo sie in
ungeheurer Menge Vorkommen, ihrer Natur nach
erkannt wurden und, da sich in ihnen die ver-
mutete mineralische Dingsubstanz, der phosphor-
saure Kalk, wirklich vorfand, als Dingemittel
verwendet werden. Man fertigt gewohnlich Super-
phosphat (s. d.) daraus. Die Tiere, von denen
die Hinterlassenschaft herstammt, sind Fleisch-
fresser gewesen. Einige glauben Raubeidechsen,
andere Hydnen. Jedenfalls ist die Menge des
Vorkommens erstaunlich. Man findet sie in
Hoéhlen, hauptsachlich aber schichtweise einige
FuR unter der Erdoberflache, wo sie fast als ein
geologisches Gebilde erscheinen. Die Lager be-
finden sich im Siden und Westen Englands, in
den Grafschaften York und Suffolk und nament-
lich Cambridge. Hier werden an den gunstigen
Stellen die Ansammlungen in etwa 2 dm dicken
Schichten gefunden und in einer Arttabgebaut,
die mit der Bernsteingraberei grofle Ahnlichkeit
hat. Die Brocken werden auf Maschinen ge-
waschen, gemahlen und dann weiter behandelt.
Die namliche Art des Vorkommens wiederholt
sich in Frankreich, und es sollen vom Kanal
bis nach den Vogesen hin unermeflliche Vorréte
liegen; eine starke Benutzung ist aber dort noch
nicht im Gange. In Deutschland kennt man
erst vereinzelte Lokalitaten, wo Koprolithen Vor-
kommen, z. B. bei Degerloch in der Néhe von
Stuttgart. — Zollfrei.

Korallen (Corallen, frz. coraux, engl, co-
rals, ital. coralli). Unter den zahlreichen, kalkige



Gehause bauenden Polypentieren hat die Edel-
oder Blutkoralle (Isis nobilis oder Coral-
lium rubrum, frz. corail) als Lieferant eines
schénen Materials zu Schmuckwaren einen be-
sonderen Wert. Die Heimat derselben ist das
Mittellandische Meer, wo sie sich an den Fest-
lands- und Inselkttsten auf Felsengrund und Vor-
spriingen steiler felsiger Kusten meist in betracht-
licher Tiefe des Meeres ansiedelt; ihre von vielen
Menschen betriebene Einsammlung und Ver-
arbeitung représentiert betrachtliche Werte. Der
Polypenstock oder mineralische Trager einer
Menge einzelner Schleimtierchen wachst durch
deren nach innen gerichtete Ausscheidung von
Kalkmasse zu einem gedrungenen Baumchen mit
Asten aus, das nur 38 bis 40 cm hoch und bis
zu 272 cm stark wird. Die Masse der K. be-
steht hauptséachlich aus kohlensaurem Kalk nebst
etwas kohlensaurer Magnesia und Eisenoxyd.
Der rote Farbstoff ist hauptsachlich organischer
Natur. Im lebenden Zustande ist dieses feste
Geriist mit einem roten, hautigen, aus Kalk und
animalischer Substanz bestehenden Uberzug um-
geben, in welchen die Einzeltierchen, von unten
nach oben sich vermehrend, eingebettet sind und
ihre Fangwimpem alle nach auBen strecken.
Die animalische, eigentlich aus den Tierleibern
selbst aufgebaute Scheide* die ein weiBer, mil-
chiger Nahrungssaft durchzieht, ist auer dem
Wasser nach dem Abtrocknen bréockelig und leicht
abfallend. Die Vermehrung der K. erfolgt in
zweierlei Weise, indem sowohl von dem Baum-
chen abfallende Zweige zu selbstéandigen Stocken
fortwachsen, als auch von den Polypen in der
Sommerzeit eine Menge Brut als schwarmende
Faden ausgestoflen werden, die sich endlich ir-
gendwo festsetzen und die Grundlage zu neuen
Stocken werden. Die erste Arbeit mit den ge-
ernteten K., die gleich auf den Fischerbarken
vorgenommen wird, besteht in der Entfernung
des tierischen Uberzuges durch Abreiben und
Waschen. Die meisten und besten K. finden
sich an der afrikanischen Kiste zwischen Algier
und Tunis, auRerdem bei den Balearen, an den
Kusten von Spanien, Frankreich, Korsika, Sar-
dinien, Sicilien, Neapel u.s.w. Die Ortlichkeiten
des Vorkommens sind in der Kegel schon seit
langen Zeiten bekannt, und man sichert sich
einen regelmaBigen Ertrag dadurch, dal man
dieselbe Lokalitat immer erst nach zehn Jahren
von neuem abemtet. Eine nicht geringe Anzahl
von Booten, mit je 7 bis 8 Mann besetzt, ziehen,
die meisten aus Neapel, alljahrlich zur Korallen-
fischerei aus und arbeiten von April bis Juni,
gewdhnlich in der Weise, daB ein paar Uber
Kreuz verbundene Balken oder ein Rahmen, an
welchen Netze, Schlingen, Haken verteilt sind,
unter Belastung auf den Felsengrund, 60 bis 90 m
tief, an Seilen hinabgelassen und durch die ru-
dernden Boote auf groRen Strecken hin und her
und kreuzend gefuhrt werden, sodaR die dabei
getroffenen und abgebrochenen K. im glicklichen
Falle in den Netzen héngen bleiben. Statt dieser
augenscheinlich mangelhaften Methode betreibt
man das Geschaft anderwarts, besonders bei
den Franzosen, durch Taucher, welche dickere
Stammchen heraufbringen, aber nur in flacheren
Tiefen arbeiten kénnen und namentlich an der
ganzen afrikanischen Kuste unmdglich sind. Man
soll allein in der Strafe von Stromboli und bei
Messina jahrlich gegen 2000 kg K. fischen, wah-
rend auf afrikanischer Seite, wo bei Bona und
La Calle jahrlich etwa 200 franzdsische und

italienische Barken Zusammenkommen, deren Er-
trag auf 1B000 bis 35000 kg angegeben wird.
Bona, Neapel und La Calle sind die wichtigsten
Marktplatze fir alles, was im Mittelmeere gefischt
wird. Seit einiger Zeit gehen italienische Korallen-
fischer auch in den Atlantischen Ocean auf die
Fischerei aus und finden besonders an den Kiisten
der kapverdischen Insel Santiago reichen Fang.
Die dort gefundene Korallensorte soll mit der
des Mittelmeeres identisch sein und lieferte bisher
jahrlich circa 3000 kg Ausbeute, unter welcher
verhaltnismagig viel von der so hochgeschéatzten
blaBroten Farbung angetroffen wird, die im Mittel-
meere immer seltener wird. Aus der eingebrachten
Ernte werden erst die gréfiten und schdnsten
Exemplare als Kabinetstiicke ausgesucht und
dann das Ubrige so ausgestickelt, wie dies die
zweckmaBigste Verwendung an die Hand gibt.
Die rohe Ware zerféllt in folgende Sorten: tote
oder faule K., mit mineralischem und anima-
lischem Niederschlag Uberzogen, gilt das Kilo
5 bis 20 Frcs.; schwarze, durch Lagern in
Schlamm geschwarzt, 12 bis 15 Frcs.; die ge-
wohnliche, lebend gefangene Ware, in Kisten,
45 bis 70 Frcs.; auserwahlte, besonders dicke und
rosenrote Stiicke 400 bis 500 Frcs. das Kilo,
endlich sehr seltene weiBe K. Man Uberarbeitet
zuvorderst die rohen Sticke aus dem Groben
mit Raspeln und Feilen und schleift sie dann
auf Schleifscheiben mit immer feinerem Schmirgel.
Es gibt in mehreren Mittelmeerstadten, besonders
in Neapel, dann auch in Livorno, Genua, Tra-
pani, Marseille, Casais, Bona, Algier u. s. w. viele
Leute, die sich mit Schleifung, Polierung, Boh-
rung, Fassung von K. besché&ftigen,' teils als
Kunstler, teils als Fabrikarbeiter, und am héau-
figsten Arbeiterinnen. Man fertigt aus den hin-
reichend groBen Stiicken Stockkndpfe, Messer-
hefte u. s. w., aus den kleineren Schmucksachen
verschiedener Art, wie runde, ovale, bimférmige
und unregelmé&fige Perlen zu Halsbandern, Pater-
nostern, Kndpfe, Einsatze von Nadeln, Broschen
u.s.w. Die Farben variieren vom tiefsten Blut-
rot und schénen Zinnoberrot bis zum BlaBrosa.
Friher waren die dunkelsten Farben die be-
liebtesten, spater hat sich der Geschmack hierin
gedndert. In Europa hat die Vorliebe fir K.
ziemlich abgenommen, obschon ab und zu ver-
sucht wird, dieselben durch schéne Schmuck-
waren, wie sie sich z. B. auf den Leipziger
Messen zeigen, wieder emporzubringen. Den
standigen und von der Mode nicht beeinfluf3ten
Absatz haben die Waren in Japan, China, in
Arabien und dem Orient Uberhaupt. Bei den
Orientalen ist die Vorliebe fir Korallenschmuck
so lebhaft, daR® man denselben Uberall an Klei-
dung, Waffen, Pferdegeschirren, Geratschaften
und selbst an den Wanden vornehmer Wohnungen
anbringt. Auferdem gehen K. nach RuBland,
Amerika, und in Stellvertretung von Minzen,
in Form von Perlenschnuren, zu Neger- und
anderen wilden Stammen. — Rohe, unbearbeitete
K. sind zollfrei; bearbeitete s. Tarif Nr. 33g
und Nr. 20a.

Korallenholz (frz. corail vegetal); das harte,
schonfarbige Holz von Adenanthera pavonina,
eines auf Madagaskar und Reunion heimischen
Baumes aus der Familie der Papilionaceen, wird
in der Kunsttischlerei verwendet. — Zoll: S. Tarif
Nr. 13c.

Korallin (Corallin); ein zu den Teerfarben
gehdrender, intensiv roter Farbstoff, den man’



durch gleichzeitig™ "Einwirkung von Oxalsdure
und Schwefelsdure auf Phenol (Karbolsaure) er-
halt. Man verwendet hierzu stets rohes, kresol-
haltiges Phenol, da weder reines Phenol, noch
reines Kresol Farbstoff gibt, sondern nur ein
Gemenge beider. Das erste Produkt der Ein-
wirkung jener Stoffe aufeinander wird, nach
dem Auswaschen mit Wasser, unter dem Namen
gelbes K. verkauft. Aus diesem wird das rote
K. durch Erhitzen mit Ammoniak auf 140 bis
150° fabriziert. Man erhalt es in dunkelbraun-
roten Stiicken mit schwachem, metallischem Re-
flex; sie lésen sich in Alkohol mit orangegelber
Farbe, welche durch Sauren in Gelb, durch Al-
kalien in ein prachtiges Bot Ubergehen. DasE.
enthalt mehrere, untereinander sehr &hnliche
Farbstoffe, von denen einer isomer mit der aus
Rosanilin darstellbaren Rosolsdure ist und
Pararosolsdaure oder Aurin, ein anderer
Methylaurin genannt wird; neben diesen fin-
den sich Leukorosolsaure und Pseudoro-
solsdure, eine violette Substanz und eine in
granatroten Kristallen kristallisierbare. Die K.
wird teils in der Zeugférberei und Druckerei,
teils zur Herstellung von bunten Papieren u. s. w.
benutzt. — Zollfrel.

Korbwaren (frz. objets de vannerie, paniers,
engl, fancy baskets, span, articulos de cesteria,
ital. merci di paniere, canestri). — Hierzu rechnet
man nicht bloR die eigentlichen Kdrbe, sondern
Uberhaupt alle diejenigen Gegenstande, welche
durch Flechten mit der Hand aus Ruten, Zwei-
gen, gespaltenem Holz, Palmenblattrippen, Sten-
geln, Schilf u. dergl. hergestellt werden; nur die
Strohflechterei bildet einen besonderen, hiervon
verschiedenen Industriezweig. Man kann die K.
einteilen in rohe oder grobe Ware, in mittel-
feine und feine Ware. Zu den groben K. ge-
horen Geflechte aus rohen, starken, ungeschélten
Weidenruten, wie sie fur den Transport von Ge-
miuse, Gartnereiwaren, Seefischen, Coaks, Saure-
ballons u. s. w. verwendet werden. Die mittel-
feine Ware bilden Tragkérbe, Waschkorbe, Hand-
korbe, Korbschlitten und Korbkinderwagen u. s. w.
aus geschalten, zum Teil auch noch mittelst
schwefliger Saure gebleichten Weidenruten. Als
feine K. gelten Arbeitskorbchen, Taschen, Nipp-
tischkdérbchen, Blumenkérbchen, Papierkorbe,
Korbmobel u. s. w. teils roh, teils lackiert, bron-
ziert, versilbert oder vergoldet. — Die grofBte
Ausbreitung in Deutschland hat die Korbwaren-
industrie jedenfalls in der Gegend von Lichten-
fels in Bayern und Koburg erfahren; von dort
aus werden die Waren fast nach allen Weltteilen
versendet, und die dortige Weidenkultur reicht
bei weitem nicht aus, um den Bedarf zu befrie-
digen, sodal3 schon vor circa einem Jahrzehnt
Uber 13000 Zentner jahrlich franzésische u. s. w.
Korbweiden eingefihrt werden muBten. Die
Korbwarenindustrie von Lichtenfels und Um-
gegend hatte schon zu Anfang der achtziger
Jahre einen Umsatz von circa 4 Millionen Mark
und beschéftigte gegen 13 000 Arbeiter, jetzt Uber
20000. Auch im s&chsischen Erzgebirge hat
sich die Korbwarenindustrie sehr stark entwickelt,
und sind hier namentlich die Orte Lauter,
Schwarzenberg und Schneeberg zu erwéahnen,
ferner Oberschlesien und die Gegend von Aachen
und Jilich. Die feine Korbflechterei ist auer
an den genannten Orten auch noch in der Rhon,
bei Bamberg, Schmalkalden, in Berlin, Leipzig,
Dresden und Wien vertreten; in Belgien hat sie
bei Verviers und Charleroy, in Frankreich bei

Uerok’s Warenlexikon. 4. Aufl.

Origny sich ausgebreitet. AuRerordentlich feine
und zierlich geflochtene K. kommen seit einigen
Jahren aus China und Japan zu verhaltmsmaBlg
billigen Preisen hier in den Handel. — Zoll:

Grobe K. s. Tarif Nr. 13d u. f, feine Nr. 13g.

Korduan $feines, sehr geschmeidiges, verschie-
den gefarbtes kleinnarbiges Leder aus Bock-
und Ziegenfellen, von dem die starkeren Sorten
zu feinen Schuhmacherarbeiten, die diinneren
fur Buchbinder und Galanteriearbeiten dienen.
Der Name stammt von Cordova in Spanien, wo
es von den Mauren zuerst angefertigt sein soll.
Es ist kein scharfer Unterschied zu machen
zwischen dem K. und Saffian oder Maroquin,
die aus dem gleichen Stoff in &hnlicher Weise
hergerichtet werden; nur pflegt man den Namen
K. solchen farbigen Ledem zu geben, die nicht
geglénzt, sondern nur gekrispelt sind. Auch
das auf der Fleischseite schwarz geférbte zarte
Rauchleder wurde frilher so genannt. — Zoll:
S. Tarif Nr. 21b.

Koriander (lat. semen coriandri, fructus co-
riandri); die wirzhaften Fruchte der in Sud-
europa heimischen, in Deutschland, besonders
in Thuringen und Franken, sowie auch in Frank-
reich in Gérten und Feldern kultivierten ein-
jahrigen Doldenpflanze Coriandrum sativum.
Der Anbau geschieht Ofter im Gemisch mit
Mohren. Wegen des leichten Ausfallens der
Friichte, gewdhnlich Samenkdrner genannt, muf3
die am Morgen geschnittene oder geraufte Pflanze
schon am Nachmittag ausgeklopft werden. Die
Fruchte sind rundlich, oben zugespitzt, von der
Grofle eines kleinen Pfefferkornes, der Lange
nach gerieft, von sehr geringer Schwere und
trocken von gelbbraunlicher Farbe. Vorherr-
schendes Dunkelgelb gilt fur ein Zeichen der
Glte. Frisch riechen die Samen unangenehm
wanzenartig und betdubend, daher der Name
Schwindelkdrner; getrocknet riechen und
schmecken sie angenehm aromatisch und haben
eine erwarmende, Blédhung treibende Wirkung,
wie Anis, Kimmel und &hnliches, und werden
in dieser Richtung zuweilen medizinisch ver-
wendet, auflerdem zu LikOren, als Gewilrz an
Speisen und Backwerk. Uberzuckert und bunt
gefarbt bilden die Korner unter dem Namen
Uberzogener oder kandierter K. eine Kon-
ditoreiware. Das blaRgelbe, dtherische Ol
der Samen, das Korianderdl (lat. oleum co-
riandri), wird wie andere dergleichen durch Destil-
lation mit Wasser gewonnen und zwar aus 100 kg
Samen circa *4 kg. Es hat ein spezif. Gewicht
von 0,867 bis 0,872 bei 15° C., ist linksdrehend.
Darstellung und Verbrauch des Ols (zu Likdren
und zum Parfumieren von Kréuterseifen) sind
beschrénkt. Der Preis des Oles schwankt
zwischen 60 bis 80 Mk. pro Kilo, je nach Aus-
fall der Ernte. Der Koriandersame hat an Nord-
amerika einen starken Abnehmer. Zoll:
S. Tarif Nr. 9g; kandierter Nr. 25p 1; Ko-
rianderdl Nr. 5a

Kort (Pantoffelholz, lat. suber, frz.lifege,
engl, cork, ital. sughero, sovero, span, corcho).
Die Korksubstanz ist ein eigentiimliches Zell-
gebilde vieler Pflanzen, das sich bei Laubb&umen
und anderen Gewachsen vorfindet, in technisch
nutzbarer Form und Menge aber nur bei der
Korkeiche. Die Elastizitat des Korks beruht
auf der Lufthaltigkeit seiner Zellen; auRerdem
hat die Korksubstanz etwas Wachsartiges, was
sich dem Eindringen der Nasse widersetzt. Die
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Binde der Korkeiche wurde schon im Altertum
zu ganz den namlichen Zwecken benutzt wie
heute, und sie ist ja auch in der That ein Stoff,
fir welchen ein vollgultiger Stellvertreter gar
nicht vorhanden ist. Die Korkeiche ist in den
Landern um das westliche Mittelmeer heimisch,
und von dort aus hat sich die ganze Welt mit
dem so unentbehrlichen Korkmaterial zu ver-
sorgen. Der Baum kommt in zwei Arten vor,
Quercus suber und Quercus occidentalis,
von welchem die erstere das bessere Material
liefert. Es sind immergriine Baume, die auf
trockenen Anhdhen in lichtem Stande wachsen
und Waldchen oder gréRere, zum Teil sehr aus-
gedehnte Walder bilden, so namentlich in Spanien,
Portugal, Algerien und im nordwestlichen Teile
von Tunis, wo 330000 Morgen Land mit Kork-
eichen bedeckt sind. Das erstere Land ist daher
auch von jeher das bedeutendste Korkland fir
den Handel gewesen, indes in neuerer Zeit die
algierische Produktion der Menge nach bedeu-
tender ist, wahrend auch die Gute des Korkes
der des spanischen nicht nachsteht. In Portu-
gal ist die Korkgewinnung ebenfalls bedeutend,
ebenso in den bergigen Distrikten Sudfrankreichs
und auf Korsika. Das Gewachs auf Sicilien,
Sardinien und weiter ostlich ist weniger nitze
und dient nur fur den Lokalhandel. Die Kork-
eiche ist namlich gewissermafien auch ein Kultur-
baum, wenn auch seine Pflege in nichts weiter
besteht, als daf er im regelmaRigen Betriebe
entrindet wird, denn erst hierdurch wird der
Baum angereizt zu dem wuchernden Wachstum
der Korkzellen, welches im Verlauf von 7 bis
8 Jahren eine neue, wieder zum Abnehmen reife
Binde herbeifthrt. Baume, die sich selbst tUber-
lassen bleiben, haben nur eine harte, brichige
Binde, die sie im Alter zeitweilig von selbst ab-
werfen. Uber das Alter, in welchem der Baum
zum erstenmal geschélt werden kann, bestehen
verschiedene, von 12 bis 20 Jahren gehende An-
gaben. Die erste Schalung besteht nur im Weg-
schneiden der natirlichen rauhen und rissigen
auBeren Bindenschicht, die nichts nutzt oder
wenigstens keine Korke gibt. Man nennt sie den
méannlichen K. (li&ge male). Bei dieser wie
allen folgenden Wegnahmen ist eine zunachst am
Holze liegende junge Zellschicht (der Mutterkork,
die Cambialschicht) vorsichtig zu schonen, da
sie der Baum zu seiner Existenz ndtig hat und
aus ihr die neu wachsende Binde sich entwickelt.
Die Baume leiden bei guter Behandlung durch
das Schalen anscheinend gar nicht und kdénnen
150 Jahre und alter werden. Erst die dritte
Schalung soll eine feine Korkmasse, den weib-
lichen K. (liligc femelle) liefern, die sich fort-
wéhrend verfeinert, mit dem hoheren Alter der
Stamme aber wieder hérter und groRporiger wird.
Die starkeren Aste unterliegen dem Abschélen
ebenfalls und geben eine zweite Qualitdt. Das
Schalen der Baume geschieht in den Sommer-
monaten. Es erhalten die dazu ausgewéhlten
Stamme und dickeren Aste erst zwei Kreisschnitte
oben und unten, die dann durch zwei oder drei
Langsschnitte verbunden werden, sodal die Rinde
nun in ebenso viel muldenformigen Schwarten
von etwa 3 dm Breite und 12 bis 15 dm Lé&nge
abgeldst werden kann. Die Ablésung der Platten
erfolgt, indem der Arbeiter mit dem Stiel seines
Beiles, der zu dem Zwecke keilférmig zuge-
schnitten ist, die Binde unterfahrt und abdruckt,
indes nach Bedarf ein anderer durch Schieben
mit einer Stange nachhilft. Die gebogenen Platten

werden durch Einlegen in heies oder kaltes
Wasser erweicht, durch Beschweren mit Ge-
wichten flach gedruckt und so der Lufttrocknung
Uberlassen. In Spanien'und Portugal hatte man
fruher ein anderes Verfahren, daswohl auch jetzt
noch in einzelnen Gegenden angewendet werden
mag. Man schwenkt und zieht dort namlich
die Korkschwarten, an Spiee gesteckt, durch
Flammenfeuer, wodurch die Masse innerlich ge-
braunt und aulerlich schwarz angesengt ist. Der
K. soll hierdurch in seiner Masse verbessert,
seine Poren geschlossen und auch der Wurm-
fral abgehalten werden. Dunkle Farbe wurde
sonst als das Zeichen spanischer Herkunft gern
gesehen, weil die spanische Ware als die beste
galt. Indes ist der franzosische und algierische
K. im allgemeinen reiner, weicher und elastischer.
Die Portugiesen beschaben ihre Korkplatten, um
die kohlige Rinde zu entfernen und ein gefélligeres
Aussehen herzustellen. Die Korkrinde wird je
nach dem Standorte der Baume i 4, bis 7 cm
dick; das sardinische, sicilische, illyrische und
anderes Gewachs dieser ostlicheren Gegenden ist
schwacher und an Qualitat weit geringer. Die
leichtesten Platten mit feiner egaler Masse, von
graugelblicher Farbe, sind das beste Material,
aber ganz fehlerfreie Sticke sind immer Selten-
heiten. Die Hauptverwendung des K. ist die zu
Korken (Stopseln, Pfropfen, Stopfen, frz.
bouchons, engl, corks, ital. turaccinoli di sughero,
span, tapones de corcho); in friheren Zeiten und
bis vor etwa 100 Jahren wurden die K. gleich
fertig geschnitten aus den Erzeugungsldndem be-
zogen, vor allem aus Spanien, wo die Schneiderei
in vielen Stadten von langer Zeit her groRartig
betrieben wurde und noch wird. In Spanien sind
die Korkwaldungen weit verbreitet Uber Kata-
lonien, Andalusien, Valencia. In vorziglichster
Beschaffenheit findet sich der K. in der kata-
tonischen Provinz Lerida, und es ist die Ausfuhr
des dortigen Rohstoffes von Regierungs wegen ver-
boten zu gunsten der inneren Fabrikation. Aus
den Ubrigen Korkdistrikten ist die Ausfuhr un-
beschrankt. In Portugal sind Alemtejo und
Algarvin die hauptséchlich Kork liefernden Pro-
vinzen; das Produkt geht groBtenteils nach Eng-
land, und englische Gesellschaften haben gleich
ganze Walder in Pacht. Sudfrankreich ist das
einzige Land, wo zu den natirlichen Korkeichen-
bestanden sich noch kinstlich angelegte hinzu-
gefunden haben. Es sind namentlich in neuerer
Zeit im Departement Lot et Garonne, in den
weiten wuisten Landes und anderen stdlichen
Gegenden bedeutende Anpflanzungen gemacht
worden. Der Hauptsitz der franzdsischen Kork-
schneiderei ist die Gironde; es werden dort
enorme Mengen Korke gefertigt, und wurde
fruher sehr viel spanischer Kork mit verarbeitet,
was sich aber nunmehr gedndert hat durch die
ErschlieBung der ungeheuren Korkwalder, die
in Algerien in der Provinz Konstantine und an-
derwarts existieren, ohne daR friher die Industrie
den mindesten Vorteil davon gehabt hétte; denn
die Eingeborenen selbst machten von den Rinden
nur zum Dachdecken Gebrauch Und benutzten
Ubrigens die Eichwélder hauptsachlich zur Vieh-
weide, brannten demzufolge alljahrlich das alte
Gras ab, um einem neuen Wiuchse Platz zu
machen, ein Verfahren, worunter die B&aume
naturlich schwer leiden muB3ten. Die franzésische
Regierung schaffte das Grasbrennen zwangsweise
ab, teilte die Waldungen in regelméBige Reviere
und sorgte fir gehdrige Komplettierung der Be-



stdnde. Man hat jetzt in den Provinzen Kon-
stantine, Algier, Oran eine Waidflache von
322 762 Hektaren ermittelt, und etwa die Halfte
davon ist schon in Pacht vergeben. Ein solcher
Bestand betragt mehr als alle Ubrigen Korkeichen
der Welt zusammengenommen. Die dortige Pro-
duktion ist im Steigen lind beginnt ihren Einflu
am Markte zu &auBern. Im Jahre 1866 schon
bezog Frankreich circa 1160000 kg rohen al-
gierischen Kork, und diese namliche Quantitat
hatte es bis dahin zu seinem eigenen Erzeugnis
aus anderen Produktionslandem zuzufuhren ge-
habt zur Versorgung seiner Korkindustrie mit
Rohstoff. — Es sind zahlreiche vergebliche Ver-
suche gemacht worden, die Korkeiche in fremde
Lander zu verpflanzen; wenn aber auch der
Baum nicht auswandem will, so ist doch die
Verarbeitung der Rinde von ihren Ursitzen weiter
verpflanzt und in Deutschland schon seit der
Mitte des vorigen Jahrhunderts in die Hand ge-
nommen worden. Im gréfiten Umfang aber muR
die Korkschneiderei in England betrieben werden,
das fur sich und seine Gberseeischen Versendungen
tadglich mehr als 20 Millionen Korke braucht,
dieselben nur zum Kkleinsten Teile schon fertig
bezieht. In Deutschland haben sich namentlich
Bremer Geschaftsleute um die Einfihrung der
Korkschneiderei in der dortigen Umgegend schon
fruhzeitig verdient gemacht, und es gibt keine
andere Gegend unseres Vaterlandes, wo so viel
Korkrinde verschnitten wird, als der Strich von
bremischen, oldenburgischen und hannoverischen
Dorfern, der sich im Stiden von Bremen zwischen
Delmenhorst und Syke herumzieht. Ein grofier
Teil von Deutschland wird von hier aus mit
Stopseln aller Art versorgt. Einige grofiere Manu-
fakturen bestehen auch in Bremen selbst. Das
oldenburgische Stadtchen Delmenhorst ist allméh-
lich der Hauptort der Korkindustrie geworden.
Die dort an der Spitze stehenden Unternehmer
haben selbst einige Schiffe in See zur Beischaffung
des Rohmaterials. Die nach dem Tausend be-
zahlten Schnitzer bearbeiten dasselbe in ihren
Wohnungen und liefern die fertige Ware zuriick
nach Delmenhorst oder Bremen. An tausend
Familien mdgen sich der Arbeit widmen und
gibt es sowohl permanente Korkschneider als
Landleute, die nur im Winter und in sonstigen
Mufestunden am Schneidetische sitzen. Auch
Frauen beteiligen sich bei der Arbeit. Das
Schneiden ist eine Arbeit ganz aus freier Hand;
die dazu notige Accuratesse und Schnelligkeit,
um auf einen leidlichen Verdienst zu kommen,
setzt eine bedeutende Einlbung voraus. Der
Arbeiter braucht einen Tisch und ein paar lange
haarscharfe Messer, das Zuschneide- und das
Rundschneidemesser, die er bei der Arbeit noch
ofter wie der Barbier die seinigen nachscharfen
muf3, was auf einem ans rechte Bein gebundenen
Streichleder geschieht, worauf allemal noch ein
paar Striche auf einer am Tische befestigten
Speckschwarte folgen. Die zu verarbeitenden
Platten, welche, wenn durch Alter oder durch
das Sengen zu hart geworden, erst in Wasser
gequellt werden missen, werden erst auferlich
-abgeborkt“ und von Unebenheiten befreit, dann
auf dem Tische liegend zugeschnitten, d. h. in
Streifen und diese in Wurfel tranchiert, die je
nach dem verlangten Format der Stopsel groRer
oder kleiner sind. Diese Arbeit ist die schwie-
rigste; es muB alles nach Augenmal und doch
so accurat gemacht werden, als wére es mit
Hilfe von Zirkel und Winkel geschehen. Mul-

mige und sonst fehlerhafte Stellen mussen schnell
erkannt und ausgeschnitten und das noch Brauch-
bare daran in kleinere Wirfel geformt werden.
Das Rundschneiden der eckigen Stiicke mit dem
aufgestemmten Messer erfolgt in &hnlicherWeise,
wie ein Apfel geschalt wird, und durch je einen
Schnitt werden dann die beiden Endflachen ab-
geglichen. Ein guter Arbeiter bringt von ge-
wohnlichen Weinflaschenkorken im Tage etwa
1000 bis 1200 Stiick fertig, von kleinen Sorten
mehr. In der Regel verlegt sich ein Arbeiter
immer nur auf eine gewisse Klasse von Kerken,
eine grolRere oder kleinere Form und eine feinere
oder grobere Gattung. Man hat auch Maschinen
zur Herstellung von Korken; eine solche ist di«
des Franzosen Moreau; er 1&8t aufseiner Maschine
die Korke bohren, d. h. stdhlerne Rohren, die
am arbeitenden Ende mit einem Kranz von Sage-
zahnen besetzt sind, schneiden in rascher Um-
drehung aus den Platten cylindrische Sticke,
deren Oberflache dann durch Schleifen an Schmir-
gelscheiben geglattet wird. Es scheint jedoch
nicht, als ob Moreaus Maschinen in Frankreich
viel benutzt wirden. Andere Korkschneide-
maschinen sind die von Bothius in Stockholm
und von Kohler in Kopenhagen; sie bestehen
aus Abschalmaschinen, Stiickschneidemaschinen,
Rundschneidemaschinen, Schleifmaschinen und
Sortierapparaten. Die Maschinen wirken &hnlich
wie die bekannten Handkorkbohrer der che-
mischen Laboratorien. Bei einer noch anderen
Maschine wird das quadratische rohe Korkstiick
gegen ein langes festes Messer mittelst einer
Schraube ohne Ende gefiihrt; diese Schraube hat
eine ahnliche Steigung wie bei einem Drillbohrer.
Nach drei- bis viermaliger Vorbeifihrung der
viereckigen Korkplatte ist der Kork fertig sauber
rund geschnitten. Diese Maschine eignet sich
aber nur fur feine Qualitaten von Korkrinde, da
bei Verarbeitung ordinérer die Messer zu schnell
stumpf werden. Die cylindrische Form der
Korke hat erst in neuerer Zeit ihre Wirdigung
gefunden, nachdem man durch Jahrhunderte
immer nur verjingt zulaufende (konische) ge-
schnitten; beide Sorten sind jetzt nebeneinander
im Handel und werden gewohnlich durch die
Bezeichnungen ,gerade* und ,spitze* unter-
schieden. Die geraden sind praktischer, weil sie
besser schlieBen, und es werden z. B. fir Cham-
pagnerflaschen gar keine anderen gebraucht.
Man verdinnt sie am einen Ende mittels der
Korkpresse, damit sie in den Flaschenhals ein-
gehen kdnnen; indem sie sich nachgehends wieder
ausdehnen, bilden sie einen um so festeren Ver-
schlu. Der Champagner verlangt auch die
feinsten Korke in Masse und Schnitt, die des-
halb auch 80 bis 100 Frank das Tausend kosten.
Die Champagne verbraucht alljahrlich 40 Mill.
Stlick. — Mit der Hand geschnittene Korke sind
begreiflich niemals véllig gleich und bedurfen
der Sortierung nach der GroRe ebenso wie nach
der Qualitat. Dies Geschaft wird nicht von den
einzelnen Schnitzern, sondern erst bei den Ar-
beitgebern oder GroBhéndlern besorgt. In Paris
haben auch manche Hé&user das Sortieren als
selbstandiges Geschéft betrieben. Zum Sortieren
nach der GroRe dient eine Maschine, eine Art
Rost, dessen parallele Eisenstébe in genauer Ab-
messung weiter und enger gestellt werden kon-
nen. Man beginnt mit der weitesten Stellung,
bei welcher die aufgeworfenen Korke beim Riit-
teln des Rostes fast samtlich durchfallen und
nur die groBten zwischen den Staben hangen



bleiben. In gleicher Weise arbeitet man suc-
cessive mit den folgenden engeren Kalibern, bis
alles geschieden ist. Der Qualitat nach hat man
extrafeine, feine, halbfeine,, mittlere und ordinare
Ware. Die genngeren Sorten bestehen natirlich
auch aus geringerem Material und sind weniger
sorgféltig geschnitten; aber auch in der feineren
Ware kann sich Mangelhaftes finden, da der
Schneider doch manche schadhafte Stelle tber-
sehen haben kann, und so muR wenigstens hier
noch eine Einzelsortierung eintreten. Jedes Stuick
wird um und um besehen, fehlerhafte werden aus-
geschlossen, allerdings mit derjenigen rapiden
Schnelligkeit, wie es ein Artikel verlangt, bei
dem es immer in die Millionen geht. Die ge-
wohnlich auf Warenlisten vorkommenden Kork-
sorten sind: Spunde fur Fasser und Glasballons,
stark und schwach, kiirzer nnd langer; Verkauf
nach dem Hundert; ferner nach dem Tausend:
Stopsel (Weinkorke), lang, halblang und
kurz, gerade und spitz; Medizinstopsel oder
Mixturkorke, 6 bis 9 Nummern, darunter die
kleinsten, die schlanken und feinen Stépselchen
fur homdopathische Arzneien. Gute Korke missen
hellfarbig, sehr elastisch und frei von Léchern
und Insektenfra sein. — Anderweite Verwen-
dungen des Korkes gibt es verschiedene, wobei
meistens geringere Masse brauchbar ist. Man
braucht ihn zu Schwimmern fur Fischemetze
und zu Ankerbojen, zu Schwimmgirteln und
Rettungsbooten, zu federnden Unterlagen fur Am-
boRe u. dgl.; zu Einlegesohlen, zum Pantoffeln
der gefarbten feinen Ledersorten, um der Narbe
Glanz zu geben. Abfélle und Spéne, in geschlos-
senen Gefalen verkohlt, zur Darstellung eines
Schwarz fir Druckschwérze und als Polierpulver,
ferner zum Stopfen von Kissen und Matratzen,
zur Herstellung von sogenanntem Linoleum und
Kamptulikon. Die steigende Korkproduktion in
Algier laRt auf neue Verwendungen sinnen, und
ist man dabei auf eine, wie es scheint, gute Idee
gekommen: es werden in jlngster Zeit Platten
offeriert zur Uberkleidung von Dampfmaschinen-
Cylindem und Rohrleitungen zum besseren Zu-
sammenhalten der Hitze, und es soll dieses Mantel-
material hierzu besser als alles andere geeignet
sein und bedeutende Ersparungen an Brennstoff
herbeifuhren, was bei der geringen Warmeleitungs-
fahigkeit des Korkes wohl méglich ist. — Es
sind in Deutschland mehrfach Versuche gemacht
worden, die Korkschneiderei auch nach anderen
Gegenden zu verpflanzen, um &armeren Land-
strichen neuen Verdienst zuzufuhren; es sind
aber diese Versuche nicht uberall gegliickt. Da-
gegen hat man an mehreren Orten Dampfkork-
fakriken (z. B. in Dresden, Breslau, Wien). Im
Erzgebirge haben sich einige Schneidereien in
gutem Gange erhalten, so z. B. in Raschau bei
Schwarzenberg, die sowohl Maschinen- als auch
Handarbeit liefern; ebenso in dem béhmischen
Stadtchen Joachimsthal. — Korkholz und ledig-
lich auseinandergeschnittene Platten zollfrei. Be-
arbeitete Platten gem. Tarif im Anh. Nr. 13f;
Korkstopfen, Korksohlen Nr. 13g.
Kombranntwein (Korn, Kornschnaps);
der aus Roggen gewonnene Branntwein; derselbe
verdankt seinen eigentimlichen Geschmack einem
Gehalte von Kornfuselol, welches eine andere
Zusammensetzung hat, als das Kartoffelfuseldl,
zuweilen auch noch besonderen Zuséatzen, die
die Brenner hinzufiigen und von diesen geheim
gehalten werden. Da jetzt bei weitem nicht mehr
so viel Branntwein aus Roggen bereitet wird, wie

fruher, und der Bedarf durch die Roggenbrennerei
keineswegs gedeckt wird, so werden sehr grofie
Mengen von K. kinstlich dadurch erzeugt, daf
man Kartoffelsprit mit etwas Kornfuseldl versetzt
und mit Wasser soweit verdunnt, bis die ge-
wiinschte Stérke erreicht ist. H&ufig werden
auch noch kleine Mengen anderer, den Geruch
und Geschmack beeinflussender Stoffe hinzuge-
setzt. — Zoll und Steuer: S. Branntwein.

Korund; der Gattungsname fiir diejenige
Gruppe von Mineralien, deren Hauptbestandteil
reine Thonerde ist, welche durch hdchst kleine
Mengen anderer Bestandteile verschiedentlich ge-
farbt sein kann und, wenn durchsichtig und gut
kristallisiert, schone Schmucksteine bildet, die
an Wert dem Diamant nahe kommen kénnen.
(S. Rubin und Saphir.) Die bedeutende Hérte,
welche die ganze Gruppe auszeichnet, ist auch
noch solchen Varietaten eigen, welche als unrein
geféarbt, undurchsichtig oder derb keine Verwen-
dung als Schmucksteine haben, desto geeigneter
aber sind zu Schleifpulver fir andere harte Steine
sowie Metalle. Es sind dies der im engeren
Sinne so genannte gemeine K., der Diamantspat
und hauptsachlich der Smirgel (s. d.).

KrShenaugren (Brechnisse, lat. nuces vo-
micae, semen strychni, frz. noix vomique, engl,
nux vomica, seeds of strychnos, ital. noci vo-
miche); die Samen eines ostindischen Baumes,
Strychnos nux vomica; sie sind scheiben-
formig, glatt, am Rande abgerundet und etwas
dicker als in der Mitte, hier auf der einen Seite
mit einer kleinen Erhabenheit, auf der anderen
mit einer kleinen Vertiefung versehen; sie sind
gelblichgrau und mit auferordentlich zarten,
angedriickten Haaren besetzt. Das Innere ist
grauweil3, horoartig, sehr z&he und schwer zu
pulvern. Im Handel unterscheidet man Bombay-,
Cochin- und Madras-K.; bei der Bombaysorte
tritt die seidenartige Beschaffenheit der Ober-
flache am meisten, bei Madras am wenigsten her-
vor. Die K. schmecken intensiv bitter und sind
sehr giftig; sie enthalten die Alkaloide Strych-
nin, Brucin und das noch nicht gentgend
untersuchte Igasurin. Den gréften Alkaloidgehalt
3,46 bis 3,90) besitzt Bombay, den geringsten
2,74 bis 3,15) die Cochinsorte. Die K. durfen
im Kleinhandel nicht verkauft werden. — Zollfrei.

Krapp (Farberréte, frz. garance, engl.mad-
der, ital. robbia, alizzari, holl, mee oder meekrap).
Die Krapppflanze war bis vor wenigen Jahren
noch die wichtigste Farbepflanze neben der
Spenderin des Indigo, schon in den altestan ge-
schichtlichen Zeiten bei den Romern, Griechen
und Orientalen in Gebrauch, hat sie seit Ent-
deckung des kunstlichen Alizarins immer mehr
an Bedeutung verloren. Die Pflanze (Rubia
tinctorum) ist im Orient heimisch, wird dort
regelméRig gebaut und ist dort am reichsten an
Farbstoff. Sie fugt sich aber kalteren Klimaten
und ihr Anbau hatte sich daher weiter Uber
Europa verbreitet. Man kultivierte sie bisher in
Frankreich, Holland, Belgien und Deutschland.
Bei uns kommt der K. schon unter den Farbe-
pflanzen vor, welche zur Zeit Karls des Grofen
und auf dessen Empfehlung gebaut wurden. Die
Anregung zu umfassenderer Kultur scheint erst
durch die Kreuzziige gegeben worden zu sein.
Die Krapppflanze ist ein unseren Labkréutern
und dem Waldmeister nahe verwandtes Gewéachs
mit ausdauerndem, schlanke gekrimmte Zweige
austreibendem Wurzelstock und' krautartigem,



kantigem, verasteltem Stengel, umwelchen lanzett-
formige Blatter zu 4 bis 6 Quirlen niederhéangend
sitzen. Die unscheinbaren griinlichgelben Bllten
stehen in Rispen und bringen erbsengrofie, rote,
bei der Keife schwarze Beeren. Die Ernte ist
mihsam und zeitraubend, denn es missen die
Wurzeln mit der Hacke eine nach der anderen
aus der umgebenden Erde freigemacht werden.
Die Ernte erfolgt gew6hnlich, wenn die Pflanze
drei Jahre alt ist. Im Orient &Rt man die Stécke
5 bis 6 Jahre alt werden, und der Farbstoff hat
daher viel mehr Zeit, sich anzuhaufen. Daher
schreibt sich der groRere Gehalt der orientalischen
K. und das groRere Kaliber der Wurzeln, welche
bis kleinfingerdick werden, indes das abend-
landische Gewachs es hochstens bis zur Dicke
eines Federkiels bringt. Die gegrabenen Wurzeln
werden, nachdem sie von anhéngendem Erdreich
mdglichst gereinigt, erst an der Luft und dann
in Trockenstuben so weit getrocknet, daB sie beim
Biegen kurz durchbrechen. Der orientalische K.,
Lizari genannt, wahrscheinlich nur an der Sonne
getrocknet, kommt allein in ganzen Wurzeln in
den Handel, indes die abendlandische Ware in
der Regel entweder zu grobem Pulver gemahlen
oder schon weiter zu einem der noch zu erwah-
nenden Préparate verarbeitet vorkommt. Die
knotigen, an den Knotenpunkten mit einzelnen
feineren Wurzelhaaren besetzten Wurzeln haben
im trockenen Zustande eine braunrote, langsrunz-
lige Oberhaut mit einer anhangenden, leicht
abloslichen Korkschicht, darunter die eigentliche,
dunkelbraunrote Rindenschicht, die einen bitteren,
rétlichgelben bis roten holzigen Kern umschlief3t.
Die Mittelschicht oder Unterrinde, die im frischen
Zustande gelb oder in gewissen Bodenarten ge-
zogen, wie gesagt, braunrot aussieht, ist nebst
dem Holze der Hauptsitz der farbenden Materie.
Man sucht daher bel den besseren Handelssorten
die Oberhaut nebst den Saugwurzeln vor dem
Mahlen moglichst zu entfernen, indem man die
getrockneten Wurzeln unter o6fterem Wenden
drischt. Der hierbei entstehende Abfall wird
durch Sieben von Staub befreit und bildet den
aus Oberhaut und zerkleinertem Gewirzei be-
stehenden Mullkrapp (Mull, Kérte, Krapp-
klein), ein braunes Pulver, das nur als Zu-
satz beim Braun- und Schwarzfarben dient. Die
solchergestalt gereinigten Wurzeln werden durch
Muhlsteine oder ofter auf Stampfwerken gepul-
vert und geben nach Absieben des Staubes den
sog. beraubten, d. h. geschélten K.; werden
die Wurzeln ohne vorgéangige Schalung sogleich
eingestampft, so gibt dies den unberaubten
oder gemeinen K. Zwischen beiden werden
in Holland und Frankreich noch Mittelsorten
dargestellt. Das Krapppulver ist der eigentliche
K. des Handels und hei8t im Franzésischen ga-
rance, wogegen die ganzen Wurzeln Alizari
oder nach neugriechischer Aussprache Lizari
genannt werden. Aus diesen Namen wurden
denn auch die Benennungen einiger Krapppré-
parate (s. u.) gebildet. Das Krapppulver wird nur
selten frisch in der Farberei verbraucht, sondern
erst 2 bis 3 Jahre in Féassern fest eingestampft
und wohlverachlossen aufbewahrt, wobei sich erst
das Farbevermdgen des Stoffes gehorig entwickelt,
da die Masse hierbei eine Art Géarung erleidet
und ofter zu einem einzigen festen Block zu-
sammenbéackt. Bei noch langerer Aufbewah-
rung vermindert sich der Farbstoff wieder und
endlich verdirbt das Pulver génzlich. — Die
lebende und unversehrte Krappwurzel enthalt

nur eine gelbliche Flussigkeit, welche erst beim
Absterben und bei Verletzung der Wurzel sich
umandert und mehr oder weniger gelbrot wird,
daher im Handel auch von gelbem und rotem K.
die Rede ist. Der rote soll in alkalihaltigem
Boden gewachsen sein. Das eigentliche, farbende
Prinzip der Wurzeln besteht aus zwei nahe
verwandten Stoffen, die sich indes chemisch
trennen lassen, dem Alizarin (Krapprot) und
dem Purpurin (Krapppurpur). Gesondert farbt
das letztere mehr hochrot, indes die Alizarin-
farbung einen blaulichen Ton hat, Diese beiden
Farbstoffe sind in der frisch gegrabenen Wurzel
noch nicht enthalten, sondern bilden sich erst
aus einem in gelblichen Kristallen isolierbaren
Stofte, der Ruberythrinsdure; diese ist ein
Glukosid und geht durch Einwirkung von Fer-
menten, Alkalien oder S&auren erst in Alizarin
und Purpurin tber, wobei auch Zucker (Glu-
kose) abgespalten wird. Die Farbstoffe treten
aus der Farbbriihe allein an die gebeizten Zeuge,
doch nur dann, wenn die Wurzeln von Natur
kalkhaltig waren oder etwas Kalk zugesetzt wird.
Der Kalk soll, wie man annimmt, die fremden
Stoffe binden, daf sie nicht an die Faser gehen;
Ubrigens lassen sich die mit aufgenommenen, die
Farbe tribenden Stoffe durch Seifenbéder leicht
wegschaffen, was man das Schénen nennt. Der
K. gibt ein besonders haltbares Rot, wenn auch
nicht ganz so schon, wie das mit Kochenille er-
zeugte. Er wurde beim F&rben und Drucken
baumwollener Waren friher sehr haufig gebraucht,
mit Alaunbeize zu Rot, mit Eisenoxyd zu Lila,
Violett und Schwarz, mit Eisen- und Thonbeize
im Gemisch, mit oder ohne Sumach zu ver-
schiedenen Nuancen von Braun; jetzt ist er
durch kunstliche Teerfarbstoffe fast ganz ver-
drangt. Neben der gewohnlichen Krappférberei
steht abgesondert das Farben von Tirkisch-
rot, wozu auch vorzugsweise tirkischer Krapp
verwendet wird, in neuerer Zeit fast nur kinst-
liches Alizarin.—Die im Handel befindlichenKrapp-
sorten sind folgende: Levantinischer oder
Turkischer. Derselbe kommt, wie bemerkt,un-
gemahlen in den Handel als Alzari oder Lizari,
hauptséchlich aus Syrien und Kleinasien und von
der Insel Cypem Uber Smyrna, dann von Griechen-
land, wo die beste Sorte in dem ehemaligen
Bootien gezogen wird. Die Ware kommt in
Ballen oder Kisten von circa 150 kg in den
Handel. Jetzt hat man in Kleinasien angefangen,
anstatt K. Mohn zu bauen. Hollandischer
K., gewobhnlich Seelander genannt, weil in
Seeland, dem Gebiete der Scheldemindungen,
gebaut, ist nach dem levantinischen der farb-
reichste und kommt nur grob gemahlen in den
Handel. Das fettig anzufiihlende Pulver hat einen
starken, widerlichen Geruch, der Geschmack ist
st und bitter, die Farbe rotbraun bis dunkel-
orange; er mu3 sehr vor Feuchtigkeit gehutet
werden und gewohnlich noch 1 bis 3 Jahre Lager
bekommen. Die Ware wird in eichenen Fassern
von 10 bis 12 Zentner versandt, welche mit dem
Stempel des Ursprungsortes, Jahrzahl und Quali-
tatsmarke versehen sind. Elsasser K. ist eine
sehr gute Sorte, er ist hellgelb, wird durch
Absorption von Feuchtigkeit dunkelrot und ballt
sich dabei fest zusammen. Er ist schon nach
zweijdhrigem Lager brauchbar, hélt sich aber
auch nicht so lange, als andere Sorten. Die
Ware riecht noch penetranter, als die hollan-
dische, schmeckt bitter und wenig siB. Der An-
bau von K. ist im Elsal ebenso wie in Holland



ganz erstaunlich zurtickgegangen. Avignoner
E. ist der in Frankreich am meisten gebrauchte,
da ihm die Farber mehr Nuancen abgewinnen
konnen, als den ubrigen Sorten. Er hat das
Eigene, daB er gleich frisch zum Farben gebraucht
werden kann; doch wird er durch einjahriges
Lagern besser. Er ist in der Regel sehr fein
gemahlen, riecht angenehm, und hat je nach
Boden und Lage eine rosenrote, feurigrote oder
braunrote Farbe, die mit der Zeit nachdunkelt.
Die beste Sorte ist der Palus (Moorkrapp); so
benennt man namlich in Sudfrankreich die Lande-
reien, welche durch Trockenlegung alter Moor-
briiche gewonnen sind. Die hier wachsenden
Wourzeln sind rot, die Gbrigen rosa, woraus sich
zwei Sorten ergeben; beide zu gleichen Teilen
gemischt bilden eine dritte sehr verkaufliche, da
sie ein feuriges und sattes Rot gibt. Auch der
franzosische Krappbau ist infolge der Ver-
wendung des kinstlichen Alizarins gegen friher
nur noch hochst unbedeutend. Der K. als ge-
mahlene Ware kann leicht verfalscht werden und
soll dies angeblich durch Zumischung von Séage-
spéanen, Fichtenrinde, Kleie, Mandelschalen, Ziegel-
mehl, Ocker, Lehm, Sand, gepulverten Farb-
holzem, Zuckerribenmasse u. s. w. geschehen.
Ein paar Prozent mineralische Teile finden sich
Ubrigens auch im besten K., als vom Felde her
noch anhdngend und durch das Mahlen von den
Steinen hinzugekommen. Bei einem guten K.
darf der Aschengehalt 7 bis 9°/0 nicht Uber-
steigen. Die beste Garantie fir den Einkaufer
ist immer die Soliditat der Bezugsquelle; aufRer-
dem gibt Probefarben den sichersten Aufschluf3.
— In RuBland hat man fur den Selbstgebrauch
wildwachsenden K., der im Kaukasus und am
Kaspischen Meere vorkommt und unter dem
Namen Kislarscher K. nach Astrachan ge-
bracht wird. Ostindischer K., Munjeet,
Munjit oder Manjeet, stammt von Rubia
munjista und besteht aus denj Wurzeln und
Stengeln dieser Pflanze, sie sind lang und dinn,
auf dem Bruche rot. Sie geben ziemlich die-
selbe Farbung wie der eigentliche K., die aber
auf Leinen und Baumwolle wenig Dauer haben,
dagegen auf Wolle gut stehen soll. Die beste
Ware besteht in Stiicken von der Stérke eines
dunnen Federkiels, die rein von Abfall, ohne
Hohlung sind und kurz durchbrechen. Der Ge-
ruch erinnert an SuBholzwurzel. Die Ware
kommt meist in kleinen Bunden nach England,
von denen 600 bis 800 auf die Ton gehen, zu-
weilen auch in Ballen wie Baumwolle gepackt.
Einfuhr ist sehr unbedeutend, da dieser volumindse
Artikel zu hohe Frachtkosten verursacht. Der in-
dische K. enthalt einen besonderen, im euro-
paischen K. nicht vorkommenden Farbstoff, das
Munj istin;esistkristallisierbar, leichtin\Wasser,
Weingeist und Ather léslich. — Das Bestreben,
die Erbenden Materien des Krapppulvers aus
ihrer Verbindung mit unniitzen und zum Teil
hinderlichen Stoffen herauszuziehen, hat zu ver-
schiedenen Praparaten gefiihrt, von denen zwei,
Garancine und Krappblumen, sehr h&ufig anstatt
der naturellen Wurzel verwendet werden. Es
sind diese Praparate reicher an Farbevermogen,
nicht nur weil nichtfarbende Substanzen entfernt
werden, sondern auch weil durch die angewandten
Chemikalien oder die Garung der Rest der nicht
farbenden Ruberythrinsdure ebenfalls in Alizarin
und Purpurin umgewandelt wird. Das Garan-
cine oder die Krappkohle ist ein Préparat,
welches durch Einwirkung von Schwefelsaure

auf Krapppulver erhalten wird. Starke heile
Schwefelsaure zerstért und verkohlt alle organi-
schen Substanzen der Krappwurzel mit Ausnahme
der beiden Farbstoffe Alizarin und Purpurin, so
daf? die mit kaltem Wasser' gewaschene Kohle
ein viel starkeres Farbevermdgen als im fritheren
Zustande zeigt; das Krapprot ist also unzerstort
geblieben und nur in Freiheit gesetzt worden.
Es hat sich aber gefunden, daB eine Verkohlung
durch so starke Saure gar nicht erforderlich ist,
und der Zweck sich auch durch schwache Saure
(1 Teil Saure zu 2 Teilen Wasser) erreichen, also der
FarbstofffreimachenlaRt; Zucker, Schleim,Mineral-
Stoffe u. s. w. werden hierdurch entfernt. In den
franzésischen Garancinefabriken wird hiernach
sehr verschieden, teils mit starkerer Saure und
Hitze in einem kurzen Prozesse, teils mit schwa-
cherer Séure bei l&ngerer Dauer gearbeitet. In
allen Féllen ist naturlich das schlieliche Aus-
ziehen aller Saure durch kaltes Wasser not-
wendig. Die Masse wird dann durch Pressen
und Trocknen entwéssert und bildet ein braunes
bis schwarzliches Pulver, das mit heiRem Wasser
geschittelt dieses rotgelb farbt, mit Ammoniak-
geist karmesinrote, mit Natronlauge braunrote
Losungen gibt. Das Garancine hat das Zwei-
bis Vierfache der Farbekraft des angewandten K.
Die damit erhaltenen Nuancen sind reiner und
feuriger als bei diesem, und auferdem bleiben
die weiRen Stellen der Zeuge rein, und es sind
daher WeilRwéschen fast ganz unnétig. In gleicher
Weise, wie dieses aus frischem Krapppulver
bereitet wird, erhélt man aus schon gebrauchtem
ein ahnliches Praparat, das Garanceux. Die
Férberei mit dem unverdnderten Pulver selbst
kann dasselbe immer nur etwa zur Halfte er-
schépfen ; die zweite Halfte des Farbstoffes bleibt
ungeldst darin stecken. Durch die Wirkung der
Schwefelsdure wird nun auch dieser Anteil noch
nutzbar gemacht und das Garanceux hat noch
immer dieselbe Farbekraft wie gewohnlicher K.,
gleicht Gbrigens im Aussehen dunklem Garancine.
Ein anderes beliebtes Préparat, das sich durch
bequeme Verwendung und schone reine Farben
empfiehlt, sind die sog. Krappblumen (frz.fleurs
de garance). Es ist dies gereinigter und auf-
geschlossener K. wie die Garancine, nur daf?
hierbei sehr verdiinnte Saure oder ein Garungs-
prozeR das wirkende Mittel ist. Das Krapp-
pulver wird hierzu in méaRig warmes Wasser ein-
geriihrt und mehrere Tage stehen gelassen. Die
Masse tritt von selbst oder rascher durch zu-
gesetzte Hefe in geistige Garung. Aus 100 Teilen
K. werden 50 bis 60 Teile Blumen erhalten.
Der GérungsprozeR soll den Farbstoff grofitenteils
in Purpurin Gberfuhren, nebenbei kann Spiritus
erhalten werden. Auch durch mehrmaliges Aus-
ziehen des Krapps mit kaltem Wasser, wodurch
Zucker und andere ldsliche Teile entfernt wer-
den, wird derselbe schon reiner und bequemer
anwendbar; so behandelter K. heil3t raffinierter.
Ferner gibt es eingetrocknete Ausziige, die die
Krappfarben noch reiner enthalten und Krapp-
extrakt, Kolorin, Azale genannt jetzt aber
fast gar nicht mehr verwendet werden. — End-
lich hat man auch Krapplacke, d. h. Krapp-
rot an Thonerde oder eine andere Basis gebun-
den (s. Lackfarben) als Kérperfarbe zum Malen
und feineren Anstrichen. Wird K. oder Garan-
cine mit heiem Alaunwasser extrahiert und ein
Alkali (Soda, Salmiakgeist) zugesetzt, so fallt
die Thonerde mit dem Farbstoff verbunden heraus.
Um aber sehr schénfarbige Produkte zu erhalten,



genuigt meistens die einfache Prozedur nicht. Es
wird also an solchen Lacken meistens viel nach-
geholfen durch Vertiefen der Farbe mit Kochenille,
Femambuk u. s. w., und verstehen sich beson-
ders die Franzosen darauf, solche Farben, die
dann Krappkarmine heiRen, in den brillantesten
Nuancen zu liefern. Sie sind aber eben nicht so
haltbar als reine nur mit K. erzeugte Lacke.
iHese Farben bilden eine farbenreiche Skala von
dem zartesten Rosa bis dunkelrot. — Gemahlene
Krappwurzel (Alizari, Lizari), Krappblumen
(Garancine), Krapppraparate (z. B. Lackfarben
aus K.) sind samtlich zollfrei.

Krauseminze (lat. mentha crispa, frz. menthe
crispee, engl, curled mint). Diese bekannte, zu
den Lippenblitlern gehérige Pflanze mit ihrem
starken aromatischen Geruch findet sich in Gér-
ten und als Handelsware angebaut auf Feldern,
besonders in Thuringen. Sie ist jedenfalls ein
Produkt der Kultur und aus wilden Minzen ent-
standen, da man von diesen wei3, dal sie in
Garten angepflanzt, krause Blatter bilden und ein
stdrkeres Aroma annehmen. Man bezieht die
K. teils auf die Bachminze (Mentha aquatica),
teilsauf die Waldminze (M. silvestris), die schon
imFreien zuweilen mit krausen Blattern vorkommt
und dann als Varietét crispata bezeichnet wird.
Die fur den offizinellen Gebrauch bestimmten
Blatter werden vor der Blite gesammelt und ge-
trocknet als herba menthae crispae in den
Handel gebracht. Die Blatter werden zu Auf-
gussen benutzt und diese innerlich als erwérmen-
des magenstarkendes Mittel, auferlich zu Badern
und Umschlédgen verwendet. Ferner bereitet
man davon ein destilliertes Wasser (lat. aqua men-
thae crispae)# den Krauseminzgeist, und ein
atherisches 01, welches der riechende und
schmeckende Bestandteil der Pflanze ist. Das
Krauseminzdl (lat. oleum menthae crispae) ist
ein Fabrikartikel, wird durch Destillation mit
Wasser abgetrieben und es gibt davon im Handel
deutsches und amerikanisches. Das letztere
wird, als ofter mit Terpentindl u. dgl. gefélscht,
nicht,so gern gekauft als die heimische Ware.
Das Ol hat eine gelbliche oder griinliche Farbe,
ist dunnflussig, wird aber mit der Zeit braunlich
und dick. Geruch und Geschmack des Ols sind
schwécher wie bei dem Pfefferminzol, sowie auch
verschieden von diesem, aber lieblich. Das rekti-
fizierte Krauseminzol hat bei 15° C. ein spezif.
Gewicht von 0,925. Die Ausbeute soll 1°/0 be-
tragen; der Siedepunkt steigt von 170° bis auf
2000 C.; es besteht aus einem Terpen und einem
carvoldhnlichen Korper. Es wird zu Parfimerien
und Likéren, auch medizinisch benutzt. Durch
Auflésung von etwas Ol in Spiritus wird un-
mittelbar Krauseminzgeist erhalten. Zu er-
wéarmenden Einreibungen in gichtische Glieder
scheint das Ol ein Volksmittel zu sein. Die K.
wird in grofler Menge in verschiedenen Gegenden
zwischen dem Thiringer Walde und dem Harze
kultiviert, namentlich bei Koélleda und im GleifRe-
thale (hier jahrlich 3000 bis 4500 kg); auch be-
zieht man das deutsche Krauseminzdl meist von
dort. — Zollfrei. Krauseminzél und Krauseminz-
geist gem. Tarif Nr. 5a.

Kraut. 1) Allgemein beliebtes Gemdise, Kop f-
oder Kappeskohl auchWeiBkraut, Brassica
oleacea capitata, engl, common round white
cabbage, frz. le cabusund le chou pomme blanc
— Gegenstand des Anbaues im groRen auf Fel-
dern und in Gérten. Berihmtes K. liefern die
Rhein- und Mainebenen, Mainz als Hauptplatz,

ferner Erfurt, Frankfurt a. M., Braunschweig,
Quedlinburg, Schweinfurt, Stuttgart, Ulm u.s. w.
Die beliebtesten Sorten sind: Fild«r-, Zucker-
oder Maispitz-, Winningstadter-* Yorker- und
Ochsenherzkraut; meist geht das K. unter dem
Namen des Erzeugungsortes. Man erntet vom
Hektar bis zu 600m. Ztr. Képfe im Gewicht von *#*
bis zu mehreren Kilo. Der Verkauf geschieht
nach Hundert zum Preise von 6 bis 9 Mk., in
schlechten Jahrgangen bis 15 MK., oder nach
Schock. Mit der Eisenbahn wird das K. weithin
versendet. Das eingeschnittene, mit Salz in
Fassern eingemachte K., Sauerkraut, auch
Sauerkohl genannt, bildet einen wichtigen Han-
delsartikel in Norddeutschland; Hauptplatz Magde-
burg. Es muR vor Luftzutritt bewahrt und mit
Briihe bedeckt bleiben. WeiBweinfasser sind am
besten; man entfernt den Holzgeschmack durch
Einwéssem und Einreiben mit Essig oder Sauer-
teig und sollte alte Fasser nicht, oder nur nach
gutem Ausbriihen und langem Luften wieder be-
nutzen; fur den Grof3handel besorgen Maschinen
das Einschneiden. Zwischen das K. schichtet
man auch geschnittene Apfel (Borsdorfer), Wein-
beeren, grine Walnisse, Kimmel und &hnliche
Gewdurze, wodurch der Wohlgeschmack erhdht
wird; ein Zusatz von etwas Wein erhoht die
Feinheit des Geschmackes. Wird das Sauerkraut
im Fall weich, so muB es schleunigst verbraucht
werden. Der Verkauf im grofRen geschieht an
Materialwarenhandler und Kramer oder an Gast-
hofe, fur Schiffe, Kasernen u. s. w. Der Handel
ist im Deutschen Reiche hauptsachlich Binnen-
und Lokalhandel nach den groBen Stadten. Bei
dem bedeutenden Anbau bilden auch die Samen
einen wichtigen Handelsartikel; man rechnet auf
25 bis 40 Pflanzen 1 kg; Hauptzucht des Samens
in Erfurt, Quedlinburg, Wolfenbittel u. s. w.,
Preis pro Kilo 4 bis 5 Mk. (Magdeburger, glatt-
rund, grof) bis 12 Mk. (Schweinfurter, Braun-
schweiger) 1. Qualitdt 8 Mk., Il. Qualitdt5 Mk.
u. s. w.—2) Zu Gelee oder Mus eingekochtes Obst
(Apfelkraut,Apfelbutter,Birnkraut,Mus,
Seim, Obsthonig, Obstgelee), dargestellt
aus Apfeln, Birnen, Kirschen, Zwetschen mit
Mohren- und Zuckerriibensaft, Weinbeeren u. s.w.,
besonders am Rhein und in Suddeutschland, sehr
beliebte Zuthat zu Brot statt der Butter, fabri-
kationsmaRig dargestellt und weithin versendet.
Hauptbezugsorte sind Wesel, Dortmund, Neuwied,
Wertheim a/B. u. s. w. Preis nach Jahrgang
verschieden. — Zoll: Frisches K. ist zollfrei;
Sauerkraut s. Tarif Nr. 25p 2.

Kréuter (lat. herbae); wildwachsende, durch
Kundige gesammelte Gewilrz- oder Arznei-
pflanzen von niedrigem Wachstum, ein- oder
zweijahrig, oder auch in Gartnereien gezogene
Pflanzen der Art, Kiichen- und Garten-, Farbe-
und Futterpflanzen. In den Handel kommen be-
sonders die Kiichen-, Gewlrz- und Arzneikréauter;
das Sammeln der wildwachsenden, zum Handel
sich eignenden Krauter erfordert genaue Kennt-
nis der brauchbaren Pflanzen und Pflanzenteile
und die sorgsame Scheidung der giftigen von
den nicht giftigen, da der Krauterhandel scharfer
Kontrolle unterliegt. Der Kaufmann, welcher
nicht selbst geniigende botanische Kenntnisse be-
sitzt, wird gut thun, sich der Hilfe eines Bota-
nikers zu bedienen. Die Sammler liefern Gbrigens
die meiste Ware direkt an die Apotheken oder
bringen sie selbst zu Markte; die Gartner liefern
auf Bestellung und versenden ihre Kataloge mit
Preisangaben. Der Verkauf geschieht meist in



Bundeln nach guter Trocknung an der Luft, im
Schatten oder an der Sonne, je nach der Pflanze.
Die Aufbewahrung geschieht in luftigen Baumen
in Sacken, leichten Fassern oder Kisten. Im
feuchten Baume bildet sich Schimmel, welcher
die Waren wertlos macht. Hinsichtlich des Kréu-
terhandels sind die Thiringer Lande und die Ge-
birgsgegenden die besten Bezugsquellen; beson-
ders die Umgebung von Erfurt und Gotha zeichnet
sich durch den Anbau und Handel mit Krautern
aller Art aus. Die wichtigsten derselben sind
besonders beschrieben. — Zollfrei.

Krebsangen (Krebssteine, lat. lapides
cancrorum); es sind dies steinige, weille oder gelb-
liche Korperchen, welche sich zwischen den
Magenhauten des FluBkrebses bilden und bei der
Hautung ausgeworfen werden, sodaB sie zu dieser
Zeit in den Behéltern, worin man Krebse hélt,
sich in Menge vorfinden. Sie sind linsengrof3
oder groRer, auf einer Seite konvex, auf der an-
deren konkav wie ein Napfchen und bestehen
aus kohlensaurem und phosphorsaurem Kalk nebst
Gallerte, die beim Auflésen der Steinchen in Salz-
saure zurickbleibt und die urspriingliche Form
beibehalt. Man bezieht sie aus SudruBland, Ga-
lizien und fiihrt sie in Apotheken und Drogen-
handlungen noch als Volksmittel, um Staub oder
andere Korper, die in die Augen geraten sind,
aus diesen zu entfernen. — Zollfrei.

Krebsbutter; ein gelblichrotes Fett, wird
in Delikatessenhandlungen in ;,. J,und 11 Dosen
verkauft und als Zusatz zu Suppen und Speisen
verwendet. Man bereitet die K. dadurch, daf
man grob zerstoflene rote Krebsschalen kurze
Zeit lang mit guter Butter gelinde kocht und
letztere dannvon den Schalen trennt. Die Butter
nimmt Farbe, Geruch und Geschmack von den
Krebsschalen an. — Zoll: S. Tarif Nr. 25p 1.

Krebse (FluRkrebse, frz. 6crevisses, engl,
river-craw-fishs, ital. gamberi); dieselben sind
nicht immer nur ein Artikel des lokalen Verkehrs,
sondern werden jetzt oft weithin versendet; ge-
rade die besten und groften bei uns vorkommen-
den, die Spreekrebse, sind jetzt meistens Ex-
portware geworden und gehen in Menge nach
Frankreich, wo sie teuer bezahlt und in den
feineren Restaurants grof3er Stédte als besondere
Delikatesse verspeist werden. Die Schonzeit der
K., deren wissenschaftlicher Name Astacus
fluviatilis ist, reicht in den meisten deutschen
Landern vom 1. November bis 31. Mai des
nachsten Jahres; wahrend dieser Zeit dirfen sie
weder gefangen, noch feilgeboten werden. Mit
Eiern versehene weibliche K. dirfen aber auch
auBerhalb dieser Zeit nicht verkauft werden,
sondern muissen, wenn sie gefangen wurden, so-
fort wieder ins Wasser gesetzt werden. In vielen
Gegenden Deutschlands hat seit einigen Jahren
eine plétzlich aufgetauchte Krankheit, die Krebs-
pest, groBen Schaden angerichtet. Eingemachte
Krebsschwénze sind ein Artikel des Deli-
katessenhandels. Uber Seekrebse s. Hummer.
— Frische oder bloR abgekochte FluBkrebse sind
zollfrei; zubereitete s. TarifNr. 25p 1.

Kreide (lat. creta, frz. craie, crayon, engl,
chalk, cragou, ital. creta, holl, krijt). Dieses
bekannte, wohlfeile und viel gebrauchte Mineral
ist ein weiBer, weicher, erdiger Kalkstein, be-
steht demnach hauptsachlich aus kohlensaurem
Kalk (Calciumkarbonat) mit mehr oder weniger
fremden Bestandteilen wieThon,Kieselsaure u.s. w.,
die jedoch in guten Sorten nur etwa 1V2bis 2%

betragen. Die K. ist eine Ablagerung aus alten
Meeren, aber nicht ein bloBer Niederschlag, son-
dern besteht vielmehr aus den Ubriggebliebenen
Gehdusen einer Welt unendlich kleiner Weich-
tierchen (Polythalamien) in zahlreichen Arten
und Formen, untermischt mit platten, ellipti-
schen Kérperchen unorganischer Abkunft (sog.
Kokkolithen), die manfir Kalkausscheidungen der
Sarkode des Bathybius, des den Meeresgrund
Uberziehenden Urschleimes erklart hat, sowie
ofter auch mit Kieselpanzem von Infusorien. Die
K. bildet oft machtige Lager und ganze Hohen-
zlige; die Kisten Englands, Danemarks, Nord-
deutschlands bestehen haufig aus diesem Mineral,
so namentlich die Insel Bugen. Frankreich hat
groRe Lager in der Champagne, bei Rouen, Paris,
an der Nordkiste. Fur den deutschen Bedarf
dient besonders die (ber Stettin kommende K.
von Rigen; doch bringen auch englische und
danische Schiffe Mengen derselben als bloRen
Ballast mit nach den deutschen Hafenstadten.
Die Ware kommt teils in Stiicken, wie sie bricht,
teils pulverformig im geschlammten Zustande
(Schlammkreide) indenHandel. Als Schreib-
kreide dienen entweder die rohen Stiicke oder
man formt, um eine reinere und gleichmaRigere
Masse zu haben, aus Schlammkreide cylindrische
oder vierkantige Stifte, gewdhnlich mit papier-
nem Uberziige. Der Verbrauch von K., be-
sonders geschlammter, ist sehr bedeutend und
mannigfaltig. Man gebraucht sie fiir sich, wie
anderen Farbstoffen zugesetzt zu Anstrichen, doch
meist nur als Leimfarbe, dasie in 01 weit weniger
deckt als BleiweiR; dagegen dient sie als sog.
Leim- oder Kreidegrund zur Unterlage von Ver-
goldungen und Lackfarbenanstrichen, ferner zu
Kitten, Kreidepapier, als Grundmasse zu Schutt-
gelb u. s. w. In vielen technischen Zweigen
wird K. gebraucht, besonders bei der Glasberei-
tung, in den Férbereien, dann in den Féllen, in
welchen Schwefelsaure aus Flissigkeiten nieder-
zuschlagen ist, zur Entwickelung von Kohlen-
sdure u. s. w. Feine, mehrmals geschlammte K.
dient zum Putzen von Silbergeschirr. Das fran-
zdsische Blanc de Meudon und Blanc de Troyes
sind solche Praparate. Bologneser K. ist eine
sehr leichte und feine Masse, die in Stiicken von
der Form und Grof3e von Backsteinen versandt
wird; ahnlich die Champagner K. — Auler-
dem fuhren im Handel noch einige andere, nicht
aus kohlensaurem Kalk bestehende Naturprodukte
den Namen K. némlich: Spanische K. (vene-
tianische, Brianyoner), zum Fleckausmachen
dienend, ist eine Art Speckstein (s.d.), gelbe
und rote K. nennt man zuweilen den gelben
Ocker und den Rétel. — Schwarze K. (frz.
crayon noire) ist eine feinmassige, durch Kohlen-
stoff schwarz gefarbte Art Thonschiefer, er fuhrt
in der Mineralogie den Namen Zeichenschiefer.
Die Masseerscheintauf dem Langenbruch schiefrig,
im Querbruche feinerdig und bald gréulich, bald
blaulichschwarz. ~Sie findet sich unter anderem
bei Ludwigsstadt im Fichtelgebirge, um Nirn-
berg, Osnabriick; in Frankreich, Spanien, am
schonsten in ltalien. Aus den nutzbaren Stiicken
werden mit Spalthammer und feinen S&gen die
zum Zeichnen dienlichen Sténgelchen geformt.
Diese naturellen Stifte arbeiten am besten. Da
aber die Masse an der Luft ihre urspriingliche
Weichheit verliert und dann schwerer abfarbt,
so mussen sie an einem feuchten Orte aufbewahrt
werden. Zu den gewohnlichen Stiften wird das
Mineral gepulvert, geschlammt und mit Gummi-



wasser zu einem Teig angemacht, aus welchem
man die runden oder vierkantigen Kdérper formt,
die nach dem Trocknen lackiert werden. Sie
heiflen dann gewdhnlich Pariser Stifte, farben
aber wegen des Bindemittels nicht so gut ab, als
die naturellen. — Zoll: Rohe, auch gemahlene
K. ist zollfrei; geschlammte K. s. Tarif Nr. &o;
geschnittene, in Papier u. s. w. gefate K., sowie
Pariser Stifte s. Nr. 5a.

Kreosot (lat. creosotum); eine aus dem Holz-
teer, namentlich aber dem Buchenholzteer durch
fraktionierte Destillation gewonnene Flussigkeit
von starkem, der Karbolsédure ahnlichem Gertiche
und brennend scharfem Geschmack. Frisch be-
reitet ist das K. farblos, 6lig, wird aber durch
Einwirkung des Lichtes und der Luft bald gelb-
lich und schlieBlich rétlichbrann; es ist giftig.
Man fiihrt es in Apotheken. Eine Zeitlang wurde
das K. fur identisch mit Karbolsaure (Phenol)
gehalten, bis genauere Untersuchungen feststellten,
da in dem K. des Handels nur geringe Mengen
Phenol enthalten sind, daf dasselbe vielmehr
seiner Hauptmasse nach aus Cresol, Kreosol
und Phlorol (letzteres als Methylather) besteht;
in kleinerer Menge sind ferner die Methylather
des Brenzkatechins (Guajacol) und Homobrenz-
katechins, ferner dreisdurige und mehrséurige
Phenole, u. a. der Dimethylather der Pyrogallus-
saure und der propylpyrogailussaure Methylather
darin enthalten. Unter dem Namen Kreosotdl
kommt das rohe, schwere Steinkohlenteerdl in
den Handel, welches zur Darstellung von Kar-
bolsdure und Cresol, sowie zum Kreosotieren
des Holzes verwendet wird. Das K. wirkt ndm-
lich ebenso konservierend, wie die Karbolsaure.
— Zollfrei.

Krepp (Kreppflor, frz. crepe, engl, crape);
ein seidenes, durchsichtiges Gewebe, das wie
Gaze gitterartig gewebt und nachher gekreppt,
d. h. in heiBes Wasser oder Dampf gebracht ist,
wodurch es ein gewelltes Aussehen erhdlt. Die
Bedingungen hierzu liegen in der Art der Her-
stellung. Es bestehen die Einschlagfaden und
die Kettenfaden aus zwei- oder dreifadig filierter
Seide, welche teils rechts, teils links gedreht
sind. In der Kette wechselt ein rechts- mit
einem linksgedrehten Faden ab. Im SchuB er-
folgt der Wechsel nach je 2 Faden. Bringt man
das glatte Gewebe in feuchte Hitze, so laufen
die hartgedrehten Faden auf und drehen sich
gleichsam gegeneinander, wodurch sich die Wel-
lung Uber das ganze Stuck herstellt. Bei einigen
Sorten verstarkt man dieses Kréuseln und Ein-
laufen noch dadurch, daR man das auf ein Brett
gelegte Zeug mit einem Stick behaarten Kalb-
felles bearbeitet und gleichsam einwalkt. Das
Kreppartige verliert sich bei nachgehendem Farben
nicht. Der K. wird sowohl schwarz zu Trauer-
anziigen, als auch weif und farbig zu ander-
weiten Damenkleidem hergestellt. — Crepons
sind andere, dichter gewebte Zeuge zu Trauer-
und Sommerkleidung, meist aus Wolle, zuweilen
aus Seide und Wolle oder Leinen und Wolle ge-
mischt, die infolge einer &hnlichen Behandlung
der Kettenfaden durch Dampfen ebenfalls eine
runzlige Beschaffenheit angenommen haben.
Verzollung: Seidener und halbseidener Krepp
gem. Tarif Nr. 30e 3, wollener Nr. 41d 58.

Kreuzbeeren (lat. baccae spinae cervinae),
die Frichte des bei uns in Waldern, Gebisch
und Hecken, an Wiesenrdéndem wild wachsenden
Wegdorn (Kreuzdorn, Purgierkreuzdorn,

Merck's Warenlexikon. 4. Aufl.

Bhamnus cathartica, nach alter Benennung
Spina cervina). Bei derBeife im September und
Oktober sind die K. schwarz und enthalten nebst
4 harten Sunenkemen ein violettgriines, bitter
und widrig schmeckendes Fleisch, das abfiihrend
wirkt; sie werden jedoch jetzt selten noch ver-
wendet. Im unreifen, grinen Zustande
haben die frischen Beeren eine andere Verwen-
dung; man bereitet namlich aus ihnen das Saft-
oder Blasengrin, das als Wasserfarbe von
Malern und Koloristen, zum Farben von Papier,
Leder u. s. w. verwendet wird, jetzt aber nicht
mehr so haufig als friiher. Die Beeren werden
zu diesem Zwecke zerstoBRen, eine Woche lang
der Géarung Uberlassen, dann wird der Saft aus-
gepreBt und dieser unter Zusatz von etwas Pott-
asche oder Alaun zur Honigdicke eingedunstet.
Hierauf fullt man die noch warme Masse in
Schweinsblasen oder starke Bindsdarme und laRt
sie anfangs an Luft und Sonne, dann in kinst-
licher Warme oder durch Hangen in einen Bauch-
fang vollends austrocknen. Die Anweisungen
variieren Ubrigens sowohl hinsichtlich des Ver-
fahrens als der Zuthaten. Etwas Indigauflésung
soll zugesetzt werden, damit die Farbe nicht ins
Gelbbraune féllt; auch arabisches Gummi wird
als Zusatz mit genannt. Das trockene Saftgriin
erscheint als eine schwarzgriine, im Bruche glén-
zende Masse und ist an den Kanten griin durch-
scheinend. Gute Ware darf weder feucht noch
sandig sein und muB sich im Wasser fast voll-
standig auflésen. — Die getrockneten unreifen
Beeren konnen zu den Gelbbeeren gezéhit
werden, haben aber wenig Farbstoff und bilden
die geringste Sorte, statt deren meistens die
Fruchte fremder Rhamnusarten gehraucht werden,
wie sie im Artikel Gelbbeeren aufgefiihrt sind.
— Kreuzbeeren, sowie das daraus bereitete Saft-
grin sind zollfrei.

Krenzblumenkraut (lat. herba polygalae
amarae); die getrockneten Zweige und Blatter
samt der Wurzel einer kleinen, fingerhohen, im
mittleren und ndrdlichen Europa wild wachsenden
ausdauernden Pflanze (Polygala amara), die
wegen ihres Bitterstoffs zuweilen noch medi-
zinische Anwendung hat. Aus einer Rosette von
verkehrt eiférmigen, lederartigen Wurzelblattem
erheben sich mehrere mit kleineren Blattchen
besetzte Stengel, welche in Trauben die lippen-
férmigen, komblumen- oder hellblauen, auch
purpurroten, seltener weien Blutchen tragen.
In der Bliutezeit, Mai und Juni, wird die ganze
Pflanze samt der fadendiinnen Wurzel gesammelt
und getrocknet. Die Pflanze wachst sowohl auf
Bergen in trocknen Laubwaéldern, als auf nassen
Wiesen, aber nur das Gewéachs von ersterer Her-
kunft besitzt das stark bittere Prinzip und ist
allein brauchbar, weshalb die Ware bei Einkauf
stets zu kosten ist. An dem Mangel des bitteren
Geschmacks ist auch die beim Sammeln wohl
mit unterlaufende gemeine K. gleich zu er-
kennen. — Zollfrei.

KrenzkUmmel (Cumin, rémischer Kim-
mel, Mutterkimmel, lat. ssmen cumini, fruc-
tus cumini); ein Artikel des Drogenhandels,
besteht aus den Friichtchen einer im Orient hei-
mischen, in Sldeuropa angebauten, einjahrigen
Doldenpflanze, Cuminum Cyminum. Die-
selben sind doppelt so lang als gewohnlicher
Kummel, meist noch paarweise zusammenhén-
gend, blaRgelblich oder braunlich, mit mehreren,
der L&nge nach laufenden, vorspringenden Rippen
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besetzt, die einen Besatz von kurzen Borsten
tragen. Geruch nnd Geschmack des K. ist stark,
aber nicht angenehm wiirzhaft. Eine technische
Benutzung, zu Kuimmelkése, besteht nur in Hol-
land; sonst dient dieser K. als ein auRerliches,
zerteilend wirkendes aromatisches Volksmittel.
Die Drogenhandler beziehen die Ware gewohn-
lich aus Malta, wo die beste Vorkommen soll,

und aus der Berberei und Marokko. — Zoll:
Gem. Tarif Nr. 9g.
KnuUbmelSIl (cumindl, rémisch

Kimmeldl, lat. olenm cumini); das atherische
Ol de« Kreuzkummels besitzt den charakteristi-
schen Geruch desselben in hohem Grade, wird
aber nur wenig verwendet; es ist hellgelb, sehr
dinnflussig, von 0,922 spezif. Gewicht bei 150C.
und besteht aus Cuminol (dem Aldehyd des
Cnminalkohols) und dem Kohlenwasserstoff Cy -
mol. Die Ausbeute betragt aus Samen von Mo-
gador »7*. von Malta 8,57., aus syrischem 4,2°/0
und ans ostindischem 2,2570 Ol. — Zoll: Gem.
Tarif Nr. 5a.

KristaUponceau; ein Teerfarbstoff, erscheint
in schonen braunroten Kristallen mit Goldglanz,
die in Wasser mit roter Farbe l&slich sind und
in der Farberei benutzt werden. Das K. besteht
aus dem Natronsalze der Alphanaphtylaminazo-
betanaphtoldisulfosaure. — Zollfrei (5m); zube-
reitet s. Tarif Nr. 5a.

Kristallviolett (Violett 6 B.); ein in
Wasser mit violetter Farbe loslicher, seit 1883
bekannter Teerfarbstoff, besteht aus der Chlor-
wasserstoffverbindung des Hexamethylpararosani-
lins. Das K. erscheint in metallisch griinglanzen-
den Kristallen und dient zum Féarben von Seide,

Wolle und Baumwolle. — Zollfrei (5m); zube-
reitet s. Tarif Nr. 5a.
Krokydolith (Tigeraugenstein); ein in

plattenformigen Stucken vorkommendes Mineral
von graublauer bis schwarzlichblauer Farbe; ist
ein Natron-Eisenoxydulsilikat, wird seit 1882 in
den Achatschleifereien zu Idar und Oberstein mit
verarbeitet und als Schmuckstein benutzt. Man
findet ihn bei Golling im Salzkammergut, bei
Stavadm in Norwegen, in Gronland und im Kap-
lande. — Zollfrei.

Krotonchloralhydrat (Crotonchloral-
hydrat); kam vor einigen Jahren als Anasthe-
ticum auf, ist aber schon wieder aufier Gebrauch
gekommen, wird durch Chlorieren von Aldehyd
dargestellt und bildet kleine weil3e, bei 78° C.
schmelzende Kristalle, vdllig fluchtig, von eigen-
tiimlichem, entfernt an Heidelbeeren erinnerndem
Geruch. — Zollfrei.

KrotonSl (Crotondl, Purgierkérnerol,
lat. oleum crotonis, frz. huile de graines de tilly,
engl, croton-oil); ein fettes Ol, stammt von den
bohnengroRen Samenkérnern einiger in Ostindien
heimischen baumférmigen Wolfsmilcharten, Cro-
ton Tiglium u.a., die Granatill- oder Pur-
gierkdrner genannt werden, und kommt ent-
weder direkt von Ceylon, Madras, Bombay, Java
mit dunkler Bernsteinfarbe, da die Korner vorher
gerostet und heil3 ausgepreBt werden, oder aus
England, wo man die bezogenen Samen, ebenso
auch in Deutschland, kalt pref3t und dadurch ein
hellgelbes Ol gewinnt. Das K. ist ein fettes,
dem Ricinusdl an Konsistenz &hnliches, aber
bald dicker werdendes Ol von hdochst scharfen,
denen des Kardols ahnlichen Eigenschaften; es
besitzt einen unangenehmen Geruch und frisch
gepreRt ein spezif. Gewicht von 0,9426, altes Ol

dagegen 0,955; in Alkohol ist es I6slich. Es
wirkt auf Schleim- und Oberhaut atzend, Ge-
schwiire erregend; ein Tropfen, in starker Ver-
dunnung genommen, bringt schon eine heftige
Purganz hervor; in. groBeren Gaben wirkt es
brechenerregend und giftig. Es dient mit anderem
Ol verdunnt als Abfuhrmittel und &uRerlich un-
vermischt zum Blasenziehen, in Vermischung mit
anderen Fetten zur Erzeugung von Hautreizungen.
Trotzdem, daf} diese gefahrliche Substanz immer
nur in sehr kleinen Quantitaten verbraucht werden
kann, ist die Darstellung und der Verbrauch der-
selben im ganzen doch ein ansehnlicher. Die in
Europa selbst dargestellte Ware scheint das Uber-
gewicht erlangt zu haben, und es werden von
England und Deutschland aus BuRland, Frank-
reich, Italien und Amerika versorgt. Das K.
enthalt auRer den Glyceriden verschiedener Fett-
sauren und der Olsaure auch noch die Glyceride
der Krotonolsdaure und Tiglinsaure; die
Krotonolsdure kommt auch im freien Zustande
in dem Ole vor; sie ist das wirksame Prinzip
des K. Das K. darfim Kleinhandel an das Publi-
kum nicht abgegeben werden. — Einfuhrzoll:
Gem. Tarif Nr. 26a u. f. Die Samenkdrner sind
zollfrei.

Kryolith (Eisstein, frz. kryolithe, engl,
kryolite, span, criolito); ein erst in neuerer Zeit
technisch verarbeiteter, durch Beschaffenheit und
Vorkommen interessanter Mineralkérper. Die
Fundorte desselben sind so selten, daB flr Europa
nur einer disponibel ist, und zwar entlegen genug,
auf einem Punkte der Stidkiste von Gronland,
im Arksudfjord. Am Ural soll der K. nach An-
gabe einiger Lehrbiicher auch Vorkommen, ferner
ist ein Lager in Nordamerika, im Westen Penn-
sylvaniens erschlossen und natirlich gleich von
einer Gesellschaft in Betrieb gesetzt worden.
Es gehen aber dabei noch bedeutende Transporte
von Gronland nach Philadelphia. Das Vorkom-
men in Grénland ist seit Anfang dieses Jahr-
hunderts bekannt geworden, wie es heil3t auf die
sonderbare Art, da® man von den Eskimos, als
leidenschaftlichen Schnupfern, ein weiles Pulver
als Beimischung zum Tabak verwenden sah und
durch Erkundigung nach dessen Ursprung auf
das Kryolithlager gefiuhrt wurde. Lange Zeit
diente dasselbe nur fir Mineraliensammlungen
zur Komplettierung; seine technische Benutzung
und Ausbeutung im groRen fallt erst in die neue
Zeit. Sie wird von der Kompagnie betrieben,
welche alle Mineralfunde Gronlands in Pacht
hat. Der K. ist in Gronland in einer Méachtig-
keit von circa 24 m in Gneil3gebirge eingelagert,
wird ganz nach Art des Steinbrechens abgebaut
und Hunderttausende von Zentnern gehen all-
jahrlich nach Europa und Amerika. Das Mineral
hat kristallinisch-blatteriges Geflige, ist durch-
scheinend weil}, stellenweise feinem Porzellan,
anderwérts dem Eis &dhnlich, bricht nach der
Tiefe zu dunkler, endlich fast schwarz, aber
immer noch durchscheinend. Wo in den hellen
Stiicken die Spaltungsflachen nicht zu stark her-
vortreten, ist die Ahnlichkeit mit Eis ziemlich
grofR. Seinem Wesen nach ist der K. ein Doppel-
fluorid, némlich eine leicht zerlegbare Verbin-
dung von Fluomatrium mit Fluoraluminium und
bietet also Gelegenheit zur Gewinnung von Atz-
natron und Soda in sehr reinem Zustande neben
ebenso reiner Thonerde, wobei das unverwend-
bare Fluor, an Kalk gebunden, in Abfall gerat.
Zur Zerlegung des Minerals dient immer der
Kalk, und erfolgt die Behandlung entweder auf



trocknem oder auf nassem Wege. Bei dem
letzteren wird das fein gepulverte. Mineral durch
Kochen mit Kalkmilch zerlegt; das Fluor tritt
an den Kalk und bildet unlésliches Fluorcalcium,
indes«ich Aluminium und Natrium mit dem Sauer-
stoff aus dem Kalk zu Thonerde und Natron
oxydieren. Die abfiltrierte Lauge enthéalt beide
Stoffe, und zwar die Thonerde vor der Hand in
der Natronlauge als thonerdesaures Natron
geldst, welches auch schon eine verkaufliche
Ware ist. Ganz dasselbe Resultat erfolgt, wenn
der Kalk mit dem Kryolithpulver trocken ge-
mischt, das Gemenge im Flammenofen bis zur
Rotglut gerdstet und nachmals mit Wasser aus-
gelaugt wird. Die Lauge enthalt Thonerdenatron
wie im vorigen Falle. Je nachdem diese Lauge

auf Atznatron oder Soda verarbeitet werden sol
sind zweierlei Wege einzuschlagen. Im ersteren
Falle kocht man dieselbe noch mit einem Anteil
Kryolithpulver; dasselbe wird zersetzt und gibt
Fluomatrium in die L&sung, indes der ganze
Thonerdegehalt ausgeféllt wird. Das Fluor wird
durch eine zweite Kochung mit Kalk entfernt.
Das also unter allen Umstédnden abfallende Fluor-
calcium ist im Wesen dasselbe wie der natiirliche
FluBspat; es hat sieh noch keine praktische Ver-
wendung dafiir gefunden, und so hauft es sich in
Higeln um die Fabriken an. Zur Bereitung von
Soda, also kohlensaurem Natron, ist weiter nichts
erforderlich, als in die Lauge von Thonerdenatron
Kohlenséure bis zur Sattigung einzuleiten. In
den Fabriken benutzt man gleich die von der
Feuerung der Rostdfen abziehenden Gase, die
man in einen mit Ruhrwerk versehenen Cylinder
in die Lauge leitet. In dem MalRe, wie Kohlen-
saure absorbiert wird, fallt die Thonerde als
weiBes Pulver heraus. Die Seifensiederei
hat sich ebenfalls den K. als Natronquelle zu
nutze gemacht. Die durch heiles Wasser und
Kalk in angegebener Weise bereitete Lauge wird
gleich samt dem Thonerdegehalt mit den zu ver-
seifenden Stoffen versotten. Die hierbei erst sich
ausscheidende Thonerde bleibt sonach der Seife
«inverleibt und vermehrt zwar nicht die Glte,
doch Masse und Gewicht derselben. Die in den
Fabriken erhaltene Thonerde findet eine lohnende
Verwendung dadurch, daf man sie in Schwefel-
séure lost und die Loésung verdampft, bis sie
beim Erkalten erstarrt. Dies ist die schwefel-
saure Thonerde des Handels. — Der Preis des
Minerals ist 60 Mk. pro 100 kg ab Hamburg
oder Stettin. Aus 100 Gewichtsteilen des Roh-
stoffes sollen erhalten werden 44 Teile Atznatron
oder 75 Teile Soda und 24 Teile Thonerde. Der
K. hat neben seinem griechischen Namen in
Deutschland noch einen anderen nicht unpassen-
den erhalten, ndmlich Mineralsoda. — Aufer-
dem wird der K. noch benutzt zur Darstellung
des metallischen Aluminiums (s. d.); ferner
wird er zur Herstellung von Milchglas ver-
wendet ; in Philadelphia ist eine Fabrik entstanden,
welche diesen Artikel unter dem Namen heil3-
gegossenes Porzellan oder Kryolithglas
in den Handel bringt. Es ist dies eben eine Art
Milchglas oder Email, das durch Zusammen-
schmelzen von Kiesel, K. und Zinkoxyd erhalten
und durch gewohnliche Glasmacherarbeit zu Ge-
schirren, namentlich Lampenglocken geformtwird.
Anfanglich ist die Masse durchsichtig wie gewohn-
liches Glas und wird erst beim Erkalten opak
und wei. — K. ist zollfrei. K.-Thonerde gem.
Tarif Nr. 5h; Atznatron Nr. 5g; Soda Nr. 5k
und g. K.-Glaswaren Nr. 10f, bezw. 10 f Anmerkg.

Knbeben Kubebenffeffer, Schwindel-
kérne-r, lat. cubebae, fructus cubebae, piper
candatum); die nicht véllig reifen Frichte einer
besonderen Pfefferart, Piper Cubeba, die als
ein rankender Strauch in Ostindien und auf einigen
zugehorigen Inseln wachst und namentlich auf
Java im grofen kultiviert wird. Es sind schwarz-
lieh graue, dem eigentlichen Pfeffer an GroRe
ahnliche Korner, die jedoch nicht so schwarz
geférbt, netzartig gerunzelt sind und einen etwas
gedrehten, nicht leicht abzubreehenden Stiel von
der gleichen Farbe haben, der etwas langer als
die Frucht ist. Dieser Anhang hat ihnen den
Beinamen geschwanzter Pfeffer verschafft.
Die Frucht wird vor der vélligen Reife gesammelt;
es kommen jedoch zuweilen von der gewdhnlichen
abweichende Sorten vor, in denen man die reifen
Beeren oder von anderen Gewachsen abstammende
Frichte vermutet; so traten vor einigen Jahren
auf dem englischen Markte falsche K. auf, die
aus China und Cochinchina stammten, den echten
sehr &hnlich sind, sich aber daran erkennen lassen,
daf sie leicht in zwei &élige Samenlappen getrennt
werden konnen. Diese Fruchte stammen von
Daphnidium Cubeba. Die K. kommen gewohn-
lich gepulvert zur Ausgabe; das rotbraune Pulver
riecht stark und eigentiimlich gewiirzhaft, schmeckt
ebenso und dabei pfefferartag brennend, widerlich
und lange anhaltend. Importeure der Droge sind
die Hollander; sie bringen sie in groRer Menge
aus Java, sodaR die Preise derselben immer mehr
sinken, zumal ihre hauptsachlich medizinische
Verwendung gegen gewisse Schleimfliisse durch
Einfiihrung bequemerer Mittel beschrankter ge-
worden. Die Fruchte enthalten harzartige Ku-
bebensdure, Kubebin, ein atherisches Ol
(12 bis 16°/0) und andere eigentimliche Stoffe.
Das Kubebendl (lat. oleum cubebarum) ist
farblos und hat ein spezif. Gewicht von 0,915.
bei 15° C. Olpreis 10 Mk. pro Kilo. — Die
K. sind zollfrei, das Kubebendl s. Tarif Nr. 5a.

Kimmel (lat. semen carvi, fructus carvi,
frz. semence de carvi, cumin, engl caraway-seed,
ital. seme di carvi, hoII veldkomljn karway).
Dieses vaterlandische Gewiirz besteht aus den
auseinander gefallenen Teilfriichtchen von Ca-
rum Carvi, der Kiimmelpflanze, die zwar auf
allen Wiesen und Triften zu finden ist, deren
Fruchte aber fur den Handel keine grofl3e Bedeu-
tung haben, da diese Selbstproduktion nicht so gut
ist wie gebauter K. und Uberdies weitaus nicht
hinreichen wiirde, denn das Geschaft in K. und
Kummeldl isteinsehrumfangreiches. Die Kiimmel-
pflanze ist ein zweijahriges Doldengewéchs von
nicht auffallendem AuRern. Beschaffenheit und Ge-
schmack seiner Samen oder vielmehr Fruchtchen
sind sattsam bekannt. Geruch und Geschmack
sind erst am trockenen K. véllig wahrnehmbar.
Das riechende , und schmeckende Prinzip ist
das &therische OI welches seinen Sitz nicht in
dem elwelﬂhaltlgen Kern, sondern zwischen den
Rippen der Frichtchen in besonderen Behéltern
der Oberhaut hat. Der angebaute K. ist grofier,
6lreicher und wohlschmeckender als der wilde.
Die Pflanze verlangt einen guten, tiefgriindigen
Boden, in den sie mit starker Pfahlwurzel tief
hinabgeht. Sie bleibt als zweijahriges Gewéchs
zwei Jahre im Felde, muB also zwei anderweitige
Ernten decken, was sie in guten Jahren auch
reichlich thut; doch gibt es nicht selten MiR-
ernten und dadurch oftere starke Preisschwan-
kungen am Markte. Die Samen werden entweder
zeitig im Frihjahr oder besser schon im Herbst
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vorher in Samenbeete gesat, and die Pflanzen
dann reihenweise in den Acker versetzt, der dann
bis zur Ernte im nachsten Sommer wiederholt
behackt und gereinigt, werden muH. Ser K. reift
sehr ungleich und fullt sehr leicht aus; wenn
die Korner der obersten Zweige reif sind, zieht
man die Pflanzen behutsam, klopft sie etwas
Uber Tuchern ab und erhélt so den vollkommen-
sten und schwersten Samen. Dann werden die
Pflanzen gebiindelt, zum Nachtrocknen aufge-
stellt und schlieBlich wird der tbrige Same aus-
gedroschen. K. baut man im grofRen in Hol-
land und !in einic];en Gegenden Deutschlands,
namentlich bei Halle, Lutzen, Erfurt, Hamburg,
Nirnberg, zusammen etwa auf 10000 ha. Auch
Polen, RuBland, Schweden und Norwegen sowie
Finnland liefern K., jedoch geringere Kklein-
kérnige Ware, welche meistens tber Stettin und
Lubeck eingefuhrt wird. Die Hallische ist die
beste und teuerste, die hollandische steht dieser
fast gleich. Der Same hat aufer den anderen
bekannten Verwendungen als Gewiirz zu Speisen
und Gebéck von jeher zur Bereifung der be-
liebten Kimmelschn&pse und Likére gedient und
dient zum Teil noch; weit mehr aber benutzt
man jetzt dazu das Kimmeldl. Beim Einkauf
von K. muB vor einer sehr haufig vorkommen-
den Verfalschung gewarnt werden; es wird nam-
lich die Ware mit bereits ausgedampftem, zur
Olbereitung benutztem und wieder getrocknetem
K., der selbstverstandlich geruchlos und ge-
schmacklos ist, vermischt. — Zoll (auch fir aus-
gedadmpften) gem. Tarif Nr. 9g.

KttmmellUcSr (Kimmelliqueur, Kum-
melschnaps, Kimmel); einer der beliebtesten
Likore, wird jetzt fast nur noch auf kaltem Wege
aus Kiimmel6l oder aus Carvol, Feinsprit, weilem
Zuckersirup und Wasser bereitet, selten noch
direkt aus KiUmmelsamen durch Destillation.
Man unterscheidet einfachen und Doppelkiimmel,
letzterer ist starker und suRer und enthalt auch
mehr Kiimmel6l. Durch Zusatz anderer dtherischer
Ole oder Pflanzenausziige wird der Geruch und
Geschmack dieses Likors etwas verandert, und
fuhren solche Sorten dann besondere Namen,
wie z. B. Berliner Getreidekimmel, Mdunster-
lander KUmmelu. s.w. — Zoll:S. TarifN. 25b (*2).

KUmmelOl (lat. oleum carvi, frz. huile de
carvi, engl, caraway-oil, ital. olio di carvi, olio
di comino); das &therische 01 der KUmmelfriichte,
im gewdhnlichen Leben Kimmelsamen genannt;
dasselbe bildet einen Hauptartikel der Fabriken
atherischer Ole; es ist frisch bereitet eine farb-
lose, wasserhelle, 6lige Flussigkeit von inten-
sivem Kiimmelgeruchund ebensolchem Geschmack,
der jedoch je nach der Kimmelsorte und nach
der Gegend, aus welcher dieser stammt, kleine
Verschiedenheiten zeigt. Das spezif. Gewicht
des K.s schwankt zwischen 0,88 bis 0,97, doppelt
rektifiziertes Ol aus hollandischem Kimmel hat
bei 15° C. ein spezif. Gewicht von 0,908; gegen
das polarisierte Licht verhalt sich das K. recht-
drehend. Seiner chemischen Zusammensetzung
nach ist das K. ein Gemenge eines Kohlen-
wasserstoffs, Carven, mit einem sauerstoffhal-
tigen 61, Carvol genannt; beide lassen sich
schon durch fraktionierte Destillation trennen,
wobei das Carven zuerst, das Carvol als schwerer
flichtig spater Ubergeht. Dieses letztere bildet
jetzt einen besonderen Handelsartikel und wird
unter dem Namen leichtlésliches K. zu
hoheren Preisen als das gewonliche K. verkauft.

Die Bezeichnung ,leichtléslich® bezieht sieb
darauf, daB dieses Carvol sich in einer Mischung
von gleichen Teilen 95prozentigem Alkohol und
destilliertem Wasser klar und ohne Tribung
auflost. Es hat dieses Verhalten den Vorteil,
dal die mit solchem Carvol bereiteten Likdre
nicht filtriert zu werden brauchen, wahrend Likor,
der mit gewdhnlichem K. bereitet wurde, tribe
wird und filtriert werden muB. Fir Kimmel-
likor ist es ratsam, stets nur die feinsten Qua-
litditen K. zu verwenden. AuBer zu diesem
Zwecke benutzt man das K. auch noch medizinisch
in Apotheken, sowie mit anderen Olen gemengt
zum Parfiimieren von Seifen. In einigen Gegen-
den, namentlich in Thiringen, wird auch aus
dem wild wachsenden Kiimmel Ol destilliert und
unter demNamen W iesenkimmelodl verkauft;
dasselbe ist billiger, als das aus kultiviertem
Kimmel, riecht aber weniger fein und wird oft
zur Verfalschung der besseren Sorten verwendet;
es hat ein spezif. Gewicht von 0,900 bei 15° C.
Aus dem bei der Ernte des Kimmels entstehen-
den Abfall wird noch eine sehr geringwertige
Sorte, das Kttmmelspreu6l, destilliert; es
riecht und schmeckt zwar auch nach Kimmel,
aber viel weniger fein und rangiert noch unter
dem Wiesenkiimmeldl. — Die Ausbeute an K.
ist je nach der Kimmelsorte, sowie auch nach
der groBeren oder geringeren Vollkommenheit
der Destillationsapparate schwankend und kann
zwischen 3,5 bis 5,5°/0 des trockenen Samens
betragen, steigt zuweilen aber auch auf 7°/0;
kultivierter Thuringer Samen gibt 4, kultiv. ost-
preuBischer 5,0, kultiv. mahrischer 5,0, kultiv.
hollandischer 5,5, wilder deutscher 6 bis 7,
wilder norwegischer 6 bis 6,5, wilder russischer
3°/o Kimmeldl. Das K. ist sehr haufig Ver-
falschungen unterworfen; auer der Beimengung
der schon genannten geringwertigen Ole finden
auch Verfalschungen mit Alkohol, Tannenzapfendl,
Fichtennadel6l und rektifiziertem Terpentindl
statt; letztere Verfélschung laRt sich mittels
Nitroprussidkupfer sicher nachweisen. Reines K.
muB sich in seinem gleichen Gewichte Alkohol
von 85°/0 Trail, klar l6sen, zwischen 175 und
230° C. Uberdestillieren (ohne Wasser) und eine
Rechtsdrehung von 75 bis 80° zeigen. Man muf}
das K. in sehr gut verschlossenen, méglichst voll
gefiillten Flaschen aufbewahren, da es sehr leicht
verharzt, gelb wird und dann am Geruch und
Wert verliert. — Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Kumys (Kumis, Milchwein); ein alko-
holhaltiges Getrank, welches aus gegorener Stu-
tenmilch besteht und urspringlich in der Tartarei,
spater im stdlichen RuBlland dargestellt wurde und
wird. Jetztbereitetman esauch in Deutschland aus
Kuhmilch und verwendet es medizinisch. — Zoll:
S. Tarif Nr. 5a.

Kunstwolle (frz. laine artificielle; engl, shoddy
and mungo). Die Herstellung der K. oder Lumpen-
wolle bildet eine Abfallindustrie grofiten Maf3-
stabes. Die friiher als beinahe wertlos erachteten
wollenen Lumpen werden jetzt eifrig gesammelt
und in besonderen Fabriken behufs Wieder-
gewinnung der Wolle verarbeitet. Diese K.
besitzt natirlich nicht mehr den Wert als Spinn-
faser wie neue Wolle —aus alten oft bis zur Un-
kenntlichkeit abgenutzten, mirben Lumpen kann
selbstverstandlich keine reiner Schurwolle gleich-
kommende Faser gewonnen werden — bildet aber
ein in ihrer Art wertvolles Rohmaterial. Kann
man sich nun einerseits freuen, dal es der fort-



schreitenden Technik gelungen ist, so grofe
Massen von Abféllen wieder nutzbar zu machen,
so hat doch gerade die Kunstwollindustrie ihre
sehr bedenkliche Seite. Es ist nicht zu leugnen,
dal seit der fabrikmé&Rigen Herstellung der K.
in die ganze Wollindustrie eine gewisse Unsoli-
ditat gekommen ist. AuBer dem Fabrikanten
weill niemand, wie viel K. in einem Garne, in
einem Gewebe steckt. K. laRt sich auch nur
sehr schwer, ja in vielen Fallen, wenn guter
Wolle nur wenige Prozente zugesetzt sind, kaum
nachweisen. Der Uberteuerung, dem Schwindel
sind damit Thir und Thor gedffnet. Der Kaufer
erféhrt nur aus dem raschen Zerfall seiner
Kleidungsstiicke zu seinem Schaden und Arger,
dal er mit viel K. beglickt worden ist. Unter
den Landern, deren Wolllumpen fur die Kunst-
wollfabrikation gesammelt werden, stehen Eng-
land, Deutschland und Osterreich, Frankreich,
Italien obenan. Die englischen Lumpen be-
sitzen meist lange, grobe Wolle, sind sehr
schmutzig und fast immer sehr feucht. Deutsch-
land und Osterreich liefern viel und reinere
Lumpen, meist von Streichgarngeweben, Aus
Deutschland wird nach England so viel expor-
tiert, da? fur eigenen Bedarf Lumpen aus Frank-
reich herangezogen werden mussen. Italien er-
zeugt sehr viel Lumpen fir den Export; dieselben
sind verhaltnismaRig rein, aber sehr stark ab-
genutztund belebt. KuRlandliefertsehr schmutzige,
durch Staub und Erde beschwerte Lumpen. —
Die Fabrikation der K. wird in England seit

geschieht auf einem sog. Wolf, einer Maschine,
in welcher eine rasch umlaufende, mit spitzen
Stahlzinken besetzte Trommfel gegen entgegen-
gesetzt stehende Zinken wirkt und die zwischen-
gefihrten Lumpen in lauter lose Fasem zerreif3t.
Die Zahl der Zinken und die Geschwindigkeit
des Umlaufes ist natirlich fur Shoddy geringer
als fir Mungo. Die letztere Sorte wird vom
Lumpenwolf weg in Ballen verpackt und an die
Wollspinner versendet, wahrend die Shoddy noch,
unter Eindlung mit Baumol, eine Bearbeitung
auf einer ReifRkrempel erhalt, welche die Fasem
geradestreckt und sie zu einer losen Watte ver-
einigt. In manchen Fallen werden die Lumpen
nicht trocken, sondern naB oder selbst unter
Wasser bearbeitet, sodaB also die zerreiRende
Maschinerie in einem Wasserkasten steht. Neue
Lumpen (Schneiderabfélle) werden fir sich ver-
arbeitet und geben die beste Sorte Mungo. Ge-
wohnlich fabriziert man aus einer besonderen
Auslese neben den beiden Kategorien noch eine
dritte unter dem Namen Extrakt. In den
Spinnereien (einzelne Anstalten verspinnen ihr
Produkt gleich selbst zu Garn) werden dann
diese Produkte im Gemisch mit mehr oder weni-
ger neuer Wolle versponnen, lange Shoddy
aus Strumpflumpen sogar allein und die Game
werden zu allen Geweben verwendet, zu welchen
Streichgarne gebraucht werden, Tuch, Buckskin,
Duffel, schwere und leichte Rock- und Hosen-
stoffe, Korperzeuge, Teppiche, Decken u. s. w.
Je nach Umsténden erhalt die Wolle 30 bis 60°/0

40 bis 50 Jahren in groRem Mafstabe betrieben alte Ware; ja ordindse Gewebe bestehen oft ganz

und hat jetzt einen solchen Umfang angenommen,
daB, wie von verschiedenen Seiten behauptet
wird, L der in England fur die Wollindustrie
herangezogenen Materiale aus K. besteht. Die
erste Anwendung davon reicht Ubrigens viel
weiter zuriick. Schon im vorigen Jahrhundert
zerzupften z. B. die &rmeren, sparsamen Be-
wohner des Harzes Strumpflumpen und die
Lumpen grober lockerer Wollgewebe und ver-
spannen die so gewonnene Wolle wieder. Doch
blieb dies nur eine durch ortliche Verhaltnisse
aufgekommene Hausindustrie. Von England ver-
pflanzte sich die im grolen betriebene Kunst-
wollfabrikation auf den Kontinent, welcher Eng-
land langst Uberfligelt hat. Zahlreiche Kunst-
wollfabriken bestehen in Frankreich, Belgien,
Deutschland und Osterreich, hier namentlich in
Berlin, Diren, Wurzburg, Worms, Freiburg,
Wien, Prag, Brinn, Reichenberg, Linden vor
Hannover, Bodenwerder, Reichenbach im Vogt-
lande u. s. w. Man unterscheidet zwei Sorten
von Lumpenwolle, Mungo und Shoddy. Die
erstere stammt von gewalkten Wolistoffen,
Tuchen u. dgl. und ist kurzhaarig, weil das
Offnen dieser Stoffe eine gewaltsamere Bearbei-
tung erfordert; zur anderen dienen gestrickte,
gewirkte, gehédkelte Lumpenzeuge, die sich
leichter 16sen und einen langeren Faserstoff er-
geben. Die Vorarbeit besteht in einem grind-
lichen Auslesen unter Entfernung aller nicht
wollenen Teile. Bei gewissen Geweben, welche
Baumwolle enthalten, wendet man eine Behand-
lung mit heif3en Salzsduredampfen in geschlossenen
Raumen an, wodurch die Baumwolle zerstort
wird; man nennt dies Karbonisieren. Hierauf
folgt das Waschen und Reinigen auf der Putz-
maschine, Sortieren nach den verschiedenen Far-
ben u. s. w. Es gibt hierfir besondere grofRe
Sortieranstalten, die den Spinnereien Vorarbeiten.
Die Verarbeitung der maschinenfertigen Lumpen

aus solcher. — K. ist zollfrei, Lumpen ebenfalls.
Garne gem. Zolltarif im Anh. Nr. 41c 3, Gewebe
Nr. 41.d 4 bis 6.

Kupfer (lat. cuprum, frz. cuivre, engl, copper,
ital. rame, span, cobre). — Das K. nimmt hin-
sichtlich seiner technischen Wichtigkeit seinen
Rang gleich nach dem Eisen ein, in der Viel-
seitigkeit seiner Verwendungen steht es dem-
selben sogar voran. Die Kenntnis und Verarbei-
tung des roten Metalls mag in weit &ltere Zeiten
zuruckgehen, als die des schwerer zu gewinnen-
den und zu behandelnden Eisens; denn bevor
dieses in Gebrauch kam, verarbeitete man nicht
nur K., sondern selbst Bronze, hatte also
schon gelernt, durch Legierung des Kupfers
mit Zinn gleichsam ein neues, gieRbares, hér-
teres Metall zu schaffen. In Mexiko und in
Amerika Uberhaupt waren die Eingeborenen bei
der Entdeckung ihres Weltteils durch die Européer
selbst noch nicht Uber kupferne Waffen und
Geréate hinausgekommen, wogegen die Schwarzen
durch ganz Afrika nicht nur Eisen schmelzen
und verarbeiten, sondern wo es sich findet, auch
K. Die alten germanischen Volker, die so gute
Eisenarbeiter waren, mussen vor ihrer Bekannt-
schaft mit den Rémern das K. nicht gekannt
haben, da sie keine nationale Benennung dafar
hatten, denn unser ,,Kupfer”, sowie die &hnlichen
schwedischen, danischen und andere Namen
kommen vom lat. cuprum, und dieses fuhrt tber
Griechenland nach der Insel Cypem (Kypros),
woher die alten Agypter und Griechen ihr K.
holten. Das Metall ist das einzige rote; im
frisch polierten Zustande ist seine Farbe und
sein Glanz wohlgefallig, aber nicht lange dauernd,
da es den Einflissen von Luft und Feuchtigkeit
nicht gut widersteht. Auf frischen Bruchflachen
oder angefeilt und poliert zeigt das Metall ein
schénes glanzendes BlaBrot. Der Witterung aus-
gesetzt, wird das Metall allmahlich mattrot, in-



dem sich zunéachst eine Schicht von nichtglaazen-
dem roten Kupferoxydul bildet; spater wird es
grin durch Bildung einer Schicht von sog.
Grinspan, die zugleich als Schutz gegen
tiefergehende Oxydation dient. Dieser Griinspan
ist nicht dasselbe wie der Grinspan des Han-
dels (s. d.), sondern besteht aus einem Gemenge
von Kupferoxydhydrat mit Kupferkarbonat. Das
K. ist nahezu neunmal schwerer als Wasser
(0,89 spezif. Gew.), schmilzt bei Gelbgluhhitze,
taugt aber nicht zum Gieen oder doch nur zu
ganz einfachen GuRstiicken, da es die Formen
nur unvollstandig auszufillen vermag und dem-
nach keine scharfen Gusse liefert. Beim Schmelzen
verdampft es etwas, und die Dampfe verbrennen
mit schon griner Flamme. Es ist harter als Gold
und Silber und fast ebenso dehnbar als diese,
denn es 1&Bt sich zu den feinsten Blattchen aus-
schlagen und zu den dinnsten Drahten ausziehen.
Vermoge seiner Dehnbarkeit 143t es sich kalt
hdmmern und treiben, wird dabei zwar hart
und federnd, nimmt aber immer wieder seine
ursprungliche Weiche an, wenn es gegliht und
in Wasser abgeldscht wird. Das K. legiert sich
leicht mit allen Metallen, Eisen ausgenommen,
und bildet damit gleichsam neue, besonders ge-
artete Metalle, deren einige eine hohe technische
Wichtigkeit haben. Die gute Leitungsféhigkeit
des K. flr elektrische Strdme macht es aufeinem
anderen Felde wichtig und unentbehrlich. Neben
so manchen guten Eigenschaften hat das K. aber
auch die schlimme, daR3 alle seine Verbindungen
giftig sind, und schon das Metall selbst erregt
auf der Zunge einen haBlichen Geschmack.
Indes auch diese Uble Eigenschaft wird noch
nutzlich verwendet beim Gebrauch des K. zu
Schiffsbeschldgen, um das Ansetzen von See-
schnecken u. s. w. zu verhiten. — Das K. kommt
in der Natur teils gediegen, teils in Form von
allerlei Erzen vor. Gediegen K., das auf Géngen
und Kiliften in Begleitung von Kupfererzen und
anderen Metallen, zuweilen kristallinisch, ofter
in Platten, Blechen, verastelt, moosformigu. s. w.
auftritt, ist im allgemeinen der Masse nach un-
bedeutend und &fter wegen zu groBer Verteilung
nicht zu gewinnen; nur zwei Landerstriche sind
bekannt, wo gediegenes K. in groRBen Massen
sich findet, erstlich am Ural und tiefer in Sibirien,
im Kirgisenlande, und dann in Nordamerika am
Oberen See. Hier sind schon &fter Massen von
1000 bis 3500 kg aufgefunden worden, der grote
Kupferriese aber im Juli 1869 in einer Tiefe
von 144 m unter der Oberflache. Diese enorme
Platte war 19 m lang und 9¥*m breit, bei einer
mittleren Dicke von 1,2 m. Das natirliche
Gediegenkupfer ist nur auBerlich braun oder
grun angelaufen und gewdhnlich gleich zum
Einschmelzen tauglich. Die Erze des Kupfers
sind entweder Verbindungen des Metalls mit
Sauerstoff, also Oxyde, und Verbindungen dieser
mit Sauren, oder sie sind Verbindungen des
Kupfers mit Schwefel und heien dann Kupfer-
kiese. Die Oxyde, welche sich am leichtesten
verhitten lassen, kommen gerade seltener vor,
und so hat man sich denn meistens an die ge-
schwefelten Erze zu halten, denen den Schwefel
auszutreiben seine groflen Schwierigkeiten hat.
Das angenehmste Erz ist das Rotkupfererz
oder der Ouprit, welches Kupferoxydul iu sehr
reinem Zustande ist und gegen 89°/. Metall er-
gibt.  Unter den in Australien vorkommenden
schonen Kupfererzen macht dieses einen be-
trachtlichen Anteil aus. Hierher gehért auch

das sog. Ziegelerz, ein rotes erdiges Gemenge
von Rotkupfererz und Brauneisenstein. Femer
Malachit und Kupferlasur, welche aus
kohlensaurem Kapferoxyd bestehen. Das erstere,
schén grin, ist namentlich in Sibirien zu finden
und dient in seinen besten Stlicken als Material
fur die Steinschneiderei, sodal nur der Abfall
und die kleinen Stiickchen zur Verhittung ver-
bleiben, die Gbrigens der GréRe nach bis zur
Sandform herabgehen. Ahnlich ist es mit der
schon blauen Lasur. Diese sauerstoffhaltigen
Erze bedurfen nur einer einfachen Schmelzung
mit Kohle unter Zusatz von Kalk u. dgl., um
sogleich ein metallisches Rohprodukt zu geben.
Die Menge des auf diesem Wege erzeugten K.
ist jedoch gegentiber der aus geschwefelten Erzen
gewonnenen nicht bedeutend. Die viel mehr Ar-
beit erfordernden Schwefelerze sind hauptséch-
lich folgende: Kupferglanz (Graukupfer-
erz, Kupferglaserz, Redruthit, Chalko-
sin), aus Schwefel und K. nebst kleinen Mengen
anderer Schwefelmetalle bestehend, enthélt etwa
80°/o Metall; Kupferkies oder Chalkopyrit,
Schwefeleisen mit Schwefelkupfer, mit 35% K.;
Buntkupfererz (Bornit), mit denselben Be-
standteilen, aber weniger Eisen und 56 °/0 Kupfer.
Es ist das am haufigsten vorkommende und zu
gute gemachte Erz. Aus Chili kommen groRe
Mengen eines Kupfersandes mit 60 bis 80°/0
Kupfer unter dem Namen Kupferbarilla auf
den Markt. AuBerdem wird noch, namentlich im
Mansfeldischen und in Kurhessen, Kupfer-
schiefer verhittet, ein thoniger und kalkiger,
durch Kohle geschwérzter Schiefer, welcher in
feinerZerteilung verschiedene geschwefelte Kupfer-
erze, aulRerdem etwas Silber und Zink, zuweilen
auch Spuren von Kobalt und Nickel enthalt.
Die Mansfelder schieferbauende Gewerkschaft pro-
duziert aus diesem Material jetzt 60000 Ztr. K.
und dariiber. Obgleich hier schon die Natur mit
einem Zerkleinerungs- und Schlammprozesse vor-
gearbeitet hat, ist das Ausbringen doch um nichts
weniger milhsam als bei den eigentlichen Schwefel-
erzen. Die Bearbeitung besteht ebenso wie bei
diesem in einem mehrfach wiederholten Rosten
und Schmelzen mitschlackenbildendenZuschlégen,
wobei zunéchst neben Schlacken kein Metall,
sondern immer wieder Schwefelkupfer erschmolzen
wird, nur dal der Schwefel mehr und mehr ab-
nimmt. Diese Zwischenprodukte heiBen im all-
gemeinen Stein (Rohstein Dinnstein,

Konzentrationsstein wu. w.). Aus dem
besten Stein wird schlleBIlch ‘durch Schmelzen
mit Kohle Schwarzkupfer erhalten, das noch
alle fremden Metalle der Erze enthdlt. Unter
diesen ist nur das Eisen so gern gesehen, dal3
man es in Ermangelung der Schmelze sogar
zusetzt. Es hilft das K. vom Schwefel reinigen,
indem es sich mit diesem selbst zu Schwefeleisen
verbindet. Das Schwarzkupfer kann noch ent-
halten kleine Mengen von Schwefel, Eisen, Blei,
Antimon, Arsen, Wismut, Zink, Nickel und im
besten Falle auch Silber. Ist dieses so gentigend
vorhanden, dal3 die Ausbringung etwas abwirft,
so wird das Schwarzkupfer erst ausgesaigert.
Man schmilzt es mit einer groBeren Menge Blei
zusammen, gielt daraus Scheiben und setzt sie
in einem Ofen zwischen Kohlen der Hitze aus.
Das ausfiieRende Blei nimmt den Silbergehalt
mit, wahrend das Kupfer zuriickbleibt. Das noch
unverkaufliche Schwarzkupfer wird in einem
Flammenofen in Garkupfer verwandelt. Es wer-
den dabei durch die Hitze und Geblaseluft die



fremden Metalle teils in Dampfform verjagt
(Antimpn, Arsen, Zink), teils zu abfliefenden
Schlacken oxydiert, wahrend das K. der Oxyda-
tion am langsten widersteht. Nach beendeter
Gare wird das im Ofen flussig stehende K. ge-
rissen, d. h. man besprengt die Oberflache
mit Wasser, sodafi sich durch die Abkuhlung
sogleich eine feste Scheibe bildet, die man mit
Haken wegzieht. Das Spritzen und Abziehen
wird so lange wiederholt, bis der Tumpel des
Ofens erschopft ist. Die so gewonnenen Scheiben
beilen Rosettenkupfer. Auch in diesem Zu-
stande ist das Metall, trotzdem es schon rotaussieht,
noch nicht véllig brauchbar, daihm die Hdmmer-
barkeit fehlt. Dies ist die Folge des beim Gar-
machen unvermeidlich mit entstehenden Kupfer-
oxyduls, das In der Masse mit enthalten ist und
durch ein abermaliges Umschmelzen mit Kohle
noch zu Metall reduziert werden muB. Diese
Arbeit heilt das Hammergarmachen und
wird oft auch erst auf den Kupferh&mmern vor-
genommen. Das so gelauterte E. wird sogleich
zu prismatischen Blocken von 3 bis .9 dm Lé&nge
ausgegossen, welche Hartstiicke heiBen und in
der Regel mit der Marke des betreffenden Hiitten-
werks gestempelt sind. Auf den Kupferhammern,
die aber jetzt groftenteils Walzwerke sind, werden
die Blocke zu Platten, Blechen und Schalen
verarbeitet; letzteres sind roh vorgeformte Kessel,
welche die Kesselschmiede dann fertig arbeiten,
und zu ihrer Darstellung ist natirlich ein Ma-
schinenhammer erforderlich. Im allgemeinen ist
das beschriebene Verfahren noch heute gebréuch-
lich, nur mit dem Unterschiede, daB einzelne
Verbesserungen eingefahrt sind. — Auler diesen
, alten Kupferhuttenprozessen hat sich in neuerer
Zeit in zunehmendem MaRe auch eine nasse
Gewinnung etabliert, welche mit S&ure arbeitet
(Schwefelsaure) und damit das Metall in Form
einer blauen Kupfersalzlésung auszieht. In diese
wird metallisches Eisen eingelegt, welches die
Flissigkeit zersetzt und sich in der Schwefel-
saure auflost, indes das K metallisch abge-
schieden wird und nur zusammengeschmolzen
zu werden braucht. Die vom K. erschopfte
Flissigkeit ist dann eine Losung von Eisenvitriol.
Das auf diesem Wege erhaltene K. heillt Ze-
mentkupfer, und seine Gewinnung aus Gruben-
wassern alter Bergwerke, in welchen sich auf
naturlichem Wege erzeugter Kupfervitriol gel6st
hat, ist schon ein alter Betrieb. Auch auf dem
Wege des Rostens von Kupferkiesen wird unter
Umstanden mit Vorteil direkt Kupfervitriol ge-
wonnen; denn wenn der Schwefel und das K.
beiderseits im Rostprozesse Sauerstoff aufnehmen,
also sich in Schwefelsdure und Kupferoxyd ver-
wandeln, so ist damit das Salz schon gebildet
und braucht nur ausgelaugt zu werden. In
neuester Zeit wird auch auf dynamo-elektrischem
Wege Kupfer (neben Silber) gewonnen, und fuhrt
diese Sorte im Handel den Namen Elektrolid.
— In Europa wird in den meisten Landern mehr
oder weniger K. gewonnenf bei der heutigen
Gestaltung aber sind es weit entlegene L&nder,
Amerika und Australien, welche den hiesigen
Markt und die Preise beeinflussen; in Amerika
ist es das Kupfer aus dem Seengebiet der Ver-
einigten Staaten und das aus Chili. Die reichsten
und am meisten ausgebeuteten Kupfergruben
Europas befinden sich inEngland, in denDistrikten
Cornwall und Devonshire. Der Betrieb der Eng-
lander mit eigenen Erzen hat aber in der letzten
Zeit sehr abgenommen, weil der Bergbau immer

mehr in die Tiefe geht und dadurch kostspieliger
wird; man bezieht daher jetzt meist Erze aus
dem Auslande, besonders Chili, die namentlich
In den riesigen Huttenwerken von Swansea zu
gute gemacht werden. Aber nicht bloB in Eng-
land, sondern auch in Deutschland wird jetzt
viel K. aus Kupferkiesen gewonnen, die von
Chili, Bolivia und anderen Landern eingefihrt
werden. Die deutsche Kupferproduktion belief
sich im Durchschnitt der letzten Jahre auf
21000 Tonnen (& 1000 kg). Die gesamte Pro-
duktion von K. auf der Erde wird fur 1889 zu
262 990 Ton. angegeben. Die australischen Zu-
fuhren von Kupfererzen waren bis zur Entdeckung
der dortigen Goldlager sehr betréchtlich und
nahmen infolge dieses Ereignisses stark ab, da
viele Kupfergruben liegen blieben; in den letzten
Jahren indes haben die Sendungen wieder ziem-
lich die fruhere Hohe erreicht und werden ohne
Zweifel noch weiter steigen, da immer noch
reiche Erzlager erschlossen werden. Von anderen,
nicht europaischen L&ndern ist, ndchst Amerika,
Japan bei weitem das reichste, und sein K. ist
das schonste. Es kommt nur ausnahmsweise in
kleinen Barren in den europdischen Handel; da-
gegen wird es von Hollandern und Chinesen
massenhaft ber ganz Ostasien verbreitet, bildet
einen regelmaRigen Posten in den Marktberichten
von Kalkutta, Canton, Singapore und ist stets
hoher notiert, als das K. von anderer Herkunft.
Es kommt némlich nicht nur japanisches, sondern
auch persisches und stidamerikanisches K. an den
indischen Markt, und dabei haben auch die Eng-
lander dort noch groRartigen Absatz, da auf
Schiffswerften, zu Kichengeschirr, zu Messing
immerfort ungeheure Mengen verbraucht werden-
Die Kupfersorten des Handels fiihren verschie-
dene Namen, so Ingots, Tharsis, Tongh, Grange
(in Platten und Barren), Wallaroo, Burra, Selected,
Lake superior (in kleinen Platten oder Barren),
Mansfelder Raffinaden. — Die Verwendungen des
K. sind &uBerst mannigfaltig. Das Rosetten- und
Blockkupfer des Handels dient zum Wiederein-
schmelzen, zur Darstellung des M essings, der
Bronzen, des Rotgusses oder Tombaks,
des Argentans (s. d. Artikel?}, also zu Legie-
rungen; die Platten und Bleche (s. d.) zu den
Arbeiten des Kupferschmieds und zu vielerlei
kleineren Kupfer- und Plattierwaren, Dréhte
zu Drahtwaren, Stiften und Né&geln, hauptséch-
lich zu telegraphischen Leitungen und allen
Apparaten, in welchen elektrische Stréme ar-
beiten. Als Metallgeld dient K. nicht nur in
Gestalt von Kupfermiinzen, sondern auch in
allen Silber- und Goldmiinzen, wie in allen Ge-
schirren und Schmuckwaren aus diesen Edel-
metallen ist ein bestimmter Anteil K. enthalten,
sodal auch diese samtlichen Erzeugnisse zu den
Legierungen gehéren. Im Schiffbau, von Holz-
schiffen namlich, ist das K. in Form von Bolzen
und Nageln von Bedeutung, weil Eisen in Be-
rihrung mit Holz einer raschen Zerstdrung unter-
liegt; wichtiger aber noch ist das K. als Beschlag
des ganzen Schiffskorpers, soweit er im Wasser
geht. Waéhrend sich ohne diese Vorkehrung das
Schiff an der Unterseite mit der Zeit so dick mit
Schaltieren und Seegewéchsen bedeckt, dal seine
Laufgeschwindigkeit stark verringert wird, bleiben
gekupferte Schiffe von all solchem Anhénge frei,
weil das giftige Kupfer keinen Anhalt fur tieri-
sches und pflanzliches Leben gewéhrt. Das
kupferne Kleid nutzt sich aber im Gebrauche
so ab, daB es nicht langer als 5 bis 6 Jahre



ganz bleibt. — Kupfererze und das Metall in
rohem Zustande zollfrei (s. Nr. 19 des Tarifs).

Kupferchlorid (Chlorkupfer, salzsaures
Kupferoxyd, lat. cuprum chloratum, frz. chlo-
riire de cuivre); eine grune zerflieBliehe Salzmasse,
wird erhalten durch Lo6sen des Oxyds oder des
kohlensauren Salzes in Salzsdure oder des Me-
talls in Konigswasser, auch durch Zersetzen von
blauem Vitriol mit Chlorcalcium, wobei Gips
abfallt. Wasserfrei besteht es nur aus Kupfer
und Chlor im Verhaltnis von 47,23 zu 52,77.
Es findet Verwendung in der Farberei und
Druckerei, indem es das wohlfeilste Kupfersalz
ist, und wird dazu gewdhnlich als Flussigkeit
verkauft. In der Feuerwerkerei dient es trocken
fur blaue Feuer, in verdunnter Lésung als Gold-
probe, indem es unechte Goldsachen schwarz
farbt. Bei Cholera und Viehseuchen hat oder
hatte das Salz eine starke Empfehlung als Raucher-
mittel. Es wurde dazu (nebst Chloroform) in
Spiritus geldst und dieser angeziindet, wobei sich
das Chlorkupfer dampfférmig verbreitet. Die
weingeistige Losung des Chlorids brennt mit
schén griner Flamme und dient daher auch zu
farbigen Feuereffekten. — Zollfrei.

Kupferoxyd (Kupfermonoxyd, Kupfer-
mohr, lat. cuprum oxydatum, frz. oxyde de
cuivre, engl, copper oxide, ital. ossido di rame);
ein schwarzes, in Wasser unldsliches Pulver, das
durch Auflésung in Sauren die betreffenden blauen
oder grinen Kupfersalze gibt. Man kann es er-
halten durch Gluhen des salpetersauren oder des
kohlensauren KupferoxydeS. Ferner durchKochen
einer Kupfervitriollésung mit Atzkalilauge. Durch
kalte Atzkalilauge erhalt man einen hellblauen
Niederschlag von Kupferoxydhydrat oder
Kupferhydroxyd. Das Oxyd dientbei chemi-
schen Arbeiten als oxydierendes Mittel und zur
Darstellung anderer Kupferpraparate. Ebenso
leicht wie in Sauren l6st sich das Kupferoxyd-
hydrat in Salmiakgeist mit tiefblauer Farbe; die
Flissigkeit ist Kupferoxydammoniak, aus-
gezeichnet durch seine Fahigkeit, Pflanzenfaser
aufzul6sen, durch welche es zu einem Mittel zur
Prifung von Spinnstoffen und Geweben brauch-
barist. — Kupferoxydul (Kupfersemioxyd,
lat. cuprum oxydulatum) wird am einfachsten
aus dem Oxyd erhalten durch Gliuhen desselben
mit metallischem Kupfer in geschlossenem Tiegel,
sowie auch auf nassem Wege. Es ist ein braun-
oder violettrotes Pulver und ist derjenige Stoff,
welcher Glasflussen die schone, an bohmischen
Glasern so haufig verwandte Rubinfarbe erteilt,
die man friher nur durch Gold zu erzeugen
vermochte. — Zollfrei.

Kupfervitriol (Blauer Vitriol, blauer
G-alitzenstein, cypriseherVitriol,schwe-
felsaures Kupferoxyd, Kupfersulfat,
Cuprisulfat, lat. cuprum sulfuricum, frz. sulfate
de cuivre, engl, blue vitriol, copper sulfate, ital.
solfato di rame); das wichtigste Kupfersalz,
es wird in groRen Mengen erzeugt und ver-
braucht; bildet die bekannten schon blauen,grof3en,
aus 31,80 Kupferoxyd, 32,14 Schwefelsdure und
36,06 Wasser bestehenden Kristalle. In trockener
Luft wittert letzteres allméhlich aus, das Salz
Uberrindet sich weil? und verwandelt sich endlich
ganz in ein weiles Pulver; beim Erhitzen auf
200° C. findet diese Entwéasserung sogleich statt
und man hat nun den gebrannten K. Das
kristallisierte Salz 16st sich in 4 Teilen kaltem,
in 1 Teil heiBem Wasser auf, schmeckt ekelhaft

metallisch und wirkt giftig, brechenerregend.
Der Entstehung und Darstellung desselben sind
wir zum Teil schon bei dem Ausbringen des
Kupfers begegnet. Fertig gebildet findet es sich
in Grubenwassern der Kupferbergwerke aufgelost,
auch mitunter in trockenen Lé&ndern, als Anflug
oder Uberzug auf Gestein oder in derben nieren-
formigen Massen. Diese Grubenwasser, als sehr
verdinnte Vitriollésungen, koénnen durch blofes
Eindampfen zu gute gemacht werden, doch nur
da, wo die Feuerung sehr wohlfeil zu haben ist.
Durch direktes Auflosen von zerkleinertem metal-
lischen Kupfer in Schwefelsdure wird das Salz
nur da hergestellt, wo man die dabei entstehende
schwefelige Séaure wieder verwerten kann, also
in einigen Schwefelsdurefabriken. Die Saure
muB dabei heiB und konzentriert sein; unter
diesen Umstéanden entreif3t das Metall einem Teile
der S&ure Sauerstoff, um sich erst zu oxydieren;
der beraubte Anteil ist dadurch zu schwefeliger
Saure geworden, welche gasféormig entweicht.
Kupferhammerschlag, also bereitsoxydierteskupfer
16st sich leicht in schwé&cherer Saure und wird
unter passenden Umstanden gern zu Vitriol ver-
arbeitet. Kupferhiitten gewinnen das Salz durch
Auslaugen der sog. Kupfersteine und gerdsteten
Schwefelerze, und besonders, wenn ein Silber-
oder Goldgehalt der Erze auf nassem ~Vege ab-
geschieden wird. Enthalten die Kupfererze zu-
gleich Schwefeleisen, so enthélt das ROstgut auch
Eisenvitriol, der mit in Loésung geht und ent-
weder durch Kristallisationsarbeiten abgetrennt
wird oder auch mit in die Kristallisation eingeht.
Das gibt dann einen unreinen, grinlichblauen
Vitriol, der fur manche Zwecke der Farberei ge-
rade so gebraucht wird (Adlervitriol, s. d.).
Ubrigens ist selten ein kauflicher Vitriol ganz
eisenfrei. Das reinste Salz kommt, und zwar in
groBer Menge, von den Affinier- oder Scheide-
anstalten, deren es sowohl in Munzateliers als
auch selbstandig in mehreren Stadten gibt. Die
hier nur kurz zu beruhrende Operation derselben
besteht im Autlésen alter Gold- und Silbermiinzen
in heiBer konzentrierter Schwefelsdure. Da alle
Minzen Kupfer und die silbernen meistens auch
eine Wenigkeit Gold enthalten, so hat man es
in der Regel mit allen drei Metallen zu thun.
Das Gold als unléslich bleibtin Pulverformzurick,
wahrend Kupfer und Silber sich I6sen. In diese
Lauge werden Kupferplatten gelegt, bis alles
Silber als Schlamm herausgefallen ist. Die Flis-
sigkeit enthadlt nun lauter K., teils den schon
darin gewesenen, teils neu gebildeten, indem die
das Silber verlassende Schwefelsdure immer gleich
ebensoviel Kupfer aufgeldst hat. Das Salz wird
sonach bei verschiedenen Gelegenheiten und «n
mancherlei Ortlichkeiten gewonnen, unter anderen
auch in sehr guter Qualitat auf den Kupferhitten
des sachsischen Erzgebirges. Zu dem deutschen
Erzeugnis kommt auch noch mehr oder weniger
englische Ware, je nachdem die Preiskonjunk-
turen die Einfuhr beglinstigen. — Unter den
Verwendungen des blauen Vitriols ist wohl die
so viel geubte Galvanoplastik inerster Stelle
zu nennen; hier spielt das Salz die Rolle eines
Erzes, aus welchem die elektrische Kraft das ge-
diegene Metall ausbringt. Auch fiir andere Kupfer-
praparate bildet das schwefelsaure Salz das ge-
wohnliche Ausgangsmaterial. Haufig wird das-
selbe gebraucht in der Farberei und im Kattun-
druck; zur Darstellung verschiedener griiner
Farben; ferner zur Konservierung von Eisenbahn-
schwellen, zum Beizen von Saatgetreide u. s. w.



Medizinisch wird das gereinigte Salz nebst an-
deren Kupferverbindungen in sehr kleinen Gaben
innerlich verwendet, in groRereil .als rasch wirken-
des Brechmittel; &uBerlich zum Atzen, als Augen-
mittel. — Zollfrei.

KlirMs (frz. citronille, courge, engl. gourd,
ital. zucca, cucuzza). Dieses bekannte Gewéachs
kommt in vielen Arten, zur Gattung Curcubita
gehorig, vor, die ihrer Friichte wegen angebaut
werden; im grofRen besonders zwischen Aschaffen-
burg, Darmstadt und Frankfurt bis Heidelberg.
Man erntet 2000 bis 3000 kg pro Hektar an
Frachten. Unter den auslandischen Sorten gibt
es recht schmackhafte, der gewohnliche K., haufig
als Yiehfutter benutzt, schmeckt nur als Kompott,
in Zucker eingekocht und gewirzt. — Zollfrei; in
Zucker eingekocht s. Tarif Nr. 25p 1.

Kttrbiskerne (Kurbissamen, lat. semina
curcubitae); die bekannten Samen des gewohn-
lichen Kirbis, der Fruchtvon CurcubitaPepo;
sie stehen in dem Rufe eines ausgezeichneten
Bandwurmmittels und werden namentlich in
Frankreich und Italien zu diesem Zwecke viel
gebraucht; sie wirken aber nur, wenn sie ganz
reif und nicht zu alt sind. Der Tréger der
wurmtreibenden Wirkung scheint ein fettes Ol
zu sein, das darin zu 39 % enthalten ist. Dieses
Kirbiskernol gehért zu den langsam trock-
nenden Olen, es ist blaRgelb, ziemlich dickflissig
und erstarrt erst bei — 150 C. —Kerne zollfrei;
Ol gem. Tarif Nr. 26a und f.

Kuro-moji-Ol; ein atherisches Ol aus Japan,
wird aus dem wohlriechenden Holze derLindera
sericea, einem in den Gebirgen des Landes
wachsenden Baume durch Destillation gewonnen.
Das Ol hat ein spezif. Gewicht von 0,901 bei
18 0 C. und einen angenehmen aromatischen Ge-
ruch ; der Siedepunkt steigt von 180bis auf 2400C .;
die zwischen 200 und 2200 C. siedende Fraktion
riecht am angenehmsten, dem Linaloe-Ol &hnlich.
— Zoll: S. Tarif Nr. 5a.

Kussin (Koussin, Kossin, lat. cossinum);
das'wirksame Prinzip der Kussobluten wird
neuerdings aus diesen abgeschieden und in den
Handel gebracht; es ist ein mikrokristallinisches
gelbliches Pulver ohne Geruch und Geschmack,
reagiert sauer und verbindet sich auch mit Basen,
l6st sich in Wasser beinahe gar nicht, leicht
aber in Alkohol, Ather, Benzin und Chloroform.

Durch Eisenchlorid wird die Losung des K. tief
rot gefarbt; bei 142° C. schmilzt das K. und
verbreitet dabei einen butterahnlichen Geruch.
Hoéher erhitzt, zersetzt es sich vollstandig. —
Zollfrei.

KuSSoMiiten (Kousso, Kosso, lat. flores
cusso); ein Artikel des Drogenhandels, besteht
aus den getrockneten Bluten eines im Hochlande
von Abyssinien wachsenden hohen Baumes,
Brayera anthelmintica, zu den Rosaceen
gehdrig, ist als ein wirksames Mittel gegen Band-
wurm und andere Eingeweidewlirmer bekannt
und beriihmt geworden. Die Ware kdmmt durch
Karawanen den Nil herab und tber Agypten tmd
Triest oder Marseille zu uns, ist aber immer
selten und teuer und muR oft durch die Ubrigens
ebenso kréftige Kamala ersetzt werden. Der
Baum erzeugtfuRllange, sehr verastelte undsperrige
Blutenrispen; nur die weiblichen Blutenstande
sollen verwendet werden. lhre Bliten zeichnen
sich vor den anderen durch einen etwas abweichen-
den Bau und besonders durch rétlich gefarbte
Kelchblatter aus. Die rote Farbe istein Zeichen
der Echtheit und Frische; sie verblaBt beim
Lagern und geht endlich in Braun tber, in wel-
chem Falle dann die Ware fir wertlos erachtet
wird. Man erhalt Kusso entweder in den ganzen
getrockneten Rispen, die zu 5 dm langen, 5 bis 7 cm
dicken Wickeln gedreht und gebunden sind, oder
in einzelnen abgestreiften Bliten, mit Stielbruch-
sticken untermischt. Die Droge hat einen
schwachen eigentiimlichen Geruch, schmeckt beim
Kauen anfangs schwach, spater stark bitter und
kratzend. Die Ware enthalt etwa 10°/0 Harz,
etwas Gerbsaure, atherisches Ol und Kussin,
welches letztere man als den Trager der wurm-
tétenden Kraft betrachtet. Auch gegen die Dreh-
krankheit der Schafe soll der Stoff vorzugliche
Dienste leisten. — Zollfrei.

Kuterag’ummi (Kutiragummi); eine im
Aussehen dem Tragant ahnliche ostindische
Gummiart, enthalt auch wie dieser Bassorin. —
ZollIfrei.

Kydiabast; der Bast der Kydia calycina,
eines im westlichen Indien wachsenden Baumes,
sie wird bis 1,3 m lang, ist auBBen gelblich, ihnen
von kreideartigem Aussehen, sehr fest und ein
vorzugliches Ersatzmittel fur Lindenbast; zum
Verspinnen eignen sich jedoch die Fasern dieses
Bastes nicht. — Zollfrel.

L.

LabesseilZ (Laabessenz, Labextrakt);
ein mehr oder weniger konzentrierter Auszug
aus dem vierten Kalbermagen (Labmagen); vgl.
Kase. Diese L. wird schon seit einer Reihe von
Jahren fabrikméaRig im groBen bereitet (zuerst
in Bar le Duc und dann in Kopenhagen) und in
den Handel gebracht. In Deutschland sind
Fabriken dieser Art in Berlin, Flensburg, Rostock,
Immenstadt u. s. w. Fir medizinische Zwecke
zur Herstellung stfer Molken fur Kranke, wer-
den die gereinigten und zerschnittenen Kalber-
magen mit weiBem Wein und etwas Kochsalz
ausgezogen; diese Art L. fiihrt auch den Namen
Molkenessenz. Fur die Kaseproduktion stellt
man eine haltbare L. mittels verdunntem Alkohol
und Kochsalz dar. Die Vorteile der Labessenzen
bestehen In der gleichmé&Bigen Wirkung, in der
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Haltbarkeit und der Sauberkeit bei der An-
wendung ; sie werden gewdhnlich so gestellt, dal
1 Teil L. 5000 bis 10000 Tetie Milch bei 35° C.
in 40 Minuten zum Gerinnen bringt. Man be-
wahrt die L. am besten in Glasflaschen an kiihlen,
gegen das Licht geschitzten Orten auf. — L.
mit Alkoholzusatz s. T arif Nr. 5a, ohne Alkohol-
zusatz zollfrei (5m).

Labradorstein (Labrador, Labradorit,
polychromatischer Feldspat); ein Mineral
aus der Gruppe der Feldspate, bestehend aus
Kieselsdure, Thonerde und Kalk nebst geringen
Mengen von Natron, hat seinen Namen von der
Labradorkuste Nordamerikas, wo es in besonderer
Schonheit gefunden wird. Seine Verwendbarkeit
als Schmuckstein liegt nicht in seiner Grund-
farbe, welche weilllich, grau bis schwarzlich ist,
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